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Affanno^' 
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Caperà  dyAgrico(tura*Ne 
l laqlfi  cótiene  a che  aio/ 


di  ftdebbecoltiuarla  terratfe 
raiate,ifcrice  li  alberi, gouer' 
nargli  gì  ardinic  li  h ornila  $ 
pxKjk  de  cacti  i frutti , 8c  her/ 
bejunjatura  de  tutti  gli  atali: 
8C  tycc<il|i,cóe  acitpleméte  ne 
la  tauoTa  p ordie  poftafi  po/J 


tra  ve^ere«Cópoft3  p Iccdrì/ 
Ictiffimcx  dottor  nele  arte  pie 
ero  Ctelqétio  dttadlo  di  Bo' 
(ogna,Nòuameteco  gradiffi. 
ma  fatica  mia  fua  priftin $ £or> 
marcPdtuit|:econ  cfchgeiìsa 
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Attò  èccellentìffimo  principe  metter  Carlo  Ceco 
do  per  gratia  di  Dio  Re  Illuftre  di  Sicilia , 8£ 
Gierul'alcmdl  Tuo  pietro  de  Crcfcentii  cittadino  di 
Bologna* Cócioft a cofa,che  io  cofideraffi  leta  mia 
jproueaa:Scla  vellica  che  e nelle  cote  della  agritol/ 
!ura;&  la  grandezza  della  eccellete  maelta  voftra: 
deliberaicaporre  vn  librò, che  potel'fi  dare  a l*ani/ 
;fiio  vodrodelettatioe, sperpetua  vtilitaa  (oggeti 
V oftriiil  quale  alla  voltra  Signoria  mandò  humil/i 
niente  pregado chetilo  leggere,^ eflaminare de// 
gnate  p v r oi,&  p voftri  faui  clerici  lalcùEc  coli  ve 

•duco jlettOjeffaminato, Sinuato  e p lo fapiétifnmò 
.huomo  frate  Amerigio  miniftro  debordine  de  pre 
cficatori  eperliprudentirflmifratifuoi:^  anchorà 
per  c faui  in  frientia  naturale  della  vniueriita  deila 
Citta  di  Bologna*Et  feil  libro  alla  voltra  domina 
rione  piacera:mi  (limo, che infiemeco  quello  degne 
te:e  etiàmdio  me  accettare  nel  numero  di*n  de  vo/; 
ftrifcdeliìflmiferuitori.aparecchiatofempre  a voi, 
Si  à voftrifigliuoliin  tutto  obedire  a piaceri,  Hi  co 
mandamenti  veltri* 
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GÓnciofia  cofa,che  per  la  virtù  deJ/aprudenttà 
la  quale  crai  ben  cl  male  cautaméce  difeerne  la 
jiimp  de  Ihuomo  Ila  informato  ad  vcilc*e dilecteuo 
leconoiccza  di  a quelli  fcguire;e  conciona  cola  che 
he  le  cerrenecofe  U cruoui  lo  Rato  pacifico  v tilc  mol 
co  dilecteuole  c tranquillo«Meriteuotmétcil  predec 
co  c da  cercare  a podere.Et  quello  crouaco  e fi  come 
theforo  indomabile con  molta  humilita  e paciéza 
delìerecóicruato^Impcrcio  che  per  cilo  agcuoimcd 
ce  il  benigno  amore  diuino  fi  prouoca  è lacquifta,<5£ 
la  vita  delhomo  fama  lelioneii  confcrua.Et  labon 
dante  copia  dellecoic  vtilmentc  li  procacaa,Q_ue//, 
Ilo  non  deliderano  ne  domando  no  i maluaggi*Ma 
fi  come  orbaci  perfuperoia  o p:r  altro  abomineuo/ 
ie  vicio  poi  di  crollato  lhanno.lo  diuidono  cfquarj» 
dano.Unde  aduegna  che  la  loro  fortuna  a tempo 
paia  j^pcra, in  fine  pur  màca,Si  per  fee, Ne  al  meZQ 
de  Tuoi  giorni  arriua*Mai  pacifichi  di  humili,  Aduc 
gna  che  alcuna  fiata  ìiceuino  lcfiòc  e difetto  viuono 
no  dimeno  c trouado  grada  appretto  a dio, de  a gU 
homini,finalmétediuc tao  berceli  curii  de  la  terra  de 
gliiniquLAdunque  io  pietro  deCrefrédi  Cittadi/, 
no  di  Bologna, ilqualeii  tépo  de  lamia  g*ouétu;in 
Logica  in  iircdirina  e naturale  {ciccia  iipcft  tucto*Ec 
alla  fine  a/lo  Audio  de  la  nobilefdéza  legale  mi  ri  té 
uoln  Si  diedi, dcfiderolo  dei  pacifico  e tranello  fta /, 

co, dopo  la  diuifioneefdfaja  di  quella  nobile  cictaf 
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de  onde  piangere  fi  douerebbeXa  quale  e da  fe  per 
propio  nome  hota  detta  Bononia  cioè  bona  p om 
màteheadire  per  tutto  buona  ,&p  tutti i climati 
cioè  del  modo  pruno  altriméti  fapprilaua*Conob 
bi  che  mutata  Sfriuolta  lunkadeel  pacifico  fiato  in 
difienlìonetcioe  in  difcordia,ódio,8d inuidia no  era 
róueneuole  mifchiarfi  ne  glieflerdtii  Se  opatiói  del 
la  fopradetta  diuifioneperuerfa,&:  impelo  p diuerfe 
prouincie  maggirai\E  con  rettori  duna  in  altra  mi/ 
di^efi:a  fuggetti  volétieri  faccédò  giuftitia.A  retto 
ri  leale  Si  fedele  con  figlio  donando*Et  lecittadeiri 
loro  quieto  e pacifico  flato  conferuado*Et  molti  li 
bri  dantichi  eden  ouelli  fauileiìi^ftudiai:^  diuer/ 
fe  Se  varie  operationi  de  cultiuatori  delle  terre  vi d/ 
dieconobbLFinalméte  la  pdetta  citta  p diuina  gra 
tia  riformata  per  increfdméto  di,  lungo  circuito  <5£ 
di  danneggiata  libertatetormétato  SC  comoffo  di 
Stornate  mi  parue alla  propia  moggione.Et  guar/ 
dado  che  fra  tutte  le  cole  delle  quali  facqoifta  alcua 
éofahiunae  migliore  della  agricolturadNIiùa  piu  a 
bondeuo!e*Niuna  piudolce,&:niuna  piu  degna  de 
Ihuomo  libeto^Si  come  dice  TuIio*E  con  ofcédo  eli 
nelcultiuameto  della  villa  ageuolméte  fi  troua  fra / 
tò  tranquillo,impo  che  lodofitafi  efferata  Sì  il  da/ 
no  de  proffmu  cioè  de  vicini  li  fchifa>Et  a piu, di  cer 
catà  la  dottrina  del  coltiuamétotp  lacjual  piu  age/ 
uolmete  Si  abondantemétefi  riceue  vtilita  efaqfta 
diletto  che  fe  negligentemente  &fanza  ingegno  eia 
(cuna  còfa  con  vfrto  coftumc  fi  cultiuimeritcuolmé 
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tc  e da  defiderare  da  buoni  huomini  che  fama  dan/ 
no  dalcuo  vogliono  viuere  de  le  rédite  delle  loro 
poffeffionuAl  cultiuaméto  della  villa  la  méte  # la 
nimo  oriuolto:#  richiedo  laiuto  de  lo  onnipotéte 
Iddio  confidadomi  della  liberalica  # cortefia  di  le/ 
fu chriftotho  ppofto  difcriuereloperationi  # vtili 
tadi  di  predetto  cultiuaméto:#  la  dottria  di  ciafcu 
n a maniera  de  capi, di  piate:#  danimali  ofeuramen 
te  8d  imperfettaméte  e trattata  # data:da  gli  àtichi 
c da  moderni  poco  Caputaceli  Cecondo  la  parte  fen 
tenue  e raglói da  faui  naturali  corneo  prouati  efpc/ 
dmeti«Chiama|\  quello  libro  el  librade  Futilità  de 
la  villa  pero  che  di  quella  ttactaùl  qualecotiene  do/ 
dici  librali  primo  e come  fi  debbono  elegcre  i luo/ 
chi  da  h abitare#  de  le  corti  ecafeiedi  quelle  cofe 
fare  che  a le  habitationi  fono  neceffariejl  fecondo 
e della  natqra  dellepianre  # de  le  cofe  communi  al 
coltiuaméco  di  dafeun a maniera  decapi*  Il  terso  e 
cornei  cam peltri  capi  fi  debbono  cultiuarejl  quar/ 
to  de  le  vigne  # del  vinojl  quinto  e degli  arbori# 
Il  fedo  e de  gli  ortiJlfeptimo  e de  prati  # bofehi# 
Lottauo  de  giardini  e de  le  diletteuoli  cofe  che  fare 
fi  poffano  degli  arbori  de  lherbe  # de  loro  frutti  ar 
tificiofamentedl  nono  di  tutti  gli  alali  che  fi  nutrì/ 
(cono  ne  le  villedl  dedmo  di  diuerftingegni  di  pi// 
gliàre  le  ficre*Lundedmo  de  le  regole  de  lopératiói 
de  la  villa*Et  nel  duodedmo  fi  fa  memoria  di  tutte 
, * le  cofe  le  quali  in  ciafcfio  mele  fono  da  fare  in  villa# 
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CDE  L VOGHI  HABI T ABI  LI  ET 

ejegere  de  le  cor  ti  Si  cafe  di  di  quelle  cofe  che  a le 
, habitationi  fono  neceflarie;36prima  del  co 
npfrimento  de  la  bontà  dei  luogho* 
Capitolo  primo» 


MpER  C I O G'helcultiuaméto 
de  la  villa  richiede  p li  Tuoi  cótinui 
affanni  8i  fatiche  fpecialméte  forte# 
za  de  gli  habitanthpercio  me  parai 
to  cóucfìcuolein  qftó  primo  libro  i 
fegnamento  di  dottrina  di qlle  cofe 


donare  chefpcttano  alla  cognitioe  de  la  faniia  de 
loci  habitabilhpero  che  gli humani  corpi  debono 
a ciafetìa  pecuniaria  vtilitade  edere  premeffu  Dira 
adqnq;primieraméte  de  la  cognitione  de  la  bota  di 
ìuogho  habitabilein  comune* La  qle  fta  itorno  di  ci 
quecofe,doe intorno  ala  purità  delaere*  Intorno 
allipeto  de  vcti:irorno  allafanita  de  facqritorno  al 
la  qlita  dlfito:Et  itorno  a l’abódàzadela  terra:De 
le  qli^tro  cofe  pdettefi  trata  tqtto  primo  libro:De 
la  Qnta  fi  tratta  nel  fcdo,leqli  tutte  cofe  fono  da  ette 
te  cofiderate  diligétemente:prima  che  la  pecunia  fa 
longhi  nella  compera  de  poderi  8i  delle  cafe«Et  in#, 
nazi  chel  non  fperato  perimento  con  danno  di  pfo 
neo  daltra  familiare cofa  poi  rottamente  fi  feguifee* 
CJDellaria  et  conofduiéto  de  la  bontà  Si 

L maliria  fua*  Cap*  -Il 

Acce  fecondo  Auicéna  e vno  de  gli  elcmeridel 
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lètofegencratc**!  cui  nascale  luogho  e qllo  cheva 
dintorno  a lacqua:<3dche  dallo  elemento  del  fuoco 
€ circondatole  la  Tua  natura  e calda  Si  humida:  fai 
tra  caggiofte  di  fuori  non  la  riuolg^Leffere  del  qua 
le  nelle  cofe  generatefa  giouameto  di  proue  aratili 
carie  di  dalleuiarle  Si  in  alto  mandarle*  Incorno  a 
la  cognicione  de  labontadel  aere,e  da  attendere  di 
no  fia  putrefatto  o vero  corretto  ne  troppo  caldo 
ne  troppo  freddo  ne  diftemperatamente  humido  o 
'troppo  feccOélmpo  che  Iaere  putrefatto  corropegli 
liomornSt  incomincia  a corr opere  Ihomore  il  qua/ 
le  e dintorno  al  cnore*pcro  che  a lui  piu  [ap  proli!// 
ma:<3£  laere  fortemente  rifcaldato  apre  le  giuturedC 
allarga  Si  rifolue  gli  homori:&  accrefce  la  fete:&  ri 
foìue  lo  lpirito,&  ftruge  Si  amorsa  le  virtude^c  co 
glie  la  digelìi6e*Impo  che  rifolue  el  calore  intrinfe 
coll  quale  e naturale  iftruméto;<5d  fa  colore  citrino 
impeio  eli  riColiic  gli  homori  del  fangue  eh  fàno  * of 
io  il  colore  8i  accefo  ,e  fa  la  collera  fopra  Ilare  a gli 
altri  horoori:# rifcaldael  cuore  di  colore  cllraneo 
e gli  homorj  fa  correre  Si  gli  corrope:3d  màdalli  a le 
concaui  a di;&  ale  membra  debolhEc  a corpi  fani 
no  etnicha  buono ,ma fa  pde  a gli  idropid*&  a pa/ 
ralitid  Si  allhumido  fpafmo*Ma  laerefreddo  fa  tor 
nareil  calore  innato  doenaturalefld  genera  cacar/ 
ro:ddidebolifce  i netui,&  (arteria  ttacea  danegia:& 
ipcdifeete  fa  forte  digeUioe^e  tutte  le  occulte  ogacio 
ni  fortifica^  fa  teddire  lappetito:<3dvltiàméte  e piu 
(óueneuolc  che  laere  troppo  caldo;e  laere  humido 
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al  piu  de  le  romp  efiiói  e buono  pero  che  Fa  buono 
colore^  buccia  e ld  fa  molle  dC  morbida  et  lafda  i 
poli  aperti, ma  dilpone  acorruptione«Et  laerefecco 
c contrario  a >quelto*Confiderare  adunque  diligere 
mente  le  predette  cofe  e manifefto  che  fia  da  cercare 

10  temperato  mezo  e chiaro  quanto  fipuotedmper 
do  chete  laeree  bono  téperato  e chiaro, e che  tutta/ 
za  eftranea  non  fi  mifchiacon  lui  contraria  a la  c5/ 
plcfiione  dello fpiritoifafani  gli  habitàti  e gli  con// 
ièrua.Etfi  cóme  dice  Alberto  le  piante  proportio/* 
neuolrn  ère  Cotto  elio  fi  faluano  e fruttifìcano*Ma  tei 

11  e reo  e co  elfo  fi  milchian  o vapori  di  laghi  e di  fta 
gni,per  li  qua  li  fi  turbajadopera  il  cótrario:&a  tri 
fta  lanima  e mefcola  gli  homori  e corrompe  le  piatì 
te*Et  pero  gli  ardéti  venti  emorrifican ti  ruggiade 
dannifìconoe  ftrugono  le  piante«Etfommariamen 
te  diceAuicennajche  ogni  aere  che  tolto  ft  raffredda 
coricato  el  fole:e  che  torto  fi  rifcalda  dopo  lo  leuare 
e futtile^L  quello  che  e con  trario  a quello  fa  il  cétra 
ri04  Ancora  e di  tutti  il  peggiore  quello  il  quale  con 
ftringe  ii  cuore  e non  lafcia  largaméte  rifpirare,  Et 
fuori  di  quefìe  cofe  dice  palladio  che  la  fanita  de  lae 
re  dichiarào  i luoghi  che  fono  liberi  d^  pfonde  vai 
li  e da  ofeure  tenebre*Et  ancor  cófiderate  i corpi  de 
gli  habitatidgdo  eh  ne  Iaerelao  fono  coloriti  SC  ha 
'no  fan o e bono  capo  boa  veduta  efàza  difettojehia 
ro  vdire, e chiara  voce:pcotalifegni  eoe  e detto  di 
Copra  fi  jmaeconofcela  bèta  del.  bono  aeretper  li 
còtrariifi  maifeftal  o maluagio  (pirite  disilo  cielo 


ICDc  venti  et  conofrimento  de  la  bontà 
’ etmalitialoro*  Capi*  HI  ..v 

SEcondochediceAuicénainduemodifi  può  de 
venti  trattarne  di  cjlle  cofeanchorache  perca/* 
gronde  venti  fi  generati  o:poflene  trattare  generai/ 
mente  o vero  ab(òlutamente:e  pofifene  parlarefeca 
do  quello  vento  il  quale  e piupfoffimano  adafefia 
qttade  vniuerfalmétein  quello  modo  eh  il  Meri  dia 
naie  fecondo  il  pia  o vero  maggior  parti  delle  citta 
di&  de  luoghi  e caldo &humido*E  caldo  pdo  che 
da  la  parte  del  foIeyiene:8d  e humido  Iperrio  che  la 
|uagioré  parte  del  mare  da  noiemeridioalep  la  qle 
fagjoe  adopera  in  loro  il  fole  forti  Primamente  8C  c § 
que  mari  trahe  fuori  vapori  i quali  n mifchiano  a 
yen  ti*Et  imperaci  venti  meridionali  inducono  dò" 
bilitade  8L  aprono!  pori: et  turbao  gìihomorijiK 
piouogli  da  la  predétto  a quella  di  fuori:#  ne  vec* 
chi  fanno  gr^uezza  # corropono  lufrite:#fano  ri 
cadimétidinfirmitadi  dC  indebolifcono  #mouona 
la  piléfla:#  fdurono  fonno  fanno  putridefe  bri:mai 
non  inaprifconolagolaj  yenriSettétrionalifonc» 
freddijimpepo  che  paflano  fopra  i moti:#  le  fredde 
terre-  di  molte  neuù#  fon o lecchi  perche  nó  fono  a/, 
compagnati demolti  vaporidmperocheda  la  par- 
fede!  Settettionalefi  fa  meno  refolutione#  pafla* 
no  molto  fopra  lacquecogelatejo  vero  fopra  defec 
fi  per  la  qual  caggione  quello  veto  fortifica  # inda 
rope  quelle  cofe  che  matiifellaméte  feorronoi 
fkhiude  i pori:#  fortifica  la  virtù  digefti ua:&P  cé* 
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ftringeil  ventre  et  indura  e ,puoca  lorina:&fana  ri 
rotto  etpefólente*Ma  quàdo  il  Meridionale  va  in 
nan:i  al  Settentrionale  efpreffione  de  la  parte  den/ 
troepcotakaggione  allhora  fi  muitiplica  fluffode 
„ /a  madredelcapo:et  infermità  diperto*Ec  gliQrié 
tali  vèti  tra  caldi  &.  freddi  fon  o té  periati*  M a fono 
piu  fecchichegli  occidentali.Mai  Settctrionali  de 
loriéte hanno  meno  mari  chei  Settécrior.ali  de  loc 
dden  tel'Ecfe  gli  orientali  venti  ala  fine  de  lanette 
et  al  cominciaméto  del  di  traran  o,  vertanola  la r/ 
re  el  quale  per  cagione  del  fole  fara  temperato  et  da 
lui  forrigliato.et  già  lafua  humidita  fara  menoma/ 
ta  eper  tal  cagióe  fono  piu  lecchi  et  fottili.Mafc  in 
fine  del  di  et  al  comiciaméto  de  la  notte  traran  o fa 
ra  i/contrario*Et  i venti  oriétali  gencralmctefcm/ 
prefono  migliori  che  gli  ocridenrttlfii  veti  occiden/ 
tali  alca  a volta  fono  piu  humidi  che  gli  oriétali,  p.7 
ro  che  padano  fopra  imon  ti  cioè  fopra  i mari  i qua 
/i/èfoffier3no,ouer  trarano  in  fine  de  la  notte  e nel 
commciaméto  del  di  verranno  dalaerenel  quale  il 
fole  niéte  hara  operato:Adunqncfaràno  pin  fpeflb 
6L  piugroffLMale  alla  fine  del  giorno  et  a!  co  min// 
riamento  de  la  notte craràno  fara  il  contraricela  e 
*lie  vera  cofa  che  i giudicii  di  detti  venti  alchua  fia/ 
ali  mutano*  Imperdo  che  glie  cóueneuole  e ragie/ 
cu  ole  cofa  che  in- certe  dttadi  et  luoghi!  veti  meri 
onali  fieno  piu freddi:condofia  cofa  che  habbiào 
ori  pieni  di  neuedalapartedelmeriggJO*Eti  ve 
tictidionsiìi  fi  volgano  a freddurajpero  eh  p alfa/ 
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ho  Copra  loro*  Et  quando  ifettentrionalifóno  piu 
caldi  che  meridionali  adgienc  per  chcifettentriona 
li  fono  circa  le  parti  de  gli  adulli  deferti* 

Creile  acque  che  a gli  hominibifogna,SdconcGi 
mento  di  loro  bontà  emalitia*  Ca*  «in 

LAquafecodochediceAuicenna  e lalcrodc  gli 
eleméti  delecofe  generateci!  uo  naturale  vùl 
go  e che  circonda  la  terrai  che  e(Ta  fia  da  Iaere  dr/ 
códata  quando  Tara  ne  luoi  naturali  liti ripoffatajìa 
quale  e freddai  humida:fe  alcun  a cagione  di  fuori 
non  la  contraria:^  nelle  cofe  generate  aiuta  affigu/ 
rare  letbrme*Imperrio  che  Ihumido  aduegna  dì  to 
fto  perda  le  figurate  forme, hon  dimeno  tolto  lericc 
ue:fi  come  il  fecco  della  terra  aduegna  che  duramen 
te  la rfceué imperiato  le  ritiene  fortemente*  Et  qua 
do  Ihumido  de  laqua  6C  il  fecco  de  la  terra  fi  tempe^ 
rano  Hi  incorporcrano  infieme  da  Ihumido faquilto 
ra  il  fecco  aedo  che  tofto  riceua  dilatamento  8i  age 
uoleza  a figurare*Et  Ihumido  aequiftera  dal  fecco: 
aedo  che  fermamente  ritégaqllacofa  che  in  luifo//* 
prauiene  per  rctificatione  SC  equationeSC  figurano 
ne*Ep  Ihumido  fi  rimoueel  fecco  dalla  (uà  diuifioe: 
cioè  fi  confolida  et  firinge,  Et  per  lo  fecco  fi  rimoue 
Ihumido  dal  fuodifeorriméto, laequa  in  quella  fcié* 
ria  in  duo  modi  fi  confideraJmptcoche  altra  acqua 
fi  couiene  a coltiuatori  8L  habitatori  de  luoghij&af 
tra  fi  couiene  alle  piate.lacquechc fecondo  Auicen* 
na  fono  migliori  che  laltreifono  laeque  delle  fontae 
di  libera  terrame  laquale  nefluna  de  le  difpofuiói  dC 
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q83litadifrraneCoucrchia,o  vero  laeque  le  quali  Co 
nopietrofeimpero  fono  migliori  perche  no  fi  pofft 
nocorromjvre  p la  putrefattone  de  la  terra^Tutca 
volcacB  laequa  e da  libera  terra  e migliore  anche# 
nche  a pietraia  pur  che  ella  fia  correte  8C  al  fole  8C 
l a veti  (copta  pero  che  p qftecoCe  diuétanòbile  ne  o 

gv  acqua  correte  e difeoptatma  qlla  che  Copra  _libe 
ro luogo  no  reti  do  ne  Iacunofo  diCcorrcimpcio  che 
quella  e migliore  di  qlla  che  Copra  le  pietre  trapala 
impo  che  il  loto  la  modifica  <5£  la  difuiria  da  ogni  e 

firaneo  nufchiaméto  & la  cola,ma  le  pietre  no  fati 
cioccle  quella  acqua  Cara  molta  e diveloce  córCo  Iti 
quale  per  la  (uà  molticudincjqueflo  che  fi  meCcole# 
ra  in  cifa  in  fua  n atura  couerta  e che  corra  vcr{ò  I04 
riente  làra  de  laftre  acq  la  migliorete  tato  maggior 
mete  qua'ro  piuii  dilugera dal Cuo  pridpio,&  appf 
fo  qfta  e quella  che  corre  verfo  il  Settétrione*Q  uéì 
la  enreorre  adocrìdcte  ameriggio  e maluagia  e 

previamente quSdoi  veti  Meridioni!  {baieranno* 
E quella  che  difende  daltri  luoghi  co  altre  botadi 
e migli  ore  e cotale  acq  equafi  dolrfc&  c Iegieri  a 1 1 
farla  e rofto  rafreda  e colio  riCcaIda,perchcla  e rifo 
lurae  fredda  nel  vernote  calda  ne  la  fiate  nella  qua 

lem  nullo  modo  fuperchia  alchunoDporcneodo# 

e quello  che  fi  cuoce  in  eflTa  tofiamente  fi  diffoltie 
fa  Capere  dei  cheil  p:fo  e v no  de  gli  eCprrimeti  che 
ucano  a conofcerela  difpofitS6delacqua*pcroche 
equa  lattee  piu  leggieri  nel  piu  de  le  diìpoftrionl 
mglioreseilfpefo  fieonofeep  via  di  mifura,»  an/ 
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chefieonoCcie  fe  in  due  acque  diuerfe  due  panni  dii 
pefo  fi  mollano:#  appretto  fi  feccano  forcemécc:  # 
poi  li  pelino  impcio  che  laqua  il  cui  pane l’ara  piu  le 
giere  UràmegIiore*Ancora  lafublimatioe  # diltil/ 
latione  retifica  laque  maluagie.limiiméte  la  decoc#. 
rionettmpero  che  /acqua  cotta  fecondo  quello  cha / 
ilo  detto  e lauifa  meno  enfiare#  piu  coito  difcéde* 
Impero  che  de  la  decotti  dne  fottiglia  la  fua  fuftàtia 
#im perciò  di  fopra  rifehiara:#  il  rollo  de  la  terra 
defcl:dealfondo:impcrochcimeichiamétìterreftri 
leggiermétedela  lottile  fallacia  difcédono.ma  dal 
vifeoio  eipetto  non  agiuolmétedifcédon  cantra  la 
qae  laudabili  fono  laque  piouane,#fp:rialméte  ql 
le  lequaliconfuoidifcendononela  Itatela  co  tue 
tó  che  laqqa  piouana  fia  migliore  collo  fi  corremo 
Impero  cne  la  emolto  fottile  Sì  lafua  corcuttióe  # 
pii  tradine  fa  corrompere  gli  homori  # impcdifceil 
pecco  e la  voce, pero  che  ogni  focàie  fullan  da  riceue 
piupatiione*  Via  fe  laequa  piouana  ri  bolle  fi  dimi</ 
nuifcela  fua  putrefacrione#corruttione«Etquado 
lecofeacetofefi  mangiano  córrariano  a la  pucrefac 
rione  edal  fuo  ipedimento  afficurano«Ma  laque  de 
pozriedeeondottifonomaluaggieper  rifatto  di 
quelle  de  le  fontane  perche  fono  acque  cóilrette,# 
che  lógo  tépo  riceuono  terreftritadi;#  di  quelle  ca 
fi  fatte  acque  quelle  fono  le  peggiori  le  quali  faran/ 
iioFatce  vie  di  piombo:Impero  che  alcunacofa  rice 
dono  di  fua  vircude*Ondefouente  fanno#  genera 
rio  diÌfincoria,dd  paludeepegior  che  laqua  del  pò 
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SoJniprciochelfluflrodéllacqucde!  posso  falfoti 
felu  per  che  fe  ne  traheionde  il  foo  mouiméto  dura 
tao  io  & non  dimora  guari  coftretta  ne  lógamété: 
J nei  luoghi  onde  furgie  dimorarla  laequa  di  palo# 
deperebe  ogamete  fta  ne-pertugi  de  la  corrurtibi# 
le  terra*  il  fuo  mouiméto  e tardo  In  mandarefuo/ 

00  e j tr”-uc  che  m corrotta  terra  c pu 
«ida  in  nullo  modo  e fe  nómaluaggia.  E laqueftr 
fte  de  laghi  fpeaalnicnte  lediftogtefonoree  e gra# 
ulemaluaggiedmprro  cheil  verno  non  fi  freddono 
per  lolole  e per  la  córruttione  generano  collera  F 
p*  la  loro  fglfessa  « mifehiamento  con  loro  di  co# 
fe  terteflre.Et  per  la  loro  fottile  refolutionc,  fanno 
grauesza  di  mi  sa  a co  oro  che  la  beuono  «illoro 
niirach  laiìottigliate  le  loro  iteriora  igroffanotcé  le 

PÌriaa0cadlma!rlo,E:  *M°raiIoro  bcmoii  Si 
colli  «il  defiderio  di  màgiare  e del  bere  vinriein  lo 

ro  Slilloro  vetri  indurano  e malageuolméte  pollo# 
no  vomitare:« alcuna  volta  caggionoindropena. 
'mperocbe  fi  ritiene  a'quofitadein  effi,«  a leda  v ol 

a in  corr  on  ° in  ap  o limi  a di  polmone  e di  milza  Sé 
bfflncenaiet  illoro  fegato  idebolifcono  emolce  al 
c in  fermi  cadi  fi  g:nerarioi  1 loro  eie  femitie  còma 
ereuolessa  ingenerano  o veroingrauidano  et  rfl 
ilagcuo  essapartorifeonó  figliuoli^  partorirò 
figliuoli  appoftomati«jpcirevolcerigenerai'ii 

o mala  et  bugiarda  pgne;a:«  i loro  figlioli  fnef 
olre  barano  le  vene  grofle delle gàbe « infana# 
piaghe  di  gàbe,«  abfidano  diquartaneét  ttìoi 
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<c  altte  Infermità  di  foftégono  e ne  vecchHin  gene/ 
pano  febei  ardenti  per  la  fecchezza  de  le  loro  nature 
8C  de  ventrùEt  iacque  a le  quali  fi  mifchia  Manda  • 
dimetallo  oluofimiÌe*EtfanguiCuga/i  tutte  tegou 
Iarmetefono  maluagge  ben  che  vagliano  in  alcune 
infermitadtjmpo  che  laeque  ne  la  quale  auanza  U 
virtudel  ferro  fa  prodezza  a rimouere  la  drfleteria 
a fortificare! mem.btidétro*Et  aedo  che  tutte  le  de 
fideratiue  virtudi  procedano  e vadano  innati:  lac/ 
que neuofe  ouero  di  ghiaccio  ghiaedatefono  grof* 
fe:Ma  la  neue  SC laequa  del  ghiaccio  rifoluto  dura  fi 
za  aletta  miftura  daltra  cofa  chabbia  nraluaggia vii: 
tude:o  uero  che  fi  Co  lue  & facrialen  e a cqua;o  ue  r o cft 
fi  metta  in  acqua  (ara  bona:ben  e vero  che  nuoce  a 
coforo  die  hanno  dolore  dìnerui  ma  quando  fi  cuor 
ce  toma  bona*Efé  laequa  del  ghiaedo  Tara  II  ta  di 
quelfemaluagie.o  vero  le  la  neue  hara  tratto  a fc 
maluaggia  virtude  tit  ellranea  da  i luoghi  oue  fara  ! 
caduta  ,fara  rea  Sdmaluaggia  Ialua  acqua*  Ancorar 
laequa ’temperatamentefredda  e migliore  alani  eh 
tutte  laltre  acque;aduegna  che  impedifea  i nerur  <& 
nofa  a coloro  che  fono  appoftomatrdétrodmpcro 
che  l’àccéde  [appetito  efa  forte  ftomaco*NTa  laequa 
calda  corrompe  la  digdlione  8i  fa  notareil  cibo  ne 
lo  fiomaco ,<3C  ciò-  aduiene  allora  eh c códuce  Ihomo  j 
in ydropifia:5Cin ethicafébre  e cófumaif corpo  Iac/  j 
qua  tepida  genera' abomin  adone  &quado  tara  più  . ! 
calda  che  quella  cioè  piu  tepida  8C  fara  beuuta  a di/  > l 
gjunoMoltefiatelauaraillloaco  ddfoluerail  vétrè 

; ..  ma  per 
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Iti  a ef  r f a fpè  (Tarn  en  t e n on  e micha  bonapero  che  in 
debolifccla  v ir  tu  delofio  maco*E  laequa  che  emol 
to  calda  diflblue  la  còHica  cioè  il  male  del  fiaccala 
/acqua  falfafa  difeccare immagrire,8£  prima  fa  il 
vétreflufliBile  p la  forza  del  rodere  che  hain  lèJpq* 
pia  fccdta  de  lafuan  atura  fin  alni  ete  lo  finge  e cor 
fópeelfanguCjetpero  genera  picigore  &rogna;lac 
fjuz  torbida  genera  pietra  SCo pila tione:3£  imperò 
èda  mangiare  dopo  quella  acqua  cofaprouocatiuà 
«legna  che  a colui  chea  fluffb  fpeflb  faccia  vtilitade 
la  predetta  ac§  torbìda«Et  tutte  le  graui  acque  e pc 
fanti  perche  nel  ventre  fi  ritengono  ne  tofto  difeen 
donojma  lefue  triache  fino  vnruofe  e dolce  laeque 
cftetégono  allalumeluFerfluita  de  le  Temine  non 
lafdano  correre  ne  fputareil  fangue  e confiringono 
4 ilo  chefee  de  le  morici*  IVfa  S corpi  difpofti  a febre 


fórrementea  deffa  Tebre  prouqcie‘conduce:Iacque 


he  tengono  ferro  rifoluono  cioè  difirugono  la  mi! 
za  e aiutano  a vfare  lafemina, quelle  che  tegono  ra 
tue  fono  yri  li  a la  compleffipnerioé  ytili  alla  corra 
prionela  compreffioncvAnchorafe  laequa  fi  colera 
buente;fi  correggerà lafua  maUtia+Ètalchuna  fia 
a il  cocere  de  laequa  fi  come  e detto  di  fopra  la  cola 
erla  refiden  ti  a che  fa  X diuidelapurafoftaritia  da 
equa  da  cjlla  che  ve  milchiato*Etil  migliore  di  tpt 
q netto  che  detto  eifiediftillarla  perfublimatfàe* 
a bere  /acqua  col  vino  aduieneimpdo  che  rimo 
fa  fua  maIltia:qu3do  la  fua maliria  fia  mafttfa  di 
p?n  e rratione*Et  anchora  quando  laequa  Cara 

pte*Gre,  B 
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fòca  & non  fenc  troueradara  da  bete  coti  aceto  te^ 

E:rata  propiaméte  ne  la  fiàteàmprio  chedififendèé 
ufa  da  molto  bere*Ma  laequa  falfa  fi  dee  bete  con 
aceto  Si  con  fi  topo  acetofotne  la  quale  filique  egra 
nella  di  mortili  a 8C  Torbe  fi  debbono  menerei  Anco 
ra  dopo  laequa  allumili  ola  & ponrica  e da  bere  tue 
to  quello  di  la  naturafolue*Etil  vino  e vnadeleco 
fe  che  giouabeuuto  dopo  rotai  acqua* Anchor a fp 
pra  laeque  amare  fono  da  dare  cofe  dolci  di  vntiio* 
fe*  Ancora  dinn inzi  a laequa  fiate  8i  di  palude  ilei* 
la  quale  e puctefattione:non  fono  da  gufiate  le  cofe 
che  nutriscono  le  cofe  càldejopra  la  quale  àc^  lei 
colie  Ritiene  de  frutti  treddj  fono  da  darc:fi  cóé  coto 
gne  e mele  afre  8i  cerconriello*Et  Copta  lacqùe  grol 
fee  brutte  fono  da  vfare  gli  agli,  & vna  di  qlle  cofe 
che  le  (chi  arano  fie  IdluméiamenuAncot  di  qllccd 
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de  le  cofe  fredde  cheti  hi odono  cotale  maladafond 
le  lattughe  fi ófmefMue  pallàdio*  Aldini  fiata  la 
piu  coperta  natura  de  làcqua  fole  più  occulto  noci* 
Uiètq  donareda  quale  per  Je  ragiói  predette  difeer* 
nere  rio  fi  puote*Et  impeto  la  conofciamo  p là  fani* 
ta  de  gli  habitatfidoefe  la  gola  o vero  gorgozale 
di  coloro  eh  la  beuono  fono  pure  e m6de*Sel  capò 
loro  efàno*Se  nel  polmone  o vero  petto  tare  voi 
teoucr  nefifuna  fiata  hano  cagi6e*SeI  vétte  ole bu* 
delIa;o  i latito  le  reni  di  nido  dolore  ouero  ehfiamé 
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f$(knomagagnari.Se  la  velica  ha  vitto  ne(TUfld*ise' 
fcquefte#  fimiglianti  cote  per  la  maggior  patte  dtf 
gli  h abita  ti  Veder»  eiVcrc  màifeftene  de  le  fontani 

alcuna  eofaaie  ancora  de  laerefolpicaréf!  / 1 ;v  >■ 
C Del  fito  del  loco  habkabile:#  del  conoldmeta 
de  la  bontà  SL  màlitia  foa#  Capi*  * ^ vi# 

IL  (ito  lehabitationlo  vero  dele  terrei  duerno  i? 

di  fi  confìder  aduno  modo  He  perla  ragioede \* 
fonita  de  gli  habitàthSc laltro  per  ragioede  la  aba 
danza  de<àpi:5{  pero  primamétefidirade  la  natu^ 
ra  del  propio  ftco*Eglie  da  Papere  fi  come  dice  Aui  rt, 
^ennache  ledifpofitipnidejochlhabitabiiifidiiier 
ficcai) p ne  corpi  p le  cagione  di  loro  altezzè  6i  baf 
fèzze.EfcancQ*  a per  la  cagionede la dilpofltiorte  de 
ht terra  lorojieUa  c lurofr  o ver  hiwnidaiP  vero  fati, 
goia.o  ftmacchipfa:p  pero  (e  ih  effa  c virtù  di  mine  j, 
raa.vcne  Se  difpofitióe  dimultitudinc  dacqueo  ve? 
ro  dipouerta  # f?  cagionede  la  difporitione  di  qlle 
co  Ce  che  a loro  Cono  profiimaflcJft  come  arbori  o mi 
ijorejo  folfe;o  vero  corpi  morti:  alimi  gliàti  colete 
pia  vicinità  de  montisi  de  marhi  luoghi  habitabi^ 
li  caldi  fanno  i capelli  anctire  SC  ditfentare  ere  pi; 
quàdo  in  loro  far  a Hata  granderefolutiofie  e Ihumi 
dita  feiemeratoftodoprauerra  la  vecchiezza  fcroilr 
darocte  che  ne  la  terra  de  gli  neri  auiènc  ouei  ttéttf 
anni  fono  vecchi  gli  habkatt:&  in  loro  cuori  fonói 
paurofi  impo  che  lo  fpirito  molto  fi  rilokie»Ne  lue* 

chifreddihabitabilifonoi  corpi  dimagiore  ardiri 

cchmeglio  finaitifcoiw^life  fario  hfiidi  farano  l| 
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h àKtSt!  graffi  e carnofi:#  abóderéno  dimolto  graf 
fodovcnc  de  qli  Tarano  pfonde  8i  afcofe:&  egliiiiol 
rofaranoteneti^biachj*Coloro  eh  habitano  ne 
luoghi  habitabili  humidi  hàno  belle  facci  de  qli  là* 
fcnicfiia  e morbida  8£«àtofto  cómefe  recitano  falaflo 
ào*\8t  la  loro  (late  non  moltdfidlèaldajfteil  verno 
molto  |t  rafredda:8£auengono  loro  lunghe  febri:8£ 
vèntre  cioè  diffinteria:&  molto  fluito  di  fangùe  di 
ròeftrini  &di  moridt&fimulriplica  loroléfermita* 
#fi?efia  epylofia.N  e luoghi  habitabili  fecchi  fi  difec 
(fcahjolccopleffioi  degli  habitàti:&  il  lor  buccio  ane>, 
fi  fecca  ^alloro  cerabri'tollo  viene  a fecchez 
jteclà  loroftate  e molto  calda, el  verno  molcófrcd 
dò;Et  coloro  eh  dimorano  neluoghi  habitabili  al 
tifoni), fìni  e forti’e  chemolto  affanno  foftégono  SC 
fon  Oidi  Ioga  vita*Colotoche  dim  arano  ne  pfodiSC 
baffi  luoghi  hàno  molta  vaporofitadee  debolleza 
di  fegato  8C  abodano  dacque  non  michafreddeie  p 
piamécefefono  acquechenonfi  mouono  o di  laghi 
odi  ftagni:8£  laere  loro  ereoXaere  di  coloro  eh  ha 
bitano  ne  lo  ghi  habitabili  petrofi  e difeopercine  là 
(late  e molto  caldo:&nel  verno  molto  freddo:  8i  ì 
loto  corpi  fono  duti,fodi  8C  di  molti  capellitforti  dC 
di  maniglie  giuturé.Et  in  loro  vince  la  fecchezzaje 
Veghiano  molto  8C  fono  male  acoftumatl  &no  vbt 
diéti:fl^fonfortibattaglierLEt  hàno  foUecùudini 
ne  latti  Si  foctilita*Di  quelli  ancora  che  dimorfo  in 
luoghi  montuofi  pieni  di  neue*  Simile  giudido'e 
aqllodi  colorò  che  habitano  ne  (altre  fredde  terre 
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Si  fi  lord  terreni  fono  ventofi  e quado  la  neue  vi  di 
mora  fi  genera  in  loro  boni  ventila  quando  fi  tu 
(olue SÌ  diffamile  hanno  monti  che  fchifino  veti  di 
aétano  vaporolhNe  luoghi  marini  habicabili  fi  té^ 
pera  fa  caldezza  di  la  freddura  per  la  inobediétia  de 
la  fua  hunndita  Si  paffione^Anchora  di  coloro  che 
habitanoneluochifettétrionali  e cotale  giudirio  q 
le  eqllo  de  le  citta  Si  de  tempi  freddi  ne  quali  fi  mul 
riplicano  di  coftrign  ere  SÉ  di  man  dare  fuori  leinfer/ 
tmtadijSdmuItiplicanfiin  loro  glihumoriragunati 
tfel  fecreto  del  corpo  Si  fogliort  bene  fmaltire  Si  effe 
re  di  tenga  vita:Sd  ne  loro  corpi  tolto  fanano  le  pia 
ghe  p la  loro  fortezza  Si  per  la  bota  delloro  fangueJ 
Si  anchora  aduiene  pelo  che  di  fuori  non  e cagióe  la 
quale  le  alarghijo  vero  lefcopra*Ma  p la  mofta  cal 
dez^a  de  loro  cori  fono  iloro  coltili  dilupoAigiu 
dirii  di  coloro  che  habitano  in  luochi  meridióali  fo 
fio  quellimedefimi  giudicii  chefono  ne  le  terre  Sdde 
tempi  caldina  il  piu  di  qllo  che  ne  laeque  eh  luì  {09 
no  e falatoSCfulfereo4Eti  capi  df  coloro  rii  vidimo 
ranofon  pieni  di  materia  humida,prro  che  la  parte 
meridionale  e di  cotale  opcratioiietSc  li  foro  ventri 
fono*faluti  p quello  che  difcéde  da  loro  capi  a lo  Ho 
macojSd  i membri  loro  fono  cafcantici:8d  debili  :8i  1 
loro  fefltiméti  grauii&L  hano  debile  appetito  di  mi 
giare Si  di bereteiafeuno  vino  gli  grauatpcrrio  chef 
loro  capi  Sdflromachifoncr  deboli, Sd  le  loro  piaghe 
faricofamentefi  fanao  elimoHificaodSt  a le  femine 
aduiene  molto  vfeiméto  difangue  méftruo  Si  non 

B iii 


LIBRO 

fixotfrignc'fc  no  co  malageuolezzà  sKpeffànierito 
sdipano  perla  moltitudine  de  le  loro  infemiit  adì; 
£t  a gli  huomini  auiene  vlrimento  di  (àngue dal  ve 
tre  di  moriri  JSL  citanti  a humidaidoe  roflbr  docchi 
fa  quale  eoliamente  fi  fana.Et  a vecchi  ne  la  prima 
vecchiezza  quando  padano  gli  dnquata  anni  auie 
ne  patlafia  per  cagione  de  loro  càtatfnEt  auiene  a 
tutti  loro  aCmatenfióne  de  oiléfia.Impdo  chei  loro 
capi  fono  pieni:#:  auengono  loro  febrivernereede 
#nptturne*Ma  le  febri  acute  poco  vigono  lorojp: 
to chei  loro  Vétrimolto  fi  riflfoluono  Óèil  Cottile  eh 
nelorobomotifl  diflolueXa  citta  deluogihabita/ 
bili  orientali  la  quale  e aperta  da  Vorìétetpofta  i op 
fjofito  e fana  dì  di  bon  o acreàmpcio  chei  Cole  ateo* 
pinriameto  del  di  fvlieua  Copra  allei  di  chiarifica  la 
fua  aere.poi  fi  parte  da  effe  e lafda  iaerefchiarato:e 
y etano  Copra  quelli  vétifottili  vi  manda  innàzi  il 
fole;e  poi  egli  medefimo  gli  Ce guita  & illoro  moui/ 
péto  II  cóuégono  infieme*Ne  la  ritta  che  ne  luoghi 
,habitabili  occidentali  laquale  da  la  pte  de  l’ocddé 
tee  di(copta:e  da  la  pte  de  i’otiéte  copta  no  viene  il 
fole  Cenò  tardi  8C  icotinéte  eh  venuto  ad  e fiale  ne  co 
pinria  a dilungare  e pero  non  fapproffimacoKuo 
f ceffojno  Cottiglia  laere  ma  lo  laida  humido  egrof 
fotEc  Ce  li  màda  venti  mandagli  da  loeddente  c ma 
dagli  la  notte*  Adunque  gli  loro  giudidi di dttadi 
dhumidicópleCfionidiche  hapo  caldezza  téperata 
groffa.Sd  te  no  Cufie  p quello  che  procede  da  la  fpeGy 
jezza  de  (aere  la  loro  natura  farebe  ltmigliàteiaiia/4 
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tara  ala  primauera;Ma  meno  fanitàéilofti  thene’ 
le  terre  orientali  con  molta  diniioutìonejperlaqual 
cola  colui  che  eleggie  faoghi  h abftàbilide  conofce 
re  la  terra  de  la  citta  6 vero  daltro  loco  da  habita 
re  <Xin  che  modo  giace  lafua  difpofitionetfecondo 
laltezza  e la  bafleizate  fcogrura'te  dee  conofcere  la 
Uia  acqua  e la  fulUtia  di  tale  acquai  come  Ita  fecó, 
do  il  luo  apnmèto  e difcoprmiéto'.o  vero  fecódo  il 
fuo  occukaméco  e fecondo  la  fòa  profondica;Et  an‘ 
chora  fella  e a véri  difpofta.o  in  pfonda  tettate  dee 
conofeerei  vétiche  quiaitragóno^fonofanifred 
jjuperche  de  freddi  fono  de  fa  ni  e de  gfmfermfcet  an 
eh  ora  che  cofa  gK  Ha  proffimanatde  mari  e de  pela/ 
gbi,e  de  morie  de  le  minere«Et  dee  fapcre  la  quali/ 
ta  de  la  terra  fecondo  la  fanita  c lenfermitadùEt  oli 
Infermità  fogliono  auenire  a coloro  che  vi  dimor  a/ 
no*Et  ancora  de  con oleere  le  fortezze  di  coloro  di/ 
chequiui  habitano  et  i lor  dcHderi  et  la  loro  diedi! 
«a cioè  virtuela  bota defuoinutHm?r*  tr*  <L 


te  e puogno  cne  ic  porti  c le  teneltrenen  o driétalie 

fettetrionalLEtper  quello  onde  piu  n dee  hauw 

follicitudine, Achei  venti  oriéta/ipòflano  entrare 
p le  magioni*  eh  il  fole  polla  entrare  in  ogni  ore  et 
laochi  che  quiui  compero  che  cglie  quella  cbfa  che 
lacre  rerifica*Et  Scora  la  vicinità  de  laeque  dolci  na 
bili  correnti  e copiofcte  monde  le  quali  raffreddino 
Il  verno  eia  ftate  AfcàMinotchcfleno  diuerfeda 
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le  cheftann  o-nafcofie  c cofa  conueneuqle  & di  gratt 
de  aiuto*Del  fico  dpla  villa  apode  la  cafa  cofi  g via 
d’utilitade  de  gli  habitatoricòe  per  gli  frutti  nobil/. 
mente  fcriue  Varrotche  la  villa  maffimamétefide^ 
edificare  io  tal  maniera  che«demro  alfuo  circuito  di 
chiulura  fabbilacq.ua ddfe  non  aìmaco  fia  vicina  la 
quale  acqua  fia  quiui nata  dogni  tépo  Tempre  vidi 
(corre:  8i  fè  altqtto  laequa  non  c viuafifi  facciano, 
le  dfterne  lòtto  itèttn&C  il  giugatoio  fi  faccia  aliarla 
dalaltra  gteacciochedaTunagtegli  homini  lapof 
lino  vfare  di  da  gli  altri  lùo  ghio  verokda  (altra  gre; 
fabeuerino  gliaiafc  de  e da  pcutare  chefpedalmen// 
te  il  padre  de  la  famiglia  ponga  la  villa  lòtto  le  radi 
ci  de  faluarico  m6te:oue  le  terre  lauorate  fieno  dol 
de. trattabili  di  douefpirano  falutiferi  véri, la  qua! 
poftaeacóciffimaagliequinodali  leuaméti  delfof 
le  perochela  fiate  a lombra  diii  verno  al  fole*  Se 
fiiuì  corretto  de  edificare  pretto  a fiue  prediti  guar/ 
dia  di  no  edificare incotrota  qllotpero  chenel  verno 
diuentera fortemente  fredda  cotale  villa, Si  la'ftate 
lnferma*Anchora  e da  pcurarefe  v aueffi  alcuni  luo 
ghi  paludofi  di  per  quelle  medefime  cagioni, 8i  fi  ari 
còpra  perche  quado  fi  feccòho  crefcono  certi  anima 
li  minuti  che  gli  occhi  non  polfonoleguircpella  pie  m 
coleaia  loro:5d  entrano  in  corpo  pella  bocca  Si  pe* 
gli  nari  dure  di  graui  malarie*  Anchora  dice'  Scofra 
che  glie  da  fchifare  che  la  villana  volta  a qlla  parte 
de  la  quale graue  vétofole  trare:&  chenon  edifichi 
in  profonda  valle  ma  in  luogo  altilfimojpeto  che 
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venta  fortefe  aduiene  che  atpiri  vento  che 
adduca  alcuno  contrari  otpiu  ageuolmente  fi  cacci  à 
perche  e a la  (coperta»  A nchota  il  Iuoco  il  quale  tut/ 
to  el  di  e iMuftrato  dal  fole  e piufano.lmpcio  che  fe 
alcune beftiole  v,i  nàfcono  preflfo  Se  vétrano,o  elle 
tiefeono  fuori  pèlli  Venti  menate jo  p aridita:&afciu 
gamentoperifconOfSonoanchorai  luoghi  alti  piu 
Scuri  da  le  pioue  che  difendono  con  vèti  8c  da  gli  pe 
ticolofi  torrenti  0 vero  follati  a coloro  che  ne  badi, 
e caui  Iuoghihano  le  loro  magioni.Ec  anchota  Co/ 
no  piu  ficuri  dai  lattoni  petla  difficulta  del  fito.De/ 
bonH  anchora  fare  nella  villa  le  ftalle!de  buoi  i luo/ 
go  cn  nel  tepo  del  Vernop  odano  effete  piu  calde.Ec 
anchora  fi  debono  fare  le  celle  in  luoghorpiano  do/ 
ue  i vafidel  v ino  Sldeilolio  pollano  dimorare. Età  . 
chora  dpue  ftien  o ifrutti  Cechi  fi  come  il  grano  & la 
biada  &iffjenoi  cauolati» Ancora  e da  puedere  de 
loco  doue  habita  Iafemiglia:acrio  .che  affannati  pel 
io  ejlcrdtìo  o pel  freddo  o pel  caldo  agiataméte  vi  fi 
pollano  ri  poffare»  Anchora  c bifogno  che  la  cafa  de 
lauoratori  fia  pilo  a la  porta  couiene  che  fappia 
chi  varchi  viene  di  notte  8C  che  cofa  petti  &maf 
fini  a me  ce  fe  nullo  altroportiete  fufle  ne  la  cala.An/ 
chorajerfife  Cato  edificherai  la  villa  pffb  a la  citta 
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p via  daboncfansanjtnpeto  che  fe  1 bone  podete  ha 
rai  ratto  edifitio:piu  Volétieri 8C  piufixffb  Vandrai 
e Cara i miglioreil  podere &harai  piufrutthSe  tufa 
rai  pCfiniano  al  fuogò  piu  rodo  vedrai  le  tue  co(è:e 
piu  ageuolméte  allogherai  loge del  tuo  logo  é piu 
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ngìeuolmente  conducerai  llauoratori*  : w 

|£De  le  corri  o vero  robe  in  diuerfi  luoghi  8C  in  di 
uerft  modi  daffare*  Cap*  vi* 

IN  moki  modi  fi  puoconfidcrare  in  che  maniera 
fono  le  corri  damare  le  tobe  o vero  corri  ne  la  vii 
}a  per  cagione  de  lhabitatione  del  lignote e de  lauo 
ratori  e de  frutti  che  vi  fi  debbono  portare  c de  gli 
animali  da  nutrire  perche  p in  luogho  dope  tu  ordì 
ni  fare  la  corte  o fito  intra  laltre  cole  della  villa  o c* 
glie  da  quella  lontano*Anchora  o el  detto  luogo  p 
'in  piano  oeglie in  mote*  Ancora  oeglie  in  pteficui, 
fa  o in  pte  pericolofa  pollone  glie  pollo  intra  lai/ 
creca  e de  fa  villa  non  ha  bifpgno  la  cor  te  di  tanta 
fortezza  5 C guernimento  di  chiufura:pcio  cotal  luo 
go  e meno  difpofto  allenfldie  de  latronkE:  anchor 
pcheappffolaiutodegli  homini  vicini  fe  bifogno 
gli  faceffi*Ma  le  da  Pai  tre  cafe  falle  ptito  il  luogo  fa 
jigo  II  dee  cigere  ditorno  de  coueneuoli  fòffe;e  de  ri* 
pe  de  fiepi  per  le  cetrarie  ragjoni*Ma  fe  glie  i pia* 
no  troppo  baffo  fi  fi  dee  ragun are  terra  per  tutta 
corte  che  Vegna  altronde,#;  inalzarla  aedo  chelac 
que  eli  daltróde  végono nppoflino  entrare:e  eh  le 
pione  che  vi  cagiono  agieuolmétefe  ne  diriuino  $; 
feo  lirio  fuornE  Te  furie  in  mote  la  doue  co  acqua  ài  * 
(oife  np  fi  puote  afforzare  elegga^  vno  luogo  alqlp 
fuori  chep  ordinato entramento  ijaafpra  Si  grcue 
jalica;&  feil  luogo  e da  la  malignità  de  nrnùri  Hcuro 
haftafolamétechefla  a fforzato  di  tali  guerniméti 
£ fe®  che  da  ladroni  fia  ficuro,  i quali fprife  volte  ftì 
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no  intéri  a far  danno  etiàdio  nel  parifico  tépo«  E fé 
il  luogo  fuflein  parte  pcricolofadifpofto  molto  alle 
forze  de  potenti  nimiri  piu  ficura  cofa  Tara  abbando 
n are  a tempo  cotal  luogo  che  mattaniéte  etincófl 
deratamente  difponerfi  a morirete  no  futii  già  che 
moltitudine  di  ridiede mouefle  il  fignor  del  luogo 
« Éare  caftello:o  rocca  da  battaglia  ficuro«Ma  fé  a leu 
no  volta  corrono  qlle  parti  berrouieri  malàdrini 
o vero  deboli  inimici  rubando  et  Ipogliàdo  fi  de  cir 
condare  la  corte  di  muro  o vero  di  cóueneuolc  Ileo 
cato*  A le  quali  cole  fornire  le  la  fornita  del  Signor 
re  non  baftaffe  facciali  al  manco  che  in  vno  de  càtoi 
de  la  corte  di  ripe  e difolfi forti  guernimento  fi  fac/ 
cia;e  lopra  rio  li  faccia  vno  battifreddo  ouero  tory 
re  ne  laquale  el  padre  de  la  famiglia  con  Tuoi  lauora 
cori  e colle  lue  cofe  polla  rifuggire  quàdo  bifogno  li 
fuffe.premeffe  adunque  le  predette  confiderationie 
da  eleggere  il  luogo  de  la  corte  ne  la  piu  cóueneuo/ 
le  etaconda  parte  de  capi  «La  grandezza  de  la  qua/ 
le  decidere  tale  che  proportionalmente  corrifpon^ 
da  a la  mifiira  de  le  terre  che  fi  dcono  lauorare*Et  di 
Legnata  et  ordinata  lempiezza  de  le  foftein  tutto  il 
circuirò  fi  die  legnare  et  ordinare  intorno  tanto  infi 
ca  la  tobatquato  e larga  la  metta  de  la  folfa,et  quiui 
atorno  atomo  nel  tépo  eh  fi  còuicne  cioè  dottobre 
© vero  di  nouébre:di  febraio  ouero  di  maggio  fi  po 
gono  piate  di  falcijoucr  di  piopi  ouero  dolmiv  guai 
mente  lungo  luno  da  labro  intorno  di  cinque  piedi 
;o  alcuna  co[a  meno;dopo  quello  dcono  fequire  ica 
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uatorìil  lauora  de  le  foffe  apporre  tutta  fa  terrai  ahr 
Iato  dentro  de  la  corte:#  lafriare  la  terra  foda  itor 
no  du  pie  difcopta  e v ota  allato  al  lodato, oue  poi 
pogano  in  alcun  di  detti  meli  piate  di  pruni  giacer 
tfr#foprapoftaiui  ancora  la  detta  terra  le  vanghe 
o vero  con  badilhdifpóga  # ordini  fecondo  laforj 
ma  deleripe#c5mazi  ouero  mazaraghefattf  acjr 
do  iforteméte  fi  calchi  # fa(Todi,e  quldo  Cara  fu  ere 
feiuta#  alzato  intorno  du  piede:#  ancorpiatato 
ui  # polle  le  piate  de  pruni  vi  fi  raguni  # gittifo/#;  1 
praeffedela  terra:#  coli  fi  facdainfino  cheli  pué* 
ga  a lafommita  de'la  ripa  : vero  e che  ne  le  dette  rfy 
pe 11 polfonopiatare  pochi# affai  ordini  di  pruni 
Overo  tra  effe  fi  ponghino  radici  degramigna  ver 
de  eh  fa  piuforteripe*Et  debbono  edere  le  piate  de 
pruni  tali  quali  fon  o le  piate  de  pruni  o vero  fpine 
fudache  fe  hauere  fi  poffonojptrdo  che  mfrabilme* 
te  pungono:o  vero  ebefieno  pruuialbriofahiatich 
pugne.o  piatedi  rote  laluatiche  o di  drmeftiche  bil 
che*Ma  il  rouo  auegna  che  affai  forte  Itepefàda  tut 
tauolta confuma#  affoga laltre  piatequandó  non 
fono  grandi*Etfmperdo  no  molto  maggradaffe  de 
le  predette  altre  piate  hauere  noni!  poffono  di  qU 
le  del  rouo  fi  prendano*  Anchora  enrolto  da  prede 
re  cura  che  intra  l’órdine  de  predettrpruni  no  fi  pò* 
girino  alcune  piatelo  che  p l’appetito  de  frutti  gli 
huominiguallao  lefiepi  #foffati  in  tal  manieraseli 
fa  corte  mai  no  fi  può  tenere  chiufa^Anchora  fi  deir 
procucarechele  piante  infruttuofe  nate quiuinS  vi 
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;^refconojpcro  che  crefcerrdouifarebbono  p luggia  / 
loro  o de  le  loro  radiata!  poftuto  le  piante  de  pruni 
concimare  e tornare  a niente* Anchora  nel  primo  c 
nel  fecondo  anno  fi  debono  le  predette  piate  depru 
niindafcunomefedélaftatemundificare  de  lJher// 
beche  tra  effenafconotacdoche  le  predette  piante 
non  fieno  coltrate  di  feccarfi  p diffetto  di  nutrirne* 
rotei  quale  le  dette  herbe  afe  trarebono*  Anchora  • 
le  piate  de  falid  8i  depioppi  o ver  dolmile  qli  pri# 
tnieraméte  diremo  eh  fi  doueuào  pi atare  fenza  dub 
Ho  epueranó  ala  fòmmita  de  la  tipajle  quali  cèdo 
da  coti che’in torno  a fe  habbino  moltitudine  di  no 
ua  terra  8£  per  leloto  radiale  grafie  acque  dela  cor 
te  trapaffino  cheallefofiedifcotnnojmitabilméte 
andranno  innanziantrale  quali  fi  potrà  fare  vna  lie 
pe,fecca  ofar  quello  chefara  migliore  dòe  cheinco 
tanéte  fotta  8C  adunata  la  ripa  & crefduta  folta  mul 
ritudine  di  piccole  piante  de  detti  arbori  fi  ponga  8C 
mafllmamente  del  loppio  le  quali  quàdo  farano  ere 
fati te  5c  per  piegaméto  c per  ragliamento  ferann o 
fatte  fpefle  e folte|lbrteficpi  faranoX)  quali  vno  da 
làbile  palancatola  prendi  guardia  di  non  lafdare 
crefcerc’in  alto  i pedali  de  detti  arbori  prima*  piata/. 
ti,o  Irre  a foltezza  di  died  piedi  perche  fuori  di  ragio/ 
ne  impaccerebbono  la  corte  : quale  per  faluaméto 
de  gli  habitanti richiede  fano  aereper  la  bontà  del 
fole  6Z  de  v eri  fuori  ebefopra  dafeuo  catcn  3 la  cor 
tefì  dee  lafdar  crefcere  vno  arbore  tato  quato  fi  po/ 
irà  in  alto  (tendere  perdo  che  molto  adorneranno 
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la  (àtte.ne  potranno  per  che  fon  pòchi  danmncaftf 
la  corte»Ancora  fe  ne  lafcino  crcCcere  fumlméredu* 
Copra  dafeuna  porca»  A le  cui  ombre  fi  pollano  pofj 
Care  gli  huominifte  té  pi  caldivEt  cjtle  cofe  con  dilige* 
za  offeruarefanza  gridefptfa  Cara  la  corte  ficuradr 
con  data  di  follati  diftephdi  pruni:&darbori  co  iati 
dabile  forma  i vtilitade  glihabitamùEt  ne  la  C6st 
, mita  de  moti  dintorno  a le  cafe  ft  faccino  fiepi  de  le 
piante  de  melagrani  le  quali  non  temon  lafprezz# 
de  luogh'nper  che  quello  arbuccello  di  piccolo  nutri 
meco  fi  cótéta  di  anco  la  fiepefpefla  Si  forte  giorno! 
to  mettere  chefanno  lefueradid:Sdnon  vilafda 
cagione  de  le  fue  pugnante  fpine  ageuolmétealchrf 
no  entrare:8£fop::z  quello  produce  ogni  anno  fruì* 
to  di  gran  bellezza  di  vtilita*  Ma  li  gradi  arbori  net 
crefeono  in  corali luogbùpero  che  hinobifogno  di 
piu  nutriméto  il  quale  quiui  fuffìricteméce  hauertf 
no  fi  poffono  la  doue  la  terra  e tropo  prtrofa^Ma  ne 
luoghi  baffi  de  monti ladooe  e allegro  e graffo  ter 4 
reno  fi  pottebbon  ole  predette  piantasi  maffima* 
méte  de  pruni  di  d’olmi  affai  acccdàmé te  piatati 
Mail  falcio  di  loppio  in  cotali  luoghijfe  n 3 fono  ài* 
lato  ariui  8i  affabioneo  vero  che  habbino  terreno 


molto  Coluto  no  vino  inizi  ne  crefeono  largamété 
Efe  il loco:e  di  titafredura  chi  melagrao  no  vi  potf 
fa  durare  ne  allignare  fi  fi  de  datomo  chiudere  di  q* 
gli  arbufcegli  ouero  pruni  quali  in  quella  regiooèe 
fimigbante  luogho  per  efptriéza  meglio  fi  difendi* 
no«Ec  quello  balli  hauer  detto  quacp  «*  la  chiufur» 
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& guetnìmetide  le  cortina  de  tè  nobili  guetnfmé 
tì&  mirabili:&  dele  tórri  che  fi  poffono  fare  de  gii 
arbori  artfrìdofathéte  incotno  a ie  torci  fl  riferbà  al 
libro  ottano* 

<j~  De  laintrinfetadirporinonede  la  tortela*  vih 

PR  intieramente  dico  che  la  Corte  pdettà  fi  difpo* 
ea  détto  Sì  ordinilo  quello modpjche  nel  mez 
fco  de  la  faccia  dinnanzi  fi  faccia  in  eflalétratade  la 
Via  di  larghezza  dhxii*piedi  il  meno  e di  quella  me 
defima  larghetta  né  là  contraria  patte  rifaccia  lufd 
ta  per-la  quale  fi  Vada  allaiata  la  vigna  o vero  a cai 
pi  diriettodmpcio  che  là  predetta  ampiezza  balta 
a leni  rare  del  carro  carico  difi&Uo  ouero  di  biade* 
Et  fi  fa  ccin o ne  predetti  luoghi  potte  belle  o rulli* 
che  fecondo  la  volontà  del fignorejpur  diedi  notte 
jRpoffa  con  chiaui  o con  altro  forte  ferrare  (òpra  lé 
quali  fifaeda  vn  tétto  o vero  tafajacriochelétratà 
piu  netta  &afciuta  li  c6fcrui:&:  accio  eh  le  porti  per 
òiouà  e p rugiade  in  breue  tépò  no  diuétino  puzo/ 
feti  &fiatofe,appflfò  do  la  metà  de  la  cottela  quale 

fe  da  luna  parte  dt  le  porti  fi  difpoghi  bordini  p lo 

lignote  in  quella  manierajrioe  che  alato  a la  via  che 
diuide  là  cotte  fi  faccia  la  cafa  del  (ignote  la  qle  hai 
bia  la  faccia  longa  allato  a la  via  e poco  fidifiéda  ai 
la  patte  di  netto;#  qllo  che!  Signore  no  chiude  II 
ricépia  la  riepe  alta  di  pruni  ouer  vno  muro*rra  eh 
la  ca  fa  c picchia  o gràdech  fia  o murata  o non  mu> 
fata  fia  coperta  di  tegoli  Sì  di  canne  fecondo  la  facili 
là,o  piadmétodelfignore.Èt  in  quella  parte  allaéd 


libro, 

fi  le  ripe  dela  corte  ft  piantino  nobili  generationi  di 
Viti  da  pergole  lequale  poi  che  faranno  leuate  otto 
o vero*x+piedi  de  la  terra  potranno  fare  belliffimo 
pargoletto  fopra  le  ripe  accoftàdofta  predetti  arbo/, 
ritpoi  app  ffo  a flfto  fi  platino  piccole  \8C  baffe  pian# 
te  fruttifere  infra  la  corte  cinque1©  fei  piedi  incorno 
itorno  ft  concèdè  fichi  de  melagrannle  la  qualità  di 
quello  aere  Ieritienete  de  nodqoli  edegiuggiolUSC 
de  meli*  Et  per  lo  mezzo  di  quello  luogo  fi  piatino 
alcune  piate  di  peri  8L  meli  che  maturino  dtciafchu# 
n o mefe  ne  la  (late  8t  ne  lautunnp  i loro  ftdtd  cofec 
uerannoli  «addque  i frutti  de  le  viti  arbori  predet 
ti.licuri  a (ignori  p cagione  de  leforti  chiufure  dal  di 
uotanieto  e rapacità  de  villanLEtin  quello  medefi 
mo  luogho  fi  formerà  diletteuole  giardino  di  fotti 
li  minute  herbette^  vi  coferqera  anchora  lotti# 
cello  del  fignore  8t  la  moltitqdinelde  gli  api  fa 2 a le'/ 
fione  5Cle  turtqre:£  ipinofi  di  lepratii&fmuglianti 
coféfecódo  imodii  quali  in  lorologofi  dirano*£3c 
lai  tra  mei  za  cafa  fi  facciano  le  cafe  & le  capane  a la 
to  a le  ripe  itorno  intorno  che  occupinolo  le  due  p# 
ti  o luna  delTa  ferodo  il  bifogno  de  la  famiglia  de  la 
uoratori  8i  de  gli  animali  da  nutrire  rimanédofetà 
pre  lacorte  nelmezoefpedita^Etlé  migliori  cale  in 
v da  parte  flan o deputate  allaiuto 3 Iaqoracori e (là 
no  depqtate  predetti  animalj.Et  allato  a la  cafa  de 
fauoratori  f\  faccia  el  pozzo  el  fotnojfè  già  non  ha#; 
uefièfotana  ne  la  piucoueneuoleptefecondo  imo> 
di  e le  forme  che  fufanoipur  chel  pozzo  fàlarghi  dal 

lefoflc* 
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lè  folle  de  la  coree  e de  la  fofle  del  Icf  anieiacdocheit 
putrido  humore  de  le  folle  ouerò  delletame  non  vé 
tri  per  loccuke  vie  de  la  tcrra.Etne  le  prede  la  coi; 
te  allato  a le  capanne  de  le  belile  fi  faccia  vn  palude 
òuero  folla  per  maturare  lo  letame  rimofia  da  la  ca 
fa  di  fignore  qua.o  piufi  puo*Ma  fc  la  nobilita  de  Si 
gnori%&Ia potensaecanca  ebefehifinod’habitarc 
co  Tuoi  lauoratori  in  vn  a medefìma  corte,potrano' 
agiatamente  nel  predetto  luogo  con  difpofto  fare 
dimorare  il  Iór  luogo  Ordinato  di  palagi  c di' cord 
c di  giardini  fecondo  che  alloto  nobilita  # poftanì 
sa  fi  cou’ert'a.Ma  la  dottrina  de  bia  e de  granai  Sede 
la  cella  del  vino  de  la  colobaia  del  palaie  de.le  ftal 
le  e de  le  capanne  da  laluare  il  fieno  nel  fuolùogWdi 
fi  referba  a trattare* 

UJ  De  possi &£o.o tifa re;&  dome  fi  truoui  Si  pruo 
f&$  Capitolo*  Vili» 

A Venga  cfrel  posso  nè  la  corte  ottimamente  di 
morì  fecondò  che  detto  e Lutta  via  alcuna  Voi 
ta  p comune  vtilita  de  molti  e tal  volta  p agiamét» 
delauoratorije  perche  piu  volte  fono  che  no;*  fi  tra 
ua  acquarne  la  corte  ouero  ne  luoghi  pro{fiftiani,o 
ben  che  vi  fi  truoui  fi  corrompe  e guaita  |xr  lo  iico/ 
re  de  Io  letame  de  lacortc;fi  defidra  più  di  fare  ne  di 
pifuorideIacorte,IaquaIcofaquadofi  vorrà  fbr/. 
nire  fi  prouega  in  questo  modo  in  quale  luogo  lac> 
qua  fi  truoui  ne  la  fonunita  de  la  terra  o al  màco  no 
molto  jifòda.Ecdcfi  cauare  cl  posso  del  mefe  drA/ 
gofto:di  Setcébre  ouer  d’Oftobfc:p  che  la  douefac 
qua  nò  mancherà  in  quelli  mefi  icvnefiuno  altro  té/,, 
pie*Cre.  C 
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bo  porta  maricare;Àdunque  fecondo  che  dice  piai/ 
fadio  inazi  lo  ledare  del  fole  in  quei  luoghi  doue  lac 
«pia  fi  vuole  troiiareiguardcraì  {oriente  vgualmétd 
chinato  col  metnò  ala  tefra*ÉtinqueHuogho  do/ 
oc  tu  vedrai  leuare  l’aere  crefpo  &fòdo  eli  fotrii  neb 
bia  ^bagnare  a modo  di  rugiadajfappi  che  tacqui 
fora  quiui  afeofa  dòitto  da  luoghi  lecchi*  Ma  accio 
chetupoffa  giudicare  de  la  piccola  o veto  ttioltd 
quantifadé  confiderà  la  maniera  o vero  genetatiód 
de  la  terrajmpo  che  la  creta  dara  vene  lettili  6C  n3 
foaui  limacciofe tic  Tarano  piu  profonde*Et  lane/ 
ra  terra gettiera  8t  renderà  cotalirifudaméti  e non 
grandi  cfacquada  quale  fata  raccolta  dà  le  piotìe  8C 
ìfcore  del  vctno*Ma  bara  tepore  nobflifiimó  le  chid 
ire daràno  vene mezane  ^incerte di gràdiflinta  fuai 
tiita*Et  ilmafchio  fobbioe  C la  terra  Tl  carbuneultf 
dara  cercane  acquee  di  molta abb5danza*Et  quel/ 
ìe  che  fi  trouano  nel  fafloroflfojfon  buone &abòda  ,! 

tì*Ma  e da  £Oèderc  che  poi  che  fono  ttodate  p le  fef 
forenon  tornino  adrieto*Anchorfotto  le  radici  do 
monti  & ne  le  due  pietre  fi  trouano  Tacque,  abode/ 
ùòlifredde  &.  fane*Nc  luoghi  capcftri  fi  truouan  fa/ 
fate&  gtaui  8C  tiepide  &nofoaui*le  piu  delle  volte 
il  cpi  tepore  {etera  ottimo  Tappi chel  fuo  ptiripio  fa 
ra  da  monti  &fara  quiui  fotto  la  terra  venuta*  Ma 
laequa  delefontanc  che  fono  nel  mezzo  decapi  de 
le  mon  tagne  fono  foàui  fe  difoprafi  coprono  eó  ar/ 
Bufcelliche  vaduchino&  faccino  ombra*Ét  ancora 
qucfH  fono  i fegnali  da  trouare  laequa  a quali  alhoi 
fa  diàhio  fedequàfido  in  quello  luogo  non  ha  alci# 
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fta  acquetante  ne  p conluetudine  vi  gemealcfu  #3 
fiumorc:cioeil  giaco  fottiIe:ilfalicaftro:if  popic;W 
ca  ia  lellera:&  mote  a/tre  còlè  che  di  molto  acquo 
fò  humor  generano  fi  che  ne  luochi  ouc  troiicrai  i p 
detti  fcgnali fi  cani  tre pièdfper  larghezza  &ciquc? 
g altezzavEc  preflo  al  tf  amotardel  foletf  preda  v> 
no  vafello  puro  di  rafia  e citycr  piobo  vnco  denteo  e 
lui  fi  mette  boccone  nel  fódo  del  detto  càuato  Si  fo 
pra  la  fotta  fi  faccia  v no  gracido  di  verghe  SL  ditto 
di  8i  (opra  poftaui  la  tetta  fi  chiuda  & : coprafi  tutto 
lo  fpa  tio*Et i 1 feguécegi otti o fi  feopra  il  detto  logo 
Ecfeil  valello  fi  truoua  fudato  n5  dubitare  che ad| 
no  habia.Ec  ahchbrà  fefi  porta  Vn  y afelio  di  t*èrra~ 
no  cotto  feep  aqlmedefimo  mó  Et  che  fimttmente 
fi  feopra  laltro  urie  la  vena  de  l’acqua  c profumarla 
a qllo  luogo:fi  crouera  disfato  lorciuolo  p lhùmo/ 
re  eli  hara  riceuucotAficora  fe  fi  porrà  vn  velo  di  la> 
na  copto  a quel  modo  che  detto  eluderà  tanto  efhu' 
more  che  l’altro  di  verfi fuori  acqua  q«  fi  premerà 
«fora  teiìimonio  che  quello  Iuogò  iVa  dacqùa  copio 
fo  c pregno+Anchora  fe  Umilmente  fi  prède  vria  fu' 
cerna  piena  d’olio  Si  a ccefaitr  quello  luogo  fi  pone 
Si  il  feguéte  di  fi  troua  (j^nta  rimafcéndqui oùer  fug 
chiandoui  glialimcntr  cioel  ’olio  Si  lucignolo,  Cara! 
fegna/e  chein  ql  faoghó  Tara  copia'  da  equa*  Anco/ 
ra  fe  in  quello  luogo  faralfoco  Si  la  terra  vapotfàtà’ 
manderà fuerrhumido fumo  nebulofoifappiché 

quiui  per  certo  haueraacqna*Trpuàtc  adunque  <3/ 
Ire  cole  per  ccrtano  conofcimcnt  ò dileguali  caperai 
fi  pozio  Si  cercherai  il  capo  de'  [acquai  fe  fonte* 

Q e 
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piucapi  racoglietaliin  vno  tutta  volta  laque  fi  de 
Bónd  cercare  (otto  le  radici  demód  ne  la  fettetrio/ 
halepte:po  che  in  cotali  luoghi  fono  migliorie  de 
foraggiere  abódanza*Ma  quando  fi  cariano  f pozzi 
debclchifàre  il  perìcolo  de  cariatori*Imperoch  mol 
te  volte  la  terra  caua  fuori  allume  zolfo  dt  bitume: 
le  quali  cote  efpirano  màdano  fuori  tónte  fiate.pe// 
flilente  vapotenl  qual  poi  che  fata  entrato  rici  na/ 
fo  de  cauatori tormenterà  lametta  lóro  fe  non  faiu/ 
f ano  col  tolto  fugire:e  pò  prima  cheli  (teda  giufo  rjt 
dee  in  due  i quecotali  lochi  mettere  la  lucerna  acce/ 
fa:  la  quale  fe  no  fi  amortera  no  bifognera  di  teme/ 
re:ma  Le  fi  (ptgndfe  e da  Uhi  far  tale  loco  fi  come  co 
fa  mortale*Defi  àchora  cauareil  pozzo  di  Iarghez 
za  di  piedi  otto  o«xn«fi  che  fia  fatto  inchiudà  qttro 
piedndd  àchora  fi  può  fare  piu  largo  o meno  fecódo 
che  molti  o pochi  menfedon  oda  rignere,&(cdo  là 
tìniltitudineepoumadeìe  yene*fii(e  lacq  e limac 
tiofa  fipuocorrigerepcrmiichiamécodifale*  Ma 
fe  la  terra  csf:a  quàdo  il  pozo  fi  caua  per  vino  di  ter 
tachfi  grauijoiiero  per  humor  che  (corra  efidilTol/. 
taa.nlctrauidatornotauole  pedologo  &attrauer 
fcraui  p ocelli  fiche  lo  folte gono, accio  che  laruinà 
no  copra  icauatornpuolfi  àchora  in  cotali  loghi  fa 
re  meglio  il  pozzo  (anza  pericolo  de  cauatori.Ci°e 
eh  fi  faccino  diier  ote  ouer  arche  di  forte  fauolefeco 
do  làpiezzà  del  pozo  fopra  ouero  intopnò  ianzich 
il  éàUiil  pozzo  fi  facci  vno  muco  daltezza  duna  po> 
rata  eh  circa  di  tré  bràcià:5d  fatto  qlto  Itia  in  mezzó 
il  Variatore  co  glilkumcn  ti  e con  ferramenti  acciò* 
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$£  caui  altre  tanto  fottol  muro  e faccialo  altre  tanto 
' difeendereje  poianchora  muri  altre  tanto  c cani  {%. 
i * -in  fine  ne  caùi  la  tèrra  5l  laequa  infine  a tanto  ebej 
P02Z0  fia  compiuto*Ma  e po~zi  che  fono  ad  alto  p 
Forato  la  terra  infino  al  baflo,rìoe  a /acqua  a Ornili 
fudine  difontaua  poflao  riufeire  qàbàlft^fe  la  natg 
ira  de  la  valle  da  pie  vi  colente  c poi  ché  hafai  fatto 
pi  poz2oi|)Uederai  laequa  nouellain  cofa|  maniere; 
rioechefe  mettendola  in  vn  vafo  di  rame  chiaro 
fplédido  non fara  machia  giudichi  ppuata  &bona» 
Anchora  fe  bollita  in  vafello  di  rame  non  lafcio  nel 
fondo  réfidéjta  alcuafarabuona>  Anchora  (e  niella 
follo  ficoceràno,lilegumi;opero  fe  fara  dichiariffi 
mo  colore  è fanza  mulchio  o alcuna  altra  brurtura* 
IL  De  canaji  a conducere  laeque  a le  dllprne  tX  de  le 
fonti.  Capitolo,  IX* 

SEcondo  che  narra  palladio  quàdo  laequa  fivo 
le  per  alcpo  cpdotto  menare,  bifogno  echfuiie 
ni  per  condotto  murato, o p canoncelli  de  pióbp,o 
p canali  di  legno, op  doccici  di  ferrale  fi  menerà  p 
condotto  murato  fi  fi  dee  falciare  il  canale  accio  che 
laequa  non  poffa  feorrerè  per  le  fu(Turc:la  cui  grader 
ia  fi  dee  fare  a proporzione  dellacqua;&  fe  laequa  fi 
menerà  per  piombo  cioè  p piano  intra  in  ceto  o fefr 
Tanta  piedi  fi  di  baffi  yno  piede, cioè  fi  meni  gpédio 
àcio  che  Iacqqa  pofl>  hauere  forza  di  correre: 8C  fe 
àduenilTe  che  alcuno  monte  yi  finterponeffi  o lac/# 
qua  fi  meni  intorno  alefue  celliere  p pep  lati  o fi 
pareginocauerne  al  capo  de  laequa  per  le  quali  ca» 
^rnepoiilcondotto  procedala leinrontrafiV <% 
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plcuna  valle  vi  corrette  o iterppnefie  fi  fi  riu'no  pile 
buerp  archi  alti  a la  proportionedelacqua  co  che  fi 
debono  aguagliare.Ouero  che  li  aietta  per  canòcej 
li  di  piombo  e corra  Cotto  e padcrala  valle:fi  lieui  fu 
Jacqua  Jadojue  piacerà  di  far  I a [al  j re.  Ma  p i u Cai  u te/ 
noie $L  vtilmétèfi  mena  per  dorioni  dijterra  cotti 
$!i  quali  due  dite  fieno  groffi  e da  luno  lato  fieno  ap 
potati  i tal  maniera  eli  ido  polii  entrare  ne  (altro  i n 
no  palmo  almàcode  quali  giuture  fi  debono  poi  de 
jro  ftucare  ,co  calcina  viua  inttifa  con  oIio*Main3ZÌ 
che  vi  volga  j|  corfodc  lacquavifi  deemettere  fauii 
|a  mifta  che  con  alcuò  licore  vidìfeorra  acdoche  fal 

di&’incpllji  dpcipmfhauejQfino  alcuoviWlultimo 
mpdoedi  menarla  con  canoni  di  piombo  iqualiré 
dono  laeque  norìpe  pcao  che  del  piobo  fé  fi  fo  [a  bia 
calaquale  non  e poconociua  a corpi  degli  huomi/ 
nuAnchora  Cara  vfficio  dhuomo  diligete  edifereto 
di  far  fare  i recetti  de  laeque  cioè  luoghi  oue  fi  riteua 
pò  acio  che  Iapouera  vena  abondeuolméterifpoda 
De  le  alterne  come  fi  debono  fare*  Ca*  X ♦ ‘ 

SI  come fcriue  palladio  coluichc  no  hauera  acq  .? 

fi  dee  far  fare  la  cifrerna  di  quella  grandezza  cha 
lui  dilettai  che  gli  balli  a la  qual  fi  p offa  conduce 
re  tutta  laequa  de  tetti  di  de  effi  feiarbare  di  fmalto 
llqlecon  grafolecitudine  ficouiene  peli  are  per  che 
piu  bello  X lucente  diuégaX  fi  deefouentedi  Iarde* 
(brutto  fregare:a  rioche  laequa  non  polla  p le  feffu/ 

refeorrere  ne  vfeit  de  la  parte  alcuna:e  cofi  dopo  Iq 

ga  X fer  ma  fecchezza  vi  fi  metta  laequa  e nel  mezq 
dia  dettaciftema  fi  formili  pozzo  e poi  ditornqad 
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elio  fi  riempia  nel  fondo  di  grotte  pietre  de  fiumù<S& 
poi  nel  mezzo  di  pietre  minute  e di  Copra  di  fabbip 
flema  douenon  haueffe  pietre  di  fìumi:in  luògo  di 
que  lefi  debbono  porremattoni;maiCerti  luoghi 
fi  ta  Io  Imalto  duna  creta  la  quale  quado  mezzana/, 
mente  eintrifain  talruaniera:fcrra&  férma  in  ogni 
p te  epe  l acqua  che  vi  fi  mette  oche  vipioueottima- 
mete  riceue  Si  cóferua*Ne  laquale  certaméte  e couc 
neuole  cola  eh  làguille  e certi  altri  prfei  de  fiui  fi  met 
tono  <3£nutrifcono,  accio  che  il  loro  notare  lacqctv 
non  fi  mone  fi  fhata  8i  dirópa  8i  mouaffi  a loro  nio* 
Mimeto  Si  le  feflfure  Si  le  buche  ouero  folTe  de  le  a> 
ft^rne  pelcine  & taneouei  pelcifipoffino  nafeodere 
fi  Itucchino  Si  ri  Caldino  in  cjHo  modo*pendaÒi  dii  ps 
ce  liqda  qua  quatitache  piacerà  di  torre#  altre  tà/. 
to  di  lugnia  odileuo  Si  fi  metta  a cuocere  invna  pé/ 
tola  infino  a tato  che  leuino  la  fchiuma  poi  Ce  nc  p/ 
tano*Et  qu5do  Cara  fredda  quella  millura  fi  (panda 
fopprelfa  calcina  a poco  a poco^Et  mifchiate  le  der 
te  cole  fi  riducano  a vn  corpo  cioè fincorp  orino  in/ 
fieme& quado  har3no  prefo  fimilitudine  quafi  co/ 
medi  cofetdone  dunguéto  fi  metta  ne  crepati 
Iure  cheglemono >&.  firettaméte  vi  n calchitaocora 
Re  luoghi  ne  quali i lufano  laeque  de  fiumi  fi  faccino 
dfierne  piccole  ne  le  quali  fe  detre  acque  fi  rifrhiario  ' 

In  fido  modo*predafi  vno  vafello  grande  di  terra 
SC  pongaffi  in  luogo  freddofotto  alfabbionefopr* 
il  quale  fia  vnaltro  vafello  di  legno  ouero  di  terra 
cotta  chabia  alcuna  latjtudie  S ilqle  habia  nel  me* 
so  dej  foqdo  vnpicolo  pertugio  ,có  vna  ranella  dal  , 

Q iiii  . 
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fondo  fpacio  du  ditto  :fopra  laequa  fi  pongavi? 

picchieri  rmibocato,c ciò  fatto  fempia  di  iabbione 
fjifino  almczzo,nel  qle  poi  tutte  le  volte  eh  vorai 
potrai  mettere  laequa  del  fiume, laquale  diìiillatap 
lo  fabbióe  a poco  a poco  difenderà  nel  vafo  di  Torto 
nel  ql  fi  confcrua  p vfare*MaCe  Volelfi  maggiore  d/ 
(terna  potrai  i tal  manera  Ilio  e labro  ribecco  d Iac 
qua  q di  marmo:o  di  pietra ,odi  calcinajo  di  limalto 
èdificaretcdo  la  forma  e gràdezza  eh  agrato  ti  fj^>» 
epa  le  materie  de  le  caje*  CaP*  X.I 

/^Ondofiacofachedi  foprafia  catta  ni  en  rione* 
V^Jdjegliedifidi^hefi  debbono  fare , 8i  fanno  d| 
niuro;c  di  legnamele  da  dare  al  prefenteche  confi; 
gradone  fi  dee  haucre  ne  fondaméti  ,e  qual  calcina 
je  buona  ,e  guai  legname, fi  confa  a gli  eoifidi,  l fon 
daméti  adunq;  ftabili.e  che  longaméte  ducanole 
condo  chefcriuepalladio^debbonoeltecedadalcu 
pa  parte  piu  àpiichel  corpo  de  la  parte  ch’anderg 
fufó  pfeffo  p fpado  d-un  mezzo  piede«Ec  fe  fi  troue/ 
rafoda,&  tenace  argilla  bàtterà  che  fi  deputatia  £5 
dàmenti  la  quinta,  o /a  Celta  parte  de  l’altezza  di 
quello  chp  l'opra  terra  ji  dee  niurare*  Ma  fe  la  terra 
fi  truoua  piu  folata  cioè  meno  tegnen  te  fi  debbono 
ji  fondaméti  piu  a dentro  capare;inftno  a tanto  che 
fanza  fqfpiti on e di  ruin a fi  tr  uopi  1 argilla , la  q le  fe 
al  tutto  non  vi  fi  tjroua, ballerà  di  cauare  a détro  la 
quarta  parte  di  quello  che  Copra  terra  fi  dee  murare 
Quanto  a lj?  bpnpa  de  la  rena  e da  Capere, che  quel 
la, la  qle  prcia  ?on  mano  ftridifce  e y dìe  a colui,  che 
yole«riifieare*A|Khoc  quella,  che  verfatain  cadidq 
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(panno  eftoflfane  poi  niente  lafda  di  machia  o di  loc 
«dura  e finiffimaima  Ce  non  hauefli  arena  di  caua  h fi 
raccolga  Si  traga  de  fiumi  o di  ghiaia,o  di  Uto.fi  n/ 

chora  e dafapereche  l’arena  del  mare  fipena  piu  , 

laltra  sferrare*  E peio  nofi  dee  continuaméte  laucy 
jtare:ma co  interpofuionedi  tépoiacciojche  nonfac 
riaruinaje.il  lauoro,Et  anche  e da  fapere,chela p4 
det  ta. arenafa  diliòluerele  ccucrture  de  le  camere  p 
lo  ialibhumpre  che  in  eiìa.Et  pero  larena,che  li  ca/ 
ùa  emegiioje  per  jerouenure  de  le  camere  Se  anco 
ra  perche  prettamente fi  rafduga.Etacora  e meglio 
re  fe  incontanente  ch’ellae  cauata  fi  mcfcola,#:  ma 
le  e pur  di  necdfitajrfi  tufi  /arena  del  mare  fera  di  gra 
.de  vtilica, eh  prima  ftattuffi  ne/lacqua  dolce: accio 
che  fi  purghi  laf  iàdo  la  tua  falfuginc*  Q uan  to  a la 
calcina  dico, che  fi  debbe  fare  di  duro  fallo, di  biaco 
tiburtino,o  colorino  di  fiume,  di  quado  /intride  fi 
mefcoli  con  effa  de  le  tre  parti  le  due  di  arena,fì  che 
la  terza  parte  fia  calcina  e le  due  arena«Etfe  nettare 
na  del  fiume  fi  giugn  era  la  terza  pte  di  terra  cotta 
mirabile fermc-a  dara  attuo  Iauoro*Anchorafe  la 
calcina, & la  terraper  vgual  ptefi  mefcolino  ùntxo 
forte  calcina^  ancho  nò  li  debbe  in  tempo  di  gra 
freddura  murareJmpo  che  fe  ghi acciaile, fi  dilTolue  ! 
rebbe  poi  nel  tempo  del  caldo«Quanto  allegri  ante 
P le  cafe  dico;c  fi  fi  dee  tagliare  del  mefe  di  JN  oqébce 
o di  Deeébrea  tua  feiem  a:  perfidie  al/horajhumo 
ree  incorruttibile, il  quale infracrida,#  corrópe  il 
legno, ccpfunto  p lauruno  dinanzi  pattato^  p Ve 
la  della  Luna, Si  per  lo  pfence  freddo  dell’aere  fu# 


gc  col  naturale  calore  a le  radici  de  tarbore4#  al c-al 
do  ventre  de  la  ferrarla  gli  arbori,!  quali  fi  tagliq 
ranno  fi  lafcino  (lare  ricifi  al  quanto  tépotacdo  che 
qndifealcunohumoreenele  venenefchi,  8i  vada 
t pri*Ec  infra  qlli  che  fono  maflimaméte  vtili  a gli  e* 
dificii  fie  labetetpo  che  ella  e leggiera, & dura  ne  la* 
uori  coperti,»:  fori, dhumidita,doech  fono  fotto  co 
perto  perfettamete  durabilùll  falcio  ouer  il  lande* 
figgatricde^fecodochefcriue  palladio  > vtilifiimo 
le  cui  tauole  fe  metterai  nell  a fronte,  ouero  eftremi 
ta  deretti  difender  ano  dal  focojpo  che  non  riceuq 
no  la  fiama,ne  generano  carbonici  eoe  egli  medefi 
tno  diceXa  querde  e durabile  mettédola'ne  Pope, 
che  fotto  terra  fi  fanno*!!  rouero  e ottimo  cofi  foto,' 
terra  eoe  fopra  terra*!!  calcagno  co  marauigliofa 
faldezza duranecSpi^netetri&nelauori  chfi  fa’ 
no  détro*U  faggio  e vtile  i luogo  afrìuto,ma  p Ihii 
midore  fi  corrópe  ifracida  Jl  pioppodarbero  fàlua* 
tico  8ddime(tìco,& il  faldosi  tiglio  fon  neceflari!  a 
le  fculture,&  intagli^  lótano  e iutife  a le  magiói, 
ma  e neceflario  fe  alcuno  luogo  humido  fi  dee  nefq 
damati  palareifolmo  8C  il  fraffino  fi  feccano  8i  diue 
tan  rigidi  altriméti  fi  piegono  Storcono*  Il  dprefc 
fo  e arbore  nobile  il  pino  Si  il  pero  no  durano,  fori 
eh  in  luogo  afriuttojl  cedro  e durabile, fe  no  é toc 
co  da  lbumidore*Et  e da  fapere,ch  ruttili  arbori  cH 
fi  tolgon  da  la  p ar te  diuerfo  il  meriggio  fono  piu  v 
tili:»:  quelli  chef!  tagliano  verfoilfettétrionefono^ 
maggiori,»:  piubelli, mafi  vitiano  dileggieri*  - 
fLRe  foffìdo  del  yiI(anot  Capt  XIL‘  ' 

7*"  ' *’  » • ..  » « • ' .*  * • • r 
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I'L'ViHanOyOuero  gaftaldo  del  luogo  oueroil  la/ 
uaratote  del  podere  debbe  effere  ben  amaeftra/ 

ro:&  bene  difciplin aco  }&  pfferuacore  de  boni  coft  u 

pii  ,impo  cbVgli  primieramète  dcbc  ofieruare  le  le 
liecioe  guardare  le&fte , appteffcfi  dee  .guardare 

di  torre  laltrui^Et  le  lue  cofe  faluare.appreflò  dee  $ 
cur  areiche  la  Tua  famiglia  noltalitigantetappfTo  de 
jpeurare, chela  detta  famigli  a non  ftia  male,  di  che 
ponfoftenganefreddo,ncfome,pchefe  ciò  fora  la 
guarderà  piu  faluaméte  di  mala  tia  e di  male  opera 

rifapp.fib  no  deeelTere  vagabondo:appreffo  debbe 
ebete  Tempre  fobriojapprelTò  fi  dee  guardare  di  non 
andare  qua  Sd  la  man  giadoiapprdTb  debbe  lludiare 
di  eflercitare  la  famiglia, appreflb  deeprocurare.ch 
quello  ,chel  fuo.fignote  haura  cómadato  fi  fomifra: 
aedo  che  nomonftri  che  egli  paia  piu  di  lui  fapere 
aj3pieffo,che  gli  habbi  a per  amici  qtti  eh  fono  ami/ 
ci  delirio  fignoretapptclTo, che  in  quello  chehauera 
xomàdato  il  Tuo  fignote no  creda  dalcunotapprctto 
che  gli  ridomandi  ddracquidiquellochelfuo  Tigno 
re  harapreftato:appreflb  che  non  pretti  alcuna  co/ 
fa  appretto  chetici  cópetiniéte  [atri a Caputo  del  fuo 
lignoretacriochenoegli  voglia  hauere  alcuna  cofa 
cela cajappreffo  procacci  come  fappiafareogniu  la 
«oro  che  {appartiene  di  fapere  ne  la  villa  .Si^llofoc 
eia  fouen temete, che  puotetpur  che  no  fi  fianchi*  Et 
ciò  tfara  fetiuera  neja  mente  de  la  (ùa  famiglia  ql/ 
lo  chehauera  fatto  Paranoie  con  animo  piu  v/#. 
gualecióe  piu  volerieri,^  con  meno  fatica,#  ciò  fa 
cjendp  non  gliàggradera  tato  fondare  a tomo,#  di 

• - - 
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ppntera  poderofo  e fano,e  dormirà  più  volétierf&f 
megiiotapprcflo  prò  cacci  che  egliliail  primo  che!) 
lieui  da  dormirete  che  da  ferzo  vi  vada*  Et  prima 
;pcuricomeIa  magione  e chiufa.&éome  ciafchuno 
de  la  famiglia  giaccia  nel  fuo  luogo, e come  !é  beftie 
{ìabbianoda  mangiate?apptefTo  procaccicomecq 
rii  buoi  con  graudilfimàdiHgctia:appre(Tb  proraè 
cicche  ria  a bifolchi  in  alcuna  cofa  Irniente  .accio  ctve 
piu  volentieri  habbino  cura  de  buqùappreflb  rio  p 
curi  hauere  buoni  aratoli, e bqoni  vomcri:appreflTd 
che  egli  fifottometta  allcruigiodebuoi.e  delepè/ 
pore  8L  de  gli  altri  animali  diligéterqéte.e  pcuri  coy 
me  le  loro  vnghie  fvcurino.c  guardi, che  le  pecore  c 
li  altri  animali  no  diuctino  rògnofija  qual  cófafuc* 
Je  aucnire  per  fam e,#  p pioua,che  cade  Copra  eft\« 
appyeflb  procuri  di  farefollecitamente,#  a tempo 
Ruttigli  Cuoi  Iauoririmpero  che  loperatione  de  la 
Villa  e di  :al  cpnditione.che  fel  Tara  tardi  yna  cofà; 
tutte  laltre  opere  poi  li  farànofiuorditépojappref 
fo  pcuri  lo,  (trame  da  mettere  Cotto  le  berfieyimaca 
f Ce  troua,ch  yi  machi  fi  raccolga  le  foglie  d li  arbp 
fi  c (e  metta  Cotto  le  pecore,e  [òtto  e buoitappflh  jp 
curi  dhauere  gra  folla  di  lctqe,e  eh  nel  tépo  d lauti} 
no  lo  traga  fori, e pcuri  daprir  la  terrà  itorno  a gli 
Vliui,e  di  letamarli  eoe  f|  cóuienetappreflb  ne  la  Hai 
g^oe  eli  (icQutenepcuri  di  tagliare  la  foglia  dfopio. 
eie  (olmo, e d là  qrciate  di  riporla  p palio  d boi  nor\ 
fnicach  fia  tropo  Cecca  8C  aCciutta, ma  vicidatappflQ 
jcuri  di  riporreilfeno  di  prato  alhora  eh  fera  feccq 
«eh  dopo  la  pioua  d Iautuno  femini la  rapa.e  lupr% 
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tjt  Deiluffido^del  padre  della  famiglia, &!  che  mò 
do  debbe  il  campo  copcrarc:e  del  opera  de  la  vili  a 
Sragione  a domandare*  Gap*  XI IU 

VuandoiI  padrcdelafumigliahautain  peti 
fiero  di  coperarc  ppdere  dèbbeGfecondo  eh 
lctiue  CacònèJ)haùere  ne  (animo  Cuo  di  non  cojxv 
tare  p cupidigia  e di  non  rifipiarmare  fc  medefimos 
tua  vi  0 dee  affaticare  volécieri  ,e  no  li  dee  badare  a 
daruifolaméte  vna  fiata  da  torno:pcro  che  quanto 
$\u  Vandrd  da  comodato  piu  quello  che  fia  buono 
li  deeelfer  api  aciméto,  Ancora  debbe  vedere  in  eh 
niod0  li  vicini  da  torno  ftiano  adagiojòC  a che  ma 
Vi  poffa  vfeiré  éntrare Mandarli  ditorno &L i eli mp 
nepofia  vfeiree  dee  puederela  qlita  delacreife  glie 
borio, o péftiléte,émifero*Et  Scora Tel  terreno  e di 
Tua  natura  p 6 dérdfo  a germiare  e eh  fé  gli  poffì bile 
fra  lotto  Radice  di  mote:e  < ofideri  fé  effédo  in  luogo 
fredo  e volto  al  merigio,c  guardigli  fila  in  luogo  la 
ho,e  s’el  v Ha  copia  de  Indoratori  e Cefi  vie  bé  adap| 
to.efe  iui  appffo  ha  forte  cafteìlo  e fe  glie  de  nfierbi 
ò Ifra  q capi, che  no  mutao  fpeffo  fiignoria:&  che  gli 
fia  fitto  in  qcSpiji  qualii  loro  (ignoti fi  pétono  o ha* 
no  cordoglio  hauer  veduti  appffo  pcuri:come  glie 
bene  accafato*  Anche  fit  preda  guardia  dì  no  hauerc 
a vile  laltruidottrfa^Ancho  dee fapere^cft  dafignd 
rcouero  lavoratore  efi  fileno  borii  edificatori  li  co> 
pera  meglioe  qn  andrà  à la  villa  polirsi  vafelli  del 
vino  ,e  le  tin  a e li  nitri  ya felli  Ce  fono  affai  o pochi* 
Impero  eh  dou’ellifaràno.deeeffcreil Frutto  ragid 
Benolntéteiàppffo  guardile  v’ha  molti  o pochi  , 
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famenti,mafferitie  da  lauorare:poi  poiri.che  fia 
le  terreno, chenon  chiegajperatappr^o  poidhar/ 
ra  il  dominio  dèi  podere, ét  andraUc>  apcu'ràre qllo^ 
me  definì  oidi  che  giugo  e per  tutte  fcvbìt^ch  vi  va: 
fe  può  circuifca  i 1 podere  8C  Terno,  af  njaco  il  feguéte 
gioro  Diaccio  che  cònofcaò£  vega  come  glie  lauora/ 
toidL  Po  pere,  che  fono  fatte  8L  che  fono  da  fareìappf 
fo  chiami  a fe  il  villano, ouerò  gaftaldo  dimàdif 
lo  quali  opere, &Iauori  babbi  fatte, & qfrìi  réftino 
affare, & procuri  {è  in  qf  tepò  efatrò  affai  lauórojò 
vero  fe  glie  fatto  a tépo  buòrtr&:  fe  qlìo,che  retta  af 
fare  fi  potrafafép  ip^i  a tepoì  appffo  el  dimadi  ql 

10  haura  fatto  del  grano, & del  vino  §C de  tutte  Jafr 
tre  còfèper  1tngulo*Et  poi  enarrai  rio  itelo, e cono 
fdutpjcominci  affi  ré  regione  co  lui  del  Pop  ere  8C  de 
di*Ec  fe  il  lauor o nò  appare  no  fi  cotorda  col  tépo 
ciò  cheamoltotéponò  feguitiillatjorodirail  vity 
lano:ouero  gallai  do, che  no  v’habbiavfatoraalitia 
oueringano  tiC  ch’egli  no  babia  potuto  e che  fieno 
occorfe  pefltme  tépeftadi:8£  cfiiferUi  fi  fien  o fuggiti* 
Quado  il  villano  barra  dette  le  fue  ràgiòiialihora 

11  fignore  li  ricottiinciil  giuoco  da  capo,<3£ métta  co1 
fui  ragioe  de  lauori  '8C  de  Poperè  dicédogli  cofuDi* 
tiii  tu  di  che  furono  tépefte  SC  piòue  tutto  può  effere 
che  diciuna  che  poteui  tu  in  quel  tépo  òpérarevcer>; 
to  amico  mio  tu  poteui  lauare  i vafalli  dèi  vino,ftu' 
cargli  e gouernargli,efi  poteui  purgare  la  cafa  e trai  • 
mutare  il  grano  portar  fori  il  Ietame,efarela  folla; 
dou’egli  fi  ricoglieffuSimigliatemete  poteui  nettai 
se  ilfemè;racc5riareiefuni  vecchie, fare  de  le  no< 
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toé,|$òtèulfare  ripe-are, & ricucire  a la  famigliai  Id 

rò  camiciotti, 8dcapperoni<Et  Temi  di,che  fieno  fta 
temolcefcfte  rifpodòti , eli  in  cótafi  giorni  poteui 
radere  le  vechiefolTe  cociate  la  Arrida  tagliarei  prii 
hi  cauar  l’hortcnAnchora  poteui  purgare  lo  prato 
legate  i vinchi 8L  recare  leìpiné;&fe  me  di,chei  fer>s 
ili  Aerì  itati  malati  dicOich’el  diffetto  e ftato  tuo  che 
dòueui  dare  lòto  tan  to  dà  magiare:poich*el  Agno/, 
rel’haura  délàfuanegligentiàriprefopcuri  come 
i lauori  ndcópiuii  fi  tragghitio.afine:^  fe  cpfa  veri* 
na  vi  manchàflipn:  Panno, s’apparecchi, &fi  pcuri 
d^hauerefi^  eh  lécòfejch  va  vangano, fi  vcdino  ech 
i lauóri  eh  bifòghan  o allo  gàrfi  s’alluoghino*  AppR 

10  c c mmadi  eh  lrprniléao  fopere  eh  bilognano,  eh 
fi  faccino, e qlle,cheHfog'nano,  eh  s’aluoghi no  SC 
le  làfci  fcritte  ài  gaftafdo  predetto,  appreffo  cioè  p/ 
toegga  tutti  gli  animali  è védà  l’ólio^’i  vino  e’1  gra 
no  & tutto  ciò, eh  auàza;app(To  veda  ibuoi  vechi; 

11  arméti, le  pecore, la  lana, le  pelli,  ilcafcio  vechio 
dferuo  anticontiipo  theil  padre  de  la  famiglia  cori 
uiene,che  Ha  venditore nc n mira  copiatore*  Aiicò 
ralecofe:chefapp:rtengcnoaIafemcnta  fi  deono 
à lóro  luogo:  8C  tempo  apparecchiat  ,&  quelle  che 
tòno  da  venderefi  védino^maffimamentelecofe? 
thè  no  fi  poflTono  ferbare,fi  vehdehoprcftaméte  in 
nani! fi  corróp:hò:&  guadinola  quelle  eh  ferba/ 
tefi  po(Tono*véda  nei  caro  tempo, perciò  che  corali 
cofe logaméteferbaté molte  Volte  muftiplirano  no 
folamcnte  vlura,ma  etiSdio  reddoppiario  il  frutto: 
fefindiigiào  a trarre  fuori  in  eohueneuoletéporaie,. 
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ClNCOMINCtA  IL  LIBRO  S# 

có  io  de  la  natura  de  le  piacete  de  le  cole  cónni/; 

ne  a le  culture  dicadauna  gnatióc di  corpi» 

ONCI  OSI  A COSA  Che 
nel  precedete  libro  fieno  fcrittecette 
vtili  cofediqlleche  alafaiutè  de  li 
h a bi  tà  ti  n noce:  con  igu  étemen  tc  re 
fta  a fcriuereal  pfentede  tc  loro  ope 
i adoni  che  né  ville  fi  debbono  Tare* 
Ma  perche  gli  edera  di  de  la  villa  fi  variano, fecon 
do  la  varietà  de  le  pi  ante  de  luoghi  8L  de  tepida  di» 
ùerfita  de  quali  conofcere  nc  fi  può  gfettaméte  fan#! 
sia  notitia  dcla  natura  de  le  piate  ede  le  loro  pci:& 
anrhora  de  qlle  cole  le  quali  ad  elle  piate  fo">o  necef 
farie^Et  impeio  e da  tratt*-»  i qfto  fecodo  li  bro:e  g 
éhe  alcune  cofe fono  comuni  aloiltiuaméto de  da/ 
fchuha  nfanera  de  campi  di  quelle  ancora  nel  detto 
libro  fi  tratterai  primieramenre  dirp  de  quelle  co‘ 
léche  ad  ogni  pianta  fi  couengono  fecodo  i prind/ 
piidelageneratione* 

Cpe  lécofeche  a ogni  piata  fi  conuengono  fecoii 
do  f prìncipe  de  la  generatione*  Capi»  1* 

DE  le  generationi  de  le  piante  J)fecodo  che  dice 
frate  Albertojcorrono  fette  cofe, fan  sa  lé  qua 
li  al  poftuto  no  ne  nafee  alcuna, de  lequali  le  trefo/ 
n o qiiafi  effidentncipeil  caloredel  cerchio  del  cielo 
il  qualee  ptimo,e  vi  ui  fico  principio  de  le  piateti  il 
fcéodo  éilcouéneuole  caldo  del  Itfogojimpo  che  fe 

nel  luogo 


SECONDO 

miluogo  fera  ver  tu  mortificatiua  di  freddo  notici 
aera  la  virtù  del  caldo  del  cerchio  dIgielo,fimiglia 
temete  fe  il  luogo  forteméte  fia  aduftod'era  dilerto 
di  arenee  di  morto  fabbi5e:impo  che  t,ale  luogo  no 
è difpofto  a ritenere  la  vertu  delcielode  piante  viuf 
ficadl  terzo  eilcalóre  che  a lamateria  di  qualùque 
Cerne  li  Ha  s’accoftàjimpo  che  fenza  quello  o non  ri 
ceuerebbeil  calore  viuifico,o  ilriceuuto  calore  non 
riterrebbe  in  fe,ne  mai  di  quella  fi  fermerebbe  alcu/, 
na  piata  ma  cUuerebbe  vana  per  vaporaticele  i’o/ 
pere  de  la.^v  illa  fanno  efperiéza  deqllecofe:imjxro/ 
che  in  alcune  piante  qqàdo  primieramente  fi  ferma  ' 
fio, e fonò  tenere  molto  cóuicfte,che  fi  faccia  loro  co 
perture  8d  òmbrejaccio  che  per  lo  caldo  del  fole  no 
flfecchino:^  quello  e fi  come  quàdo  i dpreffi  ficchi 
pullulào  fuori  de  i lor"  femitMa  le  colè, che  miniftra 
no  la  fliftantialémareria  fono  trevLa  prima  de  le  q/ 
li  e il  naturai  hùmore.che  faccofta  a quella  ccfa,  eh 
f»  ferma  in  fjXc  ic  ouero  figura  di  piataci  quale  hu# 
inore  primieraméte  fpiràdo  pulluIafufo,òc  efee  fuo 
ri  a la  corteccia  de  la  terra, & quando  germina , 8C 
pullula  trahe  dà  la  pte  di  fatto  tutta  natura  de  l*biJ 
more,li  ftrumcti  deìa  piata  giouàe*Ma  pche  laver 
cu  del  caldo  e fimafta  alfugetto  fucda,e  tira  a fe  lhu 
more  del  luogo:e  qfto  e il  fecódo  bumore,  che  am/, 
miniftra, e porge  il  nutriméto  a lacóceputa  pianta* 
Tutto  a ftmile  come  amminiftra  ilfangue  melìruo 
ne  la  còcettione,éformatióedeli  aialhLa  fecónda 
éofae  l’humorédejapiouaedela  rugiadaj&de  le 
neui,chc  di  fopra  vengono,  il  quale  e ale  piatene) 

pie*Cret  D 
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$ìòcÌo,che  ne  li  animali  Inamido  nuttimétafe  de  et 
bi fumpto*Et impero  cjuefto  h umido  defiderano  \é 
piante  cB  fono  già  formate  a fperìe  fi  come  il  cibo  (I 
tìeftdera  de  Panima, poi  che  li  animali  fono  ti-uLLà 
tersa  cofa  ,che  fi  richiède  e Paere  cóueniente,che  co 
tiene  8c  circonda  le  piante, impero  che  fe  gli  e bonò 
fi  le  cóferua,e  fe  egli  e maluaggio  le  corr'o|X*Et  piro. 
i veti  che  arroftifcono  e tiardòno,&  àchora  lem  or 
fificati  rugiade  dlnificao  le  piàte,e le  menano  a nie 
te.Ma  Pare  ;pportion  alrnéte  tépcràto  le  fa  ctefcere, 
t fruttificare, anchor a Parbore  vriiuerfalmetèecaU 
do  ,&  humido  ,il  caldo  apre  là  via,&  tira  Phnmido 
dentfo,8cPhunudochefulf!dentemente  abóda  ml; 
. hiftra,e  dà  la  materia, 5£  perciò  incontanéte  fi  lieuà 
fu  in  pedale  SC  accrefcelo  e fortificalo  e madanefuoj. 
timolri  rami,&  fimigliatemète  nerami  molte  vety 
ghe  produce*  # 

|£De  la  dìuerfità  de  la  generationede  le  piante; 

Capitolo  II* 

PRindpaiméte  e da eófiderarede  la  diueffita  del 
la  generationede  le  piante  impeto  che  per  la  dt 
tìerfita  de  la  loro  genera tione  fi  fapra  di  tutte  le  pii 
te, e de  Quelle diuerfitadi noli  troua  altro, che  quelf 
lo’chehedifle  Ariftotile,rioe  che  de  li  arbori  e de  le 
pilte  alcune  fi  generano  piantati, alcuni  di  teme,  8C 
alcuni  fi  generano  pet  fentedefimidi  mifchiamento 
de  li  alimentile  per  la  tfrtudel  cielojaquale  infon* 
de  vita  vegetabile  a tal  miftura*E  ditte  achora  Ari^ 
frodile  che  quelParbore.chefi  pignta  fuella  de  la  rial. 
éafadiceyO  che  vi  pullula, o chef!  lieua  dal  pedale^ 


SECONDO' 

aafàm5,o  quello  anchora.chenato  dalfemdtùttfdàl 
Vno  luogo  a l’altro  li  trafportano.ouero  tràfpógo 
toO,eqfto  propiaméten5piàtàte,ma  trafpiantare^ 
s’àppdla^Et  queftecotali  piante.chein  tal  manera 
fi  trafpiàtano  alcUe de/ tutto  fi  trafpiantano  intera 
nicte,<9£alc6eg  la  durezza  de  la  loro  fuftllanza, 
corteccia  vn  pochetto  fi  pcuotono  e fi  fchiaedano,e 
fendono  dà  piede  douefi  ficcano  ne  là  terra,acrioc& 
piu  ageuofméte  riceueno  nutriméto.  Auchora  de  le 
piate  leqnali  fecoda  alcua  partefi  piantono,#;  alci! 
ne  fi  piantano  in  terraficomefouetefifa  de  la  vite 
del  falce,  & del  beffo,  # alcune  fi  piantano  in  altro 
arbore,ecotal  piantarefi  dice  ine  Ùare*Anchora  nc 
la  gnarioe  de  le  piante  piu  volte  qfto  ci  auienedoc 
eli  vederemo  alene  piace  che  hanno  generatiòe  dal 
feme  le  qualinópducono  il  Cerne  fimigliante  a allo 
d’onde  fi  generano;#  alcune  che  fanno  megliore  # 
alcune  peggiori, imfEro  che  alcuna  fiata  d’alcuni  fe# 
mi  maluaggi  nafeono  buoni  arbori,  fi  come  le  man 
dorle  amare, alcuna  volta  nafeono  le  dolci  # alcun 
volta  de  le  dolci  lyamare*Ma  quado  il  feniedakune 
piante \t debile  o pel  difetto  del  luogo, o per  aere  di 
icorio  itepò  màca  e vien  meno,  allhora  (a  genera#/ 
rione  de  quelle  piante  no  auene  m cocal  luogho  per  . 
feme, ma  per  alcuno  altro  modo  di  piantare  fi  come 
o de  radici  ode  rami, e quello  maffimamen  te  aduid 
n e n e p almidi , n e fichi#  n e me! agrani ,e  fi milm en t e 
In  ogni  cofatche  getta  fuori  la  natura, impero  eh  nef 
fan  a df  quelle  piànte fafenfe  di  tanta  efficacia,  che 
Càccia  pullulare  e nafeere  fe  né  di  rado, impero  clic 

t>  li 


àlcuna  fiata  per  fonie  nafce:e  pullula  lapalma  oué/ 
ro  il  palmuccio,óc  anchora  il  cipflb,emaffimamen  ^ 
te  n alce  la  palma,  quado  piufeme  fi  giugneiniieme 
Onde  per  vno  lolo  femerade  voltePappiglia«Ma  il 
ciprelTo,eI  fico  per  vno  fole  granello  fondato  pullu 
laqo  primieramente  a modo  d’herba:&  crefoono  a 
poco  a poéoJVla  di  rado  incotra^hedi  maluaggio 
leene  bona  piata  fi  generi, ne  anchora  di<bona,mal 
toggfOjtna  nelPanimale  qfto  piu  vblteincotra’che 
la  diuerfita  deU’habicationi,e  dell’aere  éde  veti:  8C 
anchora  del  nutrimento  conciofia  cofa  che  l’anima 
le  fia  di  facile  alteratioe,  fpcffb  iteruiene,  ch’el  fonie 
del  mal  coplelfionato  animale  fi  muta,é  diuéta  me/ 
g!iore,e  l’alale  generato  diuéta,  e fi  fa  focodo  la  di/ 
Ippfitione  del  Teme, di  che  fi  generalo  pegiore  o me 
gliore,8d  il  fegnale  Sf  elTempio  e quello  do  e eh  noi 
reggiamo, che  tutti  e dimeftiehi  animali  fonomol/; 
to  differenti, <£ diuerfi in  quacitade,# in  colore,  la 
qual  cola  non  aduiene  loro  fe  no  p molta  diuerfita 

del  loro  nutriméto,ói  per  li  diuerfi  nutriméti  de  le 

Halle  8L  d’altri  luoghi, ne.quali  couerfano,p  la  qual 
cofaetiadio  déle  lor  carni diuerfìficano  insapore  3 
li  carne  de  lefaluatichi  animali, ma  cotale, & cotan 
ta  diderfita  non  e né  le  piante, impero  ch’elle  fono 
ferrate  e ftretté,a'  le  radia  de  la  terra, enon  mutano 
nutriménti, né  luoghi* 

CC  Dejadiuifioné  dé  lè  piante  rie  le  loro  parti  in  te/ 
3j'u.  , , Capitolo»  . : III. 

IL  luogo  nel  qual  n alce  fa  pianta  e fa  come  ne  li  a1 
nhnali  la  matrice, & il  fogo,0riero  humore  appai 


SEC  O N DO  '•> 

^chiatojiK  attratto  i cotale  luogo  eli  -cSei!  fangosi 
piéftruo  nelle  matrici  delli  animalùMa  la  forza  oue 
ro  vertu elei  deio  e in  loro  fi  epe  vertu  indilla,  & no 
determinata  a fpetiedaqle  quanto  alla  natura  della 
pfàta  fuffirien  temen  te  fi  determina,#  di  ftingue  pel 
la  qualità  deli  eleméti:#  p 1* humorede  la  loro  mi/ 
ftura  infieme  nella  materia  del ieme  de  la  piata  , gli 
opéraméti  oueto  operationi  de  la  piata  fecodo  che 
piata  efono  tre.rìoe  yfareil  nutriqiéto^Grefcerea: 
generare  vfano  le  piate  il  nutriméto, ouero  Il  fuga/ 
no  afefpetialmétepuroe  cóueneuole,#  fimiglian* 
te  a loronlquale  e tutto  conuertibile  in  fuftanza  de 
ttiembri*Et  péto  np  hanno,venti,neneui:mafola$ 
me  tepori,#  la  terra  éa  loro  in  luogo  di  ve  tre  .nel* 
^le  lafdaneltoa,#  l’altra  ipurita:doe  l’humida,  e 
Iafecca,#qftae  la  ragione, g che  ficcano  leloro  raz 
dici  nella  ter ra:Simìle  come  tutto  e fe  lefoffero  vn* 
loro  bocca , de  la^l  terra  fuga,#  tirano  il  nutrirne* 
to»Et  tutte  le  maggiori  pi>nté  dirizano  le  radici  di- 
fetto al  luogo  caldo  de  la  terra,oueil  calore  mefeo 
la  meglio,»:  ricuoce  il  nutriméto  : # fe  alcune  p iàtd 
fpargono  leloro  grade  radici  alla  corteccia  dela  ter 
ra,#  no  le  drizanb  nel  pfondoitòftaméte  flfeccanò 
impero  chel  nutriméto, che  e nella  détta  corteccia  11 
parte  da  effe,#  firifolue  in  fumo  g |a  vertu,#  caldo 
di  Sole,#  no  e coftretto  di  fpirare  o uero  entrare  n© 
leradid  loro  p la  cotinenzà  de  luògotMaiIcrefcer© 
de  le  piate  dicono  alami  effere  infinito  pigliado  chd 
la  piata  creta  Ifino  che  dimora  # ba  ie  fue  radici  n© 
fa  terra, a quali  no  e da  cofentireiipero  che  glielo# 

D Ili  : 
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fa  certàna  de  Gatte  lecofe  che  p natura  fonote  Ihitioi 
cfferech  terminata  quàtitaìtra  due  tetmii'i,cioe  d 
«wafftmoie  di  minimotp  che(Tl  c6e  dice  Arrotile } 
tutte  le  predette  cote  hanno  ragione  di  grandezza: 
«di  acg*efrimétoi&  auegna  che  le  pian  te  fi  formino 
c crefcanodcl nutrirne  tb  humidojper  tàco  la  parte: 
ala  quale  fi  dee  agiugnere  mi  procedo  di  tépo  indù 
pa  tantojiche  non  fi  puote  (lederete  alfhota  fta  fer 
ino  il  crefcere  in  alto:#;  non  fale  piu  inanzi*Et  a la 
line  p qlla  medefima  cagione  dellin  durare  ftara  fer/ 
no  il  crefcere  in  v erfo  li  altri  due  diametri^  quali  fo 
oò  in  jfonditade  di  in  altitudine  cioe:che  nóigroly. 
Cera  poi  piu:ne  batbira*Ma  dela  operatioe  de  la  gè 
ner.atione  de  le  piate  affai  e detto  i altri  luoghi*On 
de  qui  (blamente  fi  dice  jchefugado  perli  vapo// 
ti  di  attrahédoriccuonoilnummétojedeqllo  che 
efee  fuori  ingroflandp:&  lieuaffiin  gemme  p lo  fpl 
rito  che  efee  fuori ,cf oe  per  Io  vapofejche  n’efce  fot 
mano  tutto  rio:che  generano, 

4 [TDe  la  diperfita  de  le  materiali, 5£  fempliri  pti  de 
la  piantale  là  cagion  dcjfuo  accrefcimencot 
Capitolo  JlìL 


rationi  de  le  piate  confegucteméte  e da  deter/ 
minare  de  le  loto  parti  vegetabili.e  de  quelle  cofe 
cheper  natura  e non  p cultipaméto  auegna  ad  effe, 
e poi  vitimamente  diremo  del  cultiuamento , e de 
fruttUoro'^Egliedafapete  cheficome  negli  alali 
cefi  etiàdio  ne  le  piate  t vpa  cofatche  f potenza  a ci# 
afebuna  pte  de  la  piata  dC  chiamali  fugo,#:  vnaltfsi 


SECONDO  / 

cofajye  che  e parte  de  la  piata  per  attofi  come  fa  rat 
dice:il  pcdale.il  ramo:#  fimigliati.Ma  il  fugo  e hu 
more  per  lipori  de  la  radice  attratto  a nudare  tntta 
la  piataci  quale  fi  diftribuifee  per  lepri  de  la  pian/ 
ta  de  la  yertu  nutritiua. Aduno;  cofa  neceffaria  e efi 
fra  determinato^  compiuto  daldigeftiuo  calore  a 
fimi  li  t ud  in  e*Tm  p o che  qfla  cofa  noti  nutrifee  fe  non 
fimigliateda quale dafe  cótrarie paffioni p digeftio 
ne  e alterata  a fimilitudine  de  la  còpleffione  di  quel/; 
fomébrojouero  parte  la  quale  fi  nutrifee  la  fenditu/ 
ra;e  cótinuaméte  fe  pfondo  infino  a la  medolla  pep 
gli  pori  che  fono  a trauerfo  hàno  lemedolle  ma g// 
giori^Et  qll etiche  fi  nutrifeono  perii  pori, che  falgo/ 
ho  fufodifirittihano  le  medollimenori, Scaletta  voi 
ranóparec’habiào  midolle  quadodiuétano  grfSdt 
imparo  che  le  tuniche  lineetrioe  dititte,e  ftrette  per 
Pai  tre  che  da  torno  le  vefiono,confiringonola  via* 
de  le  medolléte  qfi  la  fanno  infenfibilejche  non  fi  ve 
de:&ecofa  ipbabile  che  qfta  fia  vna  de  le  caggionl 
de  / a corruttionetc  he  fi  fa  détto  a le  gra  piante  cioè 
de  l,aflrogamécot8£  amortaméto  de  lo  (pirite  iehiu 
fo  vitalene  (a  niedoIIa:imperocheficoftrigneper  lo 
rirconftate  legno  indurato  c coftretto.Et  la  fullàza 
de  la  mcdollajdi  chee  detto  pareiche  fia  fi  come  vn 
putanieto  di  colldratche  fi  m5da  fuori  dalforecchl 
de  li  animali  ,e  quefio  fi  fa  per  Io  calore  de  Io  fpirito 
c per  Iomouiméto,il  qualebattene  lamcdolla*  DI 
che  e feguale  che  quafi  tutte  le  medolle  de  le  piate  g 
Kftte  fi  trouano  dalpricipio  de  la  giouanecaa  de  la 
pianta  bianche:# humide:& In  jJceflb  d?etadedcd| 

P Hi» 
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ppno  a fecchczia,^a  «trinità  de*  Sono  anchora  al 
jchunepiàtftleqli  barro  quafi  tuttala  ftillanza  piena» 
di  rtiedolfa  fi  cóeil Tambuco  i I /ebbio  \6i  fimigliatv 
EctùcteqHeh5nomolnw©di,&nutdfcÓfi(te/ame/  . ) 
cfoIIa:&7  impererò  ne  hano  moItatSc  di  qda  genera/- 
rione  e la  vite  ma  emeno  medollola,cbe  no  eilleb/ 
fcfio  e fambuco*Trouamo  anchora  altre  piate:chefo 
no  del  tutto  cauate,&  voce  fi  comecejte  cane:  <5i^4l 
fto  auiene,pcbele  tóno  bi  fogno  di  molto  {pirico fu 
mofo  ,&Mibero:elq£filcua  fu  nel  cocauo  di  ql)e  pia/  ! 
cedale  p li  diretti  poti  de  lati  de  la  pian  taf!  come  la 
canna,  Sc  ia  generation  decalamirouero  bucduoli 
ti  di  fimigliami  cofeT^ueftà  adunqu  e la  dilpofitio^ 
ne  de  le  medoltedecòrrecde  arichoràne  le  piantefe  ' 
pò  fi  cornee  cuoineli  animali  ,faluo  che  no  s’accolla 
no;in  tato  alle  piahte:quanto,le  pelli]  duero  cuoia 
ne  /ianimafi*Ètfv  come  ne  li  animali  la  parte  del! 
cuoio fcorcicatà,&  leuata  viario  Mcrefcefanza  gra> 
de  margine, Sdegno, ma  tagliata  plògotS7  per  tra* 
oerfo  la  pelle  tpreo  falda, cófr  e rielle  corteccie  de  te. 
jMare.p  laqualcagion  fpeflfe  voltefifcccano  quado 
pedali  datomda  «tornati  partiuano  dalla  corteo^ 
tìaìnfino  allàeamò lignea  onero  herbaje,  de?  la  pia 
t&tài  e da  (àpéreichela  corteccia  noemica  eòpofta. 
rie  temuta  di  Vèti  eri  tomeil  coip  de  l’animale:  ma  la- 
fultasa  de  latortecriafr  genera  del  terrellro  dela  pia 
ca  cacciato  fuori  alla  fua  fupfide*  Et  lacortecda  e di 
dliefacte:doela  corteccia  dentro , di  la  cortecdadl 
feorida  coneoda  dentro  e piu  molle  Si  morbida,  ql 
ladrfuorrepiudura&lpiuafpraf  :S,  : mc  . 


SECO  NrD  O ,v 

Delle  femplid  parti  de  le  piate*  Gap*  V* 

«'Ecódo  che  ne  li  animali  entra  le  reticulationidc 
l31e  vcrie.fld  deneruifono  ricopimeli  de  femplici 
parti, leqljparti fono  le carni, cofi  tutto  ? limile  fo/ 
np  n^  le  piate  parti  I)gnee:oueroherbalicfi  fono  fé  ? 
pjiri  &.  materia lyleqli  creiate, erpice  la  pianta , & 
Jequal  difeccate, ^menomate  pare  che  la  piata  fj  fe, 

I '• . i.  » /r  J • - - C ••  — ' 


mano  ne  lepiote  partifemplid  à' materialiiimpero 
che  efie  p nhtriméto  abódano;ricetK)nor&auingo 
no  humido;^  p di|èccaméto:fcemarìo,dcmandono 
fuori  feeodneh  fanno  imateriali  ricópimenti  ne  gli 


nell  ortica  maggioreitie  fa  canapa, tielIino:«5e  imol 

te  altre  piante  le  quali  hàno  leyiede  le  venemol/ 
to  forche  yifcofe,e  dirette.Et  qnin  effe  fera  corrot/ 
to  la  carne  materiale^  poi  fi  lecca  # fimacula^oe 
queUo  the  pp  ff  dice  capecchio  che  e lifcha  fi  cacda, 
cya  yia .rimangono le  vene  deqlle  co  tali  piante  a 


riale  vifcofb4che  è in  quelle  efaffenepanriiie  quello 
eli  modo  ,il  qle  {rancano  li  antichi naturali  ne  cor/ 
pi  de  gli  homeiii  e de  li  a I tifata  li  : i quali  legauan  o 
incontrerai  force  corfo  delfacq^#  allhora  Ieuata  la 
carne  matariale^piumollerirnaneuà  lo  reticolato 
delle  yenee deli erui  e dimoftrauafi  il  modo  de  la 
loro  diuifioenc  corpi  dèlli  animalùEc  fi  come  e nel 
l’ortica ynela  canapa, e nel  lino:cofi  anchoraefania 
dubbio  ne  la[tre  piate,aduéga  ch’el  materiale;no  fi 
poffa  cofi  da  le  par  rio  Sciali  rimouere  indie  piate, 
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apartèrionfemplice  nela(piantafi  dite  che  e quella 
jàqle  de  (mo!te  Amplici  e cópofta, fi  eome  la  radice, 
GCi\  rame,e  fimigliàu.La pianta  ("fecondo, che  dice 
piatone fc  ftmigliate  a la  figura  duno  homo  trauol 
to.cioec^habbia  Si  capo  di  ìofetoiimpcro  che  la  ha  le 
fradici  di  fono  fimiglianti  a la  bocca, ma  fi  fpadono 
a compiaccio  che  riceuano  nutriméto.Etpdokfi  di/ 
leta  per  li  ramhche  meted  qli  fi  mu  triplicano  g due 
cagioni,  Puna  de  leqliematemIe,rioel’abondan/ 
ca  del  nutriméto:5d l’altra  eeftkiéte,laqualcil  calo 
re  delSole,cheda  torno  ogni  paste  e che  fa  bollire 
il  fugo:e  tirarlo  a la  parte  difuorLEtgriomàdafuo 
ri  moltitudine  de  rami  ne  leparti  di  Copra  oue  piu  e 
coftrecto,o  per  digeftione  fotilliatodBtil  fegnale,oi 
uero  eflempio  di  qfto  eie  piate  le  quali  di  molte  al 
tre  fon  o drco.n  date,  fi  eoe  li  arbori  ne  bofehi  fpeffi  ,e 
pieni  d’óbre  crescono  in  alto:en5fitnulriplic£orai 
jpiin  efone ingrommo molto  i lor pedali:  & hàno 
certo  difetto  dC  macamétode  ramiùmpcro  chep  lo 
piancaméto  del  Sole  no  può  eflere  trato  fuori  de  lo 
pò  il  fugo:ne  bollire  a la  (fremita  difuori:ma  pinta 
fto  il  freddo  de  lombra  r a chiudete  ferra  il  caldo  dè* 
|ro:e  no  lafda  venir fuoritil  qualmultiplicato  den* 
tro  per  la  forza  del  fqo  cotrario  manda  ih  alto  tutoi 
il  nutrimeta*E  edeiofia  cofa  chelmouimeto  delfred' 
do  verfo il  cètro quate  volte  il  mouimento  del tal 
docacdajemàdail  tpouiméto  a farircoferésa.dela 
piataiaccia  chel  pedale  fi  dilati:^  ingroffi,  cotante’ 
Volte  e fatto  riuolgere  in  fe  medefimo  8C  tornare  a 
ffecf  0 dal  freddo  del  fogo  ad5bratq:&  aduggjatq 
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tìflnipedifce  lengraffarc  deì  pedale* 

MC De  ja  generadone:St  natura  de  lefoglie  fiori* 

; frutti*  Capitolo  VI* 

Dico  che  la  maceria  de  la  faglia  in  tutte  le  pian . 

Ce.e  Ih  umore  acquoio  no  bé  digcftotal  quàta 
patito  ouero  digefto  dal  terre  fife  lecco  non  bé  puf 
f»ato  da  la  feccia:#  lordura  de  la  terraMa  ia  finale: 
vltinia  intenrioncdelefogliec  accopriméto  die 
fruttiiimpoche  la  natura  ha  bifogno  di  purgarfi  da 
Ihumido  acquofojcóciofia  cofa  etlafia  fa  ga  cede  ;ge 
gnofaxjucl  mcdefimopurgameto  vfa  a la  difcéfióe 
defrutti, Ma' 'lamatéria  cofi  de  lefoglie:còe  de  frut/ 
ti  auienenmpsro  che  generalrrtète  due  fon  o i vapo/ 
li  cofi  nel  yen  tre  dela  piantajcome  nel’altrecofeva 
porantijdoe  vapore  humido  acquòfo:#  vapor  fec 
co  ,#  yét  afoni  vapore  humido  e lamatéria  de  la  fo 
g!ia:ddìl  vapor  lecco  Se  vétolo  e la  materia  de  frut 
tip  che etiàdioi  frutti  fecódola  generalità  loruft 
iudicano;che fieno  ventofnMaaduenga  chela  fo/y 
glia  per  la  téperata  ombra riftrihgalarfura  delSo/ 
le  per  tato  par  ch’el  frutto  ha  bifogno  di  molta  po/ 
téza  di  solei  produce  la  foglia  alquato  diftàte  al 
fruttatacelo  che  non  fia  contraria & impedifca  la  di 
geftióeehefi  ha  p lo  Soleva  la  fuftara  generatole 
te  il  quale  humido  piu  tofto  bulle  p lo  primo  caldo 
ep  Pabódanzach’ein  lui:#  fi  dilata  a modo  di  fo// 
glia*Et  peio  chel  fiore  ha  Phumido  piu  digefto  qua 
fi  vniuerfalmente  di  buono  odofeda  qualcofainiu 
modo  farebbetfe  non  haueflel’humido  ottimamé/. 
tedigefto;e  fottilejfi  comeanchora  il  tcrreftro  eh  e 
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fn  etTo  futtilìffimo,^  mefchiato  molto  co  l’humidof 
pero  chè  codofta  cofa  di  del  vapore  térredro  veto' 
foi  frutti  fi  creano:<3£  in  elfo  vapore  aldi  piufottile, 
cioè  alcua patte piufottile  8£  piuhumida , 8L  dime# 
nore  terrefttoilaqie  no  agevolmente fta  infieme,  & 
^iuéta  fpeffa  p lo  digeftiuo  calore  : 8L  quello  diueta  • 
piu  vaporabile , che  il  rimanente  di  quello  medefi/? 
iqb  che  e nella  (uftaz^  della  piata  ne  luogo  della  gè 
ma  nellaquale  apre  oùero  efee  fuori  il  frutto  nel  prl 
mo  grado  di  preCeate:S£  fi  fotma  il  fiore»Onde al  fio 
re  s’accoda  8t  appiccia  rugiada  cfipduce  ilmele:d£ 
la  cera:  8C  qfte  cofe  tpduiamo  noi  dentro  al  fiore  nel 
;pfundo»Etpero  chela  natura  forma  il  Cottile  humi> 
do:if  quale  e patito  onero  impreflb  dal  Cottile  & be  ‘ 
piifehiato  Cecco,  difeorre  del  detto  lottile  8C  be  cotto; 
vna  colà  humida,cioe  p modo  di  dolcefléma  nella  > 
jereatione  deli  humori  nell!  animali»  Àduque  emar 
nifedojefi  la  fudaza  de  fiori  e dalCottile  acquofo  mi 
fchiato  coleottile  terredro, il quale  pia  lua  fottiina 
e anzi  formabile  i figura  de  fiori  che  ingroffeiza  de 
fruttLEtperrionel  primo  caldo  della  prima  vera! 
fiori  efeono  fuori  p la  fudanza:&  piu  ageuolmence? 
pceudnp  jefiqné  dalfreddo,che  le  foglie,©  ifruttijp 

quella  cagtoemedefima:&’ fono  i fiori  molto  odori 

feri  p l’humido  Cottile  ilquale  fecodoche  cóuiene  e ’ 
digedo,8d  fi  rifolue quafv  fpiritualmente nella  loro" 
Cudaza*Etanchora.l’humido  delle  foglie  e il  piudi  : 
grò  Sa  acqua  inidigeda»Et  qllo  defrutti  nel  fuo  pria  :? 
cipio  e piu  lazzo  <3dterredro:&:  ha  bilogno  di  motp 
:f  § digeftione,per  laqual  cagione  vkimamétp  fi  coq  1 
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prende  puerp  fi  compie  dop  o le  foglile  dopo  i fio 

nÀ' fjuaudoi  frut«  caggionoe  germinano, 
no  rragono  il  crefcimcnto,ouer  nudamento  di  quel 
Ja  carne  ma  da  la  terra, di  eh  etegno.che  quàdo  tut> 
ta  la  carne, che  intorno  al  frutto  fi  toglie, c lieua  Via 
il  teme  meglio  germinano, che  quado.in  effi  e Iafcia 
ta:Etachora  ilnutrimeco  de  fiuti  infracida  leggicr 
mete.imixro  che  la  natura  no  l’ordio,ne  ©dulìe  ad 
altro  fìne.feno  aedo  che  infracidàffecópiuco  il  fc/> 

. mc,&  acdoche  cade  do  in  graffi  nei  luogo  del  fème 

£ il  fcmc  PÌD  ageuolmé 

fe  «alca  di  crefcajdi  eh  c fegno  ouero  eflepio  l’ope> 

ra  de  villani  m ciò  che  quando  vogliono  fare  ab o> 

deuqli,efruttuofe  viti  fi  le  letaminao  depapani  e di 

■ 1 ?CIPUl>^,aJl1  de  mèdéfima  v ign  a raccolgono  le 
cui  viti  intendono  perinnanziche  fieno  abódeuoìi; 
Q.  ueltc  cofe  anchora  fi  confidqràno  ne l’opece  de  la 

^V3rne  dc*  frutro  n°n  fa  ceffi  prò 
all  abodaza,  e gramezza  del  teme, /partirebbe  p ta 

glia  tura &L  apertura  de  la  carnè  de  frutti, che  caggio 

no  e noi  vcgiamo  il  contrario  di  quello  nel/Wa 

nadeletrecagioin.iperoche  alcuna  volta  le  piante 
fono  gtadi^pongonolhumido.elundamctuo  del 

.Tn.fl'Tn0-  d°“Ca  f2fmare  ’’  fruc'o*Et  il  rottile 
, chepalTaadficouetcein  horénóecofnnèorporabi/ 

It alla  piata,*  allhpra  perfetti fhteto énò  ii  fiere; 
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Ma  alcuna  volta  aduiene.chcil  grolTo  no  può  ccff 
mollo,#  vintoceli  tolto  comeilfoculehumido, 36 
allhora  nel  fecondo  e forfè  nel  terzo  ouero  quarto 
/anofrutifìcano,  auég.a  che  fiorifconoriafcuo  anno* 
Et  alcuna  volta  incótrachenopuo  tato  attrare  per 
la  durezza  de  le  fue  radici*  Et  allhora  pur  auenturfc 
non  attragono  futfidétenutrimétoa  frutti  fc  non 
due,  ouer  tre  anni*E  qnado  fera  ne  la  piata  fufhricn 
te  humido  raccolto,  allhora  fura  fruttile  non  ne  li- 
altri  annhGoraleaduquegiudicio  qual  detto  haue 
tao  e ne  graffi  v \iui:Ma  fiiliuo  fpelle  volte  no  frutti 
ficajinipcrò  chealfuo  fruito  fi  richiede  molto  huort 
#molto  caldo  , che  digèftifca*Ec  peio  p;r  le  dette  ca 
gì  oni  (pelle  volte  riceue  impedimento* 

|£Dela  vnitione,e  diuifione  de  le  piatela*  Vii* 

E Glie  da  fapere,che  vn  modo  e demone,  che  per; 

intìeftarefifa,nel  quale  l’uà  piata, alfàltra  funi 
fee  fecodamète/chef  pedale  s’unifce  a là  radice,  8C  fi 
come  il  ramo  a lo  ftipite  ouero  pedale^  cótinuafi  cS 
efiTà  in  tal  tnanera,  eh  per  tutto  diuétano  vno  mede 
flhio  IegtioenUtriméto,bèche  cfunamedefima  fpe^ 
de,o  forfè  generatione  non  fieno  quado  fi  mefcoli) 
no*Bla  piata  che  s’innella  traheil  nutriméto  di  ql> 
la  la  quale  e innevata  e cógiunta, in  tanto  che  la  p/; 
te  difetto  di  quella  ne  la  quale  fe  facto  il  nello  di  Tua 
natura  niente  pròdutefuori  che radici  Ma dalla  p# 
te  difoprà  nomecte  ramine  rapai  li  fe  no  molto  di 
rado.Et  il  fugo  ouéró  humorefmgeftifce  alfa' natii 
ra,#  raódo  de  la  piata inletata  e no  di  cjìfa'fopra  1* 
quale  s’innélla^Et  per  quello Tappiamo  che  ne  l’ar* 
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bore  tono  duedigeftioni.aduenga  che  infierite  (ierid 
aliai  fimiglianti,lunade  le  quali  e ne  la  radice, e lai 
tra  e ne  pedali  e nerami,p:r  là  qual  cofa  fi  prouà  che 
lonneltare  che  fifa  da  pie  fia  migliore  che  qlloche  fi 
la  difopra,#;  geo  piu  giu  fi  fa  taro  il  Tuo  frutto  &fa> 
.porefimuta&dimefticà,  Et  per  oppofito  quanto» 
piu  alto  fi  fa  tato  meno  fi  mutajmpcro  che  maggi  oi 
re  e la  virtù  del  nutriritenco  rie!  tuo  che  ne  la  parte: 

, maggior  rie  la  riiaggior  parte  del  arbofe  che  rictt 
la  minore+Et  che  piu  miracolofa  colà  e {a  carne  del 
trutte  e feròdo  la  natura  8C  virtù  de  la  digeftióne  3t 
pedale, elfapore  del  riiedollpel  vigore  e feròdo  là 
n atura  & virtù  dt  là  radice, Et  la  ragione  di  citi  é eh 
la  polpa  de  la  carne  difeorre  óc  viene  di  pflb  ma  là 
lultaj-a  de riiedo Ili  nópuodi  pfo  difeorrére  ma  di> 
quella  parte  laquale  ein  luogo  del  cuore  de  la  piata 
de  la  cui  vjrru  tutto  larbore  finfornia,&qffct  parte  e 
la  radiceli  fimigliare aduiene nefériri de  li  animali  1 
quali  per  IH  maggior  parte  fi  diufdino  &'  partono  de 
|or  cebrì,£  fattragono  accio  che  diffidanti  per  tutto 
il  corpo  prendon  o, SC  riceuao  la  virtù  di  tutto  il  cor 
pOj-Ercofimedolli  fon  ritratti  dal  primo  mètro  de 
àrbore  acóoche riceuao  la  virtù  di  tutto  [arbore  8C 
ipalfimametede  la  radice  laquale  a tutto  il  corpo  de 
le  piante  dona  yirtude, dubitali perche i mébri  diui 
fi  ne  li  animali  non  viuono  ,SC  ne  le  piate,  riafchùnà 

parte  & membro  viue^EtfoIuefi  inqfto  modo  cioè 

’ ™F.ròr  chc  Pianta  per  la  fimilitiidine  de  le  fqe  c ài 
ti  di  ciaEuuo  Iato  fi  come  per  vna  bocca  fuga  il  nutrì 
mcnco^in  fe  guaficome  nel  ventre  e nete  venéd# 
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geftifce}& per  cjfta  cag  6e  ha  potenza  di  v iuere*Mà'  ' 
ne  li  animali  aduenga%Diocheinmolcecofehab/ 
bianotcorpi  fimigliari,5dimjpero  diuifi  e puri  ri tégo  . ' 
no  in  riafcunaparcefentiméto,Sdmouiméto,imper 
tato  certi  mébri  fono  che  hanno  la  formar  diuifa  da 
tutti  gli  altri  onero  altro  rimanete  del  corpo  fecon 
daméteche  la  bocca*Etimpercio  qualunque  p tilt  a/ 
no  qlle  che  ad  effi  mébri  fi  tolgano  no  polTon  viue< 
re:imgo  che  nel  nutrimento  poffono  fugare  ne  dige 
rere  a conuenientia  del  corpo  fenza  qftimébri  oue/; 
ro  pritma  in  qfta  diuifióe  in  piudirotti  3t  fquarciati 
mébri  viuono  fe  doe  cheliino  nano  di  molto  rara 
fuftatia  fi  come  la  vite  el  faldo*E  qflo  aduiene  impc 
roche  quàdo  il  ramucelio  fi  lacera , 8L  {quarta  da 
la  pte  di  Cottomene  gli  andamétiaperti,#  le  viein 
tere  verfo  il  nutrimento  cominciano  a fogare,&  la 
pianta  comincia  a d’apigfiarfi  8C  a viuereuna  qua#, 
do  fi  fega,o  taglia  allhora  i pori  fi  drizano  al  nutrì 
nvéto  comune  puco  no  fi  ficano  p altra  Ifighetsa  al 
nutrimento, e nel  detto  fegare  tutto  il  corpo  de  la 
piate  fi  pcuote,efcrolla,&  effi  pori  fi  «{trigono  per 
la  pco(Ta,fl£cópleffione  de  l’impeto  delfegatore*  Et 
imperdo  fpefie  volte  tagliati  fi  feccano  Fuori  che  (a 
vite  el  Caldo  che  fono  di  rara  fuftatiamia  imperiato 
meglio  s’appicca  e viue  il  ramo  tagliato  p lo  trauer 
fo  co  tagliatura  al  quatolonga  che  quello  che  c ta# 
gliato  per  lo  diruto  circularmétecioe  at5do:e  que> 
Ilo  indura  in  qllo  perche  allhora  hara  verfo  il  nuda 
méto  piu  pori  aperti  qu  ido  fi  feghera  per  trauerfo 
eli  efitìdo  fi  feghera  per  io  diritto  il  cuifegnaleouer 
/ cagione 
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cagióne  e quello  doe  che  quàdo  le  radici  degli  anti 
chi  arbori  fi  d indono  per  lo  lógo  meglio  fruttifico 
nodmperochepcr  tutta  la  loghezza  de  la  diuifione 
fattraeilnutriméto  per  ii  pornMafe  per  lo  diritto 
fegheranoin  profondo  niétefa  pro,&nocera  tato 
a la  forma  di  quelli  arbori  che  fifeccheranno«Et  an/ 
chora  diqfto  ri  afcuna  altra  ragione,  imparo  che  la 
longhezadiuifanóipedifceil  corfo  del  rutrimèto 
Ma  la  diuifa  latitudine incótarréte  la  via  el  corfo  del 
nutriméto  interrope  & ipedifce*Et  impero  la  taglia’ 
tura  ouero  fenditura  ne  gli  arbori  fatta  per  lo  Ioga 
al  poiluto  viene  varia  infrutti,in  fapore,ò£ in  figu^ 
ra  quando  Cara  faldàMa  fe  11  diuidono  óltre  la  mi^ 
della  la  quale  e in  mezzo  de  ramicelli  8i  faldinfi  di, 
piente  fi  varieràno  i fmtti,&anchor  illoro  faporeft 
varierà  per  la  diuifione, la  qual  cofa  aduiene  p lo  u 
pedimétodclnutrimétoilquàlefifanela  nodofita. 
che  nafte  p cagióe  de  la  piata  diuifa  per  lo  trauerfo* 
Et  impero  la  diuifione  fecondo  la  latitudine  e in  ma, 
do  dinneftare  S!  nò  ia  diuifione  per  lo  lungho*,Sica 
me  noi  moftreremo  ptrinnà-ùAnchora  le  piate  ca 
tinuaméte  ringiouahiftonó  per  tagliamelo  &,pcr  ri 
fioramelo  de  le  parti  organiche  cioè  de  rami* 
egli  aduiene  tal  volta  che  alcuna  parte  perde  la  ràdi 
ce  & del  pedale  pullulerà  &metecavnaltta  radice, 
e nutrirà  e rami  el  pedale  & i ramf  pullulérvatip  jxfi  . 
leradici*Etfimigliantemete  aduiene  che  perde  ri 
couera  i rami  o tutti  jO  alquanti, otparte* 

(C De  la  traffiguratione  SC  mutaticme duna  pianta 
in  altra*  Capitolo*,  V/Llt* 

pie*Cre*  E 
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T Nfra  gli  altri  modi  per  li  quali  l’un  a piata  trainili 
J ta  ne  l’altra  e quello  cioè  che  rare  volte  fi  plio  ta/ 
gli  are  la  felua  de  le  querrie  ,0  de  faggi  de  legni  copi  u 
ci»  e gradi  che  fi  ricrefcc-nq  neIamedefimafpcric*Ec 
Smerdo  tagliarti  predetti  arbori  ricrefconò  Copra 
alloro  ciefpi  arbori  chefi  chiamano  crcmu!e,&nrbo 
ri  che  fi  chiamano  mùridene  le  parti  de  la  magnate 
quali  arbori  fono  meno  nobili  che  quelli  di  prima: 
elacagioneepcrocheleràdicide  vecchi  arborifono 
lode, e dure, 3d  hanno  ! pori chiufic  tiretti, ne  pofio* 
nò  per  innanzi  puflulare,dapoi  chei  pedali  degli  ar 
bori  fermiti  ritti  (òpra  eflferadid  faranno  tagliati: 
adu  ' que  infracddano*Et  il  cald o che  nefde  fuori  di 
quelle  8t  Ihumido  che  tira  con  feco  diuenra  formati 
oo  di  pian  ta  d’altra  fpcrie,^  impo  che  lie  diuifo  e p 
titoda  l’arbore  principale, pullulerà  in  arbore  vile 
ignobile  de  alcuna  volta  non  pullulerà  al  pollutto, 

& alcuna  volta  non  fi  genera  qqiui  altro  che  fungo 
©gramigna,#; alcuna  altra  herba*Anchora  e vna{* 
èro  modo  di  trafmutatióe  di  molte  fatte  fi  come  po# 
iracerriffimamente  prouaredafcuoil qualefifpmé 
rainfi  fatte cofe*Etimp:ro.quafiquàtur que  volte 
vir  medefimo  arbore  eh  faccia  frutto  fi  raglia  nel  pe  • 
date  d£in  terra  fi  lafda  la  parte  di  Cotto  fi  come  fi  fa 
neloinnnetiare,5diIramodi  ql  medefimo  arbore 
nel  medefimo  tronco  fmnefta  diuentanopiàte,ifruc 
ri  de  li  quali  ne  in  figura  ne  in  fapore  hanno  co  pri/ 
miconuem>ntiaaIcuna,ma  quando  finnetiano  nel 
tfronco  del  (aldo  i rami  de  pruni, e de  ciregi  o d’altri 
frutti c’habbiano  noccioli; diuentano  i frutti  fenzia 
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nocriolhSimilmente,fe  la  vite  finnefta  nel  ciregio,o 
nel  pero,o  nel  melo  fi  trouano  l’uuemature  al  tépo 
che  le  dregic  eie  pere  c mele  fon  mature*  Et  rotali 
muramenti  fi  modrano  a coloro  chcftudiofamcme 
vfano  d’innednrc.Anchora  e cofa  prouata  che  qu5/, 
do  i rami  del  pifeo  nel  tronco  ouero  pedale  del  pru# 
ho  e del  cino  arnédue  le  nature  di  detti  arbori  fi  mu 
tano,efannofi  pi  ugrofii,e  migliori  frutti  che  gli  al 
tri*  Et  pare  che  quello  aduega  come  negli  animali 
per  mifchiamento  deprofiimanic  vicini femiin  con 
plelfionefi  come  gli  afini  ecauallide  quali  fi  genera 
no  i muli  ouero  burdoni, onde  il  pefeo  no  e locano 
dal  pino, Si  dal  cino.Et  imparo  condofia  cofa  che  lu 
no, Se  l’altro  arbore'fia  di  rara  fu  (land  a comincia  la 
fua  virtual’alrro^cofi  de  le  virtudi  mif-hiare  nel 
luogo  de  lonfetare  fi  fa  il  fugo  de  le  mcfrolate  virtù# 
di.Etlmperdo  allhora  quello  chcfilieuain  altofo# 
pra  il  luogo  oue  s’innedaa  poco  a poco  fi  muta  taf #/ 
tra  fpecie,  la  quale  e l’àrbore  che  fi  chiama  efculo,on 
de  per  la  figura  de  le  foglie  fi  concfce  eli  quello  arbo 
re  ha  alqu^ta  vicinata  de  coformita  al  dno,&  al  pi# 
Oo*Eti  nocciuoli  che  fono  negliefculi  ouero  frutti 
del  detto  arbore  dimollrano  la  prófòmfta,  feconda 
mente  che  frate  Alberto  le  predette  cote  fcriue*  STÉI 
fuori  de  le  dette  mutationi  e quella  per  la  qualefi  fa 
di  fàluatica  piara  dimeftica,8£  di  dimeflica  faluatica* 
li  cui  modo  &forma.eb5[ogno  che  fia  conofduto* 
Onde  glie  cofa  prouata  che  ogni  pianta  che  fi  lafda 
dicultiuarediuienefaluatica,&  ogni  faluatica  fi  di# 
medica  quando  fi  cuItuuwAncho  le  faluatiche  piate 

E . ii 


LIBRO 

bario  piu  frutti  che  le  dimeiiicche:ma  hanogli  mio. 
ri  # piuagri,&dc  dimentiche  oliano  meno, ma  fono 
piu  dolci, o uè* o meno  agri,#  magiari  frutri  eh  gli 
Ìajuarichi+Ma  il  modo  per  h quale  la  piata  dialetti/ 
ca  dinega faluatàca  e per  futtrariione  diculeiuamé/ 
to,cÌje,per  non  cultiuarb  t$C per  induramento,  elee 
camènco  dd  luogo  c fpecialmétpie  il  luogo  fi  còuer 
tra  tfémuri ad  arcuofitadc,# a labbioe* Impero  chal 

lora  bdure-ia  di  cale  luogo  no  Iafcia  di  d/Iareoue 
ro  euap orare  alle  piace  fumrieté  nutrimento*  Et  la 
(èccheiza  oucr  laridita  priucra  il  nutrimento , lare 
nomade  di  cufcuna  parte  iu  euàporate,#non  tiara 
Cernii  ouero  infiemeil  vaporeicorno  a le  radici  del 
le  piate.Ec  allhora  diuentano  le  piate  magre  8L  fpi 
noie  e di  moiri  frutti, ma  la  mulrirudine  de  loro  fruc 
ti  aduicne  impero  che  lalecchezza  e cagione  di  diui 
pone  in  molti, ^piccoli frutti, pero  che  degni  parte 
Itnucrimécale  hurnido  e interrotto  Si  impedito  dal 
lecco,#  imperdo  fi .diuidono  in  molti  e piccolifrut/ 
ri,#anchora  diuentano  i frutti  acerbi  ouero  ama 
ri, impero  che  tal  nutrimento  non  obbediscala  di 
geftione  copitaméte  fi  come  fa  ì’humido  de  la  dime 
ttieatipe*Mail.modoper  Io  qualelefaluatichefi  cp 
uaRtoao io  dimefticheedi  moltenianere,#eintor> 
no  di  crecofe  vniuerfalméte, doe  itorno  la  natura  di 
terreno , Ritorno  la  natura  de  le  piate,#  itorno  lo 
bri;#iHotLoli,Ìiiiperdocheconuiene  il  detto  ter/, 
tetro  ingralTare  #riuolgcte  e farlo  fai  do  e corintio* 
T utea  vianon  fi  calchi  ne  li  faai  fi  [odo  ouero  fpel/ 
fa  chele  bdnW'diilac^upche  difopradiltillano  non 
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pòflh  riceuere,<£  poi  vaporati  per  la  terra  mtcrrnd 
a leradici  de  le  piante  cótenere,^  cóuiene  che  fi  Lac/ 
eia  e ladani  di  tal  terra  che  fi  bagni  con  le  pioue  che 
entro  vi piouono:eche apertamente  fi  mucuc  con 
euaporamcro:&  acconciamente^  conucneuolmc/ 
te  fi  contemperi  a la  natura  de  le  pianteima  intorno 
le  pianteli  deehaùerconfidcrationein  portar  quel/, 
lcper  troncamento  di  parti  fpinofc,&  fbperftucjan 
cho  perinneftaniento  ,e  per  vgimenti,&  niellimi 
men  ti  oucro  morbidamenti  di  quel  le:  & audio  p di 
uifione  acdoche  pollano  in  grò  flare.Et  quado  lo  in/ 
nettamento fi  fifa,&fi  fede  dimefticare  la  faluatica 
piata  cóuiéfi,o  cheil  ramo  daltra  piata  la  quale  an/ 
cho  lià  faluatica,ourr  che  ne  lor  rami  fiati  r clor  pe 
dalepertràuerfo  fi  taglino  cltra  la  midolla  e fi  file/ 
gnino*  Impero  che cotal  modo  generato  percagio/ 
nedi  tagliatura  o dinnefiatura  perla  lodczza  fua  ri 
tien  e piuil  naturale  calore  tutto  aflimilccomeiapie 
tra  Ica  fdata  la  quale  a maggior  caldo, e piu  lógamé 
te  lojitiene  cheil  fegno»Anchoralhumorc  piu  lon# 
gamete  dimora  in  cotal  logo  oucro  modo  fip  la  to* 
tuofitade,&  fi  anchora  per  la  fedezza,  & impero  in 
ql  luogo  meglio  fi  diftigie  cioè  fi  di  gettitèc:#  nfiho/ 
rai  frutti  fi  fanno  piu  dolci, Se  piu coucneuoii, Eque 
fio  e Io  fpcrial  modo  del  dimefiieameroimn  cótiictì 

hauereditigentifliimaconfideratiótncl’ombrejene 
folictì  cotali  luoghidmperdoche  alcune  pianterò» 
bene  aìlfg">ono;v-  viuono  fuori  che  in  obra  ir  come 
*ucca:&f  alcun  e die  non  viuonofenon  aìlblc  forre# 
tnérecaldo.ficomeia  vite^cofiin  molte  «fife  colè* 

E ni 


L I B R O *v 

E perdo  quelle  cofe  fono  molto  daconfideràre,rh 
cagione  perche  i frutti  de  le  dimeftiche  dì  ance  fona 
maggiore:£  di  minor  numero  che  quelli  delle  piate 
fanatiche  e labondanza  delhumido  nutrimento  il 
qualenon  e di  tanta  diuifione  impero  chenon  ha  ta 
io  de  le  parti  Cecche, Si  acute  come  il  mitrimento  de 
kfaluatiche*Etimpero  benché  abondante fiate  ma 
lagcuolea  diuidere  tutta  volta  fi  di  iride  il  minore  mi 
mero  Si  impo  crefeono  piu  8t  fgrofiano  i loro  frutti* 
|[;DelaaIteratione:ediuerfitachefi  fané  le  pian* 
tc»  Capitolo»  IX* 

SEcondo  la  diuerfna  de  la  generatione  occorre  ari 
chora  che  fi  noti  la  diuerfita  del  mtitaméto  ne  le 
pian  te  impero  che  effafpefle  volte  e cagione  di  diuer 
fita  di  generatioc»Et  di  quelle  diflono  gli  antichi  eh 
l’arbore  pfredezza& antichità delluogho  indura 
troppo  SÌ  ha  la  corteccia  cofirettatla  qlecoftrigne  e 
ferra  ipori  de  la  radice  per  le  quali  deeattfare  ilniir* 
trimento*E  fe  la  fua  radice  fi  fende  maffimamente  ne 
maggiori  rami  de  le  barbe, & in  quella  fefiura  fi  met 
taalchuna  pietra  accio  che  no  fi  richiudaefaldiffiin 
fieme  comincierà  attrare  il  nutriméto  per  li  pori  de 
le  parte  felle, E da  capo  ver  zicare,  fiefòr  fruttole  coli 
alcuna  uolta  lo  Aerile  arbore  abondeuole, e fruttilo! 
fo»Anchora  alcuni  arbori  s’appellano  màfchi:&: 
cuni  fanin^&conofconfiin  cicche  prima  pullula  e 
mette  il  malchio  per  lo  caldo  che  piu  forte  muotie. 
Si  anchora  i n rio  che  le  fue  foglie  fono  minori  Se  pili 
Uretre  per  la  fecchezza  del  maf/hio:&  quelle  cofe  ha 
no  luogo  in  piu  piante  jemafjimaméte  ne  palmiere^ 
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tl^  quali  ramo  oliera  la  polucre  di  mafchio  pollo  (a 
pra  irami’della  feminapa  prò  alla  gencratione  8ù a! 
thacuramcto  de  fruttile  quel  medefimoiteruiend 
s*el  mafchio  fi  pianta  allato  a la  femxn  a tacci  oche  icr 
dorè  del  mafchio  per  beneficio  del  vapore  fi  porti 
a la femino*SjypHmentefe  imclagrarri  fi  piantono  al 
tato  agli  viui  ardo  chel  vapore  delle  balauftre  fi  por 
ta  a gli  vliuifa  pro*Et  p:r  con  trarrò  certe  piante  c6r 
giunte  allaltreipedifcoito  fa  loro  generaci5e,efruc 
dficatione»Secondamcnte  che  il  corallo  imprdiL'ce 
la  vite, & che  il  nodeipedifee  quaff  ratte  lai  tre  piate 
per  lamortaliffima  amaritudiriechehain  fe*Et  alci* 
na  volta  anchora  per  mucamétoche  keruiene  alcu/ 
na  fiata  a la  pianta  per frederza  onero  per  altra  ca/. 
gione  tanto  varia  che  al  poftuto  fi  rnutarin  akrafpc 
de  di  piata, o in  tutto, o in  parte,8d  in  qfta  manera  li 
diceche  la  nipitella  fi  muta  alcuna  voltar  la  fega^ 
le  in  formento,Et  la  magior  cagióe  di  quelle  altera/ 
rioniepercultiuamemo  o luogo^Malcmadorle  8C 
le  melagrane  Sii  certe  altre  piate  dalla  loro  Valida 
ageuolmente  fi  mutano  8c  rimuouono  pct  culritra/* 
ménto»Anchora  gli  meli  granati  letaminati  di  leta/ 
me  di  porche  .^bagnati  di  dolce  acqua:efreddami 
glioran  o*M a fe  n e m a n dor li  marfimamen  te  quan  do 
l’humidofoprabondaffi/i  ficca  vno  aguto  o fi  ptu* 
già  in  molti  luoghi  doe  in  alquanti  acci  oche  il  (uper 
chio  humido  idoli  a la  gomma  a la  quale  molto  ma 
dan  fuoti  poiché  fono  chiamati  e pertugi  atift  purga 
Bd  e modificano, Cefi  anchora  le  piate  le  quali 
00  ifr  urti  veratin  ofi  fi  curano.Maa  vili  a ni  n on  fan  r 
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nò  fe  no  a pertugio  per  lo  quale  fi  sfoga  il  lup’erchto 
lhumcreil  qualequando  fi  manda ftiorhlaltro  iVge/ 
ftiice  meglio  dal  caldo  de  le  compleffione*Anchora 
P quello  artifido  le  laluatiche  piante  alcuna  volta  li 
couerton  hi  dimeftiche,pero  che  deirc  piate  fi  màda 
fuori  lhumido  noncultiuato  cioè  l’humido  faluati/ 
co«Eper  locultiuamento  li  lor  corpi  fi  mutano  eòe 
il  mare*Et  allhora  ficouertcno  ad  altra  compleffiòe 
ficomeil  medico  mena  fuori  il  reo  humore*  Et  poi 
adminiftraSd  donaìl  buononuttrimento, lappilo 
ftudia:&  adopera  alla  generatiòe  del  bono  iangue* 
Anchorail  luogo  Sfaticelo  ingegno  molto  vagliò 
al  cultiuamento  maffimamente  a tali  alterationi,& 
mutamenti  &fpedalmentene  lanno  nel  quale  fi  tan* 
uojmperdo  che  certe  piante  non  fi  mondificano  ie 
non  fi  trafpiatono«Ma  il  tempo  nel  quale  fpetialmé/ 
te  fi  piantono  enei  comindamento  de  la  primaue// 
ra quando  andera  tutta  la  virtù  ne  là  piatanmpero 
che  già  ha  tratto  \ le  lhumore,  6c  il  calore  per  li  qua 
li  pullulai  mette*Etachora  e aitata  dal  freddo  ado 
chel’humido  e caldo  fuo  diuéga  vano  p euapora// 
méto^Anchorale  pianteli  piantano  nel  vernonm// 
pero  che  già  nel  verno  Iellato  pianato  & meglio  fap 
piglia  cotal  piantonejche  quell  oche  nela  primaue/ 
ra  fi  feceJmpero  chel  calore  naturale  e rinchiufo  ne 
fetiiide  la pi5ta«£il caldo cheenellenteriora  de  1& 
terra  richiufo  fa  euap  orare  il  lottile  humido  a la  rà 
dice  che  li  ficea metre  nel  luogo  caldo  de  la  terrà 
per  quelle  cofe  s’appigliale  viue  la  piacaampcroche 
len  tenera  de  la  terra  fon  piu  calde  nel  verno  die  lif 


SECO N D O r< 

afeli uo  altro  tempo  della/ino-Ec  cofi  eenpiendofi  le 
teriora  de  la  pianta  de  i’numido  vaporante  quado 
s’approffima  il  iole  mettono  fuorie  viuono,  Eqfta 
eia  cagione  perche  il  piantare  che  profondamele  fi 
fa  ne  lenteriora  de  la  terra  ottimaméte  s’appiglia, e 
viuencl  verno^Manel’auiuno  pochiffimefenepià/ 
tonoàmpero  che  aUhoralhumorcediuétacovanb: 
il  calore  ddla  terra  e ridotta  in  cenerefreddajnepuo 
da  la  parte  de  la  piata  viuere  ne  allignarcela  ne  la 
fiate  generalmente  e mal  piantare  per  lo  caldo.c  g 
lo  fecco  il  quale  fa  dinotare  vano  il  vigore  de  le  pii 
te,6èfpedalmentc  nel  cancro;<5c  nel  Lione  poi  eh  la 
caniculafara  natadmpero  che  alìhoraeii  tòpo  cal/ 
diflimo  de  fecchÌ{Ìimo,6c  i corpi  de  le  piante  fono  fec 
chi:&leloro  virtù  fono  debilù&l la  terra  e priuata 
del  nutrimento  humido^Gade  in  pochi  luoghi  che 
di  tanca  caldetxa  fi  téperino  nel  detto  tempo  fi  pia/ 
ta  fi  eoe  in  logho  chefappelia  coroma  freddo  molto 
ódhumido  oper  cagione  de  moti, ouero  implorile 
tnoltqjs  vicino  a lequinociale  polo* 

lE'De  la  diuerfita  de  le  piante, di  diuerfità  defrut 
rij&lnaf.imento*  Gap»  X* 

A Lami  arbori fono  oue  ehcluuo  anno  fruttifica 
no  e l’altro  fi  rifanno  ouero  fi  adorano  e di  co/ 
cali  frtruouano  moltimaffimamentegli  gradi  arbo 
ti  fi  come  gli  vliui  i peri:#  fimigliàcji  quali  aduenga 
che produchinoemenino  rami  doucnoneabódà/ 
Cefrutrofe  nò  de  due  anni  funojmpercioch  lamui 
titubine  de  rami  trac  il  fugo  a fuo  nutrimento:e  non 
lafria  pullulare  il  frutto  fe  nóde  due  anni  lun  o,cioC 
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quando  vede  l’huroore  allarbore.fi  come  etSndio  It 
grandi  animali  pongono  meno  in  Teme  eh  e li  picco1 
li*  Anchofono  certi  arbori  i quali  ne  la  giouètute  fo- 
no piu  Iterili  cb  ne  la  piu  Ioga  etadeja  qual  colà  ad* 
uiene  perche  tutto  il  fugo  va  nel  crefcere  di  qlli,  ma 
quando  ftara  fermo  illoro  crefrimento  allhora  fruir 
tificario  meglio^Secondamente  chela  vigna  la  qua/; 
le  e vecchia  produce  migliori  e piu  abondanti  vue' 
che  non  farla  giouane  purché  non  fta  peruenuta'  ad 
vltima  vecchie  zza  ,impo  chetutta  diuéta  Iterile  per 
lo  freddo  e per  lo  lecco  c’habonda  in  ella*  Ma  altri 
arbori  fanno  il  con  trario  defopra  detti  che  meglio 
frucificanoin  giouanezzacheiti  vecchiezza  fi  conte 
fono  i mandorli  Si  i perùEt  la  natura  di  quelle  pia> 
te  certamente  in  giouentuteecalda,$  humidajp  le 
quali  qualicadi  de  giouentudinefimutanoinfred/ 
do  &Cin  fecco*Er-’imxro  allhora  primieramente  di/, 
ùétano  Iterili:  e poiin  tutto  diuétano  aride  quelto- 
aduienepiua  mandorli  che  a peli* 

C Di  quelle  cofe  che  ha  bilogno  ogni  piata*Ca*Xfc 

OGtii  pianta  in  terra  e pfetta  in  tutte  le  liiepar/ 
ti  compiutala  bifogno  fpecialmente  di  guai 
tro  cofe  fi  conte  Ianimale,rioe  de  l’humidOjdefleiwe 
terminato  e copiuto,8C  dicóuenente  luogo:edaqua 
ouero  humore  téperato  nutricate  e daere  afe  jjpor: 
tionale  e cóueniéie  Ec  qua  do  qde  quattro  cofe  far»- 
no  pfétte  ecoueniéti  ottimamétenafera  la  piaca:fl& 
afligncra*Ma  feqle  cofe,o  alcun  delie  fi  potffino  dar 
eTa  la  generatiorre  el  rrefeimento  de  la  piata  ppor  ' 
tionalmcn  te  alloro  rimouiméco  indebilirebbono* 
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IH Di  quelle  cofe  che  Canno  a la  generatlóedc  le  pii 
te:&  accrefdméto*  Capitolo*  XII 

L’Herbe&  qualunque  cola  viue,dt  crefcie  radicai 
mente  nèla  terra fitte:hannobifognodunaouc 
ro  piu  de  cinque  cole, cioè  di  Teme, di  putrefattione: 
d’humote^ci’acqua  e di  piantaméto*  Etlaprima  di 
quelle  cinque  cofe  cioel  nurtiore  ha  in  fevirtuforma 
tiua  di  piantai  eineffainfiememente  la  materia  SC 
le  fitcione*Et  la  feconda  prende  la  virtù  fjrmatiua 
da  la  virtù  de  leftelle:ma  l’humor  il  quale  mifchiato 
p li  elemèti  e cibo  & materia  coli  de  la  generationc 
concede  la  già  generata  piata,  p ciò  chela  piantane 
. ìa  prima  digellioneil  trae  a fé  quella  deputato  da  f a 
terra, Et  l’acqua  fecorì  daméte  che  in  tutti  i nutrirne 
ti  non  ftfaferuiriolènonin  quello  cioè  chela  porta 
il  nutrimento  onde  non  harebbe  il  cibo  dilcorrimé 
to  a le  parti  fé  non  per  lo  rrt  dui  rilento  de  l’acqua:  Se 
benchein  femedefima  fta  indigeUibileoueroimpaf 
Clbile,nódimenofaiIcibo  bcndigedibileale  merci/ 
bra  & a le  parti  lue  le  quali  lì  nutrì  feoflo  mà  il  piata 
mento  fopra  altra  pian :a  che  halhurclofe  pU-rido 
détro  perla  virtù  del  fole  il  leual  altojecofi  fifa  pia 
tamento  in  pianta  fitta  in  altra  piata  differentein  fi 
gura  da  quella  àdunquelc  tre  di  quelle  cole  feruo// 
no  a la  getierationedela  pianta,^  le  dueconferifeo 
no  Si  fanno  prò  al  nutrimento.  Alla  generatione  c5 
ferifceil  fetiiee  la  putredineel  piantamento  in  altra 
piantajmpcrdo  che  quello  chee  la  generatione  con 
ferifee  couiene  che  habbia  in  fe  alcuna  co  fa  che  foif 
ftii  8u  che  deduca  8L menialla  fpetie  de  la  pianta* 
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qftla  cofa  efotmàtafi  caeil  Cerne  da  la  virtù  di  fotta? 
& fi  come  la  putrcdie  da  la  virtù  Vniuerfale  di  Copra 
Sl  quelle  due  cofefolamcn  te  conferifcono  a la  virtù 
delia  piantala  terza  la  quale  e piantare  vna  cofain 
tra  ouero  Copra  vnaltraconferifcefimilniétc  a la  g t 
neratione  SC  a la  trafmutatió  Tua  in  figura. Simiglia/ 
te  quelle  cofe  chele  conferifcono  al  cibo  de  la  piata 
hano  doppia  diuerfitatimpo  che  a Ihumore ,8C  fa  fu 
llantia  del  dbo:ma  l’acqua  c6ferifce:e  da  al  cibo  il  p 
priomouimétoale  parti  nutrite.Sonoanchora  al/ 
cunecofechepaionoconferirealla  generatione  8t 
crefcere  de  le  piantele  le  quali  anchora  di  Copra  e 
fattamentione,ficomeil  luogoconuenicnte^Iae/ 
re  con  aturale^Ma  quelle  cofe  non  fanno  niente  alle 
fer  dclapianta:mafanno  al  beneeflere&noncorfe 
rifcono  fe  n on  per  cagione  del  Cerne  ouero  di  putre// 
dine  o dhumorede  quali  cofefono  téperate  per  luò/ 
go,&:  per  laereconnaturaleSCconuenienti  alla  pii 
ta.E  quello  aere  che  \ iuenelac5(Htutióe&  fc.  rma/ 
rione  de  la  piata  funifea  a Ihumore  del  feme,<3c  de  la 
corrutticne 8C  a l’humore  del  cibo  de  la  pianta  fcc5 
do  etiamdio  che  ne  gli  animali  aduiene*  Ancbora  le 
piante  verzicano  8C  viuono  ne  Iombradè  la  notte 
nel  tempo  caIdo:5dfanfi  legno  al caldo  del  folcimi/ 
perdo  che  per  euaporatione  fi  priuano  di-caldò:#; 
dhumido*AnchoraneI  verno  quando  lepiantefi  c5 
llringon  o da  la  parte  di  fuori  da  quella  parte  détro 
fi  crono  ugofe  molto  piu  eh  ne  la  fiate*Et  laeddete 
die  molto  varia  e aiuta  la  natura  de  le  piate  <St  ileul 
riuamenco  de  Ihuomo  équello  perche  le  piante  nel 
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genere  oucro  vniuerfalita de  le cofe  animate  fono 
appretto  gli  elementi  & a leloro  forze  & virtudi  di 

molto  hanno  di  maceria, ^ipercio  qlla  cofa  chemu 

ta  a qualità  de  la  terra, & de  Ihumore  nel  quale  ett 
ta  la  piata  molto  muta  la  natura  de  la  piata  pdetta 
iL  De  la  putredine  ouer  letame  & cibo  de  le  Diate* 

A Capitolo*  XIII* 

Duenga  chela  natura  Ha  principio  de  le  cofc 
naturali  .impianto  in  cuttequcllecofelecuifu 
itan  tic  Iono  trammutabili  molto  lauiamétc  e p cui/ 
tiuamcneo^cdo  che  meglio  o in  peggio  fi  tramuti: 
Adunque  con  quella  confiderà  ione  parlarono  de 
campi  e de  le  loro  cultiuaméxo  e deli  horci,cde  po 
mercede  Pa/tre cofe  per  lcqualilcultiuamétofi  ta 
di  piace, & mutanti  difaluatichein  dinieftiche*Sono 
maiiimaméte  quattro  cofe  lequaliincorno  a quello 
iono  daconfiderarejdoe  iìdbo  /arare, ouero  india 
re  intorno  a quelle  cofe  fpedalmente  lludianotut/ 
riicauatorideleterredldboncne  alcuo  femplice 
elemento, cóuienfi  adunque chel cibo dcle  piate  fia 
milchiacq in fieme imperdo  chefe  la  piata  fi  nutrifee 
dilemphcefarebbe,nutrita  da  alerà  cofa,edaItraco 
la  larebbe,  la  qual  cofa  e al  polìuco  lucri  di  ragioe* 
fcc  anchora  non  e alcun  dbo  el  qual  polla  efliere  me/ 
nato,o  tratto  per  fe  a le  membra  de  la  pianta  per  la 
qual  cola  la  piata  ha  bifogn  o efler  bagnato.  Aedo/ 
che  quello  riceua  perlo  bagnaméco  chegliarmiali 
ric^uono  p lo  beueragio,il  quale  porta  il  dbo  chal/ 
le  mehra  difcorre*  Aduno;  il  jptio  dbo  de  le  pian  te 
Lara  alcuo  humido  bé  mifchiatOtMa  quella  cola  la/ 
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quale  e humida  e bene  mifebiata  infieme  e che  dfmo 
ra  in  fua  integrità  &falueia  non  e in  via  di  murarli 
ad  altro ,ma foluàfi  in  fé  ftefla,per  laqua]  ra gi óe  niu 
na  coCa  fi  nutrica  di  nutrimento  ,loqual  nutrimento 
fi  fa  lui  ne  la  fua  fpecie  &e(rcntia«0nde  ter  rio  a gli 
animali  e creato  il  ventre  nel  quale  fi  corropeil  cibo 
e capafi  di  <!jllo  quella  co^a  laquale  nutrifee  lanimale 
jcloeilnutrimentalhumido^Tmpcrcìorhelattramcn 
ro  di  quello  humidoefi  fi  rana, Se  attrae  ! riho  e cor> 
ruttione  ài  quello  che  nutrifee ,il  quale  dentro  al  vé 
tre  fi  mette  per  mangiare  prr  ogni  corruttioneche  e 
fecondo  natura  fi  fa  in  tal  mancra  che  l’humido  fe  nc 
trae  Fuori,8drimuoueilfccco  cafcatcin  cenere, feco/ 
riamente  chefincenera  ogni  fterco  dan*mali»Adun/ 
queconciofiacofa  che  le  piante  non  habbiano  ven# 
tre, ma  vfino  la  terra  in  luogho  di  ventre  ccnuiene 
che  in  terra  dintorno  a la  pianta  fiail  ribo  putrido 
de  la  pianta,  & che  atlhora  delcradieiCue  fi  tiritSC 
attraga  lhumido  ed?  qllo  fi  ribino*E  quello  proua# 
no  lopcrationi  de  villani!  quali  letaminano  collier 
co ,il  quale  appellano  letame* Appreflb  tutte  le  ge# 
negati  5i  de  le  piateci  quale  fterconcn  diftilfaa  lara 
dice  fenon  per  bagnamento  di  pioua,o  dacqua  fop# 
predo  verfata*Et  qdo  letame  generalmente  ha  due 
humori  luno  Copra  notate  aereo,  ilquale  n5  ageuol 
méte  cfcor  por  abile  alla  piantala  piutoftoeatrac 
to,edaTfole  tagliato  cioè  part?to*Et  l'altro  e aduna#, 
eo  e mifchiato  al  fudantiale  ch*e in  eflb«É  cjdo  e ve# 
patrie!)  te  il  cibo  de  lepianterif  corpo  de  la  piita  ge# 
seralmente epiufecco.epiudurochelcórpò  de  gli 
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animasse  ha  bifogno  di  tal  cibo  chefiaindurabSlc 
ftfeccabile  p la  terrreffrita^Et  (ultimo  cibo  nutrica 
te  ermdle  al  nurtito*E  per  quefio  aeddéte  de  le  pia< 
te  fi  dimoftra  che  quelle  che  di  tropp  o graffo  & hw 
tnido  letame  fi  nutrlfcono  che  il  loro  frutti  cótrago 
nc&  acquiffano  ilfapore  del  letame,c  le  loro  Tuffa- 
de  trago  fuori  nafcaie&putrefattionùMa  del  leta 
meil  quale  ha  congiunta  Inumidita  e bona  pernii* 
ftionecol  fuo  terreftre,fappiano  viuano  eforrifìcan 
fi  e nienono  conueneuoli  & v ti  li  frinii»  Etanchora 
fe  il  letame  e troppo  burnì  do  egraffo  la  piata  trae  a 
fe  molta  humidira  acquidofa  e foprabondera  dìfor/ 
dinatamentein  foglie  e teneri  ramucclli  Canna  frur/ 
to:e  menerà  infuffìdente  frutto  equelto  che  menerà 
fara  acquidofo  e fconueneuole^t  queffo  dimoffra* 

no  tutte  le  faluaticbe  piatele  quali  hanoilnurdmé/ 

tr>  Cecco  e terrcffteJmperdo  che  tutti  i frutti  di  quel 
le  Cono  piu  caldi  epiufccchi  edimapgior  odore  che 
quelli  ne  l’horto  i quali  fi  cibano  di  letame  acquido 
fo*  Anchofa  e detto  di  Copra  eh  i frutti  fi  cagionano 
da  i huniido  vntuofomia  oueffo  non  e {è  no  che  for 
tiffimamere  a la  terra  e nicchiato*  Adunqucqueffa 
coCa  e quella  laquale  maClimamentedbaemutaifa/ 
pori  & i modi  de  frutti, per  laqual  coCa  comàda  pah 
ladio  che  lo  ffcrco  de  gli  vccgli  no  acquatici,  e malli 
inamente  de  colombini  meCcoli  col  letame  pero  che 
queffo  e molto  caldo  e col  fuo  calore  conCuma  trop 
po  humidita,#  allhora  piuft  conuienc  al dbo  de  le 
piante  Et imperdo  anchora  lo  fferco  de  lafino,o  de 
lepecore.odele  capre  fi  prende  da  villani,  perche 
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quelli  animali  han  n o i llor  vfri  ri  fecchi , e per  lein  dut 
ce  ragioni  fono  piucóueneuoli  al  letame  de  le  piate 
per  quefta  cagione  fi  comada  che  fi  prenda  guardia 
de  Io  ftèrco  del  porco  il  quale  cefi  per  la  [pecie  co n 
me  pel  laccidente  perche  non  efecco  fa  gran  difilmo 
n ocimento^  Adunque  cofi  in  communecioein  gene# 
ralitade  difpollo  il  letame  p tutto  il  capo  v guaime/ 
teemeftierchefiain  via  di corruttione:  prima  che 
fatto  cenere  e dedutto  a la  terrellria  de  la  ccnere;8C 
abandonato  e priuato  del  naturai  caloreùmperciò 
che  quello  letame  e molto  còueneuoleil  quale  p pu/ 
trefattionegemenmti'a:emSda  fuori  a la  fup^rficie 
il  fuo  h umido  naturale.Etconriofia  cofache  quello 
humido  nutrifea  ir  fino  a tanto  che  rifuda  ouero  ge/ 
me  a le  radice  de  lepiante  dona  nutriméto  ad  eCTe:  g 
laqualcofa  alpolluto  nófadimadail  letamefrefco: 
Ile  anchota  quello  il  quale  già  per  vecchietta  e ilice/ 
nerato*Ma  quello  dun  annoto  dkre  parte  de  Iano 
fidiceche  ottimo  daculÉiuatoridelcpiantetimpcr/ 
ciò  cheli  frefeo  rachiude  ancora  Ihumore  i fe;Sìa  il 
vecchio  lain  tutto  pdutoin  adminiltrando&dadò 
il  fuo  h umore  in  nutrimen  to:per  la  qual  cofa  aricho 
ra  piu faui  medici  comandano  rhc fi  faccino  fotto  co 
tale  letame  habitationi' a i confumpti;impcrcio  che 
lompiaftro  di  quello  letame  por  ge  alcuna  humidi# 
taccila  fuafumicatióe a le lor  carnhQuelloancho 
ra dimollrano  glingegnùouero  gli  lìudii  deli  alchi 
miftniquaìi  tutti  gli  ottimi  maturameli  comàdono 
che  nel  forno  de  lo  letame  fi- faccinoti  quali  appella# 
po  il  forno  del  letametil  calore  che  con  tale  humido 

Alili  * . ' diche 
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jH  Aeé  dettò  éfdefuori  a la  fommica  del  létattie.Et 
noianchora  Vedcmo  leccare  molte  piante  quado  il 
letarne  fecco  8C  non  ben  cortocco Tara  pollo  appref* 
fo  de  loro  fe  no  s?aiqtanp  6C  £uegp  di  molto  humi/a 
do  acqueo,  p cótinuationedimmollamétojmpero' 
^etfepco  calòredbe  Contai  letame  intórno  fóradié 
<5  d genera  adopera  a quelle  corali  ìpàdM^é'tó fciàn 
éa  e Peccale, &:  fa  rutta  là  piane  a feccare, jrrcheditut 
te  quelle  cole  fi  racoglie,che  il  letamechemuca  Iha/ 
bico  oucro  conditioqe  debba  elTerène  le  difpofitiói 
indottedifopla;  Orideil  letame  in  cota|niàhela  da 
to  de  aminillratò  muta  filila  naturà  de  {apiàri  cacti 
no  muta  ildbp  Panimàféche  diqllo  fi  dba*pero  eli 
lanimalee  piudiuerfo  e piu  dilungi  da  lui  muta  il  ci 


mv  yy  **  V.IW  au  cua  enea  rammaie  piu 

tolto  fi  muterà  per  lo  dbo  che  alcun  apimale-Ec  ani 
thora  piu  volte  e detto  che  là  piànti  ha  là  terra  pce 
v entf  e e ne  la  terra  fi  cibo  de  la  piànta  ricèuela  pr  b 
maaffimilatióeifer  la  qual  cofa  trae  a feri  mutarne 
to  de  le  piàte.tmptro  eh  le  (oro  vlrtudi  fono  fpecial 
mente  la  virtù  de  la  terra,  &il  mutamento  de  le  pii 
te  fata  fecondo  SI  mutamento  de  la  terra.  E non  e al 
'cuno  modo  cofi  conuencuole  a mutatela  natura  dà 
la  pianta  fi  come  pel  letathe , e per  lo  teippetàrtériti» 
tPelTok  Et  noi  già  hquemomoftrato  chene  là  piata 
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nc  piate  iió/ailam^Lc-enuKai-ji  gfe&p  in  altra  m •> . 
fleti» di  lapprcdc frutti  loroima  ctiaio'/peiie  y ojtgt 

del  cibo 
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afiutti&dplpguali  molerai  tutto  piron.o;  de  alcu/ 
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Jjt  Si  ùn  :.  a fituiijQjp  .<  fi  Icccoropo  •f&itriptro  ,co  talfp 
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hio  huote  malfimaméte  ^quelle  de  piante  chefoiiS* 
di  flirtati  tìarara  fi  dòméela  vice*  E co  fi  a eh  orai  rtuo/ 
ce  p i uV  gli;hottiJ  hi  eh  a fé  fe  mine  per  la  rarità  31cofE 
po  de  (hiiòmq4mp:rpehe  quello  frutici  indigelftò-S? 
rton  altetatb'pTFLicnc  dentro  al  eorpo.Et  imixrO  co 
»corróp  elatiatur^dde  piste  còmede  glf-animalij- 
R*  la  qual  cagioliWùttalhértta  ne  luoghibe  lèpìa/ 
ce  diuelta  fi  deé  di  prelente  girtarc  da  lungi  dalloro^ 
Accio  che  per  lo  puzo  de  la  loro  corrutiohe  no  nuoe 
fflìo  a 1 ep  5 a te*E  t co  n ui  efib  t frefa  p p i amo  eh c per  fa? 
^edefima  cagiòheTtdebbi^  fàrcia  làubràtbri  dè 
lev  id  ei  padu  15  otì  èro  fld  (Tè  ifr  Starile:  impeto  éfre 
P aglia  & ipriti ctìb  lo  fte^o , oùèro  letan^fócctó  lict 
ìcfàtiien  tèli  «i  àturirib  f tnàififi  ah  zi  fi  co'iFopói 
ho  e pél?  16  fiiliio  cfl  eftbdi  fótóftèÒF',  òpòhbiMà  foc 
f c le  dette  cole  friimbrofépitì  largameli  te  fi  tilbl  uo> 
rió  ndlè  patti  di  lbpfitéfoApofi  piu  molli acciòché  p 
' fa  fpughbfita  loro  tilacino  gema  difori  lhumido  na 
f ftraldtxj  ma  totali  i feouen cuòi  nutrirne to  de  le  pia 
tè  e Ihiimidb  ■ o nei'  i l dina  b fifa  mcn  to  di  drtèeofe  ;fia 
chè  le  pitifé ft cpéfanòb  , 
gli •abifnàli;&  anchora  quella  colli  che  mcnaiouero 
l^tail'fót^b^fetìtilòAélibbeuanoalmbdoche  i 
. bèuaiio  gli  animai?  tutta  vòlta  il bcucraggio  delpa 
fudé'fi  uitfrhia  ne  loro  letame  accio  chel  faccia  beue# 
«ragto  ne  le  pian  te  di  aafeuna  partefeorrere  8iic lo/  ' : 
'doparci  bagnado  nutrire, e mutare.  Ne  cetraria  a q 
ikj  pche  Vègiàmo  a cèrti  villani  apparecchiarci luo  li- 

•ghi  di  loro  culture  per  ciefp ulli  e Icgn e accefciimpv 
>fo  no)  famkhaper  le  pianteìma falli- per  temperare 
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fo^upMttmalipaxtc  fate  m fentèhftl &t*m  fà 
tym  &e^da,^p:r  la  freddura  diM^a  ftefl/e,fi  che 


che  li  gcEtàp  in  elfa  meglio  »’app jgl<ono,c  limigli^ 
fcmeiup  Ja  fgra  tropp.p^Ujin.danìifchiat^f  pn  cene 
mm cui  pori  l'acqua  nó  Fi  ricei^tàra  a fé  # acquili* 
Oprata  Icccheiza^rila  quale  ftfa  piu  acòda  a fruc 


**eu  te  mu  WS  fafiàtf  fa  fa\m\&  in  dipaeftica*  Jm 
fBrorehflteu*^  pi* 

ia,^no.nia^PHdant4  qultwamenfcp  di  quella*jic  ati 
chofsnili^rje Mtwftmptì quajenbealiufo  de 
^ifeqmi^ic^eneuole.^Q^^ta^iftìGftica  quando 
m |o<pltiuqnie.HQ  ilfpofapo're  ft  riduce  a diletta/* 
imeneo  #:vcjlka4e  gii  hPnMni^hequeftofifacda 


in  dimenici  fono  piu  carnofi  p fabódantia  del  nptfi 
Brenro^fpqp  dimpltequabrade  e di  dluerfi  colo# 
riderla  diuetfita  d?i ^^^nprriiiiérp  ^lirap.or  de  la  loc 
carne  e alerò  iapotà  che  qlli  de  fajuacichi  aialùCon 
uiene  adunque  anehpfa  *bequ#o  .ppordonalme* 


{i  nuniiVr  a ,lecddo  eh  e dfce  frate  Alberto:  palladio 
iacóta  che  il  tn&edel  letame  dee  hapereil  luo  fugo 


co  de  la  parte  di  drieto  de  la  corte  opero  magipne*É 
4abódan;ade  lhumore  al  letame  far  a quella  Vtilita 
che  fein  chb  h m alcuna  fpina,ofe«ù acerbe  il  cor#. 
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fonip^ranfio^Et  eda  fa  pere  chel  Irta  ni  e de  gli  afini 
eil  migliorfet  màrfimamétc  a gli  hortùA  p pretto  q!/ 
0 We  pecore  edelc  capre  e de  giomentfrma  quel 

10  del  porco  cpè(fimò;E  quello  de  la  cenere  e otti/ 
nfojitia  quello  de  colombi  e caldi  (fimo,#  quello  de 
gli  altri  veeelfi  afT^f  e vtile,faluo  quello  de  gli  vece!/ 

11  de  paludhOndefrriueCaffio  fecondo  che  Varrò 
raconta  die  II  colóbinó  e mi  gli  ore  , & appretto  e di/ 
Io  degli  honflnfvÉtSf  tarzoqllodelacapratde  lapc 
cora  fid  del  afino*Q  uello  del  cauallo  fio  e bon  (end 
nè  prat4*Anèhora  il  letame  dun  anno  affai  e valete 
no  gencra  herbaefe  piu  e Vecchio  fa  minore  v tilita* 
Ma  a prati  e vtfieil  frefeo  letame  quanto  a labóda/ 

c slherbe*EtiIpurgamèto  del  mare  lécco  acque 
«old  fi  lauao  epurgao  èfi  mifchiano  co  altreimmu/ 
diae  tarano  loffirio  del  letame*Scriue  àèòra  Varrò 
che  appretto  la  villa  debono  effere  due  loghi  oue  il 
letame  fi  racolgatoueto  vno  diuifo  in  due  partite  ql 
Io  che  nuouo  ne  (uno  fi  dee  (afri  are  in  fino  a tato  che 
nmàttìri  (Scaltro  Vècchio  fi  dèe  mettere  nel  catapo* 
Ancora  quel  luogo2orfionfe,o  fotta  chefia  oue  il  le 
tam5fl  raco8^c  c ^gli°rc>kcuS  colHete  efómira  c<5 
ranuodtrondi  fono  diffide  dal  foletimp  ero  che  no  fi 
couiene  che  qllo  che  la  terrà  richiede  fi  fughi  il  fole* 
Adunque  j prouedUtì  cultiuatori  8t  pcurano  eh  lac 
qua  difcorrain  quel  Itfogo  per  la  quale  maffimanien 
tefi  ritiene  il  fugo*  Atte  bota  ne  colli  fi  dee  mettere  II 
letame  piu  [pedo  e ne!  doo  piu  raro  a luna  feemat 
laqual  cofa  fe  offerirà  fara  norimccoallherbe  ad 
nmueiccondoèhefcriuè  palladio*  Anrhora  ffriuc: 
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Columella  che  a viio  iligero  bada n d ; xxi i ii.ra rret tc 
dt  IetaaK,m^nel  piano 


yillanim.euano  piu  clicl.cjoppio^Anchoraji  debba 
ito  di  sfate  t an  ti  ni  o n tke U i q u ab;n4njqiKiy  d*p ofib  J • 
no  disfare  cioè  ipadere^acar^acdo  che il  letae  no 
fi  rifccehj,&  poi  no  faccia  vMliwde  alciina^Ancbora 
fi  gi.ua  il  letame  nel  campo  in  riafcuna  parte-dei  Aci* 
no,malcneHuo  tépono-fi  pprrajpuareihn.aniicfi 
fcpiini  a modo  di  femefpargi  per  gli  campi  la  pdlue 
redi  letame, oucro  lo deicojpe  la  capta  gì  età  co  ma 
no,e  mcfcpla  la  terra  con &ecb|idfeefapicbeno<i;c 
ytileel  1 ctamin  are  tro  ppo  ip  ? Vjnatempb  ,m  a (petta 
e poco  per  v olta*  Anchoùi  itjcampo  acc^doib  ric hie 


tame  cioè  che  ne  luoghi  tabbionoft  [par gì  il  fabbióe 
se  quello  fa  prò  a le  biade* di  rtndc  bellilìimc  Hgoe; 
3m  p er  o che  illctamcfuole  v iti  are  i 1 fapoce  di  ; vino* 
opero  chèli  feminino  i lupinipc  capi  lauarati#:nei 
le  vigne  delmefed’Agofto^c poi  d5Aprilc,c  di  Mag 
gio  quando  Caratino  perqenuti  quafi  a debito  creici 
mento  fi  mcttan.fotto*Et  c ofi  in lupgo'di  letame  in/ 
gralTono  le  vigne  c htcrnuMa  l a grafferà  dura  in 
jj  effe  il  piu  dui  anni  ne  le;  parte  di  tofeana  li  efpet 
tj^tuiatori  feminào  ilupini.itorno  la  finedi  Luio, 
elprkipio  d Apollo  ne  le  terre  cultiuate,one  le  fto|i . 
pic,o  gerc  feerie  due  volte  aratc^cioeitorno  a trevr 
|j  bencliugicro^-copronoilfemecó  lerpirie,  poi  det 
mele dQccobre colle  sappefe  taglione  épongogli 
: ncfolchhEtcpJoroin  quel  luogo  femioàno  il  grani* 


z 


t, 


r c 


s F/Émw&ó 


gter-sa  poco  ^fruttìfica, W in  'qtóCàS 
Co i"  f ?0atJ!  j ktyfa  fc  nànipi  fi  fóV«Rfn 6 tócq ua  tì 


' iSS  a f p,\°  r.?at5  ^u:ldo  Mu*  lnra  r a lòtto  i 

ra'V,  ‘ ca  do folè,£inql?o  modo  fdifìgralfa  molto 
^otal  campcuAncodiconoi  NTelaftcftc  rutti  cofnuV  ‘ 
temente  quello  oderuan  ò che  dotte  egli  n ó;fldèo n"o 
lcmmai-e  i lupini  che  in  quel  luogo liaucuano  fémi> 
nau non  folamentc elTcndo grandi, ma  ctiamdio  fc 
alloro  Tono  nati#  molto  la  terra  in  grafo  no  & di/ 
cono  piu  chele  a Iquan trdi fi  bagnonc:nc  l’acqua  \i 
che  mettino  fuòri botti  germùglije  firminoli  co  mad 
^ atifi  la  terra  biòtto  !àgraiTono,tf.qfo  iticdefimò  ‘ 
dicono  e,  ogni  cenere.  Eromperò  ardono  il  Istante' 
e con  mano  i l feniinano  e fiuolgono.-cól  fcmc  del  li] 
no  odi  qualuqué altro  feme.E  debbcfi  nchoitaec/ 
trreiHccamone capi n eie  vigneienegli  botti-  Sf  i 
^ 1 hialfirlùimère  dp  calcele  di  àcrtébre  c per 

tura  i fubiequen  ti  m;cli  in  fin  o a t mrfe  di  tì  a dgio  ve/ 
gnente^e  nel  rempo  del  forte  freddò  .fi  ;pnó  Iqarge// 
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Ire  acondamenteyAochoranefeguentimeft  del  gran 
caldo  fi  potrà  fpargere  ne  capi:#  fé  quel  medefime 
fi  copra  colla  terra  acdochene  per  yen  tifi  fccchi  ne 
per  (ole* An cora  fi  potrà  métter  nclé  vigne # a gli 
arbori  fe  Tara  molto  maturodEt  c da  fàpereche  dun 
carro  di  paglia  fi  fanno  da  quattro  infino  in  fei  car# 
ira  di  letame:#  ancho  e da  [aperecbevna  letamin al- 
tura di  ìetamedanimali  fa  intorno  a fei  anni  là  terra 
abodàte»Afichota  e da  fapere  cB  il  letame  fan  radala 
li  fi  piiofarein  qfto  modo,doecheneìà  ftàteft  gitta 
la  paglia^  altri  Arami  rieje  vielutofeje  ne  leeoni  o 
Ver  folTati,#  iqifique  forfè  fi  ftéo  e qfi  vifarà  (fato* 
*v*di,efara  fcalpicciàto:e  molle  da  la  piogia  fi  rafia, 
8C  a Vno  mote  di  letame  dopo  alqtidi  fi  riduce, e f?f 
filato  di  (opra  ecaiio  acdocfi  Iacq  piouana  riceua, 
èqn  coli  {ara  g tuttala  fiate  dimorato  fifpge  ne  capi 
De  Faequa  che  fi  couiene,# maturità  del  letame 
SC  nutrimento  de  le  piante*  CapùXllII* 

L Acqua  del  palude  con uenien temete  matura  il 
letame  il  quale  e nutrimcto  de  le  piate  Sì  bagna 
/epiantèfcnà  dàcqua  corrente  di  fiumebagnato  no 
fi  maturà  beh  ne  la  pianca*Anchora  fe  ne  bagna  per 
«che  per  là  fua  freddura  conftrin ge  i poridei  letame 
fi  che  non  efcein  luiil  caldo, ouero  Fhumido  natura 
le  a la  parte  difopra.Similfflente  per  quella  rncdefl 
ma  freddura  conftringe  i pori  de  le  ràdici, e no  le  la#, 
èia  aprire  a tirare  il  nutrimento  alloro,#  quello  c& 
intorno  alla  radice  laua , Sì  mena  via*Et  impero  ne 
lacque  che  Fortemente  corrono  poche^o  nulle  piate 
Vcdetno  che  nàfchinodpero  che  nelaterrefttita  del 


Secondo 

luogo  (a!n?,&  va  fuori  Sino  rimane  altro  che  la  pfc 
era  dura  e freddale  la  quale  la  pianta  non  può  na# 
fcerejr.e  edere  nutritajmalacq  fiate  riceue  infeil  fet* 
ciò  ragio  del  Sole  e fi  rifcalda  ,&  con  qllo  caldo  aiti 
ta  a maturare  Io  letame  8L  a laprirede  le  radici  e pul 
lulàtioni  di  Temi  8L  maffimamète (acqua  la  quale dé 
nugoli  difende  in  pipue  di  in  ragia  da  fopta  la  ter#, 
ra  pero  éhc  qfta  cotale  acqua  e calda, e vaporabile#, 
Et  impèro  diqùellacondenientiffimameritefi  fa  pa#t 
lude  allato  a lo  letamejperché  matura  per  16  caldo 
come  detto  hauemo  e g ìà  vaporalfiade  gmifchià 
con  fottile  mélcolamento  è donali  allegrata, &mò 
uimenfco  de  ti  quali  fi  pólla  ledale  fu  in  vene  é parti 
orgàniche  de  le  pianteima  le  laequa  del  lago,  òuero 
de  le  tonti  àgiunge  tiél  luogo  de  paludi  couiéné  che 
ftià  lòtto  il  ragio  del foie^jrimà  eh  fi  gittifopra  il  le 
tante  ÌX.  tó  là  terra  forteméc*  fi  mefcoli,  e fi  muouà  / 
ili  tal  manéra  che  per  lo  mouimentofàcda  fchiamà 
&L  diuepti  vaporabile  per  là  detta  cagi5e*E  laequi 
déleneuì^  de  legràgniùolerénóftaferma  longa^ 
niènte  anzi  che  feorra  a le  piànte  per  la  Tua  freddò/# 
ra  mólto  nociménto  fa  loto:go  ctìein  effa  e fréddii 
rachèleràdidmortifica,5cchec6gela lh'umido  del 
letame  e quello  nodttìentonóageuofmécefi  toglié 
via*Il  legno  de  là  qual  cofaecheléneiiofeterre  pp# 
éa  gramigna, ouero  herba  producono, &que!Ia  che 
menano  non  e matura,  Ecaducnga  che  aidia  volta  . 
laequa  fi  rifcaldipélfpledmpertanto  non  fi  toglie  il 
hociméto  che  fece  collaprimafreddeiza  perche  fii 
cóla  frìortifcatiuatE quello  vedémo  ne  capirne  té 


y 


tttre  gtàn  dina  te:im  pero  che  poi  infra  tf  e anni  àp j 
pena  firiducon  al  culciuamétodVTa laequa  piouana 
aduefiga  che  Ha  frédda  impernino  non  ha  eccéllen 
tijt  di  freddo  # ha  caldera  ev3porabSIìtadcdcla  mi 
«ola  da  la  quale  dtfccndetE  la  rugiada  ccalda  èi  hù  ' 
mida  e dolce,  la  quale  ageucdmételimoue  a le  pian/ 
te,ouero  a le Jor  omebra* Tutta  volta  h palude  di 
diecdetto  non  fiafiro  troppo  preflb  ale  piare  im/ 
Pfro  -chela'-  piata  tròppo  bagnata  fimpedifcéda 
ceneuole  fruttò  pròducere+Mà  quella  rhe  m ciana) 
nienreTtbagna  & alligna  e viene,pcr  laqualcofaft 
tienerfletarfie«1  corcecioe  in  monte  conucniente// 
mente  neidpiu  aha  parte  de  lhorto.o  ver  del  capo 
accio  eh  el  fuo  fiutrimeco,^  virttf  diÉceh  den  te  c òn  i a 

piouxaleradìrfcklepiantepcrùengaVouepercal/ 

do  de  la  terra  fuma  in i radiddarbori  cid’altre  piante 
fct  il  iuo  humoree  fugato  dal  naturale  caldo  ile  *2 
d^a^e  quello  e la  cagipc  pèrche1  Tacque  pure  màcré 

e epe  corrono  con  impeto  fannole  tériTchcbagtfo/ 

no  ftenh,ma  quelle  de  laghi,  de  paludi  féfevitrb 

grane  e mallim  amen  te  quan  do  crefcon  o p grati  piò 

*e,i^r  Ia  qual  eofa  efrono  del  letto  loro  6C  entrano 

^nipi/tcome  il  Nilo.il  quaf  crcfcc  per  de  biòtte 
CReiOttO  Icqumocial^rlllrrnrlnnn  a -^1 


m i uuj  ai  mi  acguto,mal  altra  acqua  egraue&ari 
di.  tcacda/eparci  del  letame  e de  le  radici  de  Itfpj&w 

r h:c  - ;!  ^lc  V‘aPPri‘Ec  impero  no  c cito  in  eoùcne* 
u He  ne  laghi  ne  quali  eterea  l’acqua  cheh  ari  cernito- 
medicamento  perlo  cotinuo  raso  ddfotejSe  irnpo? 


S É C O N'WQ' 

c infracidati  o<nelfub  foi 
no  qua  fi  in  natura  di;lerame*perlaquàbcofaJand 

li  ^ J j .V  f ^ ■ . • *i  i- 


r.a 


ilcatnpo  abondcualei&i  grado  Se  h ain efloelrc  t tò Si  . 
ppcrarionedi  letame*0nde  al  tutto  d con umiétifc 
mofrurrimento  delcpianteilletame  docriliotaróè 
nc.  la  palude, ouerò  padule putrefatta  con  temperai 
ta  humiditadc  & mifchiaro  tfrcouéniente  ftorfo;M  a 
laequa  fai  fa  e dafehifare  fòpra  tutto  eh  eli  emme  ho 
fi  mescoli  con  le  pianterinpero  che  quella  c dilècca? 
tiuaj&'adufliua  & al  proibito  contraria  hf  fruihalrttas 
e mettere  delc  piante  8i  aduèga  che  greti  tardai  fole 
fiafiifith  nclhurindòaqucojimpcrtanto  etri  caldacit 
foie  fi  conserte  ln;a gre r^a&amari  tudie, e coralcntì 
trimdhtó  al  poftucto  le  piate  fch-ifa  no  Sciuìiigiianìe 
mentehainfe vnaltra  potentiaìe  feccheà-a  perla 
ria  rfa  terre  (trita  del  falo:&  per  quello  contraci  po  ■ 
ri-de  le  piate  c turto  difcCcha  il  letame  in  tale  mane  . 
rach’clfudihumidononpofofiocareSd  vfrirc  fuori 
nel  ribamènto  de  le  piante^  anchora  laeque  de  me 
talli  le  quali  (corrino?pcr  le  htitrere:  oche  pie  vene 
e vie  de  metalli  togamete difeorrònb  non  fon  o con 
ecncuoliipcrochc  p ia  natura  del  metallo  piutoftof 


pjatitcjaduque  lacquathe  matura  il  letame  e laequa 
de  paludi  & facoltà  dclcpioueie  de  le*rugiadc:à  fi 
quelle  non  po  haiiff.fi  foglia  l’acqua  del  lago  Ioga/ 
mence  fcttò  il  folefcaldataj^fe  ancora  quella  no  e 
parochiata  fi  preda  Pacq  de  le  fontan  è:oper  de  fiumi 
cùuaca  * ^ ^ l- 


* 
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CDc  la  vtifita  de  laboratori  8C  cauatori.Ca.XV. 

L Arate  elcauare  generafttìehte  fanno  quattro^ 
vtilica  deh  quali  lW,eprimaméte  de  la  terra: 
la  feconda  e il  tuo  regimentoila  terza  eli  mifchiame 
to  de  campi  inUemda  quartaeiifuo  compimento: 
8L  anchora  ilfuo  paramento  dde  {pine#:  de  l’her'/ 
bedmpero  cbaltrimetinofruttificarebbe  il  bófcrric 


che  vi  fi  gitta  nequclliche  ha  in  fuffirientemétema/ 
dafuori^Ec  impero  ccfaiene’che  fapra  ia  terra  i o gni 
mutamqito  di  piante  quando  di  faluatichezza  in  di 
fneftichezza  fi  mutano  perche  la  faldezzà  dèlia  con 
teeda  di  fopra  fatta  p Io  pefo  de  la  terra  medefi^a 
oC  per  lordila]  picdmebto  de  gli  homini,  e dt  le  be/ 
ltie«:  per  la  percofla  de  le  ventofe  piótfe:^  difeorri 
tnento  quella  impedifce,o  che  non  riceue  in  fedi  fo 
fj,o  che  de  le  fue  parti  dentro  alcuna'  cofa  manda  fo 
n, donde  la  pianta  fitta  inetta  gemullfco  fi  muta  do/ 
na  dilpofitionein  aftra,per  la  qual  cofa  couieneche 
Ta  terra  fi  rompa,o  con  la  vanga, o con  laratro  fimi 
guantone  s ella  nonfara  aguaglfata  no  muterà 
ben  ia  pm-a,ma  forfè  innanzi  corrupera  vna  i lei  le 
cottane  difpofu&onS^Condofia  cofa  che  in  qllo  che 
ne  la  pte  di  fopra  de  la  terra  pet  lo  fuo  pefo, e feorri 
mero  dhumorc  vadadecroneléterioradela  terra: 
c la  terradétro  a due;o  tre  diedi  piu  graffa  efi  dalla 
to  di  foptajfl  imp*o  fi  cóuiene  quella  diforto  leuar 

lujojequelloddopra  mandardiTocto  per  I arare: 32 
7 lo  cauare  aedo  aguagliataia  fiw  virtuin  altra  vie 
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^ nitamoua  la  radice  de  le  piante  8L  le  faccia  a#- 
bód  jje.  Anchora  ilbnficio  de  raggi  del  fole  tocca  la 
corteccia  di  fopra.Ma  códofia  cola  che  niéte  ritega 
qiuien  yanaejejr  lo  rìtorn amento  fi  conueria  ne  le 
pa.qe  difetto  de  la  tcrra.Et  quello  fi  fa  vguale  qua/ 
dftqljp  di  fotfo.fi  ponedifopra  SC  e cpuerfo.Ec  mot. 
ti  altri  a guaglioni  é ti  de  la  virtù  de  la  terra  fi  fanno 
Pcc  ìjrauar  de  laterra^dd  per  io  ar  are.  Anello  ra  e di 
jl^ccfHta  il  mefeo  lamento  , impero  cjhe  da  ciafcaduna 
p.artp  non  loop  mefcolate  no  fara  proprio  luogo  di 
& lor  jgeneraciòefta  mefcolato,#  no  fi  potar  micha 
quei  campo  fia  vgualmètc#humidodi  vgualmep 
teie;^o>^jvgualracntefteddo,&  ygualtnere  caldo, 
fi  non  fi  £a  per  lo  cauareil  rompimento  e neceflarió 
ptr  la  iiialocciiicade*lnipero  che  fe non  fi  rompe  no 
fi  fonigli#*  non  faracóùenjCuojfe  cibo ^ maceria  db 
le  pi  ante,  per  la  qual, co  fa  comanda  il  m adiro  de  U 
agrirpkuta  palladio  che  nel  fcpip  o che  la  tetrac  Io/, 
tota  non  li  debbearar Cjimp&o  che  allhora  non  fi  ti 
quota  ppjàre,ne  II  cempodeltropp  o fepco  e conuc 
n ruole  a lauorare,impero che  legranzollenon  fi  di 
uidonopel  tépp  nel  quale  vn  poco  la  terra  £ bagna 
fa, di'  np  ha  tato  d’humore  che  Itfue  partilo  te  fi  te#, 
gnino.imFcrothe  allhora  propiamente  fi  rompe  SC 
>%ifo ciglia  ac5àa,Sd  adatta  a femi,&l  a le  piate  p 
le  in  dutrqr  agion^g  q fta  cagiòe  gli  h omini  amaellr  a 
11  ne  la  agricultura  commandono  ch*el  crudo 

campo  fia  tre , o quattro  v olte  arato  ^ dicono  che 
■daiciia  de  le  tre , o.  de  le  quattro  aratureprppottio  . 
talmente  dia  a frutti  la  quantica  del  fua  numero  ac 
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pio  chela  fecoda  aratura agiuga  laltrn  p attedi  friiÉ3 
ci  da  teria  la  cerca  la  quar  ta  laqunita*Et  no  v a di 
piti  olcrcàmpero  che  batta  perche  in  quatto  aratu^ 
ree  afTotigliata  la  terra:#  apparèchiata  a dbó  p cj 
fta  cagione  commàndpnò  glrefperti  in  agricolcujj 
ra  che  le  gradi  solle  fi  rqpino  corrgran  matfdlàjffèi? 
che  altrimenti  fr come  detto  hauemò  nò  eco  imenei 
noie  a la  generation.ddepiàce&laquelta  éhc  dicft* 
no  de  1 e quattro , o trearaQMefv  vdria  fecondala 
lita  del  chiù po  che  fittmoraufeu  pero  ch’el  capofotv 
te#  tenace:e  ftrettoìp  dimalua^éhcrbeTipiehq3n6 
ftlauarakad  amcndametarlottigliametoib  nò  1 per 
quattro  arature  baft^jbuerdae, otre  in  rùtpo2dp>u 
|iT  laqual  cola  anchòra  comada pallàdio  ép  '<  t/ 
ra  fi  cqnrKlerinrirpcro  cheida^faticaaUafìrifi-uti'hta 
dèlfriicso  edabddonarla,Ma  feilfruttoaXiàfail  rnd 
, ficoMè  d fatica  dice  cbeda  fopraftare  al  fqo  où!ciua> 
tónto^AiTchora fono  campii  qu ali  na  araldo  m§ 
dtìadofitemperano^Et.qitelhfùn  quelli  fa-grafie^/ 
sa  de qualicnel  fondé; cucii  vdtitcrò  de (aratro  né 
1 può  agiaguete*Qnde  a.'qudlfcotalifi  cóuienedaréj 
’ # agiugacre  la  vanga  perche  piu  profondamcteìcé 
cha  la  terra  ch’cl  vomero  de-faratro.Imprró  che  per. 
liviflanife  trouato^xonofduto  che  Ìhunìtfré  dola 
piòua  menagi  uro  fece- 1 a gr  atte  nt  a de  la  faccia  ‘difo 
pra  de  (a  terra  irifmo  appiedi  quado  nel  pfe^dc#  dì 
fenda  Ét  an  eh  o plico  me  v eggiamo  glianimaikft 
dimorSoin  acqua  gli  qualiibctc  la  torta  profonda# 
méte  fi  generano  ne  I a ghf  fo t terra p ri  fó  n o vene n o# 
Rdmpsrqchcno  hanQjiiéE^  di  Iqce*  Et  perche  fono 


/ 
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yappri.cpfianihcsa'que!  graffo-ch^ 
v.  profondo  dclà  terra  e nafcolo  pon  cconeoeuo* 
^ efrcddp.E*  akqpa  fcQ/j^npaGleuaCQ 
4 dilopfca  c da  la  luce  dei  foiepcolVo^  iotdgitf 

to  fc ^lUpIufo.Si {liucci  0 Ipif itiyjje,prr  iaqual  cofa 

HS'ugiJAe  a ra(jiti^|ctui,pp(^.^  fpjrftp^ -Vai 

Dorati!  adiar ur/La  1 HrT*  ^ 


fWr  • *3 £ 9»a  cuuiypfpnaop, 

1 1.UWO iX  il  uoiialc.c  chianuuào  il  laniiaX'hcX 
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• u - ■ • ■ - i *■**’'?  fVQy  intorno  le  radiche  nq 
micha  ni  ogni  luogo, del  cui  cultiuantento  pct  jni,  j 
ci  diremo  la  ragione.ma  qui  batta  dire  cheilfatiuo 
cnoua  le  campo  lono  dacauarei&daawepero  efi 
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fn  altro  modo  ilcmi  non  bene  s’appigliorìó  in  lorq 
per  PafTégnate  cagioni, 

Incultura  del  campo  !auoratiuo,Cap*XVIv 
.capofatiqoSdnoualefi  diuerfificano  nel  culti#, 
_ tiare, & ne  lo  atareampcro  cheli  fatiuo  ha  grade 
, sbendinole  vittóde  di  fruttificare  in  canto  chffe 
cótinuaméte  non  e macerato  nel  parco  abondera 
in  bruttura  di  piante  diuerfejl  quale  poifanza  gran 
fatica  no  ft  potrà  corregere»Ó  forfè  abondera  ih  fiu 
more  intal  manera  che  effo  humore  troppo  aboda 
te  aneghcra  la  virtù  di  femuEt  fe  fara  abon  dance  in 


ma, fi ièmintcontinuaméteogni  anno , o forfè  piu 
Volte  riè  lanno»Impa?o  che  datale  campo  e caldo, 6C 
humido  èdifpoftp  a caldo  fole, il  qualedifcendente 
dalle  quincria|e:mette  il  calore  ne  la  terra  fuffidéte 
mente  à ^ulluiarione  de  femi  impero  che  il  calore  di 
fole  melcola  infieme le  cofedi fpctq con  quelle  di  fo 
\ q geìieratioìte  di  qlle cóféthe n eia  terra  nafte# 


ito  diuenta  continuamente  i(  campo  caldo,&humii 
do,  e quello  camp  o tempre  di  pqderofa terra  e di 
bonammiura  & dageuoìecultiuàm&o,&  con  poca 
fatica  rende  grande  abon d?m za  difrutti:e  qllo  prò 
piamente  fi  chiama  campo  fatiuo, ma  quando  yin#. 


do  no mefcola  interne il  campo  ma  mollificai  poi 
fKQnfuma*Et  quando  il  fole  difecca,#  cSfuma  mol 
to;ouero  delhurnore  eh  licua in  alto  diuéta  al  bota 

il  campo 
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(1  capo  poluerolo  e fabbionofo  &'  (allò  e peffimo.il; 
quale  no  nceue  bontà  p cufrfuamèto  ansili  riduce 
jperiecchezsa  in  ibIitudine'dherenjo>bue  niuna  pia 
ta  po  riceucremutamento  a bono  vfo.Ec  anchora- 
ie  fara  tanta  |a  debilita  del  foiceiiè  de|  profódo  de 
la  terra  n$  fi  p offa  niéte  Ieuarea  Iafoa  cortecda:an# 
Mcontinuamétefi  conffringa  el  campar  la  frigi# * 
dita  mortificate  del  luogo  quantunqueiì detto  c5# 
p:ofi  cultiuenó^endefrutto  delepiatefaluatiche*  ' 
Imperp  che  gli  arbori  de  lefeiuein  molto  gran  prò 
fondo  ansano  le  radice  doqee4  caldo  fomite  per 
lo'conjtrin  giment  o de  la  crolla  de  $ terra  n c può  a 
tanta  profondità  agiugnere  cì (emina  rene  {arare* 

K*  in'P5f°  cotaiicàpi  nófi  chiamo  ncarabllinefatf 
ufeperó*he  tutte  fe  cole  le  quali  nafconone  la  fac 
oa  di  {opra  delaterrajnafcono  de  vapori  che  tàuri/ 
geno  nel  profondo  difetto  a la  faccia dek tetta. A, 
dqr^ue  il  latino  campo  cottimo  ef  quale  toccante 
e g ogece  col  vapore  difopra  ecaldo,&  {tumido  K 
a la  faccia  o vero  corteccia  molle  onero  mòrbida  8C 
porofa  e!  quale  e ageuolmète  a cultftfare  ^ abondè  - 
uolenefemi  cfiinlùì  fi  gittano.S:  qfloeda  magiai 
re  pfimilitudme  del  caldo  de  bagni.Impo  che  fe  al 

cunt  m qft°  no  tépeteto  caldo  eh  fi  muoui  Ihumidd 

ma  di i nocpfumbvfera  il  naturale  Koptido  mifchia 
to  co  l’humido  cibale  p lo  fuo  corpo  fi  fpldera  e di 
fenderà  lefue  carni  £ igraficralIe.Ma  fevièradife 
perato  caldo  efpirerafupri  lofuo  hupijdo  & tliftru 
geraffi  e diuerra  magra  il  corpo,  per  laqual  cofa  dlf 
^ palladio  mglpmaméte  eircre  da  eleggerc  i I cip* 


I 


il 
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sttfo  8l  ràrararificato  p lo  caldo  non  fia  difibhrtò 
0a  in  gradito  di  moko  fpimualiiumido  a la  corcecr 
da  GL  tratto  GL  ttuoltoìDicéàchorachefccódoa^ 
Ito  c il  campò  gtalfo&fpelTo  impeto  eh  eie  Cpeflo  fi* 
po  fottigliaré  e ribeccare  pct  barare  Ócalfhora  di  uè/ 
ta  coueneuolc  aLgraftb  dia  lo  fpeffo  GL  adoegna  che. 
co  fatica  filauori  aodimcn  òrifp  óder  afecódo  la  vo* 
lun  cadevo  negli  genti  1 onorato  d*  E conriofta  cafa 

chequeftedkedtfporitióirtcróulnopiutoftònel  c£ 
po  cukiuatp  doc  graffo  e raro  meranàméte  fi  confa 
piu  vigftfcimpcito  che  le  viti  fono  di  legna  raro  e n 6 
pedone  cefi  del  campo  Cpeflo  figure* Anchor a le  vi* 

^e  hìno  bìtogno  df  molto  caldo, per  la  qual  cagio* 

rie  a levitiiopn  e conuéneiioic  ila  certa  fpetTa  la qua* 
leimpedifcecnplafcia  giugnere  ale  r adice  ef  caler  8ù 
Kumore^ta ilgcaffo  e lolpeflò  epiu  coueneuole  ab 
le  biade  le  quale  richiegono  il  terreno  Codo  &ilqy/ 
bo  per  lafecehezza  e durezza  del  granò,  ma  li  trop^ 
pa  magri  e malanconid  terreni  per  lafecchezza  nori< 
fono  a le  biade  eontieneuoli, oc  anchora  a le  vigne*, 
impero  che  hano  humidita, ricalcata  GL  cóltri tta  nel 
la  loro  proCfimana  profondita*Et  a quefta  h umidii 
ta  poco  fpira  efeiefuoti  CéhoforCe  del  pfondo  ai/ 
la ^eneràtionc  de  gli  arbori  S^  a frutti  di  cali  arbori 
odano  nefuiii  p ^freddura  ó fono  fcoueneuoli  GL  n6 
rt»aturi*Et  imfcro  le  paiate  non  fi  dimefticano  iti  co* 
tal  terra*Ma  quella  che  per  tròppo  caldo  e Cecca  Co// 
pra  tutte  Fàlere  e peggiore, imparo  che  c abbadona*' 
ta  8L appriuata  nel  profodo  eoe  la  cortecda  rie  thu* 
midtu  Et  Impero  q U cotal  terra  fi  chiama  heremoa 


SECON  DwO 

Imperò  cheefla  e tornata  in  folùudine'óc  n6  proda 
eccola  alcuna  per  lo  ardore  ouero  arfura  #fa!higte  i 
del iabbioe  ftnoforfe herbemolte htinute  SI  Cecche i 
generate  per  alcuno  poro  di  vapore  dalcuno:femP*y 
rato  tempo, per  la  qualcofa  Io  primo  agricoltore 
palladio  dice  che  qlla  e la  peggiore  generation  e de 
terra  la  quale  einfiememéte  Cecca  SdipelTa  e- magra 
e fredda  per  la  elpiratióe  o vero  v (amerò  dèi  caldo» 


uorare*  rtr  t.-uì  .Capitolò*  ,rj3  tV.XVlU 
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repoi  ottime  piate  crefcono^cal li gn a no,#.  malli#, 
mamécè'biadelu  cotale  terre  fi  dee  mettere  ne  la  fice 
da  terra  largilla  capata*  Itrtpo  che  per  largii!*  154  tèr*~ 
fa  fredda  ricéqa  abondà  «a^mptro  chelargiil^ècal 
da  e fecca,&  haproprictamafculina*  Mala'tcrra  e 
fredda  &1  bumida,im^ro  chel  freddo  induce  Phumi  : 
do, e quando  il  caldo  fecco  fi  miCchia  al  humidt*#  al 
freddo  fi  fa  yn  tiramen  to, Sd  allhora  quella  tèrra 
tanto  dura  abondeuolequàto  ftachcp:*  allegarne 


piante  vengono  a merito*  }Et  muta  Ja  propeietade 
de  le  fanatiche  «ppriccadc  neie  dimcftiche  quàlitaà 
de  cofine  le  q u^ti  ta  de  frutti  conte  n e le  quaiica*E  Ce 
la  terra  e lecca  Si  amara  giamal  non  riceue  medica 
njltftt  Impeto  che  da  che  in  cotal  ferrali  può  metv* 

**  £ r _ (j  * C f « p * . ^ f 


ppg la  quakpfa  nf  le  fauolede  poeti  fi  narra  chela 
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t«ta  $ptfo  aXSioue  lamctandofi  de  lo?incebdi£r 
Fetonte  Si  non  detftillrdrib  di  Saturno,  fapédo  cfi 
la  m alida  la  quale  aduienép  lo  Frcddofi  pud  tétti/  ’ 
pcratema  no  farfara  ch’aduiene  p lafetchessa  dèf  * 
la  falfuggih^Et  fimigiiatémétc  fé  la  terra  e poco  aj  - 
bondeoolep  huniore  alta*1  temperamento  n>eu^  I 
Impeto  che  fi  eaua  con  folTati  g:rrauerfo  a quali  ?prf  ? 
ina feen ctrUl faperchio  humoree poi fco|a &vafuo  '* 
n del  campo  &allhorariceue  temperamento»  , per  > 
fa  qual  cola  tutte  lefofle  de  campi  farai  dedurre (K J 
decedere  a vna  foffa  maggiore  e piu  china  otier  bàf 
fa  p li  aramétlattrauerfó  fatti &fò(fc*  Àtdóche  g 
fapiu  chinata  c balla  il  càpofimundifichi  dal  fuper 
chio  humore,£  quel  modoper  lo  quafe  etiapidio  li 
mutaméti  Sdi  votameli  curano  {corpi de  gli  anima 
fida  L’hrimore  fatamele, &n&da  la  qualka  inferV 
matiiperchefi  come  quefta sdoppia cagione  difer  3 
mica  nel  corpo  de  (animale  doe  o per  qualità  o p 
humo^e  inferma  , cefi  edamdio  e nel  campo^Et  im/  “ 
pero  quando! fa  terra  e ftcrifeiblamécc  p cbffred/* 
d»0nee>ftifdfii!  villano  di  fpargèrul  largirà  la^f  i 
mot# :$  altera  tal  terra  ma, feg  Ihtmiore  adulale  la 
fuà  Acrilica  £ ver  p oca  abdmtan za  ftudii  di  ridurla  • 
al  cultiuamétocó  Qlletòfecfr  lauorjino  p lo  modo 
die  lefòffe  dette  di  fopra,ma  la  tèrra  eh  già  coll  abi 
douata  gridata  di  arfa  eterra  difpatafaWfpatti  > 
flutto  fi  co prie il  corp o de  lani male  morto  cinge  * 
nerato»  Adpque  p 5^0  modóiltòpo capo  e aita/ 
toatdimeftica mento  de  le  piante &L  mafnmamentc 
•eluiltiuaméto  de  lebiade  pche  de  le  vigne  fi  dici 
il  :j 
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di  drieto  quSdo  del  campo  confico  trattc1rerito#& 
; impèro  in  cotalinon  ottimi  campii  quali  h3nofiic> 
ftiero  di  molto  SC  continuo  liiedicaméto  diligente/; 
tnentèfono  da  offeruare  li  tempi  del  cultiuaniéto  SC 
del  feminare,ne  le  terre  fredde  fi  c5ù|ei?  e feminare 
primaticcio  nel  primo  tempo  del  autunno  ,accioc5 
la  pianta  hàbbia  riceuntoralcunafortci4a,inipcro 
chefe  troppo  debole  peruerra  a la  fredura  del  ver/ 
no  mortiftcheraffi  del  giacdare  &no  fnitifichera*  É 
Qfto’mafiimaméteein  qllo  apo  el  quale etiamdio  e 
fecco  col freddo*Et impero fe allhora non  Tara  p té/ 
podoe  p rimici u amen tc  fi  femin ara  no  bara  forra 
i contrail  verno  la  magra  SC  tenera  piita.Ma  nelJral 
do  téj>„o  fi  dee  indugiare  SC  cofi  nel  grado  la  fernèt* 
quanto  fi  può  innari  il  freddo  dclvernonmpcro  che 
(e  in  tal  campo  innanzi  cioè  primitiuamente  fi  fetm 
nara  abondera  cotal  frmenta  in  herba«Et  quldo  il 
fuftantiale  humido  hara  pollo  ne  lherba  non  hara 
nel  tépo  de  la  primauera  onde  pducai  Temi  ferodrl 
Impero  che  laluafeménta  non  riceuenel  freddo  del 
verno  alcunonorìmen£o»pero  chcl  feme  etheflo  in 
clpo  caldo  8C  graffo^in  cotal  manera  può  riceurj 
re  lefionedal  freddò  del  verno. Et  allhora  fopraue 
nente  il  caldo  de  là  primauera  formerà  di femólti  fe 
mi  8C  produceraftutti  in  gran  didima  abondanra* 
Epfimiglianteméteeda  confiderarene  molti  freddi 
dC  humidi  luoghi  cioè  capii  quali  fon  podi  intorno 
<a  marine  SC  molte  palude, impero  cheqfti  cotali  n5 
fi  conuèhgono  feminare  nel  autunno , impero  che 
troppo  fi  bagnano  di  freddo  humotèe  la  farina  de 
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tono  Vani 8i  non  frurtificano^Mafcininati  ne  la  ptì 
maueraharmo molto humido  abodaritc  e Vaporo/ 
fa>Cofi  per  lo  terreno  Si  natura  del  capotcoe  etiàj 
dio  p gli  luoghi  dappreffb^E  quado  il  calore  del  lo/ 
le  Tara  crefóuco  tòlto  crefcono  e fruttificano  : Si il  fe 
gno  dico  e. che  noi  veggiamofrutti6care  ottimanìé 
eocalf  c5pi  nela fccchezia  de  cépi  la  quale  impedi 
ice  gli  altri  capi,  impero  che  la  feccheiSra  del  cempo 
coniunto  al  troppo  hùmore  del  campo  genera  tetti 
•peramento  Si  rende  abondanza  di  frutti, per  laqual 
cofa  ànchòra  diciamo  che  cotali  campi  diuentano  a 
.bondai  r ericminaruifaueouerlinofealchuavol  ' 


la  non  no  abondeuoli  o vero  Iteri Iiumpero  c5 

“corali  cofe  diueìté  da  le  radici  teftiperan  o la  iua  lup/ 
llua  humiditaipcr  la  qual  cofa  lo  Itudio  delcuitiua/ 
Inerito  Ha  intorno  a cofi  fatti  campi  accioche  per  ra 
colti  # alzati  argini  impediscono  labódeuó le  ritoc 
«amento  dcl’acquc  accio  che  non  copra  la  corteccia 
de  la  terra  Si  p li  follati  ne  le  ltremità  e termini  de  cS 
pi  aperti  metteno  fuori  Si  fi  Ccolino  quella  humidj, 
ta  eh  già  vifiadifcorfa  o per  pioua  venutala  la  tee 
ta  la qualce diuettuta  difetta  Si Iterileper  lunga  ar/ 
fura  efecchezza  in  neliun  modo  (econ  do  che  è detto 
curare  fi  po  impero  eh  Iafua  ràdeva  no  ritiene  Ihu 
tnido  de  le  pSouee  la  Cecche  zza  cofuma  letami  che  Vi 
fi  mette  t la  fnata  amaritudineimpedifce&  diltufba 
il  nudaméto  defemi  o de  le  piate.&fpeflc  vòlte  tra 
uiamo  Copra  cofa  fotta  falfugine  vna  certa  corteccia 
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ita  q che  forfè  quiionga  putr  cfa  t tiòn  èd!herbe’c:ge# 
«nctata*  Impero  chei  fiumi  efi  corrono  iaówretiràp 
co  loro  multituditie  di  terra  la  quale  radano  e Iieu4 
no  de  le  buone  terredequali  quandoiara  gionto  àt 
mare  per  innudatione  e gittata  Copra  la  falfuginedl 
: la  riua  8t  mentre  che  quello  aduiene  con  tinuaniéte 
'per  I$go  fépo  cotale  corteccia  di  terra c abondeuo 
le  in  che  frutti  chen.cn  ficcan  o n d profondo  le  loro 
radid*Mn  le  pi atiteche  ficcano  le  lororadiriin  prò/ 
fondo  già  nutrire  nmperocotal  terreno  mena  tuoi 
;ta  abori  danza  dibiade  ma  ineflò  nèffuno  arbore 
'narde:fcaIchunivinafconom6ItopicctìliCoiici«& 
elCegno  diqftQcxhenoi  veggiamo  ehei  mariiqua* 
li  due  vpitcel  di  naturale fpàdonofucrt&  ritirano 
entro&ÌIato  alle  riue  hauere  co  fi  fatti  campi*  Mai 
manche  Hanno  fermi  allato  a fuo  liti  fono  fterilù 
£T  De  la  cultura  dd  campo  montoofo  e vallicelo* 
Capitolo*  XV  IH* 

T-Ganipii  quali  fono  ne  le  pendici  demonti fitua 
tifpdìe  voltefoHégonofeccbezzae  magrezza* 
impelle  vallefono  grafiffimee  le  pédlcedemoti  fo/ 
no  àride, 8C  p laqual  cola  le  piàtenòn  fi  dimefticano 
bencin  efli  per  cultiuarnéto:#  anrhora  perche  coti 
h luoghi  comàdonocultiuaroriche  fi  foìchino  per 
trauebfo  aedo  chenefokhi  filala  ritenuta  graffezz* 
la  quale  difeorrera  con  laruinafc  il  folco  difcédcra 
drittoiper  la  qual  cola  fi  fanno  Schora  ricinicoi  ouc/ 
ro  ridali  per  trauerfo  dinanzi  al  campo  accio  che  la 
terra  non  {coli  giu  poi  chelara  aràta:ma  certi  co  più 
lòtti! ingegno  fenunano  quella  colai  terra  no  arata 
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Iftadtira  e polche  feminata  (a  terra  la  rimbocartofo 
Pra  iCemi  o con  laratro  o con  là  zappa  o con  altro 
ftniméto  è non  larano  fe  no  vna  fiatae  nqn  tfrono 
in  efia  legraue  zolle  impero  chefpeffb  con  baratto 
ft  rompevi  e trita  (fi  àndarebbe  tutta  via  Si  feorrere 
be  tutta  ala  vallécon  la  pioua  la  quale  difccndc  co 
impeto  de  la  friefa  o vero  pendice  delmóre  8C  perii; 
rebbequel  chefeminato:  adunque  in  cocal  cipo  deb 
be  eflereil  Teme  Cottile  e no  buono  fi  per  diffi-tto  del 
cultiuamento  Siti  per  la  impoffibilica  di  ritenere,  fa 
gramezza  sì  l’humore  per  li  quali  i Cerni  nafeono  di 
iti erien o«Ec  impo  àchor a il  letàm e nati  p on e i m 5/ 
effetto  terra  ma  di  Copra  fi  pone  accio  die  là  terrà 
ntoffo  ne  le  parte  dètro  per  l’hUmore,#  impero  n6 
discenda  ne  la  valle  ne  fi  Cpargeanchora  il  letame 
vgualm  ente  nel  lato  del  mote  per  tutto  ma  piu  adal 
to  fi  fparge  piu  del  lètame di  fecondo  che  egli  va  0/ 
|«rà  piu,fe  ne  mettcmenodmpò  che  le  pte  di  (otto  p 

10  difeen dimento  degli  huomini  diuengono  grafie 
ma  quelle  di  fopra  fi  li  priuano  de  la  grafleza  palla 
gamete, ma  qlle  di  fopra  fi  pon  piulctàme  oue  piu 
del  humore  fi  dilauaje  mcn  nel  luogo  al  qual  piu  di 
letame,#  alligarne  di  pinea  fi  riporta  fi  Fa  vna  cet 
ta  aguaglianza  el  tépàtamenco,  tu  a piuconueneuó 

11  frutti  fono  quelli  demonti  chèqui  dé(è  valli  Jtn/ 
pero  che  là  verberarioriedd  fole  e maggiore  ai  mo 
tee  IhUmore temperato  obedifee  piu  tolto  à la  dige 
IHonè&cffi  luoghi  del  mòte  fonò  vaporofi  el  qua#, 
fe  vapore  aiuta  ci  maturate  caldo*  Aduque  per  quef 
fte colè  t dà  coi] derare  che  qualunque  piace  haao  i 
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frutti  odoriferi  & caldi  e lecchi rqucfte  cotali  piti  è c& 

tiencuole  di  piantare  e (eminare  nè  monti  per  la  fcc 

cherza  e caldezza  del  luogo.Ma  qua Ipque piate  hi 
no  i frutti  (odi  3C  humidi  e piu  conueneuoledi  por^ 
le  col  ferne  n*  le  valli  che  he  niontLper  la  ctual  cofa 
I vini  eie  cofe  odorifere  fono  migliorine  mSti.Ene 


4' 


r-  " VA*  gcano  o id  icgaiemia  11  grano 
- —-oda  legale  meglio  nafcono  è fruttificano  he  fé 
valli  e per  la  fodera  dé  loro  granellile  c da  fabefè 
che  nel  capo  de  là  v alle  e di  riecéflfita  cheli  faccia  vn 
gran  f tifato  nel  mero  de  la  vàl!e*È  mólti  altfi  piò 
coli  eh  aeftb  difendono  per  ti  quali  l’impeto  de  là 
acqua  efea  &: corta  fuorLÀcdócHè i correnti  che  ve 
gon  del  mòte  *0  coprini  bc  fommer gin  0 i fenlì  che 
fono  né  la  valle  gittativSicHechltiuato  il  càpo  in 
cotal  maniera  mette  ne  (ernie  ne  le  radici  dimeftico 
nurnméto:&:  pero  allbora  la  piàta  diuérà  diniriH* 
ea  quando  fi  tempera  il  fatiuo  campo  fécónda'men* 
teche  detto.Ec impero  concìòfia  cofa  che  élfa  terra 
n*  vc^trrccmadtedcle  vegetabili  cofe  fi  conuiene 
che  elfi  fetni  ridurci  à dittili  amen  to  mutino  fecondo 
il  campo  le  loro  difpoficloniamjtfo  che  dicefiifeei! 

cibò  S fallo  collerico  àémacicoo  fan guignó  e poi 

per  le  difpofitioné  del  dbo  fi  murai! corpo  e la  Tuffi 


«■  — conuerte  il  dbo  el corpo  a laudabili  djipcfttion 
per  cultiuamentodl  quale  laudabilmete  é difpoltó* 
Ànchora  le  piàce  acquiftono  diip  critichi  Uddàbife» 
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Etanchora  vnàmedelima  operationee  Intra  e!  pjft 
tó  & le  matrice  &intral  capo  e fa  piata,  impero  che 
brache  lo  rpernta-mafculinip  fta  operatoretii  quale  ft 
èome  anifice  moue  SC  forma  il  parto  in  molte  colè 
feguica  la  difpofitioe  de  la  madre  e de  la  matricejma 
ne  capirne  le  piate  quello  e piu  che  ne  la  matrice  e 
nel  parto.impero  che  le  piante  propiamente  non  £1 
-majebro  8L  la  femimCma  quelle  vinude  fono  pcrmi/ 
fchiatein  quel  mcdefimo:per  la  quaf  cofala  difpofi/ 
tion  de  la  terra  e tutta  quella  Iaqua le  muta  la  pian/; 
tao  alla difpofitionedimeftica  o allafaluatica* 

IC De  la  cultura  del  campo  nouale*  Cap*XlX» 

IL  campo  che  da  gli  antichi  faui  fi  chiama  no  uale 
e di  dóemanere*  L*uo  e quello  primaméte  ridot  j 
tto  alctfltiuamento  ♦ Et  f altro  e quello  al  quale  ebi< 
fogno  di  fedire  afuocultiuaméto  interpolimi  certi 
riponisi  come  quel  capo  il  qualefeminato  due  an/ 
ni  ripofa  nel  terzo  o vero  nel  quarto  o vero  nel  qui 
to;o  nel  fello.o  nel  fettimodmpo  eh  infino  a q(lo  (p 
lamere  hauemo  trouato  che  diuerfificano  i ripofi  de 
càphEt  il  noualeil  qual  efeminato  vno-ano  ft  vuor 
rip  ofarc  piu  o due  o tre  o piu/i  che  forfè  fi  vuole  ri/ 
pofara*t4ni»p  lo  cerco  e reo  e no  rifpóde  al  culthja/ 
mento  Òca  volontà  de  la  faticha  del  culriuatore. 
Vlalp  lludio  che  fa  neleapodefecofenoualili  qua 
} horfon  ridotte  al  cultiuaméto  efo  ftirpamétp  de 
ialuatichifierpideradiddequalife  non.fi  ftirpano 
tutte  fugano  Ihumore  del  capo  e non  lafciano  elTerc 
nutriti  efemi  ne  dcbitamece  viuerc  SC  appigliate:  g 
la  qual  colà  anchora  fi  commanda  chelcapo  non  (I 


. • s È*'©  oli  ter  ó 

Mn!  diafuérrifemi  acdd.cheluno  nò  riàrda  òiièir 
cflfccchi  I altro  attrahendo  elnurHmenco  rtleftirpa/ 
n quelli  fi  lemma  il  dpo£  pròplaménte  per  cacio/ 
ne  de  la  non  cauara  « ritinta  virtude  de  la  terra  fan/ 
*f.  cotraHeai  arquifto  per  lunga  putrefa  ttióe  in  e ia 
di  diuerfe  herbe  & fterpi  e abòndancelungamcre&: 
lama  Ictamoo  veto  con  poco  letante:&  dopo  dito 
con  uien  che  gli  ft  dia  il  tóme  fe  gli  ne  dee  «afe  ab3 
deuoletcX  fe  Ho  c grafiìliitito  gli  ccnuien  fare  ajcu  >a 

Interpcritionefpeciafmentelefemmatebiantc  có  là 

lurtatmade  Ihcrba  o de  la  pagljaocolleradicin  di/ 
uellino.Impero  efi  tratta  la  gradèlla  & |a  virtù  del 
campo  e dt  ncceffi  ta  chel  n udo  campo  fop  pc  tìga  al 
lo  le.  Il  terrò  ol  quarto  anno  p Io  calete  & lume  del 
quale  nceuarmu  df  germinate  : fi  come  gli  hebbg 

ne  laprtma  fentetanpcro  che  lo  (pinto  vinifico  del 
la  pianta  quando fattrahepeHiCmi  té  per  le  piate 
la  tett-erimaneabandonata  da  Ihumore  SC  fpirito 
viujnco.fct  npofara  per  determinato  tépo  fi  riuocà 
& riduce  a campo  da  capo,  fi  erme  la  virtù  de  la  có; 

' fcttI  on  c ” e ri  duce  col  v en  tre  per  rip  ofo  fera 

lun  parte & I aJrrc.Otide  e da  Tape  re  che  alrfi  capri 
«torna  ptu  torto  che  l’altro  feròdo  chcl  capo  fi  triio 
«a  pio  & meno  abódeuole  & caldo  & butnido  graf/ 

foeporofotquertoditnSfiracIfuonomemedcrurio: 
impero  che!  campo chefarcl/anouale  éqlìoei  afe 

ntorno  a la principal  virturitrouàto  p ripofo.Or/ 

- de  lopc  di  tuttie  philofophiti  tcrtimor  laro  fide  cri 
[compero  che  quelle  fole  le.  quali  li  fanno  coti  fa// 
tica&^on  torta  vimide<&  sforzo  fe  non  prcnddné 


ui 
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riftorò  diripofo  cheiri  (Interponga  fldiffóltìonodjj 
corrompono*Aduque  qualckfuc  campi  Continua/ 
relefemcntcfrutttificanpcotinuamécc  riceuono  tu 
nouamento  dal  deio  edal  humore  de  loro  principi 
da  quali  riftoratifempre  pullulare dCmettere^pe/; 
ro  continuamente  fi  feminàno*Ma  Qualunque  catti 
po  non  folamente  e di  continuo  humore  bagnato, 
ma  etiàdio  e coperto  di  quello  per  la  maggiore  par/ 
tede  lanno,rioe  nel  verno  8L  né  la  primauera  quà/ 
do  i Temi  deono  pullulare  X nel autuuno.quando e 
da  fare  la  Cementa  o eglie  coperto  e di  troppo  humo 
refreddo  e graffo  bagnato*  Quello  cotal  campo 
da  gli  huomini  degitto  i qualiprimeramente  dillin 
fono  i campi  echiamato  fuuiene  o vero  cenuléto  5C 
quel  cotal  ne  e noualeneefatiuo, impero  che  ne  la 
(late  quando  ftfecchane  la  parte  difuori.doene  la 
corteccia  fi  fende  il  loto  che  e difopra  di  gran  fendi/ 
ture,pet  Inacqua  fredda  & groffa  chcl’haueua  coper 
to  ne  la  parte  difopra  delfuo  loto  & quello  impedi 
fce  il  pullulare  de  le  buone  piàte+Et  fe  alcune  àncho 
ranenaiconointalcampo  rimangono  faluatiche, 
impeto  che  diuégono  amare  in  fapore  per  f a graffez 
za  & freddezza  e erudita  del  humore.Et  achora  fa 
ranno  priuate  di  Cerne  8t  di  frutti  per  Io  difetto  de! 
Cottile humido  dal  quale  fi  cagionilo  i femf  e frutti» 
Et  àche  per  chel  tèpo  de  la  Hate  non  atto  a pullula^ 
méto  de  fructi,ma  a maturameto  efeccaméto,&im 
pero  di  quello  cotal  capo  dicono  gli  agricoltori  che 
e dabadonarlo*Impero  chein  elfo  ne  luna  pianta  il 
può  mutare  difa[uatice  a conueneuoli  ^piietadia 
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piante  dimrfticfae*  Anrhora  diflono  gli  antichi  cu! 
rinatoli  che  e vn altro  capo  che  fi  chiama  vliginofo 
del  qual  ragionando  diffbnochéfiófi  poteuaridur 
reaeuIriuamèntodBquefta  eia luginefecca  la  qua/ 
lec^dniiamentetien  fecchex^a  & efecchita  polue/ 
fofa,e4^°  elidei  quale  ha  natura  dheremo  id  eft 
di  diferto«Et  impero  conciona  cofa  che  no  habbia 
le>partifode  Si  con  tinue  rre fa  corteccia  n on  radiche 
ràdio  elio  ne  fiorirà  ò vero  frutifichera  alchuna  p/ 
fetta  p§antà*Impo  che  la  piatita  richiede  1 urge  di 
falda  8i  fèda  cótinuita  nel  qualefi  radichi  8i  fiori// 
fctt  & meni  frutto  impo  eh  nelavliginofa  tutta  la  p. 
fedi  fóprae  poro  di  éjl  che  enei  fon  do  de  fottìi  hji// 
moreeùapuora  fuori  Si  non  firitienealcuacofa  ne 
la  parte  difopraja  qual  fi  riuolgaindricto  Sì  Ita  fer 
i inaila  piata  pfettamétefi  fermi  di  qlla  , Si  impe/ 
ro  che  tal  campo  non  ricette  la  pianta  non  fipuo  ,a 
l quelle  cofc  dirizare  per  arameli  Si  foffe , acaolche 
In  effo  fi  faccia  alcuno  dimelHcamcnto  di  piantele 
impesto  fi  giudichi  eflerdàbandonare  Si  ridurlo  in 
pifcine&lfaghùEt  lecofelc  qlifono  dette  de  la  ter# 
ra  doe  dinanzi  de  la  terravliginofa  fono  parole  di 
frate’ AlbertoiMà  altri  dicono  che  la  terra  vii  gin  o# 
fa  eqlla  ne  la  qualefempre  ha  humiditade  la  quale 
non  fi  può  rimouere  dicendo  chela  vligjinc  ehumo 
fén^tut alede  la  terra  eh  mai  damila  non  fi  parti  fi 
cdftje  acddÉte  infeparabile  8i  da  non  potertene  fi# 
muouere,  in  quetfla  opinione  par  efifia  palladio  e! 
quale  dice  ch’ogni  grano  ne  la  vliginofa  terra  dopo 
f Ictre  frminature  fi  muta  in  generaóone  di  legale; 
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Impero  che  co  taIctràrmutariorvcp^fu|3ièrcHiQl  dhu  , 
nudità  inanzi  che  per  fuperchio  di  fecchita  ^cedeiEt 
in  molti  altri  luoghi  lènte  quello  roedriimo  palla# 
fiio.Et  con  lui  fi  concorda  Varrò  8i  Ifidoro,&:  quei 
medefimo  Alberto  de  proprietatibus  retum/iel  li/ 
bro*xiiiitde  agro,5C  altri  atolli  i quali  di  quefta  ma#  * 
feria  trattorono»  •>  ; 0 i jjf.ó  i 

fC Qel  tempo  di  modo  datare  8i  di  ftirpire  le  ma# 
berbe*^  Capitolo*  XX> 

J Campi  graffi  e feerhi  ne  luoghi  aridi  delmefe  di'; 

Genaio e diFebraio fi poffòa rompere (%  arare,-; 
tua  ne  luoghi  temperati  '&  h umidi  del  mefe  di  Mar# 
zo  Si  d’Apriledoc  quado  la  fu^erfiua  humidita  eco 
fumpta  Si  /a  terra  egiapcrue-mta  agqagliàza  iatra  ^ 
f humidita  Si  la  fecchesz*,di$  medefimo  mefe  d-A/ 
priled£  di  Maggio  igraìi  capii  quali  lungamète  té#r:, 
gopo  l’acqua, & anchora  fifendono  quado  barano  - 
pieffe  cucca  l’herbe  Sii  loro  Cernir)  oliano  achora  fep  ’ 
piaci  Si  p maturità  in  durati*Et  i fecchi  de  quali  prj# 
meramente  diremo  fi  poffono  (a  fèc5da  volta  arare  \ 
del  mefe  di  Giugno  e di  Luglio,  la  fecóda  volta Cara 
no  x.càpi  humidi  i quali  dicemo  che  deltuefe  di  Mae  ^ 
zo  o d’Aprileo  v ero  di  Magio  fi  doucuano  rpmpe# 
re  q vero  fendere  del  mefe  d’Agofto  gli  homi  di  capl;i 
Carino  la  fecoda  volta, maifecchi  la  terza#?.  JianDelr, 
mefe  di  Settébrefarera  la  terza  volta  il  graffo  capò 
Si  quello  el  quale  hara  per  v b di  tenere  l’humorc  fe- 
lle:! ga  chenePhumido  anno  fi  poira  inn à:i  terzar*** 
Et  in  quello  tempo  ci  campo  humido  ptéo  e Cottile  > 

J.'  •• 
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g polli  «pendio  oucrnionticclli  Cono  da  arare&femt 
j narciiel  tempo  preCente*Anchorai  buoi  fi  gifigono  j 

il  meglio  al  collo  ebe  no  Panno  alcapoi  quali  nel  voi  j 

ti  gereratéga  tf  bifolco#  fofpinga  e muoua  il  giogo 
iz  iccioche  i lor  colli  fi  predano  alcuna  lena  cópiuto  il 

n folco^E  no  dee  elitre  ilfolco  ne  Parature  fecondo  cb 

, . dice-palladio  piu  légo  dùòxx*piedi,ma  fecódo  l’u# 
y (aniadecultiuatoridiLóbardia #di  Romagna 
’ diftede  il  folco  fin  a.cr.picdi  e piu  oltre, Se  la  crctofa 

ji  terra  fi  dee  arare  piu  profondamele  che  la  foluta.Et 

anchora  e daolTeruare  è guardare  che  ùrafolchi  no 
j fi  laici  terra  eh  no  fi  a molla  e lavorata, po  che  le  zol  „ 

j le  tutte  fi  deono  coli  dolabri  cioeferricòduepenne 
3 o vero  martelli  o rappe  deipare  t rópere*E  cagno 
/ forai  inulto  modo  fia  moda  putta  la  terra  ,fe  attra/# 

Merlo  o bi  folchi  metterai  vna  artica, la  qual  cola 
fatta  fpefle  volte  fommoìàerai  bifolchi  da  qfta  negli 
{ géc*3,Auchora  e da  prédere  guardia  eli  noCari  il  cà 

( po  il  qlc  (pelle  volte  fia  dopo  lugb'i bagnato  di  pie# 
r ne  leggieri.irrfpo  che  la  terra  la  qual  fi  lauopa  quado  || 

ciotola  nel  comici  amèto,  fi  dice  che  p tutto  Pano  né  . 

A ptio  lauorare;  E qlla  la  quaiéc  leggermcte  bagna  |< 

ta  di  Copra  Se  di  Cotto  c Cécca  Ce  Carerajallhora  fi  dice 
che  diùcrra  p tre  anni  Iterile  «Et  Iperoil  capo  meza// 
naméxc  bagnato  t modo  eh  nófia  lotoCo  ne  arido  fi 
dee  fendere  crópere*E  s*el  cSpo  e colle, fi  talchi  I tra/  • 
Mèrlo  pii  lati,Iaqlcfcrraae  da  (étuareallhor  adiri 
ccue  il  fcme.E  Ce  votai  aprire i dpi  nò  lauotati  ,c6ft 
der  arai  lèi  capo  e humido  o (ecco  ,o  Ce  glie  v eftito  di  .fi 

fitluc  o di  gramigna,©  difpioc  o#ero  bróchUSc  lari  a* 

aholjé.i •:*  v "U  JI 
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fiumido  fi  dee  atciugar  con  codotti  di  foffe  da  ógni 
parte*Ma  quali  fono  le  foffe  aperte  a ogniuhoreno/ 
to  le  cieche  fi  fanno  in  quello  modo;cioe  che  prime? 
ramente  ft  fanno  i folchi  per  (o  campo  àttauejfodàl 
telaci!  tre  piedi  poi  fempiòno  di  pietre  infino  a! 
mezzo  o vero  di  giaiae  difopra  faguagiia  éola  ter 
ravvia  I capi  de  le  foffe  richiegono  vha  feda  che  fi  a 
manifella, a la  quale  achin a difcorrino:  8C  in  colai 
maniera  Ihumorc  fe  ne  trarrà  fori  de  glifpatiide  di 
pi  nóperir5no+Efe  n5  hauelfe  pietre  coprali  di  fer? 
mentilo  vero  di  (lrame,o  di  certe  vergheje  q ficco  > 
fc  àcociaméte  fi  fanno  delraefe  di  Marzo  8C  anche 
he  gli  altri  meli  fecondo  ffhiimidita  o vero  fecondo 
fa  qualità  de  la  terra  cófUmpca*Et  fef  campo  e bo#? 
jfcato  fi  fi  dcecàtóu'are-,e  ftirpati  gli  arbori  prima  o 
yero  diradatoli^  fc  glie  pietrofo  fi  potrà  purgare 
e guarnire  raccolta  per  molte  parti  la  moltitudine 
de  le  pietredl  giunco  Ót  la  gramigna  e la  fclriefivin 
^ohò  con  Parare  fpeflbt  ili  • V >;  :ri 
fT  De  la  feminatione  in  comune*  Gap*i:  XXI, 

DE  (a  natura  é virtù  de  femi  già  e detto  per  adie 
tro*Ma  qui  ecPatédere  come  il  femccón  tiene 
due  cofedua  de  le  quali  e la  virtù  formatiua  la  qua 
fe  ha  dal  cielo  cól  caldo  e collo  fpiricoj  quali  (Ir u# 
mentalméte  feruòtió  a la  virmfòrmatiua*fl  caldo 
digerédo  8t  diuidédo  & fottiglian  do:ma  lo  fpirito 
portld  o e men  an  do*f>  a (eroda  cola  ch’a  il  fèrie  8L  la 
fullltiaferm3ledàqua!mifehiatouil?humidònee# 
uelefbrmationeefiguratiónene  la  piantai  de  le 
(ùe  membra*  Adunque  e cPauendere in  ogni  fetni/? 

nationc 
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nationc  cheli  femefilparga  e femini  quSdo  da!  de/ 
iòha  maggiora  diutorio:e  quello  e allhora  che  glie 

° *!?  iCald°  C dal  huniido  c dal  vinifico  lume 
^^fi^mient^pero  che  la  Lu/ 

aPerchealaterraepro{hmanareggiee  gouerna 

rpnrmC0}[e ?C  3 tern?»eailuta a pullulare « a merte 
raperò  che  lamuoue  per  io  temperato  lume  del  fo 

1^11  quale  alquanto  in  eflb  etépcrato,ma  nel  folce 

■S«TSSf  P®2  Cra,^uant0  admi“°  0 difecca/ 

ttuo  de  l humidoieme,per  la  qual  co  fa  coloro  chef* 

uiamete  cultiuano  gli  borri  alcuna  fiata  fanno  mo| 

ta  ombra  a le  piste  tenere,»:  a nouelli  femi  in  corro 

ai4rdoredelfole,mailIumedela  lunari!  lume 

T1  lolemedefimo  coiuto  al  freddo  téperara  aedo 
che  da  lume  del  fole  habbia  el  ca  Ido  mouen  te  enee 
ua  per  lo  ceperato freddo  temperameqco  c muoua 
R de  ihunudo  la&a(ecchez2a*Adunqucacccfo  ne  la 
luna  il  primo  lume  quadodTaecéperatamente  cal 
oaiid  bumida  fono  da  fpargerei  femi,  impero  che 
piu  ccmenepo Imente  allbora  c aiutata  la  loro  virtù 
de  la  lunaip  le  cagioniindute*Moucra  adunque  al/ 
Ihora  il  tuo  calore  e lo  {pirico  e aiutato  del  tempera 
tp  caldo  de  la  luna^Canco  da  Ihumido  de  la  luna  e 
aiutata  la  materia  formale  la  quale  fi  dee  formare  e 
non  e mc'Uerc  riattendere  ad  altre  Udir, imperochc 
ajyrrtu  di  quelle  fi  cornicia  al  lume  de l fole  c de  la  Ita 
napcrapicamenfcòd  verocóiwntionedcla  luna,  a 
le  qualfappicao  verocógiugnea  tutti  lor  regnar/ 
dio  vero  refpettfin  ciafcun  mele  per  lapprcffamen 
IO  c diiongamento  da  effe  ♦ E pero  da  gli  antichi 

pie*  C re*  [ H 
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fami c chiamata  la  luna  R egir.4  deh  celcllialemiK 
ria  Sdla  lapaaa  di  vetro  de  Diana*Ela  ragion  del 
primo  nome  e qfta impero  ch’eetfcndba  noi  proffw 
manainfudeintìuétia  foprai  corpi  cfifottopiuchal 
traceleftiale  virtiK^Et  appkcàdofi  riaecògiugné 
doH  in  fpatio  d’uno  mele  ciaCcunoniefe  compie  dxlfa 
col  predato  lume  quello  che  Paltre  compiono  e fan 
no  ifpatio  dimoiti  anniipcrlajqual  cofa  diceel  pbi 
Ìofopho,che  la  luhafaiii  vnortrefequel  chefolef* 
in  vno  anno,doe  il  verno;&  la  ftate,ìa  primauerae 
l’autunno  ,pcro  che  da  la  prima  accesone  infoio  ah 
lamezaredel Cuolumeecalda Se hùmida  coda  pri 
mauera.Et  daloamezamento  delfuo  lumeiatòo. 
a la  pienezza  come  la  ftateB  de  laplenitudine^nfi/ 
no  allamezamcnto  fecondo  e fredda  Sd  Cecca  còma 
l*utuhno*E  dal  fecondo  amezaniéco  infino  al  man- 
carnéto  e fredda  Schumi  da  di  corrotto  evecchio  hu 
morcflaticojpcc  la  qual  cola  Cefi  far  a la  feméta  nel; 
tempo  nel  quale  e calda  e Cecca  feccheraflfe  in  fuftan* 
tiale  h umido  de  Temi  el  qual  fi  dee  formare  ne  gli  or  ; 
ganio  vero  mébri  de  la  piantale  non’fi  producera 
prrfettionc  de  la  piati  ta»M  afe  in  quel  tempo  fi  femi 
néra  nel  qual  e fredda  Sd  Cecca  el.caldo  de  fcmé  non 
li  modera  ne  Phumido  Cara  aiutato*Et  impero  no  fa 
racóueneuole  la  femcnta*Efe  nei  tempo  che!  Cara 
di  corrotta  vecchiezza  efara  fredda  Se  humida  per  la; 
la  veiiturai  Cerni  fmfracrideraoo  e Futilità  dei  Cerne 
nonandrainnanzinealIignera,roanela  prima  ac! 
ccffione  tutte  le  cofe  Cono  aiutate  Sd  v tilmécc  v ano'  > 
inanzLimptroc  ditta  la  lampana  del  vedrò  di  Diai 
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naaccefa  de  la  luce  del  fratellojpchc  I poeti Tabulò 
iamece  dicono  cbeDiàna  eia  dea  de  l'aere  el  qual 
aere  fpiritualméte  n e torpi  de  le  cofe  ammate«Etla 
Iampana  di  qilo  (pirico  e il  corpo  de  la  Lunail  qua/ 

le  a riceuutaluce^  telata  dal  foleformata-ìien/ 

te  Ipatide  8L  gli  (piriti  de  le  cofe  animate  tSC  moue  qi 
li  accio  che  molfi  riceuano  & foftengono  le  virtù// 
di  a le  naturali  opcratiòne,  le  quale  le  il  iole  per  fé 
mouefn  diffoluerebbe  per  laida  troppa  diftèprran/ 
tia  fecchezra.Et  imparo  il  freddo  de  la  Luna  otti 
irtamente  ferue  acrioampcro  che  glicótiène  di  fuo/ 
ri entra  détrocéprrataméte^nvoue  gli  fpiriti  a 
le  naturali  oprration e,  tìC  non  gli  laida  anchora  di 
foluere  p?r  euaporatione  chel  temperato  freddo  rir  ■ 
Andante  (preme  di  fuori  8C  ricocde  o ver  ripiega  fr 
fpiriti  aedo  che  fi  confortino  de  la  patte  den  tro, SC 
quello  mafrimaméte  e ne  le  piartele  quali  non  firn 
nofe  non  naturale  oprati  one , <X  in  feti  libili  per  efi 
irenfipiuTiconfortono  di  fuori  8Cle  naturali  cofe 
fono  piu  viuari.ne  le  parti  détro»  Adunque  e d'a/, 
pèndere  che  ne  lac (filone  de  la  Luna  fi  Temil  i per  q# 
fte  raggior  L Et  quello  fi  deeintcndere  & quando 
Taere  fieno  temprati  .impero  che  fc  amendue  o Tu# 
no  di  loro  fono  de  fu  cerchio  caldi  &fecche  farebbe  ; 
piu  vrilelafemencanefulcimacta  de  la  Luna,  laqr 
Ice  fredda  &:humida:&:  impero  che  allhora  tempc  r 
rarebbe  la  troppa  caldezza  òCfecchezsa  del  luogo 
e de  fare:  anchora  quando  11  luogo  e laere  o luo  de  : 
lor  due  fuflfeno  freddi  SC  humidi  de  fupcrehio  fa// 
rebbepiu  vólclafemétancla  feccidaeta  de  la  luna  t 
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la  quale  eraldae  fecca^impéro  che  allfiora  tépera/ 
rebbèpmcropafredeizaòdftnhTidica  del  luogo  o 
v ero  del  a tire  fi  come  di  Copra  fi  pruoua  Cotto  la  co* 
brina  di  qiid  còfe  le  quale  fi  c6u:gotuo  a la  placa  Ce/* 
eò  io  i ptindpii  de  la  generatioe»  E quel  medéfmia. 
e daintcndcrene  lafimpIiriqualitadi.E  touiéfi  con 
fiderare  la  quarta  parte  del  baffo  cerchio  nel  quale 
fi  mouono  i viuificati  lumùCóriofia  cofa  eh  nel  baf 
Co  cerchio  fia  la  generaciòeecorruttioredc  le  cote 
che  v iuotio  e nò  pero  in  tutte  le  parti  e cagione  di 
gouernati6e,ma  piu  pftoene  la  quarta  pte  la  qua/  ' 
le  e da  lariete  nel  cancro»  Adunque  ogni  femfza  e p 
fetta  inazi  chel  fole  entri  ne  larietejpero  che  allho 
ra  non  trouJdo  i Cerni  ne  le  matrici, ma  nela  matrl/ 
ce  de-Ia  terra  gli  trarrà  fuori  e limonerà  col  viuifico 
Iume«Ele  le  feméze  de  laucunno  radicate  allhora  fi 
meneranno  nela  debita  quatita  de  la  lorCuftantia: 
e maueranfi  anchora  i fiori  e la  formaci on e*  Ma  le 
fetuenzi  de  la  prìmauera  già  èti  anchora  ne  la  ma/ 
tricc  de  la  terra  pulluleranno  allhora.E  aiutate  da 
làperato  Cole  fioriranno  e germineranno  inanzi  al 
i tempo  Cecco  de  la  ftate4E non  ebifognochei  venti 

molto  ofleruino, impero  cheli  vento  che  fi  chiama 
aufier  onero  aulirò  moua  e dilpògala  terra  efaccla  : 
pullulare  le  piate  impertanto  quello  che  fi  chiama  * 
aquilo  quando  nò  e di  mortificante  freddo  contie/ 

I neilCémeacdochevaporadorofidiffolua»Mamol. 
tqe  da  prédere  guardia  chel  campo  non  fifemini  in  , 
fiememente  di  diuerfo  Cerne, pero  che  alcuna  volta  i 
li  incòtta  eh  luno  Cerne  attrahe  afe  piucbevno  altro,  : 
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«'althtìra  fuo  riarde  J’altro.Et  alcua  v'ol^ld  co/ 
tMria  attionei’ùoe  l’altro  Teme  eipedito  agermf/ 
ftare*E  hoi  vediamo  che  fa  pianta  polla  allato  eie/ 
oor  ouero  a la  icahionea  tràhrafefefiie  .pprietadi* 
Et  il  l oglio  pollo  allato  al  formerò  lòri cede  * riat / 
de:  fmnlmere  fa  il  cerillo  a la  vite:# ri boipiote  coll 
addai  fedi  moire.  Coli  anc-hora  fonia  dubbio  la  ài 
uptfita  del feme  alciia  voltaeòrrópeiliotcilé  fiumi 
do  chee  nel  capo  p le  contrarie  i irturìi alche  no  bc 
fi  drizza  al  dimefticQfruttOifiromcetiadio.'Ia  diuct 
fità  defemi  de  gli  animalfqn  i’mio  fi  cc-ningc  colla 
remili  a d un  a I tra  fpctie  corrope  furi  o c 1 ’a  I tro,fi  efi 
uel  uno  nefaltrófa  prò  a la  generatiqne:p  laquaf 
cola  ed&guardàrfi  n c le  piu  cole  de  tali  diuerfitadi* 
5óu  ben  cmifemiche  perfpcrienzafi  truouono  ch« 
Infietiie rèo  fi  dainificono:ma  feminati  infieme  alli/ 
g:iano  e fruttificano  e rendono  abondanzafi  comè 
quando  in  conueneuoic tépo fi feminano  nel  lauo/ 
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règgi  arde  la  bietola^  de  caudine  quali  p rimali  di 
uel gbn  o e colgono  gli  acrebici  e feródananiére  gli 
fprnarie  cauoli, accio  che  tutti  o parte  d’dTi  fi  trapia 
tirici E cofi  i caublr  cerne  tutte  falere  hcrbeche  qui 
ni  rimangono  fi  diradon alcfufiino  tro ppo  ìpeflc  e 
fi  far  chino  c fi  roglino  fona  dopo  fai  tra  fimanédo 
cene  certe  di  dafchùna  genet^tione  per  feme;  A»/ 
eh  ó r couen euo  ! m ere  fi  femi n an  o ir  ficm  e i i forme  to 
e (a  fpcltae  miglio  el  panico  efagioli;  é fimilmenfe 
1 orzo  el  formai to#  Auchor £c  fuor  di  mifura  fi  gita 
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fio  Ifeml  nel  c5po  diuécano  magri  Si  Inutili»  Ma  fe 
fi  Geminerà  il  campo  fecondo  la  proportióe  de  J’hu 
nudo  cibale  che  in  effo,cin  tal  manera  che  le  radici 
fi  polfon  confortare  e dilatare»  A Hhora  la  pianta  eh 
fi  leua  fu  fara  forte  e renderà  il  frutto  che  elio  capò 
richiede  per  la  fatica  delfuo  cotinuamcnto*Adun< 
que  la  naturale  ragion  e la  fperienza  del  eultiuame 
to  perfuadeemoue  che  quelle  cofe  Reno  con  dilige 
tia  da  effere  attefe«Conuienfi  anchora  attendere  eh 
per  la  ventura  quelfeme  che  e gettato  a la  terra  nò 
fia  corrotto»Et  impero  comanda  palladio  che  il  fc 
me  che  fi  getta  nel  camp  o no  fia  di  piu  d*uno  anno 
vccchioiimpero  che  fc  fono  vecchi  di  piu  d’nno  an^ 
Pò  fono  troppo  fecchi,  8L  la  virtù  formatiua  dal  p 
pio  radicale  humore  tolta  dal  fua  fuggetro  o vero 
priuaca  diuenta  vana*  Et  impero  cotali  femi  rare 
volrefanno  vtifitade Anchora i! grano  egli  altri 
femi  fpecialmente eleggeremo  eonueneuoli  in  quel 
la  regione  la  qual  cultiuiamo  e gli  altri  fchiffcremo 
impero  che  le  nobili  generationi  de  giouani  arbu/ 
celli  ede  lebiadefi  deono  feminare  emettere  ne  le 
terre  &non  fi  deemettere  tutta  la  fperanza  ne  le  no 
uelle  gen  èra  tioni  de  femi  in  anzi  lo  fperiméto.E  no 
ta  che  i femi  ne  luoghi  humidi  tralignano  piu  tofto 
fhenefccchn  Anchora  da  gli  antichi  greci  fi  coiti* 
manda  chei  legumi  fi  feminìno  ne  la  fecca  terra:ma 
la  faua  folamence  ne  l’humida:&  aduegna  che  ne  té 
pcrati caldi  fia  da  feminare:  impertanto  fe  la  fec* 
che -za  Cara  lunga  gli  femi  nati  femi  non  meno  ne 
cinipi  che  ne  granai  fi  ferucranno*Anchorafe  la  ne 
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tEinta  conffringeche de  la  falla  terra  alchuna  cofa £ 
iperi  iara  da  lemìnare  cpian  rare  ouero  in  arbor  are 
dopo  1 autunno  aedo  di  la  Tua  mahria  fi  faf  m e pur 


tto^aiequinocd ale  quando  el  tépo  e fermo  e chiaro 
acidamente  fi  {emina  il  grano  e gli  altriìemii  quaj 
fi  1 emiliano  innanzi  al  verno  aedo  che  le  loro  ra 
dice  fi  appiccano  egerminiooinaztil  verno, ma  ne 
luoghi  lecchi  e graffi  ouer  ne  luoghi  difpofii  de  api, 
p a ree  hi  a ti  al  fole  fefemini  no  dòpo  i detti  tipi  pur 
che  in  vn«  manera  s’indugino  infino  al  geliddio  al 
vero o*Anchora  fi  fanno  femézai  ne  quali  fi  crefcoi; 
no  enutriiconOjCofì  efemicome  arbucclli.acrioche 
qua  do  Tarano  crefciuti  fi  tralpogono  e quello  cota* 
le  Iemenzaio  defideni  del  terreno  8C  in  tal  manera 
apparecchiato  come  di  lotto  nclproffimo  trattato 
c icritto,ma  fecódariaméte  eh  fcriue  Vàrro  de  qHe  *Ì 

coTc/e  quali  fono  natinelfemenzaio  fe  i luoghi  fa 

rano  molti  freddi  filli  che  fono  de  molle  o vero  te  a . W 
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do  efi  i vn  tépo  nóegualmètctrefcó.pero  chela  ray 
dice  nei  antuno  o nel  verno  piufl  nutrifcófótto  ter 
te  che  lopra  terra  fono  cerchiate  d’aere  piu  freddo, 
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•dunque  lefaluatiche  piante  a le  quale iTeminàròii 
non  faranno  andato  necultiuatole  ecoftu’enfegna 
no  ipero, che  prima  le  radicete»  gliene  nafcereenon  * 
procedino  dé  piu  ùiandferóquado.vieneilfqlejla 
cagionce  quella  o vero  ragione  deflefadice  ipero 
che  certi  arbori  fon  oche  naturalmente  prodbcono 
molto  più  radiceche  al  trust  anchora  p che  vha  tee 
tae  piu  ageuoltnente  via  à le  radice  che  vha  alerai 
llfemcnzaio  larainarboratónéle  radice  de  ferirne 
de  gli  megliori  arbori  p n attira  e come  Pali  uè,  elfi/ 
co  fono  da  chiudcrdntra  duetauoletelcgate  da  la 
terra  e dalafiniftra  parte*Anchora{criue  Catqch è 
la  terra  defemanzai  dee  cflere  tale  quale  defiderao 
f femio  vero  gli  arbuccéjlifeminatim  effcvAncho 
cieche  piantoncelli  non  deono  auanzarefe  no  quat 
tro  ditta  di  (òpra  la  terra  e che  le  vette  o vero  cime 
fi  deono  vgn ere  di  bouina*  • 
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E Glie  dafapere  che  certi  arbori  fono  i quali  fan/ 
no  fruttaci  cuifemeerichiufo  ne  la  carne  de  lo 
lor  fruttOjaltrifono  efi  no  menono  frutto  alcilo  ne 
quali  fi  trouieno  alcune  femere  di  che  fi  poflTagene# 
rare  fimiglian  te  piata  ,qualifanpo  frutto  e feme  ai 
cuni|l  fanno  piccolo  e debole,#  àlctiiilfano  grolla 
aliai  e potete  rachiufo  in  duro  nocciolo, e quelli  li 
quali  fanno  il  feme  piccolo  e debile  hanno  virtù  ge 
neratiua  cofi  nel  feme  come  ne  rami  difFufa,dt  itnpe 
ro  fi  pofibnoimpiantare  efeminareenafcere  da  l*u 
ito  af  altrotàduenédo  chel  piotare  ouero  il  fetnina/ 
re  di  rotai  Teme  fia  piu  pericolofa  66akua  y cita  fia 
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di  trofia  lunga  fp  era  ruta,  c diquello  nafda  àndió# 
fa.nddihieilita)mafa2ùàcica  pianta»  Ma  il  piatati 
dettami  pitrtòftoe  piuageuolméte  s’appiglia  X al 
ligna  è naf  ^nepiatà  diniellicae  noCaluaxieafc  total 
tamofara  leuaioida la dimetàcà  e non  faluàrica  pia 
Ca';^in  quella  generati  One  Cono  levitè&i  melagrà 
ni  e gli  cotogni  e fichieìttolci  altri  e quelle  thè  Fan/ 
rio  il  femefòrrc  hanno  genera  tiua  virtude  raccolta 
niaffimamétein  effo  leme;k  impero  del  dettò  fcnié 
meglio  nafdlino  X alligftàn  o eh  de  rami, e di  n(la  ge 
nrrationefono  lenocte,k»  tàftagna,la  pefcà,ia  ma/, 
dola,le  giadi,e  fmiigliati,ma  gli  arbori  thè  non  lati 
no  Frutto  alcuno  ha  diFfiifa  Virtude  di  generare  ne 
rami  e ne  polloni i o vero  rapollie  nele  lor  gemme 
codofiacofa  che  la  natura  nódeputaffeadeffi  fp et 
dal  luogo  doueil  lor  fperma  ov  ero  Cerne  rato  gli  e [fi 
no>8i  impero  de  li  detti  rann  o Veto  de  ìe  piate  con 
le  radici  diuelté  da  là  radice  de  la  madr  e ouer  tànr  à 
effe  ottimamente  fi  pigliànóiemàffmiramece  quelle 
le  qualehànno  i pori  aperti  o le  medolle  làfeper  le 
quali  ageuolméteel  nutrimento  trap affi  e f e defide/ 
ri  depistare  o vero  per  piate  diradicate  Se  alttode 
diuegnireo  vero  de  rami,  con  Fiderà  molto  benc(e 
il  luogo  nel  quale  intendi  di  piStàre  Ttà  àllènfìdie  o 
vero  a g fi  àndaméti  de  le  beilie  difpoftó  o chiufo  e 
diftefo  dal  nociméto  de  la  lot  rofura*E  fé  glie  rìifpd 
fio  alien  fidie  de  le beftiee  meglio  che  alcdo  luogho 
chiufo  libero  da  l’ombredà  terrà, del  qual  luogo  fià 
folute  dolce  X alquato  leta  minata  X otdril aulente 
colle  marre  cauata  e maffunàmece  la  noua  levata  di 
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fccto  in fopra*T ucti i fcmte  rami  c ptàte  due  piedi 
di  lungiocfuno  nclfcminaió.fl  piantino  ♦ Ciocie  i 
iemi  fono  forti  c6e  djlli  del  nocie  c del  màdqrlo  e di 
fimigliantiTingùIarméte^a  fcfono  deboli  fi  come 
i Temi  de  la  v ite  ,del  melagrano, de  la  palma, del  pf 
no  et  de  fimigliatì  tre  e quattro  fe  ne  gidgano  ir  fte* 
me  e pongano  aedo  che  la  debile  virtù  de  fùp  fia 
aiutata  g raiuto  de  Palerò  Ji  poi  p cedono  « fpcflb 
cauaméto  fi  diffipino  e diradichino  Pherbecli  vi  na 
feonoenó  vife  ne{èminialcune,fafdaflànchorain 
affiamento  nel  tépo  del  gran  caldo  mortificante  co 
me  pila  che  di  prefenteecauata  de  pozzi, ma deueft 
torre  quella  depaludiede  lepi[dne,o  de  le  corotte 
fo(Te,o  fia  de  pozzi  o difoti,pur  che  poi  chiara  trac 
ta  fia  in  aleno  luogo  polla  8C  il  fole  lhabbia  tepifica 
ta  e corrotta,?  la  qual  varrà  molto  fe  vi  metterai 
v n poco  di  letame^efjlfa  fpalTaméte  moui  fltfngrafr 
fi*E  quàdo  la  fotnmica  de  le  dette  piate  barano  Ica# 
paca  Pagiuria  de  la  rofura  de  le  belila  fi  deouo  tra# 
fponereco  tutte  le  radici  a lefofle  rioe  nel  luogo  do 
ue  hai  difpollo  che  poi  cotinuaméte  filano*  Allato 
a le cj|i  ficca  vn  paloeguernifdlodi  fpinefeti  par». 
ra  che^bifogno  fia*Ma  miluogo  e chi  ufo  # eficuro 
da  leigiuric  de  le  beftic  incóranéte  i Temi,!  rami  oue 
ro  le  piate  poni  ne!  lupgo  nel  quale cotinuc  dove# 
rane  ftare,eda  loto  qllo  aiuto  il  qualedifopra  pre 
diffi  h quelle  cole  chanci  femézaio  fon  da  nutrire; 
Ma  gli  {patii intra  gliprbpri  o ver  vici  fi  feruino  fe/ 
condo  la  grader  za  de  gli  arbori,  e fecondo  (a  prò/ 
nata  yfanza  de  le  terr  e,  e fp  ecialnien  te  feco  n do  che. 
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Ir  dira  in  fuo  luogo  di  eia  lai  n a colà  che  fi  deepfànta 
*e.Facriarfi  lefolfelateeprofondefecódo  Ia  gran/ 
dezza  de  la  pianta  e de  le  radio:  pur  che  ne  j'arrida 
terra  o in  quella  che  polla  apendi o o vero  achina 
piu  profondamente  fi  piantinoj&nel’humida  o 
■vero  baffa  fi  piantino  men  profondetene  la  mesa/ 
na  mesanaméte fi  fichino, e (eia  terra  e troppo  ere/ 
tofa  fi  metta  in  quella  molto  prima  fotti  gliato  e tri 
toletameefabbione.Efe/e  troppo  fabbiònofa  vi 
li  mettali  Ietamecon  la  creta  in  tal manera  che  nel 
magro  terreno  lì  metta  piu  letame  eh  nel  graffo.  Et 
il  letame  che  vi  fi  mettercvfia  di  porcoima  de  gli  al 
tri  animali  e ben  maturo.E  quàdo  la  piàca  dimefti/ 
ca  ouero  faluatlca  fi  trafpone  la  parte  volta  al  me/ 
àgio  flfegni  con  legnale  rollo, o in  altro  modo  ae/ 
rioche  trafpofta  fia  voltalo  incontrapofia  o pofta 
a medefimi  cardini  del  del o a quali  dinàzj  era  fiata. 

E quàdo  metti  la  piata  détro  a la  folfa  taglierai  de 
le  radici  farro  quello  che  trouerai  magagnato.Et  e 
da  ofleruare  e guardare  chela  terra  ne  la  qual  fe  pii 
«non  fta  troppomollclconciamétefadattaale  ra/ 
dici:  ma  quella  che  e troppo  fecca  perlalua  trop# 
pafeccherta ronfuma  la  naturale  humidita  de  lera 
dici  de  la  pianta»  Ma  quella  che  tiene  il  me“-oin# 
tra  l^unoePaltropoluemabile  o vero  di  (fol  ubi  le 
accio  che  conueneuo  Ini  ente  ladani  a le  radici  ove/ 
ro  arami  piantati  fama  radice  Si  merzanametw 
*e  fi  calchi  con  gli  piedi . Et  fe  la^crelBca  ti  con// 
firingera  di  piantare  rei  troppo  fodo  terreno 
dura  ovvero  molle  fi  fi  dee  prendere  d'altri  lut 
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ghi  a metterne  la  fotta  infinoialcQptmtéto  dltiitft 
le  radici  infin  quafi  a lo  empiméto  de  la  fotta  le  di 
quella  barai  abondanza.Et  i predetti  piantaméci 
fi  facdno  del  mele  d’Qttobre  o di  nouébre  ne  lue*/ 
ghi  aridi:e  mòtuofi  ecaldnacrio  che  la  tròppa  jé<y 
cherza  fi  tepori intorno  a la  pianta  per  L’huihrdtcgi 
del  verno*Ma  ne  luoghi  humidi  e che  fieno  in  vai/ 
licelle  e freddi  piu  còuenéuolmétefi  piatone  nel  me' 
le  di  Febtaio  e di  Mano  aedo  che  la  iuperflua  hu/ 
nudità  del  verno  e del  luogo  nó  amorti  il  calotena 
turalede  la  deboi  piata*Ene  luoghi  temperati  ne 
l’uno  e ne  l’alrro  tempo  affai  còucneuolméte  fi  pii 
tono:o  vero  che  anchirafi  tràfpiantono*  E quelle 
cofe  le  quali  fono  dette  hano  luogo  propiamétein 
quelle  cofe  le  quali  co  le  radid  fi  piàton  o mal  lem!» 
che  fi  pongono  fi  debbon  ficcare  lotto  terranei  me 
fedi  Ccnaio  non  piuadétro  che  quattro  dkaacrio 
ehehemeingroffaco  e gofìato  del  mefepr ottimo  di 
Febra'oinconranctechefcntira  primamete  ilcal) 
do  del  fole  e de  la  primauerada  cortecdafopra  e la 
noudla  pianta  metta  e puilùli«Efe il  luogo  e caldo 
efecopiuconueneuolméte  fi  pongano  d’Otcobre 
o v ;ro  di  Nouembre^E  fe  i ramithe  fi  piarono  del 
mefedi  Marzo  fi  leccano  e pongano  allhorchefara 
no  tagliati  da  Tarboreicódofia  cola  che  il  verde  fa/ 
go  fia  al  Ih  ora  (pto  ne  la  cortecdajne  lo  piatamelo 
de  quali  affai  acociamente  fi  poterà  faré^  Anchora 
del  mele  o’Octobre  dòpo  l’hum  do  autunno  cori© 
fia  co  .a  che  l’htimore  el  vinifico  fpirito  ne  la  pianta 
noffaachora  fia  lògico  a le  radid  fpero  che  fc  allho 
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ira  cne  nel  tempo  del  grade  freddo  fugente  a le  eal/ 
de  interiora  de  la  terra  lo  naturalecalor  del  arbore 
e tradereco dio  Ihumoree lo  (pirico!  rami  oi  pam/ 
ràrchell  deono  piatare  fi  ricidao  da  la  madre  poi 
che  faranno  piantati  debolmctecrefceràno  X ai/i/ 
gn  erano^Dice  andiora  Alberto  nei  libro  de  pprie 
tanbusreriichcnel  piarare  de  gli  arbori  fi  dee  confi 
derare  leta  de  la  luna*Edicechein  tutto  il  nouo  Iu> 
nareinfino  a la  Iura  piena  non  edafareil  piatamé 
to,iihperoche  Cefi  fa  in  quel  tépo  nóbene  alligna*. 
producera1!  frutti  verminefi  e non  durabilità  lar 
gora  éto  contro  accio  e quell  ochel  medcfimodi  fo* 
pra  dice profómaméte  nel  trattare  del  feminare  in 
commune,ouediceche  allhora  e da  gittare  il  teme 
Quando  ha  magiore  aiuto  dal  rie!o,iIquale  aiuto  c 
ael  creLcimento  de  la  luna.ihipero  che  allhora  e aiu 
tato  il  feme  dal  viuifico  lume  del  fole  e de  la  funai/ 
fiememétc*Anchorailramoilqualefi  piata  non  fi 
de  lacerare  nediropereln  nullo  modo*Equelìa  par 
te  de  la  quale  fi  (pera  radice  non  fi  fottopoga  ad  al/  i 

cuna  ingiuria^  queftomaffimamétefi  dee  ofleruare 
in  quelle  le  quali  hanno  i p ori  ampi  e rara  compoft 
tione  di  legno  ouero  gran  midolle, fi  come  il  falcio 
eja  vitecfimigliati*Main  qlle  piante  lequafi  hàno 
lodo  e fpeffo  legn  o,  fi  come  il  bollo  e la  fatila  e fimi/ 
g(iantì,forfe  far  a prò  fela  parte  difotto  del  ramo 
fi  federarne  lapmurafi  metterà  vna  pietanza, ac 
cio  che  la  lunghezza  depori  de  la  piata  delhumore 

rerreftre  piu  àgeuolméteentrStenutrifca  la  piata  e I 

lafacdaandarcinnàritEtilcepo  difotto  che.fi  dee  i 
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ficcare  ìn  terra  fi  tagli  co  tagli  éti ferri  e n 5 efi  tagli» 
tura  ritonda:malonga  per  crauerfo  ouero  feto  anta/ 
to  efquardato  dal  arbore  fpiantidmperò  chein  co 
tal  aianera  i pori  per  li  quali  riceue  il  nuttiméto  ha/ 
ta  piu  apcrtùAnehora  in  ogni  piatamelo  che  do// 
po  il  verno  ne  luoghi  caldi  e fecchi  ft  dee  fare  penfo 
chefia  vale:  felafoffa  ripiena  di  terra mifchiata  co 
vn;poco  di  maturo  letame  finnaffi  di  fugo,  ò la  na/ 
tura  di  letame  leggermète,acdo  che  nò  fafodi  la  ter 
ra di  lafoflk  fi  lafci  vn  poco  vota,acciochencl  cal 
do  tépo  racolga  le  piouelc  quale  reperì  la  fua  fuper 
fluafecchezza»Ma  in  quelli  piantameli  anzi  il  ver/ 
no  fi  fanno  Cara  meglio  raccorre  la  terra  itomo  a le* 
piate  8C  quella  forteméte  caftan  ger  e,  accóo  che  la 
troppa humidita la  qualimpcdifcc  ladigeftion  de!» 
humore  no  fi  raccolga  a le  piate*  Anchora  i rami  di 
fi  deono  piatare  ini  àsi  fieno  di  dua  anni  che  cftno- / 
le  vici  fuori  che  qili  <Sd  di  certi  altri  arogri  li  quali  fo  ■ 
laméte  fi  deono  ellereduno  anno»Ec  eleganfi  tali  di  * 
ftano  allegri  Sdfugofi  rifplédérK&occhiutodimol/^  I 
tegéme*EcfoIamétc  fiano  ridotti  ad  vna  materia 
Scio  molti  fi  taglia  accSciaméte la  vetta  difopra  8C  ' 
fi  lafcinoin  lunghezza  determinata,!!  come  nel  fai/#  • 
do,ne  la  vite, ne  Pu/iuo,#  ne  l*o Imo  a cui  piace: 

In  certi  altri  fimigliati  a quelli»  , 

CDeio  !ncftamétoouéricalmamòto»Ca»XXIH 

LO  inneftameto  fi  fa  in  molti  modi»  Ma  quella 
che  maftìmaméte  vale  aedo  che  per  effo  la  róz/ 
fta  difpofitf one  de  fcfaluatiche  fi  muti  in  dimefticjr 
«Éconuencuolea  Pufoje  quello  echedc  le  ftmigliau 
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tcpfàhteTrfecria  inncftaméto  in  fimlgfianti  fecon/, 
do  la  genseratìonc  e non  fecondo  la  fperie  fi  comedi 
fero  ili  pero.e  di  melo  in  meIo,Sdcoft  d’altre^Ec  pe 
co  fe  le  diuerfe  piante  per  generatione  s’ir. nettano 
fa diuetfr.il  nutrimento di  cefi  fatte  piante  alterato 
e mutato  ad  altra  difpofiriorre  a pena  nutrirà  bene: 
cforfe  corromperà  la  pianta  innefta  per  la  ragione 
la  qua  1 diftì  de  la  corruttione  de  femi  de  gli  animali 
e de  càpi?quàdo  di  diuerfi  femi  per  generatioc  fi  me/ 
ledano*  Et  eda  faperccheincratutce  le.cofearb/ 
mate  le  pian  te  hanno  piufimigliar.iairfienie.Ebé 
cheinfira  gli  arbori  habbia  differensa:imp:rcanto  il 
legno  d’unafpecie  d’arbore  nonemolto  ftrano  nc 
differente  dal  legno  de  la  fpede  durtaltro*Ec  quello 
aduienc  impero  eh  e la  fotmaformale  de  le  piate  in  t 
tra  lecofèanimatecpiuattufata&linframdra  nclà 
materiate quafi  niente  o poco  fopreffa  e leuata  tper 
laqualcofaetiamdio  laiiia  \ ita  eocculta»Aduiene 
adunque  per  quella  cagione  ch’el  nutrimen  to  di  lar 
bore  ha  la  prima  digellidnéfuffitiente  aedo  chenó 
nutrifea  I •altra.Etaggionra  la  feconda  digellione  g 
cagbne  de  l’altra  con  uerte  il  fugo  i fap  ore  &!  figura 
difrutto  fecondo  che  a la  feconda  fi  cóuiene*Ec  im/: 
pepò  anchora  quando  lepiance  s’inneflano  in  quel/ 
le  che  fon  o diffimiglian  te  ad  effe  allignano  e fruttifi 
canodEt il  primo  Inncftaméto  efecódo  chedifli  qui 
to  fimigliantetquanto  farli  può  in  fimigliànte  s’in> 
netta  .efperiàlméte  in  tróco  o in  tutti  i rami  taglia/,, 
tifi  come fpeffe  volte  ho  proaato*  r Anchora  dite> 
Varrò  che  lo  inndlatpéto  c megliori  nel  dimeftico  • 
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«bore  che  nel  falcati compero  chemfglioiifrutti 
produce:Anchota  e migliore  fé  fi  fa  piuda  batTo  nel 
pedale  che  in  alto  ne  ranii,impero  che  mi  glioredi# 
péra  ilmutamétonel  turco  che  né  le  pte.Ec  impero 
che  ogni  inneftameco  e p ficcarti  ero  d’una  in  altra 
piara  e pfortelegamétointalemanera  che  la  infra 
meda  onero inneftata  fpgaquafi  le  vene  in  quella 
allaquale  sHnnefto,aduienech  òlla  la  cui  mollezza 
e tanta  che  piu  collo  fi  contrita  efchiaccia  che  fi  pof> 
fa  ficcare  8i  inficine  legare  non  fi  poflfa  in  alcun  pia/ 
ra  i n n eftare+Ec  ini  per  o Pherbe  di  i cam  igiati  che  ha 
no  liftipiti  o vero  gabi  malli  etenerLEc  anchotra  i 
troppi  teneri  polloncellio  vero  rapollimétre  che 
fonoin  caldifpofitionein  ncflijna  piata!)  pedono 
Innellare*  Et  anchoraimpero  che  coli  fatte  piante 
d’herbe  tenere  crefcono  dafeuno  anno  e sHofrad da 
no  nel  pedale  ne  rami  non  fi  p odono innellare, im/ 
pero  che  quella  che  sconcila  no  collo  s’apjgìiàeTa/ 
dica  in  quella  a la  qUale  s?innellà*Ma  ebifognp  che 
in  pceflfo  di  tépo  ,fi  fortifichi , e fi  cócinui  infieme  cq 
quella  in  che  «inneità*  Adunqucquefiaela  cagio/ 
ne  perche  la  pianta  tenera  non  fi  puainnCHare  qe. 
in  tenera  ne  in  dura  ne  in  limile*  Anchora  non  sHò# < 
nella  conyeneuolmence  in  quella  la  quale  « molto, 
dura  impero  che  la  molto  dura, no  molto  ageuò>l*2 
méte  rìceuea  Cele  veneradicaliper  la  fecchezza  del 
duro  pecforamrato^Etimpero  talincftaméri  fpefic; 
vqltenon  bene  alligninola  coloro  die  innell5o: 
debbeno  «legete  piccoli  rami  e freghine  quali  fiat 
molto  fugac  poca  durezza  la  qua  le  p offa  follcncr©' 

• il  legamento 
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li  Tegametó  ìfieme  Si  che  ageuolméte  fia  dal  naturai 
caldo  apertajmpero  chetili  cotali  rami  qqàdo  fina 
neftano  tofto  [approno  in  verfoqlla  pianta  nella 
qual  finneftano  8i  mettono  in  fìttale  radicali  vene 
per  lequal  meglio  fugano  il  nutrimento  chcnon  fa/ 
rebbono  de  la  terra*Et  ìpero  alihora  rappiglia  me/ 
glio  la  piata  chefe  fuffi  fitta  dentro  alla  ren  a*  Et  q> 
fta  c la  cagione  de  lonneftaméto  fuori  di  qllo  che  di 
fopra  edetto  oe/prefentelibro  ouefi  dice  di  quelle 
cofe  lequa/i  fanno  alla  generatione&  al  crefdméto 
de  le  piIce*Anchora  i polloncejjiio  vero  ràp  olii  efi 
fin nettano  debono  efiere  (Ieri  bum  pero  che  qlli  che 
fan  frutro  pogpno  8i  mettono  tanto  nel  frutto  che 
non  ageuojmentepoflbn  venire  al  debito  crefdmc 
ro*Et  anchora  fìlli  che  di  n ouo  fon  nati  p le  predet/ 
te  ragioni  fi  den  rorre+Anchora  quelli  che  fono  oc/ 
chiuti  di  molte  Si  groflegéme&  fp effe: impero  che 
douefara  la  moltitudine  de  le  géme  grotte &fpette* 
lui  fia  labondansa  de  lagencratiua  virtude,  laqual 
cofitte,#  e mafiìmaméte  ne  lhumore  > o ver  fugo  dfc 
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géme  Si  da  Io  flipjto  leuato*  Anche  deono  effer  ta> 
gli  ari  da  la  parte  otiètale  de  /arbore, ig  oche In  qllà 
piu  che  in  altra  parte  e caldezza  &réperata  fiumi/ 


qualf/on  cagioni  di  v ita  in  tutti  gli  animatila  be 
pero  allignano  fìlli  che  da  /altra  parte  fi  predano* 
Et  c bifogno  difapere eh  molti  fono  i modi  de  Ione 
ftareiquali  ottimamèrefappig/iono  (Kmutono  la  * 
pianta  drfaiuatka  in  di  mettici  f Et  il  primo  e cheli 

pictCre*  ~ J 
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Vattìb  di  quello  arboreitquale  intendi  di  dim'efMca 
Tefriagliono  tutti  pio  trauerCo  ottra  la  meta  di  mi 
dolloeleganfiincontattéte  a modo  che  fi  Cogliono 
legar  leferiteo  ver  piaghe, &.iui  fi  metta  datorno 
cera  o vero  loto  a la  difenfióe  de  la  piouae del  no/ 
ximéto  di  fuori, & aedo  chenó ftpotìin ropereole 
lor  piaghe  aprirti  pdimenaméto  diventili  deonò. 
guernire  di  conueneuoripectiche^Et  incontanente 
conliderata  la  piaga  la  parte  di  Copra  pducera'frut 
to  corretto  in  fapore  per  cagiSe  de  la  digeftione  del 
fugo  fatta  nel  rìodojepropiamente  quello  inneità/ 
mento  lichiama  tagliatura  oiier  tagliare: il  quale 
nomuta  la  piantalo  altra  fperieo  ver  generarlo/ 
ne:ma  fatta  difaluaticain  dimcftica  traCmutare*  Il 
ferodo  modo  e che  v nomedefimo  arborefi  tagli  nel 
tróco  o ver  pedale  epreffo  il  ramo  di  Copra  nel  Cuo 
tróco  ne  fi  rinnelli^pero  ch’allhora  appigltédòft  la 
piata  indiata  pduce frutto  d’altra  generatile,  ifa 
poreiSdin  quanta, et  in  figura  cheprima  .pducefieje 
quello  modo  fece  tutta  la  diuerfifa  che  e tra  le  mele 
cle  pete,e  ruttigli  altri  frutti:  impero  che  tata  c la 
fòrza-dei  nodo  e de  la  cOhuerfiorìe  e rauolgimenro 
de  pori  ctìeprimaCaliuariojcheTftigo  ritenuto  per  li 
nodieperUporidigellifcono  ad  attta  fórma  di  pia 
tarla  qual  forma  fi  moltra  rieia  quadra  enei  fapore 
de  fruttici  terzo  modo  etie  là  vite&in  certeàltre 
piàtetrouato  lequali  crefeono  pella  medoIlà^Gioc, 
che  v na  gemma  d’una  vite  fi  taglia  co  tagliatura  in 
fino  a la  midolla  profonde,  ricorra  di  ciafcuna  par 
ria  trauerCo  altre  tato  de  la  gemma  d’un  altra  vite: 
l . ♦Sii)  ulti  - • 
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11  prende  Ai  in  luogo  de  i?ri  tra  fi  p on  et  fafft  la  le ga 
tura  coerre  gli  altri  ndii:&  alhora  s’appiglia  e fruì 
tifica  e forfè  che  li  farebbe  ancho  ne  gli  altri  arbori, 
tnanela  viteccofapuata.il  quarto  mó  donneila 
reequello  per  loquale il  ramo  d’uno  arbore s’inne/, 
ila  ivno  altro  arbore&I  alligna  efrutifìca  in  elio  g 

10  modo  eh  piu  voltee  detto, c qllomodoregular 
metequado fara de piufimigliàti fara  megliore,  di 
piu  rollo  s^appjglicra’Epropiamétefifa  in  qlli  ar 
boriiquali  hano  diricci i pòri, e per  le  tuniche  di  le/, 
-gdoprédonoil nutriméro dala radicc.Ma  quello 
tnodo&il  fecondo  fimigliàntementefi  diuide  i piu 
niodijl  primo  o verl’unomodoeqlloperloqua 
leilrapoUofi  dee  piatare  fi  metterà  la  corteccia  6C 

11  legno  de  la  nouamadrejl  feconda  e qtiado  i|  ra 
pollo  fi  ficca  nel  fello  legno*!!  terzo  e quello' che  fi 
fa  a modo  d’impiaftto  jl  quarto  equello  chefi  chia 
ma  abucduòlijl  quinto  e quello  che  fi  fa  ne  la  perti 
ca  verde  de  l’amedano  o nel  falrio  pertugiato.  Ho/ 
ra  eda  vedere  di  tutti  per  ordine*II  primo  modo  g 
lo  quale  il  ràpollofimetteintra  la  corteccia  SI  il  le/ 
gno  fi  fa  cofi*Cioe  cheli  tronco  in  Iuogofplédido  e 
bello  e fogolo  fi  ridda  confega  taglie  te  e fi  còpra  da 
la  parte  difopra  colla  faccia  dala  corteccia  e pei  fi 
leghi  con  vinco  di  falde  o di  lino.EqiuVi  tra  la  cor- 
teccia 8c  illegno  fi  metta  vn  conio  di  ferro  ci  vero 
dolio  che  digradi  infino  al  taglio  defunapte  pian  a 
eda  l’altra  quafi  ritondo,e  doli  faccia  confiderà/ 
rione, e riguardo  lidie  non  fi  fenda  lafafda  de  la’ 
corteccia  ♦ Et  in  quelluoga  cauaconc  il  còhiè  m/ 

I ii  ' 
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continente  fi  ficchi  la  vetta  o vero  rlpollo  tagliato 
de  !un  a p te  di  lotto  falua  Fa  medolla  SC  Fa  corteccia 
da  Falera  parte  leuatcnel*  pellirina  ouer  p uccio  lina 
di  fuori  I caF  manera  che  al  trocone  o ver  pedale  fac 
cotti  fa  tagliatura  al  rSpolIo  ilquale  ftia  Copra  il  pe/ 
dale  quatro  over  otto  dita*Et  ordineremo  p la  qua 
fita  del  pedale  o due  o tre  o piu  rapolli  8i  latteremo 
fpatio  di  quatro  dita  o di  piu  infra  loro,&  ccuenc/. 
uolméte  porremo  il  Foto  di  fopra,fi£  acóccréui  8C  le 
ghcrenui  vna  pezza :8t  qfto modo  ottimaméte  all! 
gna,ma  no  fi  può  forfè  del  mefie  di  Marzo  o ver  d*A 
pri/e  cqdofia  cofa  che  allhora  fi  può  il  legno  dalla 
corteccia  leggerméte  partire, ne  Anchora  fi  può  fa# 
re  Ceno  in  grotto  pedale  o in  mezano,8£ÌB  filli  arbo  ' 
riiqualihàno  groFfa  corteccia  Agrafia  fi  come  e il 
ficco, il  pcro,ilmelo,ilcattagno  &fimigliahti*pt  an 
cho  cofi  fatto innettaméto  alligni  & fapprede  maf# 
fimaméte  allato  alia  terrai  anchora  idafriin a par 
te  del  pedale  Si  degreffirami , affai  cSueneuolméte 
lappi  glia. Ma  p lo  meno  dueanri  ha  bifogno  daiu/ 
to  dt pertiche p limpeto  de  venti*  Ilfecondo  modo 
jlqoafe  fi  fa  nel  fefib  trocone  o ver  pedale  fi  dee  fare 
in  quella  ma^erajcioe  che  fi  feghiil  troncone  o vero 
pedale  Sì  pulittafi  di  Copra  al  modo  predettoti  poi 
Il  fendalo  (jlla  pane  I acri  e piiifugofa  8C  che  in  quel 
luogo  paia  hauer  la  conrcda  piana  ccueneuole 

alla  aguaglfàzade/rapollotlaqualcoCamaCfimame 
retroueraitfa douemagiorfpatioeitrala  corteccia 
la  medolla  p labondanza  del  nutriméto  che  cor#. 

Ir  8C  ai>4p  a qila  par tc^Ma  feinanzi  che  fendi leghe^j 
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Mitre  dita  predò  alla  fornita  del  pedate  difenderai 
troppo  luga  feflurajpoi  aptfb  formerai  nel  ra/  * 
pollo  il  conio  due  dica  o poco  cnenologo  cagliato 
difetto  da dafchùna ptefalua  la  medoIIa:&  apta  fa 
lettura  co  alcu  conio»Et  de  labri  del  a fettura  coglia 
via  ogni  lanugine fe  vifufó  colla  pfica  dun  piccolo 
coltello  ficheraui  entro  il  ràpollo  in  tal  manera  che 
cf°1rtCccia  faguagfia  alfa  corteccia  de  la  pte  détro 
&il  legno  allegno  da  la  pte  di  fuoriuccio  chef  fugo 
intra  le corteede GL  i legni  p offa  piu  liberamele  trap 
pattare*#  anchora  la  tagliatura  del  ràpollo  ottima 
mete  al  croco  'de  la  noua  madre  faccetti  ♦ Et  poi  toh; 
to  via  il  conio  aedo  che  pfe  fretto  il  ràpollo  metto 
nel  tróco  fpontaneaméte  li  coftringa,fi  deeporè  fo/, 
pra le feflure  GL  corteede  che  fi  deono  cóiungere  a U 
quanto  de  la  cortecda  del  medefimo  arbore:o  di  pa 
no  lino  in  cera  to&ftrettaméte  co  vn  vinco  fi  leghi: 


ra  di  lo  pra  cóueneuolméte  Copra  il  pedale  & legata 
ra  fi  difpóga  la  creta  molto  ferrata  SÉ  (fretta  con  vn  j( 

poco  di  rena  GL  di  bouinatfecondo  che  dice  Caco o 
vero  co  cera  a dlfifenfione  del  caldo  del  v étoiSL  de  la 
pioua  (Sdfafcefi  co  pezza*Etin  lo  piu  de  mille  volte 
prouato:8£  Tempre  o trouato  che  batta  Colo  la  creta 
Dé  cafcata  8L  (fretta  fan  za  Aereo  boui  'o  8L  rena  : o 


cera  8L  poluere  nella  fenditura.Q.  uefle  cofe  ancho/ 
tafaràno  prò  aedo  chel  vaporechefafe  dalla  radi  il 
ce  al  nutrir  il  nouo  ràpollo  vfcédóef uori  n6  gli  fm 
negato  # tolto«Et  e da  n orare  cKcofi  fatta  opatióe  '• 

GL  atto  fi  vati  fedo  la  diuerfita  de  la  grotte*:: a fiòfor 
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tigliera  de  lo  flipite  che  n dee  inndlare  e dei  taglia 
re  del  conio  di  r apollo, impo  eh  a H pedale  eh  fi  dee 
indiare  emolto  piu  grotto  chel  ràpollojo  egli  e po 
co  piu  grotto  o niente  piu»  S’ei  pedale  e molto  piu 
gro.ttcxp.0ffi  fènder  iti  due  modulilo  mò  e che  da  lua 
ptefolaméte  infino  al  midollo  co  coueneuole  fcat/ 
petto  accio  fi  fenda  e quiui  folamétefi  metta  vno  ra 
pollo  '’ioe  vnorapollo,e  quiui  due  ràpolli  cioevno 
da  rìafcua  parte  fi  pongato  vn  folaméte  fecondo  eh 
piacerà  da  l’una  parte  rimanére  l’altra  vota E s’d 
pedale  e;  vno  poco  piu  grotto  ch’elrapollo  dinecef 
fita  fi  fende  pel  meno, e folaméte  riceue  vnorapol 
ioAl a dunque  folaméte  vn  capotto  fi  dee  porre  fi  fi 
dee  ilfuo  conio  formare  in  tal  manera  che  la  taglia 
tùrafacta  da  ciafeun a parte  rimaga  la  tersa  pte  con 

tieneuolecoTtecciamiane  la  parte  la  qual  dee  Ilare 
infral  pcdalniéte  di  corteccia  fi  vegajo  vero  che  vn 
poco  ve  ne  rimaga  fecodo  quel  modo  nelqualeme 
glio  il  ràpollo  cofine  la  corteccia  eoe  nel  legno  del 
pedale  di  fue  tiedétro  fegarli^ma  douedue  rapolli 
fi  deono  porre  fi  dee  fare  la  tagliatura  del  conio  de 
le  dueinfino  pretto  a la  midolla:  la  quale  a poco  a 
poco  acceda  e vada  a la  midolla  dC  al  taglio,da  Pai 
tre  due  partefia  quafi  cAinamcdefima  Patiiudine  fi 
che  la  parte  vn  poco  piu  lata  pmanedo  co  tutta  la 
corteccia,co  la  corteccia  de  la  madre  di  fori  fi  ragua 
gli:ma  la  parte  piuftretta  rimotta  c tolta  via  la  cor 
tecciuola  verfo  la  midolla  del  pedale  fi  difpongac 
metta  détro*E  s’el  pedale  e vguale  al  rampollo  che 
s’inneila  formili  il  conio!  tal  manera  checUPun^c 
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Paltrà  parte  fia  corteccia  e di  dafeuna  parte  faglia** 
gli  e poftoui  la  corteccia  o vero  pezzuola  co  vinca 
lottile  e fedo  o c5  cordella  co  poca  ilrcttura  fi  leghi, 
e poi  con  creta  o vero  có  cera  e con  pezza  fi  fafcù  fi 
quello  modo  a la  terra  Se  in  alto,ene  lefommitadi 
ottimaméte fappiglia  e va  inanzi,e  tutte  quelle for 
me  le  quali  fi  fanno  fefib  il  pedale  fi  poffono  conue 
neuolmétefare  dlrnefe  di  Febraio  e di  Marzo  di  ati 
cho  del  mele  d*  Aprile  s’el  ràpollo  Tara  priuato  d’o 
gni  tenera  gte*Efaffi  meglio  fefaran  colti  inali  che 
mettine  e lun gamete  fi  Cerbono  (otterrà  in  luogo 
freddo  di  ombrofo  colle  cime  (coperte  fuori>Et  an/ 
chot3  lonneflgre  del  mefe  diGenaio  fatto  co  rifcal 
daméto  difoco  s’ap  pigIia,codofta  cola  che.colfuo. 
adiutorio  il  fugo  raccolto  ifieme  difcorra.Ma  alho#; 
rafaral’ónellaremegliordi  tutti  gli  altri  e che  me 
glio  s’appiglieratquàdo  già  a la  corteccia  fara  etra 
co  el  verde  fugo*E  qn  le  gcmecomidao  a vfcirfuo^ 
ri*Eio  anchora  ho  fatto  nelHintorno  al  pridpio  di 
Agollo  de  ràpolli  nati  in  quella  (late  e maturi  affai 
cóueneuolméte  s’appiglioronotMa  cotale  inneità^ 
méto  fi  defareappffo  a la  terra  o vn  poco  fotte ^cO 
fa  aedo  che  lo  racco glimeto  de  la  terra  o vero  rfeai 
zamétojla  piata  inneffata  fi  difenda, a la  quale  fara 
molto  prò  fe  i ella  alcun  fiata  sonetti  o eh  alqti  di  fia 
co  al<ua  obra  diffefo,o  vero  ch’alcuo  ,v afelio  dilli!* 
late  9 i li  fofpéda«Ecóq(lo  cotale  aiutorio  fi  potrà 
anchorail  nello  i alto  formare*  Faffi  àchoraf  fedo 
efi  dice  Varrò  Jqllo  iletaméto  acòciamcte  oelo  elU 
uofolllitioe  pel  legno  d la  càicula  e mafftmamétft 
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nel  ficoCfecódo  che  amplaméte  neltrattato  dellon 
negare  e IcriccoOEt  puofifi  anchora  qfta  generati©/, 
nedinneftaméto  eh  fi  fa  nel  cagliato  pedalefarc  fot 
terra  & deca  ia  terra  a poco  difoprajouefansadu/ 
bioiratnkellx innevati  fappicono  Sdcrdconomc/ 
glio  eh  i tatti  gli  altri  luognùipeto  che  qui  il  legno 
8C  la  cortecci  a,g  beneficio  de  fa  terra  che  v i faccétta 
humorofo  diuéta;15ncllaincto  delquale  luogo  piu 
fi  couiene  alle  piccole  piate  : ne  lequali  fi  fa  inneità* 
v Ma  fe  la  pianta  farà  mezanam^te  gcàSefarapiu  vti 
le  & accada  cofainneftarla  ne  luoghi  doue  I a cor/ 
tccria  fia  fplédida  bella  de  fugofa  che  di  tagliarla  o 
vetfenderla  appretto  lacerra  g lo  norimètade  gli 
animali. Et  anchogchelo  (tuttofilo  findugerebbe 
In  molti  anni:mabenee  vero  che  quàto  piu  abatto 
fi  fa  tato  il  frutto  piu  fi  dimellica  fecódamete  che  di 
fopra fu  prouato.Mafefara, arbore  gride  chabbia 
moltiramunefiuna  cofa  fia  piu  v tile  che  legare  f ra/ 
mi  i luoghi  belli  SC  fplédidi:^  quiinneftare  quati  ra 
polliti piaceraima Ce faralarb ore  vecchio  intanto 
che  le  cortecdede’rami fieno  troppo  vize# collima 
te  de  hum  ore:  cotale  arbore  fi  fi  dee  iafeiare  taglia/ 
toinfino  alfeguente  annot&allhora  finneftàno  piu 
allegri  &frelchi:&  che  fieno  nel  piuacondo  luogo 
de  la  piata  fituatiuTagliati  gli  altri  datorno  tiL git/ 
tati  v ia  i quali  rapolli  potrano  etter  tati  quanti  pia/ 
cera  allo  innettatoredmpero  che  cotale  arbore  tuffi 
rienteméte  nutricherà  ogni  numero  derampolittEt 
étto  modo  dinneftare  che  palladio  appella  àmpia*, 
ftrareCfccódo  cheegli  medeftmo  dice  Jfifa  in  quella» 


S E CO  NDO  7 

manera  doe  chela  géma  de  li  rami  noueffi  #gfouà 
rì  belli  #abodeuoìi;laquafeniofira  dàdare  inanzi 
&nza  dubio  fi  dee  fegn are  datorno  due  quadrare  di 
fa  in  tal  manera  che  da  fituata  nel  mezzo  (ottilméte 
cócagliétilTimofcarpellolènelieuiin  talmodo  che 
lagémanoriceualefióedatanchora  di  quello  arbo 
te  doue  Volerne  insertare  fi  lieui  fimiltiiéce  Iompia/( 
ftro^có  la  géma  al  predetto  luogo  bello  # abódàce, 
6C  quiui  allhora  calcato  di  ftretto  co  legami  fi  debbe 
accodare  di  ffringerefenza  lefione  del  germuglio  in 
tal  mefura  che  qlla  géma  che  fappiaftra  richiuda  dC 
riempia  il  luogo  della  prima  géma  Icuata:  aìhor  co 
loro  fi  debbe  ibpreflfa  vnger  dì  imbrattare  lafciàdo 
la  géma  tutta  libera  di  aperta  ; allaqual  cofa  molto 
c vtilefe  aIIhora.fi  pone  vna  pezzuolarco  cera  [òpra . 
la  giu  tura  di  la  fenditura  o fenditure  delle  cottecele 
al  modo  che  difopraenarratoedifenfionedenod* 
méti  di  fuori:#  a reteniméto  del  nutriuo  fogo  # del 
calor  viuifico:#  dopo  qdo  fegheraiiramidi  lbpra 
di  gli  dirpi  accio  che  la  madre  volédo  nutrire  prò/ 
pii  rami  laltrui  da  adefTa  per  vtilita  conceduto  non 
abàdoni  di  laf  i aprirete  poi  pafiariuxx.giorr  ifciol 
ti  i legami  trouerai  la  géma  del  Teme  fuori  mirabil/. 
méte  nelle  mébra  de  Ialcro  arbore  edere  mutata:# 
pilo  modo  fi  dice  efi  fi  può  fare  del  mefe  di  Giugno: 
auengacherpoco  prima,#  poco  dì  poifappiglnpur 
chef!  prèda  cóueneuolegemma*Etilmodo  .eh  vuh; 

. gannente  fi  dice  abucciuoloilqualeproffimamente 
* detto  e,#  molto  fimigliatein  quedo  mododoe:chc 
^ ytì  picolo  bucduolo  di  grolfezs^du  dito  groflò  c5~ 
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la  géma  iff  mezzo  leuatada  nouello  ràpollo fernet 
te  in  nouo  ràpollo  d'una.gcoiTezza  medefima,&cfc 
la  Tua  corteccia  fia  in  cre  o ver  quattro  gte  feffa  8C 
fpogliata  in  tal  manera  c5me(fo,o  fin  la  géma  cheli 
inette  porta  Copra  il  luogo  de  la  géma  leuata  o nò, 

«o  dimeno  fenza  adiutonoà’alciia  legatura, o d’ai 
cuna  altra  cofa  alligna,  e Rappigliala  ogni  drcun* 
ftatia  di  ramucelli  fi  dee  rimoucre  accio  che  non  to 
glino  il  nutriméto  a qllo  che  einncftato*£  fé  la  cor 
leccia  pédéte  in  fino  ad  vn  mezzo  dito  digroffezza 
fidagli  dara  adiutorio  al  nefco,o  fe  achora  fi  taglie 
ra  in  tal  manera,chei  bucciuolo  che  di  fopra  fi  met 
teCottilméteTagguàglia  la  rimanete  corteccia  del 
pedale,e  p quella  cagicie  fi  dee  porre  vna  pezzuola 
poila  creta  fopra  la  gioturaefoprail  bucduolo,  la 
idando  libera  e feopta  la  géma*  E poi  accio  che  la 
creta  non  caggia  fi  dee  co  pezza  lina  fafciare*E  que 
Ilo  modo  d’ioertate  fi  fa  del  mefe  diMarzo  da  eh  la 
corteccia  fi  diuide  e parte  dal  legno, òé  anefrera  del 
mefe  d’Aprile  e di  Maggio  fe  i ràpolli  inali  che  ger 
minino  colti  fi  conferuin  alquàto  fotto  terra  in  luo 
go  freddo  SC  5brofo,acdo  che  no  pullulino  ne  met#, 
tÌno*Anchora  eprouato  nel  mefe  di  Giugno  incor 
np  a la  f ìae,&  achora  al  mefe'di  Luglio  eh  vn  picco 
lo  bucciuo/o  cola  géma  leuato  di  nouifilmo  e tene 
ro  rapollo,c  meflo  achora  l vno  altro  nouifiTimo  di 
qlla  medefima  groflezza,o  aguaglifi  la  géma  o no 
ottimaméce  fap piglia  fenza  alcuo  aiuto  di  legatura 
o d’altra  cofa*E  cefi  cjrto  mó  corno  il  profondo  de c, 
to  di  fopra;il  quale  ipiàUrare  ha  folaméte  luogo  in?  % 
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quelli  arbori  ne  qli  il  fugo  e graffo  ne  la  corteccia: 
Cleome  ne fichhne  gli  oliui,ne  cattagliene  peri  e fi/ 
migliancupuolfi  anchorafanza  ta'gliamèto  del  rà/' 
pollo  che  s’ihnefta  leuare  il  bucciuolo  &il  dimetti/ 
co.ptìto  di  qlla  gràdezza  da  Tua  pte  tagliata  mette/ 
re  in  quel  luogo  e legatolo  col  filo  fi  debbe  corcda/ 
re  al  modo  pdetto,  e quado  pare  che  fia  apprettata 
glifi  lo  llipice  o veto  pedale  di  fopraalbucriuoloà/ 
però  eh  la  fornita  o vero  vetta  eh  vi  fi  laCcia  piu  for 
temete  artrahe  il  fugo  a faldareil  bucciuolo«Et  in  q 
fto  motte  ne  poflono  in  vna  verga  o vero  rampollo 
molti  d’tta  medefima  e di  diuerfa  fperie  fermare»Ma 
il  modo  che  fi  fané  la  pertica  de  lo  amedano  o nel 
falcio, fi  fa  in  qto  ttió  rioe  fori  la  pertica  o v ero  ba 
ftócelio  verde  de  detti  legni  co  Cottile  triuellp,in  tal 
nrifura  che  tra  l’tto  e l’altro  ptufo  rimaga  fpatio  de 
~y  n àiezzopie,e meffiui détto  i ràpolli colla  cortec/. 
ria  al quatp rafehiata o vcrorafafi  mettano  ne  la 
fotta  a giacere  co  ràpolli  volti  ifufo, fi  i talmó  eh 
almàco  aletta  coCa  delattommita  de  la  ptica  del  Cai/ 
rio  rimàga  Copra  la  terra*E  Icuato  quid!  pattato l’à 
no  tutta  la  maceria  e tagliatura  la  piata  intra  rapo! 
U metterai  in  ordinata  fotta  dattchfia  piata  adorna 
di  molte  radiata  laqualep  la  véturafarapro,Ce  le 
loro  feffurerioe  fatture,  ottimamétedatorno  fi  turi 
no  cola  creta  o vero  co  la  cera,affermomi alcuna  g 
fona  che  haueua  prouato  qfto  inneftaméto  in  palo 
difalcio  verde  bucato  folaméteinfino  a la  midolla, 
e diflfech’aueuameffii  ràpolli  d’uguale  grettezza  ri 
motta  la  corteccia  quàtunq»  entrauono  nel  percuCò 
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àdochela  corteccia  delrapollo  faguagliaffi  alfa  cor 
tecciadel,palo,5dchehaueuaturato  ognifdTlira  c5 
cera  St  hauea  portoli  palo  a giacere  quatto  dita  fot 
to  terra  \ luogo  acquidoso  ia  tal  modo  che  del  palo 
no  app  ar  ue  l'opra  terra  altro  che  folamétel  r apolli: 
Kcheottimaméte l'era  apprelo:<&  fegato  il  tróco  in 
tra  ràpolli  ditte  che  gli  haueua  piataci  rìafcuno  p fel 
di  ottimaméte  fappreibno.R  aconta  anchora  Colu 
india  vnaltro  modo dinneftaredt  dice  che  pinfino 
alla  midolla  larbore  fi  fori  co  fucchiello,S£che  la  pia 
gha  o vero  pertugio leggermétefia détro inclinata: 
tic  trattone  prima  ogni  rottura  vi  fi  dee  ftrettaméte 
ficcatela  viteo  vero  il  ramo  molto  fugofo  mifura/ 
to  alla  mifara  & modo  di  pertufo  lafciàdodalla  par 
te  di  fuori  vna  géma  o due:  8C  poi  incotinéte  fide  il 
detto  luogo, co  diligentia  dargjlla  8C  dirtiufchio  co* 
prire^Et in fimile modo difleanchora chele  vitine 
luliuo  fi  poteuano  Indiare  ♦ Eli  duo  modi  predetti 
acoriamétefi  p ottono  fare  delniefediMano:  tic  nel 
pricipio  d’Apriletòc nella  finedi  Febraio  quado  il 
fugo  verde  8C  nouello  diffoluttfp  lo  caldo  de  laere 
nella  corteccia  fi  muoue*per  le  predette  aduqj  e nta* 
nifefto  che  aduèga  che  lo  inheftare  che  fi  fa  i fimiglia 
te  piatefia  migliorano  dimeno  in  dilfimigliati  tuoi 
te  fiate  rapprende:^  allignala  marauiglieinfini/ 
tedequali  fi  manimettono  a coloro  che  fperimentare 
le  dcfideranojdd  che  in  corali  cole  fe  elterritan o* 

• |£DeIIo innettamento  (^ragliamento  per  liquali 
le  piante  faluatiche  fi  mutano  a dilpofitioncdelc 
dimettiche*  -Capitolo  XXIIIU  * | 
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PErlecofechedi  (opra  fono  determinate  veda 
mo  Si  Tappiamo  che  le  piate  Taluatiche  fono  [pi 
noie#  fcabbiofenela  fuftantia  de  la  corteccia  : Si  di 
pòche  fròde:#  di  molti  frutthma  minori  i quantità 
#depu»acuri#  caldi  #fccchifughi‘Et  tutte  qfteco 
fc  no  dubitiamo  chaduégà  alla  piata  p cagione  del 
ÉuonutrimetOiEt impero  fa  pianta  in  tutte  cjfte  dii# 
' poli  rioni  li  muta  p Io  nutriméto  del  cultiuatore  del 

capo  incontrarle  difpofitionida  [pinofitade  aduie* 
rie  p Ihumido#nutrimétàlcaceenfo:ilquale  coftretto 
da  n dare  da  la  midolla  alla  corteccia’ p cagione  de 
faoaccendimento*EtquefiacotaIepi5ta  fi  muta  in 
dimelHcapet  abon  danza  dhumido:#nonfofifera 
lacccdimento  del  calderina  rompete  Si  nò  Infila  ra* 
gunareil  terreftre:  ma  bagnalo’#  fallo  correre  nc 
pori  de  la  pian ta.Etfimiglian temente  labondanza 
di  quel  medefimo  humido  diTcorre  in  maggior  diui 
I fionedifogIic*Etqfto  anchora  fa  aedo  chei  frutti  de 

le  cfimeftichefiano  maggiori*  Et  impero  che  Ihumo 
re  delefaluatichee  poco  sfottile  per  lo  piccolo  nu 
tomento  di  qlle:faraHiuniore  deledimefticbe  fpelV 
fò  8i  vifeofo  8i  pédera  ad  flematiritade  p la  Tua  abò 
j danza:#  per  lo  mifchiamento  del  Ietame:dato  8i  co 
i ceduto  ad  eflTe*Ma  1 hum ore  di  piccolaquantitadeiK 
, fòttile  ageuofmente  fi  fpade  dal  caldo  Si  d’uidefi  in. 
i molte  parte:#  impero  fon  o molti  in  numero  i frut4 
ti  de  gli  arbori  Cduatichi:#  non  fono  mica  vermino 

S fi  m a in  teri  Sìfaldi:#  che  ne  gli  àtbori  lungamente 

, perfeucranodmpero  chel  fottile#  poco  humorenò 
di  leggieri  fi  corrópe  di  chiude  il  poro  de  la  v egeta* 
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tiScp  loqualeftìgo  de  l’arbore  maffimamete  qua 
co  in  quel  medefimohumido  fia  fi  come  nel  propio 
fabietto  acuto  caldo.MaPabodàtehumorè  viCcofo 
fpeflo  &bumido  (corre  p gran  parti  in  vpa*E  non 
edageuolediuifionejmpochel  fuo  calore  é pigro 
c non  acuto.Et  imperò  fi  fanno  di  gran  frurihe  non 
tanto  in  numero  fi  come  fifanno  del  poco  humore 
Cottile  &acuto  caIore:5dl  Tuo  tepido  ouerd  pigro  ca 
lore  lafcia  chiudere  il  Tuo  poro  per  lo  quale  fuga  da 
Parbore.Si  che  mólti  di  cèfi  fatti  frutti  cagiono  etià 
dio  in  amiche  fieno  maturi  6C  ageiiolthéte  vermin  a 
no:8i inodi  de  ceftimaffimamétefono  qlla  cofa  la 
quale  amédac  digclHfceilfugonele  dimeftiche  pfó 
te,i  quali  noditégono  Phumido  ne  le  lo*o  cornioli 
tadi  e pori  trafucrfaliinfino  atato  che  fi  maturi  e g/ 
tiéga  afuaué(aporc,ecotaleeiIloro  mutaméto  per 
Enneltométodidimeftichiarbori.Maqlle  piate  Co* 
fio  de  la  generati one  de  le  biadi  e decamagiari  fi  di/ 
mefticano  Colo  per  cultiuamento  e cibo  in  do  che  le 
loro  Macie  diuentono  maggiori  e piumolle  o ve/ 
ro  morbideiddi-loro  fapori  &L  humori  diuétano  me 
no  acuti  per  la  cagione  di  Copra  narrata*E  la  lottili/, 
ta  de  la  corteccia^  la  pinezza  anchora  la  qualee  ne 
le  piate  dimeftiehejfanza  dubbio  aduiene  per  la  bo/ 
ta  9L  abondanza  del  nutrimento* 

De  quali  difpofitioni  &in  quali  fi  muti  la  piata 
faina  tira  in  dimeftica*  Capitolo..  XXV*  : 
j A piata  ne  la  Tua  generalitade  ha  bifogno  didue 
i coic;fi cornei! padreo  vetogeneratióe,Punade 
le  quali  e la  materici  che  [fi  fa^e  Pa/cra  e il  luogo* 
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de  la  fuàgeneratióeàhipèdifce  alcuna  voltala  fai* 
fuginela  materia,impo  che  ftfecca  fhumido  radica 
le  de  le  piate*E  la  ragióe  o vero  effemplo  eqfto  eh 
le  terre  lalferiiifchiateinfieme  ouerofctninatc  di  fa 
le  diuentano  ftcrili-Eci  luoghi  coperti  di  perpetue 
neui  al  tutto  nò  fi  còfano  aia  generatioe  de  le  pian 
cerimperoche  hauemop.fperimento  prouato  oue 
ro  trouato  fe  la  neue  c-reniotjfiitna  da-  tépef ametU 
to  per  lo  freddo  del  giaccio  lo  quale  e mortificati/, 
tio«Ma  còuienfi  Capere  che  fe  alcuno  luogo  in  fe  tetri 
paco  fia il  verno  di  nèuefpeffo  copto  riceueraabo/, 
dan-a  p tre  ragionhfuna  de  le  qualieche  la  forza 
de  la  terra  v ap  orate  fpeh'améte  li  ritorrie  e riuol  ge 
a la  terra  per  la  coltura  de  la  neue.La  fecòda  ragio 
néeche  la  terrà  coperta.6  vero  bagnata  de  la  neue 
che  fpira  ad  effa  dona  a la  generàtione  conueneuo 
lenutrimento  humidoiìl  qualea  poco  apocoe  per 
uindhde  diiìillanri  a le  parti  de  la  terra  difopra  in/, 
fonde  di  amanda  giu  cótinuaméte  vigore  al  nafci/ 
tnéto  de  le  piate.La  terza  ragione  e perche  la  neue 
per  la  fua  freddura  la  quale  rircunda  il  luogo, còde/ 
ne  eftringeil  vigor  de  principiigeneràri,accio  che 
nòfuapori:ecotienelafacaaouero  corteccia  de  la 
terra  accio  che  nò  mandi  dctronc  l’ente  riora  de  la 
terrai  vapori  generati  iqualiragunati  a la  corteo 
daouerofàcciadelaterractrano  ne  le  radici  de  le 
piateje  porgono  loro  nutriméto,c  generàtione  di 
niateriaja  quale  entra  nel  mefcolaméto  de  le  pian 
te^Efecòdqchenoidicemo  che  luogo  perpetuo  in 
freddo  petcagion  de  la  neue  non  e còueneuole  alla 
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generatone  de  le piàte*Coft  in  quel medefimo  mò 
do  ne  luoghi  fafft  Solecchi  no  mo  Ito  appare  la  gene 
ratione  de  le  piate  p lo  rimouimcto  deluoghi  da  te 
perameto*Onde  quelli  luoghiiquali  hanno  molta 
falfugginefon  di  moka  fecchczza:#  per  lo  cófegué/ 
te  di  molta fredduradmpero  chel  caldo  copleffiona 
le  no  fi  fortifica  ne  fi  ntienefenonel  téperato  humi* 
do*Etfealcuna  volta  in  cotal  luoghi  calerò  calore 
fie  ardete  # confumate,#  col  caldo  nó  rimane , ma 
nefuapora  fuori  adulto  freddo,#  mortificante  ql/ 
le  cofe  che  forfè  doueuan  o nafcere*Et  il  fegnale  di  q/ 
Ila  terra  e che  {dema  di  rannichia  per  la  lèccbes  za  • 
di  per  la  freddura , impero  che  fi  dilunga  dal  caldo 
di  da  lhumidotiqualirileuano  di  fino  crescerei  Ino. 
ghi  Si  leuare  in  alto  $ per  laqual  cofa  la  terra  dolce 
Iaqual  abonda  nel  caldo  diffoluen  te  di  ne  Ihumido  , 
vaporantefpefiam^nte  fileua  in  colliScin  monti* 

Si  la  terra  di  molta  falfuginefabbalfa#fachiude  giu 
fo*Ma  ne  luoghi  caldi  placonuenen“a  de  le  pian  te 
Si  de  luogo  bene  Si  aconriaméte  nati  allignano*Ec  , 
in  cotal  luoghi  laequa  e dolce  lottile  di  ben  digeìta, 
impero  che  dal  caldo  di  cofi  fatto  luogo  di  da  la  |y 
fonda  terra  fi  tira  di  atrahe,#  mefeoiafi  bene  # di/  • 
geltifce  dal  caldo  del  luogo  terminate.Onde  la  deco 
tione  de  Ihumido  fi  cagiona  dal  caldo  rii  nó  molto 
arrollifca  di  riardale  1 cotal  luoghi  aboda  il  caldo 
p due  cagioni:  luna  de  Icquali  eli  calore  del  luogo 
che  ritiene  il  caldo*E.t  la  fecóda  e il  calore  del  Cole  il  -, 
quale  per  alcuna  reuerberatipncfi  mukiplica  fopr* 
quel  luogo*Et  il  calóre  del  I uogo  fi  come  inilrumé 

tale* 
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«ile  ma  ìT Calore  del  fole  e fi  come  leimmare  & forma 
le  & quali  irmi  Beante.  Et  impero  continuamele  fi  for# 
ma  Ibumido ne  le  piante,  Anchora  laere  mischiato  a 
Ihumido  di  cotal  luoghi  iquali  aiuta  a quello  cioè  i& 
Ibumido  fp  ir  a do  fu  efea  fuori  in  figura  di  pianta , ma 
i monti  impero  che  fono  concaui  & vaporofi  aringo 
no  gli  hamoride  U toro  còcauiradf.filaquclloaiut* 
la  molta  chiareza  del  fole  de  razi  dfdele  ttdle,&mol 
ta  reuerberatione ne  la  codierà  del  mòte»  & maffima 


mente  ne  le  falite  de  monti, pero  che  ad  fili  li  fa  tenete 
beramento  di  ciafcuna  patte  de  la  terra.Et  peto  in  !o/> 
io  fauaccia  la  decorion  de  Ibumido  maffima  méte  nel 
lato  volto  al  caldo  del  fole  cioè  intorno  al  meriggio, 
per  làqualcofa  molte  piate  8t  bene  ricotte  allignano 
ne  monti  et  fpccialmente  de  le  neui.Et  pero  Ibumido 
aratro  alla  corteccia  del  monte  per  la  figura  de  la  chi 
na  continuamente  feorte  a valle  . Et  impeto  Ihumido 
che  rimane  di  fopra  cttimamete  li  cuoce, impeto  che 
meglio  e vinto  dal  caldo  quando  non  e troppo  ne  al 
tutto  fi  fecca, impero  che  continuamele  fi  trahe  fuori 
de  la  concauita  del  mòte, et  li  nutrica  et  mantiene  dal 
le  pioue  et  da  le  rugiade,  et  quella  e la  cagione  perche 
he  latte  cofliere  de  mòti  nafeonoi  vini  piu  odoriferi 
& le  piante  fon  alquanto  piu  fecche  *£t  a piedi  de  de* 
tl  monti  fono  le  piate  et  i vini  piu  bmnfdi  e t meno  di 
geftiYet  le  piante  piu  fpeffe  et  piugroffeper  lo  molto 
humido  che  difernde  cótinuamé tc  a cotal  luoghi  dal 
la  (eie  fa  del  monte. Sono  anchora  certi  luoghi  che  o 
in  piano  o in  monte  che  fieno , fono  di  perpetua  fieri 
lira, et  qucftt  fappellano  heremio  veto  difetti  arctiofi 
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&f.ilfi,&in retai  totem  vincie  la  falfugìne  & la  fce£> 
fchezza.Et  intra  le  reni  di  queftt  cerai  luoghi  fono  la* 
lindi:  impeto  rhe  le  pam  de  le  alene  fono  contigua  ; 
Se  non  fono  continue  infittile  cópoftr,Et  la  piata  non 
fi  può  gcnerart  del  vapore  continuo , ilqualc  e fparto  ; 
pei  la  cireunftantia  del  luogo  a molte  pam  continue  • 
da  la  vittu  del  fole  vaporante»  Adunque  in  cotali  'uo* , 
ghi  o al  tutto  pianta  no  vi  nafte , o fc  vi  nafee  fie  tata 
& debole,  fi  come  e laffalfifiaga,&  cote  ante  piccole 
gramigne  o veto  hctbe  ♦ Et  peto  non  acccttandcfi  le 
patti  del  luogo  infume  pei  cagione  de  la  adufticnc 
o verotiardinienioe  impedibile  chele  patti  del  va* 
potè  fiano  aceftàri  infieme  o di  fetida  o v fio  fald  > ef* 
lentia , per  laqual  cagione  anchcia  tfpira  mfi3  l7are* 
ne  pei  diuet^c  parti  & non  fi  ferma  in  piata*.  Et  sncho? 
rad  nobile  loto  il  quale  e netto  & libto  da  la  ttruftiì* 
ta  grotta  per  la  fua  vntuoficade , tetto  produce  la  pian* 
ta  gratta  da  mangiare . Ma  la  P1*11  tiafce  fopta  le 
dure  pietre  per  difetto  & mancati!*010  d7humoie  ap* 
pena  dura  èi  crefcc  longo  tempo  » fcf  pejo  la  pianta  la 
quale  dura  & ciefcc  ha  bifogno  di  tetta  Si  dacqua  $ 
d’aere  Ec  que  fte  cole  rate  volte  la  pianta  ne  la  durezza 
de  la  pietra.  Et  vostra  confiderauonc  chaduicne  dal 
luogo,o  vetfitodjf  la  pianta . Onde  fe  la  piàra  fata  in 
luogo  chetta  pretta  al  iole  cioè  pel  dritto  riguardo  Si 
afpetto  del  fole  vedo  Jori  cote#  vetfo  d maiggio  pjij 
lotto  nafce&crefcc,impeiochel  caldo  del  fole  enfia 
dritto  foprefla , Ai  lungamente  piu  conuencuolmr 
te  Si  piu  fortemente  muoue  d fuo  hamido , Si  quàdo 
!ji  pianta  fata  ad  aquilone  Si  ©cadete  in  tal  guda  c nel 
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fpletofto  diclini  da  quella  generatone  di  coiai  piatii 
ta,&  ancho  il  fuo  cicfci mento  fi  tarderà , & quello  ad 
uieneinduemanetecioeo  naturalmente , o per  acci/ 
dente, quando  alcun  luogo  per  cagione  de  memi  o p 
altre  cagioni  riceue  & prende  proprietà  d'orierte  o 
vero  d'occideme.Similnxntefe  nel  luogo  de  la  pian' 
la  fata  acqua  fredda  groflache  richiuda  in  fe  aere  o 
vapore  aereo,  laquale  per  la  fua  freddura  & ( peffezza 
non  lafcia  Ialite  o vero  euaporare,  coiai  luogo  non  la 
ferale  piante  nutrire  in  grande  nutrimento  .Et  in  quel' 
mede  fimo  modo  ipedifee  ii  crefrimcnto  de  le  piante 
la  fecchezza  ritenuta  in  alcuno  luogo  per  Io  difetto  de 
lbumidonutritiuo,percbeaIlhorael  naturai  caldo  fi 
fpandealeeftremita  del  luogo, U adopera  in  quella 
ardendo  & furando  i vapori  de  le  vie  fecondo  che  io* 
no  murati  nel  terreftre  àdufio,  & allbora  laequa  che  nu 
trifee  etiamdio  fe  pi  luffe  prelente  no  harebbe  gli  an/ 
damenii  Ale  vie  per  liquali  euaporalfiil  nutrimento 
de  la  piòta, & la  pianta  rimane  piiuata  delnutriméto,et 
pero  non  crefce  come  farebbe  affa /. 

(£De  luoghi  inutili  & vtili  alla  generatone  delle  pii' 
te  Capitolo,  XXVI. 

LAtetrae  vno  degli  elementi  de  le  cofe  generate 
il  cui  naturale  luogo  e nel  mezzo  di  tutto  luniuet/ 
fo,nel  quale  luogo  naturalmente  fi  poffa  &ftafer^ 
ma-Et  ad  effo  fi  muouenaturalmente  quando  da  effo 
luffe  rimofia.Et  e fredda  & fecca  naturalmente,  ma  ac 
cidentalmentc  riceue  mutamento  per  le  cofe  di  fuori. 
Et  il  fuo  efferene  le  cofe  generate  dona  àdiutotio  a ri' 
tenere  Si  a fate  ftar  feimo , & anebota  fruiate  le  figure 
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«ile  fotme-Manefe  ime  (freddo  che  dice  Palladio) 
e da  cercar  et  a domandare  fecondirade  et  abondanza 
in  quello  mode, cioè  che  la  zolla  ouero  gleba  non  da 
bfócaet  cruda,et  che  no  fi  a magro  fabbione  fan  za  mi/ 
fchiamentoditctKeno,etchenonfiafoIa  creta  ne  ma 
gre  et afeiute  barene,  ne  giaia  Acrile , ne  petrofa  tiia> 
grezza  di  palude  harenofao  amara,  ne  terra  vligino* 
fa, ne  tutta  arenofa  et  Aerile , ne  ralle  troppo  ofeura  0C 7 
magra, ma  fià  la  zolla  folubile  & quali  nera  & /ufficierà 
le  a coptirfi  collo  intrigamento  de  la  fui  gramigna  o 
reto  che  fia  di  colore  mifchiato,  la  qual  fe  fia  rara  pel 
mifchiaméto  di  tara  ctetofa  & grafia  diuenta  vifeofa» 
Et  che  quelle  cofe  che  producera  non  frano  fcabiofet 
ne  ronchrofe  ne  rtarfe,et  che  non  ha  bifegno  di  fugo 
naturale.  Ma  perche  altra  terra  fi  ccnuiene  al  forme  ti/* 
to,et  altra  e piu  conueneuole  et  amica  de  le  vigne , e 
da  fapere  che  quella  e vtiie  a fi  minami  grano  , laqual 
naturalmente  et  perfe  mede  fimo  produce  lebbio  e 
vinco, et  grafia  gramigna, la  rana, il  iti  foglio, et  i grafi 
fi  roui,le  prugne  faìuatiche,le  lappole, il  farfere,la  c i> 
cnta, la  ma!ua,&  tutte  altre  herbe  di  quefia  manera  le 
quali  per  la  grafiezza  & ampiezza  de  le  lot  foglie  di 
inoltrano  abondeuole&  allegro  terreno*  Etri  colore 
delatetranonemoltofollecitamente  da  cercare,  ma 
la  grafiezza  & la  dolcezza , la  terra  grafia  conofcerai 
in  cotal  manera  bagnerai  la  zolla  o vero  gleba  con 
acqua  dolce  & rimenala  alquanto , & fe  fara  vifeofa  Se 
appiccate, e manifefta  cofa  ch'ella  e grafia,  Anchora 
le  là  terra  canata  de  la  feffa  & rimefiaui  dentro  & lipie 
ia  aoanzera  fara  graffa ,6t  fe  mancherà  fata  fonile  fi 
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migrai  & fe  tornerà  in  campo  Se  fagguigfitra  fari 
raezanajlc  dolce  fi  conofce  fe  di  quella  patte  del  cara* 
po  che  piu  ci  difpiace  prenderai  ma  20II3  Se  metterla 
a bagnare  in  rn  vafello  di  terra  oue  fia  acqua  dolce. 

Se  al  giudido  del  fapore  ina  e Segherai  fe  tutto  il  cara* 
po  (ara  di  quella  raedefima  qualitade.Et  per  quelli  ati 
chora  legnali  conofcerai  quella  che  fia  vtile  a Tigne, 
cioè  fe  fara  alqulto  di  corpo  taro  Se  refoluto:&  fe  le  vii 
ghe  o ree  arbucelli  efi  produce  fieno  dolci  Se  fplcdidit 
piaceuoii,grandi,&  aJci,&  abondeaoli  fi  come  il  pero 
fataaricocil  prugno , il  rouo , Se  tutti  gli  altri  di  quella 
minerà,  & che  nò  fienritoni  ne  ftcniioc  languidi  pec 
magrezza.Ec  quelle  cole  che  detto  hauerao  generai* 
méte  de  la  terra  conueneuole  alle  rigne  ballino,  pero 
che  pio  pienamente  fe  ne  tratterà  nel  libro  delle  Tigne 
Ma  conciolia  cofa  che  molte  fieno  le  generationi  del 
le  terre  qualee  terra  grafia  o magra,  quale  e fpefia  o 
tara, quale  lecca  o huraida:  quale  c pictrofa  o fanza 
pìecre, quale  e raontuofatSl  quale  e piana , Se  di  quelle 
le  piu  fon  vitiofe.Ma  pec  la  difTetentia  de  femi  8e  da  le 
piante  fpeflc  volte  fono  necefiarie  ,8e  mafi/raaméte  c 
dafeeglietileampo  graffo  Se  tefoluto  in  qualunque 
parte  limato  fucimpcro  che  coiai  campo  richiede  po* 
ca  fatica, ft  rende  gran  fruitoci  fecódo  quello  in  bori* 
rade  e il  campo  fpefio  Se  graffo,  ilqual  aduegna  che 
grande fpefa richiega impcrtanto  rifponde  bene, ma 
quella  e peffima  genencione  di  tetra  laqualc  e fpefia  | 
Se  fecca  infiememente,&  magra  Se  fredda,  Se  coiai  cà* 
po  come  cofa  pellilente  e da  fugire.Ma  cóciofia  cofa 
che  icàpi  fieno  deputati  a Tarie  vtilitadi . Recita  Vai*  jij 
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to  che  Catóne  li  diàife  in  none  gene  rationi , Se  efie  gli 
fcri(TeIatiIitadiciafcunogrado.Etdìcecbe  il  mìglio 
te  campo  e quello  douc  le  vigne  poffono  fruttificare 
* & rendere  molto.  & buon  vino.Secondariamenre  e ql 
lo  doae  pofla  efler  horto  adacquato  Se  bagnato.  Il  ter* 
zo  e qaello  doucfienofaIcietti.il  quarto  oue  fia  vi  ine 
lòdi  quinto  otte  Ha  prato  , (I  fefto  oue  fia  capo  da  gta 
nodi  fettimo  doae  fiifelue  da  ragliare  Lottano  dotte 
; fi  ino  arbufti.f  I nouo  dóue  fia  feiua  di  giande . Ma  altri 
fon  che  dicono  che  il  primo  in  bdradee  quello  doue 
fono  e buon  prati,  perche  nulla  fpefa  richiegono.  Il  co 
irario  e ne  le  vigne  pero  che  fpeffe  volte  diuorano  il 
frutto  con  la  fpefa. 

( £De  la  terra  Se  conofcimento  de  la  fecondità  & fieri, 
lira.  Capitolo,  XXVlf. 

Ecódo  che  fetiue  Palladio  il  (ito  de  le  terre  non  fia 


fi  piano  che  faccia  ftagnb  oealto  ne  dirupato  fi 
Che  rouini  Se  feorra  giu: St calcato  o vero  foteirrato 
in  bafla  o vero  folto  bafla  valle. Ne  deeeffer  alti!  fimo 
accio  che  nò  fia  grattato  da  troppo  gran  caldo  & tépe 
fbdi.M  i di  tutti  quelli  liti  fi  de  cercare  fempre  Futile 
Si  Fugual  mezzo  cioè  chel  capo  fia  aperto  Se  che  Ibu* 
moredelepiouenc  feorra  faori  colla  china, o colle 
morbido  Se  dolcemente  didotto  Se  chinato  per  gli  al* 
Iti,  o valle  con  certo  temperamento  Se  aperto  aere  » ù 
monte  difftfo  dalla!tezza,o  contrapofitione  daltro 
monte, & libero  da  venti  moleftì  con  alcuno  adiutoiio 
o che  fia  alto  Se  afprc,  ma  bofeofo  Se  herbofo.  Àncho, 
la  la  polla  o vero  fito  de  capi  che  fono  da  eleggere  fia 
cotale  cioè,  che  ne  le  fredde  prouinae  il  capo  debbe 


SECÓNDO 

tfcie  opposto  all  « patte  orientale  o veto  meridiana» 
accio  che  per  oppcfìt.one  d alcuna  grati  montagna 
aperto  & difchiufo  di  qo<  Ile  due  parti  non  diuemi  ti* 
gido  per  freddura.  Mane  le  calde  jiuincie  li  dee,  piu 
torto  d fidente  quella  parte  del  feucntnone  la  quale 
tifpon  dacon  vguale  botttade  all'utilira  et  al  diletto  et 
alia  fanita.Anchora  dice  Varrò  che  quattro  cofe  fono 
da  confida  rare  fuori  del  terreno»  per  le  quali  la  poflcfr 
fione  piu  et  meno  fruftuof  i lì  rende.Et  primamente  fe 
la  regione  e m ole  fata  et  infettata,  pero  benché  il  luo* 
gofia  abotldeuole , di  non  dimeno  dm  ene  inutile  pet 
gli  ladroneci  et  frutti.  Là  feconda  e da  cófiderare  fe  nel 
la  ptoffimana  regione  fono  huc  mini  che  comperi 
ho  quelle  «ofe  che  fono  da  pendere  nel  podere , o che 
vedano  qllecba  detto  bifognano:  pet  che  per  querto 
lapoflcffioneemiggiorfrutto»  La  terza  fi  dee  at tea* 
dere  fe  il  luogo  fata  troppo  da  lung  i, pero  che  le  cofe 
accertane  a erto  malagcaolmente  fi  porteranno  et  per 
tanto  e da  giudicare  men  fruauofa . La  quatta  che  ieri 
de  il  podete  pia  frUttuofo  fono  gli  andaméu  et  le  vie 
per  li  quali  1 carri  o veto  naui  pofTn  portar  via  et  ad 
dure  le  cofe  necefTitie.Et  anchota  dice  che  u dee  atteri 
dere  in  che  modo  il  vicino  dallato  habbia  il  fuo  capo 
inarbotato*pero  che  tene  tuoi  confini  bara  querceto» 
non  porrai  allato o vero apptefTo a quella  felua  fimi ✓ 
nareo  ver  pone  luliuo  pero  che  canto  e per  natura  có 
ir  ario  che  non  folamente  gli  arbori  meno  fruttificano 
mieuamdio  fchifonoet  rifugono  dentro  al  podere 
& fi  ripiegano , et  nel  confine  o Vero  eftremita  fanno 
ftcnle  la  v«e  el  terreno» 
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mi 
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dOcguimimcmìo  mochiuiutcdc  gli  boni &def 
levigar.  Capitolo,  . XXVIIf* 

IGuiiniméti  de  le  vigne  de  gli  boni  & de  campi  fi 
fanno  in  molte  imncre,  pero  che  alcuni  fono  che 
gli  chiudono  & cingono  di  (Siepi  fatte  di  pali  SC  di  vi, 
mini  ,&  ceni  gli  cingono  di  piante  di  prugni  & daini 
arbori,!  guamtmcri&chiufure  de  le  fotte  molto  diffé 
dono  da  lo  enttamento  de  gli  hominì,&  de  gli  anima 
firet  da  la  ingiuria  de  le  ptoffimane  acque  che  (corro/ 
no  a luoghi  che  fi  deono  difendere , 8t  maffimaméte 
fe  colali  acque  hanno  le  tipe  alce  & alzate, fi  come  (uf- 
ficienti argini . Anchora  molto  fan  prò  cotali  guarnì  / 
menu  alti  capi  & alle  vigne  troppo  humide  & acqui/ 
dofe,  accio  che  ad  effe  difeorra  il  fuperfiuo  bumore 
acquidofo  il  quale  anega  le  piante, et  cornartele  in  lo/ 

É io  e in  vena,  et  impedircela  compiuta  digcftióe  de 
umore  che  nuttifee  luue . Et  anchora  quelli  foffati  fi 
deono  fare  grandi  o pìccoli  fecondo  che  piuo  meno 
fono  i luoghi  acquidofi  : et  fecódo  che  piu  o meno  te 
mono  il  nociméco  de  gli  huomini  de  gir  animali  che 
vivoglion  entrare. Et  fannofi  guarnimenci  predetti 
per  tutto  il  tempo  della  Hate  /e  laequa  di  fotterra,o  cjlla 
che  Tene  foffati  raccolta  non  ìmpedifee  ne  quali  tuo/ 
gbi  16  da  fare  d;  Agofto  di  Settébre  et  d’Ottobre  peto 
che  in  tali  mefi  mafiimaméte  laequa  delle  fotte  et  del 
le  ero  A a della  terta  e confumata  • Ma  come  i noui  for- 
fait fi  fanno  e manifefto.peto  che  da  ciafcuna  patte 
de  lempiezzafi  ftende  vn  filo  o vero  funicella  et  ceni 
gaivt  poi  colle  vaghe  nella  tetra  et  co  gli  azironi  nel 
(abbione  fi  cauioo , et  la  tetta  trita  che  limane  di  fuo/ 
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n con  ti  badili  fi  gitta,et  le  ripe  colie  zappe  o vero  vi, 
ghe  « aziioni  fi  pufifeono . Ma  i vecchi  foflàri  i d fto 
modo  fi  npano  et  raconciano  , cioè  eh  pr/nctpaJméte 
tutte  le  cofe  che  impedifcoooicaaaiori  fi  ftirpmo  co 
toaconi , et  poi  fi  rada  il  fondo  colle  mane,  et  la  iena 
tara coliheibe fi  girti fuori,  St  poi  colle  mane  faezan 
glino  le  ripe  et  fi  formino  fecódo  che  ftarc  douranno: 
et  poi  fiberaméte  fi  caui  il  follato  adentco  fecòdo  che 
alcaoatoce  piaceca.  Tuttauia  e da  nottare  che  ne  la 
molto  ctetofa  tara  no  fi  deono  fate  le  ripe  molto  péó 
decima  poco  peto  che  doppo  il  gelato  verno  aptef, 
fandofi  il  caldo  della  primati:»  fi  difloluerebbono  et 
cafcbetebbonorma  ne  la  terra  parola  o veto  foluta  le 
ripe  non  ageuolmeme  mainano  eti  guatnimenti  de 
le  fiepi  i quali  fi  fanno  di  pali  et  di  vimini,  fpccialmfc. 
te  hanno  luogo , et  roaffimamentc  doue  ne  abondam 
za,adouelamuItitudinedegli  arbori  impedito  il 
puntamento  de  proni*  il  loto  a c lamento  : i quali 
guatnimenti  come  fi  faccinoe  mamfello,che  ficcati! 
pali  acati , luno  dallaltro  vo  mezzo  piede  o poco  piu  I 

fi  guernifeono  di  fopra  di  vimini  & di  /pine,*  ancho 
tacon  meno  pali  & vimini  fi  fanno.  Ma  iono  pia  de 
boli  cioè  che  fitti  due  otre  piedi  dittanti  quattro  pct, 
fiche  vgualméce  di  lugi  per  trancilo  fi  legano  & poi 
di  fopra  di  vimini  o di  pruni polli  petdnttofi  tefib/ 
no*  Et  le  chiufure  che  fi  fanno  de  le  piante  de  pruni 
& de  gli  arbori  in  tjfto  modo  fi  faccino  : cioè  che  nel  i,( 

luogo  de  la  chiufura  fi  faccia  vn  folco  adentro  vn  pie  •„ 

de&altre rantolato, nel qualelcpiantc  Icuatc  altroa, 
de  fi  fi  pongono  luna  di  lungi  da  faina  va  pa.’mo;* 


colla  ima  chf  qtirndt  fi  léueìà,otti  Winiefitc  trìtafi  cad 
piino  le  radici, & poi  lì  cam  il  foffito  fe  m quello  me* 
definì  j luogo  fi  dee  f«c,fic  là  ietta  fi  lieui  fuptì  le  dei* 
te  cofe , & quando  fati  tutu  in  alio  leu  ita  potraffi  fate 
chi  rocra  maino  folco  fit  fimtl  puntamento  fi  faccia, 
Pocrmfi  ancKota  fate  piu  foni  piantamene  chi  rotea 
e piu  fotte  chiufure  fecondo  il  modo  nel  primo  libro 
narrato  quando  fi  diffe  delle  tombe  6t  de  le  cotti  ♦ Et 
c da  notate  che  la  doue  la  chiufura  t molto  ne  ceffi  ita 
E deono  pone  piante  di  ptuni  : mi  doue  non  e tanto 
necelfiia , 8i  neui  pouf  rea  di  legname  per  cagione  del 
fuoco  fi  poffonacondameme  fate  puntamenti  mal* 
(imamente  quello  di  fopta  de  je  piàte  de  ptuni, de  gli . 
olmi  de  cotogni  Si  fimigli dti:i  quali  piamaméti  il  tei 
20  anno  quando  fatano  ctcfciuti  fi  innondino  o re* 
io  potino  & fi  pieghrnoiaccio  che  fotti  Si  fpeffi  diuen 
tino, Si  fi  lemett  no  oue  perduti  fu'fino , St  poi  qua  do 
fatano  fp»  ffe  et  folte  ctefciute  fi  ddponghmo  et  acon 
ciao  tntnguciei  fi  leghino  oue  bifogno  lata  j et  non  fi 
Caglino  allato  alla  iettai  ma  rno  pie  lopia  effa  nel  lem* 
po  d;Ottobrvt  meglio  nel  tépo  d»  Fi  btaio  et  di  Mai 
20  fi  fanno  i^fi  i che  !e  géme  hanno  a ingroffate  et  in 
quello  cot  i!  modo  Tempre  faranno  i luoghi  chi ufi  et 
la  fiepe  diurne*  ta  fpeffa  et  metterà  nella  lommttade 
pali  et  nel  me zzo  et  nella  radice,  et  di  quelle  che  ne  la 
fchiera  di  f >pra  fon  piantate  fene  poteranno  lafciate 
alcune  di  lunghi  luna  da  Ultra  certi  piedi  fanza  raglia* 
te  accio  che  rtuit!ficlrno,o  cheperfuocofi  fetbino 
o :i  ji patino  a edifici»  » Deonfi  anchora  porte  le  pian* 
le  de  pruni  ne  la  l chicca  di  folto  fi  come  fono  le  fpine 
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' giudaiche,©  vero  pruni  albi.o  di  prugni:  o di rofe  fa V 
natiche,#  di  fimigliiti  ch'abino  fpinc  fpeffe  et  acute* 

Ec  gli  alberi  che  ne  la  parte  di  l’opra  fi  deono  porre  fia 
no  le  prugne  dimeftiche  le  quali  colle  loro  fpine  dif, 
fendono, & colla  loro  fpeffa  pullularionpchiudono  il 
luogo  : 8c  il  terzo  il  qa irto  anno  /eruono  al  fuoco,  de 
‘ molto  frutto  rendono, o fiano  piante  dolmi  » o di  laici 
o piopi  • o di  nocciuoli , o di  cotogni  o di  melagrani 
in  caldo  o téperato  aere,#  di  fimignaii  arbori , & mar, 
(imamente  di  quelli  che  ageuolmente  pullulano  dalla 
radice. Tutta  volta  e da  notare  che  fc  la  tetra  e fredda  de 
dura  intato  che  i effa  malageuoi mente  le  piante  fa p<* 
pigliano, fi  difpógano  le  piate  de  meli  cotogni  colle 
radici  o veto  lenza  effe  : le  (quali  non  rifugono  o vero 
fchifono  tal  terra. Ma  le  glie  capo  fata  lolmo  piu  etile 
di  tutte  (altre  piate,  pero  che  lofticne  la  fiepe  di  la  vite: 

V & dona  diletteuoli  fronde  alle  capre  et  a buoi  et  dona 
verghe  alle  fiepi,etal  fuoco  et  al  forno,  et  e ottimo  a 
molti  lauori.  M a le  in  quelle  patte  ha  difetto  di  piante 
fi  faccia  coli, cioè  che  vi  fi  portino  altronde  colle  radi 
ci  coperte  er  ottimaméte  appatecchiate , accio  che  dal 
caldo  et  dal  vèto  fi  difendono  oche  fi  ncoglino  nel 
tepo  che  fi  maturano  i fruitnel  feme  fi  lecchi  al  fole  et 
feminm  ouer  placate  del  mele  di  Decébte  di  Genaio 
o di  Febraio  fi  nutnfconotaccio  t fi  nel  feguéte  o veto 
terzo  Ino  age uolméte  Ihabbia  coppia  di  qlli  Palladio 
cómàda  che  fi  colgano,  et  della  fpina  o ver  pruno  che 
fi  chiama  rouo  canino  et  mefeohnfi  colla  faiia  de  Iho, 
tobo  collacq  macerata  » et  poi  in  tal  manera  fi  miichin 
nelle  funi  della  ftràaa  efi  fra  le  fune  fi  cóferuino  infino 


r LIBRO 

1 principi!  de  Yl  primiaeta  : Oc  allhora  in  quel  fuogho 
ouclafiepefidee  fate, fi  faccino  duo  talchi  di  lungi 
luno  dalahro  tic  piedi:  dahezza  di  fei  piedi x Se  pei 
riafeuno  fi  fottcrtmo  con  legger  tetra  le  funi  co  femù 
Et  cefi  in  Menta  di  cleono  fuori  le  fpine  lequali  cofi  tc> 
nere  e bifogno  che  fiano  aiutati  con  ceni  adì  urorii, 
Scgiuogctanfi  per  glifpatii  lafciari  Volti  inna  luno  U 
| ilrtoima  quello  modo  occupa  molto  del  terreno* 

CDc  la  deffenfione  & riparo  contro  allimpico  de  fiu 

Capitolo  XXIX* 

riPctiTe  rotte  che  i fiumi  col  loro  impilo  cauono  OC 
S fcazano  le  pofleffioni  Oc  fanole  rouinare  : Oc  alcuna 
volta  per  loro  ctcfciemento  Oc  abbaiamento  de  lun- 
ghi proffimani  mondano  Oc  cuoptono  le  terre  : fi  che 
a luoghi  douei  fiumi  per  loto  rabbia  fanno  cotture  t 
va  poco  piu  futa  fi  faccino  pcnacii  : cioè  che  fiano 
fotti  fecondo  limpeto  del  fiume,  o vero  che  in  quel 
medefimo  luogo  fattuffino  celle  che  volgarmente  in 
alcuno  luogo  fi  chiamono  beigulli  con  gtandiffimi 
corni  di  legno  da  ciafcun  capo  a modo  di  croce  fatti 
6t  teffate  di  vimini  OC  piene  di  piettc.Mà  doue  la  boa 
danza  de  laequa  cuopre  la  tetta,  fit  anega  le  biade  fi  fa 
cino  fotti  atgìni  accio  che  tefiftano  allaogiuria  dcllac 
qna.Ec  fe  largine  predetto  in  alcuna  patte  diuéicra  de* 
baie  inanzi  che  quello  manchi  vnaltto  fé  ne  faccia  có 
ueneao(e:5t  buono  doppo  quello  ,&  fatto  debole  in 
certi  luoghi  fi  tagli  » accio  che  i catti , le  beftie  gli  buo/ 
mìni  fimo  cotteceli  de  fcalpitarc  8i  dandaic  fu  pei lai" 
ginc  fatto  di  nuouo* 
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TERZO 

INCOMINCIA  il  terzo  libro 

del  lauorate  i campì,  & de  la  natura  & Milita  de 
feutti  che  fi  ricolgon  ne  detti  campi* 

ì fópra  nel  fecondo  libro  generalmrn 
te  e trattato  del  culti  uamento  de  capi# 
Hora  in  quello  terzo  libro  dito  finga 
larmrnte  del  cultiu?méto&  vtilita  di 
ciafcuno  feme  & frutto  che  I erti  fi  ra# 
coglie , Se  principalmente  per  ordine 
daifabcto.Et  prima  diro  dellaia  Agra 
trai  che  a ciafcun  feme  conueniente  e neceflaiio* 
CDellaia  da  battere  le  biade.  Capitolo.  U 

LAia  non  dee  effere  di  lungi  da  la  villa  per  che  fia 
piu  ageuole  a portami.  Et  accio  che  per  la  pin 
preffczza  daini  vicini  del  fignoreovet  proenratore 
nonfi  generi  fof petto,  ma  fia  (come  dice  Palladio) 
piana  interra  o vero  in  fui  faflo  rapianato , o vero  in 
luogo  doue  pello  calpeSare  de  /unghia  de  le  pecore, 
per  lo  tnefcolamento  de  laequa  fia  falda  A puffo  a 
laiavn  luogo, almApiano  Apuro, nel  qualefi  poga 
il  grano,  fi  che  al  coperto  fipoffa  raffreddare,  A poi 
ne gttnai  fi  portila  qual  cofa  velo  farà  piu  durare. 
Facciali  vn  tetto  o vero  alna  copritura  A fimigliam, 
te  aedo  che  nel  tempo  de  le  fabite  pioue  la  biada  mfi 
da  o pre fio  a monda  fi  porti  • Sia  adunque  in  luogo 
alto  A aperto  di  lungi  da  gli  horti  A da  le  vigne  A de 
gli  arbori  fruttiferi,*  fi  come  alle  piante  piccole  * U 
netegioua  «letame  A la  paglia,  A cofi  quello  osine 
nimico  corrompe  A fou  le  foglie, 


LIBRO  * 

(£ De  granai.  Capitolo*  li. 

I:  Granài  fi  debon  fare  nel  piu  alto  de  la  cafa  di  Iun> 4 
gì  da  ogni  fiato  & letame  & Italia  in  luogo  freddo 
& ventofo  R lecco.  Ma  fatti  i granai  (fi  come  dice  Pai 
ladio)  fi  debbon  imbiatare  di  terra  Rdi  morchia,  & 
foptail  grano  gittare  foglie  duliuaftro  overo  duliuo 
le  quali  quando  faranno  fecche  fi  leuino . Quella  cofa , 
da  gorgoglioni  R da  topi  R daini  animali  a quali  e ni 
mica  loconferua . Alchuni  altri  mefcolano  trai  grano 
foglie  di  coriandro  per  còfcruarlo  affai  palladio  dice 
che  niuna  cofa  e coli  vttle  come  il  porlo  in  aito , cflen 
do  in  prima  in  terra»  Raffreddato  alquanti  di  R coli  - 
poi  ne  granai  fi  riponga*  Collamella  commanda  che! . 
granaio  non  fi  rimeni,pero  che  piu  (i  mefcolano  leiù* 
gniaole  o altri  animali  che  fhabbiào  a offendere  » che*5 
fe  non  fi  muoue  pero  che  non  padano  piu  giu  che  va 
palmo,  R coli  da  la  corruttionc  R dal  iomigciato  du  * 
rera*  Anchora  e da  guardare  che  il  luogo  doue  fi  ‘ 
ne  nò  lia  humido  o vero  raro , ma  fpeflb  R bene  piao 
I accio  che  i topi  non  pollino  forare  il  fondo  de  granaio 

Et  fopra  ogni  cofa  diligentemente  e da  attendere  che  » 
non  fi  ponga  in  luogo  ne  troppo  freddo  ne  troppo 
caldoiperochepet  ciafcunodi  quelli  fi  coirompe  R. 
perde  la  virtù  naturale . Alcuni  altri  fanno  vn  pozzo- 
| & da  le  larora  pògono  paglia  R coli  di  fono , accio  cfi. 

alcuno  humoreo  aria  vili  polfa  entrare  fe  non  doue, 
bifogna.oueroquaudo  bifogna  per  vlare.  Oueadun 
que  lo  fpiraglio  nó  viene  nò  appatifeono  (gorgoglio. 
! ni,R  coli  il  detto  gtano  balla  cinquita  anni . Et  il  m£j 

,1  gitone  balla  (fecòdo  eh  dice  Vano  piu  di  cento  anni- 
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|£Oe  lavina.  Capitolo.  : W 

LA  Vina  i di due manere,  faluatica  & dimeftKa , la 
faluaticba  nafte  trai  grano  concfcfia  cola  che  la 
troppa  humidita  & iniépeianza  de  la  ima  fi  conuétl 
tifea  in  vena , la  qual  dal  grano  in  hnba  fi  cuopfgr,  pe> 
IO  i fi  ha  piu  larghi  & piu  verde  $ piu  pitele  le  foglie 
& il  fuo  granello  e piu  niro  et  piu  pilofo , & m.  turali 
& cade  inizi  i fi  I gr  ano  fia  maturo , la  dime  Alca  t b a 
ca  & nò  pilofa,&  fi  minali  quando  il  grane  & a quello 
inedefimomodo^tna  meglio  dilmifc  di  Febano  6i 
di  Al  jizo,  ma  ancorane  lamagra  tura  vieni ,&  fi/ 
nule  aria  & tetra  defidera  * Alberto  dice  ch’ella  vuol 
terra  lecca  & poco  inanzi ai  grane  fi  ta:tut  & coglie 
fidEt  coli  Ibetba  come  il  fimi  e ottimo  a causili  & boi 
Il  afinùnc  l’uno  ne  l’altro  futa  per  cibo  d’huc  punì . la 
fua  virtù  e di  leuare  ogni  durezza , & di  nettare  la  /ao 
ciarli  come  dice  Plato,) 

(£De  ceci  o ver  cefali.  Capitolo,  UH? 

I Ceci  fono  noti  & molti  6t  di  rimerie  ra  gioni  * però 
che  alcuno  e b«ace,  & alcuno  ftngurgnc , & alcuno 
lofio:  & alcuno  piccolo.  & alcuno  gr<  fio , & altri  neri? 
de  quali  il  fangutno  ha  la  corteccia  piualpr? , Agli  a!/ 
tri  hanno  lebuccie  morbide  .Ott  marnine  nalce  nel 
lana  temperala  & humida  Adefideta  cara  graffi! f ma 
&benelauorata:$c  anche, ra  la  creta  non  fch<fa,&nf 
la  terra  molto  magra  non  viene  bene/r  mirali  del  mi* 
/e  di  Fibrato  in  luoghi  caldi  A ripetati  di  Marzp 
& d’Aprile  ne  luoghi  freddi»  Et  accio  che  nafeino  piò 
lofio  giouera  il  mettimi  in  molle  in  acqua  dcuje 
fia  fiato  letame  quando  Uidi  fi  fermano  ,fii  tato# 
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rio  a falchi  de  Rione  ottimaméce  fi  pianta,  8r  quando 
r maturo  fi  coglie,  ma  mezza  corba  baffo  a ma  bm 
bulca  di  tctra,$archiafi  Smodali  da  Ihetbc  come  le 
fau?,&  offendei!  molto  la  nebbie  mollume  a geuo!~ 
mence  il  fa  perire, colgonfi  quando  il  granello  ha  de! 
fecco  Si  quando  la  luna  e fcemaJEl  cece  biancc(fecci»  . 
do  che  dice  Ifac)?  caldo  nel  primo  grado  Si  humido 
nel  freddo-li  rollo  e pio  caldo  Si  meno  humido,  Ma 
Auiréna  dice  che  ciafruno  e caldo  81  fecco  nel  primo 
grado,»  il  nero  e piu  forie.II  cecc  e dr  molto  nutrimé 
ro  » inhumidifce  il  ventre,ma  genera  ventofita  » èm 
fiunento,  » pero  acrcfce  la  fpetma  » fa  venir  voglia 
d’ufat  colla  f emina,  pero  che  glia  in  fe  tre  còfe  apri' 
tenenti  al  coito, cioè  caldo  nutrimento , & enfi  unente 
&pero  molto  V3le.Et  quando  defidcraffi  dfaaMeré 
moltitudine  di  caualli  fa  coprire  il  lor  vfo  (facciate 
dice)che  gli  ha  due  ragioni,  cioè  che  quando  fi  cuoce 
ìafeia  luna  ne  laequa  doue  fi  cuoce  rimane  laltra , lu* 
naefalfa,»laltra  e dolce  , colla  fua  dolcezza  genera 
buò  nutrimeto,»  acrefce  il  late,&  il  ventre  augumcn 
n,»  colla  falfugie  dilfolue  gli  humori  groffi  » meno 
m farina  prouoca»  imenftrui,»  vale  alli  hidropici 
& a tutto  il  corpo  puriginofo,Et  fe  col  brodo  fao  ti  fa 
ni  monda  il  ferpigine  Se  lampetigtne.Anchorj(fecon 
do  che  dice  G alieno)  il  cece  caua  i vermini  del  corpo 
Si  vale  allopilatióe  de  la  milza  Si  del  fegato  Si  al  fiele 
Se  rompe  la  pietra  de  le  reni &de  la  vefcica,M  cecine 
ro  e piu  diuretico  Si  apertiiio,  Si  pero  vale  piu  itr  aptt 
re  le  oppilatione  de  la  milza  8e  del  fegato,»  in  rópere 
le  piene  Se  canate  vermini  .Et  fpccialmétc  fe  fi  cuoce 

colappio 
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co  lappio  & co  gli  agli  & beuafi  • il  bianco  e migliore 
pei  acrelcere  il  latte#  la  fperm&Auicenna  dice  che  il 
cece  chiarifica  la  voce  &nutrifce  il  polmone  meglio 
che  ninna  altra  cola.  Et  pero  fi  fa  mangiare  de  la  fari' 
na  del  cece  a modo  di  farinata. Et  nò  fi  dee  il  cece  ma 
giare  ne  inazi  ne  dpppo,ma  nel  mezzo  & molto  acre 
fcc  la  Influita,#  la  fua  bollitura  fa  molto  rizzare  la  vec 
ga  quando  fi  beue  a digiuno. 
f£Óe  la  cicerchia,  Capitolo,  V- 

LA  cicetch  ia  e nota,#  defidera  aria  humida  & tu* 
ta  grafia  #cretofa,&  puoffi  feminarein  terra  co 
me  fa  fatta, & poi  ararla  Si  forcarla  di  Genaio  & di  Fc* 
braio  & nel  principio  di  Marzo  vna  corba  batta  ala 
bubulca,&  e bon  cibo  a gli  animali,#  gli  haomini  fa 
fano  lette  per  la  famiglia  # fon  bone  per  coloro  che 
durano  fatica, 

(£De  la  canapa.  Capitolo.  VT» 

LA  canapa  e de  fa  nurura  del  lino,#  defidera  fimi' 
gitante  aria  Sterra, ma  non  e dibifogno  coli  arai 
la, non  dimeno  chi  defidera  la  canapa  per  funi  la  de 
feminare  in  terra  graffilfima  ne  la  qual  venga  grande 
& ha  molta  ftoppa  ptt  la  gramezza  de  la  fua  corteo 
cia,e i quàro  piu  rara  fi  lemma  tanto  piu  fata  ramoru' 
ra.Coloro  che  ne  vorràno  far  pani  cioè  lacchi  et  lem 
zuolio  carni  fe  la  femini  loghi  mezzanamente  graffi 
et  arati  et  fpefij,ne  quali  luòghi  verrà  fanza  rami  qua 
fi  in  modo  di  gran  imo  et  lata  conueneoolea  tutte  le 
predette  cole . Et  anchcra  fata  neccfianaa  pelcatori 
per  fare  reti, pero  che  la  canapa  meglio  fi  difende  nel 
laequa  chel  imo  et  fimilmente  le  tea  fatte  « Seminali' 

Pie.Cre#  L 
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Be  fa  fine  de  Marzo  d’Aprile , 8t  (architi  8t  coffe  ttiani 
tene  caui  Iherbe.Cogliefi  fa  canapa  quando  i forni 
fuoi  fono  maturi  cioè  i marchi  Sfogata  in  faftdli  fi 
pongon fi  chetano  fome  fia  fopra laltro,  & le  radici 
da  (altra  parte,  & cuopreffi  le  vette  del  Teme  con  betba 
o vero  forame  fopra  laqaale  fi  pone  o pietra  o terra 
accio  che  i forni  fi  copino  di  maturare,  & cefi  fi  laici 
fhre  foi  o otto  di  leuifone  lo  forame  o pietre, & ponga* 
lì  ptf  fio  a forni  lenzuoli  & ageucl  mente  ne  cade  il  fe 
me» Ma  il  feme  fomina  il  quale  nò  e ràto,dee  fiate  per 
dicce  di.O  vero  il  mafebio  fi  ricoglie  qua  io  imbian* 
ca,&  poi  tutto  infieme  fi  macera#  ne  laequa  fi  lafcia 
fiate  infino  a tanto  che  la  ftoppa  fi  parta  dal  legno  • Et 
il  detto  legno  macerato  8i  corrotto  la  corteccia,  8i  fpe 
cialméte  la  tattile  la  grò  fia  e molta,  & lunga  laquale  fi 
può  dipelare^lcuni  altri  la  ftoppa  che  ageuolméce  fi 
toglie  poi  che  fata  macera  ne  laequa  lauandola  ne 
laequa  & (cotta  & poi  fi  foghi. Ec  nota  cK  del  fimigiia* 
re  fome  nafee  la  canapa  ramofa , laqaale  molti  forni 
produce  & infiniti . Et  laltra  che  non  e ramofa  al  tutto 
fa  pochi  forni.  11  fome  fuo  e ottimo  p gli  vccelli  & va* 
lentiai  lo  beccano  & pigliono  per  efea. 

([Del  grano.  Capitolo,  Vlf» 

IL  grano  per  la  fimilitudine  delafua  completilo** 
ne  piu  che  tutti  gli  altri  forni  a gli  buomini  da  cori 
ueneuole  nutrimento, & le  fue  diuerfita  fono  affai , pe> 

• io  che  alcuno  e d7un  anno  o vero  di  meno . Et  quefto 
fpecialmente  da  buono  nutrimento , & deffi  fe  minare 
in  quefto  modo  .Et  alcuno  e di  maggiore  eta,&  qfto  e 
mcn  dilodcuoleauinmento,&a(cminareaóe  bua* 


TE  R 2 0 

no  die  flebilmente  nafee.  Bt  alcuno  grano  e mezze 
riamante  lungo  & bianco  o vero  roflb  & fonile  cortei 
cia,&  1 a farina  ha  bianca, quello  e ottime  «Quello  che 
r grò  fio  tondo  & re  flb, o bianco, o vero  rifplendétec 
meno  buono, & la  pafta  che  fe  ne  fa  non  e coli  tegnetv 
le, ne  il  fuo  pane  ricrefccin  alio . Quello  che  fi  fa  del 
.prunaio  e molto tegnente  & il  fuo  pane  molto  crefce. 
M i del  cipo  licolto  a mifura  meno  rifpòde  chel  grof/ 
lo.  Et  il  grano  cl  quale  ne  la  terra  grafia  nafee  e piu 
grado  & piu  a pefograue  & piu  nutrica,  quello  che 
ne  la  terra  magra  nafee  e il  contrario . Et  quello  che 
nafee  in  paefe  caldo  o vero  in  tena  calda  e piu  caldo, 
& quello  che  nafee  ne  la  fredda  e pio  freddo,  & quel 
lo  che  nafe^ne  la  piu  fecca  e piu  lecco  : & quello  c he 
nafee  nel  paefe  humidoso  vero  terra  humida  e piu 
humido,  Et  enne  alcuno  che  non  barrile  ne  fpigbe 
con  tutto  chefaccia  piccole  fpighe  o vero  corre, Si 
piu  il  feme  teme  la  nebbia  < he  quello  che  alcuni  dico 
no, nò  dimeno  piu  de  la  radice  mette  & radoppia  le 
fpighe.llgroflo  adunque  ilquale  maffìmamente  ha 
le  fpighe  rofle  con  tutto  che  le  produca  piu  greffe  & 
molto  grauofe, non  dimeno  poco  mette  & piu  tato  (i 
truoua  haue re  le  fpighe  • In  ogni  paefe  babuabile  na/ 
fce,con  tutto  che  pio  nobile  & sbendante  nafee  ne 
paefi  temperati  fi  come  nel  terzo  & quarto clunatc* 
la  tetta  de  fiderà  graffio  vero  mezzanamente  graf^ 
fa  & di  dolce  fepore,&  ama  la  terra  mezzanamence 
feluca, la  troppo  folun  fcb»fa,&  nel  aperto  campo 
molto  fi  raliegn  effendefi  ne  luoghi  cmbrcfitdl 
ne  gii  burnirti  & acquo  fi  penfee.  Il  grano  il  quale 
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fi  «coglie  piu  accefo,tifpòde  meno  amefura,f  femi 
naffi  ne  freddi  et  neuofi  looghi  ne  la  fine  d'Agofto  et 
tatto  Seuébre,ct  ne  luoghi  téperati  de  la  fine  di  Setré> 
bte  o tatto  Ottobre;  Ne  quali  tutti  luoghiptima  farri 
la  terra  accio  che  affai  grano  fia  (opra  le  radici  o veto 
nel  verno  efea  fuor  de  la  terra*  Et  ne  lultimo  fia  graf 
io  ilqaale  fe  fi  feminera  maturo  vi  multiplicao  diuet/ 
fe  ragione  d7hetbe  le  quali  imbaftardifeonoif  grano 
& annegono*  A vno  iugere  ouetbubulca  baffi  vna 
coiba  di  grano  cioè  di  Teme  il  quale  fe  nel  detto  tépo 
fata  molto  fecca  la  terra  i femifpartimeglionecapi 
che  ne  granai  fi  feccherano . Ma  fe  fi  ticoglie  per  tépo 
freddo  o nel  verno  fia  fuori  del  capo  doue  acqua  no 
potta  oppreffargli  accefo  che  no  guattì  il  grano*  Se  la 
terra  fia  téperata  in  otto  di  de  la  terra  efee  o vei  poco 
piu.Coftumafi  il  capeftro  cano  da  grano  feminare  in 
quello  modo, quello  diligenteméte  lauorato  fecondo 
la  dottrina  ne  le  cofe  generali*Et  quello  feminato  an 
chorafari  et  colle  marre  tutto  infieme  fi  ricuopra  et 
le  zolle  fi  romp  ino.Et  de  le  zolle  fi  rompino  coli  drit 
ti  li  minori  come  gli  trauerfali  folch*  maggiori  per  le 
inferiori  parti  de  campi  imprefo , per  lequali  tacque 
piouenti  che  vi  decorrono  liberaméti  fanza  impedì 
memo  a fotta»  fi  diriuino,lequali  acque  fenel  tempo 
chel  grano  fie  in  latte  et  incomincia  a germinare  fe  le 
vi  rimangono?  fpengono  il  femedel  mele  di  Genaio 
dopoilgieloetdiFebraioftdi  Marzo  poi  cfil  grao 
e di  quattro  foglie  col  farchiello  et  colle  mani  da  tutte 
lcbaftardcherbefamondi,fichenc  gliarbofi  luoghi 
piu  auaccio,c  nò  herbofi  piu  tardi  fi  larcbino-Ma  del 
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mete  di  Maggio  per  verna  modo  fi  lochino  le  grano 
tarimpeto  che  fiorirono  in  otto  di  : Se  poi  difpofto  il 
fiore  indi  a quaranta  fi  fi  fa  giade  in  fino  al  venimento 
de  la  maturità* Quello  medefimo  dice  Palladio  de 
forzo  & di  tutte  lalue  biade  che  fono  di  fingular  feme 
del  mete  di  Giugno  ne  luoghi  maremmani  Si  ne  pia 
caldi  Si  ne  fcccbi.Ma  ne  tépetati  Si  freddi  del  mefe  di 
Luglio  la  biada  del  panico  fi  cagli  la  qual  apparecchia 
ta  efier  cognofci  fe  egualmente  la  maggior  patte  dele 
fpighecò  maturata  bianchezza  anofiarfit  il  modo  co 
nofeiuto  & vfato  in  Ferita  di  mettercela  parte  di  gal* 
lia  co  piu  piana  folennita  vfa  a metterlo , Si  per  le  fati 
che  de  gli  huomini  dun'opere  dun  boue  infpatio  di 
tutta  la  biada  prende*Et  fallì  vna  carretta  bada  che  co 
due  ruote  breueméte  fi  porta:  la  cui  fnperfiae  di  tauo 
le  fi  cuopre  che  di  fuori  fonoincbinate:&  nel  fommo 
tendono  fpatii  piu  larghi  dalla  fua  teda  pigliarne  piu 
breue&  foltezza  de  le  tauole,&qului  fono  piu  dèci  de  / 
tariamifura  delle  fpighe  fi  pongono,#  pongonfipec 
ordine  dalla  fuperior  parte  torti  inchinati  del  dodo 
de  la  detta  carretta.  Et  dui  breuiffimi  timoni  fi  figura 
no  doue  il  boue  col  capo  alla  cairetta  riuolto  al  giogo 
faccenda, el  boue  fia  manfueto  in  modo  che  nò  man- 
zi il  modo  del  guidatotOLuefti  poi  efi  la  carretta  pei 
la  biada  incomincierà  a inframettere  tutte  le  Fpighe 
ne  lintramento  de  dentelli  cóptela  fi  ragunera  lardan- 
do la  paglia  in  altitudine  o in  badezza  Ipcfic  volte  té* 
perando  il  bifolco  che  feguitat#  coli  pet  poche  pei 
code  Si  ritornaméti  in  fpatio  di  poco  tépo  tutta  la  bia* 
da  fi  compie  di  couc*Ec  qfto  ne  dpi  Si  luoghi  vgualj 
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cioè tnptani Se  mjffimamcntf  doutli  paglia  notai 
trai  bi fogno  e fèg iti  grani  dalla  mattina  a terzi  over 
tuttold»  quado  laria  réperata  r fi  (i  legha  ; impero  che 
ne Ihoredlh  molta  fecchezza  le  fpighe  Sii  legami  fi 
tópono  & poi  lf  gito  fi  portiallaia  con  fafctacrtli  ano» 
acuti  Sfotto  alcun  tetto  o vero  in  barche  in  taf  marie 
n difpongon  che  I acqua  piouédo  entrate  non  vi  pof* 
fa. Et  quitti  (i  raguni  tào  che  fìa  tutta  compiuta  di  gò* 
eternare,  Puoi  fi  «iti  o vero  fi  batta  con  verghe  o coi» 
reggini  o ver  co  cau  alle.  Mi  con  corteggiati  e meglio 
pero  che  ratto  il  grano  de  la  paglia  fcuote  : ma  il  trita/ 
te  della  paglia  colle  caualle*  pra  veloce,  & rompere 
ancho  fanno  meglio  della  paglia  che  bifogna  al  pafto 
degli  animili , Si  cpiu  Vtile  rotta  da  ogni  foglia  e fe> 
mi  eftnne  i có  veto  fafi  mód  ano,&  conuenicnremtn/ 
te  f ecco  & tiftiggeraco  ne  gtanai  fi  ripone, alla  cui  con 
feruatione  molto  fa  prò, (e  fpe fife  volte  fi  ricerchi,  che 
in monticellid a ftrtno calore ró Ciano  infetti: laqual 
cofa  qua  do  aduemfie  colla  pai  t fi  riuolga  Si  venti  fi  Se 
anchora  meglio  e che  al  fole  Si  aliarla  fi  pottmo  t Si  ri/ 
friggerai anchota ne  granai fi  riponga gencralmen/> 
tedi  tutti  i grani , fuoti  che  del  miglio  trouato  e che 
dafuoiftipoli  meglio  chea  fcuoterli  fi  conferuano* 
Il  granò  (feròdo  lfac)  caldo  fit  homido  rampe  rata  la 
corteccia  fui  calda  Si  fecca  e » Si  che  nò  moniifica  « Il 
fuo  nutrimento  e piccoltffimò.nellacqua  calda  me  fio 
8t  ftropicciato  8i  colato  Si  corto  il  petto  8i  il  pò! mori 
da  vtfcofih amori  purga,  Stfebcqua fi  mette  in  latte 
piunuttibile  fi  fa . Se  con  vino  con  acqua  mifchrato 
fi  cupe*  Sfacciati  impatta)  di  quello  alle  pope  du  / 
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tt  ptr  fa  fpofitione  del  latte  fi  le  diflbluf.  Tn  venta  Ki> 
doto  dice  chela  forma  del  grano  col  mele  mifchiato 
le  puftute  de  la  faccia  fana,&  alle  niamellr  pec  congc* 
ladon  del  latte  indurate  con  graffo  Si  vino  cotta  la  do» 
rezza  mollifica  li  ragonamend  cioè  in  fi  nate  Si  appo* 
ftemi  matura:  inerbi  indegnati  Si  indurati  : di  quali 
fpafmati  diftéde,&  quel  medefimo  quifi  dice  Diafco 
ride.  Il  grano  con  fate  mifchiato  gliappoftemi  matura 
& apre.D  cl  panico  recete  Si  nuouo  il  nutrimento  pio 
colo  crudo  flemmatico  cioè  acguofo,&enfi3tiuo  rugi 
to  Si  dolor  di  lato  cómoue  : atolli to  piu  nutrifee  Si  me 
no  ventofita  fa  flirico , Si  in  acqua  cotto  gtauiffimo  e 
infiatiuo,  a dfgeftire  duro  Si  rigido.,  per  lo  corpo  mo 
udiamoti  fpcffilfimi  Si  vifeofi  genera. Ma  fe  gli  fi 
fmaldfce  bene  molto  nutrica  Si  i membri  conforta , Si 
impero  dar  fi  conuiene  a coloro  che  durano  molta  (ai 
fica. 1 1 gra no  rotto  fe  con  latte  fi  cuoca  fangue  buono 
Si  lodeuole  genera  Si  molto  nutriméto  fe  fpeffo  G pie 
da  loppiladone  del  fegato,  Si  la  durezza  delia  milza 
& la  pietra  della  refeie a ne  le  teni  genera  :Si  maffi  ✓ 
m amente  fe  le  reni  molto  calde  h ara  : o natura) nac  nte 
o acci  denta!  mete, in  verità  la  palla  dei  ftumento  vfa 
mo  in  molti  modi,6r  e az ima  Si  vifcob  Si  enfi  t;ua,6t 
a fmaltire  dura.&  impero  enfi  igioni  Si  dolori  Si  oppi 
lattoni  genera  di  nutrimento  duro,&  grotto, & inlauda 
bile.  Se  pero  fo!  a gii  t 0t  rettati  fi  conutene . .Ma  fe  la  fa* 
la  fritta  o tolto  braze  cotta  rea  e : impero  che  e di  fuoc 
dura  Si  dentro  vifeofa  8i  riman  mezza  cotta . Entra  * 
pero  ne  gli  otiofi  fi  conutene  per  la  vifeofa  di  erudita 
détrosnc  a gU  efTcrcitanti  p la  durezza  Si  per  la  adulilo 
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ne  che  e di  f aori. II  pane  in  forma  grande  fa  corteccia 
piu  fonile  Si  piu  dura  ha, & impero  la  Tua  coneccia  na 
tiica  poco,&  e a fmaltire  dura,  bumidita  difecca , on<* 
de  il  véne  cóftipa  Si  ha  mollo  di  midolla  : 8i  qlia  mi» 
dolta  e grotta,  vifcofathumi  da, & cnfiitiua»  Si  fléma  vi* 
fcoto  genera*!  pani  piccoli  & fonili  di  formai!  fuoco 
il  pafTa  Si  la  midolla  difecca  da  Hiumido  : onde  poco 
nutrica  Si  tardi  lì  fmaltifcenl  ventre  conftipa:&  matti* 
miméte  le  freddo  lia,&  duno  Si  di  due  di  dal  cuocere 
di  lungi . Ma  quello  che  di  mezzana  forma  edi  me* 
zana  potencia*  Ec  il  pane  il  cui  fuoco  a cuocere  e grò* 
de  Si  che  fu  forte  fuoco  ha  dtfeccate  lefteriori  parti, 
cioè  le  concede  8i  indurate, Si  la  midolla  non  ben  cor 
la, impero  che  la  cottecela  velocemente  indurata  noti 
lafciai!  fuoco  alle  parti  interiori  entrare  o ver  poffa* 
te  «Et  impero  che  la  corteccia  e dura  non  nutricante 
quali  come  incera  onde  fecchittìmo  fangue  genera 
& conili pa  il  venne, et  la  midolla  vifeofa  et  grotta  et  i 
digett tonde  crudi  ctflémaiìci  humori  genera . Ma  fe 
inanzicbecottoliafcne  eriga  vifcofo  tara  fottemen 
te  a quelli  che  fmaltifcono,  ec  a gli  ette  rettati  folaméte 
cnccettario,etfelafciato  fata  inlino  che  cotto  fìa  fec  - 
co  Tara  fticico  et  duro  a fmaltire . Ma  il  temperato  fuo 
’ co  miglio  e impero  che  tutto  il  corpo  del  pane  patti 
Vgualmente,er  migliore  a quello  che  cotto  nel  forno 
impeto  che  tutto  vgualmente  li  caoccie*  Ma  quello 
eli  cotto  in  retti  e piggiore  impero  chel  fuoco  in  vna 
parte  piu  open  et  (altra  cruda  rimane  et  vilcofa:  et  top 
pero  c a fmaltire  duro.Se  dunque  (petto  lì  magi  dop/ 
po  molto  tipo  et  Magioni  et  dolore  di  fianco  genc^ 
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ta,  & fimilmente  fata  qllo  che  fata  cotto  fatto  la  cene* 
re.  En!  cotto  infoca  (boni  velocemente  di  fuori  fi  fc 
ca,6i  détto  gtofio  limane  & vifcofo,&  molto  di  cenci 
te  con  cilo  fi  mifchia;  matìn  inamente  fe  lelegne  fieni 
morbide  & che  tolto  (incendino  et  impeto  enfiagioni 
et  gtauita  di  mébti  et  ofeutita  fa . Il  pane  inuetita  che 
caldo  o veto  recete  maggiormente  e humido  et  muti, 
tiao,QueIlo  che  da  può  vno  o veto  due  di  fi  prende  c 
laudabile  impeto  che  tépetato  dentro  et  di  fuori  fe  c,# 
chiff-mo  tato  et  leggeri  per  cagione  della  tolta  burnì# 
dita,  onde  gli  humori et  genera  fete  de  loftomaco  et 
il  vétte  cóftipa  li  pane  che  temperatamele  ha  fanne  n# 
io  et  Tale  ben  còfeuato  et  fi  come  fi  còuiene  cotto  age 
uolmétc  neto  ftomaco  fi  fmaltifce,&  [angue  chiarifft# 
mo  in  cotpo  geneta»Onde  piu  conucneuole  e a colo, 
to  che  in  tipo  Ito  fièno  et  ne  la  dilettionc  de  le  delicic* 
Ma  agli  eficteitantiet  affaticanti  e inconueneaole,o 
Vero  inconueniéte  pec  la  fua  fomgliczza  et  ageuolez, 
zaddfolutionedemébtiloto.Maiipane  ben  forme, 
tato  nò  haueme  (ale  ne  non  ben  cotto  vifccfiia  ctea  et 
gtofiezza.Ecimpeioconuenienreeagh  affaticanti  Si 
che  fortemente  fmaltifconotma  il  pane  che  cji  foper, 
chio  ha  fométo  Si  fale  niente  nimica  ne  non  confai, 
ta, la  virtù  inuetita  del  fole  Ihumidita  fua  fccta:  il  fot, 
mento  la  comunione  radi  fica, 

(£Delefaue.  Capitolo.  VUf. 

A Lama  faua  e groffa,  & alcuna  e minuta . Ancho 
ta  aiebunae  bianca  alcuna  e negra. Et  anchota 
alcune  ageuolmcnte  fi  cuocono,et  alcune  dure  cioè 
che  non  fi  cuocono  ne  non  fimmollcnorla  bianca  che 
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ageuofmftr.fi  cuoce  e migliore, & le  piccole  fono  piò 
Lporofe,  Si  piu  fertili, cioè  che  non  fono  le  grolle  : le 
geode  lon  piu  belle, mi  fono  men  fertili , cioè , nó  fan* 
no  tanto  frutto  .In  ogni  aria  (ubicatale  nafeonot  & 
fruttano, Si  iefi  .ter  ano  graffi  terra  Si  rre tofj ,8t  m que  I- 
la  fa  fonile  corteccia  8i  ìgeuolm ente  fi  cuoce.  Er  nella 
mezzani  méte  foluta  terra  cioè  temperata  di  gramezza 
aitai  cóuent  uolmente  nafee , ma  in  fabbione  Si  m >gri 
lena  non  viene  bene, cioè  non  n afee  bene,  e non  frutta 
bene , Si  q li  che  vi  nafee  ha  corteccia  graffa , 8l  e duca 
a cuocere, te  quel  coiai  campo  nò  fi  letami,  ma  fe  bene 
(hgnff'j  allhota  la  fai  militia  fi  rimenda  : ma  tempre 
migliore  e quella  che  nafee  in  terra  griffa  creiofa  ♦ Se 
mtnafì  in  Ripulì  8i  in  terra  non  arata  aduefiga  che  nel- 
la arata  ferninarc  fi  poffa  conucniemememe.Spargic 
fi  il  teme  in  laoghi  caldi  o vero  temperiti  dei  mefe  di 
Nouembre  di  di  Oecembretma  ne  freddi  o vero  tépe 
tati  del  mde  di  Genaio  Si  di  Febraio , quando  la  terra 
dopo  il  forte  gelo  tale  e eli  fi  poff a aure , Si  poi  fparfo 
it  teme  meglio  e ne  Ihumtda  terra  che  nella  fece  a te*- 
nr  natia . Maanchot  fi  può  teminar  del  mete  di  Mac 
zo  & maffimamente in  terra  molto  graffatila  quale 
molto  fa  prò  quando  tardi  fi  teminafe  macerare  pii,* 
mi  in  acqua  fi  teminano.  Et  coli  incontanente  di  gei  - 
minare  & nafeere  fi  ftudiera  che  fe  tn  acqua  di  letame 
due  o ver  tee  di  (immolli  : q la  di  poi  nalcera  m gltoc 
fica  di  cuocere.E*  anchora  cotale  motlificatione  grate 
filile  faue  contro  alla  magrezza  de  la  terra  configlio 
prederà.  Alcuni  dicono  eh*  vna  acqua  dintcrno  che 
vu  manco  lacerne  a modo  di  falcio  : & di  qlla  acqua 

iiproiuro 
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qaandofifemina  imbagnata  che  quelle  fono  agetxv 
le  a cuocere,  Ancbota  piouato  e che  fé  la  feta  fi  pon^ 
gai  molle  in  acqua  nella  qual  Tara  bollita  eoo  cenere 
fittila  la  notte  coperta  fitta  mattina  filauicon  acqua 
calda  Si  pongati  a cuocere  cheageuclmente  ti  cuoco*' 
lio:&none  neccff  rio  quando  fono  U minate  che  ao 
ciò  che  risichino  le  zolle  ti  re  mpino . Qu<  fte  cefe  nó 
contrariando  adur nga  che  molto  lofta  la  retta  auufata 
(ii  ti  rompe  pu’luiandojfif  afte  alla  fupeiticie  del  - 
la terra  vna  corba  cioemifura:  vna  bubuicata  cioè 
(patto  di  tetta  dun  paio  di  boui  empie  & poco  meno 
duna  corba  e de  da  latamente  fpaiger  accio  che  di 
fatar  ti  pcffno  ne  gli  ftipiti  cioè  ne  gambi  : a luna  pie 
na  meglio  frfemina  la  f ua  * Di  quefta  generinone  de 
lagumt  la  terra  non  ti  offende , & maffimamente  le  le 
radei  ti  fafeiano  nella  terra  t ma  imperiamo  noti 
perho  fi  feconda  fc  non  per  accidente  ♦ Il  campo 
fiahumido,imperocheCoiIumelladice,il  campo  a 
grani  ttouati  piu  ville  che  fanno  di  lopra  voto  fia 
(tato  • duim  qui  calamos  fabafue  miitit  Si  dixu 
E vero  dice  per  due  ragioni  funa  pero  che  dei  nu-, 
rumenta  del  tormento  alchunacofa  confuma  , fittali 
tra  che  non  può  nella  tiare  ceti  conuencuoimcnte 
ararti  come  quando  eignudo.LifauaOrccndoPal 
ladio  ) e da  roncare  quando  e grande  quatto  dita  fo- 
pra  la  terra  , Si  puoi  laltra  volta  ti  fatchia  quando 
Iherbe  nociue  faranno  in  quelle  rinate  : della  qud 
farchiagione  non  faffl  gge  anzi  fa  prò  : fit  molto 
frutto  renderà  efpattita  . Ancbota  predò  al  modo 
fi  cometa  tetta  rifpondedel  mele  di  Maggio  fit  di 
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GfognotEa  faui  fn  guatata  di  fiorifce  8c  rafie mtfoefj, 
t tcictet  & q!  medcfimo  c in  tutti  femi  duplicaci,  fi  co 
mt  il  petto  & li  altri  legumi  tutti  del  mefe  di  Giugno 
la  faui  al  menomai  de  la  luna  fi  diuelle  inizi  di  & ini- 
si  che  la  luna  proceda,  Stiftcfa  & rifrigerata  fi  pone 
tari  gtanaìo,&cofii  gorgoglioni  o in  vn  punto  o ver 
meno  noceuolì  baura  (fi  eòe  Palladio  dice)  Si  Vario 
dice  che  la  fauafit  tutti  gli  altri  legumi  in  vali  oleari! 
fcioe  da  olio  con  cenere  mifebiati  per  lungo  tépo  fan! 
fi  Temano  da  gorgoli.  Le  faui  (fi  come  dice  Ifac)  o el 
le  fi  mangiono  verdi , 6i  ailbora  fredde  fono  & burnii 
de  nel  primo  grado  & generano  groflo  humore  &cn- 
fiatiuo  cioè  enfiato,Onde  vemofita  fanno  & nello  fio* 
niaco  molto  nociuc  fono.  Le  fece bc  & di  maturila 
perfette  fredde  fono  & fecche  in  primo  grado,  & non 
lodeuolcfanguc generano, &lacarne  enfiano^  dila* 
iono,&  operano  fn  quella  come  fa  il  formerò  ne  la  fa- 
rina, Onde  ne  le  pani  di  fopra  del  ventre  molta  grof- 
fezza  generano  & enfiatura  de  la  quale  il  fumo  ai  ca- 
po falendo  al  celabro  nuoce, & fogni  molti  & corrotti 
in  ducono  : adunque  còciofiacofa  che  di  quella  natu- 
ra fimo  le  fané  non  fi  può  loro  corre  il  difetto  per  al- 
cun modo  dt  dcconone.  Ma  menomare  & perfperi- 
nicnto  quello  fi  pruoua  che  quelli  che  fpefTamentc  la 
faui  vfaoa  mdfgeilione  & enfiagione,  hanno  anchora 
che  faniUion  fienojma  fono  mòdificatiue,  & peto  va 
gliono  arte  Irrigginì  & a coloro  che  la  coména  dei  fuo 
corpo  manducare  vogliono  colla  farinaloro  lauatfi 
faurzzano  ♦ tn  diuerfi  modi  fi  cuocono, alcune  fi  cuo* 
cono  con  acqua,  alcune  dei  fuoco  farroiitfeono:  ma 
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coite  in  acqua  piu  lodcuoli  fono  impero  che  faequa 
molto  di  vétofita  toglie  Ioro,&  la  grò  fife  zza  maffima 
mente  fe  la  prima  acqua  de  la  cocitura  fi  getti  ,&  dì 
nuouo  vi  (ingiunga  lacqua,&  quefta  decotione  fi  fa 
iti  due  modi  o veto  co  gufeio  o fenza  gufeio,  & quel 
le  che  cotte  fono  col  gufeiofono  di,  dura  digeftione 
H di  groffi  humoti  et  enfiature,  (a  fatichezza  dei  gu/ 
feio  impedifee  Iufeire  del  rette, 1 a lunga  fua  dimorata 
za  nel  ventre  ventofira  et  enfiagione  pretta,  ma  cotte 
fanza  corteccia  meno  fono  infialine , et  piu  tolto  fi 
fma!tifcono,Et  fe  il  fecódo  brodo  fi  faccia  co  cofe  cal 
de  agiunte  fi  come  pepe  ogengiouoo  vero  olio  pejc 
fetta  e medicina  alufarede  lafemina.  Ma  mangiate 
con  meta  et  origano  et  cornino  e fimil  cole  la  vétofi 
ta  menomano, et  etiadio  (enfiagione.  Airoftite  meno 
di  ventofita  et  enfiagione  preftanc»ma  a fmaltire  du  > 
tiffime  fono.Ma  fe  in  acqua  fi  mettono  in  molle  poi 
che  fatano  attortile  & có  cornino, & méta,&  origano 
fi  mangione  la  dure  zza  petdó,cioe  de  lo  fmaltiré , le 
faue  infrante  a buoi  in  cibo  continuo  abondantemen 
te  date  torto  Iingrafibno,&  a quello  modo  i buoi  grs 
di  & vecchi  de  faui  beccai  fingraffono  & in  quindeci 
di  fi  rinuou3  la  loro  carne.  Auicenna  dice  che  la  retili 
ci  cagione  de  le  faue  e il  molto  tempo  del  metterle  in 
molle  & la  bòra  del  molto  cuocerle  & mógiarle  có  pc 
pe  & Tale  & limili  cofe  &cò  olio,&  le  migliori  di  tutte 
fono  le  grolle  & bianche  non  perforare  dagorgoli . 

Et  de  leloroproprietadiechelefpicano  tuona  da  le 
galline  quando  le  galline  le  psfeeno  cioè  fi-t>*  palco 
do,  & fanno  vedere  cofe  Arane  infogno  perturbanti, 
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& fanno  ventre  pìzicote,le  frefche  mifflmsmfte . At& 
chcimpiafttodclr  cortecie  loro  fopra  il  femore  del 
fanciullo  porto  ceffi  di  non  lafctarui  metterei  peli,& 
fimiglienteméte  quando  l'vfano  fopra  il  luogo  rafo. 
Et  le fauelauano (amorfe*  de  la  faccia  & maffima» 
mente  colla  corteccia  & il  panno  & le  letiggmi  & fati» 
no  buon  colore, Et  il  loro  impiaftro  e buono  a gli  ap* 
poftemati  de  le  pope  de  le  dóne  & la  cogestione  del 
latte  in  quelle  fatta.  Et  quelle  dì  cotte  fono  con  aceto 
& acqua  fon  bone  alla  folutione  antica  & propria  men 
le  cotte  colle  Aie  cortecie.  Et  ancho  fanno  prò  alla 
di' liuteria  che  folutione  di  ventre  con  fangue . Plinio 
dice  che  la  faua  cotta  & la  colatura  fuabeuuta  il  poi* 
mone  mondi  fi  ca  & gli  aportemati  de  le  mammelle  tu 
va.Et  con  tofe  mifchiata  & il  dolore  & liuidore  & la  lip 
pitudin  de  gliocchi  cura, cioè  occhi  che  le  loto  pajpe* 
bre  faccino  puzza.Marttcata  la  faua  Stale  tempie  aps 
porta  gli  humon  a gliocchi  difeorrenti  conftringe.  At] 
chora  dimezita  & fopra  la  vena  aperta  porta  il  fangue 
riftiinge,  il  latte  decorrente  da  le  mammelle  fa  re* 
Ilare  8t  dtfcoirere  non  permette  a podagrici  & a gliar* 
lenci , cioè  a gotte  di  mano  con  graffo  di  pecora  corta 
fouiene  fe  fopra  il  luogo  del  dolore  (impiartri , lentia* 
ture  de  gli  aportemtti  ripercuotono  fenel  principio 
cotte  in  aceto  allenti  mare  fappongi.  Anche  dice  che 
quando  la  faua  e in  tiare  lacqua  mi  (firn  unente  defide 
ta,ma  quando  t fiorita  ma  lecco.  Anchora  dice  che 
ne  laequa  m »rina  o vero  falla  a pena  ti  cuocono  • Di  * 
ceanchotache  ne  ditole  del  mare  oceano  nafee  faua . 
da  fe  che  cuocere  non  fi  può . Et  in  Egitto  nafee  faua 
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fpìnofa  lunga  diece  cubiti  la  quale  I cocodr’IIi  fuggO 
no  temendo  che  gliocchi  loro  non  refi  e odino. 
tC  Del  farro.  Capitolo.  IX- 

IL  farro  e quali  limile  alla  fpelta  ma  e piu  grefio 
inherba  Al  nel  gran,  fi  (emina  nel  tépo  del  panico 
& de  la  fpelta, & vna  corba  compie  vna  bubulca  ,cioe 
il  lauorio  che  fa  vn  paio  di  buoi  » o vero  certa  mi  futa 
di  terra  che  coli  fichiama.Mietefi  & mondafi  cerne  il 
panico.II  farro  e di  temperata  compleffione  Al  e cibo 
buooo  a (ani  Al  agiinfermi  Al  affai  nutrica  Al  confetta 
Se  genera  buono  nutrimento , c anzi  ftitico  che  f utga 
tiuo. 

CTDefagiuclfi  Capìtolo.  X. 

IFagiuoli  conofciuti  fono,&  alcuni  fono  al* 

cuni  bianchi, tetta  & atia  defiderano fi  come  il  pa> 
nico  & il  migbo  Se  intra  lor  & intorno  fi  feminano . Ec 
in  borii  Altra  cipolle  Se  cauoli,ma  in  mezzo  fcluta 
cioè  magra  terra  petuengono  Se  in  quelli  meditimi 
tempi  fi  feminonc.Erquaio  piu  e graffa  la  terra  ramo 
piu  rari  fi  feminano, da  Ihttba  fpeffo  fi  modino  Si  co* 
gonfi  cotidianamente  quante  volte  i Tuoi  gaghuoli  fi 
vegono  imbianchire,  allhora  fi  filmano  tflfct  paiutf* 

Al  in  fu  mezuoli  o ftuoie  al  fole  fi  fece  ano , <jii  che  fo/ 
no  roffi  fon  caldi  Al  humidi  nel  mezo  dii  fecondo  già 
do.l  bianchi  fono  poco  meno  caldi  ma  piu  bum?d  Si 
teftimoniafiqueftocheillorogranelli  fi  come  gli  al* 
tri  feccare  no  fi  poffono , Al  fe  fi  feccano  nò  fi  pc fieno 
feruare (ungamele, humori  groffi  generano  Al  enfi* 
gione  Al  ventofita  Al  molto  fumo  el  capo  empiema 
te,ói  fogni pcf fimi  Si  fpaucnrcuoiifanno  Stccuoi% 

‘TT!*  ^ 


LIBRO 

Ct  inchorà  Auicenna  dice  che  generano  humor?  grof 
fi, mi  la fenapa  cefla  il  nocimcato  loro t Si  Umilmente 
‘ faceto  con  Tale  Si  pepe  Si  origano- 
CD  e Gir»  Capìtolo*  XI» 

It  e vn  Teme  nero  Si  quali  triangolo, la  cui  herba 
Vj  nafee  trai  grano  Si  tra  la  fpelta  £ tra  legale  ■ Si  ih 
volgare  fi  chiama  girterone  Si  fa  fióri  roffi  a modo  di 
campanelle, & e caldo  Se  lecco  in  fecondo  grado  Si  ha 
vitmdidiflbluere&  di  cdfumare  córra  loppilatione 
de  la  milza  Si  de  le  reni, e la  palone  iIIiaca,cioc  fia n* 
co  Si  dolore  di  ftomaco,per  la  ventofita  vale  la  polue 
te  fui  in  cibo,&  dadi  la  poluere  fua  contro  a vermi  da 
ta  conimele, &faflene  anello  impiaftro  de  la  polueie 
fua  Si  di  fugo  dafientio  a bellico  per  li  vermini. 
CDelloglio.  Capitolo,  XII. 

IL  loglio  o vero  Zizania  nafee  trai  grano  ne  feo 
chi  tempi, Si  ha  virtù  acuta  8i  velenofa,  6i  oppia  la 
mente  perturbarla  & innebtia,  con  vino  cotta  Si  con 
fterco  afinino&cófemedi  ltno&  fattone  impiaftro 
lapofteaiadifloIue&  le  gangole,  cotta  anebora  con 
cottecele  di  radici  alle  ferite  putrefatte  appofteme 
m54;fi:ale  Si  fanale , Ancho  riarde  il  grano,  iperoche 
gli  toglie  il  nutriméto  fuo,fi  come  il  papaucro  8i  la  zi 
zanfe,5 ila  t'ena,&cauoIf,£  la  vite,  impero  che  le  rial 
d'(come  dice  Alberto») 

COela  lente.  Capitolo^  X(I  f, 

LA  lenucola  econofciuta  quella  vuole  hauete  luo 
go  foctilc  Si  rifoluto.cioe magro d'acqaa , Si  an-* 
dur  a graffo  , ma  lecco  impero  che  da  la  luffaria  Si 
humote  fi  ceuompc,  infino  ala  luna  duodecima  del 
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mefe  di  Fcbrafo  ir  fedina , # il  quartiere  duna  coibi 
che  vna  mifara  a feminsie  vna  bifolca  bafla.Q.uando 
la  tema  molto  rofto  pulluli,  cioeoafca,#  nutrimento 
prenda  conuietifi  che  il  campo  manzi  che  fi  femini 
fi  mifcbicon  letame  arido,#  in  quel/o  quattro  p vero 
cinque  di  Tara  flato, alihora  fimbagni  ndcampc(fi 
come  dice albertoO  ma  Palladio  comanda  che  fi  fao 
da  quello  accio  che  toflo  nafca#  cicfcsjciddaeia 
primo  grado# /ceca  in  terzo, il  nuttimento  iuo  e gtof 
fo&afmaltireeduro  & maniconico,  onde  e cagio*» 
ne  di  dolore  & dingàncuole  paute  & fogni,  ventefita 
& enfiagioni  & coftipatione  fanno,  & pero  allo  ftema 
co  e piu  nocioa  che  tutte  faina  granella , # al  pohuo* 
nc&aldiaflfgmate  & alle  pellicole  del  celatilo,#  a 
lutti  altri  nerui  de  le  pelliccile,  & maciniamone  a qlli 
de  gli  occhi,  impero  che  Ihumore  loro  difecca  ina* 
prifee  # impediirr  i f ani  occhi  & tanto  maggicimctu 
te  a glinfermiocrbi.Ete  dì  compie ffione  lecca  noce 
uole  a fechi, alcuna  volta  fanno  pio  fe  monde  dal  gu* 
feto  fi  cooconc»#  impeto  aglidropici  fon  bene,  ma 
colla  corteccia  nuocono  troppo  per  la  vmtefita  Si  ea 
fiagìonc  che  fanno,fa  gride  # nuoua  Si  che  fia  di  buo 
na  cucina  fecondo  il  cibo#  feccndola  medicina  »# 
la  piccola  piggiore,!a  vecchia edura  # rea,fe  la  leni 
te  fi  me fcoli  tra  la  cenere  meglio  fi  feiba  che  non  got' 
gogha  & diuenra  di  buona  cucina. 

COe  lupini.  Capitolo.  XIIII 

J Lupini  o veroper  terra  o vero  per  vigna  ingMf, 
fareo  vero  per  feme  ricorre  fi  fi  minano , quali 
per  la  prima  cagione  ce  capi  o veto  in  vigne  fifpas* 
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gcno  de!  mefe  d’Agofto  o vero  quado  cotte  fono  In* 
uedafemmarefonoetcuopronfi  eolie  madre  orno 8 
co  aratro  ne  capi.Et  poi  del  mefe  d’Aprilcodi  Mag* 
gio,ct  quado  a còueniéte  gradezza  fatano  venuti  da 
«merlarli  fòtterca  8t  coli  ne  le  vigne  & ne  capi  per  ca* 
gione  di  letame  fi  mettono  per  ingtattare  8i  fecondo 
fare.  Aedo  che  ne  capi  allhora  fi  femini  il  m glio  el  p a • 
nicoBt  nel  tépo  vegnéte  il  grano  & nelle  vigne  meglio 
il  letame  adopera  impero  efi  par  che  i vini  vicino  del 
fapore.Seminanfi  ottimaméte  dopo  ricolta  nelle  ftop 
pie  o vero  fauuli  due  volte  arati  o veto  pflo  al  princi./ 
pio  d;  Agofto  et  poi  del  mefe  d^Ottobte  et  poi  pteflb 
alla  terra  colle  marre  fi  tagliono  fif  p li  folchi  fi  pongo 
no  fopra  quali  femmato  il  grano  col  vernerò  la  certa 
fi  riuolge  8t  cofi  ottimo  p manzi  qui  il  grao  fi  fa  doue 
anchora  il  feguéte  anno  vn7altra  volta  i!  gtano  lemma 
re  vi  potrai  o vero  legale.  Poflbnfi  anchora  femmate 
inqlmedcfimo  tépo  inttalpanico  netta  feconda  far 
chiagione  iqualt  colto  il  panico  rimavano  accio»  chel 
rapo  ingraflìno  da  grano  fecondo  il  modo  predette. 
Et  allotta  due  corbe  o vero  piu  nella  bifolca  fi  pone 
Ma  qlli  che  fi  feminano  per  cagione  di  ricorre  feme  fi 
feminano  del  mefe  d’Oitobre  & di_Noacmbre,&  vna 
cotba  la  bifolca  batta,  nel  limofo  capo  il  lupino  no  na 
f cé,la  terra  etera  teme,  & la  fonile  terra  et  rotta  ami , i 
lupini  da  farchiarenò  fono,&  farchiati  fi  fpengono  , 
impero  che  bino  folaméte  vna  radice  & quatto  ootj  w 
defidetano  • impero  che  lherbe  olirai  configlio  del 
cnltiuatore  affligono  del  mefe  di  Giugno  o di 
fi  colgono  & incontanente  fe  piaccia  fi  ttahe  de  I aia  . . 
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tris  f di  riporre  di  lungi  da  ogni  hutticre  et  cofi  long* 
mf  re  (i  ferbano,maffimamente  fe  in  que  granai  mite 
rafpeflb  il  fumo  *1  tapini  ( fi  come  dice  Ifac)  caldi 
et  ferdii  fono  in  feròdo  grado  Si  di  qlli  altro  e amato 
il  quale  di  fua  natura  rotale  e,&  qfto  in  medicina  fi  c6 
n iene: Et  altro  e dolce  &infipido  cioefanza  fapores 
impero efi  permeila  dimcràza ndlacqua  fadclcifce: 
& cofi  e fatto  infipido  cioefanza  fa  pere  la  farina  de 
lupini  col  mele ?ale  contro  i icmbrici,cioebacci,a 
qllo  mede  fimo  vale  il  pane  fatto  della  fatina  fua,  col 
mcl  Si  afleutio  polla  fopra  lo  ftomaco,&  meglio  fe  vi 
fagiunga  rn  poco  daloe,  quella  medefima  fatina  la 
pofte  ma  matura  Si  tòpe,il  lopino(fi  cerne  dice  Aui~ 
cena)fotrigltj3  i capelli:#  laua  et  moda  i pani  del  vifo 
et  la  morfea,etalIhora  maffmamente  quado  fi  cuoce 
m acqua  piouana  tanto  che  fi  disfaccia*  Alcuni  dico^ 
-no  che  la  farina  del  lupino  i pelli  nati  riarde  et  gii  alni 
rimetter  non  lafciajfac  dice  che  fe  dallacqua  doue  i la 
pini  fi  macerano  i luoghi  deili  cimici  fi  bagnano  mo* 
ìono.I  lupini  nutrimento  gtefio  generano  et  c duro  a 
fmaltire  & pòco  genera  humeer  vifcefù  • 

CTDclkno.  Capitolo  XV# 

IL  lino  defide  ra  laere  temperato, et  tetra  fóluta  cice 
a ferina  Si  grafia,  et  quanto  piu  grafia  fata  tanto 
la  fisa  fioppa  fata  piu  grcfia,et  quanto  la  tetra  fia  piu . 
magra  tanto  la  fua  fioppa  fata  piu  fiottile, ma  del  li* 
no  poco  & cono,i  coiai  terra  naferra  nella  eofiut  Irmi 
rtatione  la  tetra  aflai  dimagrarli  # offenderli  fi  ere/' 
dr.Et  impero  daiuio  di  letame  ba  bi legno  fe  di  rece** 
uece  coiai  fonema  fia  vfata,  la  fua  re  tra  vna  volli 
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manzi  a!  remo  fi  dee  arare  accio  che  le  zolle  per  Io 
gelo  feguente  in  poluere  fi  Educhino,  & poi  dopo  il 
verno  la  feconda  volta  fari.v*o.  vi*  volte  fra  rotte, fi 
che  bene  fi  riduca  la  terra  in  poluere.  Ma  in  quello 
modo  che  la  terra  piu  profondo  fari , & facendo  coli 
infino  a Pulci  ma  volta  fempre  la  profondanone  fi  me 
nomi , di  quindi  al  mezzo  d;  Aprile  infino  alla  fine 
d’Aprife  e ottimo  inarchiate  che  intorno  o vero  in 
fommo  della  terra  fia  meno  dunpalmcuEc  la  terra  fo 
pra  il  feme  con  laratro  tiuolta,  ne  la  cui  fe  mination  fé* 
cèdo  il  coftume  d'Alexandria  doue  il  lino  cttimamS 
te  fi  procura, può  vn  boe  menare  vno  aratro  ,8t  due 
i nfieme  giunti  menare  due  aratri  che  f uno  aratro  pet 
Vno  braccio  o poco  piu  con  vna  fune  ffguiti  al  pii/ 
mo,de  quali  ciafchuno  habbia  il  fuo  bifolco  che  fata* 
tro  tenga  & meni  & tre  corbe  di  quello  feme  o poco 
piu  ballano  a vn  bifolco»!  quale  molto  fa  prò  fe  co* 
tale  campo  ferpiehi  poi  che  fara  U minato. Ma  fe  tépo 
fata  di  molta  iecchezza  molto  gli  fia  vtile  fefi  poeta 
bagnare  *Puoffiancho  feminare  inanzi  al  verno  ne 
luoghi  caldine  quali  poi  che  fia  nato  il  lino  dal  fred 
do  non  fiaoffefo,&allhora  meglio  penitene  ne  la  tei 
ra  cretofa  che  ne  la  terra  molto  afeiuta.  Et  non  e bifo* 
gno  che  fia  graffa  & che  oltre  che  due  volte  fan,  pure 
che  la  terra  fi  poIuerizzi-Et  quando  fata  fe  minato  me* 
glio  e che  folo  con  lerpicie  d’alcune  fpine  ouec  pruni 
fatto  fi  cuopra.  Et  meglio  anchora  e che  vno  huotno 
con  vna  fune  tiri  lerpicie  che  farlo  tirare  a boi  per  lo 
nocimento  de  (orina , & quello  e ageuolea  ciafcuno 
huomo,qfla  e anchora  da  l'heiba  due  volte  da  moa 


daic  Ss  quella  che  maffimamcnte  dal  grongo  Si  dal 
cuftute  o veto  dalla  podagta  del  lino  che  fauolgi* 
foffogatqueftc  fono  herbe  che  fauolgono  al  pedale 
del  lino  Si  affogalo,  Si  pero  e da  nettarlo  ptima  che 
vi  fauolgaaduenga  che  molto  (offenda  il  lino  da  an- 
dare tra  erto  quando  e grande , Si  impero  il  mondato 
te  dee  irtanzi  a Ce  Colle  mani  aprirlo  & andare  ira  effo 
co  panni  molto  IcuatnMa  quando  la  prima  volta  li 
monda  impero  che  althota  piccolo  ^ Si  bene  che  fab/ 
batta  fi  rilieua  e non  fi  offende  per  laudate  tra  effo 
Coglici!  quado  con  maturo  colore  ingialla^  in  quel 
mcdcfimo  diaccio  che  con  rugiada  non  fi  rocchi  lot- 
to terra  fi  potrà  legato  ita  falci, 8 poi  con  mazzi  de  le- 
gno fe  ne  fcaote  il  lemcflf  il  lino  a macerare  ne  lacé 
qua  fi  ponéinclW  qual  quattro  o cinque  di  fc  laequa  e 
putrida  batta  di  fiate  • Ma  le  lacqoanonfia  corrora  fi 
dee  tenere  infino  a fette,  accio  chenpurredifca  Si  va- 
le alla  corteccia  della  quale  fifa  la  ftoppa  permanga 
• faoza  corromperci, Puofi  ottimamente  mazzicate  m# 
quello  modo  fi  comefetuano  i melaneft  quando 
maturo  e il  cogliono  fanza  alcune  herbe  milcbiato 
6l  in  pccoli  fafciuoli , Si  quanto  fi  puofi  guarda  dalla 
piona,&maTfimamcntc  quando  e lecco  t poi  fi  recca 
a cala  Si  Torto  coperto  fi  pone  & lérbafi  infino  del  me 
fe  d* Agoflo  tanto  che  compiuto  fia  la  necelfita  del 
tritare,  Allhota  il  fertie  fi  gli  toglie , Si  a laequa  fi  porta 
ftin  quella  fi  pone:&fpctfo  con  pertiche  faruffa:& 
ponglifi  pelo  dalcum  legni , accio  che  ottiroameuic  fi 
bagni:  & in  quella  fi  falcia  per  mezzo  di  lolamenie 
Se  cofi  bene  bagnato  fi  tiporwa  cala;  Si  tutto  fi  tipo# 
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ne  iti  vno  mòte  àpprefio  al  muto  lotto  coperto , Se  co 
piefidi  paglia  & iafriali  coli  tre  di,  ne  la  qie  paglia  fi 
fcaldaft  macerali»  & poi  eh?  raffredatofia  omo  te* 
nero  Se  leno  fatto , o veto  infieme  iti  ql/o  rimanete  io 
cominciano  a germugliare.o  vero  la  ftoppa  fua  da  la 
carne  rimotfa  per  fe  nò  litoide  cópiara  fata  la  mace^ 
tationc,&  affiora cialcono fafciuolo fi  diuidain  tic 
orno  quatto  menate  giade, &có  q lo  legnofi  leghi 
& ne  fata  ottimamente  fi  lecchi  Se  «pongali,  & poi  fi 
potrà  in  quaiuncherépo  cóciare  come  vfanzae.Ma 
fata  legno  di  téperata  maturatione  quando  fi  maceia 
ne  laequa, quando  al  toccare  e morbido  in  modo  clic 
ogni alprezzahabbia perduta. Conolcefi  anchora  fc 
di  qllo  alcuna  cola  fi  traga  de  laequa , 8e  /ecco  fi  pro^ 
ni  le  la  carne  herbale  da  la  ftoppa  ageuolmente  fi  pat/ 
ta»Malemenoe  bifogno  fi  macerrl  & (a  ftoppa  fata 
piu  forte  & piu  bianca,  ma  non  perfettamérc  fi  partita 
da  lui  la  carne  herbale  àfarapiu  duro  a filare  .Ma  fc 
fi  macera  piu  che  bilogni  la  ftoppa  men  forre  Se  biarv  • 
ca  fata  Se  da  le  carne  herbale  ottimamente  partirà,  & 
fata  piu  habilea  filare,  & poi  ottimamente  fi  lana  in 
acqua  Se  fi  (cuore , Se  al  loie  fi  (ecca . Et  quando  (ecco 
fata  allhota  fi  percuote  con  mazzi  di  legno  accio  che 
la  fua  carne  fi  rópa.Poi  al  lol  caldo  fi  pone , Se  quando 
fata  fcaldato  fi  fi  gramola , Se  in  quefto  modo  fi  mon- 
da  ottimamente  ne  la  ftoppa  gramolando  fi  rompe 
come  fi  farebbe  le  incontanente  fi  gramolale  come 
fi  leuaflV  dal  loie , che  (cl  tempo  (ara  humido  con  mol 
ti  paoni  fcaldato  al  fuoco  fi  prepara  ala  gramola , Se 
con  fpatolc  la  mondificationc  fi  còpie,  poi  fi  pettina 


TERZO 

& poi  fi  fiata, fi  vitto  del  feme  del  lino  fecondo  AuiJ 
cenni  e proffimana  alla  virtù  del  fieno  greco,  Caldo 
Si  in  primo  grido  & mifurato  in  humidita  8i  fece  he*/ 
zi,&fe  fi  prenda  cómellc&  pepe  moue  lappetito  de 

lai  uxurij, 

CtDelorzo.  Capitolo.  XVU 

LOrzo  foftiene  ogni  aria  Si  de  fiderà  la  terra  gtaf* 
fi  acciocheottim3mé(cprofitci,&  ne  la  mezzi" 
na  terra  anchora  fi  produce , Si  ne  io  aperto  piu  tolto 
dì  ne  lombrofo  luogo  fi  rallegra.  In  qfli  tépi  Si  in  qllo 
mede  fimo  modo  che!  panico  fi  femina  & fette  di  fot- 
terra  dimora^  & allhoraefce  fuori  fi  come  dice  Va  r-# 
to.Ma  i legumi  in  cincg  di  fuori  che  la  faua  (da  Alber- 
to fi  dice)  che  fi  lemiaa  nel  principio  de  la  ptimaue- 
13  • 8i  ciafcuno  fare  fi  può , mi  per  quelli  coltura  piu 
tardi  a maturità  viene . M i lorzo  miruolo  che  buono 
maruoio  fi  chiama  fi  femina  per  tutto  il  mefe  di  Ma* 
«o,&  nel  principio d;Apri!e,&  dei  mefe  di  Luglio  e 
maturo,  anchor  fi  troua  orzo  che  ne  la  triturinone 
fi  monda  come  il  gtano , & quello  in  quello  medefi- 
mo cempo  fi  lemina  cbel  grano,  Si  femina  do  vna  cor- 
ba la bifolca compie.  Cultiuaffi  8t  mondali  come  il 
grano , & maturali  vn  poco  inanzi  a quello , & impe# 
toilmelefuo  primifiriceue  quella  che  da  concima- 
te e inizi  che  i granai  rifatte  le  fpighe  Adatti  difeorro 
no  cioè  caggiono, impero  che  di  male  cornei  panico 
foglie  ouer  follicoli  fi  velie. Et  i Tuoi  colmi  iquali  pi# 
gnoni  diciamo  nel  campo  lungamente  giacere  lafcia- 
tnojimpero  che  in  qfto  modo  fi  fa  gtadc  Si  tritali  co  - 
me  il  panico. Lorzo  fecondo  Ifac  di  Auicenna  e fred- 
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do  & {ceco  nel  pritpo  grado,  & ha  virtù  modificatili* 
&fcolatiua,&pfuche  lafaùa  difecca-Et  impero  da 
lenfiagionc  libera, lorzoel  panico  piu  nutribile&  piu 
natrenolifono  che  altri  granelli,  ma  lotzo  piu  rollo 
fi  fi  fmaIrifce,5C  impero  da  membri  piu  rodo  fi  diflfol 
ttf,d  iiicno  de  forzo  &de  la  faua  fecondo  medicina 
dice,!orzo  Si  la  faua  impero  che  al  temperamento  vi/ 
ritti  fono  in  molte  cofe, luogo  fecondo  il  medico  han 
Ho  fi  come  la  cera  » & lotto  ne  gl  (Unguenti  & impiaftri 
Caffi  de  forzo  vna  confctuonivtile,lefljfilor2o  pri/ 
ma  coi!  acqua  » poi  fartoftifce  , poi  con  farina  cotta  & 
buchero  fi  confate*  Et  quella  a tempo  dittate  ha  rifrig 
gerio  de  lo  flomaco  8t  del  fegato  vale , & alia  fette  am 
chora  vale  con  acqua  temperataci  Vero  grofio  a mati 
giarlo  con  cachi aioo  vero  fi  liquido  fi  bea,  & fattene 
farinata  in  quefto  modo  accio  che  la  corteccia  tot  ft/ 
glipoffj.Togafivna  mifura  dorzo  Si  nouc  dacqua 
& tanto  lungamente  fi  cuoca  che  ritorni  ad  vna  ,8t  la 
colatura  a bere  gli  fi  dia»  quella  vale  alla  fanita  guar^ 
dare , & il  corpo  inhumidirce,fel  corpo  rifriggerlo  pri 
ma  dcfideri  vo  poco  daccto  prima  vi  fi  mifchi  o ve/ 
co  vi  figiunga  teme  di  papauero  bianco  » la  detta  fari* 
nata  a fani  in  continuò  vfo  chiariamo  Si  perfettivi, 
mo  l'angue  genera  , Si  non  nuttifee  meno  chel  pane 
lo  quale  a fani  da  dare  e a glinrcrmi  in  diuetfi  modi 
fi  corno  a ciafcuna  infermità  fi  cornitene.  Se  tu  vuoi 
la  feteelcalor  del  fegato  fpengere  beui  al  fopladetto 
modo.Se  la  colata  & mondificacuiua  farinata  vorrai 
fate  qaando  Ihataì  cotto  fopta  poni  mele  violato  • Se 
per  la  oppilatione  del  fegato  quella  votai  prende! 
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ton  quello  cuoci  infieme  le  radici  dappio  & di  finoc 
cbio  # prendi  quello  co  ozizachera , ma  altri  dicono 
che  la  farinata  fi  fa  in  quello  modo , (orzo  bene  mon» 
darò  fi  cuoce  molto  bene  in  acqua  & colali  per  pano 
la  farina  cofi  fi  fa , loizo  bene  mondato  ale  macine  fi 
ponga  & macinali  colla  macina  alquaro  folleuara^  ac, 
ciò  che  giofla  farina  adoperi,  & coca!  farina  cena  in 
acqua  longamente  e ottima  o vero  ottimo  cibo  a qiii 
chehanofabte&maffimamctea  chi  ha  pcftema  nel 
le  parti  fpitituaii,  Auiccnna  dice  che  ha  la  propirta 
dette  de  la  legale  anebora  fé  fi  fa  unguento  di  qllo  con 
aceto  forte  & poli  a modo dimpiaftro  fopra  la  fchab 
bia  vulnerata  & fanala . Ancho  lene  fa  impianto  con 
mele  cotogne  Si  aceto  fopra  la  podagra  cioè  cotta  de 
piedi#  ceffi  ildifcorrimétodelefupeifiuiiaalle  gifi 
ture,#  laequa  fua  fa  prò  ale  infirmila  del  petto  «Et 
I quàdo  fi  beue  cò  Teme  di  finocchio  fa  abó  dante  il  Jac» 

i te,#  laequa  fua  e infteddatiua  Si  aetefdtiua  de  le  feb,» 

bti  calde  pureteioe  pretta, & nelle  fredde  con  appio  Si 
i con  finocchio* 

) CDe  la  Saggina,  Capitolo.  XVIL 

M Elica  cioè  faggina  e conclama , Si  e di  due  ma 
nere  vna  toffa  Si  vna  bianca , Si  truouafenc  vna 
I terza  maneta  che  e piu  bianca  ebd  miglio  • Et  ancho» 

i ta  in h erba  molto  ciefce , alcuna  poco  Si  alcuna  lungo 

tépo  dimora  ne  capi , Si  alcuna  in  pochi  di  fi  matura. 
Et  qfte  che  in  hetba  poco  ctcfce,  e eòe  miglio  # ama 
i el  terreno  molto  graffo,  # piu  tolto  terreno  cretofo 
) cioè  di  letto  di  fiumi  perche  e humida  che  terreno 
t atàutto,  # quella  tetra  molto  dimagra  pei  lo  molto 
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nutrim&o  chella  richiede  &defidera  luoghi  pafadcv 
fasciti  quelli  ottimamente  fi  prodace  quando  primi 
li  riduce  ala  cultiuatura  .Mala  troppa  gcaflezza  di  co/ 
tale  luogo  il  grano  di  la  fatta  perirebbe  in  quello  fe 
non  faiutaffe  per  farchiagione,lamrlica  per  troppa 
abondanza  perirebbe  la  graflezza,feminafi  ne  la  p a/ 
Rinata  terra , di  anchota  ne  la  foda  fi  può  fetninaie  per 
gli  folchi  de  le  faue , di  dunque  rare  nate  faranno  ne  II 
feconda  farchiagion  di  quelle  che  fabis  radicata  erit 
farculanda  nel  temperato  aere  appiedo  ne  la  fine  di 
M uzo , di  nel  cominciaméto  del  mefe  d7  Aprile  di  po 
co  di  feme  cioè  vn  ottauo  duna  corba  bada  a compire 
Vnabifolca  diretta , nel  caldo aer  fi  può  feminare  piu 
rodo  nel  freddo  piu  tardi.  Ma  quella  cha  piccolo 
aere  che  non  crefce  tanto  fi  può  feminate  in  tutto  il 
tempo  che  il  miglio  fi  lemma  pero  che  aitretanto  di' 
mora  ne  capi  appiedo  di  quindecio  vinti  di  il  feme 
fuo  fonerà  dimora.  Et  nata  aduengache  fia  piccola: 
melica  niente  dimeno  fatronca  apptedb  de  la  fine 
d7  Aprile  di  nel  cominciamento  di  Maggio,  allhoca 
la  detta  herbafallaquea  cioè  appiedo  de  la  fua  radi# 
ce  la  terra  fapre  accio  che  meglio  germugli  di  puliti^ 
li  da  la  fua  radice, & poi  del  mefe  di  giugno  fi  farchfa: 
o veto farronca  che  altre  (alee, & allhora  la  feconda 
volta  ,&  alihora  appiedo  del  pedale  la  terra  fi  laguna 
o vero  rincalza  accio  che  dal  cadere  fi  difenda  Si  dal 
fole, del  mefe  <i7  Agolìo  o di  Settembre  fi  coglie,  di  ta* 
gli  ifi  cafente  terra, ór  poi  apptedb  alle  pannocchie  fe  la 
melica  hauere  vorrai . Ma  fe  tu  non  bai  bifogno  colle 
pttche  la  peccuoti  di  le  plnocchic  fi  taglia  di  leganti  t 
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iffafrì&Jafcranfi  in  gàbi  fopra  Ir  tadici  ne  capi  &ne  fa 
bifolca  de  la  mezzana  melica,  appreffo  di  /ledici  cor- 
be nevégono,cioe  fe  ne  ricoglte,&  e da  fecaiJa  quanto 
fi  pno,&  poi  da  le  caualie  fata  tritata  o veto  con  ver- 
ghe,e da  riporla  in  luogo  vétofo  quanto  fi  può  aperto 
allaria,acciocheuopporaganatanòfi  ribaldi  & cor- 
tòpafi .1  gàbi  de  la  melagaiia  fono  buoni  a fate  capan- 
ne 8c  da  gitiare  ne  le  rie  a té po  di  loti  ( & fono  ancho- 
ta  da  ardere  & da  fcaldare  i forni  quando  fono  lecchi, 
Si  anchora  dauolgetgli  alle  piante  de  falci  accio  che  le 
beffa  nó  gli  fcuoino,&  anchora  accio  chel  foie  nò  gli 
arda  di  ftate.il  Urne  de  la  melica  e buono  a porci  : U a 
boi,&  a causili  fi  può  dare,&  anchora  a gli  hcmini  nel 
eépo  de  la  necelfiu,&  perle  fola  & con  altri  grani  mi- 
fchiata  & fattone  pani  i villani  che  di  cóunue  fatiche 
fe  cffercitano.Er  e di  fredda  & lecca  còpleffione  & ge- 
nera fangue  maiencomco  & fa  enfiagioni, & per  lo 
fuo  pefo  fa  difcendece  il  cibo  che  la  uoua  nei  vétte. 
<£DeI  miglio.  Capitolo*  XVlIf* 

L miglio  c de  due  maneie , vno  che  prefio  a tte 


meli  dimora  nel  campo,  & vn  altroché  e matu/- 
to  in  feffanta  di  , poi  che  fara  /emirato  la  ter  * 
la  , defiden  che  fia  molto  arata  a/ciutta  & graffa, 
& anchora  nel  fabbione  & ne  la  rena  penitene 
quando  in  terra  humìda  & ha  tempo  humitio  h te- 
mine ma  il  lecco  & argigliofo  campo  teme, & la 
terra  ne  la  quale  fi  (emina  de  la  graffezza  molto 
la  confuma  : & reminate  fi  può  intra  folchi  de  le 
faae,&  intra  lor  doue  rare  ftano.Nf  laloto  fecon- 
da farchtagione  fe  la  terra  fata  afcmtta  & mazzola  - 
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na  nò  ctetofa  & che  diuelte  le  f aue  » di  tarchiata  fia  dèi 
mefe  d7  Aprile  di  Maggio  Si  di  Giugno  feminarc  fi 
può»Ma  Palladio  dice  Si  cò  lui  fi  còcorda  la  fperiétia 
veronefcchcl  meglio  fi  femini  dei  mele  di  Marzo  & 
fata  maturo  del  mele  di  Giugnoidei  quale  proueuol- 
méte  feguita  chete  la  terra  fia  ben  gtaffa,puofi  ile  ta 
fiate  vn'altta  volta  feminaie:&  vna  ottaua  parie  di 
corba  compie  labifolca,  ma  da  lherbe  Ipeflb  fi  mòdi 
maturo  e quado  tutto  imbiàca,8t  da  li  vccelìi  co  moli 
ta  fatica  fi  difende  quado  (ecco  e & in  fatei  legato  dti- 
cefi  al  fole,&  quiui  ftia  per  due  o tre  di  : Si  poi  fi  porti 
allaia  Si incontanéte  fi  batta, accio  che  fe  in  gta  monte 
fi  ponga  nó  fi  rifcaldi  Si  corrompa  » Et  quado  e battìi' 
io  tcecbifi  ottimamente  manzi  fi  porti  al  granaio , im 
pero  che  fel  miglio  nò  fi  fecca  bene  incontanéte  «fal- 
da 8i  corrompe  fi, ma  quado  e ottimamente  fecco  pel 
lunghitfimo  tépo  fi  ferba»Et  alcuni  coglieno  {blamen- 
te le  fpighe  come  del  panico, & cofi  fetuanodl  miglio 
fecò do  Ifac  nel  feeddo  gtado  e freddo  Si  lécco,  Si  que 
fio  tefiimonia  la  leggerezza  : Si  la  fua  acutezza:  Si  il 
non  eflerc  vifcofo&  ventofo,  meno  nutrito  che  tuta 
altri  granelli , del  quale  fi  fa  pane  piacetiole  de  lafeo 
che  zza  cófortauuo  Si  de  lo  ftomaco  Si  de  gli  altri  mé- 
bri  de!  corpo, 81  e diuretico  cioè  che  fa  orinate , Si  im- 
pero tarroftifa  al  foco , 8i  ad  ogni  doglia  Si  corretto- 
ne di  corpo  caldo  fi  lopra  pone#  Et  per  cagione  de  la 
fua  feccbezz  a Si  del  troppo  poco  nutrimento  nó  e da 
Vtarc  da  coloro  che  le  loro  carni  vogliono  ingranate 
ne  da  coloro  che  ne  loro  colpi  lodeuole  tdnguc  gene- 
tare  dcfidecano.Ma  da  coloro  tolamcntcda  quali  ti- 
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friggrrationtovrto  confortartene,  & dluimorf  fu> 
perchieuoli  difcccatione  fi  defideta. 

CDel  panico*  Capitolo.  XIX* 

T)  Anice  defideta  djlfa  medefima  tetta  & aere  cbel 
I miglio,*  io  que  medefimi  mefi,&  in  quel  mede 
fimo  modo  da  Ibeibc  fp  jtfib  fi  monda,if  quale  aneboi 
ita  le  faue  & tra  ceri,*  fagiuoli , & ne  le  vigne  co  noe 
niente  mente  fi  femina,  o reto  fem  inare  fi  pup  freon 
dola  domina  data  del  miglio.  E anche  ma  genera/ 
(ione  di  panico  che  in  poco  tipo  ticeue  compimento 
de  quello  conuenientemete  fi  femina  dopo  i mefi  con 
pinti  ne  lo  ftoppic  due  volte  arati:*  le  zolle  rotte , ne 
le  quale  terre  otiimaoiete  fi  produce  fuor  che  pe>m 
pi  di  molta  feccbezza.fi  panico  fecondo  Ifac  e in  fot 
ma*  in  natura  fimile  al  miglio,  ma  meno  cutrifce, 
& piu  cóftipa  cioè  rempie  il  ventre,Prendefi  in  diuer* 
fi  modi  & per  le  loro  diuetfitaloperartonefua  muta, 
l»a  in  qualuche  modo  fi  prèda  meglio  e che I miglio 
cuocefi  fpe  ffamète  o co  graffo, e piu  lodevole  quando 
la  fua  fece bezzi  perde  & la  fuafaporofita,* buono 
partimetsto acqui fta,*  la  cóftipatipe  perde,  ma  corto 
con  latte  e piu  jpdeuolc  che  qllo  che  fi  cuoce  con  fola 
acqua . Ma  del  cuocerlo  ne  laequa  fono  duo  medi, 
o cuocefi  intero  o rotto  con  la  macina,  lontero  leuato 
ne  Ja  coneccia  fi  cuoce  , & in  ma  mìfura  di  panico 
quindeci  miiure  dacqua  fi  pongono, & cefi  fono  grof 
fo  e,&  duto  a fmaftire,ma  non  e nel  ventre  conditati 
no, impero  che  per  lo  fuo  pefo  alla  parte  di  fono  di 
feend  e,  con  la  macioa  trito  fi  cuoce  cefi, che  ne  la  fati 
namd  da  dieci  mifura  dacqua  fi  pongono  Et  poi  che 
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clue  volte  o tte  bara  bollito  colle  dita  fi  freghi  Se  coW 
fi ,&  il  colamento  fi  lafci  taffettarc  tanto  che  dicrefca  Se 
cuocefi,8f  eoli  cotto  vtile  e & p/u  follile  chalu  i modi 
Se  piu  ageuole  a fmalti  re. 

(CDelpefelloouerroueglr*  Capitolo.  XX* 

JL  pefello  e (ubiglia  e bianca  8c  graffa , Si  feminaf? 

del  mele  di  Settembre  & d’Ottcbre&diGenaio 
Sedi  Febraio/om’io  penfo  meglio,  in  terra  ageuole 
li  afeiutta  il  luogo  tepido , cioè  caldo  temperatamele 
& aere  humido,&  parti  due  duna  corba  in  ma  bifol> 
ca  fi  fparge,&  coglie  fi  quando  i gagliuoli  fuoi  fono  fe 
cbi,&  le  granella  fortemente  indurate  a luna  mene  mi 
le, poi  che  molto  fata  in  difetto  del  fuo  lume , freddo 
(nel  primo  grado  & temperato  intra  humidita  & fec 
cbezza,la  corteccia  fua  fiittica  e , Si  la  corteccia  tolto 
gli  lodeaole  nutrimento  generarne  enfiagione  o vero 
ventofita  fa  fi  come  la  faua,8(  ad  ufo  di  mangiare  buo 
no  e di  fiate»  8e  nella  calda  regione» 

CDella  fpelta.  Capitolo,  XXI. 

LA  fpelta  conofciuta  e:  &le  fue  manere  fono  che 
alcuna  e piu  graue>&  quefia  e migliore , Se  alcuna 
e piu  lieui,&  quefia  e peggiore,  laria  defidera  come 
il  grano  & la  terra, ma  meglio  fi  difende  nella  magra 
che  non  fa  il  grano  Se  nella  terra  cretofa,  & in  feoperto 
campo  ottimamente  produce/ 1 in  que  tépi  fi  fe  mina 
thel  grano  et  in  qllo  medefimo  modo  Ma  due  corbe 
nella  bifolca  fi  feminano,co!a  due  del  grano  vna  cor* 
babafta/ultiuafi  et  mondali  come  il  grano  et  metefe 
incontanente  dopo  il  grano»et  in  q!  medefimo  modo 
fi  ima»  Et  poi  che  (bara  pattila  dalla  paglia  per  tre  voi 
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Ve  co  correggiati  fi  batte  accio  che  bene  dalie  refie  fi 
mondi,  di  téperata  qualità  r,&  a caaalli  et  a boi  & a fi 
mili  pretta  cttimo mitrimelo,  fltanchora  gl’huommf 
la  pedono  vtilmente  vfare,  impeto  che  il  fuo  pane 
téperato  c & molto  lieue  & impeto  fe  tre  parti  di  fpel* 
la  colla  quatta  patte  di  faue  fi  mifihi  della  fupttchie 
uole  gtauezza  delle  faue,&  della  molta  leggerezza 
de  la  fpelta  fi  fa  pane  affai  bello  & buono , & alla  fami 
glia  conutniente,  mane!  fuo  artifìcio  diligenza  fado/ 
peti  che  di  fopra  deuo  e nel  pane  del  gtano. 


cono  feruta  e:  &!efue  manere  piu  che  vna 


■ commone  defiderano  cerne  il  gtano  ,&il 
freddo  foftìepe  lì  come  alpi,&  piu  tolto  fi  matura:Ne 
bofehi  de  lalpì  fi  Tega  del  mefedi  Maggio  di  Giu# 
gno,&  tutti  i ramucelìi  de  gliatboti  fcccanfi,&  poi  del 
mefed’Agofto  fincendono  & quafi  tanto  che  fono 
cenere,#  in  que  luoghi  fi  femina  la  legale  che  ottima# 
mente  produce  in  qllo  anno,&poifiripofa  irfino 
alette  anni , & allhota  quella  mede  fima  latfhiagione 
dacapofitifa:Madouenon  fono  bofehilherba  col 
le  lue  radici  & con  poco  di  terra  fi  taglia  & lecca  13P 
de  nella  cui  cenere  &poluere  la  legale  poi  nel  detto 
tempo  fi  femina, # poi  cttoanni  fitipofa  ,&  quello 
medrfimopoifi  rifa  da  capo , la  terra  defilerà  afeiu- 
ia#fabbronofa,&  nella  graffai  feoperto  campo  me 
glio  fi  produce . Et  in  qu<  fìr  tempi  ne  quali  il  grano 
fi  lemina  , & piu  conue niente  mente  : fi  femina 
quello  prima  che  puoi»#  vna  corba  di  femebaft31 
a vna  bifolca  , cultuali  # mondali  cornei  grappi 


(£Della  legale. 


Capitolo.  XXlf» 
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otto  di  fiorifc?  apprefio  a!  fine  d’ Aprile, & nel  princi» 
pio  di  Maggio  ne  luoghi  temperati:  nelquale  tempo 
toccarli  dal  cultiuatorenon  fi  debbe,  & in  quanta  di 
dipoftoil  fiore  crefce  infino  alla  maturità, maturali  & 
mettefi  inanzi  che!  grano , & battefi  come  il  grano , la. 
faa  fuftanrìa  e tenace  & vifeofa  molto, & impeto  con 
uenientememe  fi  mifchi  colla  faggina  & col  miglio 
& con  la  faua  8t  con  limili  fare  pane  per  gli  lauorato^ 
ri  & per  famiglia, impeto  che  congiugne  & fa  tenete 
le  palle  di  que  pani  che  cotti  nò  hanno  tegnen^a  ma 
fpezanfi  & tritanti, la  legale  fola  non  fufa  le  non  ra 
re  volte.  Auicenna  dice  che  le  de  natura  de  lorzo,cioe 
fredda#  lecca  in  prima»  il  nutrimento  luo  e minore 
chel  nutrimento  del  panico, & la  Ina  acqua  Ipegne  la 
carezza  de  gli  humori , & fimilmente  la  farina  lua  ; & 
inla  va  panno  fi  pone  perimpiaftro  di  quella  & cal* 
do,&  fallì  di  quella  corta  a modo  come  da  bere 
pento  8i  con  pecie  Si  có  colofonia  lene  fa  impiaftro 
lopra  gliapoftf  mati  duri , # con  fola  ctufea  lopra  gli 
appoftemati  calda. 

(CDe  la  veccia.  Capitolo,  XXllf* 

I A veccia  doppiamente  vfiamo  o vero  per  feme 
j da  cog!iere,ouero  a cagione  di  palio  legare,  fin 
cerila  ottimo  cibo  a caualli  8i  a boi,lhetba  luael  fé* 
meeda  larchiaredel  mele  di  Genaro & di  Febrafo 
non  ne  (aurora  quando  la  rugiada  e,  ma  quando  il 
fole  felbara  beouta,im  pero  che  trouatoe  la  veccia  nd 
potere  foftene re  la  tu  giada , madiuentare  vana  la  lua 
vino  .Et  ba  la  veccia  quella  proprietà  verde,  le  con 
quello  che  ne  la  ietta  rimane  il  campo  incontanente 
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fan,&  con  leumt  ingraffi  la  tettatoli  fangraflàtlte 
Ma  fe  gli  fuma  le  tue  radici  inanzi  che  la  iena  fati 
Ihumorc  toglie  dal  campo, 
ir  Del  tifo.  Capitolo.  XXIM- 

f Liifofcàldótrel  primo  grado  Se  fecce  tic!  fccoti' 
[ do,&  e in  faa  natura  pe fante  & dimora  nella  fot" 
cella  del  petto , & rtfttigne  il  ventre:#  impero  non  e 
buono  a quelli  che  hanno  ventolita,neacoIoro  che 
non  fmalufcono  rodo , genera  abondanza  di  fangur, 
& molto  nutrica,# e theforo  de  paludi* 

INCOMINCIA  IL  a VARTO  Li- 
bro de viti  Si  vigne, & della  cultura  loro .& 
della  natura  & vtilita  de  loro  frutti 

t • , 
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I fopra  nel  libro  fecondo  molte  cofe 
'!  della  cultiuatura  & natura  de  le  viti  de 
I te  finrendono  quando  della  natura  del 
le  piante  & delle  cofe  comuni  alla  cui* 
(matura  de  dafeuna  generatione  de  ci 
pi  ingenerale  parlare  (i  difle.Mahora 
in  quello  quarto  libro  della  naturai 
eulrmatura  della  vite  & delle  vigne  &d’ogni  vtilita  di 
frutto  loro  fpecialmenteeda  dite. 

CDdla  vite  che  ha  & delie  virtù  de  le  foglie:#  della 
1 tenete,  8t  laebrime  fue.  Capitolo.  1* 

L Avite  appiedo  noi  e affai  conofciuta , ma  nelle 
ifteddiffmie  regioni  nelle  quali  viuere  non  può 
riè  cconofcfuta,&  imperò  diro  che  ne  alcuna  humil 
doe  baffa  a modo  darbuccllo molto  cotta  # fcabtof* 
Pie.Cte*  N 
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cioè  forata, & che  ha  i pori  buffimi  & grandi  mfdoffa 
lata  & intrifa , laqualc  fanza  potaggin  e & fanza  pali 
& fanza  configlio  dalbcti  fungamele  viuere  & conile 
neuoiméte  durare  no  può  rommodameme . £i  fuo  fu 
go  e vno,deI  fugo  del  quale  fi  fa  vino  licore  preciofif 
fimo, le  fogliedella  vite  fono  molti  medicinali  jnipe/ 
roche  le  ferite  mòdano  & fanano, in  acqua  còtta  il 
loie  febrile  generano , e lofbondegliaméto  &.  il  dolo< 
te  del  celabro  marauiglio/améteccfiano,Ie  pregnanti 
aiutano,!!  fonano  cuccano,  et  il  celabro  cófortano  & 
la  gdma  fua  beuta  la  pietra  fpeza  come  dice  Diafco// 
ride, la  villa  tede  acuta, la  capita  de  glioccbi  toglie ? a 
morfi  velenofi  foccorre,et  il  ventre  fttigne , la  cenere 
fua  vale  alle  predette  cole  con  fugo  di  ruta  et  oliò  mi 
fchiato.plinio  inuerira  dice  che  le  foglie  de  la  vite  i vi 
tii  del  capo  leuano , Icnfiagioni  ceffano,  & con  farina 
dorzo  lai  letica  curano, il  fluxo  co  faogue  molto  aiuta/ 
no  fe  il  loro  fugo  fi  bea  da  glinfermi,la  corteccia  del/ 
le  vjtf  Si  le  foglie  bride  ferire  & il  fangue  affano  & la 
detta  fedita  falda  Si  fanano, la  cenere  della  vite  incoia/ 
pnente  b fittola  purga  8i  cura  il  dolore  de  netui,  & le 
fcbiacciature  lor  mitiga  , e punture  degli  fcarpioni 
& le  morfure  de  cani  con  olio  Tana , la  cenere  della, 
corteccia  per  fe  i peli  perduti  riftora  & multiplica, 
('Della  diuerfita  delle  vigne.  Capitolo,  H, 

DElie  vigne  fono  diuerfe  generation!  fecondo  di 
uerfe  Si  varie  confile  rudini  di  regione , impero 
che  alrfie  cofe  fono  con  còfiglio  di  pali  8i  di  pertiche 
co  ordine  fi  fanno , $ qfte  in  duo  modi,luno  fie  che  a 
cjafiuno  palofia  vna  vite , & cefi  fi  fanno  nelle  piu 
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delle  pini  di  Lombardia  o di  Romagna  : & in  qutSd 
modo  nella  fottilererra  tre  piedi  didanti  luna  da  Ialtra 
fi  piantono  per  ciafcuno  retto, 8c  nella  graffa  quattro! 
& nella  mezzana  tre  piedi  & mezzo,  in  altro  modo 
che  vna  vite  fopra  molti  pali  & pertiche  fi  fìenda  : & 
coli  fono  nelle  piu  parti  delta  Marca  d7  Ancona  : & 
quelle  in  qfto  modo  fi  piantono  fecódo  la  còfiderata 
graffezza  o vero  fertilità  delle  tene  in  tal  modo  che 
tutto  lo  fpatio  fi  poffa  cóueneuolméte  coprire, & qfte 
có  marroni  bene  la  cultiuano  felle  nò  fimo  alte  moU 
io  Si  (partite*  Alcune  altre  fi  fanno  come  arbucelli  al 
modo  principale  le  quali  fanza  configlio  di  pali  pei 
manere  poffono*  Etqfte  inueritaofifanno  per  certi 
itagli  tato  intra  loro  rimoffe  che  arare  fi  pedono  & di 
diaerfi  femi  feminare  o vero  da  ogni  parte  fi  Arene 
che  arare  non  fi  poffonc:&  in  qfto  modo  fiano  diftàti 
di  tre  piedi  & meno  & piu  fedo  c fi  fiailfuoloovero 
letto  fonile  o graffo  in  che  fi  piarono  : Et  alcune  fano 
i lor  tagli  có  pali  & pertiche  o veto  informa  di  pergo 
letti  piccole  che  dalla  parte  dello  ftipite  fon  baffgfif 
dalla  opofita  fono  eleuate,&  qfto  e il  modo  di  Mode 
tra  6i  di  moiri  altri  luoghi,  & maffimamente  in  fpatìi 
dhortifoffcruano.  Alcune  vigne  fi  fano  cóarbufcelli 
a qfto  formati  per  li  capi  piu  o vero  meno rimeffefe 
condo  che  niaggiorméte  o meno  del  vino  overo  del 
panico  il  padre  della  famiglia  defidera , Ma  vn  me^ 
colano  modo  di  diftàtia  di  tedici  o vero  venti  piedi 
fi  prede, &qfto  modo  maffimaméte appn ffo  Melano 
& in  qlle  parti  fc  ffetua-Et  alcune  fi  piarono  nelle  ripe 
de  foffati  quàde  fi  fanno, o per  capi  appreffodi  gtàdì 
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‘3tboM,accio  che  quelli  che  fono  ne  campi  o nelfe  ripe 
;fi  cuopiino  & fruttifichino.  Et  in  qfti  modi  in  molte 
parti  d'Italia  foflauano.  Et  anchota  alle  fopradette 
Vigne  che  in  ordine  fi  pongono  pali  dr  pertiche.  Ad 
alcune  altre  palio  ftafconifolamenteinluogodi  pali 
Si  fermenti  in  quattro  parti  o vero  in  due  folamenre 
per  lungo  fi  come  pertiche  inficme  tra  loro  fi  Rendo' 
ho  Slegano.  Et  quello  modo  appreflo  Cremona  de 
piftoia  fpecialmenre  foflerua.  Et  alcune  fanza  aiuto 
giacere  fi  lafciano  che  per  foto  Infogno  de  neceffita 
delle  prouincie  e da  far,&  qflo  ne  moti  molto  afciuti 
doue  luue  non  fi  corròpono  giacédo  in  terra , ma  da 
molto  f cruore  di  fole  fi  conferuano» 

(T  De  II  a di  uerfita  della  generatone  delliViri  .Ca«Hf« 
t a diuetfita  delle  generarioni  delle  viri  molte  fa» 
I i no , impero  che  alcune  fono  molto  fruttifere,  al 
cune  mezzanaméte:  alcune  poco  o niente  :&  alcune 
mollò  temono  la  nebbia  de  la  brina  : alcune  poco  : Se 
alcune  temono  il  fecco  & venti:  de  alcune  queflc  cofe 
ageuolmente  foffetono  : 5e  alcune  fono  molto  feedde 
cioè  abondeuoli  di  frutto  : de  alcune  poco  : Si  alcune 
fono  il  coi  frutto  rollo  fi  matura  : 8r  alcune  che  tardi; 
Si  alcune  che  molto  il  frutto  fao  nel  fiore  perdono  : de 
alcune  che  non  fi  perde  : ma  fi  difende  : Si  alcune  che 
àgeuolméte  da  venti  fi  rompono  : Si  alcune  che  fortif 
(ime  fono  accio  che  da  quelli  ageuolmente  fi  difendi 
no  : Si  alcune  temono  le  pioue  : alcune  il  molto  fecco: 
Si  alcune  fono  che  bano  fpeffi  nodi  : Si  aleute  hanno 
le  géme  per  lunghi  imernodi  fono  dittanti  : Si  alcune 
fono  che  fanno  i palmi  Ifigbi  Si  gtoflì;  di  alcune  li  fati 
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no  pìccoli  : # alcune  grandi  midolle  fanno  : # alcune 
piccole:#  alcune  fanno  le  loro  foglie  molto  interdir, 
& alcune  poco,#  alcune  le  fanno  continue  # ritonde  : 
& alcune  fanno  luue  biache , # alcune  rode  : # alcune 
nere:#  alcune  fanno  molti  acini  # piccoli:  # alcune 
pochi  # grandi:  # alcune  fanno  le  granella  callofe  : # 
alcune  le  fanno  motbide  : # alcune  le  fanno  con  dura 
corteccia:# alcune  fonile  # tenero:#  alcune  fanno 
le  granella  molto  bene  # lucide  : & alcune  feure  : & al  / 
cune  le  fanno  dolci  : # alcune  le  fanno  agre  : & alcune 
fanno  vini  da  fetbare  : & alcune  che  tofto  fi  corremo 
ponoslcquali  tutte  diuerfitadi  ageuolmétc  vedete  può 
Ibuomo  che  e aueduto  # efpcrto. 

(CDelle  didelfe  manere  delle  vili-  Cap.  JHL 

LE  manere  delle  viti  fono  molte  lionate  # di  qll^ 
dimoiti  diuerfi  nomi  in  diuerfeprouinciefono 
appellatela  impero  che  di  quelle  alcune  fono  mi* 
glioti  # alcune  molto  buone*  Prima  le  migliori  # di 
loro  le  buone  conditioni  aconciamente  fermerò  # 
porto  i loro  nomi:#  poi  breueméte  diro  dellaltte  mé/ 
nobuoneucciochehauuta  la  conofcétiadi  ciafcuna 
fappiano  quelli  che  vogliono  piatale  o vero  inneità/ 
le  le  vigne  # eleggere  le  migliorùDicodunque  in 
ptima  che  glie  vna  manera  duuc  che  fi  chiam  a fchia> 
ua  che  affai  tardi  pullulante  vna  vua  bianca  hauen/' 
te  il  granello  quali  litondo  # falli  mezzanamente 
grandi  # fpeflì  i bordoni, cioè  acini  & la  foglia  mez h 
zanaméteintetcifa#inciafcuno  fermento  anche  nel 
vecchio  nati  due  o vellico  ver  quattro  talhora  cin* 
que  acini  produce , & tanta  e la  dutezza  del  legno  fuo 
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Che  «fomenti  non  ageuolmenre  fi  piegano  iti  quei-/ 
le  in  giu  pcilo  pefode  luue.Onde  olirà  modoi  rami 
cmpie,8r  luut  fui  e molto  vino  fa  & lucida, & rotto  ma 
turezza  riceue  : cl  vino  fuo  e molto  fonile  et  chiaro  et 
conueneuo!  mente  potente  et  da  ferbare  jet  matura  et 
tnezzana  terra  defideta  et  montuofa.erin  quella  me" 
glio  che  in  alcuna  altra  fruttifica  fe  ftretamente  li 
potùimpero  che  lunghi  palmiti  co  lùuc  nutrite  non 
può  , et  quello  e vetfoBtefciaetnellc  patti  montane 
di  Mantoui  maffimamente  (ulano s Et  in  fpetialita 
Ita  falere  oltre  a tutte  in  piu  degnila  la  tengono . Et 
rn’altra  minerà  che  fi  chiama  albana  la  quale  rar// 
didimamente  pullula, et  e vua  biancà  poco  legno  ha* 
bente  il  granellosi  fa  atta!  grandi  acini  et  fpeffi  et  lun 
ghi  et  mezzanamente  fruttifica, et  fa  le  fòglie  mezza// 
namente  intercife  : et  i fuo  fermenti  per  forza  del  pe- 
lò giu  non  fi  pieginotantae  la  durezza  del  fuo  le- 
gnosi le  fue  granella  al  fole  il  piu  delle  volte  fi  colora 
no,  et  molto  rotto  I a fua  maturità  fi  compier  et  e affai 
dolceinfapore,ma  la  corteccia  e afpra,et  alquanto 
amara.  Et  impero  meglio cchel  vino  di  quella  fe  ne 
priema  che  Iafdarlo  bollite  ne  urti  lungamente  co 
Tuoi  fiocinile!  vino  fuo  e molto  potente  & di  nobile  fa 
pere  ben ferbeuoli&  amenamente  fonilej&fe  vii 
poco  auaccio  fi  faccia  la  foa  vendemmia  melio  fi  (er- 
ba il  vino  fuo.Et  quella  manera  duue  a Farli  & in  tur- 
ta  Romagna  honoreuol  vino  e tenute  doue  ttrettiffi/ 
maniere  fi  pota:  impero  che  con  lunghi  palmiti  di 
poco  valore  permane.  Et  e vna  altra  minerà  duue 
Taqa^lc  ttebiana?  dettar  & e bian  acol  granello  rè/ 
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fofiaò  pìccolo  8t  molti  acini  bauéte  : nella  giouentu  t 
Acrile  & procedendo  in  tempo  diuenta  feconda  facé 
tcnòbile  vino  8i  bene  ferbatoioi  Si  quella  mancia  per 
tuttala  Matea  fpetialmente  fi  commenda  «Et  e vnal^ 
tra  manera  che  graga  violata  e detta  che  vrio  offa 
folamente  ha  nel  Tuo  granello  & e chari ffimo  : el  fuo 
fanello  e alquanto  tango  & fa  il  vino  molto  chiaro 
& potente  & duteuo!e:&  di  nobile  fapore  8i  odore  : Si 
quello  appretto  Cortona  o vero  in  quelle  parti  maf~ 
fimamente  e commendato.  Et  e vn'alrra  manera  che 
da  alcuni  malifia  St  dalcuni  altri  faracla  e chiamata* 
la  quale  ha  el  granello  bianco  Si  titondo  Si  torbido 
con  tattile  corteccia  che  in  marauigliofomodo  pefat 
8i  in  terra  affai  migra  G difende.  El  vino  fa  di  mezza 
na  pòtentia  & bontà  &non  molto  fottilene  molto 
fetbabile,&  quello  appretto  Buono  fpecialmente  in 
honore  fi  tiene  . Et  e vagina  manera  che  girganea 
e detta,  la  quale  e bianca  Si  monda,  & mirabilmente 
dolce  : chiara  o veto  lucida  8i  di  colore  doro  : Si  con 
grotta  corteccia  ferbabilet  oltre  a tutte  laltre  e moP/ 
io  abondeuole,  cioè  femina , impero  chela  mafchià 
niente  vale  : i cui  granelli  fon  lunghi  Si  di  colore 
molto  doro  ma  Aerile  e al  turto , Si  il  fuo  vino  e mol  \ 
io  tattile  & fplendente  di  piccola  potenzi  & afi’ti 
Serbatoio  » Et  quello  appretto  buono  Si  a Padoua 
in  grande  bontà  e tenuto  . Et  e vnaltra  manera 
che  e albinazache  e bianca  non  tacente  ma  di 
"machie  piena  Si  muauigliofamente  dolce  : Si  e 
'ritonda  , Si  il  vino  fa  dolciffìmo,&  in  alcuni  an  ^ 
mi  e fertile  cioè  abondeuole  ; Si  (petto  Aerile  U 
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fpecialmentefe  Areicamente  fi  pota  : ma  affai  r fetrita 
cioè  abondenole  fc  có  lunghi  palmiti  fi  iafci:  quell* 
in  alcune  cótiadc  buona:  & maffimamente  al  Borgo 
aPamcaie*EteVnaItra  mancia efi  fi  chiama  burane* 
fe  che  r vua  bianca  molto  dolce  & bella  in  arbori  bene 
fruttili  ca-fit  enne  vna  che  e detta  aftrigogna  che  non 
cdilctceuole a mangiarcelo  arbori  per  marauiglio 
fo  modo  e fenile: & impero  fpeciale  e nel  luogo  doiic 
gPhuomini  entrano  :&  quefte  duo  manetetta  Ialite 
da  Piftolcfi  fono  amate . Sono  anchota  altre  mancre 
duue  biache  delle  quali  alcuna  aduengna  che  appref) 
fo  alcuni  in  gride  honore  fabbino  : ma  appretta  noi 
per  diuecfe  cagioni  o veto  per  pochezza  di  frutto  lo 
10,0  vero  che  croppo.il  mollume  temono,  meno  bup 
neper  fperienza  fitrouono,&  quefte  fono  mofcatel 
le  liuatiche  le  quali  ottime  fono  da  mangiate  & in  ai* 
boritma  in  vigne  fpeffe:#  appretto  la  tetra  nò  tifpon 
dono  alla  volontà:  & greca  & vernada  aduenga  che 
appreffo  noi  vino  buono  facciano,  fanone  molto  po 
co.  E bitbigoni,ecorrina  : di  grappofas  che  buonp  vi/ 
no  fanno:#  alcuni  anni  fon  molto  feconde  di  grandi 
acinibanno:ma  quali  ciafcun  anno  di  frutto  fi  ritti/ 
tuifeonoin  fiore  nó  faciéti  in  alcuno  modo  mo!um<% 
Et  fono  alcune  altre  tnanere  dune  bianche  affai  buò- 
ne  fi  come  Liuidella  che  buono  di  fetbeuole  vino 
fanno  : di  molte  che  appreffo  Pifano  fpeciofamcnte  fi 
pianta.  Et  e vnaltra  manera  di  vite  che  e detta  pater/ 
niga  che  grotti  di  'petti  grappoli  fa  : e molte  vue  pto/ 
duce  5t  vinogtoffo  pet  lo  verno, diietteuole  ma  la  fo 
le  nò  duta,&  quello  per  infinite  vigne  buono  c temi' 
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to.  Sono  altre  molte  manere  duue  nere  che  per  varie 
manereo  vero  conditioni  meno  ree  fapprouono  fi 
comepigauolo  che  molto  e amato  appretto  Milano 
foptaarbucelùma  pretto  a noi  non  bene  fruttifica,  & 
fono  alba  udii  co  quali  fi  tingono  altri  vini  che  mcb 
toii  mollume  temono  che  fiadi  mirabile  dolcezza, & 
buono  vico  faccino,  ma  fono  quafi  Iterili  & troppo 
il  mollume  temono,  & la  valmuniga  &rufca  che  mol 
ro  nere  fono  & meglio  legano  che  manzi  a tutte  altre 
manere  di  nera  : & alcune  mancre  duue  fanatiche  che 
labrufce  fi  chiamano , delle  quali  alcune  fono  bische  ; 
alcune  fono  nere,  & molto  fanno  piccole  granella  Se 
lòpra  arbori* & fopra  pruni  verdi  per  fuo  naturale  • 
confentoncr  5tnon  fi  porono:ma  fe  fi  poralfino,&  per 
cultiuatuia  fi  dimetticaffino  i grappoli  farebbono 
maggióri , & i granelli  mazzanaméte  grò  f fi , & quitte 
che  nere  fono  tingono!  vini&chiattficonoimainie 
te  o con  rafpi  ftroppicciate  fi  pongono  ne  vafi  & non 
Villano  il  fapoce  del  vino . Et  quelle  che  bianche  fono 
chiarificano  & purificano  i vini  bianchirono  alcus 
ne  macere  duue  grotte  & dure  che  fi  cbiamon  pergu/ 
le  o vero  brumafte  : delle  quali  alcune  fono  biàche:al/ 
cune  fono  neretaicune  fono  rotte:  alcune  hanno  i gra/ 
nclli  ritondi  : alcune  lunghi  molto  : & alcune  mezza/ 
namente  : le  quali  fpeciali  nomi  nò  bànc.Et  di  quelle 
alcune  fi  maturano  lotto,  & alcune  tardi  : da  quitte  di 
eleggete  fono  quelle  che  piu  piacciono  a mangiare 
impero  che  per  altro  nò  fi  piantono,  conciofia  cofa 
che  di  quelle  vino  non  fi  faccia:ma  molto  fi  contea/ 
gono  a fame  agretto  quando  fono  acerbe. 
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CTDc  (aria  che  fi  conuicne  alle  viti  Si  del  fitòdèlfe  W> 
gnc.  Capitolo*  V; 

IL  cielo  di  mezzana  qualità  caldo  anii  che  freddo 
cflcre  de  tfecco  piu  rotto  chevmbrofo.ciòf  nebbia 
fo  orcio  acquofo.  Ma  inanzia  tutte  le  cofe  la  vite  Id 
tempefte  Si  vento  temer  mi  aquilone  le  vite n6  lafcia 
fecondarerma  aulito  in  vetita  le  fa  nobile  ♦ Etimpefó 
ne  latbitrio  noftro  e piu  diuifionc  o che  del  vino  hab/ 
biamo  piu  o veto  migliore*  Del  fico  delle  vigne  atx> 
cheta  e da  fapcre  r impeto  che  i campi  da  monti  ri  / 
moffi  r Si  le  valli  non  acquofe  piu  largamente  vinti 
danno  : i colli  a gli  campi  che  fono  loroprofimaniAt 
che  loto  natura  hanno  fanno  vino  piu  nobile  . Et 
impero  e da  fapet  che  ne  luoghi  freddi  Si  he  monti 
dal  meriggio  le  vigne  da  pore  fono , Si  né  luoghi  cab 
di  dai  (aio  del  fettentrion^ne  repenti  luoghi  dale  parti 
di  Icuante*  Si  anchora  fe  neceflfario  fia  da  ponente  i ac 
ciocheperquefta  induflria  Iauanzante  qaalita  fi  tem* 
peri , i luoghi  fpeflfe  volte  la  natura  delle  viti  muta/, 
no  ♦ Et  impeto  de  loro  genetationi  conuenientemeti/ 
te  faconci , Adunque  iti  piano  luogo  la  vite  poni  la 
quale  la  nebbia  foftiene&  la  brina  t & ne  colli  quella 
che  alla  fechezza  dura  & a venti  *Ncl  graffo  campo 
quelle  che  fono  fonti  o vero  infermicele*  & le  fefcondc 
nel  m igeo, le  feraci  ciocabódcuoli  : nel  Freddo  Si heb/ 


gonoro  vero  qlle  che  intra  le  caligini  piu  fi  ntamenfe 
fiorifconotnei  ventofo  le  renaci  cioè  arbtnfftt  . Nel 
caldo  quelle  del  granello  ptU  tenero  Si  hufeMèìì id  fre 
co  quelle  che  le  pioue  fuftenefe  nò  póffdtto* É t accio 
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thlo  molte  tote  nò  dica  da  eleggete  fono  generation 
ni  che  per  ptofeffione  de  vitti  tuoi  in  conttati  luoghi 
amano  in  quelli  ne  quali  dutate  non  poteuano  : nel  la 
piaceuole  finamente  regione  di  fetena  fi  atramente  o,* 
gai genetatione  riceacra.il  lauto  huomo  le  ptouate 
amì,8t a corali  laoghile  mandi  che  feguitare  poifino 
quelle  donde  fi  tolgono  : di  coli  ciafcuoa  (etueta  il  fuo 
merito. 

CCDelIa  terra  conueniente  alle  vigne*  Gap.  VI» 

LA  tetta  da  porte  vigne  ne  troppo  fpefla  ne  tifov 
lutarma  piu  pretto  rtfoluta  effee  dee,  ne  lottile  ne 
iietiffimi  : ma  a lieto  prolfimana  : ne  ampia , ne  ditu* 
pata  : ne  leccarne  vliginofa;cioe  ncbbiolarma  vno  po 
co  rofcìda , ne  falfa , ne  amata  : il  quale  vitio  di  fapote 
corrono  i vini  còtrifta  ; il  tuffo  di  gltaicti  piu  duri  oue 
pergelofir.lafciano:6tal  folebelliffime  vigne  fanno: 
nc  «friggerà»  la  Hate,  ne  tati  ài  d’humore  ritenuto. 
Ma  ne  lafciutta  ghiaia  di  pettofocàpo  non  volepie 
tre  fe  ben  tutte  quelle  cofe  alle  grafie  zolle  fi  mtlch:no, 
& fc  vna  pietra  filicie  intorno  alla  tetta  fottopofta, 
impeto  che  fredde  & renacele  radici  difiate  humoce 
hauere  fete  non  fofticne . Anche  i luoghi  a quali  la  ter/ 
la  de  foltezza  de  mòti  rouinao  vero  le  vaili  alle  qudi 
i fiumi  lafciono  tetta  tlargiliofa  tetta  e conueniente: 
ma  largì  Ila  foia  geauemente  intmica.il  netto  fabbiré 
ne  & rotto  veiie c alla  quale  fotte  tetta  epetmifia.il 
catbonchiofo  letteno  le  non  fi  Ietamina  bene  nella 
cotta  malageuolmente  fappiglianole  vigne, aduen^ 
gache  poi  iti  lei  lì  nuttichinotma  la  genetatione  di 
; quella  tetra  e molto  allopere  inimica  : impeto  eli j?er 
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poco  Immote,  o reto  fole , o vero  troppo  ammol»,d> 
veto  troppo  fecca#Et  impero  maffimamente  vtilc  ter*, 
raeche  intra  tutte  le  troppo  fmifurate  temperamene, 
to  tiene  : 8i  coli  proffimane  faranno  al  raro  come  allo' 
fpeflb  : rvtile  terra  alle  vigne  per  quelli  fegnali  fi  «v 
nofee:  fedi  colore  Si  di  corpo  taro  in  alcuno  modo, 
afeiutta  e, Si  che  la  virgulta  ohe  produce  lena  fia  nct^ 
ta  Si  ftuueuole  r Et  con  affai  figliuoli  mettete  fia  fi  jco* 
me  pero  faluatico  ,o  vero  pruno  roflb  8i  fimil  di  qfa 
natura  ratotta  ne  deboli: ne  fcabbioferne  magre  di 
fottigliezza:  infetme  piante  generi apaftinare  i rozi  ci 
può  vero  maffimamente  faluatichi  eleggiamo . VJli* 
mi  c la  fua  cótr aditione  nella  quale  furono  vigne  7CQ 
chie  nella  qual  le  neccffita  cóftringcra  prima  con  mol- 
. te  amtioni  fe  efferati:  accio  che  fpente  le  radici  della 
prunaia  vigna  & (fogni  fuo  legname.  Si  coli  lo  fqual- 
loie  cacciato  lhanno  ne  la  vite  Acutamente  fi  poffa  in 

ducere,  V; 

COellapaftinationc  della  terra  da  piatale  le  viti  cioè 
la  vigna.  Capitolo  VII. 

Dwi  mefe  di  Settembre  o vero  d'Ottobte  ne  luo* 
gbiaridùdiFcbraio&di  Muzo  ne  luoghi hu/ 
midi , fare  fi  de  il  pallino  o vero  la  cultura  doue  la  vv 
gnafi  dee  piarare,  che  in  «re  manere  fi  fa  :o  vero  che 
la  terra  fia  tutta  cauata,  o veto  cò  folcili, o vero  con  fof 
Rateili  tutta  la  terra  fi  dee  canate  doue  la  terra  non  e 
mani  «accio  che  di  faluitichi  ronchi  & radici  delle 
felue  Si  de  Ihctòi  noceuoli  gli  fpatii  fi  Iiberino,Ma  do 
uc  fono  monde  le  nouali  fotti  pattiniamo  o vero  con 
folchi:  impeto  fi  come  in  catto  gli  fpatii  pattinati  pon 
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gono&fannofifolcbi  di  lunghe  zza  quale  verrà»  :& 
le  cauoie  di  latitudine  di  tre  piedi  o ver  di  quattro  : Si 
daltezza  dun  piede  ne  luoghi  humidi  : o vero  di  due 
ne  luoghi  lecchi , Et  di  poi  le  con  mattoni  per  g’/huo 
minilavignaedaeultiuare  folaméte  alla  cruda  tetra 
le  lafciamonmperoche  Palerò  fecce  tmpreflb  dee  po 
fto  al  raglio  delle  vite  ite  o veto  quattro  piedi  fia  ri-/ 
lìioflb , cioè  tre  nella  tetta  fonile  & quattro  nella  cetra 
grafo, & tre  Se  mezzo  nella  mezzana  terra  : ma  fe  da-/ 
vare  fono  le  vigne  di  cinqj  o vero  di  lei  piedi  : gli  fpa/ 
ni  che  nò  fono  da  cauate  in  mezzo  : in  mezzo  fi  lafci 
norma  fel  ti  piace  fare  fofle  tato  le  fa  lunghe  quato  \c 
Viti  deono  edere  diftanri,cioe  rimote, accio  che  in  eia 
feuno  capo  delle  fofle  vna  piata  lì  ponga  t ma  peflon 
fi  aconciamente  i folchi  fare  dittanti  in  tre  corami  che 
la  vigna  fpefla  finalmente  eflere  debba.  Et  in  eia  fai  no 
folco  le  piante  il  doppio  piu  fpefle  che  efler  debban 
porli  ,& coli  i (oro  tagli  colle  marre  procurare  : & gli 
fpatiipetueanni  o vero  per  quattro  arai  fi  & cenge/ 
nerationi  di  Temi  feminatfi.Ec  quando  vede  rat  che  fie 
no  crefciuti  luna  trarrai  da  man  dritta  Jaltra  da  man 
manca , SC  d'amendue  viti  fare  vna  . Et  cofi  lo  fpatio 
tutto  empierli  le  fofle  non  fieno  in  tutto  oltre  a due 
piedi  per  affo  cauate,  accio  che  qi  le  ebeporranoove 
io  piantarano  per  feddoi  fermenti  perifeono:  dalle 
latora  le  fofle  vgualmente  ftano  tagliate,  accio  che  la 
torta  vite  nò  penfea , & accio  che  dalla  forza  de  ferra 
menti  quàdo  il  cauatore  fiche  ta  il  ferro  non  Icffenda 
Ma  ogni  pattino  fi  fa  daltezza  di  due  piedi  la  ferrali 
caai;  nel  quale  fi  guardi  per  che  la  cruda  terra  pet 
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occulta  frode  il  cauatore  non  vi  cbiuga;  la  qual  cofi 
per  gli  (patii  che  ficc auono  il  guardatole  con  vna  ver- 
ga la  pruour,  nella  quale  il  modo  e delia  predetta  altez 
za  dileguato . Et  le  radia*  tutte  & purgaméti  tutti  maf 
(imamente  di  pruni  8i  di  felci  difopra  tornare  faccia: 
la  qual  prouidenza  in  ogni  generation  di  pallino  in 
ogni  luogo  e da  ofleiuare,  Po  (Tonfi  anchora  conuene- 
uolméte  fate  le  fofle  piccole  & Arene  & tenuemente 
méte  profonde  per  dunque  le  viti  pel  capo  tutto  pee 
petuaimente  ilare  debbono,  fecódo  che  per  tutti  i la- 
Doratori  Iperti  di  Bologna  Si  molti  altri  luoghi  offer- 
uapoflonfi  anchora  fori  in  terra  fate  dunque  la  vice 
ài  da  piantare:  gli  quali  con  vn  palo  (ulano  di  fare 
ma  meglio  e che  fi  faccino  con  vn  fora  terra;  che  vno 
finimento  di  terra  primamente  ne  lordine  della  nani/ 
ta  trouatOjCol  quale  la  terra  quando  bifogno  profon- 
damente fi  lori , Si  la  tetra  fuori  fi  mena  ne  non  fi  tùie 
ne  alle  pareti  del  foro  fi  come  nel  ficcamento  di  debo 
li  radici  fimpedtfca.Ei  quello  cò  piccola  fatica  fi  com 
pie  fel  campo  non  fuffi  già  pietrofo  o vero  fattolo.  Il 
luogo  inuerita  che  da  pattinare  prima  de  tutti  impe- 
dimenti de  d3rbori  fi  libcri.accio  chela  tetra  cauata  p 
io  con'inuo  calcare  non  fi  confolidi.  Quello  inueiita 
con 'perimenti  continui  prouato  la  vuemeglio  pel 
uenire.Se  incdianeme  che  la  terra  e cauata  o vero  non 
lungaméte  inanzi  fi  ponga  quando  lenfiature  del  pa- 
llino non  anchora  rafa  dita  la  terra  lotto  leghi  & que- 
fto  ne  falchi  Snelle  fotte  e prouatc. 

(CQumdo  i magliuoli  fi  debbono  corre  Si  come  fet 
baili  Si  portali  alle  pam  remote.  Capitelo-  VII!» 
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LB  piarne  delle  vili  che  magliuoli  fono  chiamato 
coglici  fi  debeno  quando  piantare  fi  debeno  * El 
•anche»  inanzi  cogliete  fi  pofiono  fe  bene  fi  fctbcv 
410  «El  migliore  corre  e del  mefed'Oìtcbte  quando 
parte  delle  foglie  fono  cadute,  & parte  aneborafe  ne 
•tégono  in  falle  Viti,  Allhcra  il  calore naturalee  ne  r a// 
mima  qnldo  tutte  le  foglie  fatano  cadute  Si  fopraue 
liuto  il  gelo  grande  ne  laria,a!lhcra  i rami  dal  fu  o calo 
te  naturale  priuatifono,il  quale  per  Io  freddo  de  laria 

fi  rifugge  alla  radice  Si : alle  calde  interiora  della  ter,, 
ia,pet  la  qual  cofa  corali  piate  malageuolmente  fappi 
gliano  » Et  impero  il  tépo  di  Marzo  nelquale  già  il  ca 
loie  & Ibumore  a rami  ritorna, fi  che  le  loro  géme  co, 
minerario  angroffare,aJJhora  eouimoacorrele  pian/ 
ie4per  qfta  ragione  delle  piantele  da  eleggere  ragie» 
aedi  molti  modi  # Et  prima  inuerita  di  coiai  re  tra  tor, 
re  fi  debbe  che  nófia  molto  piu  graffa  che  qlla  doue 
piantare  fi  debonoima  fia  vguale  o veto  piu  lottile  b 
pero  che  fe  dalla  graffa  terra  alla  fonile  fi  trafponga  vii 
lieffere  no  peffon  fe  eoo  letame  Ipeffo  non  faiutano* 
Anche  da  eleggere  fono  i fermenti  della  vite  del  luo-, 
go  mezzano  & no  della  fommita  ne  delle  pani  difor, 
io#  di  cinque  o reto  di  fei géme  di  fpatio  al  vecchio 
procedete  impero  che  no  coli  ageuclméte  traligno,, 
no  o vero  fi  patrono  dalla  fua  gè  ne  ratione  quelli  che 
di  cotale  luogo  fi  ccigoncnmagliuclì  della  parte  di 
/opta  fchifìamo , Si  anebora  ifortali  i quali  aduegna 
che  di  luogo  buono  nati  fiano, niente  dimeno  mane3 
no  del  beneficio  della  abondanza.il  pampano  an»' 
ebota  che del  ditto  nafee  aduegna che  frutto  facci*'* 

t.yjiì  . ' ..  . 
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per  Fruttifero  no  fi  ponga  nel  fuo  luogo  diuéra  fecon 
do  dalla  madre,  ma  traflatato  ritiene  vitio  di  fterilSa, 
il  quale  dalla  conditionc  del  nafcere  riceuette  . Pren- 
dati anchora  da  vite  fecdda  & n6  Rimiamo  qllibrao 
ci  effer  abddeuolichevnvaao  due  producono,  ma 
che  di  molta  abondanza  fi  piegono, impero  che  la  fc- 
tacie  vite  puo(infehauere  delle  piu  abondeuoli  ma- 
terie, Sia  adunque  in  qflo  legno  dabondanza  fe  in  al- 
cuno luogo  duro  frutto  fara,&  fe  cò  frutto  empierà  i 
rami  da  ogni  patte  pieno , 8t  quelli  legni  propri  nella 
vendemiaedaucdctc.  Afferma  in  verità  ColumeRa 
• in  vno  anno  vedete  de  la  fecòdita  nò  poterli  • Ma  in 
quattro, nel  qual  numero  fi  cornacela  vera  genérofi- 
ta  de  magliuoli  o vero  fnrcoli.Di  piantare noucllt  pal- 
miti defi  cogliere  che  del  duro  infe  niente  habbia,6C 
del  vecchio  fermento  impero  che  quello  fpeffaméte 
fi  corrompe  & impnzzolifce, la  misura  del  fermento 
duno  braccio  fecódo  Palladio  effer  dee, ma  me  pare 
piu  lungo  effer  douere,8t  quello  de  ramucelli  8i  virici 
fi  dee  purgare.  Da  feruate  fono  le  piante  delle  viri  in 
tal  modo  che  di  vèto  o vero  di  fole  nóii  riardono,  ne 
in  alcuno  modo  f offendono, & maffimaméte  fotterta 
«nfmoal  mezzo  meffifedebbon  feruate  pochi  di, ma 
fe  lungo  répo  feruate  gli  vorrai  fia  di  nece flìia  & maf- 
fimamente  a tepo  molto  caldo  & maffìme  infino  alla 
fommira  coprire  fi  debono  con  terra  molto  trita,  in 
tal  modo  che  la  terra  détto  & difotto  infino  alla  for&- 
mita  cialcuna  piata  ticuopra  o veto  lochi  ;fe  quelle 
traportare  vorrai  alle  patti  molto  da  lungi- con  paglie 
molli  & lotofe, le  piante  ottimamente  fi  portano, di  co 
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fecca  onero  ftuoia  Cne  meglio  rauolte  ftrtttefi  leghi 
oo  con  capo  piu  graffo, colie  dette  paglie  Si  di  letame 
copaio,&qaando/i  portano  quàto  ti  può  dal  iole  fi 
difend/no  & da  vénuYMa  fe  molta  fu  ile  U fecdvzzà 
de  latia  fi  poffon  vitlmcate  (capi  piu  graffi  ne  lac~ 
qua  tuffate: & cofi  difpofti  petmofii  di  potiate  fi  poi/ 
fono  Si  tenete  fanza  lcfione^j^  s; 

Ct  Quando  Si  in  che  modo  le  viti  fono  da  pianta^ 
le.  Capiiolo.  IX. 

NElrépodi  Settfmbie  o 4'Aptiic  ne  luoghi  ftedi 
di  le  vigne  fono  da  piantatene  tépetati  del  me- 
le d’Ottobie  Si  di  Marzo, ne  caldi  dei  mele  di  Noué- 
bte  & di  Febtaio  in  lai  mancia  che  in  tutti  detti  lucw 
ghi  fe  hutuidi  e campi  inchineuoli  faranno  dopo# 
verno  fpiaotano,accio  che  il caido  naturale  per  dop* 
pia  acquofita  del  luogo , Si  anchora  del  vano  non  fi 
fpenga,ma  fe  i luoghi  aridi  Si  momuofi  fienosa  pian 
tate  lata  n6  inanzi  al  veino,acciochc  la  fupeicbta  fec 
ebezza  de  luoghi  alle  piate  petihumidiw  del  verno 
fi  tempi i,ma  ne  luoghi  cépexaci  inanzial  vano  A P°* 

'conueqeuolméte  pian wte  fi  poffono.  Anche  da  potif 

fono  le  viti  ne  piaccuoli  Si4i  tepidi  # cioè,  qdq.  il  fole 
temperatamente  e humido,ma piu tofto audoche Io 
tofo.  Quando  la  vite  fi  piata  ne  fori  de  pali  graffi  o 
veto  in  foto  de  lo  finimento  che  Coratella  fi  chiami 
che  molto  meglio  due  fermenti  ne  la  patte  di  (otto  tri 
tamence  tagliati  al  loro  fi  mcttino,&  fabbions  o veto 
tenaafdata  & trita  iofino  al  mezzo  foto  fi  ponga , 8i 
poi  aecao  vero  tetta  quini  fi  tiépia.o  veto  in  picco 
fe  fotte  coaucniente  méte  profonde  fi  paghino , Si  al* 

PieCtc*  O 
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(bora  torte  fi  ponghino  co  capi  de  le  piante  da  lungi 
notti  ne  le  patti  difono  & nel  fommo  predo  al  fegno 
poftó  colla  fune  pfoportionalméte  polla  da  ogni  pai* 
leconuenieme  : 8c  con  terra  ir  ita  mezzanamente /opta 
fmduchi  & calcfr.Et  il  capo  del  ferméto  quàdo  fi  po* 
ne  da  torcere  nò  e ne  da  tormétarlo  in  raion  modo  ; « 
quella  parte  onde  la  radice  fi  fpeta  aniuna  inguria  lì 
fottometta:  due  géme  feconde  rimagonofopra  terrai 
ne  atuffata  al  tutto  colla  piu  feconda  parte  fopia  ter* 
n.  Et  quello  che  Aerile  predo  filafci  doue  gtaflaela 
natura  de  m3giotc  fpatii  hfeetemo  tra  le  viti  t cl 
quattro  piedi, doue  folcile  & Arena  di  tre  piedi  : doue 
mezzana  di  ite  piedi  & mezzo.Et  anchora  non  e fola* 
mente  duna  generatone  di  viti  ogni  pattino  porre, 
accio  che  lanno  iniquo  alla  generation  de  la  Vigna  o 
reto  de  la  vendémiaogni  fperaza  toglia*  Et  impero 
da  quattro  o vero  cinque  generatisi  di  nobili  fetmen* 
ti  porreno . Et  bifognera  maffimaméte  le  generano* 
ni  a tauole  dif porre  » & cofi  de  le  diuerfira  de  le  gene* 
lattoni  dittrumétatc  pofte potrà qlla  degli  operato/ 
liminole  numero  cópcre,&  a grado  a grado  qlle  che 
piu  toAo  fi  maturano  prima  ripone  : poi  qlli  che  pie 
tardi  & meglio  di  puro  fapotc  fanza  lotamento  dalli* 
generatone  riafeuno  vino  fetbate,  & fc  que Aq u pai* 
ta  malageuole  nò  altro  infieme  che  qlle  che  di i rapo* 
re  & di  fiore  & di  maturità  fi  còuengono . Ne  li  folti 
grandi  & late  fi  come  la  diAantia  de  viti  enei  dee 
per  cantori  quattro  le  viti  difponi  & vinaccia  come 
dice  Columellacò  letame  mìfchiata  infieme,  fparg^ 
raffi,  Afe  Coitile  tata  fata  la  graffa  una  mcucw 
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fe  fotte, ma  fe  fata  molto  crrrofa  mifchiaui  labbróni* 
Ma  fc  al  gufto  tidiletra  dhaue  re  la  pilla  di  nobile  vile 
prima  nei  lemmario  nutrire  deaerai  onde  radicata  fi 
tcafponga  alla  folla, alla  quale  latbero  e e ògiunto  * Nel 
femi  natio  inue  rita  del  verno  de  lo  fpatione  la  dittati 
Via  inira  feifettnéti  difponi»  Si  quado  faranno  auanza 
ti  quinci  dopo  duo  ani  radicherà  la  vite  &larbulculj 
fi  tcafporra  le  qli  quando  le  porrai  ne  le  fette:  a cùfcu 
via  materia  Iruerai  per  potatione  ogni  cola  che  catuuo 
fufle,&  «conciate  ancho  le  radici  fc  alchuna  nhauefi* 
fi  che  guafta  fuffi . Ne  la  fetta  inucrùa  ad  arbufta  fare 
due  viri  radicate  potrai, & guarderai  che  tra  loro  noti 
fi  (occhino , Bt  quelle  vici  a gli  lati  de  la  fotta  duizace 
congiungera/- Vano  affettila  (a  fotta  il  primo  ano  no 
etter  da  compererà  qual  co  fa  fata  la  vite  piu  alta  fon* 
dare  le  radici.Ma  qfto  aliaride  ptouincie  fette  fi  con* 
‘uerra  , ma  a Ihumide  inuerita  cultiuata  infraciderà 
fper  Ih  umore  riceuuro  fe  la  tetra  incontanente  non  fi 
iaguni,ma  larbufta  colui  che  fa  le  piante  de  gli  arbo<* 
ti  di  quelle  generaticni  ponga , o ver  fe  al  campo  ba* 
Ha  labondanza  di  qucftc,''ioeolmo1oppio,falciojpe* 
polo, fraffino,ciricgto, norie, piuno,e  fimile , Ma  tali/ 
ce&  pepulo  ne  luoghi  humidi  loiamence  vfat  poC* 
'fiamr, ma  daini  rutti  luoghi  Si  in  quelli  o negli  altri 
luoghi  vfare  potere  di  quefte  generationi  non  * 
cbi,tadici  o veto  falcio,o  vero  pepulo fanza  radici 
Appretto  de  la  fotta  de  la  vite  ordinare  fi  contitene , 
ìie  la  fotta  de  la  vite  de  (arbore  fia  di  fei  piedio  vero 
’ di  due  di  fpatio  rimotta  dee  ettete , impero  che  a lai* 
boi  troppo  ptoflìmana  o ella  fata  apprettata  del  fua 
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erefcimento , o ella  (aia  apprcffaia  de  Parboie  * V naf> 
Ita  cofa  del  uafpoiic  de  la  vite  pei  ingegno  fare  fi 
può  di  vimini  fate  vna  picola  cefte  iella  a latboie  p 
alla  pergolaria  & quella  pone  alla  mezzana  parte  fi 
chcl  feiméto  paffi  pel  mezzo  de  la  cefta, & empi  la  ce 
fta  di  terra, & quella  pone  o vero  fermate  nel  luogo 
clqualel  fermerò  il  fecòdo  anno  fi  taglia  di  fono  alla 
cefta,&  la  cefta  fi  porta  al  luogo  douc  piantarla  ti  po^ 
ni  & quiui  con  quella  medefima  cefta  fi  (otterrà  p«(" 
foglia  matitande  radici  de  latbore,&  quefto  fi  fa  fan* 
zaneffundabio.Etanchora  fi  fanno  gabbie  dimoi/ 
no  accio  che  refifta  allimpio  defidcrofo  de  le  capre 
1 1 a larbore  fuo  fi  lega, ma  quando  gli  arbori  de  le  ripe 
di  viri  armate  defidcri  ottimo  &ageuo|,eevno  folco 
ne  la  ripa  fare, & qui  (pini , proni,  & bacconi  mifchia 
lanterne  porre, o foffato  canato  la  terra  fopra  induce/ 
re, 8c  cofi  co  pruni  (arma  il  campo, & per  qlli  le  viti  no 
nelle  ficaramente  fatano, E anchora  ottima  generano 
ne  de  le  prouinciali  vigne  eli  fi  fanno  colle  viti  come 
sbuccili  ftiano  le  quali  inuerita  fi  piantano  come  que 
fte  che  in  ordine  fi  difpongono , & quefte  inuerita  ad 
ogni  parte  fapiamano  vulgarmeme  o vero  vn  ordine 
folaméte  (emano  da  laltro  proffimano  fi  come  piace 
rimo(To,ma  in  quefte  fola  vna  pianta  ne  la  fofla  fi  pó 
ga  che  fe  in  ciafcuno  luogo  douc  fe  ne  pongono  & 
quando  faranno  aprefe  la  piu  debole  fi  tolga  via  accio 
che  vna  fola  rimanga  ♦ Et  anchora  dafapeie  e che  la 
patuta  de  le  vite  il  cielo  & la  tenamanricne,&fc  le 
generationi  conuenientemente  faccócino.Et  impeto 
neleloropiantegioni  maffimatncntc  da  fetuatc  fo$/ 
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no  quelle  cote  che  di  fopra  ditti  quado  de  larii  & del 
fico  de  le  vigne  parlar. 

([* Del  spaginare  & rinoua re  le  viti  & vigne#  Ca*  X# 

ILpropaginarcalchuna  volta  ne  le  vigne  a gli  ar- 
bulli  fi  fa,Ne  le  vigne  alcuna  voltali  propagina- 
no  nel  luogo  voto  doue  la  vite  fecódo  lordine  dee  efc 
fere#  Alcuna  volta  nel  luogo  dunaltra  che  dilaniata 
generinone  fia , il  fermento  de  la  nobile  vita  lì  propa- 
ghisi alcuna  volta  perla  circunfetenza  e menato: 
accio  che  la  vigna  accrefcimento  babbia . Et  inucrita 
o al  primo  modo  allo  ordinato  laogo  fi  mena  Si  inco 
unente  chel  fermento  e fufficicnteméte  lungo  o vero 
fucceffiuamente  per  gli  anni  doue  mica  la  fui  lugbez- 
za, e quello  medefimo  da  guardare  in  ogni  propagò 
nationetma  (enei  luogo  de  la  diuellenda  virila  pto~ 
pagine  fi  menno  vero  quella  incontanente  fi  fa  o il  pri 
mo  anno  per  vp  piede  prelfo  alla  vite  dalleuare  fi  mef 
natacelo  che  riabbia  aiuto  de  la  vite  cheli  debbe  taf 
gliate  il  frutto  dellano  primaio:  il  feguente  anno  lieue 
mente  net  luogo  prima  difiadicato  fi  uaga  > ma  quan* 
do  fi  mena  a gli  arbori  o vero  arbufta  per  vn  piede  al- 
meno  dal  atboxefi  faccia  rimotta  la  propagine  : ma 
in  tutti  i prenominati  modi  il  letame  alla  fotta  fopra 
terra  intorno  alla  ptopagine  li  ponga  t impero  che 
per  foperchio  calore  del  letame  (indebolirebbe  Si  at- 
derebbr,fe  gli  notata  fi  maturo  chel  calore  del  Icta^ 
mefiaefaltatocioeffumato.Eteda  fapete  chele  det- 
te propagmationi  fi  fanno  o vero  nel  cauamento  di 
tutu  la  Vite  che  fi  propagina  :o  veto  con  piagami* 
& atuf&taia  del  fetmeoto  che  a modo  darco  (optata 
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tafi  fafct,&  faina  parte  della  vite  nella  foffi,ch tft  qfto 
li  fa  dopo  i doe  anni  fi  ticidonoto  vero  dopo  i tte  ani 
il  quale  piu  ficuro  per  debolezza  delle  radici  di  due 
anni  che  la  vite  fpeflc  volte  non  cóucniéteméte  diften 
dono:ti  vecchia  & antica  vite StcFutoppolungamui' 
le  producei  bruttiferi  palmiti  fi  unuoua  per  ftudio<^ 
fo  cultiuamento  ne  còueméti  tépi  a qlla  pofta  a ptof^ 
(imationediletameodifermétidi  Gabbione  in  luo  ✓ 
K°  molto  crerofoo  vero  di  creta  in  terra  molto  fab  / 
biOnofa,&  per  Arena  potatone  o ragliamelo  fatto  nel 
luogo  de  lo  ftipite  netto  & fugofo.Columella  dice  c fi 
le  la  vite  del  pergolenoo  ver  datbufto  che  diutero 
tronco  ne  la  certa  robufta  ftrettamente  li  poti,&  fcalza 
ta  dintorno  fi  letamini , & tra  terzo  el  quarto  piede  a 
terra  co  vno  puntone  fi  ferifea  che  fia  acuro.fit  chela 
folla  frequente  méte  fi  cómoua  di  quel  luogo  & mol 
io  germugliaméto  produce  nella  primauera  & la  ma 
feria  de  la  vite  fende  & cofi  fi  ripara  la  vite  t ma  lei  tra* 
co  tutto  e di  troppa  vecchiezza  cotrouo  del  mefedl 
Marzo  predo  alla  fupercficie  della  terra  o vero  poco 
fotterra  fi  ridda:  aedo  che  i furculi  nello  augnato 
luogo  t mari  qlla  medefima  vite  fi  finoui,  o vero  qua 
do  la  vite  che  fola  e troppo  dilunge  produccflc  frutti 
fichi  palmitijimpcro  metterranne  vno  timoflo  da  lavi 
te,  & entrando  quiui  en  iena efeane appoggiato  alla 
trite  & dopo  i due  anni  fi  tagli  le  mad  ti  le  viti  vigna  o 
tutte  lodeuolì  fono  di  loto  generatione  ♦ & alibora  fi 
faccia  fi  come  di  clafcuna  e deno  difopra  ptoffima^ 
•mente  dette  o vero  tune  fono  ree,  per  la  qual  cagione 
oiuna  cola  fata  migliot  che  quella  vniuetfalmctc  diaci 
‘ ‘ O 
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ìeff  & lufficienteméte  di  recchic  cò  fumate  radici  quel 
le  da  capo  ripiatate.Ma  le  alcune  Tiri  fono  buone  al*# 
duine  ree  infino  alle  radici  eftirpate  lerce  & apporti! 
paliinogniluoginequalile  riti  fi  de  fiderà  no  quelle 
riti  che  lafciate  fono  in  tal  manera  fi  cauino  che  age.. 
è uolmente  coricare  fi  portino  & fi  fotte  rate  che  in  due 

o vero  in  pio  parti  feeddo  il  bifogno  & la  poffibilita 
di  q leciafcunafi  diftribuifca,&  due  palmiti  al  piu  in 
dafeuno  luogo  có  due  géme  lafciate  fopra  tetra  : tur# 
to  (altro  fi  cagliò  adafeuna  rite  di  letame  alquanto 
fi  ponga.  E non  e da  trapalare  che  de  noui  palmiti  ti 
to  di  ciafcuna  fotterra  da  mettere  e che  le  radici  in  luo. 

. go  conueneuole  doue  metter  poflà  : & pero  che  quel, 
le  che  nel  reechio  fe  gli  nó  e quali  nouo  ageuolmente 
non'nafcono  che  fe  alcuno  luogo  rimanga  nello  quale 
no  fi  pofla  alcuno  palmite  ^ducere  a qlio  da  alchuno 
luogo  ttafportato  nouo  palmite  vi  (induca  » Et  ancho 
ra  ogni  propaginatione  fare  fi  può  del  mefe  di  Febra. 
io,o  diremo  prima  del  mefe  d’Ottobre  & di  Nouem. 
bre  & di  Febraio  & di  Marzo  quando  la  terra  non  e fi 
molle  che  aconciamente  trattare  non  fi  pofla  8i  le  lue 
parti  còminuirefit  non  e li  dura  che  troppo  al  caua. 
re  relitta  ma  ne  troppi  acquofi  luoghi  dopo  il  remo 
& ne  frefehi  inanzi  al  remo  meglio  la  propagine  fi 
menatma  in  quello  modo  che  nel  piano  fotterra  rn 
piede  & ne  chinati  & rollinoli  infino  a due  piedi;la  vù 
te  faruffi»o  rei  da  tratte  fatiuffi,o  rer  per  auétuta 
quella  cfì  fi  fa  inàzi  al  remo  per  tuui  i luoghi  e meglio 
, te, ma  imperiamo  ne  gli  acquofi  la  retta  intorno  a quel 

i febea  fi  difponga^mpcio  che  colle  cadici  datteraia* 
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fa  vite  lotteria  (fi  come  dice  Paibd  io)  quando*  ppiof 
ferenti  palmati  quella  la  foilicitudine  non  pernione» 
(COelJo  inneft  jmcnto  de  le  viti.  Cap*  X L 

LE  viti ftnneftano  o inviti o in  atboii*  Lo inneità* 
mento  ne  la  vite  in  due  modi  conucuoJmentc 
fare  fi  può , nel  (roncoli  & nel  palmite  :lo  inneftaméto 
del  tronco  fi  fa  in  quello  modo  r Elegafi  il  cionco  da 
inneftate  tale  che  fia  faldo&habbia  abondanza  deL* 
lo  alimento  ne  lo  humoie,8t  che  non  fia  dalcuna  vco 
Chic  zzi  o daltta  ingaria  lacerato  fi  feghi  6t  riddali 
appreflbatcìnoenfindunmfzzo  piede  infia  tetta; 
impero  che  fopra  tetta  piu  malageuolmenie  compie* 
de  ♦ Varrò  dice  che  la  vite  da  inneftare  fegare  fi  debbe 
liediinanzicbefinneftiacccioche  molto  humotein 
lei  di f corra  manzi  che  finnefti  : o vero  che  poco  piu 
giu  che  lo  inneftato  fi  ragliacelo  che  ihumore  vcnieti 
te  difeottere  pofla . Et  i furcuh  da  inneftare  fianofodi 
ritondi  colle  gemme  fpeffi  5 1 piu  oculari  de  quali  al 
piu  tre  6 due  nel  nefto  fi  lafcino . Adunque  radali  il 
fermento  amifuradiduedita  fi  che  da  luna  parte  fie 
la  coueccia:ne  non  foftenere  che  fi  diuidala  midolla 
ma  lieuemente  radi  fi  che  la  tagliatura  fi  pofla  fenfual 
mente  ne  la  punta  riufcite:&la  parte  de  la  corteccia 
& la  cottecela  della  noua  madre  faccenda , & linfimo 
occhio  fi  fi  fichi  che  al  tronco  giunto  fa  ccofti,il  quale 
occhio  dee  reguardare  la  pane  di  fuori  : puoi  fi  leghi 
come  ne  gli  altri  inneftamenti,  & ferrato  con  coprimi 
io  alcuno  da  venti  fa  dal  fole  fi  difenda, accio  che  que 
fti  non  (a  petcotìno,5i  quello  nò  la  riarda  : altrimenti 
il  calore  del  lépo  delalegauuaeaiena  fccon  alchuoo 
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pànicf  Ilo  noti  fi  cuopra  imbagnato  di  follile  homore 
nelhoradelvefprosSiconqfio  alimento  lafuza  del 
ciclo  abbruciami  faiuti.Puoffi  anchora  alchuna  cofa 
del  vecchio  col  nouo  conueniente  inndhrc  : quando 
dunque  il  germuglio  cominceia  a ere  feere  daiutorio 
de  canne o vero  di  pali  fi  de  legare,  accio  che  alcun 
«nouimento  la  fragilità  del  fermento  procedente  neri 
fprzzi,  & con  leggere  vinco  & non  Aieitamemeii  ìe 
ghi.  Accio  che  la  giouanezza  del  tenero  germugl.o  p 
lo  modo  Aretto  non  fi  fecchi/e  infra  la  terra  inne  Aerai 
quella  per  benefìcio  di  congrAione  raguna. 

(£Al«a  manera  da  inneAare.  Cap.  XII. 

ALcuni  anche  ne  la  vite  o vero  in  ramo  di  due  am 
ni  o di  piu  tempo  innefiano  il  furculo  lungo 
vn  poco  del  vecchio  hauente  & del  tronco  grofitudiV 
ne  hauente,&  anchora  vguali  & infieme  cìafcuno  gifi 
ti  afchifao  vero  come  difopra  e detto  apparechiaca, 
& pet  la  leggie  de  le  propagini  fetuata  nel  palmite.Aq 
choralo  innefiamentofi  fa  in  due  modi  taluno  in 
tierita  che  e migliore,®  che  il  nouo  fermento  al  noao 
pei  fedina  raggiunga  il  ragliamento  di  ciafcfauno  in 
quel  medefimo  appteflo  la  gemma  fatto  al  luogo  & la 
legatura  có  pczzola  di  cera  imbagnata  Si  di  morbido 
Vinco®  poi  dargtlla  conueniente  fottopofia*  Labro 
modo  che  la  géma  della  vite  fi  cagli  in  fino  alla  midol 
la  fatta  la  tagliatura  profonda  & uauedamentc  ciafcu> 
no  piegatolo  altre  tanto  de  la  gemma  de  Ialite  vile  fi 
fonigli  ® nel  luogo  de  la  prima  fi  ponga  ® facciali  in 
Geme  legamento  fi  come  nc  Faine, & allhora  fa  prò  & 
fruttifica  vino  efpcncvma fetmo  fe  infino  aUttròtob 


LIBRO 


lata  vite  piccola  col  fucchiello  hauere  forata  8t  quftri 
il  futculoconuenientemente  al  foro  vn  poco  ufo  ha/ 
ner  f ateo  & cffetli  appuffo  non  tagliata  la  vite  la  quale 
inuetitafe  fi  fenda  dee  mèglio  appigliarli.  Et  e vnal/ 
tro  modo  ottimamente  permanete  che  fi  tagli  la  ione/ 
Rada  vite  tostamente  infino  alla  midolla  o vet  puffo 
a quella  intanto  che  ? n conio  di  due  dita  propiaméte 
Vi  fi  poffa  inframetteie  : & allbose  il  fusculo  o veto  ne 
fio  di  due  géme  vn  poco  hauéte  del  vecchio  infino  al 
la  midolla  tafo  da  luna  patte  fi  che  la  fenditura  in  actfc 
rezza  vada:&  preparili  in  tal  modo  che  meglio  fi  gf/ 
nati  alla  patte  di  fot i timoffa  la  corteccia  fi  in  prima  o 
veto  fi  commetta  ne  la  fedii»  & leghili  con  terra  ere, 
ta  intorno  pollo  cóvnapezzola  di  fopr*fi  copra  pei 
quattro  ditao  vero  in  quel  torno  la  madre  di  fopra  in 
Sellata  fiafcffa,nefopta  lei  overo  difottofi  permetta 
alcuna  cola  pullularci  fallì  quello  inneftare  conuene 
uolmcnte  dunque  vorrai  fopra  iena  nella  vite  nò  veò 
chia  & in  Iuogho  netto  & fugofojpoffonfi  itorno  alla 
Vite  piu  nefli  conucneuolmentc  inneftare,  & ouima,/ 
mente  puicne  le  folamente  finnefti  il  furculo  cioè  mar 
zàt&ftfià  duna  medefima  groffezza  col  tronco  fata 
meglio  che  effere  poffa  altrimenti  con  vna  parte  de  là 
Corteccia  da  Iacqua.O  vero  fecondo  Varrone  facciali 
agualiméto  dè  le  midolla.Lonneftamento  de  gli  arbo, 
ti  fi  può  farcin  due  modi  & in vno inverila  chela 
èite  fi  fraga  pet  lo  citiegio.o  veto  per  altro  atbore 
cha  vn  tempo  con  frutto  de  latbore  fi  maturi  luua*  M a 
laltto  che  finnefta  nellatbore  fi  come  ogni  inneità,/ 
ao  iadilfimilefi  fa  alcuna  volta,  & il  primo  modo 
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ccbc  fi  pianta  vite  aliato  al  orirgto  o vero  ad  labro 
arbore  o di  pai  odi  nidi  perforanti  duci  arbori 8i 
per  lo  forò  la  vite  fi  trae  &quado /ara  ciefciuu  la  vite 
& larbore  fi  che  loro  legnami  fimo  Kgunatu&  m 
do  che  nò  vappaia  alcuno  mancamento  di  centuno 
rione.  Alihcra  fi  fi  taglia  la  vite  da  pane  de  la  radice 
fi  che  non  fi  nurnfea  le  non  per  la  radice  ddl arbore,  & 
allbora  fi  matura  luua  co  frutti  di  queilarbore  . Inneità 
fi  anchora  ne  larbore  de  lolmo  f & forfè  in  alcuni  alni 
fecondo  Collumella  fi  cerne  nel  cròco  deiiarbt  re  galli 
ca  mfino  alia  midolla  fi  perfori  con  vno  Turchie lio,  & 
quiui  fi  ficchi  il  lurculo  de  la  vite  fece  odati  un.  uo  c fi 
e detto  in  comune  quando  dello  inneftore  parlai . Fan 
cefi  anche»  gli  pdetti  inneftammri  ne  luoghi  caldi 
del  mefe  di  Fcbraio,ne  freddi  di  marzo  quando  le  vici 
no  acquate  /ono,ma  Tpefio  lachrim’an  per  bum  ore  ad 
uegna  che  fatte  nei  tempo  che  Jacquofe  verfano  le  la* 
eburneo  vero  poche  Ibanno/afctatei  pampani  alcu, 
na  volta  ineftate  Tappigliene, pc /Tonfi  anche  fare  del 
mefe  di  Maggio  & di  Giugno  già  c òfutnaic  le  lachrr; 
mefe  i palmiti  da  inneftare  nei  luogo  freddo  & ©m* 
brofoda  pullulare  faranno  preferiti.  Anchora  altro 
modo  col  quale  la  ignuda  gemma  nel  luogo  de  filtra 
con  melle»o  con  alcuna  a/tra  cofa  fi  pone  dalcuni  voi 
gannente  detto  noi  pcg3,checoncicfiacoTacbe  nim 
no  modo  a pprcuare  fi  ncftra  ragione  naturale  per  la 
molta  cene  mudine  della  gemma  nò  e veduta  Ma  vno 
frate  minore  mafia  mo  che  del  me/e  d;  Aprile  quado 
le  piccole  foglie  della  vite  incomincianoad  aprite 
^cheprefelafommiu  della  géma  rimanente  le  foglie 
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piccole  eó  alcuna  concauita,&  in  quello  luogho  pofe 
vnaltra  géma  fimigliante  ftefchiffìma  dalttonde  toh- 
ta con  molle  letame  di  bo&fanza  alcuno  alito  aiuto 
falIeuo:&  impero  piouarefi  può  aduenga  che  paia 
còtra  a naturale  cagione  polla  da  frate  Alberto  • Ma 
Catone  fcriue  che  lo  inneftamento  della  vile  vtio  e 
Per  la  primauera , laltro  quado  luua  fiorile  e , Si  quella 
per  mezzo  fenderai  per  la  midolla  Sci  quella  i furculi 
agazati  inframetterai , Si  inframetterai  la  midolla  coL 
la  midólla  comporrai»  Laltro  inneftamento  echefe 
la  vita  e tocca  da  ciafcuna  vite  tenera  aggiungerai  tot/ 
Kamente  intra  Tela  midolla  colla  midolla  col  libro  le 
gato»Lotetzo  inneftamento  e fora  la  vite  che  innefti 
& metti  in  quella  due  furculi  duna  genetatione  come 
tu  vuoi  inframeffi  torti  coftretti  alla  midolla  Si  fatai 
di  qaefti  la  midolla  colla  midolla  coniungetai  di  Aria 
gerai  quella  che  forerai  luno  da  luna  parte  queifut" 
culi  fatai  & fieno  lunghi  due  piedi  Si  quelli  de  la  ter/ 
ra  narrai  Si  ripiegato  il  capo  alla  vite  : la  mezza  vite 
con  legami  in  tetta  ficcherai  Si  di  tetra  coprirai , Et 
tutto  quello  dì  loto  in  prima  vnto  f Si  legato  Si  copet 
tpavn  medefimo  modo  come  gli  oliai.  Io  anchot 
vnaltto  inneftamento  di  vite  fpeffo  piouai , Si  quello 
ttouai  infallibile  & (icutoda  la  pullulatone  Si  dalla 
offenlion  de  cattatoti»#  quello  inneftaméto  in  queflo 
modo  fate  dei , prendi  il  palmite  nouo  Si  lungo  haué 
te  quattro  dita  ito  dinanzi  da  Unno  Si  rimouila  mez/ 
z\  patte  del  vecchio  infino  alla  midolU,  &.qliatùnan 
ga  faluane  la  patte  danneftare,&  da  bitta  mezza  del 
•vecchio  fa  vn  conio  lungo  tre  àia  cioè  infoiai  jpal</ 
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mite  nouo,&  quiui  fi  faccia  vna  cocheta,  & qoiuf  an> 
cheta  il  conio  ben  fotte  permanga  tagliato  non  da  la 
pane  da  la  midolla, ma  da  (altra  folamentr,  & faccia  fi 
bene  acuto,#poi  fendi  pel  mezzo  loftipite  che  fi  dee 
inneftare  di  quella  medefima  grodezzafe  eflet  può 
& fe  non  fia  piu  grolfo  vn  poco,&  de  la  pane  baurme 
mcn  de  la  midolla  fi  tagli  la  quantità  dun  dito  grefib. 
il  ne  la  fedina  ficca  il  conio  aedo  che  la  cocbetta  fot* 
temente  faccetti  al  capo  piu  corto  de  Io  ftipite  fede. 
il  gli  altri  duo  capi  eguali  dentro  fiano  alquanto  oltre 
al  nouctfi  che  il  vinculo  peda  fl  tingere  tuno  co  laltro 
capo  del  vecchio  fetmétoaguagliarc,&  poi  lega  fttet 
taméte  col  vinco  feda  tutta  la  fedii», & in  quel  modo 
potrai  due  o vero  tic  o vero  piu  braccia  di  vite , tutti 
gli  altri  tagliati,  & poi  tutta  la  vite  inneftata  atuffa  in 
iena  & tanti  iolchiin  quale  parte  vorai  farai  quanti 
bracci  fono  rimettati,#  in  ciafcano  fo(co  nel  luogo  o 
vero  ne  luoghi  doue  i luoghi  rimettati  giGti  giacerai 
no  vna  piccoUfotfatella  farai  ne  la  quale  tutta  la  gfuo 
tura  de  Io  mneftato  fi  laici , & colla  terra  coperto  di  fo, 
pra  co  piedi  ioaueméte  fi  calchi  « Et  olita  a vna  (panna 
al  meno  il  ferméto  difopra  fi  lieui  ♦ Anche  fi  potranno 
i fermenti  ncui  nel  nouò  fermento, & nel  vecchio  pfl 
lufatomodo  cogiungetfi,#  in  qllo  medefimo  m0do 
in  terra  atuffarfi.ma  c bifogno  che  la  giuntura  di  cari, 
na  feda  fi  fermi  accio  che  chinandola  agcuolmente  fi 
rompa, 

(CDel  potare  li  viti.  Capitolo,  xillf# 

NE  luoghi  caldi  del  mefe  d'Ottobre  Mooembre 
& Fcbtajo,# Mario infine  chele  loro  gemme 
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facrefcbinó  graffa  potatione  de  le  viti  fi  tacch,tM  ire 
freddi  del  mefe  di  Fcbraio  & Marzo  folamenre  ,ma 
ne  temperati  ne  Pano  Se  ne  Pafrro  tépo  fare  fi  può,  ma 
piu  conucneuole  fata  ne  mori  le  vigne  che  feitentrìóe 
o vero  la  patte  doccidente  raguardano  nel  tempo  del 
verno  potarli, lalrra  parte  contraria  di  piu  bamili  pai 
ti  fi  ricida  nel  tempo  de  lautunnorimperoche  in  cota 
li  luoghi  Se  ne  caldi  la  forza  de  le  brine  Se  la  natura  nd 
fi  fa , ma  Tempre  fecódo  Palladio  ne  la  potatile  fi  ffoc 
ci  chella  vite  fi  faccia  ne  la  gaba  piu  robufta, accio  che 
de  le  debole  viticella  due  dutamenti  ferbamojacjl 
cofa  in  verità  gli  efperci  potatori  del  noftro  tempo  alle  ' 
difordinate  Se  abattute  vigne  nò  offeruano , dicéti  me 
glio  edere  gli  ftipiti  de  la  vite  rinouarfi  fpeflb  » Ma  da 
tagliare  fono  i mortali  infoiti  deboli  Se  ne  mali  luo^  , 
ghi  nati  fermétùEt  il  fermento  che  e intra  due  braccia 
nato  fi  dee  tagliare  che  fe  p gramezza  qualunque  brao 
ciò  adebolira  a qllo  braccio  tagliato  Tue  ceda , ma  Tara  , 
i ottimo  ne  la  pocatióe  il  fetmento  in  giù  in  buono  lue* 
go  nato  de  la  vite  p cagióe  de  riparare  Tempre  difetta 
dcir,8e  a vnao  vero  due  géme  Iafciarlo,ma  ne  luoghi 
lieti  Se  humidi  Tara  lecito  di  piu  in  alto  la  vite  fpadere 
ma  ne  tonili  Se  ne  caldi  o veroinchineuoli  e dhauet 
la  pia  humile  cioè  piu  piccola,  ma  Tara  de  faailo  fti" 
mare  la  virtù  de  la  vite,  impero  che  qliacbepiu  alto 
fi  cultiua  e grafia  & fecòda,&  piu  che  otto  palmiti  ha 
uere  non  dee,  fi  che  Tempre  ne  la  parte  mezzina  vno 
o due  lafciamo  guardiani  Te  non  magra  Se  piccola;  Se 
a ciafcune  braccia  ciafcuni  fragegli  lafciamo  » Ma  da 
fuatccchcinvna  pane  nò  fianoilciméuchc  tabi: 


a v-n  n r o 

tome  fe  folgore  lì  toccaffi  riarditi  appftb  al  gabo  che 
Chiudi  vi  nafee  fi  tagli  fe  già  la  vigna  non  ama  de  (Tee 
tinouefata  cue  cornata  indietro,  da  falciar  fono  i fe  v 
mèri, ma  non  acorto  al  duro  & fornaio,  pero  ebe  que> 
fte  come  pampinaria  meno  fano  ftucto  qlle  la  vice  pel 
troppo  frutto  aggrauano , & piu  da  la  lungi  il  mena^ 
no:&  impero  fono  da  fe  mare  nel  mezzo  luogo  non  al 
lato  alla  géma,maa!qutao  piu  fu  fi  faccia  la  tagliato^ 
ta  & feoftifi  da  la  géma  per  la  laebrima  difeorréte  : luti* 
ghie  anchora  de  guardiano  fecche  & di  molti  anni  tù 
moui  & tutto  qllo  cH  vecchio  & fcabiofo  trouerar:  ma 
fel  tróco  de  la  vite  di  fole  & di  pioue  o di  noceuoli  ani 
mali  e cauato, purghiamo  qualunque  metto  & le  pia* 
ghe  Tue  di  nicchie  vgniamO'Ouero  di  tetra  che  fata 
prò  contro  alle  perdette  cofe:  corteccia  anchora  ricic 
fa  dipendete  da  la  vite  fi  rolgarla  qual  cofa  come  dif" 
fe  Palladio  minote  feda  rende  nel  vino  dal  mufehio 
anchora  fi  rada  dounche  e tronco,  ma  le  piaghe  le* 
quali  nel  duro  de  la  vite  prede  & tonamele  o vero  ri>* 
tède  fare  fi  debbono.I  vecchi  anchora  fermétida  qlii 
flutti  del  primo  anno  pedono  tutti  fi  cadano  & la  no* 
ua  vetta  da  virici  & da  gli  inutili  rami  fi  lafcirtna  da  fi 
pere  e che  in  alcune  patti  i fermenti  quato  lunghi  fono 
da  la  natura  pdotti  dal  potatoi  fi  lafciano  fi  come  ap,# 
predo  i Ctemonefi  & Vcrcnefi,&  i altri  molti  luoghi 
in  alcfio  folaméte  le  femmitadi  ftetili  fi  leuanoin  aito 
ifino  ad  vn  piede  di  Jugbezza  de  palmiti  fi  lafcia, altro 
uei  verità  fi  Arenamele  fi  potano efiifino  a vno  mea 
>zo  piede  di  mefura  i palmiti  fabte uiao.E!  primo  010. 
.do  i veda  od  e da  circolare  fc  nò  ne  luoghi  letti  dona 
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Ir  pliche  no  fi  póngono, male  viti  come  ptiebé  ovefo 
funi  da  ogni  patte  fi  ftédono.ll  fecódo  appiTo  aglietti 
foflerua  con  pali  folaméte  intorno  alla  vite, fitti, # a ql 
li  pochi  palmiti  ftefi,#  qfti  due  modi  fpcrialiffima 
mente  fi  (ottengono  ne  Iteti  vigne*  Et  in  quefte  g e// 
tietariooi  di  viti  che  le  lue  gemme  pec  lunghi  interno 
di  fono  dittanti,#  fimiglianti  vigne  molto  frutto  fan/ 
no,#  molti  acini  aduéga  che  no  fiano  fi  grandi  comò 
'le  viti  ftrettamente  potate,#  molto  & continuamente 
cauate,#! etammatc  fi  conuengono  cotale  vigne  ac >/ 
ciò  che!  frutto#  palmiti  còuencaolméte  nutrire  pof* 
fino.Ma  quelle  vigne  ne  le  quali  infino  a vn  piede 
fabbreai ano  i palmiti  fi  come  a Bologna  & a Mode#/ 
na,#in  molti  alni  luoghi  in  mezzana  jeitafidifen/ 
dono,#  quali  in  ogni  generation  di  viti  & conacne/ 
uolmaei  palmiti# frutto fuo difendono*  Ma  quelle 
che  ftteitiffimamcnte  fi  potano, fi  come  appirffo  Fui 
li  # alcuni  altri  luoghi,  # ne  la  piouinciain  tal  mane** 
*4  fi  procurano  ne  le  viti  che  fanzapali  o pertiche  a 
modo  darbucelli  nefuoi  otdini  Hanno,  Et  ne  le  viti 
che  molto  fpeffinodi  fittouanohaacrc,&  maffima** 
méte  ne  le  fonile  tette , & in  vna  mancia  di  viti  che  fi 
chiamino  albane  # fchiaut.che  fe  altrimenti  fi  poli 
fio  troppo  mifere  vùe  fanno  # fufficìenri  palmiti  pel 
lo  feguente  anno  non  producono,#  quella  e la  lagio/ 
ne  ne  le  vigne  da  portatela  negli  arbori  & petgo// 
letti  tante  materie  fi  lalcino  quanto  la  virtù  de  la  vitfc 
può  conue ne uolmcncc  [ottenete, m3  accio  che  de  fet^ 
menti  da  lafciate  corte  le  fommttadi  fteriii  fi  lieuino# 
pounfi  piu  di  terzo  in  terzo  anno  » Ma  accio  che  piu 

yuc  faccino 
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VUe  faccino  fé  ciafcuno  anno  fi  potano  vue  piu  grafv- 
fè  otoduconc,8£  piu  lungo  tempo  la  vice  difendono* 
Alcuni  altri  maino  potano  le  vitf ne  grandi  atboti  per 
la  malagcuolezza  del  potare , ma  con  pertiche  le  viti 
fortemente  percuotano  accio  chel  fecco  ne  caggia,& 
alcuni  altri  qile  in  alcuno  modo  petcotono,ma  pec 
fuo  naturale mouiméto  qlle  viuere  Iafciano«  Ancho  4 
ta  da  fapere  e che  ne  la  potagione  di  ciafcuna  vite  tre 
cofefonoda  confiderare,cioe  lafperanza  del  frutto, 
aedo  che  tali  palmiti  folamcnteIafci,de  le  quali  fruì* 
ri  dariceuere  labbia  fperaza,  fi  tome  fono  molto  ma 
turi  & ritondi  & grotti  & ritonde  géme  haue  nti,&  fpef 
fefecódolafpettediqlleviti.Ancborala  materia  che 
deefuccedere  fi  cornei  guardiani  & i fermentiin  bo 
no  luogo  nati, de  quali  la  materia  del  Tegnente  anno 
fi  fa  dinanzi  molto  gli  laida, anchora  iftuego  che  la 
vite  fetbi  fi  come  guardiano  Iafcia . Anchora  ne  la 
parte  batta  o vero  in  altro  cóueneuole  Iuogho  tfa  pec 
la  vecchiézza  o vero  per  la  diformita,overo  pec  trop* 
pa  lunghezza  de  la  vite  abbifegna  di  rinòuare, accio 
chepo  che  fufficiente mente  fata  crefciuta  nel  luogo 
del  guardiano  ttmozi,  Anchora  da  notare  e chele  la 
vite  matura  méte  tetto  fi  poti  piu  maturamente  pullu- 
piu  fermenti  &magiori1pduceperloretenimen 
rodelbumore;elqua!eqaado  nonefeie  &fia  falda  la 
piagha  manzi  al  difeorrimento  fuo  tutto  entra  in  actc 
fei mento  de  rami, ma  fe  tardi  fi  pota  piu  tardi  pullu^ 
la,&  frutti  molti  ticeuerai  perla  effufionedel  fuper^ 
cbio  humoreacquofo  la  digeftione  de  Ihumore  vifeo 
fo  del  quale  il  frutto  fi  genera  impediente , & impeto 

Pie»Gic,  P 
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le  viti  & Tc  vigne  fonili  piima, ma  le  graffe  che  di  M 
cerchio  humoic  indigefto  luffutiano  molti  i fiondi 
& i palmiti, & quelle  che  le  piouc  temono  piu  tardi  fi 
potino.  Anche  dopo  la  nona  vendemmia  pmftrctca 

mente  pota  per  la  confumata  virtù  de  la  vite  dopo  la 

piccola  piu  largamente  per  le  forze  fue.laltre  rileuate 
richiedi  gli  arbori  vitiferi  alcuni  in  vn  modo  fi  pota^ 
no  come  qlleche  fanno  le  lambrufcheche  fono  viti 
falaaticherche  mai  potare  nò  fi  fogliono.o  vero  le  \u 
ti  dimeftiche  che  colie  pertiche  folaméte  di  fecchezza 

fi  purgano.  Alcune  di  terzo  in  terzo  anno  fi  potano, 
1 t a,  r,,AAi  \e  viri  dimeftichc 


defiderio  de  frutti  no  li  potano, ivia  vmc 
le  viti  alle  quali  arbori  da  potare  non  fono  fi  riddino 
CO  molta  fpeffezza&i  rami fupetchieuolili  «agirono 
|TDc  la  formatone  de  la  viti*  Capitolo.  XIlli. 
T A nouella  vite  Columella  dice  dopo  il  primo  an 
Jvno  a ?na  materia  effer  da  formatela  no  da  nei/* 
dere  tutta  fi  come  in  Italia  confuetudmc  danno  fecon 
do  compiutojmpero  che  o moiono  le  viti  in  mito  u 
cifro  vero  fermenti  non  fruttiferi  producono, lequali 
tagliato  il  capo  fi  come  pàpani  del  duro  fiano  coftrer* 
uscire,» impero  appiedo  la  comiruiadcl  vecchio 
fermento  a vna  o ?eio  due  geme  del  baflo  capo  dato 
fciare  fono  el  qualee  lagioneuplmente  nt la j nocella 
pia  forte  da  feibare, impero  che  la  molto  debole  vitt 
cella  nel  fecondo  anno  da  ticidere  lafcia , & (anamen- 
ie  datare  con  canne  la  nouella  vite  ovcro  confortili 
pali, acero  chd  fegucntc  anno  piu  fotte  iiceucic  poua 
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& nientedimeno  lungamente  da  riceuere,  & infino  a 
vnaovero  due  géme  tanto  che  lieti  &abòdeuoIi  fé Vr 
menti  produca, che  quando  quello  fata  fe  quella  me 
defimavite  come  arbucdla  da  formate,  & che  foto 
ad  vna  materia  fi  riduca, ma  fedaiuto  di  pali  odi  per 
licheftarpuofn  quella  due  Diacene  fono  da  ferbare, 
lequali  di  tata  lunghezza  fi  fotmmo  quanto  fi  defide/ 
ca  {altezza  de  Io  fttpite,  accio  cheneia  forni  cena  piu 
bieue  cioè  dun  piede, & ne  la  graffa  & lieta  maggiore 
di  due  o va  di  ne  piedi  daltezza  fi  difpóga, di  coli  lan 
no  tegucntc  quattro  al  piu  materie  bauete  debbono, 
c quali  in  pani  quattro  fi  diuidono  di  poi  ne  le guenci 
anni  altre  tanti  o pm  fecondo  la  domina  de  la  loto  po 
lattone  datatatela  vite  (opra  gli  arbori  o veto  ai,* 
bulli  falire  dee  pei  età  a qftoe  da  producerc  in  fin  a a 
tanto  che  a rami  fata, e quiui  da  tagliare  fi  dura  accio/ 
che  ne  la  fua  fornita  nata  i capi  fi  diuidano  fecondo  la 
diuifione  che  fi  uoua  ne  rami  de  Iatbore,&  po:  conto 
guéteméte  per  gli  rami  in  qlio  medefimo  modo  la  vi 
te  fi  ptocati  del  faliméto  luna  tempre  matena  .alla  va 
ta  de  laiboie  dnzando.Foiraafi  le  vigne  i diuctfi  mo* 
di  fecódo  vane  cófuetudmi  de  le  citati  de  luoghi; 

impeto  che  in  alcuni  luoghi  fi  formano  in  ordine  con 
pali  di  pertiche, oucro  có  lerméti,  ou ciò  faoza  alcuno 
■ aiuto, fi  come  altrouedetto  aio  alcuna  fanno  cò  teiera 
o con  vna  pertica  telarne nte,  ouer,có  duc,cò  ue  quan 
do  fono  in  lieta  terra, & malfimamente  ne  tagli  de  g l 
albori  ne  quali  le  viti  p alcuni  pali  fi  foftégonc,  di  an* 
chora  fi  fanno  ne  pgoiati  piccoli, & aiihora  dalia  pai* 
le  de  io  fttpite  fono  abbaiute,&  da  Jaitra  Jeuatc  in  alto, 
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le  quali  abbifognano  di  molto  legame  & fatica  p ma 
molto  flutto  fanno, ma  io  pongo  vna  pertica  fola  ne 
la  parte  piu  bàffa , & vna  ne  la  parte  alta  ben  forte , la 
quale  tutti  i palmiti  ben  lunghi  & quali  a terra  peti* 
denti  foftiene  con  grande  abondanza  due, ma  vna  pei 
dea  da  (altra  pongo  in  diftatia  dun  braccio  folamente 
& couli  pergoletti  fo  ne  le  ripe  de  le  vigne, & de  capi 
le  quali  fono  fiepi&  arbori  fopra  i quali  fappiccana 
i ferméti  mohi  gradi  per  Isnno  feguente  : & in  quella 
modo  di  poche  fpefe  molte  vue  receuenele  ripe  & 
fiepi  verdine  quali  per  altro  che  per  chiufure  & pei 
legne  per  foco  di  pocha  vtilita  o vero  di  nulla  fono, la 
quale  i luoghi  il  piu  de  le  volte  adonnano,in  alcuni  li 
formano  in  arbucelli  baffi  polli  p ordini  da  ogni  pat> 
te  o vero  in  gradi  arbori  colla  faccia  didima, gli  arbu/ 
Iti  piccoli  vitiferi  da  formare  fono  accio  che  qlli  pian 
tati  poi  che  per  due  anni,  o vero  per  tre  pafiati  fuffi*> 
dentemente  fiano  auanzati  in  fci  o in  fette, o vero  otto; 
piedi  daltezza  firiddinotfi  che  ne  la  fonile  tetra  piu 
breui , ne  la  lieta  & graffa  piu  alte  fi  fotmino , & qui, 
ui  nati  itami  (anno  feguéte  tutti  fuori  che  quattro  mi 
gliori  fi  taglino, & gli  rimanenti  in  quattro  parti  diui 
fi  con  pertiche  o veto  vinchi  fi  formino, & legate  pie, 
tre  fufficienti  perpendicolari  fi  confttinghino  a fleti* 
derfi  per  li  lati  accio  che  non  fi  drizinoinalto,t  quali 

quado  fortificati  fatano  la  lunghezza  di  tre  o vero  di 

quattro  piedi  fi  lafcino  hauere  ne  capi, de  quali  faran 
i no  le  viti  di  forti  legami  da  legare, & in  quello  modo 
fpetblmente  foffetua  ne  le  parti  di  Mdano  ,ma  quelli 
di  Bergamo  fanno  lo  flipitc  piu  fpc fio  cioè  di  tre  pie 
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df,  Si  i fami  quiui  nati  8i  piu  lieuano  in  alto  formanti 
Vna  arbufcola  vitifera  a modo  di  campana  riuoIta:neI 
cui  mezzo  Topi  a Io  ftipite  dimora  colui  che  pota  la 

vite  & larbore  ,&  quella  vite  intorno  intorno  fpandc 
facendo  i palmiti  tutti  fuori  da  ogni  parte  ftarc  inchrV 
nati, gli  grandi  arbori  da  formare  fono  fi  che  in  alto  8c 
baffo  habiano  da  ogni  parte  molti  rami  fecondo  la 
pòffibilita  de  la  vite  : Si  larbore  fopra  il  cui  capo  fi  le* 
gheranno  le  viti  che  poi  tutte  al  difotto  tragono  o ve* 

*o  (inchinano . Poffonfi  anchoracòucneuoimcte  foc* 
mare  che  le  viti  potino  8i  che  quelli  atbori  il  ctcfcere 
perdine, cioè  qaando  larbore  popolo, o vero  falcio:  o 
ver  olmo  faranno  di  gtoffezza  dun  braccio  y & la  foni 
mitafara  da  tagliare  appreffo  a dodici  : o di  quindici 
piedùSt  i rami  quiui  nafeenti  vno  il  piu  diritto  fi  mct* 
ca  ne  latbore  falire  in  alto  quanto  volta,  & ogni  anno 
gli  altri  ramicelii  fi  gli  tclghino:8t  folamenre  fi  iafei  la 
fommùa:&  tutti  gli  altri  rami  di  giu  lafctati  fi  formi  fi 
tornei  baffi  atbucelli  vitiferi  dettola  quali  le  vite  fi 
leghino,  ne  da  quindi  in  fu  falire  fi  permettano . An~ 
chora(fi  come  Vano  ferine)  doue  la  terra  naturala 
mente  e humida  quiui  piu  alto  la  vite  e daffare  accio 
che  nel  parto  Si  ne  la  nutritura  non  come  nel  caliere 
chiede  acqu3,ma  il  fole.Et  impero  vtilc  cffcrpéfo  ne 
luoghi  campefttihumidi  fpàpanare  la  vigna  ne  rem 
pi  cóueneaoli,cioe  del  mefe  di  Maggio  Si  di  Giugno 
& quella  mondare  da  ogni  fuperchio  Si  di  fonili  pam 
pani  Si  (ctmé:i:8i  po  quali  maturate  luue  dopo  il  me, 
fe  d'Agofto  quelle  delle  fupcrchie  fogli  fpogliate: 
ìiccio  chcl  fole  tutte  luuc  cuocere  poffa  » accio  chcl  vù 
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no  piu  maturo  Si  potente  fi  faccia , Si  la  fuperchieuofe  > 
humidita  confumata  duri  piu,&  fia  di  migliore  odore 
(CDeltileaare  le  vigne.  C3p.  XV.  , 

LE  vigne  da  rileuare  fono  & le  viti  da  legare  innan' 
zi  che  le  gemme  troppo  ingtoffino , Si  le  viti  che 
in  ordine  có  pali  Si  pertiche  fi  fanno  fi  che  in  quelle  le 
viti  fono  da  ogni  parte  fpartite  vgaalmente  da  rileua 
re  fono, fi  che  a ciafcuna  vite  il  palo  fitto  quella  mede' 
fimi  nel  mezzo  de  la  vite  fi  cinga  conuenientemense 
legame  fe  la  vigna  e baffi . Ma  fe  le  aha  con  due  legata  - 
re  in  due  modi  e da  cingere.ma  prima  a nuoi  palo  o 
vero  pertiche  o vero  canne  di  conueniente  altezza  le/ 
gate:  fi  che  vni  vite  fia  nel  mezzo  di  qfla  taao!a:&  lai/ 
tre  intorno  ftanti,&  cofi  fi  difendono  dal  cadimelo  & 
da  vendémiantì  quafi  ad  ogni  cóueneuole  andamen/ 
to:&  poi i palmiti  in  parti  quanto  vgualmente  fi  diui' 
dono, 5^  i piu  forti  có  piu  forti  pertiche:#  i piu  debo* 
li  a piu  deboli  pertiche  fi  legano * Ma  i qfte  vigne  che 
piu  rare  viti  fano  i pali  p tutto  permangano  di  diftan 
tia  di  piedi  affegmti#  con  qlle  pertiche  fopra  legate 
finducano  fempre  le  viti:  Si  in  tal  maneta  fi  diftribui' 
fchino  che cuoprino ogni  ( patio  & leghinfi,  Si  quello 
modo  foffetua  in  molte  vigne  nella  Marca  d7  Ancona 
ma  a me  no  piace, ma  doue  i palmiti  come  funi  fi  fté 
dono  a ciafchuna  vite  intorno  a lei  tre  pali  piccoli:fi 
ponghino  dillanri  vn  mezzo  piede,  &vno  tegame 
dun  vinco  inrorno  a quelli  fi  come  ghirlanda  fi  cerchi 
o vero  fi  cinga,#  poi  i palmiti  fi  flendino  Si  intra  vite 
& vite  vna  forcola  piccola  ponga,  o vero  vn  baffoni 

cello  fi  leghi  accio  chciuuc  tion  fitichinino  a teua  ; Se 
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cèfi  a quelle  vigne  come  ne  lalttc  ne  le  quali  i palmi 
ri  lunghi  fi  lifciono , molto  fata  pio  fe  fatta  preliba! 
palo  fi  leghi  fuori  di  quella  poi  che  già  le  lagrime  giV 
tano  foauemente  vn  poco  fi  torcono  i fermenti  : inv 
pero  che  pei  quella  tortura  nafee  infra  la  legatura  la 
fuccedeuole  materia»^  no  farebbe  alcuna  cofa  a luue 
nafcenti,&  quello  modo  appreflb  a gliafti  parti  lode^ 
uolmente  fofferua  da  tutti  : ma  i palmiti  intorno  alla 
vite  a due  tre  o ver  quattro  pali  dopo  il  cauamento  de 
la  vigna  affai  centra  ragione  & fconciamentefi  legan 
in  quelle  vigne  che  ne  loro  tagli  permangono , fe  con 
pertiche  o vero  con  fermenti  fara  conofciuta  la  loro 
operatione,ma  ne  piccoli  pergole»  fitti  i pali  piccoli 
appreffo  de  le  viti  Si  lunghi  tre  piedi  in  contrario  \\r 
moffi  i baftoncelli  forti  traciafcuno  palo  piccolo  & 
gràdefi  leghi  da  la  parte  de  la  vite  abbattuto:  e allo 
oppofitoeleu3to,fopra  quali  fufficicn  i pertiche  viti 
fidiftribuifeono  vgualmétc.Mafe  in  arbufti  o vero 
arbori  fono  le  viti  neffuna  altra  cofa  da  fare  e:  fe  non 
che  le  viti  i piu  luoghi  fi  leghino  a gli  ftipici  8i  gli  lo 
ro  palmiti  per  gli  rami,&  i tronchi  vgualmente  diftri* 
buiti  fi  leghino, ma  da  prouedere  e ogni  anno  la  vite 
difeiorre  Si  di  rilegare  (che  fi  come  dice  Palladio)  le 
vite  fi  rifrigennnex 

CJDela  conferuation  de  le  vigne  : Si  de  le  barbe,  inu^ 
tifi.  Capitolo.  . XVf. 

DEI  mele  d’Otiobre  flediNouembrc  diFebraio 
o di  Marzo  fi  fano  picol  foffe  intorno  alle  vite: 
& tagliate  le  radici  che  fono  ne  la  fornita  de  la  terra  di 
letame  fempie,&  maffimamentc  quello  c ne  la  vite  no 
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nella  da  ofletuate  che  fi  taglino  le  radici  fuperchieuo/  | 

li  le  quali  hara  ptodutte  la  fiate , le  quali  fé  fi  lafciano 
crcfcere  lenferior  radici  fanno  perite  : & riman  la  vite 
in  fomm-ta  lofpefa , la  qual  co  fa  al  freddo  noceuale 
la  fari  fecaic  & al  calore  ma  quelle  radici  nò  allo  ftipi 
te  fi  debbon  ricidere  accio  che  piu  quindi  non  ne  lina 
fchino.O  verochela  noua  piaga  al  corpo  de  la  vite 
inframeflaa!  feguire  de  freddi  non  bardino:  ma  tici' 
d»fi  làfdato  vn  dito  di  fp3tio,&  fe  temperato  verno  c. 
le  viti  lafctamo  aperte:  conciofia  cola  efi  inàzi  al  fred* 
do  quello  e fatto. Ma  fe  violente  verno  fia  inàzi  al  me/ 
fe  di  Decébte  le  copriamo,#  fe  molto  fìa  freddo  vno 
poco  di  colóbinò  Aereo  intorno  alla  vite  donetano:, 
ma  quando  altro  letame  alle  piccole  pocp,alle  già  vi* 
li  piu  ne  poniamo, molto  adoperabile  vigneti  mene 
re  del  letame  fpeflo a fare  molto  frutoima  cóciofia  co 
fa  efi  per  lo  fugoil  vino,  fia  viciato,  # anco  foffende  al 
durate  quelli  che  nobili  vini  hauer  vogliono  del  me* 
fe  d'Agofto  doue  la  vigna  e piu  mifeta , vna  corba  di 
lupini  a vnabifoica  pógono,#  quando  conueneuoh 
mente  fimo  crefciuti  fi  gli  filetteranno , & ottimo  ftar* 
co  alle  vigne  date  fi  cr  cde»o  veto  ne  le  foflc  intorno  al 
la  vite  fattefe  ne  mettono  minutamente  tagliati  i fcr* 
menti  8i  i pampani  # ricuoprono. 

(£Del  cauaie  delle  vigne.  Gap*  XVIr. 

DE!  mele  di  Marzo  la  nouella  vigna  fi  comincia 
la  vite  a pulminare  cioè  (calzare  dimoino,  & al/ 
Ihora&inaoziinfinoaOttobie  di  ciafcuno  mefe  da 
fare, e nò  folamentc  pel  iherbe:ma accio  che  teneri  am 
chora  foni  la  foliduaieoa  cofteinga  ; ma  del  mefe  di 
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Luglio  fa  mattina  & nel  vefpero  difpofto  il  calore  fi  de 
cauare,&diuelcala  gramigna  (calzarla  interno  & au  - 
thora  fai  folchi  per  qlla  parte  ne  quali  laequa  fi  racco 
gl  ie, accio  che  alieftrtme  parti  agcuolmcnte  di/ccrra; 
che  (etri  rimane  le  nouellefpegne  &i  (antiche  triti 
fé  nde,di  quello  mede  fimo  rude  di  Marzo  e da  celerà 
re  lo  cauamento  de  le  compiute  vigne  manzi  che  get 
mugli  troppo  enfino:  impero  che  fé  lupetto  occhio 
vedrà  il  cauatore  aciecheraffi  delia  fperanza  della  vcn/ 
demia  grande: & poi  del  mele  di  Maggio  fi  fa  la  lecó* 
da  eauarara  delle  vigne  in  quel  tépo  quando  anchora 
non  fiorifcono,o  vero  quando  di  fiore  fi  rimangono: 
impero  che  quelle  che  fìonfeono  fono  da  non  toc  are 
6t  in  ciafcuna  cauatura  da  guardate  e che  non  fi  faccia 
in  quello  tépo  che  la  terra  e molto  molle  o vero  lecca: 
maquandoedi  mezzana  difpofmóc&quàto  piu  la 
terra  fi  poluerezza  tanto  meglio  e,  & balta  ie  mezzana 
mence  la  terra  dentro  fi  caui  vgualmence  accio  che 
niente  in  quella  di  ctuda  terra  rimanga,  & maffimamé 
te  predo  alla  vice:  per  la  qual  cofa  colia  verga  nella 
quale  fia  il  modo  del  pallino  de  latitudine  dtlignaio 
il  diligenteguatdian  in  molti  luoghi  la  ptoui:impero 
che  quella  cautela  i molinoli  cau acori  da  quella  negli 
genza  fommouera» 

(£Denocimcntiche  aduengono  alle  viti,  & di  foro 
cure  Capitolo.  XVII/, 

ADuengonodannegiamemi  nel  primo  anno  alle 
piatale  viti  che  penfeono  o reto  pec  feme  rima 
gono  : fa  qual  cofa  alcuna  volta  fi  fa  per  herbe  incora 
no  alle  vigne  nafccm^lpcui  cadici  il  nammento  col 
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gono,cfi  fe  qllo  aduiene  cò  fpcflbcauarc  & co!  taglia* 
icdcl herbe  [aiutino  alcuna  volta  effédo  vicine  dar/ 
boti  di  fiepi  da  lombtc , & allhora  da  tagliare  fono , o 
vero  da  le  foglie  fpogliarle,  cioè  le  dette  fiepi  o albo  * 

. ci  fpefle  volte  per  ardore  di  troppo  fole  mancano,  ne! 
la  quale  cagione  ocòombragionr,o  co  coprimento 
di  terra  intorno  a quelle  con  alcuno  (trame  accio  che 
no  fi  fecchino  o verocò  darle,de  laequa  conueneuol* 
mente  qllo  impediméto  ceda.  Aduiene  anchora  alca/ 
na  volta  impediméto  alle  viti  per  efler  predo  ad  alcu* 
ne  piate :(i  come  cauoli  corile  o alloro  Si  opio.cócio* 
fia  coCa  che  quelle  riardine  le  viti, impero  ne  le  vigne 
piantar  no  fi  debbono.  Alcuna  volta  fono  impedite 
da  corruttionedanimalii  quali  molto  loffendono  Si 
auelenifcono,S£  impero  fe  poche  viti  fono  le  viti  fai»/ 
mino  co  pruni  competéti,&  fe  molte  da  foflatifi  cita 
ghino  8i  fiepi, alcuna  volta  le  viti  dinuerno  p gelo  pe 
tifcono,&  impero  da  ricidere  fono  predo  a tetta,  Si  in. 
qlli  luoghi  nel  potare  da  curare  e^fi  mal  lo  ftipite  nò; 
fi  tizi  fopra  terra, & quàdo  faproffima  il  freddo  fi  po*t 
linonóacorciati  ifragelli  Si  tutti  ifieme  in  alcuni  luo 
ghi  co  vinco  legati  appdo  a terra  fi  chinino,  Si  fopra  i 
capi  loro  accio  che  nò  fi  lenino  alquato  di  reità  fi  poti 
ga, 8t  poi  dopo  il  verno  ridotto  cò  legame  fi  tilicui , a 
vero  facclanfì  in  arbori  folaméte, fopra  le  quali  non  di 
leggete  per  giclo  fi  feccano.  Alcuna  volta  il  freddo 
nò  luccide  tutta, ma  Solamente  i nodi  palmiti  chepec 
la  trauerfa  del  legno  fe  difendere  non  pedono;  la  qual 
cofa  quado  aduetra  Tufo  il  luogo  conueneuole  a pai* 
miti  cccate,o  veto  acboiavnpoco  del  palmite  lafciA 
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refe  alcuni  cofa  di  verde  quiui  harafi  fi  riddi,  cefi 
quafi  tmouera  & formerai  la  vite  : « forfè  in  allo  me 
ddimo  anno  alcuo  frutto  fata. Aduienc  anchora  (pef, 
famete  che  poi  che  i palmiti  & lime  ha ta  prodotte  che 
pet  brina  ogni  verdezza  perdonojper  la  qualcofa  in 
cotali  luoghi  tal  generationi  di  viti  da  piàtare  lono  efi 
tardi  mettono  fi  come  fono  albane  Se  gaiganice  & ma 
luoloralchuna  volta  nelle  vigne  entrano  rughe  ebeo/ 
gm  verdezza  rodono , & vermini  verdi  Seduti  picco 
Ili  quali  taratati  fi  chiamano  a Bologna  pi  quali  nati 
co  uaei  palmiti  gforano  « fcccano  : contro  i qua;i  da 
ìouenire  e cn  a mano  di  femine  & d'homini  fi  piglia 
no:&  con  piedi  fi  cóculchino:&  có  fuoco  Tardino  : ad 
mene  anchora  fpefle  volte  che  nel  tempo  dei  calore  di 
feenda  con  feruéte  fole  vna  piccola  pioua  veleno  fa  & 
arfatche  volgarmente  a Bologna  melume  chiamono 
che  molte  generationi  di  viti  in  tal  manera  arde  che  il 
loto  frutto  a niente  al  tutto  riduce  . Et  impero  deue 
qno  fpeilamente  aduiene  piantili  quelle  generationi 
di  viti  che  méte  o poco  foffédino,fi  cc  me  e maliffia  Se 
albana, & grilla,  & alcune  altre  generationi  conofciute 
la  tepefta  àchora  fpefle  volte  confumatcontro  la  qua/ 
le  niente  al  tutto  valere  può  fe  non  p la  piatofa  orano/ 
ne  a Dio  con  mondo  cuor  dirizzata  : aduenga  che  al/ 
cuoi  coli  maichicome  femine  non  fappienti  la  natm 
fa  «generationi  delle gtaniuole  imprudentemente  Se 
fallacemente  affermano  alla  gradine  « alle  fulgori  al 
cuna  cofa  fare  fi  pofia. Aduiene  fpefle  volte  che  le  vi/ 
ti  dal  mattone  loffendono  ; « alinola  la  vite  filetta/* 
mente  fi  leghi  nella  fetida  :«  incoino  cauato  letame 
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di  peccorao  di  capta  colla  tata  fi  mifchi.Adaiene 
fpeflamcnte  che  la  vite  tanti  pampani  metti  che  quelli 
& luue  a debito  fine  producete  non  può  lacrefciméto 
alle  quali  del  mefe  di  Maggio  d3  còlìderate  fono  ifet 
mentii  qualilanouellao  vecchia  vite  bara  prodotti, 

& a quella  pochi  Si  faldi  le  lafciamo  Si  con  nouelli  aiu 
ti  la  affcrmiamo.tantocfi  bracci  fermati  idurino  Si  no 
piu  rifeg3te  : & alla  pullulante  viticcio  che  due  o vero 
tre  materie  lafciamo, Si  perlangiuriad3  venti  falleghi 
no*VIafetunelafci  al  principio  meno  di  queftome/ 
fc  impampanare  fanza  malageuolezza  al  pendere . Et 
quello  fa  luue  piu  gt3fle  Si  la  materia  che  dee  fuccedc 
te  fortifica,#  a lutilita  del  flutto  configlio  per  la  mif  * 
fionedel  fole*  Aduiencanchorfpt  fievole  tanta  debo 
lezsa  che  molto  miferi  fermenti  # vue  produconotal 
le  quali  letame  con  fpeflo  canate  & con  Arcuo  potate 
da  fouenite e.  Anchora alcune  fono  fi  liete  che  per  la 
grandezza  de  pàpam  le  viti  chiugonoj&fe  le  vicine 
viti  quali  affogano  ne  il  flutto  luo  maturare  lafcio» 
notalle  quali  fouenire  fi  cornitene  co  lunga  potatione 
Si  con  raro  canate,#  có  ciffamento  di  letame  & de  pà» 
pani  & de  palmiti  ragliamento  nel  tépo  di  Maggio  & i 
con  fpogliaméto  de  le  foglie  ne  luoghi  freddi:#  mal 
fimamente  doue  luue  impuzelifcono,  & faccianfi  i pi 
pani  per  gli  Iati  ttenta  inizi  alla  vendémia:#  folo  qlla 
ftontc  da  feruare  e che  ne  la  lommtta  polla  il  fole  mol 
to  difenda  dalla  fommita:  Et  fc  fi  domanda  tic  ghiac* 
cionofafo  fanza  reuo’utione  foauemente  fi  heuino^ 
Ma  ne  luoghi  ardenrj  Si  fecchi  fadóbra  luua  accio  che 
pec  la  forza  del  fole  non  fecchi . Ma  fc  la  brama  della 

assisa  ''-il  - 
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vigna  o vero  la  facolta  permette  loperario,  in  alcuni . 10 
anchora  luoghi  troppo  de  gli  huo  mini  & decani  in 
giuria  patifeono, le  quali  diligentemente  nel  tépo  de 
la  maturità  guardare  fi  conuicne  & in  quelle  piantare 
fi  conuengono,quelIe  generationi  che  nò  fiano  di\<u 
cabili,ma  afpre  a mangiare, & che  tali  fono  che  no  age 
uolmeme  fi  toccano  da  alcuno,  & nientedimeno  no 
bile  & ferbeuole  vio  fano,da  gli  ftcrnelli  fpefle  volte 
fono  infettate  che  quando  quefto  aduiene  con  funi,&- 
ordini  di  U gni  fpauenteuoli  per  la  vigna  appiccati: 

& con  perfone  gridanti  fi  cacciono^&tantoeillor  ad 
uenimento  che  per  li  predetti  modi  difendere  non  fi 
p ottono.  Faccia  fi  nel  mezzo  de  la  vigna  fopra  quat^ 
ero  colonne  vn  luogo  fopraftante  fcpral  quale  vn  fan 
eiullo  ftia  &mucua  & traga  le  funi  da  gli  aliti  capi  a 
lunghi  pali  intorno  alla  vigna  legati  cò  zucche , & co 
piccole  mazze  appretto  di  quelle, che  quando  dalcu* 
na  parte  veder  bifogni  fi  come  nt-  la  e tra  di  chioggia 
da  ognun, fofierua* 

CDf  fa  conferuatione  de  Iuue;  feccbe  & frefebe . Ca/ 
pitolo.  XIX. 

LVue  lequali  conferuarc  vogliamo  cogaie  farza 
guattarle  che  nò  fiano  per  acerbezza  afpre,  ne  pet 
maturezza  damnate,ma  che  illorgranello  fi  a da  la  lu* 
ce  rrafparente  & refplendence,al  toccamente)  có  morbi 
da  giocondità  callofc,  & fe  alcuno  ve  nhaueffi  maga/ 
gnaro  fe  ne  tragga  ne  nò  ve  lo  laicizmo  remane  te,  an 
chora  alcuno  che  per  acerbità  comta  e lufingamenti 
delleftiuo calore fiaindutato, allietai  vitiofi  de  gli 
aciniMfpidicalda  pecie  copi  ire  fi  vogliono,#  cofi 
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.in  luogo  afriutto  fretto  # obfcuro  fanza  enfiamento 
di  lume  appiccarle.  Anchora  altrimenti  tratto  il  pane 
del  forno  no  troppo  caldo  pongali  in  quello  de  la  pa* 
glia,&  fopra  la  paglia  luue  & qaiui  per  vna  bora  fecò 
do  che  a ce  meglio  parerà  lafcia  tanto  che  alqoàto  fap 
palTino.  O reto  fi  póghino  in  fu  vna  a fife, o fopra  alcu* 
na  graticola  nel  forno,#  poi  che  quindi  fatano  tratte 
li  tuffino  nel  modo  dolciflìmo  & pongali  al  fole  tanto 
che  alquante  frano  leccate, o vero  alquanto  dal  modo 
fgocciolate  : 8c  pòganfi  in  vaio  quali  come  in  botte  o 
vero  in  facco,aIrrimenti  luue  al  fole  dicote  poi  in  mo 
fio  feruéte  al  foco  poco  lafciado  Si  poi  al  fole,#  fono 
ottime  anchora  vue  faniffime  chal  quato  al  fole  pafle 
li  feruanonelfabbionefecco  al  fole.  Aqche  tra  la  pà* 
glia  oueio  fieno  fottrate, anchora  ne  le  foglie  luue  fec" 
caie  anche  nel  mele.  Gato  dice  luue  nel  pentole  con 
medefimaméte  riporli  o in  fapa  Si  in  modo  ritte  luue 
palle  gteche  coli  fa  i meglio»  acini  Si  dolci  Si  c hiari,  i 
bottoni  rn  quella  vite  atoteerai,#  lafceralle  de  fe  mez 
z inamente  leccare,#  poi  allombra  lapicca  # luaa  di 
ftrettacòponiinva(i#faIettodi  pampani  nel  tépo 
del  lecco  freddo,#  dringni  co  mano  calcado»#  quan 
do  il  vaio  barai  pieno  di  fopra  pàpani  agiungetai  # 
coperchiecai#riporrai  in  laogo  freddo# lecco  che 
fiafaaza  fumo.  I falernirani  Iuuapaffain  qdo  modo 
fanno.  Elegano  le  migliori  granella  & al  loie  le  lecca 
no,#  poi  nel  forno  vn  poco  caldo,#  poi  cu  vino  dol 
. ce  le  iauano,&  fopra  vi  gittano  poluere  diccnamo  # 
legale  in  foglie  di  fico  &ferbà  per  vno  ano,#  qfte  vii 
tu  hàno  d motbidarc  cotte  in  vino,#  qdo  vino  vale 
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cotto  fredda  roffa.Faffì  anchora  ma  patta  iti  qfto  mo 
do  atoiciefi  la  vite  Si  lafciala  pendere  pei  tre  di  o vero 
p quattro, & poi  colto  ciafcnno  grappolo  co  tanaglie 
o vero  cò  mano  in  modo  dolce  feruentemente  fi  poti 
g 9,St  qoiui  tanto  fi  iafd  che  fi  podi  no  dii  due  aue  ma 
eie  Si  poi  fi  leghino  al  fole  fe  glie  càldiffimo,o  nel  foi 
no  quando  ne  tratto  il  pane.  Ma  guarda  cheda  piouc 
ne  da  rugiada  fi  tocchino, & poi  chefiano  raffreddate 
in  alcuno  módiffimo  pano  fi  póghino,&  ottinrmen 
te  Atene  dtfopra  fi  póghino  pefi.  Alcuni  altri  ottima'/ 
mente  feccate  al  fole, anchora  in  motto  dolce  freddo 
lattufino  & fecchino  alquato  Si  cóponghino.  Se  tutte 
quefte  cofe  aconciamétc  fare  fi  poffono  de  luue  recem 
ti  fanza  a torcerei  grappoli  ogni  altra  cofa  c (tatuata 
cho  detto  fappédop  tato  che  mabgeuolméte  feccate 
fi  pofibno  al  fole  ne  (e  téperate  re gioni.  Anchora  i gre* 
ci  infe gnàti  fe  luue  o mele  ne  la  vite  o nel  atbote  fetba 
gè  vorrai  richiufi  i vafcll i di  terra  da  vna  parte  forati  Si 
diligétcmentedifoprafcoperta  appicalo  adurga  che 
le  mele  di  geffo  couerta  lungo  tempo  fi  feiuano» 

De  la  virtù  de  luue.  Capitolo.  X X. 

LVua  in  due  fi  diuide  feròdo  ffac  & in  verità  ace  iv 
ba  Si matura.Lacerba c fredda  in  terzo  gtado,& 
lecca  in  fecondo. Q.uefta  ha  tre  futtantie  in  fe  diuei// 
fe  cioè  le  granella  la  corteccia»  el  fugo  » la  natura  de  le 
granella  e fecca&  dura  di  ncflunaccnueifione  in  cor* 
poma  interrale  nefcie.Ma  di  quelle  pcftatone&  fan 
ione  farina:&  beuuia  conforta  la  collerica  vfeita  r i * 
ftringne  Si  maggiotmeme  te  farroftifea  la  cortec- 
cia c grotta  Si  non  fi  conuene , Si  impero  non  nutrica, 
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& e cófortatiua  de  Io  ttomaco, el  calore  del  fegato  fpe 
gne,la  fete  fpegne  & Acutezza  de  la  collera  roda  mi// 
tiga, il  vomito  & la  folutione  colleiica  ttringe,&  ap/ 
pofta  a gli  occhi  de  le  palpebre  i groffi  humori  aflbr# 
tiglia  & fecca,anchoia  vale  al  picicorede  gli  occhi  8t 
allafprezza*  Ma  il  fugo  de  luue  acerbe  inanzi  a di  ca// 
nicolari  al  fole  porte  fi  dee  che  fi  lecchi  & fpeffiffi  fi 
come  mele. Q.ueflo  vale  a gli  humori  alla  gola  difcen 
denti  & alle  gengiue:&a  gli  orechi,&  fé  crifteo  ne  fac> 
ci  vale  alle  vulnete  de  glinreftini,&  a gli  hamori  di  15 
go  tépo  alla  natura  de  le  femine  defcendenti,  luua  ma/ 
tura  inftracompiuta  dolce  fangue  lodeuole,fa  & a tut/ 
ti  altri  frutti  fi  come  il  fico  miglior  cibo  e piu  il  fico 
che  luna  nutrica.  Et  teftimonia  quefto  ohe  alcuni  ne 
fua  tempi  folamétc  vfano  quelli.  Onde  graffi  diuenta 
no&le  loro  cotenne  chiare, & rimanendoli  da  quelle 
mangiare  agcuolmente  dimagrono,&  le  fue  offa  o fre 
to  granella  fono  fredde  di  fecche,a  granelli  di  luue 
acerbe  ma  hanno  agutc2za  alcuna, per  laquale  rotto 
efcono  inanzi  che  fi  conuertino.Anchorala  corteccia 
fua  e fredda  & fcccafi t dura  a fmaltire,&fe  colia  cor/ 
leccia  St  offa  fi  mangi  indura  la  egeftione, cioè  vfcita 
8i  enfiagione.Sf  ventofita  genera  & humori  longinqui 
del  fangue  lòdeuoIe,&fc  fi  migrano  allhorache  la  vi 
te  fi  tolgono  fe  trouerano  lo  ttomaco  da  mali  humo/ 
ri  & cibi  voto,&  fotte  fia  a fmaltire,  bene  fmaltifcono  | 
Si  in  lodèuole  fangue  fi  conuertona,&  aiutono  la  folu 
tion  del  ventre,  cl  corpo  purgano  da  mali  humotù 
E il  contrario  fe  lo  ttomaco  truouano  da  mali  humb> 
fi  8i  cibi  pieno  a fmaltire  debole  in  qllo  dimorano , SC  ° 
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enfiagione  generante  rugido  et  in  mali  htimori  fi  di 
ur trono, & fami  noceuoli  molto  creano.  Appiccate  & 
difeccate  di  fuperchi  humorì  fono  piuchaltre  vuc  lo 
dettoli, 8f  piu  fottili  che  rune  Ialite  dette  conueniend 
et  fono  di  lungi  da  enfiagione  & dala  fumofita,  et  no 
fono  finche  ne  folubile,Ec  mefle  nel  mofto  o infapa 
grofTe  dette  fono  et  meno  a lo  ftomaco  cóueméii  Fo- 
tofili et  enfiagione  producono  porgli  Urani  humod 
dal  mofto  et  da  1 1 fapa  prefi,  (uuehauéti  molta  carne 
piu  nutribili  et  piu  dute  fono  che  <}lle  che  piu  homo* 
te  che  carne  hanno , Anchora  luna  ilcui  fapote  e do! 
ce  et  gro(To,&  al  mele  ricino  piu  calda  e , & fece  gene 
ta,&edipiugroflb  nurrimétt\&  a fmaltirc  piu  dura 
enfi  igione  facente  & tugito  & opinione  de  la  milza 
Et  del  fegato. Et  luna  il  cui  fapote  & fonile  acquofo:# 
e piu  freddo, & a fmaltirc  più  leggeri,  & de  Io  ftom» 
corófotnriui&mondificatiua  da  co  lerici  humorè 
& de  la  fere  nutrmua,  & e conueniére  alle  cópleffioni 
temperate.  Et  luua  il  cui  fapote  e mezzano  intta  pie# 
dettie di  mezzana  pedefta  • La  bianca  vua chiara  St 
acquofa  leggermente  nutr  ca  & age  uolmente  fi  fmald 
fce:&  le  vene  trfto  trapala*  dorma  prouoca.  La  ne* 
fa  gretti  c a fmaltirc  durarmi  conforrarrtiade  lofto* 
ro  ico,8f  ie  bene  fi  Ima  Iti  Ire  buono  nutriméto  preftoi 
LaroflTio  ver  citrina  mezzana  e dr  le  fopnrdettc:  la 
paflTi  e fecca  a comparinone  de  la  verde  :& di  qudla 
alchum  e dolce  l*  quale  e piu  calda  & pio  humida, 
minimamente  fe  nera  fia'sqarftì  vale  al  dolore  del 
petr  o : 8t  dd  polmone,  & la  io  fifa  nutrica  • Ma  quella 
che  acerbità  ha  meno  nutrica, 
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CDc  apparechiare  fa  vcrd<mia.  Capitolo. XXU 

APpic  firmandoli  la  vende  mia, cioè  il  tépo  da  ve* 
demìare  dappaiecc  hiare  # aconci  are  fono  1 «ni 
in  quelli  luoghi  doue  vfanzie.]!  vino  cofaorafpi# 
acini  bollite,  in  alni  canali  e Iherbe,  & cofani  &ccftc, 
& rutti  i ftrumeti  & vali  che  a ciafcun  nccr  «ani  lene* 
freddo  che  varia  còfuetadine  de  luoghi:#  ogni  vali 
necefifatii  oitimaméie  da  mollificale,#  da  huarc  ict* 
no,  Et  i vinchi  vecchi  (cibati  da  domandare  1000,101 
peto  che  migliori  # piu  duicuoli  fono. 
fTDel  tempo  da  vendemiare.  Capitolò.  XXii. 
•w  TTileeaconoTceie  qoado  da  védemiatefia  un 
V peto  che  alcuni  ina  zi  che  luue  fieno  mature  ven 
demiano,#  pero  fertile  e catiuo  & no  duteuole  fanno 
il  vino.  Et  aliti  tar divendemianti  nó  folamente  le  ivf 
•ne  offendono  che  fono  già  rifolute  le  forze , ma  am' 

* chora  coiai  vino  pia  paffibile  & men  durevole  fanno 
Conofcifi  duque  il  tepo  de  la  vendemia  al  godo  & al 
Tifo  in  venta.  Auicéna  Democrito,#  Anrtcano  fola, 
mente  in  fei  di  douere  luna  indugiarne  matura, # non 
piu,fe  il  granello  de  luua  già  no  fia  verde  tnamqucl 
la  verdao  vero  alno  colore  nel  quale  alla  fin*  r 
dee  fecondo  la  natura  de  la  generation*  di  quella  vua 
lenifica  quella  efiTet  matura,  Alcuni  in  verità  fpremu 
do  luua,#  fe  il  granello  nefeie  ignudo  non  carnaccio# 
fo marota edere alla  vendemia  appronto, ma  femv 
feira  il  granello  copeno  de  la  carne , dicono  non™*' 
ve  mature.  Ma  alcune  poi  che  incoroinciano  a cfrcre 
paffe  que  le  allhpra  diccn  mamre  ^Uri  le  prouano 
cofi  ne  Io  dreno  gcapol  cioè  fino  de  gli  acini  ne  ira* 
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fono  rno  àcino, & dopo  vno  o vero  il  fecondo  di  tS 
fiderano  fc  gli  entra  in  quella  medefima  forma  nel 
luogo.de  (acino, & fe  le  rirconftanu  ne  lice uono  acro* 
feimcro  vendemmie  fafTtettano, ma  fe  il  luogo  de  la» 
cinominor  fatta  tmouano  quali  da  quelli  che  ne  le 
circòftantie  fonolìa  ripiena  la  fotma  foftengonoto 
vendemi a mende  che  accrefcimenio  habbia , ma  Pai 
ladio  dice  la  maturità  conofcerli  fe  efprcffidluue  gli 
granelli  che  ne  gli  acini  fono  nafcofiliano  di  colore 
lirico, o vero  nero,  la  qual  cofa  fa  la  naturale  maturi 
ta.Conuiéfi  dunque  allhora  vendemiate  &mafCma> 
méte  la  luna  eflendo  nel  cancro,oin  lione,oinltbrap 
o in  fcorpione,o  in  Capricorno,  o vero  in  aquario. 
Ma  quella  fiorendo  & eflendo  in  fcgno  fotte  tramo  , al 
tardi  fi  conuiene  la  ve  demia  fare  fi  come  Borgundio 
dice . Et  in  tóma  da  fapere  e che  fe  luue  molto  grofle 
per  gli  lari  de  le  foglie  fi  nudino  il  vino  che  di  quelle 
fl  fa  me  acquofo  fara , ma  piu  poderofo,  & meglio  da 
durate  fe  luue  fi  cogono  doppo  terza  quando  la  rugia 
da  e tifoluta , & ebe  laria  fia  calda  & chiara  il  vino  lata 
piu  poderofo  & migliore  da  durare  luue  chiare  non 
graffe  ne  confumate, & in  neffuna  parte  corrette  il  vi"* 
no  fano  piu  potete  & meglio  da  durare.  8t  coli  le  con 
traiie  il  contrario  adoperano, luue  troppo  mature  fan 
no  il  vino  piu  dolce, ma  meno  potente  8t  meno  dure 
uole  che  quelle  del  primo  tempo,coIte  troppo  acerbe 
fanno  il  vino  piu  acerbo, & le  me zzolane  fanno  il  vi* 
no  potente  & che  meglio  dura  »luue  in  acciefcimcti/* 
io  de  la  luna  colte  fauno  il  vino  meno  feibeuolr, 
& nel  menomamento  piu  • Sic  luue  netc  a bollile 
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fi  pongono  nel  fódo  del  lino  il  vino  Tara  pia  icffo , St 
le  matute  piu  maturo, Se  le  acerbe  piu  acerbo,  Se  le  me 
le  piu  dolce, Se  fe  fallò  falmarico.gencralmcnte  fapoie 
01  virtù  acquifera  di  quello  che  in  quel  luogo  fi  pot". 
ia,Se  fe  ne  di  conueneuoli  bollirai  fe  luue  colie  in  aU 
cuno  di  in  monticello  fi  ponghino  il  vino  piu  maiu^ 
io  fata.  Se  il  mollo  ne  vafi  fanza  tafpi  bolla  buono 
ftdureuolefaratmapiu  cardi  chiarita  che  quello  che 
co  rafpi  bollita, 

(finche  modo  e da  vendemiare,  Cap.  XXII I, 

COloto  che  portano  i cofani  maggioritovero  coi 
be,o  vero  che  ne  le  celle  luue  colgono  fciegline 
le  foglie, & fe  alcuno  acerbo, o vero  frac» do,o  vero  fec 
co  acino  vi  fi  croni  fi  colga  via  ♦ Et  couuienfi  anchora 
che  i pigiami  fe  alcuna  cola  per  dimenticanza  a quel 
li  che  ftano  fopra  tini, Se  che  votano  i cofani  ne  tini  ne 
leuino,pero chefenei  vino  lepicgieranofarail  vino 
piuafpcoSe  ageuolea  cortòpere.Ma  deiacerbe  pia 
trite  Se  fecche  vue  gran  danno  ne  feguita  al  vino, 

(£ln  che  modo  fi  debbono  luue  pigiare,  Ca,  XXII II# 

MA  fe  luue  nel  tino  in  concanence  co  piedi  fpre* 
mere  fi  cóuégono  Se  quando  ogni  acino  vgual 
méte  haranno  disfatto  fufoiramucelli  Se  le  granella  li 
folliluinoSeaccraghioacciochel  mollo  di  molto  hu 
more  difeorra  da  tini  difetto,  Et  quando  la  fera  haran 
no  pigiato  Se  tratto  i ahi  i rafpi  Se  molli  Se  caldi, Se  non 
molto  bumidi  qlli  fatano, Se  poi  fotto  legno  a cope i* 
tura  quelli  alluoghino, impero  che  caldi  Se  molli  eéti 
doagcuolmétedtfcotrono,Mjfe  molto  bumido  di 
pongono  ue cedano  c agraue  foitopofto  fendere  la 
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lóto  compofitione.Ma  entrati  ne  «ni  irli  cornitene  e 
piedi  elTer  fattati, & aon  (petto  v(cime&  rientrare  (cal 
zi, Et  e buono  dì  ne  tini  nò  magino  ne  beuino , 8i  che 
Ciano  vediti  di  cinti  per  li  (udori  (opiaucgnentitin  alcu 
ne  patti  accio  che  fia  bono  fi  ie  calchino  alla  vigna  ne 
le  corbe  fi  come  mezzanamente  pofTono,  8i  calcate 
vpofte  (opra  i carri  ne  vafi  fi  portino  a tini , ne  quali  Ila 
re  a bollire  permettono  pec  di  otto  : di  oltre  infin  a 
quindici  o,  vero  venti, pet  la  qual  cofa  : molto  fi  puri* 
franai  vini.midelfaporc  de  tarpi  molto  fi  magas 
gna  il  vino*£t  impero  meglio  e che  (opra  ilvafo  fili 
ponga  vno  graticcio  o vero  frumento  daflc,  forato 
a quello  dii  pollo  (optai  quale  fra  vno  calcate  r, il  qua 
|e  calcado  co  pie  quello  che  nella  corba  compire  non 
potea»Etquado  bene  tutte  Ihata  calcate  ira(pi  co  pie* 
di  da  voi  patte  nel  tino  metta, nel  quale  tanto  (olame 
te  bolla  che  purificato  fia, Si  iralpi  (oprai!  licote  lena  , 
$i, & da  quello  diuifi  che  i pochi  di  aduiene , di  quello 
fatto  ripongali  ne  vafi  di  ne  tini  • Acqua  fi  ponga  pò* 
ca  cattai  (econdo  che  piu  nobili,^  piu  potenti  o veto 
piu  vili  vue  faranno, Et  fccódo  che  qfto  vino  che  mo 
Ilo  e detto  migliore,  opiggiore  fonia  fi  faccino,  ma 
di  fapete  e che  quato  meglio  luue  fi  calcano  tanto  me 
no  peggiore  fìa  el  modo, ma  (e  male  calcate  fatano  et 
cqntrariofara.Ec(ecòdoquedomodod  vino  fi  puri 
fi  dieta  di  durabile  fi  fara,&  non  fi  vitieta  per  lo  (apore 
de  ra(pt.  Et  e da  fapete  alcune  manete  duue  edere 
che  in  tal  minerai  picciuoli  (uoi  (onoafpri  che  có$( 
le  lenza  gudamétodi  fe  bollire  nò  poffono  ,&  alcuni 
che  (ouo  fi  poco  afpuchc  co  ceffi  bollire  lungamente 

a ftì 


LIBRÒ 

potano,  8t  di  fapere  e anchora  che  quinto  fune  pfu 
graffe  Se  piu  acquofc  fono  unto  piu  col  picdolo  bolli 
te  debono  ne  tini,»  quanto  piu  nobili  Se  piu  fecche  fa 
■ano  tanto  meno  in  quelli  Ilare  fi  cóuiene  . Anche  da 
fapere  e che  poi  che  luue  colte  fono  in  monte  polle,  fe 
due o vero  tre  di  coli  ftatannoimolto  di  quello  e vini 
facctefcono  la  maturezza  Se  la  dolcezza, & impero  vti 
le  e nelle  vigne  hauere  bittume  nel  qle  luue  fi  pongoo 
doue  piu  tépo  ft3te  potranno, & di  fuoti  Se  in  tini  pie* 
coli  di  bitumefatti  coglierli  maturo  vino  quello  che 
quindi  fi  vf eira  che  molto  foaue  Se  diletteuole  fata  ma 
nò  la  fiate  ageuolmente  li  potrà  fetbatc.  Da  fapere  atv 
chora  efi  ogni  vino  efi  co  piccioli  Se  pelli  o vero  corte 
rie  de  gli  acini  no  bolle  e bianco . Ma  qUo  che  c6  elfi 
bolle  fi  tigne  dalloto:  &dclla  conceria  il  colore  neto 
O vero  bianco, ovvero  toflb  acquifta  o vero  giallo. 

CDi  quelle  cofe  etìede  luue  fare  fi  potano. 

Capitolo.  XXV. 

DE  luue  fate  fi  può  agretto  pata , fapa  : vino  : Se 
acetotde  quali  tutti  da  dite:  e come  fi  fanno  v8t 
come  fi  confcrnanoifll  della  natura  & virtù  che  hanno 
ne  corpi  fiumani, 

(£DeMo  agretto  patafecco  Se  fapa.  Cap.  XXVI. 

T Agretto  fi  fa  di  due  mancre  liquido  8e  (ecco  : la// 
I , gretto  liquido  fi  fa  i quello  modo  quado  luue  fo/ 
no  anchora  aceibe:ma  a douuto  nero  quali  non  perue 
»ono  actefrioiemo  fi  calcano  Se  pcftano  & in  tino  o 
ritto  vafo  fi  pone  al  fole,&  in  qllo  alquato  di  falc  fi  po 
ne.Et  poi  che  due  o vero  tre  di  al  fole  fia  fiato  fi  pten/ 
de  il  fogo  fcripoftoallufo  fi  fctb3,&  alcuni  del  Iric  no 
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no  mettono, ma  co  qadlo  meglio  fi  cófet  nirSr  m affi/ 
Diamente  Te  di  cotale  vue  fatto  fatati!  cui  vino  dittate 
fetbate  non  fi  può  • [.agretto  fecco  cofi  diffirc  e s toli 
luue  acetbiffitne  Se  petti  Si  priemuSC  poni  i n vafo  ro* 
20  al  fuoco  Si  cuoci  tanto  che  alla  coagolatióe  fa  prof# 
fimi, 8t  poi  lo  poni  i vafo  diftefo  Si  (irtelo  al  fole  tato 
che  fi  fecchi  Si  fetbalo , Se  alcuni  il  pongono  a fcccarc 
al  fole fanzacaocetefel  fole  caldo  e»  Alcuni  fanno  la 
gretto  duue  che  alchuna  cofadi  dolcezza  habbiano 
ma  il  primo  e piu  ftitìco  Se  pia  fredde  • Puofi  anchot 
' al  terzo  modo  far  agretto  fpeflb  come  mele  eli  e mot* 

10  ritcuofo,fi  come  difopra  detto  e, de  le  virtù  de  luue 

11  patto  cioè  fapa  ratta  l'Affrica  grotto  Se  giocódo  vfa 
cofi  fare.Cdgófi  luue  patte  molto  co  fatteli!  di  vinchi 
fatte  alquanto  rare  tettate  patte  le  verghe  prima  forte 
mente  fabbattonoje  poi  douc  il  corpo  de  le  vué  fi  fol 
ue  quiui  fi  ftdgne  il  patto  f-S?qaiaidr  qualunque  cofa 
difeorre,  Se  condito  nel  vafello  a modo  come  mele  fi 
4etua:fiffi  di  motto  fritto  careno  Se  fapa  friuoda  boi/ 
lir.Se  detto  fatto  doue  a fpeflezza  fortemente  fi  fchiu/ 
mi, carena  colla  terza  pane  perdutale  due  parti  riman 
gono  fapa,doue  alla  terza  patte  ridotti  difcéde  la  qual 
fapa  migliore  fanno  le  cotogne  infieme  cotte» 

I^OflIa  purgatone  del  vino  fatto  de  luue  lacere:  Se 

corrotte.  Gap.  XX  VII. 

COnuienfi  tutte  luue  acerbe  o veto  altre  qualun.* 
que  cottone  fpanire  da  Ialite  «Biche  il  motto  efi  . 
di  quelle  e cofi  e da  catare  : laequa  picuana  infina 
mezzo  e da  cuocere  : Se  di  quefta  acqua  cotta  quante 
il  motto  la  decima  pane  (opta  infondete  nel  vino 
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Bt  da  capo  anehota  col  vino  cuoce  ila , fi  che  per  deco 
none  fi  còfumi  la  decima  paitc , Alcuni  altri  non  fati' 
no  coli  ma  in  quelle  vuè  mifchiano  laequa  a fare  il 
mollo  la  terza  parte#  poi  pigliate  Iaue  il  mollo  cuoca 
no  tanto  che  fi  confumi  la  terza  patte. 

(E Della  cura  del  vino  dalla  pioua  cornine  tifo 
Capitolo.  XX  Vj  li. 

S€  le  pioueuoli  acquazoni  molto  foptaueuéti  Iuue 
ne  la  vigna  anchota  Itami , o vero  dopo  la  vende/ 
mia  piu  che  non  fi  conuene  (immollino  a uecefltca 
quelle  pigeteno  & vende  mi  ermo  * il  mollo  deboi  ef 
fr  i cono! cerai,  eque  fio  conofeera  il  gullo  quando  fi 
rinone  vafi  fi  metterà, dopo  la  prima  ebollutione  in 
contaneutc  fi  tramuii  in  altri  vali , & nel  fondo  rimai/ 
va  ogni  lotofo  per  grauezzi  • Alcuni  altri  meglio  fan. 
no  che!  vino  cuocono  canto  che  la  ventefima  patte 
confumono&matonuidi  gieflola  c ente  fi  ma  parte, 
i laudami  in  verità  il  vino  tnfino  il  vino  al  fuoco  cuo* 
cono  tanto  che  la  quinta  fua  patte  fi  confami,#  confa 
mata  U quinta  patte  di  quello  vfaoo. 

C»a  che  modo  il  mortone  vali  fi  metta.  Ca.XXlX» 

IVafi  manzi  che  vi  fi  metta  il  morto  con  acqua  faU 
faputacóifpugnia  lauate fi  cóuégono,#  có  mcè/ 
fofafFumicare,&non  falli  troppo  pieni  ne  (toppo 
fccmnma  imaginare  fi  conuiene  quanto  il  morto  a 
bollite  deferte  poffa  accio  che  di  (opta  non  vctfi.Et 
poiché  meflo  vi  fata  il  morto  pet  cinque  dit  #có  ma 
ni#cóbichierilafchtuma#  qualunque  alita  biuttu./ 
«afatadaleuate  # trare  »la  quale  fchiutna:#  btuttuia 
fuori  gel'  celiano  fata  da  nate;  peto  che  fc  puffo  vi/ 
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wgtltrtaìn  cooopifc  ne  generano  & peflimo  odo» 
«eviene  che  amendue  quelle  cofe  il  vino  rauolgei* 
fanno, Et  impero  buono  odor  acini  & maffimamcQ, 
te  ne  le  botte  cfler  gli  conuiene. 

IDn  che  modo  il  motto  per  tutrolannc  fabbia# 
Capitolo*  XXX. 

INinzi  che  fi  pigino  gli  acini  il  me  fio  che  di  quel 
iiftilla.il  quale  Pirfinone  alcuni  chimono,  metti 
In  quello  mrdefimo  di  ne  vali  peiunti  dérro  di  pece  o 
Vero  di  fuori  fi  chel  vaio  fia  mezzo  pieno , di  cura  dili 
genteméte  co  getto,  Et  molto  tépo  per  mane  il  motto 
molto  dolce  di  molto  piu  fi  fetba  nel  vaio  molto  ehm 
io  cò  cuoio  nel  pozzo  il  vàio  fi  mette  impeto  che  nó 
iòprabagnènre  fata  Tempre  in  verità  il  motto  falche 
no  a poco  a poco  calcherà  luue  c fi  non  fi  compiiamo 
cioè  fortemente  quefto  motto  vttle  al  tutto  fata?  fi  eòe 
Borgundio  dice,  Alni  il  vafo  come  detta  e dentro , 8i 
di  fuori  di  pecie  vngono , in  pozzo  impógono  fi  che 
fol  a méte le  labra  foprattiano  qfte  p fpenentia  ottima 
méte  veduto, e alni  in  cena  hunnda  il  vafo  coprono* 
(£Di  conofeere  fel  motto  ha  acqua  o vero  vino  i che 
modo  fi  parta*  Cap.  X XX  f* 

A Ccio  che  conofciamo  fel  motto  ha  acquarle  p*, 
j \ ic  crude, & fecóndo  altri , le  mote  metri  nel  mo^ 
le  acqua  ha  fattuferanno,&  feno  fopra  noterai]. 
. no, Alcuni  alni  la  canna  greca  chenafce  nellacqua.o 
vero  lino,o  ver  papiro, o ver  fieno , o vero  alcuna  co  fa 
arida  vngono  dolio, & nel  vino  mettono  & Magone. 
Esche  fe  acqua  ha  vagunanfi  le  gocciole  ne  loto 1 di 
quanto  piu  ubata  canto  piu  faxa  de  le  gocciole  de.  lac* 
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quatagunamento.  Aliti  piu  fempHcctnenic  facciami 
il  vino  meuono  in  vna  pentola  nacai  che  non  fi  a im 
mollaia.ficappicconlaperdoedi&  ftillala  pentolata 
qui  marchiata*  Alcuni  incalcina  viua  (opra  infondo/ 
no, Sé  (e  in  vetin  bica  acqua  foneta  aitipotlc  cioè  co** 
pelle  ficicndo  Sé  v (ciranne  faoi».  Alcuni  li  (pugna  no 
tu  con  olio  venienti  con  quelli  lutano  la  bocca  del  va 
fo,8É  timboccallo,  Sé  Te  acqua  vhata  vfcitanne  per  la 
fpuggi, Sé  quella  medefimi  prona  ne  lolio  fanno.  Al/ 
tri  del  mollo  vn  poco  in  mano  & accortili  alla  mano 
Si  fé  acqua  ha  non  (accorti, laequa  in  quello  modo  fi 
patte  dal  vino  allume  bumido  metti  in  vafo  di  vinos 
& poi  con  (pugna  vnu  dolio  la  bocca  del  vafo  tura© 
di  tetto  o daino  vafo, Sé  inchinalo  che  vetfi  Sé  vfciratk 
«croiamente  laequa. 

<Cln  che  modo  fi  chiarifica  torto  il  morto» 
Capitolo,  XXXII. 

IN  vna  mettadella  di  dolce  morto  vna  cotilla  dace 
to  mifchia  Sé  dopo  tre  di  (ara  puro. 

(Tin  che  modo  U motto  non  (optaboUa.  i 
Capitolo  XXXIII. 

COrona  di  pallegio  oveto  dorigano  al  collo  de 
vafi  intorno  poni  fi  come  dice  Borgundio . Al# 
curii  Icmeriota  de  vafi  appretto  de  labri  petungooo 
di  latte  di  vjcca  Sé  titillo  dentro  bollicarci!  morto  fi 
come  dicono. 

(Tla  che  luogo  dee  Ilare  il  vino  per  conCetuarfi. 
Cipuoio. . XXXIII». 

LA  celiarci  vino  a fettfnttione  la  dobbiamo  batte 
te  oppóGwfrcdduofemaio  f eio;a  ofcujuu  piok 
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fifflSha  di  luoghi  da  bagnùda  fta!fe,da  forno, da  prilla 
ic  ciftemr  : dacqua  & da  tutte  co  fe  di  puzzo  o di  male 
odore  . Ma  nel  libro  della  vendemia  da  Borgundio 
compollo  li  dice  che!  piu  forte  vino  al  ferenoda  poi 
le , & che  raguardi  il  ponente  & il  merigio  con  alcune 
pareti  oppofite  ,&  rutti  altri  Vini  fiotto  coperto  da  por- 
le  fono, le  fineftte  altiffime  fi  cóuengono  far  ad  Aqui- 
lone & Oriente  volte. 

(COel  tramutare  del  vino  & de  (aprire  de  vafi.  . 
Capitolo  XXXV.  ' 

COnu/enfi  il  vino  trauafarene  borteall  venti  cioè 
de  venti  da  fettettione  & nò  ne  meridiani , & piu 
deboli  ne  la  primauera,&  piu  fotti  di  fiate  «I  vini  che 
fono  ne  li  aridi  luoghi  dopo  il  folftitio  brumale  cioè 
da  mezzo  Decembre  manzi,  Et  quando  fi  tramuta  il 
Vino  a luna  piena  aceto  diuenta.Et  e da  iapete  che 
quàdo  il  vino  dalla  feccia  fi  parte  piu  fonile  & piu  de 
bele  fi  fa : Affermano  gli  efpertiffimi  huomini  che  fe 
pteffo  alla  fetta  dogni  fanti  quando  il  vino  di  bollire 
ceffata: & la  feccia  al  fondo  fata  difeefa  eli  gli  fi  itmuo 
uà  dalla  feccia  graffa , & facciali  vn  letto  fonile  con 
qualche  meglio  fi  ferba , & doppo  il  verno  meglio  fi 
chiarificherà  nel  tempo  de  la  primauera  ♦ Anche  dico/ 
nochefel  vino  colla  feccia  longo  tempo  dimori  che 
venente  il  calore  che  Ila  fi  fincorpora  che  del  fuo  fapo 
, K fi  riderà, & non  fi  potta  in  alcuno  modo  chiar  igea- 

le fe  non  fi  cuoce  infino  a!  principio  del  bolli  re  ceti 
lento  fuoco  8c  chiaro, & in  mondo  vafo  fi  ponga  con 
faluia  hauére  nel  fondo  due  mazze  o vero  vna  tego  la 
netta  tauolta  in  mantello  di  gretto  panno , o vuo 
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fi  ponga  in  lino  netto  51  m quello  medefimo  vafo  poi 
li  rachiuda  coi  modo  ptedetto.Da  federe  e ancho- 
ta  chcl  vano  fi  Icaldt  & la  fiate  faffSddiprohUienfi  in 
mutate  il  vino  quado  la  luna  e cr<  fecnte  & che  fii  fot/ 
tata  & ccnuienli  anchora  qua  lo  iti  piccoli  vaielli  lo 
tramutiamo  offeruare  il  mfeimento  de  le  delle, & mai 
funame ntc  in hoie di  iole,  & quando  la  tregua  fiati-' 

Ice  • M i conligliano  i fauu  òi  maf  fi  diamente  Hefiodo 
che  quando  lapte  ilvafo  thel  vinche  nel  pricipiodel 
vaio  ài  che  e appiedo  del  fondo  confumaie  il  mezzo 
dei  vino  fatate, impero  che  nug1  ore  & pia  data  Si 
auecciezza  piu  aconcio  il  vino  a quello  che  pretto  al 
la  nocca  del  vafo  fi  come  a Una  accoftantefi  e piu  de/ 
bote  impeto  eli  fuipota»  Et  quello  che  e predo  al  prò# 
fondoo  veto approifimante alla  fecciatoftofi  riuol* 
ge.Conu  enfi  dunque  trasmutare  iu  tettiti  vino  o in 
alta  va  fi  nout  infido  alle  iabta  dei  tetto  immettere  9 
ma  tnfi  io  difotto  vn  poco  fono  il  collo  fi  «di  ne lotto 
ci  in  icipiratione  habrna  fe  de  la  cetofui  non  fi  tema: 

> ma  fe  di  qila  fi  tema  quafi  mentir  refpirì  & faccifi  di 
falcio  veidc  della  corteccia  mondato , Anche  buona  * 
e che  pretto  alla  I pina  faccia  fi  i vm  piccola  fpinelU 
pei  la  quale  fungi  vn  poco  di  vino  ne  tempi  caldftSC 
ventou . Impeto  che  per  qìlo  elee  alchuna  cofa  della 
feccia  e de  li  fi  chiarificherà  meglio , Anche  fi  conue# 
ne  chella  ptefente  il  vafo  (erbate  o veto  «guardate  il 
nafcimentode  le  ftrtte , Impero  che  allboia  fi  fa  mo« 
UimeniodevtnùEtnonfi  cóuieneallhotail  vino  cefc 
careflìtfe  alcun  vmon.l  di  aprirai  coauienu  tendere 

al  fole  accio  che  la  fua  chiarita  non  emuncl  vino#  Mi 
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U la  Dotte  pei  acce  tti  ta  molte  volte  prouocate  il  vafo 
apriraifopmntenderr  ficonuiene  a lume  de  la  Iona 
anche  fi  cornitene  che  veti  i vali  incontinente  buaili 
co  acqua  (al  fa, o vero  con  ceneremo  vero  argille  fa  ter 
ra  feccare  lei  vino  e debole.  Ma  fe  e molto  potente  io 
lamentefì  chiuda  da  ogni  parie  impeto  che  ledete 
& la  potemia  Tua  fi  difenda  ne  vali» 

|£Del  tépo  & modo  dattaggiatei  vini,  C.  XXx^k 

A Le  uni  traenti  i venti  borreali  atteggiano  il  vino 
in  venta  nò  muteuoli  & cbiat  Alcuni  alni  fpe  t// 
ticcnofcitoti  de  vini  alluftro,Ma  il  vento  traente  t \v 
ni  atteggiano, bulbo  maggio  * méte  còmeue  ti  tipien 
de  diente  & ((Tende  digiuno  nò  fi  ecumene  i vini  afi 
faggiare  impeto  che  il  gufto  fi  tintuzz 3 & non  po  do 
po  11  molto  2 (figgiate  ne  dopo  il  molte  mangiare  fe 
códo  che  dice  Bcrgandio , ma  per  ccnfutiudmc  buo 
Dia  digiuno  ttomaco  atteggiano»  Anche  fi  cornuto 
chi  vuole  atteggiare  il  vino  ne  amata  eie  a nefalata 
ne  altra  ehel  gufto  tran  (miti,  mattimamente  quando 
poco mangiaflefit  bene  imaltilce, alcuni  altri  yolédo 
prédere  i ccmpetatoti  vn  teftonucuohannoloqual 
immolano  domino  vino  Vecchio  fcbene  odorifero 
6c  in  quello  pongono  il  vmo  che  vendere  veglio' 
no , Ma  piu  malitiofameme  alcuni  danno  roci  ti 
formaggio  affiggiate  volemi  divino  m gno,  accio 
che  cem/fini:  mente  fi  faìfifichi  il  gufto,  & quello  di 
ciamo  non  chel  Licci  a mo.Conuic  nfi  ancheta  il  cr  m, 
petatore  ipeffo  affiggiate  il  Vmo  nucuo  & v<c  , 
chio  accio  che  con  dimentichi  quello  che  ftipottf 
debba* 
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f£Del  fegno  da  conofcetc  il  vino  da  bafiatfè  • ' 

Capitolo.  - XXXVII. 

ME(To  el  vino  ne!  vafo  dopo  alcun  tépoda  tufo  ! 

a afate  e in  altro  rafo  pienamente , Si  nel  primo 
vafo  da  lafciare  e la  fecda,&  diligetemele  il  vafo  (ita*  ^ 
chiuda , Si  poi  di  taguatdate , Si  molte  volte  fi  deboti 
odorare  che  alcuna  trafmucation  non  fi  facci  de  la  dee 
ta  feccia  che  nó generi  conopio  ver  fango  bianco,  la 
quale  fi  fa  folto  la  botte  Se  magiotmente  alcuna  cofa 
fimilefallhorae  da  filmare  il  vino  edere  da  conopei 
fi  fe  niente  di  tali  cofe  fi  generi  credendo  il  vino  cifctc 
perdurabile.  Alcuni  altri  vna  canna  interra  perforata 
irridono  infin  al  fondo  fopra  le  fecci:&  richiudi  do  il 
foro  de  la  canna  difopra  col  dito  groffo  & poi  leuado 
il  dito  per  lodorato  attragonolodore  inferiore  attrae 
gono  parte  de  la  fecda»a  qualità  Si  fecondo  la  quali» 
de  la  feccia  il  vino  per  inazi  efier  penfano . Alcuni  vn 
poco  di  vino  bolle»  Si  raffreddati  afTaggiono,8<  cheti 
cenelgufioiotruouono  cotale  per  inazi  effere  credo 
no.Conuienfi  che  del  mezzo  dei  vafo  il  gufio  pten" 
dono  difcoperto  il  vafo  quello  che  in  coperto  aflàg" 
giono,3f  fe  vinofo  e oportuno  e,ma'fc  acquofó  no.  Al 
cuni  altri  di  quello  gufio  fe  al  principio  afpro  farafc 
gno  certo/e  molle  il  contrario. 

(£De  nociméti  chal  vino  aduegono.  Ca.  XXX  Vili* 

AOuiene  al  vino  per  acquofita  corrupribile  ne  la 
vite  o veto  poi  a fe  mifchlata  che  fi  corrompa  Se 
tiuolgafipec  varie  cagioni  per  caler  ftrano  in  quel* 
la  adoperante  che  invn  pocodicotal  vino  di  quel 
medefimo  rafo  tratto  nel  vafo  fi  lafci,  Si  non  fapra  il 
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Vafo  fi  eonnena  in  muffa, il  quale  el  vaio  guaffa,6i 
poi  qualunque  vino  in  quello  pollo  confrguenrrmé/ 
tecoiictnpf»Et  fedi  quello  vino  in  fano  vafo, o vero 
alno  vafofimifchi  alcuna  cofa  oli  ponga  quella  in/ 
fetta , & in  Aia  corrotta  natura  fi  connette , & anchora 
il  vino  fotte  & potente  maffimamfte  dolce  gre  ffo  le 
bel  tempo  caldo  li  laici  nel  vaio  non  pieno  ne  dt  Jepra 
duolo  ifuapota  il  caldo  &lhnmido  del  vino  & rima 
be  freddo  & (reco  che  in  aceiofita  fi  conuette , de  qua 
li  tutti  la  cura  da  dire  e* 

In  che  tempi  il  vino  piu  age  uolmcte  fi  volta  & coi 
rompa.  Capitolo.  XXXIX. 

OGni  vino  fpe  Ifo  fi  volgi  appre  fio  del  tramonta 
redetepliade,  & appreffo  del  fclftirio  filmale 
che  a mezzo  Giugno  & appreffo  letto  al  cane  sben 
gnèntanie  , che  volgarmente  carina  e chiamato,  8c 
generalmente  appreffo  a ogni  animali  nel  caldo  & 
nel  ge  lo  & ne  le  laigbe  picue,  o vero  per  violente  Ve* 
to,o  vero  terre  motto  o per  duro  tuono , o vero  quòti* 
do  ficnlceno  le  iole  o vero  le  vigne, fi  cerne  Botguns 
dio  fcriur» 

(fin  che  modo  fi  può  prouedereche!  vino  non  fi 
Volga.  Capitolo*  XL# 

ISaliaifimelfi  nel  viro  quelle  vfare  & oltre  che 
non  fi  cóuìenr  bollire  & la  fc  h fama  piu  rmpia  fai 
fi  cornandone  mandorle  dolci  a neri  vini  buie  bia , & 
permanente  quello  vua  psfa  traitene  le  granfile , gc 
ion  rena  me  (fi  nel  mollo  o Vero  vino  cotto  graffe  Si 
fallo  durare.  Alcuni  luua  paffa  o calo  in  vigna  nata 
ergono  & fingulaifiKQfc  lulcno.il  gtffo  jncflb  nel 
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princìpio  fa  il  Tino  auftero.  Mail  tempo  procedevo 
laufteritafuaporj.lutilita  del  geffo  mollo  tempo  pet 
ma  j,8t  permanenza  fa, &nó  Infera  il  ^ino  volger,  & 
la  foa  propottione  e che  fel  vino  no  Ha  lento  6t  di  fu* 
porehumido,oda  pioui  infetto  la  centi'fima  parte, 
del  gieflo  balla, ma  fel  vino  nafee  di  virtù  pia  foda  la 
meri abondanteméte ballerà  • Il  fieno  greco  fe  (i  triti 
cò  Tale  arfo  Si  có  vino  fi  mifchi  i vini  che  fi  volgono 
de  la  fua  mala  feccia  fpartitr,&  in  feccia  di  buòno  vi# 
no  rimedi  perni  aneti  fiatino  alcuni  accidéZtletade 
cvn  legno  graffo  come  pino,  Si  arde  come  candela, 
nel  mollo  lo  fpcngono,8f  non  lafcia  riuolgete  il  vino 
Alcuni  il  ftufto  dei  cedro  & galla  arfa&mifchtati  nel 
vino  permanére  il  fanno.  Altri  cenere  di  fermenti  di 
Vigna  Si  feme  di  finochio;&  rtf  frtTfifa  recido  mifchia 
no  col  vino.  Alcuni  vali  che  fi  rimbocchino  in  alni 
vafi,  et  in  altra  cofa  il  tramutio , Ma  fe  dal  caldo  afa 
fefi  fono  ne  rifrigerati  luoghi  quelli  ripdgono  fe,da 
humor  et  frigidità  in  caldi  & lecchi  luoghi  tramutano 
altri  feme  di  lino  o vero  legno  di  quercia  ardenti  et  la 
. tenete  mettono  nel  vino, altri  latte  Be  mele  mifchiati 
accio  che  molto  fieno  leni  imettono  al  mollo  largii 
la  dopo  la  ebotlitione  del  vino  me  (Tj  la  purgon  di  fot' 
to, et  menane  fecco  il  torbido  la  feccia  maggiormente 
fe  atta  fata  fata  il  vino  bene  odorifero.*#  dolce,  l retti 
bili  che  dinuemo  quella  mangiono  viuono  er  petma> 
néri  gli  fa,  o eleboro  nero  A*  btico  poco  ìm<  fio  e/pot 
ga  il  vino  8i  fallo  durare, Il  vino  cotto  infino  dia  ter* 
23  patte  meffo  nel  modo  il  fa  durare,  la  farina  del 
grano  fai  vini  durare,  Ragia  del  pino  ritiene  e via! 

la  lume 
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la  lume  faglinolo  fa  i vini  fatticci  & quelli  che  agq 
zanooinagiifcono  ceffa.  Aliti  dicono  che  impetri 
bile  il  vino  volgetfefi  fi  fcuua  ne  vali  quelle  diurne 
parole.  Gufiate  & videte  quonià  Chiifius  fuaùis  eli 
dominus,&buonoechcfifcriaaio  Tua  mela  & met 
tali  nel  vafo.Confcttionc  mirabile  al  vino  confettiate 
che  fi  chiama  panciccia  . Togli  aloe  dragme  doa,  in 
cefo  dragme  duafamomi  dragme  due;  Melinoti  drag 
me  quattro,  caffia  dragme  vna,  fpigonardi  dragme 
ire, f olii dtagme  quattro,  mirra  dragme  dua.  Tutte 
qfte  cole  in  pano  legate  in  ciafcuno  vafo  poi  cbel  vi» 
no  doue  fara  fiato  mefio  & fara  fpurgato  & mettine  i 
ciafeun  vafo  cuchiaio  vno  di  qfte  manere,  & poi  dal 
pano  diflblui:&  ' ' ”ib 1 a poluete  lafcia,&  dopo  tre  di 
có  radice  di  cana  muoia, alcuni  altri  altra  confctuone 
fanno,Togli  gruogo  dragme  tre,  quello  buono  colo 
te  rende  al  vino*  buono  odore, quelle  fcbiacciatc 
mifcbia&diqfte  in  dafeuna  anfora  di  vino  cucbiai 
dua, quando  il  vin  nò  bolla>ma  fotto  Aia  a ogni  vino, 
quello  proppioferua  che  già  per  fe  Hauti  quelli  colle 
lpetiecòdifchino,altriinverita  cofii  vini  códifcono 
Togli  cardamomo, ghiaggiuolo:illttica,caflìa , fpica- 
nardi, mclliiototfilo  balfìmo,fquinàti,cafto , fpica  cel- 
tica,ogni  cofa  per  vgual  pane  & riponi  & al  vino  mif 
chw.  Anche  prendi  femi  dattemifiac  d7berba  cinque 
foglie  &polueiez3,&  quando  il  vi n c bollito  poneli 
dentro  & nò  fi  rauolgera  Altri  accio  che  non  fi  rauol- 
ga.l  vino  ne  rafpi  due  o vero  tre  di  bollite  lafcianp,& 
di  Fcbraio  il  tramutano  :&  di  quello  la  terza  patte  o 
la  quarta  parte  bollono,  fitinfieme  mifcbiano  & poi 
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Vipobgono  vna  ccmmune  fcodelta  di  fate  in  dodici 
torbe  di  vi no,o  veto  altrimenti  tramutili  di  Febraio 
Si  la  quarta  fua  parte  fi  bolla  al  fuoco , & fchiumifi  tati 
to  efi  la  fetta  o vero  lottaua  parte  menomiti  pffo  ala 
fine  del  bollire  fi  póga  in  ciafcuna  caldaia  in  ciascuna 
tana  del  vertido  fecco,o  vero  del  vermi  folaméce , G 
che  vn  poco  col  vino  bollino, & co  quello  caldo  fi  pó 
ga  nel  vafo,&  fe  fi  pongano  con  etto  grafpe  bene  la>> 
nate  prima  nel  motto  pofte  piu  chiaro  fata  il  vino  i Se 
otta  tifi  il  vafo  fi  che  nò  rifpiri,&  fia  bene  cerchiaio  & 
quefto  certo  e.  G Vero  altrimenti  fi  fa  dilettetele  8t 
marauigliofo  a bere  in  quefto  modo,  qùaluque  vino 
fia  priemanfi  lune  el  vino  niente  co  grafpi  bollilo , & 
lutto  al  fuoco  bolla  & difehiumi  & in  vafo  fi  póga.  Et 
poi  prendi.xx, garofani  per  ciafcuna  coibaro  con  filo 
o in  pezza  polli  ne  la  bocca  del  vafo  metti  & certo  c 
Altri  dicono  che  fel  motto  efpteffo  & incontanente 
(partito  da  rafpi  fi  ponga  in  tino  & coperto  có  alcun 
panno  mondo©  vero  nuouocon  ftuoiacofi  infino  v 
a.x v.o  vero.xx.di  fi  lafd,&  ciafcuno  di  fi  fchiumi , & 
poi  nel  vafo  fi  metta  & fata  marauigliofo  & in  chiara 

za&infapote*  ' ! 

j£(o  che  modo  il  vino  tauolto  fi  liberi  Si  guarita. 
Capitolo.  XLl, 

TOglie  ciliegie  agre  in  buona  quantità, & tutte  in 
Geme  ne  la  botte  doue  e il  vino  rauolto  metti,  & 
coli  il  vino  comincieraa  bollire  & cofi  fi  lafci  perire 
di,o  vero  infino  a tato  che  ceffi  di  bollire , impero  eli 
in  quella  ebu  timone  fi  porca  i!  vino  da  le  feede  ohm* 
inamente.  Et  quando  il  vino  cbiaio  vederai  in  altra 
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botte , poni  di  ceno  e,  Ma  fc  col  vino  volto  mele  in 
buona  quantità  diftcmpuai&  nel  vaio  ricucii  vino 
Volta  metterai, & con  vn  battone  il  detto  vin  col  me* 
le  menerai, & poi  il lafcierat  , chiarii  herafii  il  vino  p 
lo  mèle, pero  cbel  mele  quello  che  totbido  e del  vino 
ài  fondo  difcéder  fi,  Alcuni  altri  ottmimcntc  facenti 
^ nel  tempo  de  la  vende  mia  i tacitiioh  reseti  non  com* 
picflì,cioe  filetti  in  grande  quantità  nei  vafo  metti 
del  vino  pongono  deue  i tecemllono  pei  la  madie 
del  detto  vino* impero  che  irafpi  il  rauolto  riduco** 

■ no  a douuta  bontà  Si  fapore  dopo  alcun  tempo  • Ma 
quefto  e da  fapere  che  inanzi  che  alcuna  cola  fi  faccia 
al  vino  volto  da  tramutare  e,  & da  la  fua  mala  feccia 
liberarlo,  Alcuni  il  vH'o  vino  ne  raffi  donde  il  vino 
di ncuello latrano  accio in  quelli  chiarifichi  in 
ogni  parte  falciano  quanto  bifogna  che  fé  molto 
non  tutto  (ubico  mi  a patte  a pane  per  volta  (ucce** 
dendo  e da  fare  accio  che  le  calore  de  taf pi  non  (peti* 
* ga  a bollire  per  lo  quale  fi  chiarifica  in  tutto  celli , di 
jquanto  meno  il  motto  fan  flato  ne  (alpi  tanto  piu 
forte  adopera,  (Palladio  in  venta  dice)  il  vino  in 
quello  di  farafi  ottimo  in  granelli  di  pt  pe«x,&  bifdac 
chi  vintume flì  a vnc  moggio  o ver  bigonzo  di  vino 
inficine,#  coperto  Si  lei  r«  timi  di  vino  metterai  pel 
lungo  ipatio  manzi  a ogni  cofa  prima  il  vino  com  * 
motto  alihora  il  Ittcìa  npofate  Si  colalo*  Anche  il 
«puzzolente  incontanente  chiaro  fai  fi  fc  lette  nu  > 
dei  di  pini in-vmo  lattario  menerai  &;ungo  tempo 
incommuuerai  con  poco  Tettate  (ottiene  i Si  incori**. 
Unenti  prcndcia  puma  , & colate  fi  dee  & viario* 
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Alcuni  il  chiarificano  co  noccioli  dì  perfidie , altri  cA 
fola  chiata  d7oua  & poco  fale, Et  fecondo  altri  prende 
pietre  bianche  chiare  di  fiumi, & quelle  in  forno  cuo* 
ti  infino  a iato  che  comincino  a crepare:&  alhora  in 
poluer  fottilliffima  fi  rechino*  Anche  prede  fale  biaco 
fonile  & in  vafo  di  dieci  corbe  poni  dragme  lei  di 
poluere  di  pietra  & quattro  di  fale  in  vafo  mifchiado 
metterai, & fe  per  ciafcuna  ceiba  de  vino  aggiungerai 
dua  o vero  tre  oua,fara  ottimo  cheanchora  de  le  deo 
re  pietre  ciudi  &fottiIméte  poluerezati  fanza  fale  f&» 
re  fi  potrà , & qfte  prouatiffime  fono , & ottimo  e che 
alcuna  cofa  di  mele  vi  fagiunga,  impero  chel  mele 
rofTo  del  biaco  vino  riflora  il  colore  perduto, & ogni 
mele  vifeofo  e graue,&  degni  licore  conferuatiuo*  Et 
le  troppo  fara  torbido  piu  di  ciafcuno  raggiunga  : & 
queflo  ritiene  la  feccia  & la  torbidezza  affondo  per 
lofuopefo,acciochenonpofafuageuolméte  da  c& 
po  leuarfi.Et  di  niuno  al  pofluto  fapore  il  vino vicia* 

Ma  fe  in  tanto  torbido  e che  diuenti  lùrido  & difeorra 
come  olio  di  colore  naturale  di  quello  in  tutto  e (peti* 
toniunaficomeamotto  può  medicina  valere  • Ma 
fe  il  vino  non  e al  tutto  fpento  & rofTo  hauentc  colore 
corrotto  & giallo  co  vino  albatico.o  vero  con  altro 
molto  roflbro  vero  co  la  natura  di  coitecele  fecche,  o 
nero  recenti  dulie  albatiche  o vero  colature  di  femi 
debbiafli  nftòrare,e  il  fugo  di  detti  femi  il  fapore  del 
volto  vino  correggie  & fimiglinateméte  mele  rofato 
quello  medefimo  anchora  fare  può  colla  natura  de  le 
dette  cofe  fecche*  Anche  ottimamente  fi  chiarificherà 
io  qfto  modo  in  vafo  di  dieci  corbe  prendali  oua  *xl. 
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eia  alcuno  ? afelio  tono  con  mino  o con  monda  gnu 
natuza  molto  fi  dibattono  alla  perfine  vna  di  gonv* 
ma  comune. lì  mifchi,&  trino  aggiuntone!  vafo  fi  pò 
ga,  il  quale  fatto  con  vna  mazza  feda  nel  vafo  polla 
lungamente  G meni,&  piu  volte  difotto  pei  la  fcciaia 
fi  tragga  Si  in  vafo  anchora  fi  ripongaci  quando  cbia 
tificato  fata  ogni  torbidezza  per  lo  fpinello  delle  cole 
di  fono  G traga  » Ma  e da  fapere  che  il  vino  bianco  fo- 
lamente  la  chiara  G póga.nel  roffo  el  torlo, 8t  nel  mol/ 
to  torbido  piu  de  le  cole  fi  pone.  Anche  i luogo  di  gó- 
ma  ottimaméte il  fale  G pone  ♦ E alla  perfine  vn  poco 
dacqua  di  fiume  nel  vafo  G póga  altri  racolgeno  nel 
la  vendemia  i femi  de  Iuue  de  quali  ottimamente  far* 
tafanarmi  piena  roano  riciafcuna  corba  pongono» 
&diligenteuienu  permifc^no  a chanfìcare  ottima" 
mente  il  faporedeltauolto  liberare  da  cfperto  G dù- 
ce fe  in  vafo  calano  libre  vna  da  lume  di  tocca  cbia  ' 
to  & altre  tanto  dizuccaro  tofato  con  libre  otto  di  me- 
le G ponga»  £ in  quello  modo  dmejt  ottimamente  li 
fcbiumiilquaierafreddatola  lume  molto  polueteza 
to&ilzucberodiflblutoinqllo  Gmifchi&  con  vno 
gcaticio  o veto  fecchia  da  vino  i quello  commifchia 
to  in  tutcoG  ponga  nel  vafo  Si  ottimamente  con  fella 
maza  G menili  il  vafo  Aurato  infin  a di  vno  G lafci  Si 
il  fecódo  di  o terzo  chiaro  farà  il  vino  di  ciafcuna  del 
le cofe ptedettepiu  alcuna  cofa  (apponga, de  lacci" 
bo  maturo  G fa  : fe  nella  predetta  mifura  libre  vna  di 
.perfetto  zucheto  con  vino  : Si  mele  rodo  G ponga 
pec  lo  modo  predetto  » Qqal  cofa  aqchora  il  viqo 
faccia  di  buon  fapoic  ; & odoteto  vero  t hiatifìchi  oui 
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Itìimcte  fiffia  paro  odorifero  in  quello  modo  preiw' 
di  libre  mezzi  di  buono  allume  di  rocco, & meza  dal  < 
lame  zucherino  & fottiTmente  poluerezi  & poni  mez  ? 
za  oncia  de  predetti  pei  ciafcuna  corba,  Teglie  poco 
torbido  & fe  glie  molto  torbido  ponueoc  vn  oncia  & 
logli  ina  libra  di  gromma  bianca  o ver  roda  fecondo 
che  e il  vino  in  ventiquattro  corbe  & piendi  ¥ na  pio 
Damino  di  Tale  bianco  & tre  oui  fréfche  pei  ciafcuna 
corba  ♦ Et  fel  vino  e bianco  non  porte  le  torta  de  louat 
mi  fetoflbponuegli  ruttile  quali  oua  rotte  in  alcu  * 
no  vaiò  & fortemente  dibattute, & meffo  in  quel  oua: 
yna  fecchia  dicqua  di  fonte  o vero  di  pozzo  • Et  an  * 
chora  dibattute  colle  fopradette  cofc  appofte  & fotte/ 
mente  percofle  & nella  detta  botte  dùxxyii.cotbe  po*  > J 
fte  Suó  pertica  feffi  ottimamente  col  vino  nella  boi*  , 
te  dibattute  & mifchiatc  tanto  che  turtofia  torbido  tra 
bendo  difotto  pei  la  patte  della  feccia^  ponendo  di 
I fopra  per  lucehiume  lafci  8i  il  fecondò  di  fata  chiaro, 

& infi  lo  a di  otto  ciafduno  vno  bichie re  fe  ne  traga  pef 
lo  fpillo  inferiore  delle  cede  Ite  volte  lidi  tutti  la  ior> 
bidezza  fi  «agi  t mto  che  contornata  fia . Ma  da  fape/ 
leecheinanzi  che  fi  faccinole  deue  cofe  tramutare  fi 
dee  iti  altro  vafo,  & della  fua  mala  feccia  liberatlo.Po/ 
fi  anchoia  chiarificate  fe  laracon  colatoi  di  panno  co* 

lato,  j 

Jpn  efi  modo  il  vino  fi  muti  in  altro  colore,  Ca*  xtu» 

POichel  vino  bianco  di  fai  védemia  in  alcuno  va/ 
fo  barai  tramutato  & per  vno  di  fata  tipofato_  nel 
tino  del  qu  ile  il  vm  tutto  fan  il  metri:  dopo  duo  dì 
lo  irai  chùriffimo  & molto  tolfo.  Anche  fe  oe  gli 
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tae  vigne  tinto  fono  bianche  che  poco  da  il  rodo  veti 
demifì  per  dìuifo,8r  nel  tino  il  nero  fi  ponga  ptima  d 
bianco  di  fopu  Si  tatto  ottimamente  nero  lata.(Palla/ 
dio  dice)  alte  viti  edere  quella  natura  che  la  bianca  (c 
fi  recchnn  cenere  8i  nel  vino  fi  metta  a quello  in  eia/ 
fcuna  forma  dei  fuo  colore  imporre  candido  fi  renda 
dei  rodo  per  quella  ragione  che  de  larfo  fermento  la- 
cenere  il  mez  so  duna  mifura  fi  mettine!  dolio  ilqua/ 
le  tiene  anfore  due  «Et  per  tre  *di  coli  lafciatofi  copra, 
6C  tonfi  Si  fata  bianco  o vero  dopo.xl.di  padano  ve// 
rofatrodaa  annera  ottimamente  nel  tempo  della  vet 
toria  nel  tempo  de  la  vendemia  con  vue  che  d chiama 
no  albatiche;&  co  iambrulchi  ben  magri  quando  fati 
no  dati  circa  dodecidi  rotte  in  alcuno  vaio  fi  fi  fpon/ 
ga  il  loro  vino  ncmftìmo  tu  quello  chentendiamo  an/ 
nerare  : de  iannecando  vino  molte  volte  fi  lauino  i taf 
, pi  del  detto  albatico  o vero  lambrafchi  • Allhora  c an» 
che  ottimo  modo  ad  annerire  il  Viao  puro  o vero  mif 
chiato  ne  uni  eh  corafpilauaufonofopiail  licer  eoe 
meglio  fare  fi  può  fi  priemmoin  quello  medefimo. 
Et  anche  due  volte  o tre  d faccia  quello  mededmo  : 8C 
cefi  dalle  cottecele  de  luue  nere  fi  tigneranno  , arrofdi 
fi  anchoca  o vero  fannera  Si  chiarificali , Si  il  fuo  colo/ 
i e morto  ciuiae  in  quello  modo  che  a ciafcuna  corba 
fi  prenda  mezza  libra  di  femi  feccbi  Si  bolla  nel  vano 
caldo  &mo!fichi&  poi  colle  mani  o vcrocó  pcftar> 
lo  d tritino  Si  molte  volte  d lauino:  Si  la  iauatuca  con 
oua  di  gromma  8i  zuchero  rodo  di  fale  commetta  ; Si  ■ 
bene  commofiTofi  fetui. 

fTln  che  modo  il  vino  fi  muti  i altro  fapore*  Ca.xliiu 
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N condite  il  motto  i greci  il  motto  dìcottoa  mez  » 
zo  o reto  terza  patte  al  motto  aggiungono  : foaue 
del  duro  farli  dicono  fe  farina  dorzo  due  bichieri  in* 
fieme  con  vino  mifchiata  metterai  in  rafo  di  vino  fi* 
pet  vna  bota  re  le  lafcetai . Altri  le  feccie  di  rino  dol*  \ 

ce  mifcbiano  o ver  meglio  poi  che  rn  catto  duue  po* 
fto  nel  tino  fata  mele  liquefatto  in  buona  quanta  vi  fi 
metta.Et  poi  quate  volte  fi  porta  aitino  fe  ne  ponga 
<fepoluete  di  pepe  al  irtele  fi  mifchi  potete  fi  f ara,  & 
fegherophanivaggiugnctaio  vero  alcuna  cofaodo< 
tiferà  acquifteta  il  loro  odore , quel  medefimo  fata  fe 
nel  motto  fanza  tafpi  bolléte  fi  ponghinovinoa  bete 
foaue  coli  dicono  fi  fa  finocbio  o veto  (amoreggia  di 
ciafcurio  conueneuol  modo  al  vino  mettete  & turbata 
lo . Il  vino  in  verità  dottimo  odore  farli  in  pochi  di  fe 
lotbache  della  mortella  faluari cba,o  veto  acerba  o ve* 
tomótana  feccbe  8e  pelle  bene  fi  mettono  nel  vaio 
doue  alquanti  di  al  mcno.x.ftiencyi  fiori  anchor  della 
méte  arbuttiua  lagunari  fit  adombra  lecchi, & allhora 
diligente  méte  peftati,&  ftracciati  barai  nel  vafello  no* 
uo,  & quando  vorrai  a tre  cadi  vna  mifura  di  fiorila/ 
quale  firiaca  chiamono  metterai  & il  dolio  fopra  chiù 
derai.Et  il  féftoo  veto  il  fettimo  di  aprirai  fit  vietane» 
Puoffianchota  ridente  in  poche  manate  a vna  fu* 
niccda legate  hauente  incapo  vna  pietra  pet  la  qua* 
lefatuffi  nel  vino,  fittami  di  tenete  fpcffo  tanto  che 
odorifero  il  renda  fit  non  piu  che  fc  troppo  riflette  di 
male  fapore  il  guaftatebbe  il  vino  come  vecchio  di  * 
uerita  del  nouofe  la  mandorla  amata  & attenuo  & di 
pino  gómafit  fieno  greco  infiemc  freghi  quanto  bi*» 
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fognate  tornerai  & parimente  fondi  & di  quelli  il  vi* 
no  duna  anfora  vnbichiere  metterai, il  vino  in  venta 
affermano  motbido  fòrte  farli,  coli  altra  cioè  malba* 
uifchiolefoglieoveio  le  radici  o veroel  fuo  caulo 
tenero  cotto  metterai  grifo  o ver  cenere  fcodelle  due 
o Veto  dicipreflb  galle  ere  o vero  foglie  di  beffo  qui 
to  con  mano  piglierai  o vero  Teme  dappio  : & cenere 
di  fermenti  & di  cui  vuoi  fiamma  il  corpo  lafcia  ado* 
pera  ogni  folidezza  di  tratta.  Et  generalméte  in  quali 
quetépo  in  acerbo  oouer  forte  vino  dolciffimo  por* 
te  fi  puojel  vino  acerbo  in  dolce  fe  la  dolcezza  dipiac 
ria.El  vino  nobile  in  ignobile, & potete  in  deboletcbe 
fe  vuoi  aliui  agiugnere  alcuno  fapore  poni  quello  che 
vuoi  i gomitoli  a filo  legati  cò  piccola  pietra  : Si  ogni 
di  del  vino  cenando  aflaggia,&  quado  ha  del  fapore 
quello  che  balta  aedo  che  a pena  fe  naurga , crai  il  filo 
& piouato  e chel  foglio  fapore  ottimo  al  vino  da» 
Cln  che  modo  el  vino  Si  vali  dalla  muffa  fi  liberino 
Capitolo»  XLIIlf» 

SEI  vino  muffa  ha  o vero  altro  mal  faporejla  vital* 
ba  cole  fue  radici  prède  Si  fotto  la  botte  poni  la  ra* 
dice  cioè  fottetrafa  diritto  al  foro  della  botte  &di  lo* 
pra  attuffa  itami  nel  vino  per  vn  palmo  per  lo  cu  * 
chiumedifoprafìcheditrequiui  permanga.^  perde 
ra  quel  mal  fapore  Si  odore.  Altri  prendono  la  virai/ 
ba  lunga  Si  procurano  che  da  vno  capo  fi  ficchi  nel 
vaio  in  luogo  dello  fpillo  della  feccia  Si  inchinili  a ter 
ta  Si  fotto  quella  fattuffi  fi  che  ftia  ferma  « Et  laltro  ca* 
pofiriuolgaduco  verone  dita  (opta  terra  Si  vede , 
tai  continuamente  per  gli  poli  de  la  vitalba  la  muffa 
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vfcitci  Si  coli  fi  muterà  il  fapore  della  muffa  : a quelli» 
medefimo  fa  vn  pane  di  panico  in  tre  tetti  Si  caldo 
pon  fopra  il  manfero  de  la  botte . Anche  il  vino  da  la 
muffi  curare  fi  dicetfe  piu  di  con  pane  caldiffimo  fi  tu 
ti  : la  qual  cofa  tanto  fi  dice  fia  da  fare  unto  cbel  pane 
che  vi  fi  pone  in  nefiun  modo  fanneri  : o vero  fi  prem 
dinolerbjchedeiojlloroficbollinfiin  vino  &pon'^ 

, gblnfi  nel  vafo:&  in  quello  modo  fi  dice  da  liberare  il 
vaio, ma  il  vmo  di  mal  fapore  fi  vitia  • Etimpero  me* 
glio  e che  i rami  de  la  alloro  fi  bollino  ne  la  caldaia  del 
vino  Si  nel  vafo  fi  pdghino  Si  mifchi  il  vino . I rami  b 
fieme&diuifi  legati  pei  lo  cuchiume  fappichino  nel 
vino,&  quiui  alquiti  di  fi  lafcino  tanto  dici  vino  fia  li 
beto,&  poi  fe  ne  traghinoinntt-  nr»donoti  fi  guaito 
il  vm  daino  mal  fapore  • Anche  curare  fi  aebbe  la  mal 
lina  & la  fera  nel  vafo  vna  menata  di  fatuia  fappichi 
in  modo  che  non  tochi  il  vino  Si  trattone  collacqua  li 
laui  tl  forame  ottimamente  turato  . Anche  dalla  muffi 
il  vino  curare  li  dice  fe  fi  prenda  vn3  menata  d7 bechi 
che  fi  chiami  morella  ne  la  parte  difopea  concot/ 

della  legata  la  mattina  per  lo  cuchiume  nel  vafo  fi  pon 
giuàto  che  per  due  dita  foìamente  difcéda  nel  vino  Sù 
la  fune  fopul  vafo  ad  alcuni  cofa  legata  il  detto  t vafo 
ottimamente  fi  turi  » Si  cofi  per  qllo  loiamente  fi  lafci» 
Bi  poi  la  fera  fi  tolgi  Si  altre  tato  di  ricéte  hrrba  fi  pon* 
gì, St  quiui  in&no  allenar  della  mattina  feguéte  fi  lafci 
Si  coti  pente  dio  vero  per  quanto  volte  fi  facci  & li 
belali  il  vmo,o  vero  pongali  vn  faccheto  follile  netto 
di  pezza  Jinao  vero  dt  ftimigni  pieno  di  Tale  o vec 
di  gdfóo  ver  di  ealciaa  per  lo  cuchiume  con  vnacoi 
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defa  legitoche  nel  mezzo  del  vino  difccnda  8e  cefi 
tempre  fi  tenga  & fari  prò  al  vafo  di  muffa  infetto  in 
qtiefto  modo  fi  cura  : pongali  calcina  non  f penta  cioè 
Vna  quarte tuola  nel  vafo  di  dodici  corbe  : & nel  vafo 
ben  turato  fi  ponga  acqua  o vero  vino  bollente  & tu* 
rifi  che  non  (piti  & hfcifi  per  alcuna  bora  : & molto  fi 
liuolgailvafO'fit  quando  e rafreddata  cauifito  Vero 
altrimente  il  ginepro  in  caldaia  di  vino  cotto  in  vafo 
con  feruentc  vino  fi  ponga , 8i  t accifi  cc  me  d<  tto  e di 
Copra  & meglio  e fe  luno  & (altro  fecondo  dopo  il  pri- 
mo fi  faccia  otrrn>amtnte  lenza  dubio  delibera  : Ù al- 
tri dicono  che  fi-cura  con  (ale  nel  vafo  pofto  & per  tic 
meli  quiui  fi  Jafci,&  per  la  ventura  che  fe  quello  mc- 
defimo  fi  fara  con  calcina  o vero  g<  fio  o veto  cenere 
o vero  fi  libera  in  quello  modc«Radafi  ottimamente 
il  vafo  denteo  con  grattugia  o vero  afda,&perleftf- 
fare  con  punta  di  coltello  la  muffa  fi  mondi,  & ponga 
fi  in  vafo  di  dieci  cotbe  vna  quarteiuola  di  cenere 
di  fermenti  con  ogni  fua  braccia,  & piu  fel  vafó  fufie 
troppo  infetto  & mttauifi  cenere  con  braccia  pct 
tutte  le  partidel  vafo, puoi  fi  chiuda  il  vafo,&  pct 
Io  cuchiumevi  fi  metta  acqua  bollente  8i  tunfi  & ad 
ogni  patte  fi  ttuolga , 8i  cofi  fi  lafct  tanto  che  la  ce- 
nae  & laequa  rafteddate  fatano:  & ailhora  otti- 
mamente fi  laui  & ne  lultimo  fi  bagni  con  acqua 
calda  bene  infalata  » & in  quello  modo  fi  curano  i ti- 
ni mia  perche  non  fi  pc  fieno  cefi  chiudere  fi  co- 
prino conftuoiót  panni  fiche  poco  riipuino ♦An- 
che il  vino  il  Vaio  da  gli  fpcru  fi  dice  liberare  dal- 
la  muffale  il  foglio  poluciczatom  lottile  lacco  po- 
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fto  prt  Io  cucii f urne  nel  vafo  fi  punga  che  nel  mezzo 
del  vino  piu  di  dimoii.£t  non  fi  vlcia  di  mal  fapoic  8t  x 
vna  oncia  in  vafo  di  cinque  ceibe  balla . Anche  fi  di» 
ce  il  vafo  curate  co  aceco  foitiffimo  bollitole  diqllo* 
fi  laui  & aiqto  fi  lafcùaltti  dicono  fe  fi  faccia  foco  coti 
, paglia  in  quello  fi  cuta,&  fotfc  meglio  fi libeta  co  few 
co  di  fcrmétiVConferuanfi  i vafi  della  muffa  fe  quadò 
voti  fatano  infino  at  vin  piccola  quantità  faprìno:& 
ttaglifene,8(  ottimamente  fi  fecchr,&  poi  dacqua  fala/ 
tao  veto  vino  fìmbagnùo  veto  quel  tratto  fe  ottima* 
méte  fi  tutùaccio  che lodote  del  vinoelfumonon  fua 
poriilqujlenonfitieneche  nel  vafo  pofTa  limanere* 
f£[n  che  modo  fi  ptouega  che  il  vino  nò  inacetifcha  i 
St  come  inacetito  fi  guati  Ica*  Cao*  X LV# 

CEncte  di  vitalba  cioè  cenere  vite  bianca  poni  in 
vino  8t  non  fi  fata  aceto  fi  come  alcuni  dicono# 
Ma  meglio  fi  ptouede  chel  vino  non  fi  faccia  aceto  ic 
fi  tenga  in  cella  piena  di  vafi  & chiudinfi  ottimameti' 
te  che  non  (fiatino, che  fel  vafo  non  c pieno  & e in  luo> 

✓ g0  caldo  dellaceiite  fi  teme, prendali  vn  pezzo  di  Iat> 
do  graffo  ottimo  & in  vna  pezza  biàca  de  lino  fottile 
fi  cucia , & da  luno  capo  legata  vna  corda  per  lo  cu* 
chiume  fi  mette,  fi  che  nel  mezzo  del  ventre  delvi/> 
nodifcenda,&  quando  el  predetto  vino  beuendo  fi 
menomerà  anche  il  detto  lardo  piu  giu  fi  difeenda  ’ 
& di  (opra  il  vafo  ottimamente  fi  chiuda , & coli  tati* 
io  chcl  vino  fia  contornato,  & quanto  lardo  fata 
tanto  meglio  il  vino  fi  confettiera*  Accio  che  lacero 
■i  fi  muti  in  vino  in  quello  fi  dice  fcme  dì  porro  douei 
: ui  mettere  ; altri  dicono  che  dclacecofita  (aiuta: 
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ff  fopra  iJ  cuchiume  foglie  di  vite  pofte  &fpeflb  per 
mutare  & difopra  a/cuna  pietra  pcfta , altri  dicono  fe 
olio  d'OIiua  fi  metta  nel  vafo  tato  che  copra  la  fuper* 
ficie  del  vino  ottimamente  de  la  cetcfita  fi  difende  & 
quando  fultima  patte  del  vino  vfeira  loiio  raccoglie 
re  fi  potrà* 

|pn  che  modo  filaccia  faceto,  Capitolo*  XLVl 

L Aceto  fi  fa  in  qoefto  modo  pongafi  buono  vino 
fi  che  fia  mezzo  pietoo  il  vafo  & fpeciafmente  vi 
no  dolce  in  luogo  caldo  &in  vafo  daceto  infetto  & 
fia  il  vafo  difeoperto  & faffi  aceto  ♦ Anche  fe  potrai  il 
Vino  chiaro  o vero  torbido  ne  rafpì  onde  efeie  il  vino 
di  mofio,&vn  poco  daceto  fopra  vaggióga  & lafcia 
pervn  mefeopiu  Sidiuenten  ottimo  aceto  « Et  fe 
vuoi  tofto  fare  fcalda  (acciaio  o vero  pietra  & poni  iti 
vino  che  la  bocca  del  vafo  fia  feoperta^o  vero  il  vafo 
fi  ponga  al  fole  per  quattro  di  col  vino  aggiunto  fale» 
o vero  fi  può  anchora  piu  lofio  fare  in  quefio  mode» 
prendi  il  vafo  che  vuoi  & empilo  di  buó  vino  & orti 
maméte  il  tura  8t  nc  la  caldaia  piena  darqua  fa  il  va' 
fo  per  grande  fpatio  bollire  & incontanente  inacetì" 
la, affare  acero  forriffimo  prendi  le  corniole  quando 
incominciano  ad  atrofie,  & le  more  che  nafeono  ne 
«campi  quando  fono  rode  o vero  icc  minciano  ad  ai' 
icflìre,&  de  fambuchi  inanzi  che  ccmincionoa  enfia' 
ie,& de  le  prugnole  de  le  fiepi  acerbe,  & quefie  poi* 
uerezza  fotrifmente  & allhcra  prendi  del  migliore 
acero  che  trcuerai,&  difiempera  có  quella  poluere  fi 
chefacci  ben  fecchi, Et  quando  votai  fare  acero  fcr, 
tiffimo  ifra  orto  di. Ancho  dicono  li  tipetti  fei  rafpi 
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de  tuue  de  fa  ven  demia  e in  quello  tempo  bene  fi  fan! 
no  # di  gli  acini  & da  ogni  ìmmonduia  fi  purghino 
& vn  poco  al  fole  fi  fecchino,#  in  alcuno  vaioli  pon- 
ganoci che  lempiano  a mezzo  8i  al  tre  tanto  di  vino  li 
aggiunga  Si  di  fopra  il  vaio  fi  chiuda  fatafli  aceto  fot* 
tiffimo.ilquale  fi  come  péfo  fan  prò  fe  1 ralpi  puma 
fi  immollino  di  fotte  aceto  Si  tutto  tépo  fi  potrà  qui* 
di  laceto  tute  e il  vino  aggiungere,  fe  le  radici  dei  t*' 
fanofifecchinopoluertztnfi&  m vafo  fi  ponghino 
faraffi  aceto  .Anche  fi  prenda  lacetofita#  feccbifiSC 
poluerezinfi  &diq  hcó  fotte  aceto  fi  faccia  pane  ài 
lecchili  Si  in  vino  fi  ponga  incontanente  fi  fa  aceto 
che  anchota  ne  la  menfa  fate  li  potrà, & quel  medefi/* 
mo  de  la  ridice  del  rafano  li  dice, 

Q^Oe  la  virtù  de  laceto.  Capitolo,  XLVlf* 

L Aceto  e freddo  Si  lecco  in  fecondo  grado  Si  ha 
virtù  peneuatiua, cioè  pafiàtiua  Si  diu.fiua  de  la 
fua  fuftanti a,&  confhettiua  de  le  fue  qualitaoi , conila 
il  Vomito  Si  coatta  il  fluflo  del  vétte  bollino  in  aceto 
galle  o vero  rofe  o vero  limili, & in  cotale  aceto  fi  poa 
ga  lana  o ver  fpugna,fefia  vomito  fe  pra  lo  ftomaco, 
& fe  e fl  jflo  di  venete  fopr*  te  reni  Si  bollito  io  feirop 
po  acctofo  che  fi  fa  daceto  e buono  alla  femplice  tec- 
zani  Stalla  cotti  diana  di  Berna  falla.  Ad  ogni  febre 
acuta  feli  dia  la  mittiuicó  acqua  calda  diurne  inve- 
ntala mitttij cofi,  J zuchero  (idee  refoluetc 
in  acqua#  aceto#  cuocafi  tato  che  fippicht  alla  me- 
leda.  Anche  vale  conno  a ogni  materia  caldadofimi 
le  fi  fa  fiaiflmente  fi  fa  de  laceto, alcuni  volta  o (midi 
Semplice,#  alcuna  voita  compofto  io fcmpUcc fifa 
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i ài  due  parti  dacrto  & di  terza  parte  di  mele, il  ccmpttf 
- Ho  li  fa  iqfto  modo, togli  radici  dappio  di  finochior 
. & di  pétrefe  mol  & peftale  alquato  81  di  di,&  di  notte 
le  tieni  in  acetoni  fecondo  di  le  cuoci  rnfieme  poi  co 
„ la,&  ì cotale  aceto  poni  il  mele  alla  terza  parte  & eoo* 
«i  come  detto  e di  fopra  lo  fquiUittco  quando  (ì  fa  to 
gli  la  cipollafquilla&tiella  per  vn  di  & notte  in  acc* 
4o  8t  cuoci  & cofa:&  cóuienfj  lentejiore  & Icfteriore 
foglie  gittaret&  li  mezzani  fpichi  mischiare,  & pòi 
tnifchia  mele  & cuoci  come  di  fopra.  Ma  fe  nó  hai  la 
fquilla  i luogo  fuo  poni  radici  di  rafano  . Et  limile  fa 
di  quelle  daÌTi  lo  fintili  femplice  o vero  cempofto  co 
Ito  a fredda  matèria  li  come  lo  fcircppoacetofo  con 
Ito  alla  calda, impero  che  diuide  & digefìifee  quella, 
la  falfa  có  aceto  faluia  prèiefcmclo , menta  : & pepe  la 
petito  conforra,?nche  nota  che  fe  lacero  rrcu3  lo  flev* 
maco  pieno  purg3  il  ventre,  feltroua  voto  allhorail 
comflipa,  Anche  vale  córro  alla  debolezza  de  Ianfei 
ta,fe  in  quello  fi  ponga  panf  arraffilo  & di  quello  pa* 
ne  mollificato  funga  fa  bocca,  li  nari,&  le  labra  de  I in* 
fermo, & le  vene  puffatile  nel  braccio  cioè  rolli , 8i  fo 
pra  quelle  vene  fi  leghi  il  pane  predetto  ♦ Et  piu  an- 
chora  vale  il  pane  intinto  in  fugo , vale  anchon  lace* 
to  contro  la  litargia  infrenefiferiì  ft  roppicci  có  elfo  le 
palmi  de  (e  mani  & le  piante  di  piedi  có  aceto  & fa  le* 
Auicéna  anche  dice  che  lacero  fa  prò  alla  cóbuftione 
del  fuoco  piu  tofto  efi  altra  cofa,&  quando  fi  mifchia 
có  voto  dolio, o vero  có  olio  rofato , & dibattefi  bene 
&ir*fondeuifi  détto  lana  nólauata  8t  pòli  fopra  il  ea* 
po  fa  pco  alla  calda  & alla  fortezza  foa , Si  lombagna* 


LIBRO 

mento  de  la  bocca  diqllo  previamente  c5  allume  fa 
prò  al  crollamento  del  répo.Et  lo  faponméto  de  lacc- 
io caldo  fa  pio  alla  malageuolczza  de  ludire  & aguz- 
zalo,& apte  loppilationi  cioè  i tuiamenti  del  colatoio 
cioè  onde  efee  la  reama  &rifoIue  ìlfaonode  gli  ore- 
chùEt  quando  fi  bec  faldato  dopo  le  medicine  moi 
tali  cioè  veleno  fa  pio* 

(£DeI  rino  & de  le  iuc  virtuài*  Capitolo*  XLVIK. 

IL  vino(fecódo  Jfac)da  buono  nutiimento  & fani- 
ta  al  corpo  rendette  fi  prende  come  fi  dee  & quan- 
to bifognaio  vero  quàto  può  la  natura  foftenete  con 
fona  la  virtù  digeftiua  coli  ne  lo  ftomaco  come  nel  fe 
gatosimpcrocheimpoffibilcelopetatione  de  la  vii 
tu  digcftiuacófortafifanza  fortezza  del  calore  nani- 
tale.Miuno  in  retila  cibo  fi  fi  troua  u veto  beuetag 
gio  co  fi  naturale  virtù  cófonatiuo  & acrefcitìuo  fi  co 
me  e il  vino  per  la  cópagnia  cicla  familiarità  che  colla 
natura  ha.Et  impeto  tolto  fi  conuerte  in  naturale  & 
mondiamo  [angue, Onde  Ruffo  philofopbo  dice, 
il  vino  no  folo  cófotta  il  naturale  calore,  tpa  anchora 
il  torbido  chiarificha  il  fangue  & latadaméto  del  corpo 
1 & maffimaméte  de  le  vene  a pte  & mòdifìca , & loppi 
lationc  del  fegato  leua&  apre  la  tenebro  fica  fumofita 
di  trifticia  generata  dal  cuore  faccia , & 1 mébri  di  tut  ' 
to  il  corpo  fortifica, & no  folo  la  fua  bota  nel  corpo  fi 
mòfttajma  anchota  ne  lanima  fa  qlla  dimenticare  la 
tnftina.&angolciafiidalle  Iicentia,&  cófortalaa  cec 
care  di  fonile  cofa , & da  le  follicitudine  & ardire  ,8i 
non  le  iafeia  fenttre  dolore  ne  fatica  * Et  dunque  con- 
ucnieaccadognicta,adognftépo,&m  ogni  regione 
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fé  prefo  fata  fecfido  la  forza  & confuetudinc  del  beni 
tore,&  fecòdo  che  la  natura  (offerite  potrà  «Lopera- 
rione  del  vino  no  in  quel  modo  adopera  ne  vecchi  6? 
giouani,adolefcenti,&fanciulli,Nevecchi  inuer/ra  e 
fecòdo  medicina, impero  chel  calore  del  vino  alla  loc 
frigidità  repagna*  A gìouani  e fecondo  cibo,  impero 
che  la  natura  faa  e limile  a la  natura  del  giouane  • a gli 
adolefcéti  & fanciulli  e cibo  Si  medicina,  impeto  che 
aduenga  chel  calore  naturate  loto  fia  fotte  fuftantiab* 
mente  niente  dimeno  noneimperfettione  & pabuli 
danza  de  la  loro  hamidità,&  impero  quindi  il  vino 
al  naturale  calore  loro  da  accrefeimento , & difecca  la 
loto  bumidita  onde  e medicina.  Et  impero  e da  fape 
ne  che  nel  verno  Si  ne  la  fredda  regione  (iconuiene 
il  vino  predetto, la  Hate  ne  la  calda  regióe  il  vino  mol- 
to innacquato  dffi  neceita  fi  cornitene,  impero  che  i 
corpi  refriggera  Si  inhumidifce  pet  laequa  che  ve  mi 
fchiata  » Relitte  snchora  al  calore  de  laria  accio  che 
non  faccia  i corpi  caldi  Si  fecch i,&  poit^  veiocemen 
ce  il  cibo  còlla  Tua  foitilita  a membri  di  tutpil  corpo, 
e adunque  còtta  due  cagioni  contratte  aiutatiuo.In  ve 
rita  egli  fcalda i corpi  freddi  8i difecca  glihumidi: na 
turalmente  infredda  icaldi,&  inhumidifce  i fechi  ac- 
cidentalmete, impeto  che  colla  fua  (DttìlùjL&  perfora 
. rione  laequa  reca, quando  neceffita  hanno  di  refrigge- 
tare  Si  inhumidireXa  diuerfìta  del  vino  generalmen- 
te e in  ite  manere , il  ricente  duno  anno,  il  vecchio  di 
quattro  anni  : Si  oltre  al  mezzano  dì  due  anni  o vero 
tre*  Il  ricente  e caldo  nel  primo  grado  onde  rappac- 
itene alla  freddezza  Se  bumidita,&  impero  piu  nutria 
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bile  t il*  gli  altri, & mal»  humori  genera , & noti  peli* 
fati  fogni, & ventefita  dolio  ftcmaco  & de  glintfftini* 
Onde  Ga'ìeno  il  vino  qualut  cg  tic  èie  fata  nò  ha  fot  * 
za  di  menare  il  cibo  per  lo  coipc  ne  di  prouocare  cn* 
deficóuienechf  ghhabenti  fredda  &ht:mida  natura 
da  qlto  guardatfi.Et  impero  fe  neccflTia  faraelrgafiìl 
vino  chittffimo  acquofo  per  lungo  tempo  del  tino 
tratto, M3  il  vecchio  vino  caldo  & lecco  in  terzo  gra 
do  & alcuna  cola  d*maritudir e ba.Qtefto  vin  poco 
nutrica  al  capo  te  tto  faU  & la  mente  percuote  per  la 
cutezza  del  fuo  pugnerei  ff  miméte  fe  di  qllo  mol 
io  fi  beua  et  da  quello  poca  acqua  fi  mifchi  Et  »mpe/ 
io  guardinfi  da  qllo  quelli  che  hàno  de  boli  nerbi  t et 
che  hanno  I femimenti  acuti  impero  che  grande  noci 
mento  alloro  pretta  fe  gli  non  batic  (Tino  molta  burnì* 
dita  ne  loro  corpi  la  quale  refifta*  Onde  Galicno  dii 
ce  molto  e il  vino  vecchio  cóueneuole  a quelli  ne  coi 
vafi  moltitudine  dbumori  ciudi  e ragunata . Ma  il  vi 
no  mezzana*  buono  temperato  & qfto  e caldo  & fec 
co  nel  fecondo  grado , et  impero  quello  vino  fe  lega, 
et  il  vecchiflimo  fi  difpre gi,fimigliamcmemc  il  nuo* 
uo  che  da  bollire  non  fi  ripofa , et  cofi  la  materia  terre 
lire  al  fuo  naturale  luogo, non  difcende,Et  qllo  che  he 
reo  aliuo  riputale  luogo  nò  difcende,eicc  alle  pani 
di  fopra  nomale  il  liquore  fuo  chiarifl*»mo  mondifi* 
catoel  lucidiffimo  apparifee,  Et  impero  dafaperc  e 
che  il  colore.il  fapore,lodore,il  licore, la  debolezza , 1 1 
Cortezza  diuetfi  fi  fanno  nella  fua  qualità  et  opeiatio* 
ncset  il  colore  ft*vaita  e in  quattro  modi  generalmcn 
te,  cioè  bianco  et  ntroche  fono  femplici,&  lofio  : Se 
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areo  o ve  to  giillcy  qli  fono  cópoftì:  & fotoliti  cefi 
lori  in  «3  quelli, cioè  glauco  rofeo  i qual/  fono  mica 
il  ro(To  e bianco  r quali  ratti  in  que  fio  modo  fi  genera  - 
no.ll  vino  in  verità  de  luue  acerbe  fatto  prima  e btan* 
co  perbcquofita&  erudita  & per  mancamelo  del  fuo. 
calore  naturala  Ma  quando  alquanto  inuecchiera , Si 
vno  anno  patterà  il  calore  fuo  facrefce  alla  Aia  burnì* 
dita  fatti  di  colore  fubalbido,cioe  fotto  bianco  che  fé. 
pia  inuecchiera  che  pafli  due  anni  molto  piu  il  calore 
foo  lacere  fcr,&  la  fuahumidita  fi  menoma,  & fatti  il 
colore  fuo  pallido,rhe  fe  anchora  piu  fata  vcchio  che 
quattro  anni  patti  Se  la  Aia  dige  Rione còpia  & naturai 
niente  la  caldezza  i iftato  fara  venuta  il  color  fao  fari 
citnno.SimiImetire  il  vino  delle  rotte  vue  fatto  qaao 
do  nel  principio  anchora  e crudo  & il  fuo  colore  man 
cherajil  colore  hara  a bianchezza  vicino*  Ma  quando 
patterà  vno? nno  confortali  il  calore  & la  digeftionc 
Aia  & fatti  di  colore  rofato.Et  fe  due  ani  patti  & la  fui 
digefti one  compia  o vero  colore  retto  bop.  Ma  lei  vi 
no  fara  duue  nere  nel  pricipro  & ne ritt nùb  ofetro  g> 
laparte  terrettra  fignore  ggiante:  Si  per  mincbamenio 
del  fuo  calore  & digeftione  che  fe  paffl/a  vno  anno  . 
il  fuo  calore &d<gfftione  fi  conforta  & L\difccfa  la 
natura  terre lira  al  fuo  lacgo,&  ina:  CW  Vj  cbiarifi 
care  & fatti  intra!  re  tto  il  nero  me *z3nò<  Jè  patterà 

due  anni  &ilca!or  fuo  ccmpia  la  Afa  perteiricne,  & 

% digeflrone  & difeende  il  terrettro  alle  parti  di  fotte  ’i  St 
fia  eh  fa  r?  ficaio  fatti  di:  re  flb  colore  ,«aanife  imamente 
donmie  rnte odiamo  il  vin  bianco  efjSrro  cttcr  me  *? 
r~  ' ccnucnicntAilbisncwi  piu  cbel  noci 
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a bum? dita  fapsttiene . Il  nero  alla  tetre  fttita  & a grof- 
fezza  la  diuetfita  del  trino  per  lo  fapore,#  impeto  c fi 
altro  e dolce , altro  c acctofo , altro  c infi  pido,  altro  e 
fotte, il  dolce  caldo  e nel  fecondo  grado  lecco  nel  pii/ 
mo alquanto  a humidita  rapatitene,  onde  e gteflò  Si 
nò  lodeuole  ne  la  fua  opetatione  fe  no  chcl  vétte  pur- 
ga.  Impero  che  in  ogni  cofa  dolce  c virtù  purgariua, 
Si  colatiaa , al  quale  il  quale  vino  fe  alcuna  cofa  troua 
che  alla  fuaoperatione  fia  contraria  Si  cofttignefi  vfa 
re  fcaldafi#  bolle  Si  falcalla  parte  difopra  de  lo  fio. 
maco  # Si  in  collerici  humori  fi  conucite , fete  genera. 
Si  ventofita  enfiatiua,#  oppilatione  nel  fegato  & oc  la 
milza  geneta  ♦ Et  la  pietra  ne  le  teni  aea  di  maflìma- 
mente  fe  i mébri  a cotali  pafftoni  appatechiati  «olie- 
ra,© veto  la  digeftiua  virtù  debole*  Et  impero  guai 
dinfi  da  qllo  quelli  i quali  la  gtofla  Si  humida  natura 
fifcaoregzia  rolla  fuaeroficzza  ageuolmétc  le  fottili 


fignòreggia  colla  fuagroflezza  ageuolmétc 
Vene  del  fegato  oppila, ma  al  polmone  nò  nuoce,  im- 
peto che  né  "iffa  a qllo  fe  no qllo'che  di  qllo  eilpiu 
fonile, fe  fesche  del  pojmone  che  molto  late  fono  op 
pilate  nonpuo«Ma  quado  il  vino  dolce  alfa  roflezza 
Si  chiatezr?*apaiticnc  Si  beute  fata  quanto  fi  conuie- 
ne  Si  fccór,  >arrifa  natuta  bada  cóueniente  e a quel- 
li  che  dar  lieua:#  a cui  e neceffatia  moltitu- 
dine di  rL  il  vino  pontico  ilquale  acerbo 

é detto , e piu  chiaro#  piu  grane,  8i  piu  tardi  fi  dige 
ftifee:#  le  vene  malageuolmentc  pafla  chel  dolce, im- 
pero chel  dotoroiu  caldo  e & pia  accetteuolc  fapore 
ha,  Mail  poh.  o Si  terreftrc  afpro  ha  fapore , onde  e 
malageuole  a poffare  le  vene, ne  non  piouoca  la  diga 


à 
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tifone  ni  il  fudore, nò  dunque  buono  fangue  generi, 
il  venite  8c  linteftini  cóforujil  vino  infipido  migliore 
c chel  pótico  impero  che  e réperata  a comparatico  dèi 
pontico,onde  e còueniente  a qlli  che  calda  còpleffiae 
malfimamente  nello  ftomaco  hano , ma  poco  nomea 
$ toflo  brina  commoue.il  vio  e di  tutte  cofe  piucal/ 
do  & di  piu  fotte  operande,  & tolto  al  capofale  & bòi 
lite:  Stfcadare  fa  inumidita  del  corpo,  onde  il  fumo 
Calére  dallo  ftomaco  nuoce  al  celabro&Ia  mente  pec 
Cuote»M  eceflatio  e dunque  fi  guardino  gli  habbttanti 
dical de complefiioni, Cenò  fuflfe  molto  inacquato  & 
quanto  lì  cóuienc  fi  prède,  & feròdo  che  fi  conuiene  al 
Ictadi  & alle  regioni  & confuetudini  fi  loderà  : impeto 
che  i gtoffi  Immoti  diflolue,  6i  |e  vie  delle  vene  8c  la 
putredine  mondifica , el  fanguc  chiarifica  a vechi,&  efi 
alla  loro  & auicinano  per  Io  ragunamento  della  fupep 
fluita  de  loro  corpo  ne  loro  corpi.Ef  corale  vino  otq,* 
tuo  maffimamentefe  alla  patita  fata  vicino  { impero 
che  il  loro  calore  conforta  &de  crudi  immoti  labon# 
danaa  diflfoIue«Cóuienfi  an^iea  qlli  a (fidi  gtolfi  ho* 
moti  & crudi  tagunatrtSranno  la  dlucrìna  del  vino 
pec  Io  liquore  e, impero  che  ad  fonile  aiuolo  o top 
terre  lire  groflb  o vero  mezzano. Mail  v&o  fonile  ap 
quofo  fempre  fi  troua  co  bieche |ezza  o ve 
roageuolmemenelo  ftomaco  fi /makJp&ie  vene 
perfora, brina prouoca.Et impeto t vwea quell#  efie 
hanno  la  febre  ♦ Impeto  che  non  fortemente  balda  pi 
la  mente  nò  percuote,  qiuno  ancbeaLeerabtpo  vero 
a nerbi  nocitnto  fa, Et  fe  mifchiato  f»uò  fata  miglio 
te  & imffimatnenrc  a foitigliare  la  fac  » (1  vino  tcirp 

S ti  i 


( tIBR  O 

Mk  Bt  gtòflb  e cotf atro  al  fonile  acqqofò , onde  fo  fio 
Iliaco  graoarimpcro  che  duro  e Si  alla  digeftione  fa* 
ie,e  malagcaole  apaflarepeirlcvcne  lorinanon  prò* 

' noca,&  cardi  al  capo  fate  per  la  fu  a grauezza  & grof* 
fezza.Ec impero nó  agcuolméte  inebria.  Anchora al/ 
cimo  reno  e odorifero  che  collo  il  fenciméto  pcrcuo* 
ttodoieoolenc  la  pellicola  del  cerebro  ftance  per  fe** 
‘tà  per  la  fàa  Irggtezza*  Alcuno  e di  nefluno  odore 
‘perla  groflezza  Si  grauica  fua:  Si  alcuno  e d'odore  * 
^porribile.II  vinoodorifero  il  fuo  licore  lignifica  eflir* 
fe  tépento  & fonile, dogni  brucata  mendicato,#  al 
tutto  degefto;onde  chiaro  fanguc  genera  lodeuole  Si 
móndo, del  cuore  dunque  confortatiuo  Si  lanima  lè 
tifica , la  rriftitia  Si  angofeia  cacciami  pero  che  colale 
^ino  ad  ogni  era  & cóplcffionccóueniéce  e : fe  fi  preo 
ida  fecondo  che  fi  conuienc,&  che  la  natura  foftienr, 
"Ér  impeto  muta  il  vino  de  lanima  in  virtù  Si  riuolge* 
lo  da  impiaca  a piatala  buarina  a larghezza , da  la  fu 
periata  in  ht«idica,da  la  pigrezza  in  follecitudine,  di 
' paura  in  ardue: de  la  coniét i a in  fecódira , Si  in  afta' 
tia,& ingf gno.Ma quefton fi fe  temperatamele  fico* 
me  fi  conuiMiefi  bea, Mi  fe  infinoalla  meta  fi  bea  ge* 
tierafia  fdfTadrriin  contrario  impero  che  I ebrezza 
de  la  rag  Vanima  il  lume  fpegne  onde  pernia* 

«è  . Si  ire.  ti  come  la  naue  in  mare  fanza  gc  uerna* 

iore,&  fi  come  la  malfcia  fcnza  rettore . Il  vino  in  veri* 
tadineiTunòodorcdimóftridefafua  fumofita  gtof* 

* Uzzi  Si  grauifrÉ^  mdigeftibilta  : Si  impero  nò  lode* 
cole  e dfnutt«n§to&  torbido  &ofcuro  t & impero  li 
'tifo  cagione  drTrift»ua,ma  nó  tolto  al  capo  f ale.  li  ¥i 
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no  in  verità  gtaue&  bombile  odore  battente  e pefft/ 
mo, impero  che  per  hornbilin  del  fuo  odore  Si  grauL 
U al  cerebro  nuoce  Si  h mence  percuote  : Si  a necuirdc 
alle  pellicole  del  celabrolefione  fa, & genera  ptffim© 
fangue,at  maffìmamente  te  e /puntato. 


INCOMINCIA  IL  LiBR  O Q.  Y l N' 
io  de  gir  alberi  Si  natura  Si  vrihta  de  frutte  loro» 

• i 

^pjVCL'rfr;  I fopn  nel  libro  qu  rto  molte  cofe  de 
gli  arbori  genualméte  fon  dette,:  qt  a 
do  deli  natura  de  le  piante  :&  de  le 
communi  a culiiuamento  di  ciafcuna 
grneratione  de  campi  cóueniente mé 
•e  tratta!. Mi  al  prefentein  qfto  quiti/ 
to  libro  e da  (lattare  fpecialmentc  di 
dafeuo  arbore  per  fe»i  q i nt  le  noftxc  contrade  fi  truo 
uano.Et  primamente  di  qlli  che  fra  tificano  largirne 
te  tratteremo^  poi  breuemente  de  non  frutufeti . Di/ 
taffiaduquedt  quelli  che  fanno  frutto &dc  le  Iorodi 
uecfitadi:&  quale  aere  Si  qual  terra  defiderano , Si  eòe, 
& quando  fi  piantono, & come  finneftiqp  : Si  cultiui* 
no,&  fi  formino,#  liberino  dal  nodmc  nfo.Diraffì  am 
thora  d;  loro  come  1 loro  frutti  fi  fi  colmino , & quali 
do,&  anche  in  che  modo  (cibare  fi  poufifo , Si  quello 
che  di  Ior  fi  pao  fare,#  de  le  vii  tu  che  egl  i hanno, 
(CDe  gli  arbori  in  comune»  Cap.  I, 

LE  difcrtttiont  de  gii  arbori,#  le  loro  diueifita  non 
ebifogaodiporre  neannouetare  in  ccmmuncr 
impeto  che  a etafeuno  fono  oc  la  propria  regione; 

S ini 


r 


1 1 B R O j 

affai  noti,#  per  gli  Ungulati  trattati  di  qlli  Tarano  ma* 
nifefte . Ma  e da  fapcre  che  certi  alberi  defiderano  Si 
amano  aere  molto  caldo, fi  come  le  palme  el  pepe , & 
altre  tichiegono  aere  freddo  fi  come  il  caftagno.Ma  . 
e piu  tichiegono  aere  temperato  Si  quali  tuta  : Si  certi 
fono  che  defiderano  terra  molto  graffa  fi  come  il  tiro 
lo,  il  fico , fimigiianti  » Et  certi  defiderano  tetra  molto 
magra  Si  fabbionofa  fi  come  la  palmatel  pino  Ma  tut 
ti  gli  atbori  fi  còuengono  in  qfto  modo  cioè  che  defi 
derano  tutti  tetra  fecca  ne  la  corteccia  di  fopra#  di  / 
lotto  bumiditajalla  quale  fi  drizzano  le  loto  radici# 
gli  arborichehanogra  corpo  tichiegono  molto  ci  , 
bo  $ maffimamérc  i dimettici»:  frutti  de  quali  fi  defi 
dera  & richiede  che  fia  molto  & grande,  ciafcano  an< 
no»Ma  in  che  modo  fi  platino,  Si  quado.&  come  firn 
nettino  fufficiéceméte  e dello  nel  terzo  Si  nel  quarto 
libro*Deonfi  in  qfto  modo  cultiuareche  intorno  al>, 
iaumno  fi  conuiene  la  terrà  cauare  dintorno  ad  c/fi  in 
fino  che  le  radici  fi  fcuoprino,#  pomi  alcuna  cofa  di 
letame, acciò  che  copertala  radice quefto  medefimo 
letame  continuaméte  per  lo  feorrimentode  le  pioue 
alle  radici  fi  porti.Ma  fe  la  terra  e troppo  fabbionofa 
ticcuera  conucnicntcmétc la grafTa creta,#  Tele  trop, 
po  cretofa  yi  fi  metta  il  fabbione  in  luogo  di  letame» 
Et  quelle  cote  non  folmente  fono  dappoggiare  al  pe, 
daletma  dintomo  al  pedale  tte  Si  quattro  o cinqj  pie, 
de  fecódo  che  e la  grldezza  de  larbore  & de  le  radia 
& fi  mefcoli  aconciamente  colla  terra, Ma  fe  qfto  fi  fa, 
ceffi  infino  alle  radici  fanza  dubbio  molto  gìouereb, 
bea  laiboie  ♦ Impetocbe  per  quatto  ietto  # mondalo 


a VIN  T O al 

hummeto  diuétera  /arbore  piu  allegro  Si  fiefco  ,St  ri, 
torna adeffo alcuna giouanezza percolai  cibo, per  la 
qual  cofa  e"da  fapere  che  nel  luogo  tra  due  acque  8i 
(opra  e riuiortimaméte allignano  gli  arbori,  & la  cor 
leccia  di  corali  arbori  e piu  piana  Si  piu  rottile»  Si  i ra  , 
mi  piu  vigorcfi  8t  aiti  che  de  gli  alni , perche  nel  tuo, 
go  baffo  al  quale  difcoire  Ihumore  de  moti,  Si  la  graf/ 
fezza  per  la  fimile  abondanza  de  humore  ne  Icnterio, 
ta  de  la  terra  otrimaméte  fi  cuitiua  nel  eonfito  campo 
Si  per  la  lua  bontà  ingentilifce  gli  arbori  cotal  luogo. 

Si  fe  nò  fi  può  altro  haucre  vi  fi  metta  vn  riuo  per  ca/ 

Gali  il  qual  alcuna  volta  chiufo  alle  radici  de  gli  arbo^ 
ti  fcorra  Si  renda  humide  lenteriora  de  la  rena  «Et  fé 
quello  nò  fi  può  anchora  aconciamente  fare  Si  la  terra 
nò  fia  buona  alligneranoui  arbori  che  hatanno  le  cor* 
teccie  Ipeffe  Si  afpre,le  quali  per  b loro  fpeffezza  im, 
pedifcono  il  crefcere  di  gli  arbori  Si  il  frutto . Deonfi 
formare  gli  arbori  in  qflo  modo  cioè  che  Tela  pianta 
fara  piccola  tutti  i ramucelli  datono  fitagliono:  & la 
fciata  folamente  la  vetta  fi  metta  ne  la  foffa  » Ma  fe  la 
piata  e gride  fi  deepiantare  tagliado  prima  tutti  i ra*' 
mi  lafctado  folamete  il  pedale , Si  le  fuffe  inneftata  Si 
baueffe  due  pedali  fi  de  tot  via  il  piu  debole,accio  cb 
lafciato  il  piu  vigorofo  Si  fiefco  ditizì  fol  i forma  dar 
borcjfe  non  fuffe  già  perla  ventura  fico  o melagrano 
o fimigliate , il  quale  aconciamente  può  bautte  vno  o 
due  pedali, fecódo  che  piace  al  figpore  » Ma  quado  la 
piata  fara  appreffa  nò  fi  poti  miga  infino  al  tetzo  ani 
no  fe  non  foffe  in  luogo  fcòueneuole  in  effo  ramucek 
li  in  caco  c ftcfchi  & allegri  colgono  il  nucrimcco.&  ac. 
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erefcimento  de  laltrzxa  da  latomie.  Nel  qua!  cafo  fi 
deono  eoe  via  coli  facci  nmucclli  fi  come  nemici  de 
gti  arbori  • Et  dopo  la  predata  ecade  fi  pori  tutto  ciò 
che  fan  nato  ne  ia  parte  del  pedale  tatti  cria  hauendo 
quella  confidetatione  cioè  coi  pedale  fi  iieui  da  tet- 
la  pino  meno  fecondo  lanarara  delarbore  & la  grafi 
fezza,olam’gtezzideIluogo  ciò  che  nei  graffo  Ino; 
go  fi  Iieui  pia  aito>3t  nel  m igeo  meno , & quiui  fi  pro- 
cuti  che  itimi  fi  diaidono  mconacncaolipaitt  Et  fei 
pedale  non  andaffe  dtttto  fi  dee  corrugete  colla  pel- 
cica  &có  legnami, Et  feqjanJo  fiadoiiioil  pedale  fo 
piai  cionco  non  fata  ramosa  cui  iommica  durata  m 
*ito  riguardi  il  cielo  a poco  a poco  il  piu  aconcio  & 
adato  li  iieui  in  aito  & fi  leghi  a vna  pertica  dritta* 
M i fc  quello  fi  può  aconcirncate  fare  muna  cofa  fata 
Vtde  che  di  cagnare  la  pianti  fi  fprra  che  nafea  conae- 
neu ole  ramolaccio  che  quando  fata  nato  6i  creiamo 
fi  leghi  có  morbidi  leg  ami, fi  che  qiio  che  nò  fece  pei 
qataza  il  faceta  per  arte-Poi  m procedo  di  tépo  quan- 
do  i rami  fono  troppo  ipc!  fi»  u fcabti,oafpri,o  che  n5 
nafchtnoin  coiueueuoli  luoghi  fi  taglino  da  tarbo- 
le  con  taglienti  & duri  ferri.  Et  fe  abandomndo  alcu- 
ni  parte  dei  cielo  ideiti  rami  fi  d<ftendtnoa  certe  al- 
tre parti  infiememae,*  riuocatt  dal  mal  proponimeli 
co  fieno  coHretn  dhabitare  iabandonatp  luogo  • Ma 
felhamoi£chefidrtzetamfufo,&nópe  lau  nata  le- 
pati  trami  in  alto  fi  dee  ncidece  in  quel  luogo-  dotte 
X rami  piu  couerjeuol mente  crelcet anno  ♦ In  cotale 
aduique  minerà  da  la  faa  gtouanezza  intano  al  de,/ 
buu  còpimeato  fi  ptocutt  enei  pedale;  to  lami  ; & ira 
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-mi  in  verghe  :&  le  verghe  in  vate  fruttifere  fi  dia  fri, 
no.Poi  quando  farinata  la  virtù  Se  cicciuta  la  debili 
ta  cbenuecchia  fi  lópono  i rami  & fi  feccan  mane  a co 
lhumore,&fofamentc  fruttificano  de  due  soni  loro,  fi . 
dee  da  (fio  arbore  ogni  fupetchio  & impc  -tubile  pe  ^ 
io  leuate  accio  che  di  neceffita  non  tutro  ihumoir  jna 
inanzi  pane  de  Ihumore  fi  conuena  in  fuRantia  de 
tami:&  laicra  parte  fi  dia  in  numi  méte  de  frutti  accio,- 
che  nò  penfchino.Tutta  via  fi  deeeonfiderare  la  quan 
tifa  del  nutrimento  che  può  dare  il  loego  dela  gene, 
tatione  delarbore , impero  che  in  quella  pro  poi  none 
fi  cóuicnc  de  le  vcrghe,&  de  rami  [ritmare  ; dee  che 
' nòie  ne  lafcinofe  non  tanti  che  del  luogo  perfino  fuf 
fidente  mitrimelo  fugare»  Et  fece  fi  non  fi  fafiuttifii 
cheranno  cotali  arbori  de  due  anni  iuno , & non  fodif, 
faranno  alta  volontà  del  cultiuatore . Et  t detti  portai 
menti  & formationi  de  gli  arbori  fi  pedono  fare  dal  _ 
cominciamelo  di  Nouébrc  fino  alla  fise  di  Marzo*  O 
accio  che  pio  naturalméte  & propnaméte  parliamo  fi 
pcffbn  fare  dal  tempo  del  cadere  de  le  foglie  fuor  che 

- nel  tépo  frediffimo  infino  che  cominciano  a pullui 
late  in  quelli  arbori  che  de  le  foglie  fi  fpcghno.  Ad* 
uiene  alcuna  volta  chele  ncuelle  piante  per  la  gran/ 

• de  difiemprtanza  del  caldo  del  foie  quali  fi  fectano. 
le  quali  fi  cóuengono  aiutare  col  cauare  & collo  ipef* 

- fo  innaffiare,  & fi  deono  difendete  con  alcune  cole  dì 
faccino  ombra  fi  come  con  firame  che  fìa  alla  pianta 
legato  o con  certe  hctbe  frondifere  che  fiano  né' 
tefrefebe  per  abondanza  di  graffo  terreno,  o firn  / 
piaftiino  dargilla  vifeofa  ; o con  fcuo  o con  olio , 
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o con  freddo  vngaento  fungala  corteccia  dalla  patti 
del  merìggio.  Anchofogliono  le  formiche  andare  fo> 
pia  la  pianta, fopia  il  nello  terreno  & generalmente  nel 
le  fiondi  certi  vermicelli  & raggrinzagli  dispaigli! 
Seancho  impedite  il  ck feiméto  de  ramaceli!,  Alia  ql 
piata  fi  de  fouenire  Si  (occorrete  incontanente  poi  che 
nhatai  qllc  foglie  IeuatC  le  quali  vederai  che  fìano  dati 
nificate  Se  vizeiil  tenero  delle  vette  fi  pargbi  diligente 
méte  da  vermicelli  collo  ftroppicciare  & fhingere  de 
le  mani  Si  delle  ditta, la  qual  cofa  fatta  la  piccola  pianta  • 

liberata  da  Tuoi  importuni  nimicnarditamcnte  Si  fica 
laméte  iti  alto  tìta.Ét  accio  che  le  fotmiche  nò  vi  pof 
fino  falire  falcane  facciano  la  predetta o altra  lefione 
alle  piate  piccole,  o alle  gradi , o a coloro  anchora  che 
falgonoper  correi  frutti  farenovn  cotale  riparo  cioè 
(che  fecondo  che  Palladio  comanda)  prendi  il  fugo 
della  porcellana  mefcolato  colla  metta  daceto&  va-- 
gineil  pedale  de  (arbore  o lungi  colla  pecce  liquida 
ma  temperatamente  per  non  dannificare  (arbore, accip 
che  quello  che  fi  fa  per  riparo  Se  (capamente  non  (ao 
eia  ad  eflb  veneno,Ò  prendi  che  fecòdo  mia  opinio- 
ne fata  meglio  vn  velo  di  lana , o di  lino,o  quantità  di 
fieno, o di  paglia  Si  fi  leghi  ne  la  piu  alu  parte  delle  de 
ce  cofe  ♦ Et  la  patte  dipendédo  fapartamente  : Si  quali 
petinata  la  patte  difotto  ♦ O fi  faccia  vn  vafello  di  ter* 
ra  ritondo  & lato:  nel  cui  mezzo  fia  vn  ampio  perni* 
giotpecìoqualefì  fichi  la  pianta  : Ae  fiatale  che  poti* 
da  ogni  parte  tenere  laequa  fanza  verfar  fi,  accio  che 
poi  le  formiche  nò  poffin  alla  piata  pattare , o fi  volga 
yilco  intorno  al  tcòco  delia  pilla  tSi  in  cotale  mancia 
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fa  nociua  moltitudine  de  le  formiche  predette  itti pe*/  i V 
dita  da  lufato  fsjite  da  (arbore  fi  furerà  per  forza  » Altri 
dicono  che  (arbore  fi  cinga  co  vna  cordella-di  fera  m 
taccn  olio; fi  ci  moneta  il  ialite  de  le  formiche.  Et  fo/ 
pia  tutte  le  cofe«  da  guardare  che  gli  ammalino  viva 
dino  pero  che  fpeffamente  rodono  le  piate, per  IaquaJ 
eofa  niolio  (e  ne  contriftano  « Et  alcuna  rolla  fi  fece* 
no  Si  fanfi  troppo  cndefe  in  modo  che  la  (oro  fufta# 
lia  impedì  feono  di  ere feere  Si  non  li  lafciano  fmttifi^ 
care.  Ma  fe  la  pianta  e in  tale  luogo  che  non  fi  può  di* 
iendere.fi  che  li  animali  nò  vi  radino  chioda  di  (pine 
pungenti  ficcandoui  prima  vn  cóueneuole  palo,  Con 
ito  la  rabbia  e sbattimelo  di  Veti  per  gir  quali  e ncuel 
li  nefti,&  maflìmaméte  fatti  ne  luoghi  alti  ageuolmés 
te  fi  defeftonc.fi  dee  cfioencuo le  feditamelo  a ciafcu* 
no  arbucello  con  ifpefii  legami  legare.Etfel  nello  fa/ 
ta  fatto  in  feflb  pedale  fi  lafci  col  foftemamento  pre> 
detto  due  ftati.Mae  medi  medi  intralacciteccr'a#  le 
gnofarapincofafienra  che  diano  infino  allerto  an> 
no  co  ptedeitì  adiutori!  & fodegni . Conuienfi  ancho 
la  accedere  in  ogniatfcore  che  la  fpuria  nata  ne  laljbo/ 
ie,o  quellochefciefuori  allato  a efli  perle  radici  non 
Vi  fi  lafcinoiimpcro  che  loro  nutrimento  a larbcte  fi 
feltrar, & quado  fatati  c tefeiute  Si  tnukiplicate  fi  fec/ 
cheta  farboreprimet  amente  ne  rami,fit  poi  nel  peda/ 
le.  Conuengonfi  adunque  coli  fatte cofe  tagliare  Si 
meuere.  Anchora  fi  de  fagliate  tutto  cioche  fia  (ecco 
tre  rami  & ne  le  rerghe  accio  che  non  ccnompino  % 
membri  de  gli  arbori  che  vi  fono  pi eflb,  Aduiene  ari/ 
ebora  alcuna  rotolagli  arbori  chelfnpcrchio  hump/ 
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ic  Mfgelfó  filaccia  alla  parte  della  corfeccafecoti'/  ? 
do  che  fpe fife  volte  veggiamo  ne  gli  huomini  & ne 
gli  animatela  cui  putrefattone  igenera  vermini  i qua 
limilaagiaméteperfeguitanòlafalute  de  latbore.El 
impero  quando  tu  vedi  che  la  corteccia  enfia  in  alchu 
na  parte  del  pedale  incontanente  fendi  quello  luogo 
aedo  che  quindi  quel  veleno  nociuo  fcholr  Sé  feorta 
fuori.  Ma  Te  gli  bara  già  vermini  generati  procurerai 
di  trargli  faoti  co  rn  oncino  di  ferro  * Ma  fe  wcorge* 
laiche  la  corteccia  fi  magagni  per  li  humori  idegcfti 
fit  feortenti  fenderala  in  certi  luoghi  da  laitezza  del 
pedale  infino  al  baflbtaccio  che  quelli  che  fi  cotrópc 
no  in  eflo  findutino  > Et  fe  (arbore  e fi  fermo  che  prò* 
duca  i frutti  verminofi  Sé  pietrofi  forfè  per  vitio  dht» 
more  che  proceda  da  la  malitiadella  qualità  de  la  ter* 
ia Adeguatela  terra  intorno  alle  radici  Sé  mettauifi 
altra  terra  di  migliore  fapore  , Sé  pertugiato  preflo 
alla  terra  il  pedale  , vi  fi  metta  vn  conio  di  quercia, la 
qual  cola  penfo  anchora  che  fia  daffare  quando  n*  lai 
boreabonda  intanto  il  nutrimento  che  1 fuo  naturai  cal 
do  e quali  mortificato  per  la  mancata  digeftione  non 
può  il  fuo  fpdfare  fecondo  che  fi  richiede  alla  genera 
tion  de  frutti.Et  impero  e cóftretto  dabondarc  in  mul 
titudine  di  foglie . Ma  nafeooo  anchor  (opragli  arbo 
ri  altre  piante  fonili  Sé  verdi,  Onde  fi  debbe  bautte 
fòHicitudine  di  radere  alcuna  cofa  della  fprtzza  de  la 
coitecela  & leuarne  via  il  verdume  che  difopra  ve  na 
jo,8t  fp<(T  mente  leiaminare  le  radaci  maggiori,  Sé  fen 
d<flebcne&3COnciamente:&  meuetoi  vna  pietraac 
ciò  che  meglio  anraheiido  lhumoie  poflTino  lift  orare 
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tifilo  fcumtdo  tempo  la  fete  la  quale  foflengnpò  pet  1 V' 
Ir  frchr zza  del  camper  fé  b terra  e tre  ppc  tale  aia  et 
afibdatao  ha  troppo  grande  herbe  & di  profende  ia> 
dici  molto  impedimento  genera , impero  che  |3  terra 
troppo  rifitettt  & calcara  non  lancia  Ihumcre  alle  r'dfd 
ci  difcendfrc,&ret  lo  fuo  calcarne  o empie  & nVhipy 
de  i pori  de  le  radici  efi  non  pedono  tirare  al  nurrimé 
tòdelletadicf.Anchoimpedifcechc  lo  iuaporatrero 
che  fi  fa  dalle  parti  di  ferro  ncn  peruergano  alle  iddi? 
ci  impero  cbel  debole  caldo  del  vapore  ncn  ,puo.  tra* 
padare  cefi  forte  fpeflV zza  Ma  a cotale  imped;mem* 
to  fi  foccorre  col  canate,  & nota  collante . impero 
chel  continuo  folce  dellaratrc  molto  dann>  fica  le  tx* 
dici»€tlhftbegrandi  che  colle  radici  foo  fi  Rendono 
molto  adrenro  tolgono  il  nutrimento  de  gli  arbori 
impero  che  hanno  le  radici  morbide  & tenere  Si  mi/ 
g!iort,&  piu  rare  che  non  hanno  gli  arbori,  & impero 
piu  lofio  (irono  a fe  il  nutrimento,  Ccnuengcnfi 
adunque  dibarbare  Si  fuegl-'ere  con  tutte  te  radici , 
mi  pere  he  forfè  dottorerebbe  il  luogo  del  tutto  fpo* 
glhto  da  Iherbe  meno  di!ettfude,vi  fi  poflfeno  lafcia 
gramigne,  o vero  herbe  fertili  Iequ3li  non  cattano 
el  nutrimento  fe  ró  dalla  corteccia  di  fopra,  per  che! 
nocrmrnto  di  cerai  li  gramigne  o e glie  ou  nte  o nc  rj  i 
tanto  rhe  da  curare  ne  fi?-.  Noce  no  anchora  molto  fi' 
tuche  le  quali  rodono  tutte  le  feglie  el  Verdume  61 
guafiano  1 fiori  fi  r he  il  frutto  al  timo  perifre,&  pe rd 
del  mele  di  Deccmbrc  d>  Gmaio  & dt  Fibrato  le  lo** 
io  oua  che  fono  fopra  i ramucellio  fopra  le  corteo 
de  de  gtofii  tami  inuolute  ideate,  tele  prima  chi 
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mfchino  ottimamente  fi  racogiiono  Si  ordino , pfro 
die  pena  fi  poffon  tutti  fpegncrr  collo  ftroppicciare 
8 co!  percuoteierma  il  fuoco  tutte  le  fpegne.  Aduiene 
anchota  fpefle  volte  a peri  & a gli  altri  arbori  ne  tolti* 
ma  loro  età  che  per  fa  durezza  de  le  cottecele  de  la  ra  ì 
dice  non  poflono  trare  al  loto  fuffi ciente  mitrimeli' 
toanutticamentode  rami  & de  frutti  de  lalbore  per 
che  (i  feguita  che  de  due  anni  lune  o piu  raro  ftuttifu 
tano,fendanfi  adunque  pel  mezzo  le  piu  grofTe  radi/ 
ci  & ne  le  fenditure  accio  che  chiuder  non  fi  poff/no 
fi  meuino  pietre  di  fiume, accio  che  Ihumore  fufficien 
temente  in  tetta  digefto,iIquale  pella  conftrctta  coi> 
teccia  non  poteua  entrare  reniti  per  le  vie  aperte  de  le 
fe  (fare  : & anchora  fi  feemi  in  tanto  il  numero  fupet 
fino  de  rami  che  il  tirato  i attratto  fugo  pofìfa  ballai 
te  al  nutrimento  de  frutti  & de  rami»  Adunque  culti' 
uati  gli  albori  nel  predetto  modo  fe!  campo  e burnii 
do  troppo  produceranno  gli  albori  frutti  verminofi: 
impero  efi  ihumido  cóceputo  indigeno  & molle  m€> 
te  paflb  diuenta  putrido  dentro  da  la  quale  putredini 
quado  il  fertile  hutnido  incomincia  a fuaporare  fi  ge 
nera  il  vermine  ilquale  poi  rode  il  frutto  & rendeio 
inutihdi  cheefegnoche  femprenel  luogo  del  feme 
doue  Ihumore  e piu  Toltile  fi  genera  il  vermine  ♦ Con 
nienti  adunque  fe  glie  pofli  bile  che  proportionalmé' 
je  fafeiughì  il  luogo  fi  che  le  piante  non  fi  feccbino  ol 
tra  mifura.  Et  fe  per  auemura  qfto  non  fi  potette  age// 
uoImente,fare  fi  fi  forino  gli  atbori  allato  alla  terra  nel 
luògo  doue  le  radici  maggiori  fi  giungono  al  pedale» 
accio  di  per  quel  pertugio  fi  dittili  Io  humore  fupet/ 

fluo: 
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; atlhora  fi  cureranno»  i frutti»  Ma Te  pei  cotono 

* il  luogo  lata  asciutto  Si  hara  propina  di  diferto,fi  die 
-a  pena  fi  può  per  culriuomcuro  curare,  diuentono  gli 

arbori  fpiocfi  Si  piccoli  frutti  mencràno  Si  aceiofì»  Ci 
impero  fi  deono  le  piate  da  cefi  fatti  luoghi  tagliate* 
Colgonfi  i frutti  fanza  rompimelo  de  rami  & fanza 

* tifchio  di  cogiitori.Ne  Ir  arbori  i cui  fruttino  fi  fcuo 

ione, ma  fi  prendono  có  mano  fi  leghino  i de  boli  ta/ 
mi  co  piu  forti  có  ccnucne  uoli  funi  « Ma  i piu  baffi  fi 
dcono  fcaricare  có  fcale  lunghe  quàro  bifognato  ve> 
rocóifcaglicniso  ver  che  fi  prenda  vna  forte  pertica 
non  molto  lunga  có  vno  oncino  di  ferro  da  cialcuna 
parte  bene  forato,#  luncapo  deflo  fi  ponga  al  ramo 
di  fotto  debole  che  fi  dee  cotte  Si  lato  fi  ponga  al  ra> 
mo  forre  di  fopra  oue  meglio  fermar  fi  potrà»  Et  pof- 
fon  fi  anchota  con  effo  oncino  tirate  a fc  i rami  : & poi  i 
che  faran  ettari  fi  pofiono  in  alcuna  patte  fetmare  co  j 

loncino  da  lato  capo  Si  corte  fanza  pencolo  del  CO// 
glitote»  Colgonfi  anchota  1 fruiti  Si  rmffimaméte  le 
pere  in  diueifiiépificódo  la  di  uerfiij  del  loro  mata/ 
tamérobauédo.queftaconfiderarione  che  quelli  che 

bel  tépo  de  la  fiate  fi  maturano  allhor  fi  cogltno  quan 
do  manifefia  maturità  demóftranc,  Si  tali  piu  di  fi  co 
feruennno  per  vfare  che  quelli  i quali  faran  colti  ne 
lultima  matumade.Et  quelitche  fi  maturano  ne  la  fi  / 
nedelautuiK  t&chefideonofeibare  alialo  de  la  pii 
maueratoai  meno  del  verno  gli  colgono  de!  mele 
d;Otrobre  in  tempo  chiaro  & (ecco  ne  ta  quarta  patte 
de  leta  de  la  lima;&qucftocbe  dato  baiti  de  gli  arbo 
li  in  conimene» 

Pie.Cie» 
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(£  Del  mandorla  Capìtulo» 

IL  mandorlo  e arbore  noto  & lefue  diuerfieadi 
quando  al  frutto  fono  due,  impero  che  certi  fono 
die  me  nono  i frutti  dolci,  & altri  amare , le  dolci  fono 
buone  a vfarc  in  cibo,&  lamare  impero  che  fono  cal* 
de  fi  conuengono  piu  a vfo  di  medi cina . Ancho  fa* 
no  certe  che  hanno  la  corteccia  molto  grcfla  & dura» 

& altre  Ihanno  fottile,&  certe  fono  lunghe, & certe  fo*- 
no  quafi  ritonde,  & certe  graffe, & certe  minute,Deota* 
fi  eleggere  le  graffe  Si  ritonde  chabbino  il  gufcio  fot  * 
tile.Amanocaldiffjmoaere  aduegna  dioche  nel  tcm* 
perato  allignino,  pero  che  di  loro  vfanze  molto  toftp 
poti  (cono, pero  che  ne  le  terre  calde  fruttificano  moj'  , 
io  per  labondanza  del  fuo  humore,  ma  ne  le  fredde  e 
il  loro  fugo  fpeflaro  in  modo  che  nó  t habile  a frutti 
ficare  r&  impero  ne  molti  freddi  terremo  perifce  al 
rutto, o poco,o  niente  fruttifica,#  il  fuo  frutto  nato  in 
terre  fredde  non  lungamente  dura  ,&  fpeflc  volte  di 
utenc  vano  in  manera  che  deflononnafcc  la  pianta, 

Ét  impero  ne  le  fredde  terre  fi  deono  piantare  i not> 
doli  che  fieno  riatti  de  caldi  terreni  fcoodo  che  di* 
ce  frate  Alberto)  richiede  terra  dura  fccca  & parafa; 
aduenga  che  ne  la  tetra  mezzanamente  le  rapigli , Ma 
ne  la  troppa  acquidofa  terra  fara  di  poca  o di  nulla 
vtilitadi  feminafi  del  mefe  di  Genaio  & di  Febraio 
ne  temperati  luoghi,  ma  ne  caldi  del  mefe  d’Ottobre 
' & di  Nouembte  col  feme  & colle  piante  che  fi  lieuano 
de  le  radici  de  la  madre, Et  in  quella  genctatione  dai* 
bori  niuna  cofae  piu  vtilc  che  fare  femenzai  in  que*  * 
fio  modo  :cauerctno  primeiamctc(fecondo  che  feri* 

*»  O I**.  ’■  ‘ ' i 1 , 
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ne  palladio)  laia  alia  rn  mezzo  piede  (o  veto  fecodo 
Alberto)4ue  piedi  :&a  me  paté  che  baili  che  fi  cani 
vn  piede, il  quale  c forfè  due  /pane  &cio  fattone  la 
detta  aia  o veto  lemézaio  fumrrge  te  le  mandorle  non 
piu  attento  di  quattro  dita  in  modo  che  la  fommita 
di  quello  ficamo  in  terra  (partita  luna  da  lattea  pei  fpa 
tio  fedamente  di  due  piedi  o dono . Ma  fi  ccnuengo* 
nofeiettepet  pone  mandorle  grandi  Si  ricucile  che 
»on  habbino  miga  il  gufeio  (toppo  gtc(To,lequali 
inanzi  che  le  poniamo  fi  deono  macerate  ne  la  malfa 
molto  adacquata  accio  che!  mordicamfco  per  cagio- 
ne  di  (toppo  mele  non  vccida  il  feme.  Alcuni  fono  i 
quali  idem  noccioli  macerano  con  letame  liquido  g 
(p  atio  di  tre  giorni,poi  le  lafctano  dimoiare  ne  lamul 
favo  di  & vna  note, cioè  quelle  folamente  de  (equa* 
li  fi  pofla  hauere  fufpiuone  de  la  loro  dolcezza,Et  ne 
la  retta  de  femenzai  dee  effere  letame  mifchiato  con 
quella  alla  quale  fara  molto  ville  (e  anchota  fi  mefeo/ 
lara  in  effa  fabione:accio,che  la  tara  fia  doluta  Si  dok 
ce,&  quàdo  fatano  nel  femezaio  aconcic  fe  fccche zza 
aduen.ffe  fi  fi  dee  tie  volte  il  mefe  adacquare  purga»' 
dole  fpeffo  da  lherbe  che  nafeono  aiotno.Sara  ancho* 
ta  opera  di  diligente  cultiuarore  di  ficcare  da  ciafcU' 
no  di  detti  noccioli  polli  vn  piccolo  legnale  di  legno 
accio  chelfemenzaio  fi  polla  cauare  fanza  lefione  di 
germulli  inanzi  chefchino  fuori  de  la  terra, fata  edam 
dio  grande  vulira  al  Icmenzaio  fe  in  prima  che  vi 
fiponghino  le  mandorle  la  terra  nuoua  laqual  ptù * 
macia  fono  fi  icui  difopra , 8t  ottimamente  poi*' 
uerizata  Si  reità  riccuc  il  feme  » Et  quando  faranno, 
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le dette  mandorle  nel femenzaio crefciute  & fattegli 
de  per  fpstiodi  due  anni  pattati  fi  deono  trafpoitatc 
de  dettimeli  a luoghi  doue  perpetualmére  deono  fta 
le.Et  deonfi  otdinare  per  modo  che  guardino  le  par* 
te  meridionale  luno  di  lungi  p fpacio  di.xv.o-xx.  pie-* 
di.  Inneft3fidelmefcdiDcttmbreodiGenaic,  & ne 
luoghi  freddi  Annettano  diFebraio.Sc  tu  cogli  i ram* 
polli  Si  ripogli  inanzi  chegcrminino#&  quelli  ràpolj 
liouerpolloncellichefi  lieuano  dailafommna  fono 
vcili  Si  migliori  per  inneftaìre.Et  inneftafi  fatto  la  coi 
leccia  & nel  pedale  infemedefimo  onel  pefeo  cioè 
perficoonelpruno.Ma  ilfuo  inneftamétonòcmiga 
rtile  come  il  feminarlo  : o vero  porlo  (fecódo  che  fra 
te  Alberto  dice.)Etdebefi  nel  primo  anno  che  fi  pian 
ta  accio  che  ottimamente  ctcfca  dal  mefe  di  Febraio 
infino  al  mefe  d'Ottobre  ogni  mefe  cauaie  datorno 
& purgare  dalherbcchentrovinafconc,oal  manco 
quattro  fiate  nel  detto  tépo  fi  cimi  quando  la  terra  non 
fia  troppo  molle.Ma  quando  fia  tale  che  fi  pofla  ridui 

, te  in  poluere  hauédo  alcuno  humore.  Ne  feguenti  an 

ni  al  manco  tre,o  vero  quattro  fi  caui  atomo  che  pofi* 
faticeuerlapioua  che  di  fopra  viene  laquale  quando 
la  terra  fatte  troppo  calcata  & foda  no  vi  porrebbe  en 
trare  alle  far  radici.Neltépo.delfuofioritenon  fi  dee 
miga  cauarcrpero  chcl  fuo  fiore  per  cattura  ageuol' 
mente  nafea(fecòdo  che  fcriue  Palladio.)^  la  fua  tei 
lafaramagtanclautunnoficaui  Si  vi  fi  mect3il  letai/ 
me.Se  fata  troppo  fabionofa  conueneuolméce  ticeue 
ra  pietre  : letame  : 8i  creta.  Defi  formare  al  modo  che 
di  fopra  e detto  oue  pattai  de  la  foimatioh  de  gli  atbo 
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ti  fo  comune, & habbia  vn  fo!o  pedale  il  qui!  da  fei  fa 
dicci  piedi  Ha  dalla  terra  infino  a primi  rami  larato* 
Aduengon  al  detto  arbore  molti  nocimenriiqualial 
cuna  volta  a molte  altre  piante  incontrano, & la  lor  co* 
tardi fopnfufficientemente  trattata. Onde  incontra 
che  fei  detti  madorli  fon  rof fi  diuengonoi  loro  fratti 
amari:(fecddo  che  fame  Palladio.)  Et  per  quefta  ca- 
gione fi  de ono  molto  de  gli  ammali  guardare.  Anco 
quado  fi  teme  che  rieeuino  le  (ione  dalla  brina,  fi  deo- 
no  le  loro  radici  fpogliare  & feoprire  inanziche  fiori- 
fchino(fecondo  che  Martiale  affama,)  mai  Aro  Albe! 
to  aggiunge  & dice  che  co  p iettc  piccole  biache  & re- 
na groff»  fi  cuoprino.Et  fe  non  fi  teme  della  pruina  fi 
lieoi  via  la  rena  & vi  fi  ponghi  la  terra  • Dice  Palladio 
che  Martiale  afferma  che  fe  inanzi  che  fiorifeono  fi  ca< 
uino  intorno  Se  per  alquanti  giorni  acqua  calda  vi  fi  . « 
metta  genererà  teneri gufei  • De  lamate  fi  fanno  dolci 
fecauato  intomo  al  pedale  fi  fara  vna  cauerna  lungi 
dalla  radici  tre  dita  per  laquale  il  noceuol  humore  fi 
fcoli-O  vero  che  meglio  fi  fara  fe  fi  pertugia  il  pedale 
Se  vi  fi  mena  dentro  vn  conio  di  legno  vnto  di  mele  o 
vero  fe  intorno  alle  fue  radici  fi  mette  Aereo  di  porco 
picolo  (fccó do  ebe  dice  pjlhdio*)  Se  fe  fi  chiauacoo 
moiri  aguti  la  detta  piata  molto  adiutotio  riceue  qui 
to  a fruttili  :3re, &maffimaméte  fei  chicuio  vero  agu-  j, 

ti  fatano  doro  (fi  come  Alberto  ferme,)  fe  non  fatano 
abondeuoli  fi  de  la  radice  forare, Se  nel  detto  pertugio  j 

vn  conio  dabeto  fi  ficchi  : o vero  che  in  tal  manera  vi  •* 
mettiamo  vna  pietra  che  cóprendala  corteccia  fi  che 
coprendola  fi  chiuga«  Ha  quello  arbore  quefta  pia- 
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pitta  che  nella  fua  vecchiezza  fruttifica  piu  che  quatr> 
doegiouanetimperochealihotail  fuo  humorenó  fi 
lecca  dal  caldo  come  quado  e giouane  ifuoi  frutti  fi 
cogliono  battédoli  cotte  pertiche  allhora  che  maturi 
fonotaduegna  eh  acerbi  & teneri  dalle  fcm»ne,&  maf/ 
fimatnenre  da  le  Pregne  defiderofaméte  fi  fichiegon# 
La  loro  final  ttì  numide  e quando  la  corteciache  in>/ 
torno  al  gufeto  fapre  & parte  da  eflo , Se  mondonfi 
dal  cuoio  fe  fi  lauano  in  acqua  falla  Se  diuentan  candi * 
de  durabd  moltotma  fanzaltra  indufttia  Se  cura  fi  con 
feruano  lungamente  fe  fi  leccheranno . Et  fe  malage** 
uòlmente  lafciono  il  cuoio  fi  fotterrano  in  paglia  inco 
tancnte  il  lafceranno . Delle  fuc  verghe  fi  fanno  otti/* 
me  m&ieo  Véro  manichi  di  mazze  ti  quali  i caual* 
lieti  vfano.Anchora  del  fuo  pedale  appretta  le  radici 
li  fatine*  fortiffimì  mazze  da  fendere  legne . Le  man*/ 
dotle  dolci  fon  calde  Se  humide  nel  mézzo  del  primo 
gtado.Lc  verdi  fono  piu  fonili  & piu  laudabiliche  le 
fcccbe  p ia  lóro  humidita  • Et  pero  fe  le  fecche  nallac*, 
qua  calda  vna  notte  rimofTene  la  cortéccia  dimorano 
diuéhtériifo  in  operatone  proffimane  alle  verdi  > Ec 
fc  fi  frangiano  verdi  inizi  chabbino  concede  cófotta 
noie  géngic  & raffreddano  il  calore  dello  ftomaco 
(Diafconde  afferma  qllomedefimo)&aggiugnecfi 
aggrauonoiléapo  & nutrirono  la  feurtta  del  vifo*.  de 
accèdono  la  Iufiuriatfanno  fonnot  & rtfiftonoaliebrie 
ladc.Lc  madotle  amare  fono  calde  & fecche  nel  quar* 
io  grado  8e  vagì  tono  contro  ailafma  Se  contro  la  toffa 
per  caggione  di  freddo  prefe  col  zuchcroa  ripiime*; 
se  la  loro  amaritudine,!!  loco  olio  vale  contro  alla  fot 
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diggftìc  & marcia  fe  dentro  allorechiò  fi  mette.  Ab/ 
dio  rale  contro  i bachi  del  corpose  colla  farina  de  lu* 
pini  (ì  mefcola  & poni  fopra  il  bellico  : ancho  frale  a 
ptouocate  i menfttui  fe  ne  fara  fuppofitorio  con  mìe* 
ra  magna  (dice  Auicenna)  che  le  mandorle  amare  di 
lot  propieta  vccidono  la  volpe  fe  con  alcun  cibo  fata 
no  da  lei  mangiate  : anchora  fanno  pto  fe  (ì  pongono 
fopral  pano  & fopra  le  letiggini  & margini  & percof/ 
fe  8c  appianono  la  cdtrattione  de  la  faccia v Et  quando 
la  radice  fi  cuoce  & li  frega  fopra  panno  e forte  medi/ 
cina  & la  corteccia  & le  foglie  fon  mondifìcariue  & fo 
ligliatiue&fanatiuc  (fecondo  che  Diafcorrde  dice.) 

Et  mangiare  mandorle  dolci  ingrana . Et  Galletto  di' 
ce  che  le  mandorle  amare  generano  loppilauone  nel* 
fegato  mirabilmente.  -,  - 

(£De  lauellane  cioè  nocciuole»  Gap.'  Ili* 

LAuellane  fono  note  delle  quali  certe  fono  fatua* 
ciche  le  quali  nafeono  ne  bofchifif  nelle  fiepit  & 
certe  fono  dimeftiche.Lefaluatiche  fon  piccole  &fa/ 
porofe  & hanno  groflb  guido.  Le  dimeftiebe  alcune  • 
fon  tonde  & certe  fon  lunghe  delle  quali  le  Ifighc  fon 
piafapòrofe&  piu  cotto  fi  maturano  Stratte  manife/ 
ftano  la  loro  maturitade  quando  da  loro  fcogll  fi  pai/ 
tono, le  quali  quando  faranno  fece  he  al  fole  lunga// 
mente  fi  conferuano»  Nafeono  : & allignano  quali  in 
ogni  aete  Am  ah  luogo  magro, freddo, humido,fabiof 
nolo.  & mi  Hanno  alegti:  ftelchuaduegna  che  in 
ogni  altra  quali  generanone  di  tetta  nafehino  : 6t  du> 

5 tino , deonfi  porre  co  fuoi  nocciuoli  o vero  guido,  • 1 
fenoli  (idee  porre  fopreffi  piu 'di  due  dita  di  cena» 
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Mi  meglio  riafcono  Rallignano  colle  piate# co  ratti 
pollf’R  deonfi  piantare  del  mefe  di  Febraio  aduegna» 
che  dt  Marzo  & d'Ortobtc  & di  Nouébrc  fi  poffino 
piatale  Si  allignata, del  loco  legno  fi  fanno  ottimi  cer- 
chi da  vafelli  di  trino , Racchi  da  latitare  affai  buoni* 
lauellane  fon  calde  R poco  fecche , R fono  piu  fredde 
de  le  nodali  lorocotpi  fono  piu  iodi  R piu  fpeffi  81 
/anzi  vntofitade,R  pero  fono  piu  nutritine  che  le  no- 
ci,R piu  tardi  fi  fmaìtifeono,  R difeendono  nel  corpo 
del  véite.R  generano  enfiamento  nel  corpo  mattimi-, 
méte  fe  colla, corteccia  o vero  roccia  dentro  fi  mangio 
no, ma  tolta  via  diuentan  piu  digeftibi  li  R vtili  a colo- 
/-  io  che  hanno  vecchia  coffa, maftmtamccc  fe  peliate  cp 
mele  fi  danno  a m mgiare.  Ancho  la  Tua  cottecela  e ftà- 
lica &ftimge  il  venite.  j 

CDe  berberi.  Gap.  Uff» 

I Berberi  fon  frutto  duno  atbore  picolo  molto  fpì- 
nofo.a  modo  de  melagrano  R fon  ticondi  fi  come  - 
il  frutto  del  pruno  albo  alquaro  lunghi  & quali  neri. 
Piaconfi  a modo  de!  melagrano . Sono  caldi  R lecchi 
' nel  quarto  grado . Et  lo  feitoppo  fatto  deffì  R di  zu  -: 
cheto  vale  contro  al  rifcaldaméto  eparis , R la  loro  poi 
liete  còfetta  col  fugo  de)  folatri  vaie  contro  al  «(calda 
méto  del  fegato  fopteffo  pollo . Auicéna  dice  che  fo- 
no freddi  & lecchi  nel  terzo  grado  , dice  anchorache 
Vincono  molto  la  collera  & fpengono  la  fece  : larbucel 
lo  di  quello  frutto  e ottimo  per  chmfure  & per  fiepi  fe 
fe  nhaueffe  copia  la  quale  per  feminate  il  fuo  frutto  o 
Veto  feme  hauetc  lì  può* 

COdciicgio.  / / , Gap.  V 
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TZ  ciliegio  e arbore  noto  & defideraarte  freddo  o 
X vero  temperato, ma  il  troppo  caldo  aere  non  può 
foftenere,ne  le  tepide  regióni  nafeono  piccole  ciré** 
gir, Se  le  ciregie  polle  in  regione  mótuof3,o  in  colli  • o 
prelToamonuftanofrefcbe&  defidaano  che!  terrea 
no  douefi  poligono  fìahumido,&  de  le  ciregie  certe 
fono  dold:&  certe  afre,&  quelle  fanno  giade  arbore, il 
quale  per  fe  fteffo  fate  Siaefce  dritto  qtte  còmuna 

méte  fi  chiamono  egregie»  Ma  altre  fono  le  quali  fono 
molto  agre , & quelle  fanno  molto  minore  arbore  : Si 
nò  crefcono  in  alto  dritto:  ma  (diamente  fi  fpandono 
per  gli  Iati:#  quefte  fi  cbia mono  amatine:  o veto  ma 
talché  te  quali  fanno  molte  piante  jiéj  fuo  circuito  fa** 
pia  le  fue  radi  ci  molto  circondate  di  barbicene  Si  habi 
lia  piantate  ? Piantanti  ponendo  il  fuo  feme  del  mefa 
d'O  ttobie  Si  di  Nouébre,#  le  fue  vermene  o ver  pali*, 
alcuna  volta  fi  pógono  in  adiutorio  dalrrapiàia  age* 
uolmétediuentano  arbore  fruttifero  & diuentano  ar* 
boreffccódo  che  ferine  Palladio;}  quelli  che  bé  fono 
con  feme  piantati  fi  crapiantono  ne  meli  predati  ; in* 
nettatili  del  mefe  di  Nouembre , o fe  fulfi  di  oecdfira 
del  mefe  di  Gcnaio  (fecondo  che  dice  Palladio.}  Ma 
iohotroujtocheil  fuo  inneilaméto  fatto  nel  lépodi 
Febraioo  vero  di  Marzo  ottimamente  andar  inanz?: 
aduenga  che  migliore  fìa  il  luo  inneilaméto,  & quel ' 
di  tutti  gli  altri  channo  gémaanchora  quàdoe  cóm,. 
pinta  di  (colare, Ma  Vano  fame  che  finnefta  nel  rem* 
po  ne  la  brina  cioè  da  dodici  di  Decébte  infino  a cha* 
ledi  di  Febraio, mettali  fattola  corteccia,  & nel  peda* 
le  fc£fo,&  nclc  fue fommitadi.Ma  coloro  che  inneità 
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no  ni!  pedale  ne  deono  leuare  ogni  lanugine , itine  R& 
fi  in  le  tnedefimo  nel  pruno  & nelloppio , di  lec&do  al 
cuni  nel  pioppio  t Ama’  fofle  alte  di  larghi  f patii  cioè 
de.xxx  o di»xl«piedit  di  de  effet  fpeflo  cauato  : 8i  deffi 
potateli  fechunie  di  il  fracidume  (fi  i eflo  futfn  & qllo 
chabbaffo  haueffe  meflb, accio  che  non  (ìa  cagione  di 
feccarlo,8t  non  ama  letame  a ozi  ne  traligna  di  diuem  ì 
tapeggiotijformanfi  in  quello' modo  cbelpcdde  de 
le  dolci  fi  lieui  da  terra  daoito  inficio  a dieci  piedi , fic 
piu  o meno  fecondo  che  iti  allegro  terreno  di  grado  o 
ver  magro  fuflc*  Mal  pedale  de  lagre  amatine  fi  lieui 
in  alto  incornò  difei  piedi  Effe  1 ciregio  infracidale 
per  humorc  conceputo  fi  pertugi  nel  tronco  del  cite^r 
gio.Et  di  formiche  riceaefle  moleftia  o altra  lefione 
nccucfle,  fi  dee  curare  al  modoche  ditto  di  fopra  qua 
do  pallai  de  gli  arbori  in  commutici  le  ciregie  non 
fi  confermano  in  altra  manera  che  feccate  al  fole  cìtC" 
gie  fanzi  nociolotaccio  che  nafehino  fanza  nocciolo 
([fecondo  che  dice  Marnale:)  fi  dee  larbore  tenero 
infido  a due  piedi  ricidere  di  quella  puoi  fendere  infis 
no  alle  cadici  « Cc  la  midolla  di  ciafcuna  parte  fi  dee 
confetto  torre  via  tdi ciò  fatto  ianza  interualio  com 
ftringerai  luni  di  Ultra  parte  con  vinco , di  impiantala 
parte  di  fopra  di  bottina  o vero  di  etera  » di  le  fefiure 
de  lati  fimigliante  mepte,6f  dopo  lanno  la  detta  fé  flit» 
ta  falden»Et  quefta  pianta  puoi  inneità  con  rampolli 
i quali  anco  non  habbino  fatto  frutto  : de  quali  puoi 
nalceranno  ciregie  fanzi  nocciolo» Le  dolci  ciregie 
tolto  difendono  delio  ftomaco , di  lafre  fanno  il  con 
tutto  di  quefte  » Ma  iacctofe  difeccanopiu  che  laftc» 
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& c5  quello  tagliano  Si  fanno  vtilitadc  allo  ftomaco 
flfgmatico  piene  di  fupeifluitsdì , Ma  Diafcoridedi 
ce  che  le  ciregie  humide  ammollano  il  ventre  «le  feebe 
il  tengono  duro-Et  la  foa  gomma  col  vino  & colta  q 
mifchiato  cura  lamica  (offa  & migliora  il  colore  del< 
fa  faccia  Si  fottilia  il  ventre,  & proaoca  lapeii to,&  col 
vino  folamente  vale  al  male  della  pietra» 
JCDelcaftagno.  Cap,  VI, 

IL  caftagno  e arbore  noto&  fonnedidue  manere: 
ditnefticbe&  faluaticfì,  de  le  dimeftiche  alcune  Io 
l no  che  fanno  i frutti  molto  grotti  i quali  Mdancli 
chiamono  marroni  • Et  alcune  fono  che  fanno  i fruiti 
di  mezzana  quantità  o ver  grodezza  le  quali  fi  chia  ✓ 
mono  cavagne.  Et  alcune  fono  che  fanno  i (opra detti 
marroni  Si  amao  aere  freddo, & non  fchifano  il  tepido 
felbumore  vi  faflèntc:dilettanfi  in  móncelli  Si  m con- 
trade ofcure,&  ombrofe»&  maffìmamére  volte  a fetten 
elione, amano  terreno  dolce  Si  fo fficie , nò  pero  areno 
foraneo  nel  fabionenafeono  ma  in  labtone  burnii 
do»  Anco  la  terra  nera  e aconcia  Si  conucncuole  a elfi; 
il  carbunculo  el  tufo  diligentemente  fpezzaro  nel  cam 
pofpeflo  & nella  terra  roda  a pena  allignano,  ne  lai' 
gilla  8i  nella  laia  non  pedono  nafeere  • Seminane  col 
le  piate  lequali  per  fe  fteffe  nafeono  : Si  coi  Teme  » Ma 
quelle  che  fi  Sminano  colie  piante  fono  fi  infame  Si 
cattiue  che  fpede  volte  fi  dubita  ne  due  anni  delia  lo- 
to vira . Sono  adunque  da  fi  minate  colle  loto  cattai 
gne  di  Noue mbre  Si  di  Dece mbte  Si  anco  di  Gennaio 
& di  Febraio»Etdeonfi  eleggere  lecalfogne  per  /nin- 
nare che  fianofccfchc  grandi  & mature:  impeto  che 
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primi  te  callignc  predette  fi  fccdiino  fparte  allombr* 
aopt(tfitramutire  tu  firmo  luogo  Si  amatore  dili/* 
gentemcrtte  fi  cuoprino  có  la  rena  del  fiume . Et  dopo 
rtenn  d<  tolu  via  la  re na  metterai  quelle  in  acqua  fred* 
da:&  quelle  che  fono  falde  Si  fané  vano  e fondo  Si  ql* 
le  che  nm  ingono  a galla  non  vagì lano  ♦ Anchora  qlle 
chini  prouatefimilmentefctrerrerai&dopoi  trenta 
giorni  le  proueni  da  capo , Si  qu  indo  quello  tre  volte 
barai  fitto  : femirierai  al  cominciamrnto  della  primis 
nera  qlle  che  faranno  durate  incorrotte  » Alchuni  fono  s 
che  le  cóferueno  in  vafclli  pieni  di  rena  ♦ Et  tf  luogo  a 
quello  arbucello  fan  deputato  fi  dotterà  paftiiMteo 
, ver  vangare daltezza  dun  piede  & mezzo  o tutto,  o 
per  folchi  mandati  in  ordine  o fi  rifoluaco  gli  ararti*  * 
il  detto  luogo  il  quale  e ripieno  di  letame  Si  ridotto  i 
poluere  riceue  il  feme  del  caflagno  non  pia  demerfo 
dun  piede  ♦ Et  a ciafcun  feme  fi  debbe  ficcare  vna  ver* 
gipcrfegnale.St  de  detti  femi  ponghinotre  o citi/* 
queinfiemr,8tfi3  quattro  o al  meno  tre  piedidi  fpa* 


gono,cio?.lx.p*edilunodalaltro  diftm»  accio  che  li 
' vpoffino  dilatare  per  gli  Iati  «Et  facciali  al  luogo  pie* 
detto  vno  có  dotto, cioè  alcuno  códotto  onde  Ihomo* 
ir  fedii  accio  che  Ihomore  che  quiui fi  ricoglieffi  Si  ri* 
fteffinó affogato il germugliorinneft afidi  Marzo 8C 
d’ Aorile  Si dt  Maggio i femedefimo  8i nel  falde, ma 
in  efio  piu  tardi  alligna  Si  matura  : innert  ili  nella  cor* 
leccia  Si  arila  gemina , Si  meglio  finnrila  abuciuolo  i 


rio  da  taoo  aulitone  quali  quando  ri  piacerà  di  trai* 
porre  ne  douerai  due  piante  iraf porre  fi  fattamele  che 
ne  bofehi  ptu  foeffi  Si  ne  feminali  capi  piu  rari  fi  poti 
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quello  modo  ciòcche  fi  ragli  larbore  che  fia  di  nobi- 
le genctatione,  & quando  bara  pullulato  il  feguéic  aiv 
Do  a modo  doppio  fi  cogli  no  i piantoceli!  ir  àzi  che 
germinino,  & in  freddo  & ombrofo  luogo  fi  fi  ibino 
fotteirati,  accio  che  poi  del  meled'Aprileoveiodi 
Maggio  fi  peffino  haueraallhcr  di  quelli  accndamé 
te  fi  fata  il  ne  fio  abucrìuoloo  veioa  modo  dtmpia* 
firo,Mafi  fi  couengcno  fare  molti  netti  facciali  mcl 
ti  buccf'ucJicó  géme  lunghi  fec  odo  la  latitudine  dun 
ditto  gtcfib  o di  piu.Poi  tagliato  il  piàrona  Ilo  che  fi 
dee  innevate  in  luogo  conuene ucle:&  fetta  la  cortec- 
cia in  tre  o vero  quattro  pani  fi  le  lega  bucciuelo  che 
fia  piu  vguale.a!  pedale  : ilquale  tanto  fi  mandi  g:ufo 
che  lagnagli, & la  corteccia  leuata  fi  formi  meno  lun- 
ga che I bucciuolo,&  tutto  quello  che  di  fopra  e feottì 
caco  fi  tigli,  il  ncuo  caftagno  fi  dee  cauate  daremo 
Ipcfiaméte  del  mele  di  Marzo  & di  Settébre:&  leghe 
aiutato  col  potarne  fi  e noppo  piu.  tt  quelli  che  ne 
luoghi  faluatichi  fi  come  i bofibi  fi  feminanctfi  deo- 
noi  loro  rami  fotmare  piu  baffi  che  qllùfì  fi  femina 
no  ne  campate  caffrgne  fi  colgono  allhcra  che  la  ma- 
tutitade  fata  calcare  li  loro  ricci  in  terra , o veto  che 
quando  cominciano  a monftrarfi  ne  ricci  fi  fcuoto 
no  con  pertiche, & racolte  co  ricci  fi  riducono  in  moti 
le  in  fra  vn3  fiepe  per  paura  de  porci.Et  quando'  fatati 
no  coli  date  tini  hiufe  per  alquanti  di  fiprono,  & que- 
lle cdtale  fono  migliore  a filuarle  frelcheccme  o del 
lo  o vero  verdi:. mp>  roche  per  tutte  Marzo  fi  pollò 
no  verde  {erbate*  Ma  quelle  che  mature  dal  caldo  de 
latboce  caggion  a pena  fi  fitbonomfino  a quindici 
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giorni  verdi*  Ma  polle  a!  fumo  accio  che  fi  facchino 
lungamente  fi  poffon  fetbarr»&  dicefi  che  fono  piu  fa 
porofe  che  laltre.Conferuafi  verde  nel  fabìone  come 
detto  e,o  polle  alfumo  in  gtattichi  quafi  per  due  meli 
accioche  poiché /arano fecchc  fi  mondino  8t  lunga* 
méte  fi  ferbtno  » El  fuo  legno  e ottimo  nelle  cafe  » 8*  e 
di  mirabile  durabilità  folto  terra  & fuori  de  tetti  alla 
pioua.Et  impero  di  quello  fi  fanno  ottimi  pali  pei  le 
vigne, & per  le  pergole,  2t  per  lcfiepi,&fanofi  anebo 
ra  del  detto  legno  ottimi  vali  da  vino:  di  vali  ne  quali 
le  caitagne  piu  longamente  che  in  altri  vali  fi  confec 
uano,  Le  caftagne  (fecondo  che  dice  Ifac)  fono  calde 
nel  primo  gtado  di  fecche  nel  fecondo  • Et  la  lignifica 
rione  del  loro  calore  8i  la  dolcezza  & la  loro  faporofi 
tade.  Et  pòuficitade  dtmonftra  la  loro  fecchezza  & lo 
no  afiai  ageuoli  a fmaitire  8i  affai  nutritine  di  nò  fono 
molto  ftmche  o vero  diuretice,  & felfaroftifcono  li  li 
rarifica  il  loro  corpoj&fe  fi  leffano  in  acqua  pero  che 
lalorocóplcffionefì  tépera  per  la  mollezza  8l  burnì* 
dita  de  lacqua  generan  nel  corpo  buon  chimo  : gene* 
rano  temperamelo  alla  fecchitade  del  petto  Si  del  coi* 
po  & diflbluono  la  difficuita  d lotina,i  collerici  le  ma 
gion  col  zuche ro,flematici,col  mele,  di  anche  fecódo 
medicinalecaftjgnebanno  laudabile  virtù  : impero 
daenftnngonlabominatione&il  vomito  idi  aitonte 
ftino  detto  col  vino  cóforcaciue:&  di  quelle  fi  fata  im 
piaftro  di  farina  doizo  di  aceto  ouer  vino , & li  potrà 
fopra  le  mameile  infiate  potétemente  vi  data  adiuto* 
iio:&  1 gufei  de  le  caftagne  arfi  8i  poluecizati  di  tem>* 
petali  con  fapa  di  polli  al  capo  del  giouan  pei  modo 
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dimpiattroi  toro  capelli  conforterà  & accrefcera:$t 
Vale  contro  la  pittima..  Aaicenna  dice  che  ne  la  calca- 
gna e vittu  mondificauua  & enfiamento  nel  venite  di 
letto  & ftiriritade,&  conforta  le  membra , & e di  tarda 
dtgeft/one:ma  di  bootK>  nutrimento.  Ma  Galieno  di' 
ce  che  la  caftagna  e piu  nutritioa  di  tatti!  granelli:  in 
tanto  che  e profónda  a granelli  del  pane. 

CDcl  me lu  punico  o veto  cotogno.  Cap,  VII 

IL  cotogno  e arbor  noto  & di  quelli  certi  fono  che 
fanno  frutto  & chiamanfi  pere  cotogne  : & fanno 
arbori  maggiori  & minor  foglie  , & il  lor  frutto  c al 
quanto  lungo. Et  certi  fan  frutto  che  fi  chiamano  me<< 
le  cotogna, & il  loro  arbore  e poco  minore:  Si  baie  fo 
glie  piu  late.  Amano  i dati  arbori  luogo  freddo  8C 
humido  : fr  fe  fi  pongono  in  luogo  tepido  hanno 
bifognodaunaffiamento  tutta  volta  (ottengono  fta^ 
io  di  mezzano  fito  intra  natura  di  freddo  , & di 
caldo t&  ne  piani  & ne  letto  allignano.  Ma  defidc 
lano  piu  luoghi  achina  & etra , drfiderano  tetra  aL 
fai  gratta , & ne  la,  ferra  folura  piu  fi  dilettano  che 
ne  la  etera  «Piantonfi  con  piante  con  barbe  le  quali 
fi  trouano  allato  a etto  albore  , & ottimamente  fi 
piantono  con  taleis  , & con  vette  ne  luoghi  caldi 
del  mefe  d;Ottobre  t&diNouembtf,!!»  ne  freddi 
del  mefe  di  Fibrato  Si  di  Marzo  : & ne  temperaci 
di  esafeun  tempo  fi  pcflbn  porre.  Et  deonfi (fece n< 
do  che  dice  Palladio^  lun  da  labro  tanto  por  che  lo 
ftiliado  de  lun  non  tocchi  labro  quando  ei  vento  gli 
piegaffi  da  alcuna  parte  . Inneftanfi  di  Fcbraio  , Se 
umettanti  meglio  nel  pedale , che  ne  la  corteccia , 
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Bi  iniklbnli  io  fé  tnedefimì.Et  deonlì  fnocft aie  le  no/ 
oelle  piante  ne  le  cui  cottecele  e il  fogo*Se  fulTc  mag' 
gioie  la  piata  fi  fmntfta  pretto  alla  tadice  la  doue  e la 
corteccia  & il  legno  pcrbcnificio  del  fole  chevifag' 
giugne  diucta  hnmìdo,  Anchota  ticeuano  in  fe  i pian 
toncelli  quali  di  tutte  le  generationi,cioe  di  meto  già' 
nato  Si  di  fotta, & di  tutti  quelli  die  migliori  mele  fan 
no.Qqwdo  c piccolo  fi  debbono  aiutate  con  letame, 
quanta  e graie  fi  dee  aiutate  con  cenete  di  có  poluete 
di  etera  meda  vna  volta  lanno  alle  fue  radici  • Et  i fruì/ 
ti  di  quelli  tal  il  cótinuo  humote  collo  matura  Si  mul 
tiplica,8c  deonlì  innaffiate  nel  tépo  del  leccò:  Si  deon^ 
fi  cauaie  intorno  ne  luoghi  caldi  d;Ottobte  8i  di  No- 
uembre:&  ne  luoghi  freddi  di  Febraio&  di  Marzo: 
& fe  nò  fi  caua  intorno  fouente  o diuenta  fterile  o fuoi 
flutti  tralignano.  Formanti  in  quello  modo  cioè  che 
habino  va  folo  pedale  quattro  o vero  cinque  piedi 
leuato  da  tetra  : di  deonlì  potate  Si  da  ogni  vmofita 
purgare»  Et  lei  detto  albore  fatte  infermo  fi  fi  dee 
Egualmente  alle  lue  radici  fpargere  la  morchia  de  lo* 
liò  mifchiata  con  laequa,  la  qual  cola  fatta  ciafcuno 
anno  lo  guarderà  da  v.  «olita  &malitia,  ma  fata  dati', 
no  alla  lunga  etadc  Si  vita  di  detto  arbore  (lecódo  che 
fenue  Palladio.) Colgonfi  del  mefe  d’Ottobre  quafr 
do  vegnendo  la  rugiada  manifcftalaloio  maturi»' 
de  con  giallo  colore  Si  odore, & quàto  fono  piu  odo/ 
nfere  tanto  fono  da  giudicar  migliori:  Se  fappiccano 
per  gli  picciuoli  in  tegion  fredda  per  aduentura  du 
teranno  vnannoflC  piut&anchofi  polfon  conleruate 
U mettendole  fra  duo  tegoli  fi  chiudino  da  ogni  pai' 
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re  con  fotOiO  vero  fe  fi  cuocono  indefuro  o vino  paT 
fo»  Altri  fono  che  le  conferuano  inaelte  in  foglie  di  fi' 
chi.  Altri  folaméte  le  ripóghino  in  luogo  afeiutro  oue 
veto  no  pofla  ennarc  satiri  le  fumergono  in  mele  • Ma 
a quefto  modo  fi  deono  eleggere  qllecfi  fono  molto 
mature,  Altri  fono  che  le  fotte  unno  in  miglio  o vero 
che  dipartite  le  mettono  infra  la  paglia, altri  fono  che 
in  vafclletti  pieni  dottimo  vino  le  mettonciet  altri  le 
mettono  ne  vafelli  del  mofio,la  qual  cofa  rende  odo-* 
nfetovino,decotognififannoboone  & fptfle  fiepl 
ma  no  hano  fpine,ma  contrattano  a gli  andamenti  de 
gli  animali  :&  alcuna  volta  fan  frano  & tagliate  tefpó 
don  affai  bene  al  fuoco , le  cotogne  (come  dice  Ifac) 
generalmente  fi  diuidono  in  due,  cioè  in  crude  & li/* 
gnee:& imperfenamentematutele  crude  61  lignee  lo* 
no  peffime  impero  che  fono  grette  Sttetteftre  & du-v 
riffime  a frmltirr  & niente nuttifcono,  & pero  fi  con* 
tiengonosqile  che  fono  perfette  & mature  vniucrfaU 
méte  fono  fredde  de  la  fine  del  primo  grado,  & fecce 
nel  mezzo  del  fecódo,&  per  quella  cagióe  hanno  pia 
perétta  che  tutte  la|tre  mele,&  peto  vagliono  al  flutto 
del  fanguf,& alla /occorenza  al  vomito  & hanno  1 
cotonare  lo  ftomaco  fe  in  qllo  dimorano, Et  fe  fi  man 
giono  quàdo  lo  ftomaco  e voto  co  fingono  il  ventre 
& fe  dopo  il  cibo  fi  prède  allarga  coprirne ndo  8t  eoo 
fingendola  boera  del  fiomaco.Ma  de  le  cotogne  al// 
tre  fono  afre:& altre  tono  arctofe,  Staine  fono  dolci* 
Lafreo  veropontiche  & fiitiche  fono  piu  fredde  & 
' piu  dure  a foratore,  & impero  non  fono  da  mangiare 
colla  fua carne  o ver  Zaffar  ia,ma  folaméte  il  fuo  liquor 
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fttmperoche  cotona  io  fiomaco  8i  prouocà  forici 
Si  confirtnge  U gefijone  cl  vomito  * Et  fr  fi  magione» 
con  tarne  fi  fi  de  fare  che  la  durezza  de  la  loro  carne 
fi  rimuoua  & tolga  tifandole  o gettandoti  fa 
acqua  calda, o che  fi  fendine,  Si  qfto  e meglio  : Si  gii* 
lar  via  le  granella  fi  metta  mele  in  quelle  cdcaui-adfi 
Si  fiorarti  in  lino  o vero  in  ftoppa,o  vero  t li  meglio 
vale  a riuolgetle  in  pafia  fi  fouerrino  in  calda  cenere, 
&in  qfio  modo  fatano  buone  Si  molto  conft  rtariue. 
Lacctofe  fon  piu  fonile  & piu  penetrabili  et  impeto 
spengono  la  feteSe  lacuita  de  la  collera  rofla , & fanno 
prò  ai  collerico  vomito,  & alla  egeftione  piouocano 
lprina:&  accrefcono  la  forza  de  lap etico; il  loto  odote 
limone  il  vomito, & il  fugo  beuto  dopo»  vino  amaza 
il  fumo  che  Tale  al  capo,  (Onde  dice  Auicenna}  che 
Je  cotogne  fono  vidi  al  vomito  Si  allebneta,&  mitiga 
no  la  fete,&  cotonano  lo  fiomaco  che  ticeue  le  fapet' 
fiuitadi  & giouano  alla  diffinteria,  Et  quadofì  prende 
drieto  al  cibo  foloonoil  ventre  intanto  che  quando 
affai  fe  ne  mangia  uagon  il  cibo  de  lo  fiomaco  manzi 
che  fia  digcfto.Le  dolci  fono  piu  temperate  Si  hanno 
alcun  calore, onde  non  hanno  manifcfta  vitina  fpe^ 
gnere  Si  amerzate  la  Tele  el  caldo, 

CDcl  cedro.  Capitolo.  Vili. 

ILcedto  e arbore  noto  Si  defideca  aere  caldo.  Ma 
ne  luoghi  ebabbondà  dacqua  Si  ne  le  marine  mag 
giorméteftjfrefco  «Tutta  velia  fe  alcuno  infredda 
contrada  generatione  darbore  a/leu  ire  defidcra  fi! 
dee  difpoire  Si  ordinare  in  luogo  chiafo  di  pareri  ,o 
che  loedini  volto  al  meriggio,  mane  freddi  mefi  ti* 
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chiede  che  fia  coperto  di  Ararne, & quandóla  Rate  fi4 
tornali  dee  liberare  da  la  copertura  predetta  & reto/ 
derio  a laere  lìcuramente  sdefidera  terra  di  molto  rata 
natura*  Seminali  del  mele  di  Marzo  in  molti  modi, 
cioè  con  Teme,  co  ramc,tilea  &gliaua.Scl  forai  foni 
*nare  con  granella  farai  coli . Cauerai  la  terta  intorno 
di  due  piedi  & mefrolaralla  có  cenerete  farai  piccole 
aie  accio  che  da  ciafcuna  parte  laequa  polla  correre 
pecanali.Et  in  quelle  aie  aprirai  la  fofla  dun  palmo 
colle  mani,&  tre  granella  colla  fcmmta  dilotto  voi* 
te  inlieme  ordinerai  & le  coprirai , 6t  coperte  lénaffie 
lai  continuamente.  Et  le  luferai  di  bagnate  con  acqua 
tepida  piu  tolto  andranno  inanzi&  crefcerànc,&  na- 
ti Tempre  (a  proflimana  herba  datcrno  fi  fuelga.  Et  Te 
Votai  porre  il  ramo  non  lo  fotterrare  piu  dun  piede, 
accio  che  non  infracidi , da  ciafcuna  patte  rappiana 
ricidendo  inodi  & gli  (proni, ma  co  intera  fommita 
de  le  géme  per  le  quali  il  germoglio  ingicflu  Ma  i di 
ligenti  cult/uatori  ìmpiaflrono  da  ciafcnna  patte  la 
patte  di  fopra  o con  la  belletta  del  mare  lo  inuolgino 
o con  rimenata  argilla  leftrcmita  di  ciafchuna  parte 
cuoprinOj&cclìlo  pongono  nel  pattinato  & l:uora> 
to  terreno, la  talea  può  edere  & piu  cotta  & piu  (otti* 
lerlaqual  fìmilmenie  lì  fotterra  tutra:  & nonfi  dtb-| 
beacoftareco  gli  altri  arbori  « La  talea  o vero  la  fisi 
cliba  fi  pone  ne  le  caldiflime  regioni  etnei  tempo 
» autunnale.  Er  ne  le  fredde  regioni  polle  di  Luglio 
fif  d;Agofto  8t  per  continui  adacquamenti  fappre-^ 
fe  • (Adertila  Palladio  ) dTcr  andari  manzi  ir  fino 
che  fono  molto  crefciuti  & che  hanno  fruttificato 
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Inflettali  diri  mefcd7 Aprile  ne  luoghi  caldi:  di  Mag^ 
gio  ne  luoghi  freddi  no  (otto  la  cottecela:  ma  fé den >/ 
do  il  pedale  icorno  le  fue  radici, & nel  pero  & nel  mo^ 
io  fecòdo  alcuni#  Amano  de  fiere  (pitto  canati:  & pei 
queflo  végono  i frutti  maggiori,  Ma  quelli  che  fono 
aridi  ratiffimameme  douemo  troncare  &’  rimouere, 
Qucfto  albore  nò  e fanza  frutti  ccciofia  cofa  che  pec 
abondmza  dhumori  dopo  i maturi  mettono  gli  ace  r* 
bt.Et  dice  cheli  mutano  dagri  in  dolci  fepcrtre  gior 
ni  inacqua  di  muffa  fi  metterànoi  Temi  eli  fi  doueran 
no  porre  a macerare, o reco  in  latte  di  pecora  • Alca* 
aidei  mefe  di  Febraio  forano  il  pedale  da  la  parte  dì 
folto  con  patugio  torto  in  modo  che  nóntrapaffi  & 
quindi  lardano  fcolare  Ihumore  infino  a tanto  che 
frutti  fi  formine: & quando  fono  formati  riépiono  il 
pertugio  di  Ioto,8t  in  tal  modo  quello  di  mezzo  faifi  . 
dolce  confermano»!  fuoiftutii  fi  pedono  ne  (arbore 
quali  rutto  lanno  ferbatefo  vero  in  la  paglia  & meglio 
fi  còferaano  fe  li  richiugono  in  vafelli  di  qualunque 
conditione  fieno  i pomi,  E I cedto(fecondo  Ifacjfono 
' cópotti  di  quattro  cofe  cioè  di  corteccia , di  carne  di 
midoll  u&difeme»  La  corteccia  e calda  nel  primo 
grado  &fecca  nel  fecódc,  la  qual  cofa  la  fua  acuita  U 
odore  manifeftano,ma  la  fua  (ufficia  e dura  & folida, 
per  la  qual  cofa  nò  fi  dee  prendere  in  cibo»Ma  fe  vna 
piccola  particella  per  vìa  di  medicina  fe  ne  preda  con 
fonerà  Io  ttomaco&  aiuterà  la  virtù  digeiliua  8t  fata 
bono  alito» Et  fe  fi  dara  co  bon  vino  potenteméte  var> 
fa  còtto  al  veleno  & fe  fi  metterà  poi  che  fara  lecca 
Ijra  panni  falacragli  fanza  couutrionc  dette  tignuole, 
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He  fe  fi  data  a màgiare  alle  donne  grauide  cureralfe  dal 
lo  itcaticnale  appettilo  di  cibi  : la  fa)  carne  e fredda  > 
Se  numida  nel  primo  grado  : perla  qual  cagione  tcffi* 
gera  lo  flomaco , Se  e diffìcile  a fmaltice  per  la  fua  du* 
rezza  : per  la  qual  cola  e necedario  allo  flomaco  inde* 
bohto  che  manzi  a ogni  cibo  lo  prenda  con  mele;  Se 
zuchero,Ec  le  nel  mezzo  del  mangiare  o nella  fine  lì 
mangia  li  fa  cagione  Se  materia  di  duca  Sedi  grolla 
- febre  : ma  la  midolla  lottile  Sf  acquofa  Se  fanza  alca* 
no  nutrimento  : ma  quella  e di  due  fatte, pero  che  alca 
na  einfipida,  Se  alcuna  acetofa»La  infìpida  e fredda 
SI  humida  nel  fecondo  grado, per  la  qual  cola  raffred* 
da  il  calore  Se  mitiga  la  fete,Ma  lacetofa  e fredda  Se  fe* 
canel  fecondo  grado, Se  ha  virtù  inci(iua,Se  fottiliatiua 
Se  tifrigetatiuarp  la  qual  cola  mitiga  il  colote  del  fega# 
torSe  conforta  ioftomico,SemoucIa  rimi  appetitola 
Se  mitiga  (acuita  de  la  collera  roda, Se  a coloro  che  fiati 
fetepetfetamentefubuieneSe  timone  la  fufpitione  SI 
la  teiftitia  generata  dalia  collerica  Se  cardiaca  paffionc 
Se  mitiga  ladellatione  el  vomito  collerico , Se  lempe/ 
tigini  Se  lentigini  fltopiccate  con  quella  rimoue  la 
quale  cola  teftimonia  il  panno  bagnato  dinchioftro, 
lo  quale  fe  fia  purgato  con  eflj  ritorna  nel  primo  colo 
te,ilfuofemeecaldoSefecconelfecódo  grado, Se  ciò 
dimoftra  la  fua  amaritudine , Et  impeto  fecondo  cibo 
non  e miga  cóueneuole  ad  vfate,ma  medicina  e fola 
bileSrdidbluelepoftemerSr  vale  cotto  la  poftemeel 
veleno  dato  con  vino,  Ancbota  le  fue  foglie  peto  che  ~ 
fono  odotifete  Se  hanno  alcuna  cofa  dacuita  fon  prof* 
Emanepopetatione  Se  palato  alle  bacete  delle  mele 
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COelcormo»  Cap.  I3T. 

IL  comio  e vn  piccolo  albore  : il  quale  adoéga  che 
nafeane  bofehi  &fia  comunamente  albore  fatua* 
tico, tutta  volta  dimrfticare  fi  può  pei  via  di  cultmav 
mento, & perche  fa  vtìle  frullo  dirodi  quello.  Q.urf 
fio  arbore  foftiene  quali  ogni  aere , Si  appigliali  quali 
in  ogni  te  rra,&  miffimimente  nella  grolla  Si  humida 
terra.  Pianti  fi  col  Teme  Tuo  Si  anche  colle  picele  pian/ 
tele  quali  fi  trouanò  colle  radici  appretta  di  quello: 
Iti  Tuoi  fruiti  d imo  firmo  la  (oro  macuritade:allhora 
thè  faranno  per  molta  rofiezza  quali  diuentate  dine 
to  colore, & quando  ageuolmente  cade  da  latbore:  & 
del  fuo  legno, pero  che  glie  danffimo&  renaceli  fam 
no  ottimi  denti  di  mutino,  & manichi  di  martello  : Si 
Vette  di  correggiati  da  battere  il  grano  Si  le  biade , Si 
fette  da  vergheggiare  la  lana,  & generalmente  fi  fa  di 
quello  tutte  quelle  cofe  le  quali  richiegono  durezza 
fi;  tenacità  di  legno, & impeto  e mie  a fame  fiepi  ne/ 
luoghi  dotte  non  ha  bifogno  di  chiufura  di  fpine,  pe> 
to  che  quello  arbore  non  ha  fpine.  Et  pero  che  de  le 
dette  piante  non  li  troua  abondeuolmenre  fi  faccia 
femenziio  del  fuo  feme  colto  maturo  Se  al  fole  lecco 
Deli  femmare  del  mele  d’Ottcbte  Si  di  Nouembre  o 
di  Decembre  fe  in  quello  tempo  la  tetra  e fana  : le  coi 
nie  de  loro  natura  tano  molto  afte  : Si  quanto  meno 
fono  nere  tinto  fono  piu  afre . 8l  non  fono  miga  vale 
ad  vfare  : ma  per  malitie  rimouere  pero  < he  vagliono 
a còftringere  il  vomito,  & il  fi  ijfib  del  ventre , Si  proce 
dono  per  acuita  di  collera  per  la  loro  freddezza  Si  iecA 
chezzitAncbù  fi  fa  di  quello  ottimo  aceto  fc  inanzi 


t 


ttVlNTO 

che  fieno  tinture  fi  pcftmo  & fi  mefeofino  con  fottìi; 
fimo  acero, pei  che  faranno  Zecche  & fattone  pani  di- 
fecchmfi  di  confetuinfite  quando  fari  bifcgno  fi  me# 
fcofinocon  vino» 

J^Oel  ficco.  \Cap  X* 

IL  fico  e albore  noto  & le  fae  diuerfitadi  fono  infi# 
nttc. Et  impero  cufcheduno  elega  quella  genera" 
Bone  de  fichi:  la  quale  nel  luogo  douc  puntare  fi  defi-» 
dera  o in  fimi  giunte  vedttai  cne  meglio  allignino, tui 
lauta  fi  ponga  cura  che  ne  luoghi  m igii  & fecchi  non 
pianti  queih  1 quallmd  tempo  del  g inde  caldo  cag* 
giono  de  larbore  » Ancho  procuri  che  ne  luoghi  ri" 
moffidakcafenópianu  quelle  generatione  de  fichi 
che  producono  i fichi  prima  che  le  foglie, Qur  fio  ai* 
bore  defidera  aere  caldo o vero  repello,  & nel  mez# 
zanarheme  freddo  eoa  inumino  adiutonofi  fatanti 
cioè  fe  fata  verfooriéte.ovetfo  il  meriggio  difcopei# 
totfii  da  falere  parti  guernito  có  certi  ripari  & couer.# 
ture.Anchonófingralfi  ne  fi  bagni  la  terra  fui  in  co 
iati  luoghi.  Accio  che  U mortificarmi  freddura  dei 
remo  nó  Io  troui  troppo  tenero»  Et  allhora  il  fuo  pc* 
date  fi  guernifea  fufficientemente  di  paglia  intorno 
infìno a rami  leg ita, fit pongati fopra  la  terra  letame 
di  colombi, ilquaie  mancado  il  freddo  dopo  il  verno 
fi  tolga  via  fe  la  cercano  fuffe  già  troppo  magra , fit  de 
fiderà  cetra  grafi* i & mezzana  & foluc a • Et  àebora  nel 
la  magra  Si  lecchi  aleni  fpecie  di  fichi  fi  difende:  ne  U 
rjie  piu  fecchi  & piu  dolci  frutti  nafconoima  nel  grafi 
iodi  humido  terreno  dmétono  i frutti  piu  acquidofi» 
& me  dolci, & di  meno  fapor cfiL  piu  groffi»piatafi  có 
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piante  piccole  diucite  dalla  radice  de  fichi:#  G pianta 
noinlaoghifechidel  mefe  d'Ottobre  &di  Noucnv 
breae  temperati  fi  piantono  di  Febraio:ne  freddi  del 
mefe  dì  Matzo  o d7  Aprile  ♦ Et  fe  porrai  la  pianta  ola 
retta  portagli  alla  fine  di  Marzo  o d;Apn(e:alihora 
che  fata  in  effo  venato  piu  verde  fugo:#  fe  porrai  vet 
la  taglierai  dueo  tre  rami  da  la  parte  aulitale  (fccori' 
do  Palladio)  # fatto  ciò  gli  /onererai  in  modo  chela 
ietta  rimanga  in  mezzo  tra  Iuno&  laltto  # diuidagli 
fi  che  facino  come  cte  rampolli  : la  talea  potremo  in 
quello  modo  cioè  che  diuìfa  prima  leggermente  da 
luna  parte  fi  metta  nella  fenditura  vna  pietra.  D confi 
Ideile  quelle  piante  le  quali  abondano  di  nodi  fpeffi; 
ma  quelle  che  fono  chiare  # diurno  ifuoi  occhi  da 
lungi  lutto  da  laltto  fi  riputano  edere  Aerili,  # nutrirai  ' 
lapiantadelficonclfemenzaio.&poichc  fata  matti* 
la#  compiuta  la  trafporrai  nella  fofià  produccra  p ia 
nobili  frutti,  Ama  alte  fotte  # gran  capo  da  lune  a lab 
Ito  pei  la  lunghezza  de  le  fue  radici . Ne  luoghi  fted* 
di  femineteno  o veto  poueno  i fichi  i quali  tofto  ven 
gonoacciocheinanzilcpiouede  lautunno  poifino  ì 
fuo  frutti  producete.  Mane  caldi  & ardenti  luoghi  do 
nemo  porre  quelli  il  cui  fratto  fi  matura  tardi  • fnne.  - 
fiali  il  fico  del  mefe  d’ Apule  circa  la  corteccia  «Et  fe 
fono  giouani  finndhno  fendendo  il  pedale,#  incoi* 
lanente  poi  fi  dee  legare  accio  che  vèto  nó  ventinAp* 
prendonfi  meglio  fe  finneftano  in  pedale  tagliato  ta*« 
lente  la  terra  uicunì  fono  che  finneftauo  di  Giugno^ 
(Onde  fcriac  Varrone)  r^c  quelli  che  nel  tempo  de  la 
pumaueta  finneitono  a pedono  anebow  umettate 
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intorno  al  foftitio  fi  come  il  fico:ìl  quale  non  e materia 
deci  fu  & impero  feguita  piu  caldo  luogo, Onde  incoi) 
trache  ne  freddi  luoghi  no  fi  pofibno  alleuare  fichetti* 
Ere  dafapere  che  al  fico  di  frefeo  innevate  laequa  e 
nimica, impero  che I tenero  & giouane  tofto  cotrom  0 
pc  & infracida*  Adunque  nel  legno  della  canicula  acó> 
ciamétcfiftimachefinneftino*Ma  fono  alcuni  i qua* 
li  a quelli  che  fono  per  natura  meno  molli  legano  al# 
cunorafellofopreffi  donde  lentamente  diftilli  acqua 
accio  che  non  fi  lecchi  prima  che  lappigli,?  venga  al 
meno  la  coneccia  del  qual  rampollo  fi  de  faiuare  tra 
lena  & quello  fare  fi  acuto  che  non  fpogli  ne  fcuopra 
la  midolla, Et  accio  che  dalla  parte  di  fuori  le  ventole 
pione  nó  pollino  nocetele  anchorail  troppo  caldo 
fi  dee  dintorno  impiantare  dargilla , & poi  legate  con 
corteccia  darbore  di  fopra»  Senne  Catone  che  anelo 
la  nel  tépo  della  vendemia  fi  può  il  ficoinncftaie.it 
defi  Icierre  il  rampollo  o vero  piantoncello  duno  ar> 
no  : perche  le  fufle  di  meno  o di  piu  trpo  fi  aede  che 
farebbe  inutile,  Ancho  fi  può  ingémare  ò vero  impia* 
Orare  & «indiare  abucduolo  del  mele  di  Giugno  Bt 
di  LugliaMa  non  dimeno  fi  può  tutta  volta  innefla 
(e  abucduolo  & di  Maggio  & d;  Aprile, & ineftafi  mi 
caprifico  nel  moro  nelloppio, nelle  gcme,&  ne  rapo!, 
li(fecódo  che  fcriue  Palladio?)  ma  molro  meglio  fin> 
neftailemedefimo:ma  defitte  Ipeflb  cauato:  anche 
fata  grande  vilifica  le  ne  /autunno  vi  fi  mette  letame  Bt 
malfimmeme  letame  duccel li . Form:  fi  il  fico  ne  luo# 
ghi  freddi  per  modo  chabbia  lolaméte  vn  pedale  po* 
co  dalla  tetra  IcuatoA  fa  coiai  mancia  meglio  fi  di* 
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fendets  dal  freddo.  M 1 nc  caldi  luoghi  fe  rie  ordini: 
vno  o piu , pur  che  non  trapallì  il  numero  di  ne  o di  ■ 
quanto  piantoni  fecondo  che  piaccia,  dt  fi  dee  tagli* 
le  d a elfi  tutto  ciò  che  fi  tcoucia  f acido  o mal  nato;; 
fit  defi  potate  p modo  che  inclinato  per  gli  lati  fi  pof/ 
fa  Ipandere ♦ ht  deli  il  fuo  pedale  (candiate  nel  luogo 
dou^gófiadtigroifi  accio  che  Ihumorene  poffa  feo 
1 late  fi  che  nò  generi  vermini  1 quali  fe  già  follino  gè-* 
nerati  fi  nmouono  dal  fico  con  vncim  di  ferro  ♦ Sono 
alcuni  aliti  che  foUmente  pougon  calcina  villane  J$ 
caucrne  de  vermtnt:&  le  le  formiche  induccffino  nao/r 
leltia  fi  fi  dee  prendere rubrica  cioè  tetta  to8a  di  hot* 
io  Si  pece  liquida  di  mi  chutc  inficine  & impulita* 
nc  il  pedale  tutoino.Et  leiiuoi  fruiti  quifi  in  alto  gl* 
taffi, fon  alcuni  che  accio  fouengono  (biado  le  radici 
& fi  Jcandoui  détto  va  conio, o vera  che  foaéte  la  fcot 
za  de  (arbore  fendono  colla  folta  allhoia  chei  fichi 
incorri  ncino  a produce  le  foguc.Et  accio  che  prodi?/* 
chi  di  meni  molto  ài  gnifo  fiuuo  nel  commctamen/ 

10  del  germoglio  torraiole  verte  di  lopra  di  tagliere 
no  folamente  UlomttJ  che  procede  dal  mezzo  de 
larborc.Et  accio  che  rodo  maturi  nuoi  fichi  vogete 

11  con  fugo  de  la  cipolla  lunga  nnlchiaio  con  olio  di 

pepe  ailtiora  che  fono  grotti  di  cominciano  ad  arrok 
(ite  f fecondo  che  dice  Palladio.)  Ma  allbota  fanza 
alcuni  medicina  o vero  operatone  lono  pcoitìmani 
alla  micunta  » Poifouii  ieroai  i nehi  verdi  ordinati  in 
mele  in  modo  che  non  fi  lochino  infume.  O vero 
che  cialchuno  per  fe  mvna  verde  zu-ca  tinchiufi 
Si  canato  a cufcuno  fi  ino  luogo  i vcuuo  (iceondo 
Cai.  • , ■ j 

cut?  cisto  d 
casto  casto  ca  ■ - ' 
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die  Palladio,)  Seccanti  Si  confemano  m qóe> 

, Ho  enodo  nel  quale  gli  confe raa  iurta  campagna: 
cioè  che  prmrnimente  i fichi  fi  fpandìno  in  fu  gra„ 
ricci  infino  al  mezzo  giorno:  anchora  molliti  remet. 
lino  ne  cofani  over  celle.  Et  ailhorafcaldato  il  forno  , * 
a modo  che  richiede  il  pane  Si  i ventro  fi  mette  il  dei, 

*o  cofano  meflbui  prima  folto  tre  pietre  : accio  che 
non  arda  Si  fi  chiuda  il  fomo.Et  poi  che  i fichi  foranrf 
no  bifeotti  coli  caldi  come  fono  interponendoui  le 
foglie  del  fico  medetimo  in  trafello  di  tetra  fi  ponghi 
no  allo  feoperto  aconceragli  fottol  coperto  in  ma, 
nera  che  diano  lernu'  da  tetra  vn  mezzo  piede  • & 
difottoadeffi  in  Iuogho  di  fole  fi  metta  cenere  che 
vapori  quelli  rifcaldfgli  & afciughili , poi  fi  volgino 
al  contrario  della  loro  tagliatura  accio  che  cefi  ifo* 

10  cuoi  come  le  loro  pplpe  fi  fecchmo.puoi  acro 
piali  pero  che  prima  fi  raglino  per  mezzo  fi  menino 
inceftelle  & in  altri  coueneuoli  vafelliben  calcar,*  » 

11  va  fello  ottimamenre  impeciato  Si  chiufo  : fo  Dff  Ai 
abondanza  di  pioua  non  potrai  diftendere  i granaci 
quefto  ti  fia  rimedio  a gouernargli  . Altri  fono  i il 
fichi  mezanamente  maturi  che  puoi  che  gli  hanno 
diuifi  gli  fpandono  catci  in  graticci  a fe  «are  al  fole 

&li  notte  gli  ricolgono  fono  copertura . Et  confet- 
uanfi  anchora  colla  loro  gramezza  fecondo  if  ma,, 
do  de  gli  fpagnuoli  in  quella  manera  cioè  che  f,  foo,  t, 

no  mezzanamente  feccare:  8i  puoi  che  faranno  ot>  fi 
limameme  raffreddati  fi  mettino  in  alcuno  v*r* . *,  Ih 
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modo  ciOf  eli  tolgono  i fichi  i quali  (i  cfii3tnotio  gni  • 
fule  o veto  staigli  non  uoppo  maturi  »lafcianfi  in 
ieri  per  dao  giorni  al  fole,»  ciò  fatto  i piu  graffi  fi  fai 
dono  pel  mezzo  pel  ttauerfo  » ripongonfi  colla  par* 
te  dentro  riuolta  al  fole  a feccate&lafcianfi  duco  tic 
dit&  poi  fi  giungono  infieme.»  anchota  fi  lafciano 
Rate  due  otte  di  al  fole,#  poi  fi  mettono  in  treccia , » 
ancho  fi  lafciono  al  fole  due  o tre  dìtSc  ciò  fatto  fi  ten* 
gono  nella  caffo  intorno  di  quindici  di:  » poi  ancho* 
la  fe  e mefticte  fi  ponghino  al  fole  i quali  poi  che  fata 
no  raffreddati  fi  ponghino  fttettamrte  in  alcuno  vafei 
lo&appichinfifottcmente.Et  defi  prendere  guardia 
che  quando  fi  feccano  la  ragiada  » la  pioua  in  nel* 
fun  modo  gli  tocchiti  fico  di  fua  natura  e piu  lauda* 
bile  & di  tliiggfor  nutrimento  di  tutti  gli  altri  fruttu 
ma  genera  groffi  humoti , » i ver 
te  pero  che  altri  fono  crudi  nò  perfettamente  maturi: 
& certi  perfettamente  maturi  : ciudi  non  ben  maturi 
poco  fono  caldi,  ma  fono  piu  groffi  pia  fignoria  del 
la  patte  terreftte  che  in  quelli  e onde  dice  Ipocrate 
che  quando  il  ficoc  pia  dtlungi  dalla  maturità  tanto  c 
meno  caldo  » piu  gtofib.»  quello  che  pelatamente 
e maturo  e caldo  nel  primo  grado  » temperato  intra 
bumidita  & la  fecchezza  ♦ il  fico  e còpofio  di  tre  cole 
cioè  di  feme  di  polpa.»  di  corteccia  ♦ Il  Teme  non  ha 
nuttimento  alcuno  fe  non  come  la  rena  o le  pietre  • La 
corteccia  e fecca  In  maneta  duno  cuoio, pet  la  qual  co* 
faeduriffimaa  Imiltire « Ma  la  fua  carne  e piu  nutrì* 
tiua  » folutiua.il  fico  e caldonel  principio  del  fecon* 
do  gtado,»  fecco  nel  mezzo  del  primo:  per  la  qual 
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cola  ritardale  genera  fete  & murali  in  humori  celle 
rici:  tutta  volta  fono  dì  maggior  nutrimento  che  fiut 
to  altro  alcuno  & bano  meno  enfiamento, Ma  fe  tiene 
ra  ne  lo  ftomaco  abondanza  di  troppo  humori  dicco 
ta  duro  a fmaltric  & mutali  a corru' tiene  & genera 
enfi  amento  & ventofita  & peffimo  (angue, & ne  la  pai 
te  di  (opra  del  corpo  generano  pidochi  * Ma  fe  treue 
ra  lo  ftomaco  modificato  & voto  dhumon  fi  padifee 
bene  & genera  laudabi!  (angue  & purgai  mcndifka 
ilcotpc.&lerenr  el  polmone  & la  vefcica  da  groffi 
humori.Et  chi  voi  i fuoi  nociméti  fchifare  gli  dee  pté 
dece  a digiuno  & dtietoaeffiptédao  pepeo  gengio 
uo.&  accio  che  generano  (angue  laudabile  fi  decno 
con  effi  infiememente  magiare  noci  o vero  madorle 
Anchofecòdo  medicina  vaglìono  fe  fi  cuoce  no  con 
fciioppopcrorfimódificanoil  petto  el  polmone  z 6t 
rimuouono  lamica  coffe . Et  gargarizata  la  loro  cuccia 
tuia  diffolue  la  poftema  generata  ne  la  carne  del  poi  / 
mone  & fe  fi  coceranno  in  vino  & de  la  detta  cocitura 
li  fata  crifteo  vana  contro  al  dolete  del  ventre  il  quale 
procede  da  groffi  humcri.Ec  Auiccnna  dice  che  t fi" 
chi  brachi  fono  migliori  & appiedo  i roffi  8i  poi  e ne 
ti,&  il  fugo  de  le  foglie  e di  forte  rifeaidaméro  & mop 
difiraméto:&  mitamé  cc:&  in  e (To  e vltimo  letificami 
io,  & il  fuo  latte  ccftrrgneil  difcotriméto  del  (angue 
& del  latte  liquefatte  & quello  e cc  rgrlato  fa  t fiere  li 
quido&corrente . Quelli  che  fono  humidi  fono  di 
Velociffimonutriméto.Etirsmidel  fico  hànoi  loro 
tanta  virtù  dofforngliare  che  quando  con  effi  la  carne 
fi  cuoce  fi  diffolue, & la  loto  deconon  valle  alic  pofte 
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me  de  la  gola  Si  a quelle  de  le  radici  de  gl  ( orecchi  fe> 
(ara  gargarizza  • Ei  ìlfuo  latte  vale  a pontura  de  lo 
{carpione  le  (ungerà  la  pontura  di  quello  Si  {inalimeli 
te  alla  pontura  tutella,  Et  fimilmccc  i fichi  non  matuti 
& le  foglie  frefche  vagtiono  al  moifo  del  cane  rabio*  ' 
fo  fé  fopreffo  fi  porranno* 

(CDchlloro,  Capitolo*  Xr. 

L Alloro  e vno  atbore  a fiat  grande, le  cui  fronde  io 
no  late  & lunghe  & falde  o veto  dure:  Atfempte 
verdi  Si  odorifere  molto:  il  quale  arbore  produce  loc 
bache  frutto  piccolo  Si  nero:  in  ogni  aere  alligna  AC 
maffimamétr  nel  téperato  Si  caldo  fi  diletta . Ama  tet 
ta  foluta  Si  preflb  a marina  Si  piantafi  con  rami  Si  con 
iapolli,&  col  fuo  Teme  del  mefe  di  Marzo,  Si  fpetial 
mente  quadoihumore  fata  reddito  & la  corteccia  de 
tarni, le  fue  foglie  fono  ottime  a conferuare  in  cflìi  fi' 
chi,  Audio  fi  metton  ne  la  gelatina  accio  che  rcnd  no 
alla  di  buono  odore.Et  ancho  fi  pone  intorno  al  co* 
cognato  i piccoli  fruitali  diaifi  Si  rotti, àbreuemente 
cò  qualunque  cofa  fi  menino  a cuocere  il  fuo  odore  • 
grandeméte  accrefcono,&  per  lodore  Si  la  frezza  che 
hanno  in  lor  confortano  lo  ftomaco  el  cerchio . Il  fuo 
frutto  ilquale  {appella  otbaccafc  fi  metterà  nel  vino 
maculato  di  muffa  il  cotregera  Si  reificherà,  ma  mol 
to  il  còttifta  per  lo  fuo  piaceuole  fapore  . Ancho  dice 
Auicenna  che  le  granella  la  corteccia  Si  le  foglie  fue  fo 
no  calde  Si  fecbe,ma  le  granella  fono  pm  calde  & pitt 
Zecche, peto  che  fono  nel  ftiódo  grado,  Et  il  fuo  olio 
e piu  caldo  chOolio  de  la  nocc:&  gioua  a tutti  i doj0 
ti  de  ncruùfc  rifoluc  la  feonenz  a . Et  quando  de  lafoa 
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cotte  crìa  o de  le  granella  fi  ber  fi  peto  dun  fidino  f5/ 
pe  la  pietrai  vccidr  il  feto  tioc  il  fanciullo  in  corpo 
alla  madre  per  la  fua  amaritudine  aggiunta  k pra  la 
maritudine  dalire  coic,&fapto  al  merlo  delofcar* 
pione  data  col  vino.ErDialcoride  dice  che  le  fiondi 
ftie  laluono  i libii da  le  ngnuole  Si  tendergli  da  ccr/ 
turione  ficuri» 

ftDrlmelo.  / Capitolo»  Xlt 

IL  melo  e arbore  notiff/mo  & de  loi  frutti  alcuni 
fonchericeaonomaturitadedel  mele  di  Giugno 
&di:  Luglio,!  quali  fe  filafciano  ne  gli  arbori  infima 
che  compiutamele  fiano  maturi  dimorano  dola  Se 
odoriferimolto,alcunifcnche  non  fi  maturane  infi 
«o  al  verno, ma  in  quello  lépo  acerbi  Sagri  fi  colgo 
no, Si  poi  per  fe  medrfimi  in  proceflo  di  tempo  fi  ma 
turano»Altrì  fono  che  fono  groff»  molto  : & altri  che 
fono  piccoli, & altri  che  fono  mezzani, & certi  fono  di 
colore  roflb:&  certi  di  colore  giaIIo,&  certi  di  colere 
VeidnAnchora  certi  fono  dolci, & certi  acetcfi  : & cer* 
ti  afri,?r  certi  fono  che  fc  no  longhitS  certi  latiiS  cct/ 
ti  tondi, S certi  che  lungamente  fi  confcruano , Si  cet* 
ti  poco, fi; certi  duri  SiodcS  certi  molli  Si  teneri,  Si 
che  agcoolmcnre  fi  rompono,  & certi  che  durano  ne 
larborciS  certi  che  ageuolméte  ne  cafre  no.  Onde  le 
fpetie  de  meli  fono  molte  de  le  quali  porta  Ihucmo 
per  fperientia  conoscere  il  vantaggio  meiafruna  cori 
tracia  & e eleggere  Ir  mighcri  & le  meno  buone  fcbtfa 
ff.Qtvfto arbore  quali  in  ogni  aere  alligna  & ama 
graffo  & allegro  terreno  : ilquaie  terreno  non  can-/ 

. io  /olamcotc  nccuc  buipidùa  per  adacquamento , 
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mi  per  ni  tuia  maggiormente.  Et  fe  fara  io  arma  0 fit 
argilla  fi  fi  dee  aitarlo  có  bagnarlo  Si  adacquarlo  * Et 
■e  luoghi  mòtuofi  fi  dee  ordinare  volta  al  meriggio, 
Etedafapere  che  in  luogo  magro  Si  ajido  genera  i 
frutti  verminofi  Si  che  nafeono  da  hi  bare . Seminali 
co  rami  8t  col  feme,ma  pena  tropo  auenire  in  ciaftfi 
di  quelli  due  modi,  Adunque  e meglio  che  ne  caldi 
luoghi  d’Ottobte  8i  di  Nouembre,&  ne  freddi  di  Fe 
Inaio  Si  di  Marzo  poniamo  le  piate  faluitiche  de  me 
|i,8t  quado  fatano  crefciuti  finne  ftino  Si  poflonfi  cria 
dio  inneftate  inanzi  che  fi  piantino,  Si  a flit  bene  fap* 
piccano  o rappigliano  fe  di  frefeo  inneftate  fi  pianto* 
no  fi  ne  la  Hate  fpefiamrte  con  larchielfo  Si  con  adac 
quatefaiutano«Etlofpatio  di  quelli  arbori  intra  lo» 
no  & labro  debbono  eflere  di.xx.o.xxx.  piedi.  Il  melo 
E può  inneftate  in  fe  mede  fimo  Si  nel  pero,  & ne  lo 
fpino,&  nel  pruno, & nel  forbo,&  nel  cotogno , Si  nel 
' pefco,& nel platano,&nel pioppio.&  nel  falicc  del 
mefe  di  Febraio  Si  di  Marzo.Et  per  lo  folftitio  ciqui> 
ta  giorni  (come  Caro  dice,  )& ne  gli  aliti  arbori  fi 
può  inneftate  come  il  peto,6cnela  corteccia, Si  nel  pe 
daie,&  co  lompiaftro  8i  abucciuolo  1 Si  ne  le  ptica  de 
hmedano.0  vero  del  falcio  generato  freddo  la  forma 
genetale  data  nel  libro  fecondo  » duelli  arbori  tanno 
che  fi  piantono  fi  cauino  datorno  Si  purghinfi  da  tur# 
te  lheibe  in  ciafcuno  mefe  de  la  Hate,  Appretto  in  cer* 
ti  anni  due  otre  volte  fi  cauino  intorno  per  ciafcona 
ftate.Ma  poi  che  fatano  crefciuti  Si  haranno  fondate 
Irradici  non  richieggono  deffer  cauati  ne  arati  dator 
no.Et  impero  fi  conuengono  piu  tolto  i peri  ad  etti 
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8t  non  abìfcgnano  di  letame  ma  volentieri  fo  riceuo/ 
no,  & maffimamente  fe  fata  cenere  mifchiata  con  rifa 
amano  temperati'  adacquamenti  et  a eflì  ccnueneuoj 
che  aconrio  il  ponte  mafl* marne cc  il  fecciume  et  lai/ 
tre  fiondi  mal  nate  formati  in  modo  chrl  pedale  ria 
dan  tra  fenato  fei  o otto  piedi, il  qual  nò  dia  mai  acò/ 
pagnarodaltro  pedale, et  deli  procurare  chef  pedale 
ri  diuida  in  molti  fami/ riami  in  verghe  et  ve tturcic 
le  quali  menino  et  produchino  il  fruito  et  che  vguate 
mente  per  tutti  gli  lati  ri  fpàda  che  i rami  alcuna  voi/ 
fa  troppo  caricati  riano  fatte  mari  feeddo  i he  nel  capi 
tolo  de  gli  arbori  in  commune  Pienamente  di  qfce  rie 
cofeetrattatcìaduiene  anchoraagcucfméie  eli  i feuc^ 
ti  diquerio  albore  caggicno,  la  qual  cdfa  fe  aduerra 
lì  fi  dee  fendere  Ja  fua  radice  et  denteo  materni  vna 
piena etierra, flirta ifruiti.Et  fe  p fpcffczzs  de  frut 
ti  calcai fino  tropo  i rami  fi  fe  ne  deono  del  mele  di 
Grugno  et  di  Luglio  tiare  fuori  lutti  i viridi  accio 
che!  fugo  che  a cctrotti  andade  in  vano  fi  ricolga , et 
ptoduca  abendanza  a nobili  et  faldi  frutti:  la  quale 
abondanza  pe  rdeumo  per  gli  troppi  et  cattiui  fruiti. 
Ma  fe  que  do  aconciamete  non  ripuc  fare  fi  ri  deono 
difendere  co  palilo  pertiche, &cò  funi  da  la  rottura 
de  rami  accio  che  la  fua  abondanza  nò  lo  dannitithi. 
i Anchoinuecchia  molto  torio  quedo  arboreti  ne  la 
fua  vecchiezza  incattiuifce  & mligraiSi  dronri  le  me 
le  de  la  date  cotte  ailhora  che  dimòdtano  la  loro  ma 
(urica  per  colore  & per  odore, & per  dolce  tepore  • £t 
quelle  che  ri  deono  ferbare  ri  debbono  corre  intorno 
la  fine  di  Seuébte ,&  infino  a mezzo  del  mefe  d’O  reo 
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breiatlhora  cfie  difnonflnno  la  lóto  maturità  per  c&t* 
dimcto  di  molte  nó  corrotte:#  per  anneramétodc  fc 
mi  có  aiuto  dilunge  fcale  infino  a rami  a quali  pofo 
fono  aggiugeresma  da  indi  infu  fi  deono  coire  colle 
mani  legàdo  i rami  deboli  a foni  có  fani,o  vero  con 
vncini  ben  legati  a foni  rami. Et  po  fi  deono  diligete 
méte  fciette  le  mele  le  quali  frrbare  vogliamo, & quel 
le  in  luogo  ficoto  oue  vento  nò  fia,o  almeno  piccolo 
(freddo  che  ferine.  VarroOOnde  fe  vi  fuffe  forte  veti 
io  fi  deono  chiudere  le  finestre  facendo  loro  letto  in- 
prima  in  fu  graticci  di  Ararne  o di  paglia, o di  loto,# 
iuentro  in  móticelli  fpartire  le  difpógono. Altri  fono 
che  tutte  infieme  le  pongono  & copronle,  con  loto,# 

* lafciàle  ftare.Dc  le  mele  fi  fa  vino  & aceto  a modo  efi 

de  le  pere  fi  dna  inàzi.Le  mele  fi  diuidono  i due  ma- 
nere  cioè  in  crude  non  matuie  # in  perfette  compiuta 
méte  ne  larbote  maturate.  Le  crude  fono  dure  # li- 
gnee & nntrifeono  male,#  nocono  alo  ftomaco,  & gc 
nera  dolore,#  nò  trapaflanonelevene,#laIoro  cru- 
deza  e cagióe  di  Ifiga  febre  # malageuolmétc  fi  rimo 
de,  laql  cofa  e fimilméte  da  intendere  di  tatti  gli  alni 
frutti  i quali  nó  fono  perfettaméte  ne  loto  atbori  ma^ 
turati, quelle  che  fono  peretta  meni  e ne  loro  arbori 
maturate  fono  diuerfeper  la  dinerfita  de  loi  fapori^ 
pero  che  certe  fono  afre,  certe  acetofe  & certe  dolci , 
Lafre  fon  terrestre  fredde  # fecche  , & che  tardi  u 
fmaitifcono,ma  molto  fono  cófortatiue  alo  ftomaco 
impero  che  lo  ftomaco  conftringono#  la  futJetflua 
humidita  la  qual  tronano  fanno  difeendere , Coftrin- 
gono  anebora  la  digestione  maffimamente  fc  fi  pica 
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dono  inanci al  cibo,  fct  fono  conurncuoli $ coloro  ng 
cui  domaci  fignoreggia  il  caldo  & humidita , ma  fo 
no  dure  et  grolle  a fmaltire,et  che  tardi  trapaflono  ne 
le  vene, et  generano  infiamemo,nuocono  a nerui.  Ma 
il  loro  licore  e piu  laudabile, et  piu  fonile, et  piu  lieue 
et  impero  confortano  lo  ftomaco  et  le  budelia,et  vale 
al  fiato  de!  fangue,et  alla  dificnteria  per  la  egeftione  ' 
colletica , et  ancho  al  vomito,  per  la  qual  cofa  fi  cóuic 
ne  gittai  fuori  lafuftantia  el  fugo  tenere, o ingegnarli 
come  la  loro  durezza  et  freddezza, o vero  alpn  zza  fi 
tolga  via,&  quello  fi  fa  in  tre  modi.Ole dando  qlle in 
acqua  accio  che  per  laequa  humiditade  ammollame- 
lo,© appiccatole  (oprai  fumo  dellacqua  calda  accio 
cheamorbidinoct  mafurmfi,e<  tagliandole  per  mez- 
zo traile  via  le  granella  fi  metta  mele  o zucheto  in  lo 
to  luogo  fecódo  la  natura  di  coloro  chele  prendono 
Et  mungendole  nella  palla  et  falciandole  nella  cene# 
recaidao  ne  la  braccia  infino  a tanto  che  la  palla  di 
fuori  fi  cuoca.Et  quello  argomento  làmorbida  cima 
tura, et  da  loro  fapore,et  falle  piu  te  tto  Imaltire  ,&  il 
nocrmento  che  fanno  a netui  rimoue  da  loro , & nelle 
Vene  acacie  fignoreggia  acquo/a  fu  (fonila  con  po- 
co  cerrellro,pet  la  qual  colala  lor  frigidità  et  fechez* 
za  e piu  temperata  che  delie  laze  p ver  afte  per  la  vi#- 
amia  del  liquore  alla  natura  de  bere  « Onde  la  fu* 
optinone  compolla  colla  fua  laziiads  cdfc  tta  et  con 
ftnnge  lo  llomaco  el  venne , et  conftnnge  il  vomito 
et  la  colleriche!  e gt  filone.  Ma  con  freddi  zza  ti  lotti/# 
Ina  del  ittore  fpenge  lafete  ,ct  lacuna  della  collera  < 
tofià:  et  toglie  la  toizx  i et  la  vitto  de  la  coiluìcha 
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tatdiacata  i groffi  humori  che  fono  caldi  difttvgge  ' 
tic  lo  ftomaco.et  fotriglia  dolci  chimi  aedo  che  pct 
tuno  il  corpo  poffa  trapalare.  Coli  fatte  mele  fon 
bade  a magiare  inizi  il  cibo,&  dopo  il  cibo, ma  le  pr 
K fon  nociue  inanzi  al  cibo.  Ma  le  dolci  impero  che 
fono  temperate  intra  quattro  qualitadi  non  nuocono 
miga  alio  ftomaco,&  al  cpnftringiméto,&  al  largarne 
to  del  ventre  nó  hanno  manifefta  virtù . Le  foglie  i ra 
mi  Si  le  cottecele  pero  che  fono  laze  & 3 ceto  le  cdfor* 
tano  lo  ftomaco,&faldono  le  ferite  Si  ima#  humori 
che  ad  effe  corrono  ri mouono  ♦ Et  Adì  cenna  dice  che 
tic  la  fuftltia  de  le  mele  fignoreggia  fu  pei  fina  burnì* 
dita  fredda.Et  per  la  vétura  quelle  che  fono  di  tropa 
dolcezzafon  in  caldezza  téperate&  declinano  ad  ef* 
fa.Et  e da  fapere  che  ne  le  mele  e enfiamento  Si  pp ia* 
méte  in  quelle  chefono  dolci: dde  infipide  fono  moL 
te  acquidofe:&  declinano  di  fuperchio  a Ihumidita# 
facetofe  Si  acerbe  generano  flegma  Se  putredini  Si  fe > 
bri  per  la  propieta  del  fuo  humore  Si  de  la  fua  crudi* 
t a,  Si  perche  ageuolméte  riceuono  purre  fa  trioni*  Et 
il  vino  de  le  mele  Si  de  gli  altri  pomi  amico  e miglio  ** 
' te  chel  frefeo  per  la  refolutione , Si  dipaniméto  da  lui 
de  mali  vapori, & coftuma  te  di  magnile  fa  venire  do 
lore  di  nerui,&  maffimaméte  quelle  de  laprimauera» 

Si  quelle  che  fono  odori  fere  confortano  il  cuore, & fe 
feffe  angofei a a!  cuore  per  cagione  di  caldezza  mol* 

Spi  fa  gride  adiutorio:  Si  quelle  che  fono  laze  o afre  o 
. acctofe  cóforrano  la  debi litade  Io  ftomaco.  Si  vaglio 
tio  alla  diffentetia,fit  maffimamence  lafte , Si  le  lue  fo* 
glie  cofi  come  i frutti  vagirono  contro  a venero. 
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(LDtllf  melagrane.  Cap.  XHk 

f E melagrane  fono  affai  noce,  delle  quali  cene  fa*  •; 
X^no  dolci  certe  fono  agre  oveto  acctofe,&  certe  , 
dj  mezzano  fapore  intra  dolce  # agro,&  quella  regio 
hélaqiial  è calda  otéperata  e piu  aconcia  ad  effe,  ma 
la  fredda  tion  puofóftenerc,#  ama  terreno  acetofo , di  ' 
anchoftcl  foluro  rappiglia  : ancho  ama  luogo  magro 
aduenga  che  nel  graffo  meglio  aliigni.Ma  frate  Albe  i> 
lo  dice  che  itchiede  terreno  arenofo  & graffo  * Poni! 
con  piare  diuclte dalla  radice  della  madre,  # meglio*  ^ 
fata  fe  il  fao  ramo  di  lunghezza  dun  cubito , # di  grof 
fezzaqoantuna  mano  fttigneffe  eguagliato  ciafcuno 
capo  & rimódo  con  penato  tagliente  & fotterrifi  epe  : 
lotto»#  co  fteico  di  potco  i prima  da  ciafchuno  capo 
Empiafttf  Din  crudo  terreno  còrno  martello  ff  con* 
Aringa  denteare»#  meglio  creicela  fel  ramo  che  fi  dee 
pone  fi  prenderà  poi  che  fata  gemata,#  e da  prenda 
guardia  che  qlle  eba  rami  non  fi  metta  amtrotfo  cioè 
col  capo  manzi  nella  foffa  & che  non  fia  dibucciata,  # 
fe  la  metti  in  folta  metti  tttlja  fila  radice  ire  pietrui* 
ie,(#  fi  Corti*  dice  Palladio) non  lafcera  fendere  i fuoi 
frutti, & deonfi  fare  le  dette  piantagioni  in  luoghi  lem 
petali  di  Marzo  od’Aprlle,#  ne  caldi  eroe  f cechi  di 
Nouembre»Et  dictfi  fermamente  che  fene  può  fare  ne 
fto  legando  i fami  infieme  in  quello  modo  che  colla 
midolla dadafeuna patte  diuifa  fi  giungano» Paoffi 
in  fe  folamète  irineftare  intorno  alla  fine  di  Marzo  o di 
calende  d* Aprile  nel  pedale  fegato»ne!  quale  fi  dee  in* 
contenerne  il  tàpollo  frefchiffimp  inneftare  accio  che 
londugio  nò  difccchi  la  piccola  quantità  de  Ihumoie 
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che  ve  dentro, defi  cattare  datotno  ne  lautunno , àr.ncf 
la  ptimauera,  & formare  in  modo  dubbino  vno  o 
duco  in  curro  al  piu  tre  pedali  poco  da  terra  leoati# 
Etdeficiafcuno anno  ragliare  rutto  ciò  che  nel  pcda* 
le  nafceta,o  vero  intorno  alle  radici , Auengono  a effì 
molti  nocimétijonde  fe  diueniflìnoacetofe  nò  fadao 
quano  fpdTo  impero  che  in  quelli  corali  la  fecchezza 
acquila  fuauita  & abondanz a, alla  cui  troppa  fecchez 
za  alcuna  cofa  fi  dee  mettere  dhumore , & fe  le  nafcoV 
no  acecofe  cauace  prima  incorno  le  fue  radici  Si  aliaci 
quale  fi  fi  dee  vn  conio  dabeto  ficcare . Altri  fono  che 
cauano  intorno  alle  fue  radici  & mettonui  aliga  mari' 
na, cioè  vna  herba  che  natte  in  mare  coli  nominata  : Si 
con  efla  fono  molti  che  mefcolano  ftcrco  dafino:  Se 
di  porco, & fe  gitratte  il  fiore  tépera  la  detta  aliga  coir 
vgual  mifuradacqua,  tre  volte  per  anno  ne  mi  nerai 
alle  radici  o vi  metterai  morchia  bagnata , o mette 
tai  la  detta  aliga  alle  fue  radici  & due  volte  ladacque* 
tai  peiafeuno  meff.(0  fecondo  efi  fenue  Palladio)  lo 
pedale  del  fiottio  arbore  inchiuderai  in  cerchio  di 
piombo  o inuolgeralo  con  cuoio  dt  ferpe  ♦ Et  fe  Tuoi 
fratti  crepano  metterai  vna  pietra  in  mezzo  la  radice 
< de  larbore  Effeminerai  la  fquilla  intorno  a (arbore  Si 
> fe  vi  nafieffi  vermini  toeberai  la  radice  col  fiele  del 
bufolo, & incontanente  morranno , o fé  con  aguto  di 
ferro  gli  fpignerai  fora  mahgeuolméte  vi  linalcetam 
oo,o  fe  vi  pottai  fterco  di  fuoco  mifchiato  con  orina 
dafino  refifiera  a vermini  predetti.  Et  fe  fi  potrà  fpek 
, famente  la  cenere  con  lefdua  intorno  al  fuo  pedale  té 
i:  . derapilo  arbore  feuttuofodi  allegro,  C Affama  Mar 


aVINTO 

liiilO  che  fe  prédeni  argilla  8i  creta  5t  mefcofe rai  col' 
la  quatra  parte  ge(To,6t  per  tre  anni  quella  generano* 
ne  aggiungerai  & porrai  3llefue  radici  fara  bianchii 
lime  lcfue  granella,  Ancbofcriue  quello  frutto  diueti 
tera  di  mirabile  grandezza  fe  intorno  al  pedale  (ì  fot* 
terra  vno  irafello  di  terra  & rinchiugafì  in  elfo  il  ramo 
col  fiore.  Et  accio  che  non  ritorni  al  fuo  (lato  fi  leghi 
a vn  palo,#  ciò  fatto  fi  dee  copritela  detta  pignata 
o veto  vì(o  di  terra  & ordinarla  per  modo  che  laequa 
nò  vi  polla  fcolare  da  nefiuna  parte,  & ne  lau  tanno  fi 
fcuopra,&  manifeftifi  allaere:&  fi  ritorni  alarbore  il 
detto  ramo  co  faoi  pomi. Et  dice  efi  fel  pedale  di  que 
fio  atbore  inizi  che  germini  fugnera  di  fugo  di  coro* 
maglio  Si  di  porcellana  egualmente  mifchiato  pdu* 
cera  molli  frutti.Colgonfi  quando  le  fue  granella  ap* 
paiono  compiutamente  rofle  & (e  dimostrano  perfe 
camere  efiTer  mature  ,8t  conferuanfi  fe  ordinatamente 
lappicheraicon  picciuoli  prima  impeciati, O in  que. 
fto  altro  modo  fciclganfi  le  falde  Si  luffinfi  in  acqua 
marina  o ecrofalfa  5 1 Hate  perire  di  fi  che  poffino 
battere  fugata  fitriceuuta  la  detta  acqua  fi  lecchino  al 
foie, 8C  la  notte  diano  aliane, & poi  fappiebino  in  luo* 
go  freddo, & quado  la  volai  vfare  ?n  di  dinazi  la  ma#* 
cerai  co  acqua  dolce. Ancho  fe  fi  voigeranuo  & coprii' 
ranno  dargilla,&  poi  che  fara  fecca  fi  fofpendino  in 
luogo  freddo  ottimamente  fi  confettano  ,Ancbo  fe 
fi  (otterrà  vna  pignaca  doue  fu  rena  infino  al  mezzo 
Si  prendinfi  le  mele  co  picciuoli  & mettali  ciafchuna 
invtiacannucia  (ola  oin  veghe  di  Tambucò  coli 
(paratamente  fi  fichiao  nella  rena  permanerà  cte 
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ftiano  (bifuni  da  fife  pie  quattro  dita, quello  medefi  ♦ 
mo  fi  può  f arf  foteoi  coperto  in  vna  fofla  & piu  vcil- 
tneme  fi  confetuanfe  coti  più  lungo  ramo  fi  prendo, 
no  ♦ Ànchota  fc  fi  prenderanno  in  vno  vafello  di  terra 
il  quale  fia  mezzo  dacqua  per  modo  che  non  la  tochi » 
no  Si  chiudali  accio  che  vento  non  ventri  fi  conferue. 
tanno  trtirabilméte  * Ancho  fi  pofibno  cóferuare  mct* 
tendole  in  vno  vafello  ouefia  orzo  Vi  fordinino  per 
modo  che  luna  non  tocchi  (altra*  el  vafo  fi  coopta  di> 
fopta,DeUcmdegranarefifa  Vino  in  quella  manaa 
prendonfi  le  granella  mature  diligentemente  purgate 
H metonfi  in  vna  ceftella  di  palma  : Si  colinfi  in  vno 
vafello  da  cuocere^  dolermele  fi  cuochino  infino  à 
mezzo,#  pòi  che  e fatto  fi  richiude  ne  vafelli  ingefia 
ti  & impeci i ati,  Altri  fono  che  nò  cuocono  il  fugo  ma 
in  ciafeuno  ftaio  mettono  vna  libra  di  mele  & nel  pre  - 
detto  Vafo  lo  con(eruano,Dt  qUefto  arbore  fi  fanno 
ottime  Fiepe,fpefle,fpinofe,&  fotte  # che  molto  fruro 
producono  : le  melagrane  fono  piu  ville  in  medicina 
che  a vfo  di  mangiarc»Et  benché  il  loro  nuttimèto  fia 
laudabile  A buono  tutta  volta  e poco  pet  la  loro  furti, 
lira#  ageuolcdigeftione.  Et  e da  fapete  chele  mele* 
grane  fono  di  quattro  parti  compoftede  quali  iurte  f© 
no  afte  & laze , la  piima  t la  corteccia , la  feconda  e la 
camola  terza  e il  Ircorcjla  quatta  le  granella * li  licot  c 
freddo  ma  tndiuèrfi  modi  fecondo  gli  fuoi  lapott  & 
liqaiditadiyimpetp  che  alcune  fono  ponticheo  vero 
hzc, alcune  agre  alcune  muze  : alchune  dolci  alchune 
infipide,!e  pontichc  o vero  laze  e i mpoffibil  cofa  che 
fi  pteudino  fccoudol  cibo  peto  che  ptt  cagione  ddia 
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loro  afprr zza  & durezza  la  natura  lo  fchi fa  Si  non  Io 
teceuc  k nò  fecondo  medicina  • Similmr  nte  le  que  Re 
medefime  mele  vn  poco  fi  dibuccino  & il  loto  fugo 
o con  vino  o con  feiropo  fafiatiuo  fi  bea  purgano  : di  , 
mandanò  fuori  quelle  cofe che  fono  fopralo  trama, 
co  di  caccion  fuori  Ihumidita  corrotta  nelle  parti  di 
lotto  di  dopo  cerale  mcndifìcatione  cófoita  lo  Rema 
co  fanza  lefione  de  fnoi  vctmi,&  impero  vale  alle  lun 
ghefebti  le  quali  per  corruttioni  dhimon  (ì  genera 
no.  Et  al  pi2iccre&ala  rogna  nata  daccrrutrionedi 
Regina  faifa  : lacetofa  o vero  agra  per  la  poca  fuRantia 
tetteRra  ebanno  in  loro  hàno  migliore  operacione  eli 
tutte  laluetimpero  che  irifeadaméti  del  fegato  amo v 
zio  Si  cólumano, & colettano  le  mébra  t & fpecialmé 
te  la  bocca  dello  ftomaco  el  fegato  & il  cuore,  Onde 
vagliono  alla  Cardiaca  che  fi  cagiona  dà  collera , di  al 
dolore  che  nafee  della  bocca  dello  Rcmachcrpei  colle 
ta  loffi  t Ancbora  ha  quella  proprietà  che  ne  gli  OC" 
chidegli  menci  cioè  gialli  fidiftillaiimoueia  daelfi 
il  latrino  colore  >Et  pero  fe  timoifa  la  ‘coitecela  da  la 
melagrana  acetofa  di  pcRinfi  & trattone  il  fugo  fi  tuo 
chino  có  mele  per  modo  chabbino  fimiluudine  dun 
guentcwale  a timuquere  (unghie  de  gli  occhi  di  puri, 
ficaia  villa  da  graffi  & vifeofi  humon.Ec  il  licore  del 
la  melagrana  dolce  e piu  grado  di  piu  caldo  piu  dige 
i fhbile»&  per  qucRa  cagione  da  alcuno  calore  allo  fio. 

Diaco  di  cofto  fi  mura  in  collera  rcfia,&  impeto  non  e ' L 
couueneuolea  coloro  channo  febre*  Ma  ammollisce 
il  ventre  & mitiga  lafprezza  del  petto  di  la  raflajd  mu  ^ 
zo  liquor  c quello  che  trai  dolce  Si  laceralo  s il  quale  H 
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vate  nd  meno  che  bcctofo  al  lifcaldamemo  del  ttgi./ 
ko  de  de  Io  ftomacorma  non  ba  virtù  di  conftringercil 
vomito  el  ventre  : de  il  licore  infipido  ilqualc  e quali 
fapore  dacqua  per  I abondaza  dei  Tuo  licore  de  acquo/ 
tua  cqaafi  infipido  non  conforta  loftomaconel  vo, 
mito:  ne  la  folutionrimoue*  per  la  qual  cola  infaftidfV 
fee  lo  ftomaco  de  i deboli  fee  &réde  molte  & no  laida/ 
digeftirilcibonello  ftomacoonde  diuétapct  cagio/ 
ne  di  rugiamento  di  enfiamento.E  noccioli  delle  mt/ 
lagune  fono  vtili  a r 3 fingere  il  vomito  collerico  &Ii* 
cgeftione  de  fpecialmente  (e  li  frigorio  de  la  loro  potai 
ie  lì  bea, Si  anchora  smorzinoti  rifcaldamento  dello 
ftomaco, Si  lacuita  della  collera  roflatle  coitecele  fono 
fredde  de  (ceche  Se  terre fi  re  , & fe  lì  cuoconoin  acqua 
Se  f aliene  ctifteo  vale  contro  diflenteria  Se  diarria . An 
tholadecotionfattadi  quelle  confortale  gengie.fic 
conftringe  il  fluito  del  [angue  delle  moricie  Se  delle  fe 
mine»  Ancho  la  detta  corteccia  cotta  nel  vino  Se  beuu/ 
toi  lombrichi  detti  afcaridesSc  cocurbitini  getta  fuo/ 
ri  del  ventre  motti:  il  loro  flore  che  baiaufti  fappefla 
t piu  lazo  Se  piu  lecco  di  tutte  l'alice  cole  predette  : Si 
defi  alquanto  leccare  Se  riporre  in  Vaio  di  vetro  il* 
quale  e freddo  de  lecco  nel  fecondo  grado  de  conierai 
fi  per  due  anni  in  molta  efficacia  de  operinone,  8e  Vi* 
|e  contrai  vomito  di  contro  a!  fluito  del  ventre  per 
debilita  di  vircu  contemma»  Onde  contrai  vomito  fi 
deono  tritate  le  balauftre  de  cuocere  in  aceto , de  preti* 
dere  vna  Ipugna  & imingerueladentroSiporla  fopia 
ta  forcella  del  petto  • Et  contro  al  fluito  fi  mcttino  ne 
Ucqua  pioaani  ; Se  faccufene  fomento  * Et  Aui*/ 
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centi)  dice  che  le  corteccir  del  melagrano , & le  baiati' 
Ihe  ciafcona  ritiene  ogni  flutto  di  fangue  :&  falda  le 
piaghe, & lantiche  vlcciauonìfft  fa  fotti  i denti  che 
fi  crollano, 

(CDelmoro*  Vi  Cap*  XUIf. 

IL  moro  e arbore  noto  & amico  molto  della  vùc  il 
quale  defidera  aere  caldo  o temperato  ,ft  fchifa  il 
freddo  & richiede  i luoghi  fabioncfì,ft  pm  volte  ma' 
véma,&  nel  terreno  mezzanamente  foluto  allignala 
In  argilla  a pena  /appiglia,  E molto  ama  & allegtaffi 
in  groiTo  terreno.  Et  impero  intra  le  cafe  dei  le  citta  cue 
emolca  graflezza  molto  fi  diletta  & diuenta  giade  » ft 
Verde  puoffi  feminare  ne  tempetati  luoghi  nel  mefe 
di  Marzo  ft  intorno  la  fine  di  Ft  bra  o : & ne  caldi  del 
mefed7Ottcbre&  di  Ncuembie.  Puoffi  fcmtn aie  ft 
porre  cò  Teme  ma  e flutti  ft  le  piante  craiigncno . Ma 
meglio  fi  /emina  ft  pone  co  pedali  : colie  vette,  ft  me 
glio  co  pedali  dun  piede  da  ciafcuna  patte  appianati, 
ft  puliii.ft  impiaftrati  di  letame, ft  fatta  puma  di  pq< 
co  fa  foffa  vel  meritarne  & copriamo  con  ccnete  mar- 
chiata cò  tetta  & nò  lo  lafciamo  piu  di  qrro  dica  fopea 
tetra.  Et  trafpotrai  la  forte  pianta  del  me  /e  d7Ottobte 
& di  Nouébre.ft  la  terrena  di  Febraio  & di  Maizo , Et 
de  fiderà  le  fotte  alte  & grandi  itetoalli  cioè  di-xxx.pie^ 
di  accio  che  (ombra  de  Itino  nò  aggiunga  ialite , per 
ebe  fimpedifeono  nelle  radici, Inneftafi  itile  ft  nei 
pefeo  ouerpfico  fecondo  alcuni, o nel  fico  lequaji  ft  fa 
pigliononódcouobeneandare  inazuEtanchota  in 
nettata  la  detta  pianta  ne  lolmo  (fecòdo  che  dice  Palla 
-dioXapiglia,ma  molto  ìmnttifce.  Ama  molto  defitte 
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cauato  Si  letaminato:ma  nò  fi  erede  chef  continuo  hù* 
more  faccia  prò  alle  more  malageuolmente  crefce  fe> 
non  fuffe  già  in  molto  allegro  jerrenoiDopoi  tre  ani 
fi  deono  potare  Si  purgate  degni  porganone  Si  fradiV 
ciò*  Et  defi  aprire  la  terra  dàfbtnojaile  fue  radici  fi 
dee  mettere  la  terra  frefehiffima  del  vino  vecchio  i Si 
defi  fermare  per  modo  che  Aia  dun  pedale  contentai 
Si  che  i principali  fi  lieuin  dalla  terra»  viiùo,x«  piedi  o 
meno  fecondo  che  fara  in  graffo  terreno,  o in  magro 
pure  che  ncl  gratto  fieno  piu  : Si  nel  magro  piu  baffi 
fi  formino  * Di  Afono  alchuni  che  fel  pedale  del  moro 
fi  purgherà  da  lunlato  a IaItro,&  in  ciafcuno  pertugio 
fichereno  vn  coniotdiuerra  il  detto  arbore  piu  abonde 
uole  Si  allegro  « Et  fel  moro  fata  delle  faé  foglie  fpo* 
gliato  riceuera  grande  impedimento  iti  ctefcere  i fruii 
ti  fi  care  intanto  che  i Tuoi  frutti  diucranrio  inutili  al  pò 
flutto, & m iffimamente  fe  gli  colgon  quelle  foglie  età 
fono  ne  le  fommitadùó  fe  le  dette  fommitadi  colle  fo 
glie  fi  gli  tolghino  che  farebbe  peggio  fi  come  fpeffi 
mente  vfan  dt  fare  le  troppo  liiolefte  f emine , le  quali 
le  colgono  p efea  de  vermi  che  fanno  la  feta  ; te  foglie 
del  maro  lequali  fono  ottimo  cibo  de  verminificol 
gono  incornante  che  vermini  fono  nati  infino  a tarn 
tocheabàndonanoilcibo  Si  cominciano  a fare  il  Io* 
rohuoro,  Si  ifuoi  frutti  dimoftnno:  Si  minifeftano 
la  loro  maturicade  colla  loro  nerezza  : 8c  tenerezza  : le 
mote  fono  di  due  mànereo  agre  non  pérfetramente 
maturerlagte  fono  frédde  Si  fecchè  Si  hanno  potentia 
Si  virtù  ftitica  cioè  hi  ito  vero  agro  confottatiua  : del 
lo  ftomaco  Si  delle  budella, & rifltingono  il  ventre, per 
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19  qusf  cola  quelle  cetili  fc  faranno  Cecche  molto  fa 
gliene  ala  diarria  Si  aljadiffintetia  Si  malTimamente 
fc  fono  colleriche  . AfteBo  il  foro  Zugo  frale  molto  al 
dolore  deh  golao  de  le  rcrozule  o dclluuola  matti* 
maméte  corto  có  Tappa  có  zuchcro*  Ma  le  mature 
& le  dolci  poco  tengono  al  colore  ma  incito  all  'utili 
tade,  per  la  qual  cofa  tofto  gittano  fuori  de  Io  ftotna 
co,amolifcono  il  ventre, & prouocano  lotjna;&  fe  tro 
iterano  cibo  preio  dinazi  dimorano  in  quello  rettfteo 
|c  il  cibo  # conuertonfi  in  corramene  : & pero  nutrì# 
icono.Prefe  a digiuno  raffreddate  in  acqua  fon  tefri* 
geratiue  molto  & légono  la  ferr,& amorzano  loncem 
diméto  del  caldo.  La  radice  del  /nero  cotta  ne  laequa 
& beuta  amolla  il  ventre  & caccia  i vermini:  che  fap 
pellano  lombrichi  & cucurbitini  Ma  Te  le  frondi  ific, 
memente  colie  radice  fi  cucchino  & tenghitti  la  loro 
acqua  in  bocca  vale  al  dolore  de  denti . Et  fe.fi  cuoco/ 
no  col  vino  & gargajnzati  vale  molto  contto  a gli  hu* 
mori  che  difcédono  alluuola  Si  alla  gola#  Et  fé, la  radi 
ce  del  moro  fi  metterà  in  aceto  Si  lafcifi  al  fole  dodici 
giorni:#  poi  efi  e fece  a fi  riduca  in  poluere  Si  pógafi 
fopra  i denti  forati  & putridi  diueljeragli . (Auicenna 
dice)  che  la  mota  e rea  allo  ttomaco  pero  che  fi  coi* 
rompe  iuentro,#  quando  ciò  aduiene  incontanente 
nuocevo  ode  cóuiene  che  tutte  fpecie  di  more  fi  man 
giono  inizi  al  cibo  Si  riceuinfi  ne  Io  ttomaco  nel  qua 
le  nò  fia  corruttione, Et  la  mora  infalaca  Si  fecca  Aria* 
ge il  vétte  Si  c vtiie  alla  difleteria,#  la  fua  conceda  ha 
virtù  módifi catiua  & fofutiua:&  la  fua  fofutionc  e mol 
la  Si  in  tutte  le  fpecie  de  le  mote  ha  vitto  di  prouocaf 
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terminila  corteccia  del  moro  e liriaca  del  iufqitw*- 
fCDelam!liaco,ouer  armelino.  C*P*  XV- 

LVmtttaco  e vn  arbor  quali  fi  migliate  al  prugnos 
ma  e piu  nodofo,eiil  fuo  frutto  e di  gtàdezzj  del 
le  comunali  prugne, ma  e (irmi  in  forma  alle  pefche 
ouer  perfidie, et  c molto  odorifero  er  di  colore  giallo 
aurino  defideta  aer  et  terra  cornei  prugno , er  ama  ret 

iafoluta,etnonargtllanccreta.Piaotafi  col  femedel 

fuo  fruirò  del  mele  di  Fibrato  et  di  Genaio,er  del  me 
fe  d'O  ttobre  et  di  Nouébre,ei  di  Febraio  et  di  Marzo 
fiirafpóghino,ctpuoffiioncftate  in  fcmedefimo,et 
nel  prugnole  nel  pefco,et  forfè  nel  midollo . Er  defi 
fpeflb  cauarc  da  torno  et  ne  tempi  dd  feco  adacquate 
il  fracidiccio  et  fecchumi  che  folle  in  effo  purgare.  Ec 
defi  purgate  a modo  di  prugno,!  Tuoi  frutti  hanno 
meno  humidita  che  le  pefche  et  le  prugne , fono  pui 
» confortarmi  dello  ftomaco , del  celebro  alihora  che 
fono  ottimamente  mature, la  qual  cofa  il  loto  colore 
et  tapore,et  odore  ottimamente  dimoftrano. 
|£Ddnefpolo.  Cap.  XVf* 

IL  ncfpolo  e arbore  noto,(t  de  fuoi  flutti  alcuui  fo- 
no grotti  & dimeftichi , et  alquanto  afri  o vero  la 
zi  Se  ceni  fono  faluatichi  et  piccoli, et  molto  lazi  & fo- 
ftégono  aere  caldo  léperato  et  freddo, et  defideta  terra 
fabtonofa  graffa  o vero  ghiaiofamifehiata  di  réna  : Si 
argtlla.Piannfi  del  mele  di  Marzo  er  di  Noucbtecó 
tal  tóma  il  terreno  letaminato  per  modo  che  calchu- 
oo  capo  della  talea  Ha  di  lei  mie  coperto . Piantali  au- 
dio col  fcme,ma  lungo  tépo  pena  a venne  • Inneftan- 
G in  fe,nel  pero, nel  melo, nella  fpina  alba,et  od  coto- 
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pio»  Et  il  rampollo  o vero  ramo  chelidre  intieftare 
fi  dee  prendere  nel  mezzo  de  latbore  impero  che  de 
le  fommiìa  difopia  fon  vitiofi  fe  non  tuffino  già  mol 
to  fofchi  & allegri.  Defi  in  netta  re  in  pedale  efi  fia  fefo 
fo, peto  che  la  magrezza  de  la  Iterile  corteccia  non 
dara  nutrimento  alcuno  fe  Annetterà  ne  la  corteccia. 
Ma  frate  Alberto  dice  che  quando  Annettano  foprail 
pedale darbori  daltra  generatone  come  di  pero  , di 
melo  o daltra  fpina  che  il  fuo  frutto  allhor  crefcemol 
tp  in  quanta , ma  no  fa  noccioli,  Ma  io  lo  fpc  fife  volte 
inne  flato:  in  pero  Se  in  melo :8e  in  cotogno, & in  fpina 
alba»  & non  lo  truuato  fanza  noccioli  ne  erefeerein 
quantità.  Ama  defifere  potato  &cauaro  intorno:  Etfe 
il  letame  Se  la  cenere  fi  mette  alle  fue  radici  fi  lo  fanno 
abondeuole. Formali  per  modo  che  poco  (opra  ter 
rahabbia  i fuoi  rami, cioè  intorno  di  quattro  piedi  i 
quali  leuati  in  alto  fi  diftendino  in  fuori  p modo  che 
fien  piu  alti  che  la  flatua  dunbue.Er  fe  fu  Afida  venni 
nimpleftatofifi  dee  da  eflì  liberare  »&  purgare  con 
mollile  di  ferro  Si  con  morchia  o con  vecchia  orina 
dhuomo,o  deonfidicalzinapoluccizate  Se  imbratta 
tc,tna  temperatamente»  perche  nonfacefle  a latbore 
npcimento:o  con  decotione  di  lupini.  Ma  crrdefi  c fi 
per  quello  latbore  ne  diuemi  ttrriie,Et  fe  le  formiche 
loocupalTno  vccidetannofi  con  rubrica  diftrmpera- 
la  con  cenerei  acao.Etfei  fuoi  ftutii  cadefifino  6/ 
chereno  nel  mezzo  del  pedale  vnpezo  di  barba  ra  / 
gitati  da  la  fua  radice. Le  ncfpole  da  fetbate  fi  colgo- 
no che  non  fieno  meze,Ie  quali  molto  ne  larborc 
dureranno  o ne  gli  orcmoli  impeciando  in  ordine  ap. 
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piccitf,o  co  picciuoli  mezze  maturerà  per  cinque  di 
ma  cerare  in  acqua  falfa,&  poi  fpefle  volte  finfendmo 
o vero  tuffino,  fi  che  non  galeggino,coghinfi  ili  di 
chiaro  et  fe reno  & nel  mezzo  del  di  » & fotierinfi  in 
paglia  fparrita  Iona  da  latitagli  che  non  fi  calcaffinoin 
Cerne.  E*  felhatai  colte  troppo  mature  le  cònfeuetai 
nel  mele.  Oe  nefpoli  fi  pcflfon  fare  buone  fiepi , fc  fi 
pianteranno  fpeflV,&  propaggine  colle  verghe  o fe  fi 
mefcoleranno  tra  le  fjpine  albe  à cotogni  per  tuttala 
fiepe.Le  nefpolefon  fredde  & fecche  nel  primo  gc<" 
do,&  hàno  propieta  di  còfotrate  lo  ftomaco  Si  la  col / 
* (erica  egeftione  o di  rimouere  il  vomito , prouocano 
lorina,#  régono  piu  a vfo  di  medicina  che  a cibojim 
pero  che  nutrifeonoà  generano  nutrimento  gioito, 
& fono  migliori  fi  fe  prendono  inanzi  al  cibo  che  do 
po.Pero  che  hanno  a confortare  lo  ftomaco  e alla  fqa 
neruofitade  non  fono  uoctae* 

C£De  la  mortella»  Capitolo»  XVII 

LA  monella  e piccolo  atbufcdlo  quali  bronco  «Il 
quale  f peci alméte  abóda  nel  lito  d el  mare  fopial 
quale  il  mare  fpandefouentr»  Richiede  arre  caldo  o 
temperato,#  in  freddo  nò  fi  fa(fecòdo  che  fcriue  Ab 
' ' berrò.) Defi dera  iena  fabionofa  foluta magra  & di 
propieta  di  renaio^  Piantali  có  piante  da  la  madre  o 
vero  cieppo  diuelte.  f detti  frullio  veto  bacche  fot) 
' freddi  nel  primo  grado  & fecchi  nel  fecondo , i quali 
principilmeme  fonò  medicinali  & appretta  le  fue  fo 
gite  Si  fiori, Et  quato  i fuoi  frutti  & fiori  fono  piu  fref 
chi  tanto  fono  miglioii.il  fuo  frutto  coito  poi  eli  nty 
luto  in  grande  cfficcacia  per  due  anni  fi  confetti*, 

àfide* 
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&fi  deeal  fole  fcccàttj  fiori  nò  fi  poffori lungamente 
feruare  ma  le  foglie  piu  affai.  Hanno  virtude  perla  • 
freaa  di  confttingér  o vero  tàzzitade&  di  confortare 
per  loqoreche  bano  in  loro.O  nde  fi  danò  i detti  frut* 
ir  a magiare  o il  fugo  r fi  nefeie  córro  al  vomito  el  flaf 
fb  del  vétre,&  fup  fi  fluita  de  le  femine  ptt  la  debilita 
de  la  virtù  contentiua  o per  humiditi . Diali  aneftora- 
lo  feiropo  del  fugo  loro  mefcolatoui  zuchero/ilquale 

predette  cofe,  8t  puòffi  cònffruare 
vn  anno  fe  fi  cuocerà  bendi  fugo , ma  fe  nò  haueffi  il 

zucheroagg^giuiilmele.Etdelapolùere  ouéfo  de 

fao  frutti  certi  co  albume  d?óuo  fi  faccia  impiaftro  iti 
totno  alla  bocca  de  lo  ftomaco  córro  al  vomito,  & cÓ 
troia  drmnferia  fi  faccia  intorno  alle  reni  el  petrigno, 
né  él  bellico  facciati  a confortamenro  de  la  d'ecctiotie 
de  le  fue  foghe  ne  laequa  pioaana  intorno  lè  parti  di 
fotm  per  fluflb,& perla  diffintcria,8t  per  rifcaldamen. 
to,Etfealquatimazooli  fatti  de  le  fue  fommitadi  in 
aceto  o acqua  piouana  ficuocono,&  fopra  la  bocca  1 
de  Io  ftomaco  fi  pògono  tépenno  il  vomito , 8t  rolli 

Cl  fi  bellico  vagliono  comi» 

al  fluffo  drivfmrf.Sc.lumo  il  dolotf  il  qude  fi  fa  p’n 
fondita  di  foluere  calorc&lofcirorof.tto  di  fiori  va 
lf  corro  le  predette  colè  tnarauigltofamétr . Anello  la 
polucre  de  fuoi  fiori  data  ne  cibi  vale  alle  medtfime 
cole  & polli  fopra  le  piaghe  & vicerationi  le  fa  Id  a.  An 
co  la  poluerr  del  fn0  fruito  & fiori  dato  la  mattina  in- 
«anzi  a cibi  r vti|f  3 coloro  che  hano  la  bocc a fiaiofj 

el  quale  puro  aurgnipervitiodillotmccfAnctio  di 
« Aniccnna  che  la  mortella  roufttìnge  la  follinone  & 
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fodere  Sf  ognìfluxoal  mébro.#  Etfffgataadoflbnd  3 
bagno  confotta  il  corpo.  & difecca  Ihfiiditache  fono 
fotto  la  cotenna,  Ancho  el  fuo  olio  Si  fugo  Si  la  fua  de/, 
codone  cófortano  le  radice  de  capelli  Si  nò  gli  lafcio> 
no  cadere  & ctefcono  in  lunghezza  Si  annenfconli# 
Et  propiamenceifuoifenit&le  fue  foglie  fccche  ri* 
tnuouonoil  puzzo  de  la  dittella&de  la  anguinaia, 
Ancfiomiticano  le  calde  appoftrmrr&  la  cottura  del; 
fuoco  giunta  con  loliotfit  fimigliantemente  lópiafirp 
fatto  del  detto  frutto  & nó  laflfa  fare  vefeiebe  . Ancha 
lompiaftro  de  fuo  frutti  bolliti  con  vino  e eóucncuo* 
le  al  mollificamento  de  le  gióture:&  le  fue  foglie  qui 
do  faranno  cotte  in  vino,&  Tene  fata  impiaftto  miti// 
ga  la  molto  lòdi, anche  mitiga  iottalmia  Si  laflolutio/ 
ne,  Et  quando  fi  cuoce  con  lolio  fana  le  loto  ap  polle/ 
me,ancho  có  fotta  il  cuore  Si  rimo  uè  il  tte  mote  del 
cuore, Anchocóforta lo (tamaro àmpiamente  il  fuo 
Rob:&  i fuoi  femi  conftdngono  il  cotfo  dele  fupflui/ 
rade  allo  ftomaco#  Ancho  e buono  a eófttingete  1 men 
tirai  il  fuo  fugo  e vtile  alla  puntuta  delofcotpione, 
CDcI  norie#  Capitolo#  XV  IH# 

IL  node  e arbore  noto  detto  da  nocio  nocies  in  q| 
lo  che  la  foa  ombra  noceuole  e alti  alni  aboti» 
Quello  arbore  nefuno  aere  recufane  alcbuna  gene  / 
fattone  di  tetra  aduenga  che  in  graffo  & fcluto  tette// 
no  diuend  piu  frefeo  & magiote,  Piantali  ne  le  flremi 
tadiGenaiocon  le  fue  noci  a modo  che  fi  pongono 
le  madotle  Si  ne  mrdrfimi  me  fi.  Ma  quelle  che  di  No 
uembrepotranfeccherai  alquanto  al  fole  accio  che  fi 
lecchi  il  nocino  vene  no  de  Ihumore.  Et  quelli  le  qua 
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li  douetaf  porre  del  mefe  di  Geoaio  o di  Febraio  * , 
con  acqua  femplice  vn  di  dinanzi  macererai  & fi  poti 
gano  a tratierfo,  per  modo  che  il  Aio  lato  cioè  il  cor^ 
podelconcauo  fi  ficchi  in  terra  «Et  quando  le  poi 
remo  in  fcmenz  iio  o in  altro  luogo  dirice remo  la  lua 
fommita  da  la  parte  da  (aquilone  ♦ Et  folto  eflfa  fi  dèe 
mettere  o pietra  o trfta  acdoche  non  faccia  vna  fola 
radice  ma  trouando  contraria  lapra  efparga.  Trafpoti 
fi  rn  luoghi  caldi  fecchi  del  mefe  Oottobre  poi  che 
ha  gittate  le  foglie  & e meglio  anchota  del  m:fc  di 
Noucmbre  fi  rrafponc , Ma  ne  luoghi  freddi  fi  teak* 

- pianta  del  mefe  di  Febraio  & dì  Marzo*Ma  ne  tem- 
peraci nelluno  &nc  labro  tempo  affai  aconciameo*- 
re  fi  trafpongcno  . Quella  di  due  anni  in  luoghi 
freddi  & quella  de  tte  in  luoghi  caldi  fi  ttafpongbi 
lio:& defi  la  pianta  di  fottointignete  in  bcuina.Ma 
ne  luoghi  freddi  e meglio  che  ne  le  foffe  fi  fparga ce- 
nere , & ne  caldi  fabione  a f cicche  pel  caldo  delle*- 
rame  non  riarda.  Et  la  cenere  fi  crede  che  faccia  tene 
ra  la  corteccia  : & fpeffi  ffUtti , dilettafi  dalte  foffe 
perla  fua  grandezza  Si  defidera  grandi  internali!  cioè 
di  quaranta  o di  cinquanta  piedi  almeno  • Perp 
che  le  gronde  de  le  fue  foglie  nuoce  a preffimanì  al*« 
•he ri,&  a qili  de  la  fua  generarione  fimìlmente  nuoce* 
Inncftafi  «nfe  cioè  nel  pedale  del  mefe  di  Febraio  U 
(corno  dice  frate  Alberto)neI  prugno, Et  fi  de  alcuna 
volra  darorno  cauare  accioche  non  vi  fi  generi  caua 
V viiio  di  vecchiezza, fir  de  fi  intagliate  nel  tempo  dela 
primauera  vnlfigo  canale  de  la  fornita  del  pedale  infi 
no  al  baffo, accioche  pct  beneficio  di.  Sole  diuentino 
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kétm  che  fi  cbnapeuanc  s & fi  fotmìna  in  mo- 
db  che  (Moro  pedale  fi  lieuf  da  tèrra  otto  o dieci  pie/ 
d?  8C  qui  ni  fi  diuida  in  rami  i quali  Iruati  in  ptima  iti 
fùfo  & poi  in  procedo  di  topo  fi  piegherano  in  grufo. 
& fiTpargf  ranno  per  grandi  Iati  » Se  fara  dora  la  nocie 
ohodòfà  o Arena  pet  modo  che  quindi  il  nocciuoto 
n&fipbfla  agèuolmente  cauare  el  fi  dee  la  corteccia 
drcuncidae  accio  che  livido  dal  maluagto  humoie 
■icfca  fuori.  Altri  fono  che  taglione  le  fommitadele 
Radice  (fecondo  che  dice  Palladio,  ) Altri  peitugiono 
le  cadici  & vi  mettono  vn  palo  di  bofio  o vno  caui/ 
Bliolo  di  cipteflo  o di  ferto  lequali  cofe  fi  poffon  pio 
Satr.ma  penfo  che  fieno  inutili  & fanza  ragione  ale* 


uatc,ma  penfo  che  fieno  inutili  & fanza  ragione  aicu/ 
Da . Colgonfi  battendole  colle  pertiche  allhcra  che  al/ 
tunagroffezza  appare  intra  elgufeio  el  midollo.  U 
Veto  quado  dalle  cotteccic  di  fuori  cominciano  a po/ 
lètti  fpoeliare,&  fi  riduconoinmóte  accio  che  dòpo 
4;  r.  fo\\e  fotte  corteccic  aeeuolmente 
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etiti  di  fi  codino  dalle  dette  cotteccie  ageuolmente 
pattile . Appteffo  fi  lafcino  due  o tte  o quattro  di  ne 
laia  fecódo  chel fole  fia  caldo  accio  che  fi  lecchinole 
ili  portino  fetbatesma  fe  in  prima  cbal  fole  fi  ponghi 
no  daequa  fi  lauino  diuéietanno  piu  belle  & piuveo- 
deteccieiK  quando  fatanno  feccbe  fata  vtile  che  tutte 
le  forate  81  verminofe  fi  feelgeno  & da  Ialite  fi  f e p a t- 
no  accio  che  incontanente  fi  tompino,&  feccan  e mi- 
dolli fi  confetuino  pei  fate  olio.Iquali  fe  lungamente 
Befferò  ne  eulci  fatebbono  da  vetmini  magiate.Et  ql 
le  che  fono f ciche  fctbate.Quelle  che  fi  confetuino 
fottenane latenaonele  fue foglie  feccbe  o,n  arche 
fatte  del  fuo  legno  o mifchieialc  có  cipolle, laqual  co- 
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/irtiidiVtogJie  la|orza  Joro.Et  Maniale  dicerfi  prò 
no  eli  leuàdo  del  norie  per  modo  di  potare  & di  pu^ 
gallo  hitete  noci  verdi  Si  immergédoli  in  mele  dopo 
J£no  effer  e verdi  Si  tifo  mele  diuentare  in  taro  medi/* 
cinale  che  fattone  beueragio  curi  Jartcuie  à le  ftrcy 
zuk:  del  fuo  legno  fi  fanno  ottime  caffè  * Si  molto  be^ 
le,^  durabili,  8t  tutti  altri  vjffelli  da  riporuigli  arnefi, 
&fanofi  ruote  forti  di  arti  Si  tenaci  &che  molto  dq* 
rano  * Si  in  quelle  opere  auanza  tutto  ialtro  legname 
chenelenoftrccótwdelì  troui*  De  le  noci  fi  fa  olio 
epa  gli  ftcumétl  ordinati  accio, ilquale  molto  bello  $ 
diletceuole  meffo  ctudo  ne  cibi  : Si  doni  corba  di  no.» 
defila  la  terza  parte  di  midolli,  de  quali  fi  fino  libre 
quindici  dòlio  (e  midolli  fpno  boni  : Si  de  je  noci  ceg 
te  fono  Vetdi  Si  cewc;Cecche,!e  verdi  fono  meno  calde 
che  le  fecch«&  hano  alqoàto  dhumiditade  per  la  im* 
perfetta  maturitade  onde  poco  fono  Cecche  Stpocp 
nociue  allo  ftom3CotIe  quali  màgiare  colla  ruta  ado* 
petano  còtto  del  veÌeno:3t  le  Cecche  (fecódo  Auicecv 
' nayono  calde  nel  terzogrado&fecche  nel  comincia 
aneto  del  lecódo  8i  Connc  di  tre  fatetimpero  che  a|t;ok 
De  Con  Vicine  al  tépoehe  furon  verdi  A3t^Urc  che  né 
Con  lontane,  & altre  in  quel  mezzo  le  primiere  Cono 
humide,  Si  hàno  poca  vetofitade  « & tato  cjto  piu  d^l 
detto  tépo  fi  dilungono  tato  la  loro  humidita  fi  cofiy 
tm,&  in  loro  fignorrgiàte  diue nra  il  ioro  Capore  qua/ 
fi  veccbiffim Dolio  Si  pjono  8i  lafc/onola  natura  di 
dbode  noci  Cono  còtratie  fuot  che  quado  trouono  lo 
ftomicotéperato,&  hauere  inCcrantafteddezziche 
poffa  contraltare  al  calore  de  le  noci»#  pero  a cotale 
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fattodiuemonodi  buòno  nuiìlmétò  & di  bucnadige 
filone « Ma  colófo  channo  lo  ftomaco  caldo  farinb 
incédio  &fi  mutono  in  humbri  co  11  elici  & fumbfi  & 
fanno  dolete  il  capo  & vertigine  docchi.Ma  accio  cn 
da  effi  fi  patta  ogni  hocimento  e bi  fogno  che  fi  mòdi 
no  #che  diano  per  vna  notte  in  acqua  calda  accio 
•che  per  pane  della  humidita  fequeftino  # diuentitio 
■quali  come  verdi:  & fe  le  noci  fi  mangetanno  co  fichi 
manzi  cibo  difendei!  il  colpo  contro  a cola  venenó 
fa, ma  fe  fateno  di  quelle  impiaftro  con  cipolle  # con 
Inelc  & con  fale  fata  pio  al  motfo  del  cane  labiofo» 
Àncholonìpfaftro  fatto  di  noci  # di  tuta  di  mele  fó, 
pra li  appoftemi  generati  di  colleia  nera  le  diffòlocta 
matauiglìofamente«Et  quelle  che1  fetanno  porte  colle 
^fue  cottecele#  fi  potano foprailbcllico  tompono  ra 
fellema  che  fufle  dentto  al  corpo . Anchora  fe  fi  data 
pnoefagiò  delle  fne  concedè  co  vino  mangiate  otti> 
inamente  fouiene  alla  f!ranguri*,&  fe  fi  data  con  aceto 
Iripugnetail  tigote  delle  febei  rancho  dice  Auicenna 
«he  le  foglie#  la  corteccia  de  nocie  conftnnge  il  flafi 
fo  deJfangue& la fua  corteccia  tifccca  c defeccanua 
fanza  moriaitidnr:#  i Tuoi  midolli  verdi  mafticati  fi 

pongono  fópta  la  poftema  mehnconico  vlcetato  fa, 

ili  ytilùsde , anchota  con  mele#  con  tuta  fa  pio  alle 
torneile  aperte  mofe,&  quella  nocie  che  e nullità  con 
mdc  fa  pto  allo  ftomaco  freddo , Et  co  ficchi#  colla 

lutae  medicamento  dì  tutti  e vèlen^ancho  dice  Dia- 

feotide  che  lombta  del  nocie  e molto  nociua  a colorò 
che  fotto  efla  dotmono  & generatiua  di  molte  infet- 
mitadé.Eulf«go  della  fua  corteccia  # cadici  bcuuio 
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irtqtrtnm'dduno  efagio  fomene  alla  malageuoiezzJi 
de  iotinite;8f  bcuió  con  aceto  ripugna  frbre  che  ven- 
dono c6  freddo  di  có  rigore» anchora  tigne  e capelli* 
(CDébliuo,  Cap»  XIX» 

LVliuo  e arbore  noto,delefoe  generationi  fonò 
molte,  le  quali  per  la  fimilrudine  della  fua  viriu^ 
de  non  bifogna  dinumerare  : Quefto  arbore  defidera 
aere  caldo  o temperato,  de  vm  m aere  molto  freddò 
tm  il  troppo  freddo  non  può  rottene  re  : Si  defidera 
terra  alla  qual  fia  mtfchiata  ghiaia  o >reta  refoluta 
per  mifchiamento  di  /abione  o graffo  fabioneo  terra 
di  piu  denfa  Se  Wuace  naturavEt  del  tutto  fchifa  la  cre- 
ta di  che  fi  fanno  i vafeli  Si  luliginola  fimil  mente  de  il 
inagro  fabione  de  la  nuda  ghiaia.pero  che  in  effe  ben- 
che  lappigli  non  viva  manzi , Si  il  (ito  delle  terre  che 
glie  aconcio  fi  e che  ne  luoghi  ardenti  Se  caldi  fia  in 
fettentrionale  colle, & ne  freddi  in  colle  meridionale. 
Pero  che  in  quelli  cali  fi  fi  fia  fiefco  Se  allegro  Se  dilc& 
taffi  deffae  mezanamente  apendio;  impero  che  in 
effe  dando  pei  la  chinata  del  monte  li  difiilla  humo- 
te  ilquale  molto  richiede  Se  affai  fe  ne  ritiene  incorno 
alle  lue  radice  per  cagione  che  corale  luogho  non  è 
dirupinato  ma  di  larga  chinila , de  non  foftiene  baf- 
fo ne  filetto  luogo,  pero  che  nel  baffo  ha  troppa  ao- 
quòfitade,  de  nello  filetto  poca , de  fi  pianta  ne  luoghi 
caldi  de  feccbid'Octobce  de  di  Nouembre»ma  ne  tem- 
perati de  poco  freddi  del  mele  di  Febraio  de  di  Marzo 
£e  quali  o in  pattini  o in  foffe  fi  deono  porre , di 
piantonfi  con  radici  o con  piante  diuclte  da  pedali 
Se  dalla  pane  di  fono  infrante  di  lacere  o veto  diuelcc 
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datami.  Anche  pullula  & nafce  col  nocciolo de  fa  fat} 
fa  v/cifA del  fuoolio.Vfa  meglio  alligna  Sic^kc  dal* 
le  piaic  Si  da  rami  in  terra  firn  di  fpeciaìméte  quando 
fono  grotti . Vogliono  aduque  efler  di  grettezza  dun 
braccio  o pó<;o  meno . 8t  (opta  tutte  Ialite  verdi  Si  fu* 
gole  tì  feelgh  norie  quali  quàdo  fi  pongono  nel  pafti 
uó  q oe  le  /offe  ricifone  prima  i capi  Si  i bracci . & «f 
dotte  in  tronco  .infino  ailamtlura  dun  cubito  Si  duo 
palmo  néfaùcnto  de  la  terra  canata  fi  fiebino  fcauatfy 
ui  inizi  colpalo:&  vi  fi  gittano  di  fopra  granella  dor* 
zo  (’fecódo  che  ferme  palladio.)  . Ét  fi  tagli  & rimoua 
da  etto  ogni  fracidicio  Si  leccume  che  in  effa  fi  trotta* 
Et  Ailhora  i loto  capi  fi  cuocano  in  loto  di  mufehio 
legatouf  có  chentfiche  legame  piacerà  di  legare,  Ma 
accio  che  la  piata  meglio  vada  «naz;  Si  crcfca  molto  e 
fitte:  che  le  patti  de  la  piata  con  terra  rotta , o altra  tim 
tura  o fegno  fi  h gm  no  » Al'equali  ftauano  volte  Si  a fi/ 
natte  modo  come  puma  ftauano  fi  difponghino  : 81 
qua  io  fi  pi  ameno  ne  le  fotte  fi  fi  faccino  larghe  quat* 
tro  o tre  piedi, & due  a fondo  : ne  le  quali  fe  le  piene 
DÒ  yifuffino  fi  mefcoji  ghiaia  Si  l<  tame:&  fel  luogo e 
chiufo  pongali  le  piate  in  modo  che  poco  auaozino 
fopra  terra.  Mj  fe  fi  temetti  animale  fi  debbono  poi/ 
re  co  pedali  prn  alti  da  terra , Et  fe  voi  ordinatele  fa/ 

" te  v no  di  funge  da  latito  quindici  piedi  o venti , Et  Q 
dee  tutta  Ihe rba  diucgliere  che  dintorno  ad  ette  fi  tro* 
ua,  Si  quante  volte  vi  piourta  fu  fi  deono  con  cauarli 
(petto  foilecitare  Si  folle u ita  la  terra  del  pedale, & rime 
natala  bene  vi  fi  ponghi  da  capo  aiquàto  piu  rileua^ 
u che  prima;  ma  fa  nel  capo  douc  tacciamo  luliucto 
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Vififemfna  grano  & e grado  fi  depno  porre  fune  di 
hnge  da  latito  vemiciuqur;  ff  l|i  c imgro  fina  piud< 
fc dnzacnolordinc decapo  affauonto.Sfoe  li  ceti* 


ti&nóhadondefipoflaprédcre  & kuare  alcuna  de, 
le  dette  piarne  fi  fi  dee  fare  il  Jemerzaio  acio  che  pai 
che  (arano  colla  fega  i rami  tagliati  mi  me/ura  dun'pg 
de.fi  fQiteirinp  & póghino  £1  poi  dopo  cinque  anni 
fi  potrà  quindi  la  pwnt*;ferte&  créfciura  crafpoire. 
Sodo  anchp  molti  i quali  fànoquefto  che  epiu  v.tile 
Si  piu  ageuolc  cioè  le  radice  de  luliuele  qu  di  ne  le  iti 
uep  ne  luoghi  deferti  fono  tagliati  in  mifundun  cu? 
Sito  in  femenzaioo  in  vliuetodìfpógcno  & laiutono 
co  letame: il  quale  vi  mefcolano  » Per  la  qual  cefa  ad* 
Uiene  che  le  radici  de  iuno  mfeono  molte  piante» 
Inneftafi  in  fe  dirami  in  pedale  fonile  inneftaktincò# 
tanentefappigliono:  quefto  inneft  méto  fi  fa  ottima 
tnéteneltépodela  vendemia  (fecódo  che  fctiue  Ca- 
tone) & fi  culmnno  in  quella  manera  che  le  piccole 
pìltrche  fono  nel  ftmenzaio  o vero  pafticcio  fi  caui* 
no,&  quado  fatano  crefciute  tre  volte  la  fiate  o due  al 
meno  fi  conuengonocauare&  liberarle  da  tutte  Ihei* 
bechenafee/finodatorno:  Et  fideono  ne  luoghi  ari 
di  o vero  tepidi  del  mefed'Ottobre  aprire  da  piede 
fi  che  la  pioua  pefla  difopra  alle  fue  radici  (colare . Et 
Columella  comanda  che  tutu  i rampolli  & figli  uo1  fi 
diueglino  i Si  a Palladio  pare  di  douerne  (empie  po> 
chc&  falde  lafciare.  De  le  quale  inuecchiata  la  ma, 
die  la  migliore  in  fuo  luogo  fucceda:  c fi  faccia  che  la 
meglio  nutiita  sbuccila  che  Sabbia  le  fuc  radici 
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delta  pfopia  tèrra  a fare  lufiftlto  fi  trafporigal  farina  ètft 
(a  di  fare  femenz  iio:3t  fi  deono  ne  luoghi  freddi  : & 
migri  del  mele  d’Ottobre  letaminare  gli  vliueti  Si  fi 
dee  latta  volta  radiare  da  effi  & fi  fi  potino  (fi  cotfié 
Co  utnella  dice)  partita  leta  d’otto  anni. Ma  Palladio 
pare  che  oga’ano4i  fec-cume  & quello  che  ftìffi  fterilaì 
&ifmtruolo,8t  che  nafeono  có  alcuna  debififaìde  fide 
bonongltate.il  quale  pni  torto  confcntò  : anche  dite 
nobilméte  Palladio  che*  quello  arbore  ama  mezzani 
méte  efler  rimoflb  Si  fofpefopellhumido,fi  dee  fpefi 
fo  fttopicciate  Si  fcteftinarc  Si  ingiallite  có  abondahìl 
za  di  letame, & da  venti  dolcemente  foffiati  ertet  me; 
duo, formali  p modo  che  habbia  pochi  pedali  & chi 
poco  fi  leuino  in  alto, accio  che  pet  li  lati  fi  fpandino 
quinto  portano,  Aduiene  anchoa  gii  vliut  pet  la  vici; 
nita  de  le  altre  piarne  molto  nociméto  pero  che  luliué 
abifognodimolcohumido,&  impero  quilficfi  cofl 
aliato  a quello  fi  piant  i gli  toglie  tl  nutrimento  Si  falò 
magto,per  la  qual  cofa  conmene  che  le  piante  cbegH 
foaoproffimanefidiuellino,#  non  lafcntuene  alai/ 
na.Anchofi  vogliono  diligentemente  guitdate  che 
le  beftic  nò  vadtno  a eflb,il  codiméto  delle  quali  mol# 
to  lo  danniti  ca,&  nò  fi  dee  cadere  la  fua  corteccia  pero 
cbeallhoragermerebbe & diuenterebbe  Aerile,  Stari# 
do.Similmente  glie  nociuo  il  troppo  andamento  fai# 
pra  il  Ilio  terreno  impero  che  la  terra  fe  ne  calca  Si  at># 
foda,&  poi  che  le  idutata  non  gli  lafcia  difendere  fof 
fidente  humoKi&  impero  fi  debbe  cauateSt  (etimi# 
tiare, & non  fi  dee  primi  quefto  arbore  adacquate  di# 
fonti  o di  riuùitnpcro  che  coli  fatta  acqua  e giaue  & 
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follo  ducette  dalla  radice  di  fólto  ♦ Ma  manzi  ama  et' 
fcrc dalle pioue adacquato, fa  quale  acquar  valorofa 
& incontinente  fuma  & vapora  alle  fue  radice, & le  lu/ 
liua  e fterile  fort ila  con  criuella  galrca.&cfo  fatto  in, 
contanenrr  prenderai  dua  rami  dun  altro  che  (ìa  fruu 
tiferò  dalla  parte  auftrale  dioriti  Si  amendue  /treni  eia 
fcun  nel  fuo  pertugio  ficcherai , o prederai  vna  pietra 
opali  di  pmo:&  tagliato  via  quello  chauanzera  di 
fuori  fi  preda  loto  impagliato  Si  coprirai  il  detto  luo 
go.Et  fé  abondain  foglie  fanza  frutto  & in  verzume 
ficcherai  nelle  fue  radici  vno  palo  doliuaftro,cioe  du* 
liuo  Tatuati  co, & fe  corale  arbore  non  fruttifica  fi  fi  per 
fugia  infido  alla  midolla»  nel  qual  pertogio  anòcaftri 
informi*  Vna  talea  fortemente  fi  metta  8i  Aringa , 8i  fi 
dee  alaqueare  ne  la  detta  apri  tuta  fi  metta  morchia 
dolio  cò  acqua  mifchiaro  o vi  fi  mena  orma  vecchia, 
pero  che  per  quello  gli  arbori  fi  difpongono  a genera 
le  frutto, fi  come  per  la  coniuntiont  Si  coito  li  anima/ 
litle  quali  tutta  volta  fe  la  malicia  duraffi  fi  cóueranno 
ineftare  • Cógliefi  luliua  del  mefe  di  Nouébre  alhora 
che  comincierà  deflcr  vaia , Si  fi  coglie  o con  le  mani 
ocotf  pertiche fuauemente:acio  che  e rannerili  hen  fi 
dónifiebino  impero  che  dannificati  quelli  li  annali  fe/ 
guenti  fi  fa  molto  dano  al  frutto  ideila  qude  vltua  fi 
fata  il  primo  olio:  ma  quando  anerirannotuttee  mi// 
gliore:&  quello  che  fi  fata  de  lulioe  fetotme  i icompéi 
fera  la  /oa  tardezza  inabondanz?,&  Anftotiie  dice 
che  mai  perfettamente  non  fi  maturono  ne  latbore 
ctiamdio  fe  per  molti  anni  vi  ftrifino . Ma  accio  che 
vera  & compiuta  maturità  riceuanofi  conuiencche 
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Ialine  coire  deblbotc  pci  piu  giorni  fi  «gumno  irt 
vao  mòt c,3i  cofi  pei  cal  camento  & ftringiméto  infie 
me  a piena  mittvcUade  fi  producewno . Et  Plinio  di- 
ce che  quanto  pi#  fimo  ne  laibore  nò  penfcono&  tati 
to  piu  lungim  ente  ne  larborc  fono  latriate  rato  miglio 
ti  diuctanotimpeto  che  tempre  nuoue  virtù  tipighatif 
do  vantaggiano  & piu  mil3geuolm«ni<  eaggiono# 
(VatiofamO  che  lacelladelolio  debbe  hauexr  dall 
la  patte  calda  le  finente:  mi  il  vino  da  la  parte  fteì* 
da»  Anchofcriuecht  Ialina  che  (3  olio  fi  debbe  faguj 
nareìnmòttccllo  per  ciafcun  di  inu uolito  accio  che 
quiui  mezz  mimante  fi  m recti, Si  priufquijqj  :ac*iuu$ 
dimittitur in  fex  partibus  ad  vaia  olearia  ac  trapetas» 
& mettefi  fono  la  mirine  la  quale  e dafptj  # duri 
pietrine  luliua  poi  che  (ara  colta  dimorerà  troppo  ine 
moderili  per  nfcaldaméto  fi  macera  # fi  giuda?# Vc< 
io  fe  nò  le  vorrai  toftimétcad  olio  còuetra  Che  gittata 
dote  in  monticeli!  le  fuétolinojancho  fcriue  Cacoché 
folio  fi  d partite  da  la  morchia  quato  piu  rodo  fi  può 
te»lmpcto  che  lolio  quato  piu  data  ne  la  morchia  rat) 
lo  fata  piggiorc:#  dice  che  luliua  fi  dee.  porgile  de  1$ 
foglie  #dogni  altra  immunditia  inaziche  fe  nefaev 
eia  olio  tancho  fcriue  Varrone  che  la  morchia  haque 
fta  potétia  # propieude  che  fe  troppa  fe  ne  mene  nel 
capo  danera  la  terra  8i  falla  iterile  molto  : ma  al  coltk 
uaméto  de  capi  molto  fi  confa  : & e cótte neuolc  # in 
torno  a gli  alberi  fi  fuol  mettere»#  maffimiméte  a (u* 
liua,# adunque Iherbafanociméto  nel  capo.  Anchij 
fetiue  Cato  che  acio  che  le  tignole  non  tocchino  il  vo 
ftiméto  fi  coca  la  morchia  a mezzo  & vagati  di  quel# 
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15  il  fóndo  de  i piedi  di  Fuòri, & i capti,  ti  poi 

quado  (ara  fe tea  mettiuieveftihiéri  6c  nò  riceueràna 
norimentode  le  tignole.  Anche  fe  vngeraigH  armfi 
dfll^gro  di  che  codinone  (imo  no  infracidetano,  & 
cjuado  gir  forbirai  dilateranno  piubellijancho  fe  vn> 
gnerai  ógni  ferro  ma  prima  il  forbirai  bene  ,&  poi 
quado  lo  vorrai  vfare  io  forbirai  & fata  piu  bello,#  la 
tuginenon  li  farà  mol<  ftia:&  fe votai  mettete  lofio  in 
vnovafelto  diguazeni  colia  morchia  cruda  &gua^ 
zerafò  aliai  fi  che  la  bea  # rompiédala  bene , # fe  ciò 
farai  ilvafello  non  beta  folio  & farallo  mig!icre,&  fa/ 
fa  il  vafello  piu  faldo . De  lulrue  altre  fono  dimetti* 
che  Se  altre  faluatiche,  Et  de  le  dimefticbealrre  fono 
acerbe  & verdi  altri  mezzanamente  mature  fi  come 
tofle# vaie ,8i  altre  mature  Si  nere.  Lacerò!  Si  vei/ 
di  non  hanno  niente  puntofitade  o fe  n'hanno  e po 
ca,  ma  folamrnte  hanno  acquofiM,&  quefte  fono 
terreftte  & lagge  fredde  Si  fece  he,  onde  fono  ccn<* 
fortanue  de  lo  ftomaco:  conflreuiue  dai  ventre 
dureafmaltire,  & quafi  niente  nutrifeono  il  corpo: 
ma  quelle  vliue  certi  con  fate  & aceto  apparecchiano: 
certi  có  foto  acero, Si  quefte  fi  fanno  piu  fredde  Si  pia 
lottili, per  hqualcofa  smorzano  la  fondita  Si  acuita 
de  la  collera  & effeìciuno  la  virtù  appetititi*  matti/ 
marne nre  fe  fi  prendano  nel  mezzo  del  palio  : lequali 
obedientialla  virtù  digeftiua  molto  cófortano lo  fto* 
maco  fitftringono  il  ventre,  Et  Cato  ferine  che  quelle 
fono  ottimamente  apparecchiate  ad  vfo  lequali  có  fa* 
le  fono  ftropicciate  cinque  giorni  Si  poi  fccftbne  il  fa 
le  ftandqdur  giorni  del  falc  limatanobone , # quelle 


n X I B R 0k 

tnedefime  fanza  fair  mettere  nel  de  fritto  .^t  le  netC; 
mature  fono  calde  & temperatamente  humide , p la 
qual  cofa  illoro  cibo  e molto  nntribile  & grotto  & eli 
mollifica  lo  ftomaco, 5<  e tardo  a fmaltire  , & agende 
a vfeir  fuori, & la  tardila  de  la  digefti one  incontra  pei. 
luntufitade  che  fa  notare  il  cibo  nella  bocca  de  lo  ilo 
maco,malageuolezzade  la  egeftionce  per  vntnfìta 
che  fi  ducie  ne  lo  ftomaco,  onde  prima  che  fi  fmalt iU 
ci  difeende  nc  lo  ftomaco  & fi  conuerte  Tempre  io  col 
(era  rotta, Et  le  mez marne nte  mature  fono  molto  no* 
d ie  che  le  nere  & acerbe  per  la  pochezza  de  la  loro 
vntufita  & lazitade.Lolio  che  fi  fa  de  Iuliue  altro  e fu 
fconuouaméte  cauato  di  quelle,  altro  e vecchio  che 
lungamente  e flato  fatto.il  buono  olio  fi  conofce  allo 
odote  fe  glie  odorifero  el  fapore  (t  glie  dottimo  fapo 
re,  la  cui  lazitade  o vero  afrezza  fi  Terne  alla  lingua 
fanza  alcuna  acuitade. Impero  che  quanto  piu  ha  del 
lazo  tanto  tiene  a friggidita&afecchita,&  ipero  con 
Corta  lo  ftomaco  .Anchora  gli  antichi  lattomigtiarO' 
noaloliorofato&quelloin  molte  ifetmicadi  diede 
to  in  luogo  dolio  rofatc\&  lolio  Meo  fatte  de  le  vii" 
ue  nere  & mature  e caldo  & humido  mezzanamente 
& mollificatiuo  de  Io  ftomaco  & del  ventre, & che  to* 
ftameme  fi  conuerte  in  collera  re ffa,&  quello  che  fj" 
. ra  furo  dellultuedilugi  di  maturitade  Tara  Tanza  ma" 
liria  alcuna  intano  che  alcuna  cofa  riterrà  d di  afro  o 
vero  dellazo,  ma  partitone  dirotto  la  I azitade  diuenta 
. nociuo,8i  che  tofto  fi  conuerte  in  mali  humori,  ilqua> 
le  mollo  piu  inuecchiera  in  tanto  che  diuenti  di  piu  al 
prò  & honibile  fapore  fata  Tccnneneoole  a mangiate. 
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ma  ftìfr  iiimedicrna  JI  legno  de  Jufuliao  me  fio  a!  fet 
irigiodcle  tite  nel  campo  balta  tango  tempo, 
CTDdpero.  Capitolo,  XX# 

Ì t pero  e arbore  nòto t&  le  fue  diuerfìtadc  fono  in* 
finite  8l  in  ciafchuna  citta  fi  rtuouono  da  Ialite  • Et 
pero  eonciofia  cofà  che  bi fognerebbe  che  fene  po^ 
neffìno  quafì  varietadi  fanza  numero,  baffi  folamen* 
te  dirne  quefto  che  certe  fi  maturano  del  mefe  di 
Giugno, & certe  del  mefe  di  Luglio,  & cette  del  mefe 
d7Ago(to,&  certe  di  Settembre, & certe  d7Ottcbre  : 81 
cette  allhora  colte, & fetbate  durano  & fi  maturano 
fòlamente  ne  la  fiate  feguente  come  fono  le  p ere  iug* 
gine«  Quefto  arbore  fofiiene  ogni  fiato  dacie,  Impcs 
rochenei  caldo  & nel  freddo  & nel  temperato  aere 
sfili  conueneuolmente  alligna  & fratti fica . pueffi  pi/ 
untare  in  magro  terreno  & in  graffo:  ma  nel  magro 
arido&crerofotrrteno  faranno  minori  & piu  dolci 
pere:&f/(ì  arbori  piccoli  & quafì  ronfumi  per  vco* 
chi ezza,&  maflimamente  ouc  fallugine  o amarìiudì/ 
aedi  terreno  ha  le  fue  radice:  ma  nel  grò  fio  allegro 
terreno  8i  dolce  haureno  forti  atboti  & nobili  frutti 
ÌC  maffimamente  fe  tale  terreno  far  a ne  lati  de  mcn 
ti,o  ne  piani  prefioa!  monte, ne  qli  fono  piatati  ìpert 
iperochei  cotale  luogo  tralignerà  qfto  arbore  & non 
patirà  di  ligie  ri  i fé  o nf  frutti  difetto  «Ma  ne  luoghi 
da  mòti  tónni  ttoppo  humidi  & arqdofi  fatano  li  at 
ber»  gradi  & foglimi  &i  loro  frutti  groffi  & verdi  81 
fazd  vino  colore, & illoro  odore  & fapoie  e i aK  fi  md 
ifipidoflrnoacuto.poflbnftrinmareir  midi  peri  al 
nodo  che  de  le  vlinc  e detto  &aql  mede  fimo  modo 5 
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ma  alcuna  volta  vengono  tatdi  & non  perfettamente 
fruttificano . Anche  fi  piantonale  pere  & e di  neceffii 
là  che  nafehino  ricchieggenddfta  Ina  origine  per  na/. 
luta  ma  quello  fie  lóghiffimo  adafpertarea  IhnortiO, 
il  non  mfeerebbono  dimeftiche  ma  faloat'ichertiH 
meglio  e che  le  piante  de  fafuattchi  peri  con  le  radici 
piantiamo.  Accio  che  quando  faranno  apprefi  finrie* 
ftinotma  li  fpatii  intra  cflì  arbori  acrioche  otttmamei» 

. té  allignino  dourano  efler  di  venti  piedi.Nf  gli*  afdii 
ri  8l  lecchi  luoghi  del  mefe  d'Ottobre  6c  di  Noupbre* 
nefreddidiFebraio&di  Marzo: ma  ne  repenti  ne 
tono  & ne  (altro  tempo  aconciamente  fi  pianta  61  fi 
irafpiantarinncftafi  conueneuolmente  nel  peto  falu* 
fico  o nel  dimcftico  & nel  melo  nelqualc  ottìmamem 
le  alligna  rancho  nel  pruno  albo  3t  nel  cotogno:  ma 
in  quelli  non  puote  a debito  crefcimento  pctuenire, 
ancho  in  certi  altri  arbori  itane  fiato  fa  piglia  ma  inutil 
méterSc  impeto  falcio  di  dire  il  fuo  inneffome  nto,ma 
puoffi  quello  arbore  ihneftare  fotrerra  Si  poco  fopreì 
fa  & in  alto  fecondo  la  domina  data  nel  fecódo  libro 
qaado  in  commune  de  nefti  pienamente  parlar.  Falli 
il  fuo  innefiaméto  lotto  la  cottecela  & nel  pedale  fef« 
fo, ancho  fi  fa  ne  la  pertica  del  falde  & de  lontano  per 
tugiata  & perforata, ancho  fi  fa  per  modo  dimpiafiro 
il  per  quello  che  fi  chiama  abficciuolorma  la  dottrina 
di  quelli  modi  nel  fecondo  libro  Tuffine nte mente  po 
fi,&  ama  molto  defletè  abondeuolmente  leumiruto, 
il  fi  forma  p modo  che  habbia  vn  folo  pedale  »l  qua# 
le  infino  a otto  fit  dieci  predi  al  piu  fi  leui  da  la  terrà, 
il  quiui  fi  procuri  la  diuifione  de  rami, Et  auengnono 
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efniiwtCfPfl  principiadiqueftojibro  quàitapptlai  df 
^jMfborc  in  comune.  Colgo frfanzapuuoicv  fe  idtbo 
rami  fi  jegono  fotte  cò  canuemuoh  funi,#  qUeftq 
Hfofaeqpado  fono  troppo  al  terni  i piu  bai  fi  còtte  fea y 
k k|ciMrichidod<  ftutìejqocftcìaibore  bainphi)  de 
bofe  oaitìi  &dilpp^J:£affi  cadere  còiofp^lì  colgo* 
no  1 (lìoi  f eu  tti;&  rnatóttqno  étr.q t à d o ccm  i m i a a de 
diate ad  vmm3^pifK22&, iirp<rc  dolgono  fec$ 
do  ìj  diueifita  de  foro  maturami  no , pao  che  quelle 
de  libate  fi  colgono  allhora  che  dimoftronOper  pio 
pio  odore  & colore  la  loro  maturitade,le  quali  fe  dua 
atre  di  inaozi  fi  colgono  cioè  qua  do  apaiono  gltndì 
Ih  de  la  puma  matuntade  fi  /ciberanno  pia  di  che  qj 
li  che  lanino  colti  ne  lultima  ni3tumade,  Ma  q>le  che 
fi  maturcnone  la  fine  de  laurunno  che  fi  deeno  pel 
verno  ferbare, fi  colgano  del  mele  rì7  Ottobre  in  rfpo 
ftcco  nel  mancamelo  de  la  bina  ne  le  fua  viti  ma  eia» 
Seibanfi  fe  diligetemene  (arano  fcielte  faide  & quali 
dure  &alquà  o verdi  & ioircrra te  ne  la  paglia  o né  le 
biade  pur  che  fieno  in  luogo  ofe  uro  & lecco  « Altri  co 
loro  picciuoli  incontanente  colte  Ihannc  ne  va/elli  un 
peciati  polle  & rtnehiule  le  loro  bocche  con  gtfio  o 
cò  pccie  Jhano  fotretiatc  allo  (coperto  & c 6 fa  blòcco, 
percetaltrihàno /erbate  le  pere  i mele  sniffate  in  mo- 
do che  luna  non  tocchi  (altra:  ancho  iepcrediuile  8C 
purgate  da  le  granella  fi  leccano  al  fole  &fi  kfesono 
ftare  ne  laequa  fredda, & poi  per  due  giomrfi  mace- 
rino ne  la  pura  acqua:&  poi  fcmmctie  in  vino  dolce 
fi  laluanoo  iniapa  o m pafib  8i  fi  ferbano  per  viarie» 
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farti  ì!  vino  di  le  pere  in  quella  manera  chi  fòflttttbf' 
rio  Si  pettino  te  pendio  tadilfimo  Tacco  fi  mettono 
&fi  fopprilfmo  co  peli  relpjelo,&  quefto  cotale  da 
ta  la  fiate  ma  nel  primo  caldo  inacitifce  ♦ Lacero  de  k 
pere  fi  fa  in  quefto  modo,  cioè  che  le  pere  faluatiche 
ò afprc  dafpia  gcnerationc  fi  ferbano  per  ere  di  in 
monte  mature, & poi  fi  mettano  i vnò  rafeifetco  & vi 
fi  mefcoli  acqua  di  forneopiouana , Si  copto  il  vafeL 
lo  fi  laici  periterà  giorni,#  quato  fc  né  caueraad  vfo 
daceto  corata  acqua  vi  fi  giunga  per  riftoiamemo  di 
igllo  che  le  ne  cauatoril  licore  de  le  pere  fi  fa  in  quefto 
triodo  predali  le  pereme2ilfìme  & fi  pigiano  có  (ale 
& di  poi  che  la  loro  carne  (ara  rifoluia  fi  richiudine 
velincapillisoinvafello  di  tetra  imperiato , & poi 
Che  (ara  fiata  tre  meli  fofpefa  rimarrà  il  licore  di  dtlct 
léuole  lapore:#  di  colore  biàchettb«Del  legno  del  pè 
io  fi  fanno  belle  tauolc  le  quali  ottimamente  fi  pianai 
nótde  (e  quali  opete  molte  aconciaméte  fi  fannotdele  , 
prie  altre  fono  dimeftiche  Si  altre  faluatiche  t le  fato 
fiche  fon  piu  f redde  Si  piu  dure  Si  piu  laze  che  le  di/ 
meftf  che.  Ancho  de  le  pere  cene  fono  acerbe  laze,# 
cene  mature  dolci,  lacetbelaze  quali  tutte  fpn  de  la 
natura  de  le  faluatiche  Si  cófottano  Io  ftomaco , Si  con 
fteingono  il  rette,  Si  fono  piu  feedde  Si  fecche  conue 
neuole  ad  vfo  di  medicina:ma  nó  a rio  di  nuttiméto 
& impo  fi  dee  fare  che  fi  inizino  Si  lefcino  lafprezza 
cioè  rii  lì  lelfino  o fi  appichino  fopra  fumo  di  calda, 
acqua  o faroftifeano  copine  di  palla  o fi  codifica  con 
mile.EtPlatearino  dice  che  le  pere  o crude  o cotte 
che  fiano  còftringonoil  ritte  Si  le  faranno  cotte  in  ac 
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pfòuana  & polle  fopra  la  bocca  dclo  ftomaco  c5 
trigono  il  vomito  collerico, & pólle  fopra  il  pettigtp 
*>e  coftringono  il  fluflb  de I vétret  le  Pere  dolci  mani* 

«e  fono  di  teptrata  complcffione  pero  efi  fono  fredde 
meno  che  urne  Uhm  per  la  qual  cofa  tifoldono  & 
acrefeono  la  digeftióe  & vagitone  iti  coloro  i cui  fio, 
machi  fon  di  fredda  di  fecca  cópleffìone, Hanno  an> 
diora  le  pere  qfta  propieta  che  fe  farSnp  coite  co  fan 
ghi  neri  moucraao  ogni  nocimcnto  Sefpaialmétc  fe 
tono  faluatichc  per  la  loro  azitade  Si  altezza  . Et  la  ce*  ' 

nere  del  pero  faluatko  beuta  vale  molto  in  coloro  i 
qti  fatano  pmógìar  funghi  grattiti.  Et  le  foglie  de  pe 
ti  Si  i rami  fono  folamérc  ftitit  H,ma  la  Uzita  die  pere 
c miftiaca  cò acquidofa dolcezza.  Atiicftja  dicécbe  le 
pere  faluatiche  fecche  bàno  spierà  di  faldar  le  ferite. 
CDcl  prugno.  Capitolo.  XXI. 

IL  prugno  e arbore  notorie  fue  diuetfita  folio  iti 
ciò  che  alcuno  e dimeftico,  Si  alcuno  fuluatico  : Se 
de  le  dime  fticbc  alcuni  fanno  prune  bianche , Si  altre 
nere, altre  fon  rode  Si  defìdera  principalmente  aere  te/ 
pido  cl  freddo  affai  aconciamente  può  foftenete,  alle 
grafi  in  luogo  humidoflr  graffo  & fimigliaranentr  c 
aiutato  ne  luoghi  ghiaiofi  & petroli  & recufa  il  leu* 
me,  pero  che  per  quello  fa  e frutti  vermincfi&ihe 
caggtonOjpógonfi  le  progniude  co  noccioli  funi  ne 
lautunno  del  mele  di  Noucmbre  in  terreno  letamina*  ' 
co  Si  lauorato  Se  fi  deano  mettere  lotto  due  palmi  o 
meno, & fi  pògono  amboni  tuoi  noccioli  del  mele 
di  Febratoyma  allbora  fi  deonop'ce  giorni  macerare 
có  lifciua  accio  che  collo  fieno  colicene  a germinale 
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alta  qual  cofafatti  prò  le  farine  nel  fctntftzaio  notti' 
iùsccio rhepoi  pafiarfé  dua  anni  fi  uafponghtno} 
pógófi  di  qur  mpdefiiw  mefi&  piàt<  Ir  quali  prende 
im  da  k radierà  deppo  o vero  rami  dfja  madre  & 
fi  pongono  có  Irtani e giunto  alle. radice:  quitto  arbo 
re  richiede  molte  profonde fpflfe  pero  che  nò  molto 
ficca  le  radice  (de  nel  profondo;  ne  richiede  ancho 
Diolso  glàdi  fpatii  pero  che  poco  (impedì freno  iCic, 
ine  inrn  ftafi  in  fé  nel  pefro  & nel  madódc;ma  nò  tra/ 
jigna  & diuéta  minore  & in  fr  ri cene  il  mi  dotici  ot> 
limamele  el  pefro  & lumiliaco,&  fecódo.  alcuni  il  me 
lo.Ec  il  luomnelfoméu,  fi  fa  ne  la  (fremita  di  Marzo 
o di  Genaig manzi  che  la  fai  gemma  cominci  aliagli 
mate, Ma  io  anchora/pcflaméce  del  mete  di  Cenato 
o (retato  che  (óuencuo’méte  allignano  ^ Aiutali  con 
adacqualo  fpcflb  8i  causilo;#  fi  dcono  e ràpol li  del 
}a  rad-ice  ftrepare  ttattono  i vettoni  i quali  fi  ferbpno 
per  piante:#  formali  m modo  che  habbia  folamente 
vn  pedale  nò  molto  da  tetra  Iruato,#  fri  prugno  fuf* 
fi  infermo  fi  de  mettere  alle  (oc  radice  morchia  vgual 
méte  téperatao  cenere  di  Torno,  & marinamente  di 
ferme», & fe  1 frutti  cafcano  pirum  terebrace  vel , de  lo 
liaftro  ficcherai  ne  le  fue  radici;  & feda  vermi  o formi 
che  (ara  moleftato  fi  fi  dee  medicare  nel  modo  ebe  fi 
dille  nel  trattato  de  li  arbori  in  commune :!e  prugne  (i 
leccano  al  fole  diuifein  treo  in  quattro  patti  intorno 
a noccioli  Altri  fono  che  in  acqua  di  mareo  in  acqua, 
bogiiente  le  prugne  coltedi  frefeo  /emergono;  # trai 
tr  quindi  le  fanno  al  fole  o in  forno  leccare  » De  pru/ 
gqifi  lànc  e Kime  fiepi  & voli, peroche  per  loco  (pel 


. Qf^iNrro 

fò  pullulane  tefannty  foitiiSi  abondante riie nrc fruttili' 
cano»fif  quàdo  due  onte  o quattro  anni  tuffati  fi  tìi> 
gitano  lafciatiné  enti  rari  apparecchiano  molti  pali 
da  vigna, & a fuòco  fono  affai  co'flttfttuolf;  Ma  accio 
Che  diuerfe  gCnerationi  ai  prugne  fabbia /ufficiente 
eòpia  p*t  fai  fiepe, n/una  cofa  fata  piu  Vàie  che  nel  ré*« 
po  della  maturitade  delle  prugne  mandiano  e fanbuf 
It  alia  piaza  oùe  fi  vendono, & dalle  vili  pe rione  fi  mi 
Èia  no  che  ricolghino  tutti  i noccioli  di  qualunque  gè 
nerationiuòuerràhcdi  quali  afeiuttì  & fecchi  fi  fetbiV 
no  per  piantare  ne  fopradetti  tempi:  de  quali  da  quatf 
Irò  infino  in  feiinficmeméte  nel  femézaio  fi  pollone* 
poire,  accio  che  quando  faranno  preffo  alle  fafine  & 3 
fòlchi  delle  fiepi  fi  trafponghino.Le  prugne  pòco  riti 
drifcono,&  le  bianche  fono  dure  a fmaltire  : & nocrue 
allo  ftomaco  ma  vn  poco  folutiue :&  pero  quando  fo 
no  groffe  nò  fi  deono  fé  nò  crude  màgiare:#  q!Ie  che 
perfettamente  fono  ne  larbore  maturate , & le  piagne 
nefe  certe  fono  dimcftiche  & certe  fanatiche  ,anchd 
delle  dimeftr che  altre  fono  nere  perfettamente  mature 
& dolce, altre  crude, & acerbe , & fono  dure  & verdi  & 
laze  o vero  afre,&  certe  roffe  Si  mezzane  in  tra  quelle 
due  le  nere  perfettamente  mature  & dolci  fono  meno 
freddo  & piu  humide:  impero  che  la  loro  freddezza 
énelcominciamenrodel  primo  grado:  & humidira 
nella  fine.  Ma  Piate  ario  dice  che  fono  fredde  & fiumi* 
de  nel  fecódo  grado, & Auiccna  dice  che  fono  fredde 

nel  cominciaméro  del  fecondo,  & bumide  nella  fine 

del  terzo, & di  loro  natura  fanno  lo  ftoniaco  humido 
& mollano  il  v enne  Si  la  colieta  coffa  diffoluano  : ma 
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fe  troppo  fufleto  nuoccno  silo  domato;  Et It  tonfa, 
dure  verdi  & afre  fono  peffime  in  medicina  & in  ci- 
bo,impero  che  la  fai  durezza  e aio  ftomaco  molto 
nociua  & non  nutrifee  & a fiatici , ma  le  rode  fon  piò 
fredde  & meno  hum  d?,&  impero  vagliono  alia  dia* 
ria  & alla  ddfinrcria»£t  certe  fono  che  puoi  che  fono» 
mature  le  colgono  & le  fendono  pei  mezzo  & le  fec* 
tono  al  fole  poi  le  bagnono  con  aceto  &ri  pégole  in 
alcuno  vafallo,  Et  quelle  prugne  maffim3tneate  quel 
le  che  né  fono  Zecche  hanno  virtù  ditafteddare , 8i  d| 
mitigateienteriora*  Onde  vagliono  ne  lacuce  febrì 
& infermiradi  acute  8c  allo  tiftungimento  del  venne 
per  humore  collerico , & fé  fon  verdi  fi  deono  mdgia 
ie,&  fe  fon  feccbi  fi  cuocono  in  acqua  & le  piagne  (I 
mangiano  8i  laequa  ff  bea,ói  Auicenna  dice  che  la  fua 
gomma  e futiliatiua  incifiua  & falda  le  ferite,  & c buo< 
na  per  le  fantine (fccódo  che  dice  Ifidero)  & quando 
de  le  foglie  dele  prugne  fi  laudala  bocca  fa  febifare» 
(COclpefco»ouerpctfico#  Cip»  XXII» 

IL  pefeo  e arbore  noto  affai  piccolo,  & affai  lofio 
crefceSi  poco  tepo  dura, Si  in  ciafcuno  luogo  all i 
gna,ma  fe  fono  in  aere  caldo  Si  terreno  arenofo:  Si  ha 
mido  fon  migliore  per  frutti  Si  per  foglie  Si  per  dura 
termi  ne  luoghi  freddi  Si  maflimimeute  vétofi  peri* 
feonofe  nò  fono  d'alcuno  riparo  o chtufura  difefì  ; 8i 
fi  deono  e fui  noccioli  del  mefe  di  Nouembre,m3  in 
tutti  gli  altri  luoghi  del  mefe  di  Genito  i luoghi  patti 
nati  ponete  dui  piedi  ovnoluno  partito  da  la'tro,dt 
quado /arano  quitti  le  piate  crefciute  fi  trafpongano 
U non  piu  che  due  palmi  o uc(fecédo.Palladio)fi  fot 
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turino  sdentro»  Ec  quando  le  piante  fono  tinta  tifi, 
ricono  fpeffiméte  da  Jherbe  purgarti  le  piate  di  dua 
anni  fi  poflbno  aconciamente  ttafporre  in  piccola  fof. 
fam^fideòno  porre  troppo;df lungi  lana  da  teiera  ac- 
etiche effendo  infieme&bifino  il  caldo  del  fole,  Jnnc< 
ftafì  il  ptfcoin  (e  net  ma  doti o Si  nel  prugno  del  mefe 
«TAprHe&di  Maggio  in  luoghi  caldi.  Ma  in  Italia  (in 
neftaVfcéreil  Maggior  il  Giugno  fi  puoteil  pefeoi 
gémare  p altro  vocabol  fi.dice  impiaftnre  molte  gena 
me  a modo  che  detto  e.Ma  io  o ttouito  il  fu o inneità 
mcto  fatto  in  pruno  ottimamente  effere  appre  fo,&  fi: 
dee  aprire  loro  la  terra  ale  barbe  nel  tepo  de  lautuimo 
& fi  deono  delle  lot  foglie  Inanimate  : ancho  fi  deon 
potare  per  modo  che  (blamente  le  putride  & corrotte 
verghe  fi  rimuouino,  (mpo  che  fcalcunacofa  taglia* 
fimo  verde  feccherebero  (lecódo  che  dice  Palladio,) 

Ma  appretta  di  noi  la  fperientia  contradice.  A nebo  ie 
rami  verdi  in  luogo  fcóueneuoli  nari  fi  rimouino  di 
uéta  laibero  piu  bello  Si  migliore.ma  p la  ventura  nel 
la  fua  ragione  erano  i luoghi  troppo  fecchi  Si  afeiut» 
a,(Si  come  Palladio medefimodiceOlaqual  cofa  nc 
luoghi  troppo  caldi  Si  fecchi , pero  che  nelle  noftre  cri 
ttade  répetare  nò  hanno  bifogno.  Contro  alle  rugiade 
fideeagiugocre  letamerà  feccia  di  vino  mifchiata 
con  acqua , Si  vana  meglio  fe  vi  fi  menerà  laequa  coi 
toui  dentro  faue  (fecondo  che  fcriue  Palladio.) Et 
fe  fuffi  impedirò  da  vermi  fi  prenda  la  cenere  & fi  mi 
febi  colia  morchia  & vi  fi  pòga  8i  moriino, o vi  fi  me 
la  orina  di  bue  miftiata  colla  terza  parte  d aceto, & fe  ì 
fuoi  frutti  eadeffino  vi  fi  dee  (coprire  la  fua  radice 

Z iiii 


rs 


o che  pertugiata  in  m v<  fi  metta  vw  palo  idrfab^ 
cio:&  fé  fata  i frutti  vizi  d corrotti  fi  vorrà  lan  coitec/' 
dà  del  pèd ^e  uomo  al  baflorteìderr  quado*  rìHa> 
ta  vn  pocddhumorrfcolarofi  dee  la  tagliatura  cenar 
gill  a o co  loto  impagliato  coprire . Controa  vitti  def 
pefcofidiceche  fapro  bfpatreafofpefa  a itami;  LeJ 
pefebe  fi  confetuano  fe  caui  foncé  nòccioli  fi  fecche 
tino  al  fole:  Ancho  fe  cauatòne  e noccioli  con  me  le  fi 
eófetuino  o vero  fi  cóYftfchmò  dtUentetannó  dicono: 


co  fi  «empierà  tutto  dì  perir  calda  iuenrro  gocciola, 
ta  & inchiufo  vafello  fi  riponga  le  pefche  fono  frédde- 
& humidenelfecódogradò  à generano  flemma: & 
deonfi  mangiare»  digiuno, & appreflo  fi  dee  bere vi' 
no  preto  secchio  odoiiferòrLe'pefche  fi  diutdono  iti; 
daemineretimpero  che  certe  fono  grofle  : & molilo 
Vero  mototde  & quefte  fono  piu  acquidofeéioe  Fird- 
de  & burnì  de: certe  fono  piccole  fòde  di  dine:  St  qué/: 
fte  fon  piu  terre ftre  cioè  pru  freddi  & alquanto  fecche 
et  mattini  imére  fe  nó  fatano  perfettaméte  ne  Urbotc 
ini  tura  re  ó che  del  tutto  fimo  acerbe  et  crude»  Il  fugo 
delle  fue  foglie  manda  fuori  e vermi  cucurbirtnt  : & 
^tlOmeddìmo  adopera,  fe  di  qllo  medefimo  fi  fata 
impiaftro  al  bellico.*  (fecondo  Auicenna)  )/ugo  de  le 
fue/oglie  metto  ne  larbore  veci  de  i vernami  ; Le  pef 
ebe  mature  fono  buone  allo  ftonaaco  et  in  loro  e vitto 
dvdate appetito , et  non  fi  deon  mangiare  dopo  alno 
tfbópero  che  fi  corrdpotK^ma  deonfi  inanzi  magia^ 
Erri  le  fecche  fono  di  tarda  digeftioncet  nò  di  buono 
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nutrirne  tffcrrt  le  mature  amotbidano  il  venite»#  le  j 
non  mature  Io  ftnngono.  e 

Creila  palma*  Cap»  XXIItt: 

Xa  A>pa)ma  e arbotrche  produce  i datteri  ex  de  fide  j 
_>raaete  caldo  deperitoti  per  che  nel  eh  mate  car, 
do  manzi  il  verno  matura  il  fuo  fruito.  Ma  nel  frrd^ 
dò  il  quale  el  quinto  ojlfetto  dima  nò  mature  le  non 
dopo  lattate  al  principio  driJa  primemera  o della  Rate 
del  figurate  anno , et  intorno  al  fettuno  dima  pullula 
ma  non  alligna  per  io  troppo  freddo  il  qual  non  può 
fofténere  ma  piu  vera.cofa  e a dire  die  nel  letto  clima 
tcviua,it nel  quinto  anchora  maljgcuolmente  terra 
folata &iabionoftrichiede:onde  e mamfefto  dìi  luo 
godouele  palme  perle, medefimonafeeno nòe  qua- 
fi  ad  alcun  frutto  ville:  piantafi  colle  piante  del  mefe 
d<  Aprile  odi  Maggio  tutta  voltai  modo  che  quadri 
la  piànta  G pone  intorno  ad  elfi  odi  fono  fi  fonda# 
mette  gratta  tetra  : Anche  fi  pone  del  mefe  d7Ottobfc 
col  feme  o vero  co  noccioli  de  detteti  non  vecchi  ma 
nouclli&  graffi  :ncj  cui  femcnzaio  fata  da  mischiare 
cenere  di  tetra.  Tutta  volta  e da  notare  che  la  palma 
che  erette  dun  nocciolo  a pena  alligna  de  molti  in  fi  e* 
mepoftr»6t  queftoaduiene  imprtocbt  la  piantateli* 
che  natte  duno  e tanto  debole  che  nò  può  ?far  pedale, 
ma  molle  piate  infiemememc  lruate,.&  per  iftretczza 
luna  allato  a lalfra  continuate  fanno  & compiono  il 
pedale  de  Jarbore.  Anchora  conciofia  cola  che  i noe. 
doli  & il  feme  de  Ialite  piante  habbino  virtù  pullulati 
na, alcuni  di  fopn,alcuni,di  batto , alcune  dintorno»  al 
cune di  mezzo  il  nocciolo  della  palma  il  quale  c il 
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nocciòlo  de!  date to  la  quafìdal  tuo  doflb , & quietò  <ei 
rn  pertugio  fttrtto  alquaco  longo:  pet  lo  qualei l fiaoi 
germuglio  efee  fuori , per  la  qual  cofaii  fuo  ottimo* 
piantate  e che  quefh  nòccioli  fi  mettano  in  vn  (achei? 
tò  di  panno  lino  nel  fabione  ,8t  quanto  fi  può  .fate  il 
pctmggio  de  lunofaggiahga&  accolta  al  pertuggich 
de  UUto, & allhoia  la  moltitudine  di  molte  cógiate 
tanno  atboie  piu  perfetio.lmpero  che  la  palma  duna 
Vittu  5t  potentia  nó  viene  a perfetti oue  fi  pei  lojeflm 
o veto  natura  che  in  eflò  diftinto  che  ne  gli  altri  albo. 
tf.Be  fi  pet  U debilita  del  legno  . Anchorartmafchio* 
palmitio  già  mai  nò  fa  frutto  aicùotma  fe  il  matchioa 
piantato  allato  alla  femina  finclina  a tffa  p modo  chd 
fi  tochino  infieme  i fami  del  mafeh  io  & della  femina 
SI  il  bifotmento  de  fami  della  femina  cóftiigne  i rami 
delmafchio,6calIhòtale  palme  tute  fi  patrono  tanè 
da  latita, & la  femina  in  quel  tempo  concipenó  alcbd 
na  faftantia  vfeita  del  mafehio  ma  lai  fua  vmudc:8r  fi 
miglìantemente  quello  dimofirono  lopete  de  villani 
peto  che  fe  le  piante  fono  dilunge  luna  da  laltracfoc 
il  mafehio  de  là  femina  titano  e tami  de  mafehi  6ù  li 
pongano  fopra  de  lefemine,&  quella  nelle  lue  fot- 
che  li  conftrìnge  & concipe  di  loto.Ma  quando  la  fe 
mina  Sa  carica  del  frutto  pet  lo  vento  il  quale  mena 
lo  fpititoo  veto  vapore  dbumotc  del  mafehio  fopta 
lo  frutto  della  femina  fi  matutouo  i frutti  : ma  non  e 
da  imagmarc  che  di  qucfto  impregnamento  & matti 
laménto  la  pian»  femina  ha  bifogno  quando  la  pian 
ta  di  piu feme  faptende  & nifce, impeto  chcallhpta 
ha  in  fe  piu  piante  maculine  in  vinude  &fufiantia« 

ili  fi  tn,K 

' / , 

Utili  B UIU  B h 

1 imi  a imi  a in 


Q.tVNìTiO  H 

Et  fi  dee  li  pianta  duo  anno  odi  due  mfpóiu  del  me 
fedi  Giugno, & nel  cominciamelo  dì  Luglio  accio 
che  per  inacquamelo  vinca  c cominuiardori  della 
fiate, aiutanfi  le  palme  con  làcque  alquanto  fatata  Se  - 

(c  laiboie  e infamo  fi  conaiene  cauare interno  & met 
temi  feccia  di  vino  vecchia  fittagli  are  il  fuprtehio  ca 
pellamento  delle  lue  barbe  omettere  Vn  conio  di  fai, 
de  nelle  fue  radice  «Quello  arbore  malageuolmente 
crefee  Se  longbiffimo  icrnpo  dura , & anzi  il  cétefimo 
anno  frutcific3(/econdo  che  ferine  Plinio.  ) Si  e da  fa, 
pere  chel  forno  de  dateri  non  per  li  picciuoli  pendè» 
da  rami  Tuoi  anzi  hanno  cene  fedie  nelle  quali  fenza 
alcuno  mezzo  Alno  ne  rami  Se  mirabil  cola  di  quefto 
frutto  vedemo  in  ciò  che  inuffiliqua  o ver  gufeio  prò 
duce  i fuoi  frutti  Se  ramiceli!  ne  quali  e fua  frutti  fono 
Iqualigufcinonfaprono  dalla  parte  di  fopta  come 
diatene  nellMunicao  vero  gufeio  della  refa  odel  gì 
glio  & daini  molti  fioritma  laprono  di  fotto  dalla  pai 
le  del  ramo  Se  caggiono  poi  che  ne  faranno  vfciti  e da 
reri  e rami  fopta  quali  fono  : in  quel  modo  nel  quale 
fapre  il  gufeio  del  papauero  Se  del  porto, & nella  foni*  ' 
mica  di  fopta  a quefto  atbore,  vno  recctaculo  net  , 
quale  e la  molle  foftantia  la  quale  molto  faproffima  al 
lafuftantia  de  dateti:  la  quale  quando  fi  taglia  fccca 
la  palma:i  datai  fono  caldi  Se  humidi  nel  focondo 
grado,  &gcncra  fangue  grotto,  &fono  malageuo* 
li  a (mattile,  tutta  volta  fon  piu  drgeftibili:fit  che* 
piuptouocanolotina,maa  coloro  che  gli  coftum* 
no  di  mangiare  ingenerano  confttingimento  Se  da, 
rezza  & grettezza  Se  enfiamento  di  fegato  & di  milza 

v ' M 
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gf  fono  noria?  ilfegengir  rfit  a denti  8r  fàuna  dòlotò 
ne  la  bocc*  dèlio  tonaca^mo  > bn  hpvy vu) ih 
(£Delpino.  niaoD.i  tómTc.  • Cap.  XXIIlL 

ILpinoearbqretioto,if  quale  fi  crede  chefìa  vnlé 
a tutte  le  cofe  chefotto  eflb  ctcfcono  : de  fiderà  luo 
go  magro  firipeffamére  marina  & tra  mòti  de  tra  (affi 
fi  ttuoua  piu  giade  & ne  luoghi  ventali  & humidi  di 
arntono  li  arbori  maggiotitmaa  quella  generatione 
dàtbori  deputerai  quelle  pianure  o Vero  moti  i quali 
non  pofleno  ad  altri  arbore  edere  vtìli.  Arerai  aduqne 
quei  (ùoghi  diligetemene  & purgerai  & f i fpargerai 
ifemi  al  modo  che  femini  il  grano  & co  lieue  farcbiel 
lo  il  coprirai, & no  fi  dee  piu  dun  palmo  nafeodere:  & 
poi  che  nati  faranno  non  fi  deono  ttafporre  pero  che 
nó  ageUolmetefapigÌ!ono&apenacrefcodO'&  nò  fi 
deono  per  alcun  tépo  tagliar*  pero  che  le  ne  leccano. 
Et  nel  luogo  dei  ramo  o vero  dela  tadice  tagliata  altri 
pianta  nonnafce.Seminafi  adunque  co  Tuoi  noccioli 
cattati  dalla  pina  fanza  fcaldatla  al  fuoco  fi  maceri 

no  in  acqua  per  tre  di  nelle  calde  &feccbe  regioni  del 
mefe  d'Ottobre  & di  Mouébretma  nelle  fredde  & bu 
mide  di  Febraio  & di  marzo.  Altri  lono  che  dicono 
Chel  fruttò  dei  pino  fi  dimeftica  per  trafporfi  & traf< 
pongolo  in  qoeftj  manera  « Cioè  che  ptima  (otterrà 
no  molti  femi  in  vafellidi  legno  ripieni  di  letami  J 8t 
di  terra»#  quelli  poiché  faràno  crefbtfti  lif,  iato  quel* 
lo  che  fia  piu  (aldo  e iieuào  via  tutti  gli  altri. Et  poi  c fi 
fata  a conueneuole  ctcfciméto  peruenuta  nafpongo/ 
no  la  pianta  di  tre  anni  co  tutto  il  v afcllojil  quale  vafd 
lo  poi  rópono  nella  fofia,#  touo  dano  larghezza  alla 


(fc\£^fJTRO 

frflta  di  difte  nde  ifotuBa  kqIui mifchiado  con  (aletta 
•tifico  dicauallatdt  fide  c&m e che  Ja/ua  radice  fa. 
.qual  e vna  fola  & diritta  fi  ppfifainfino  fifa  Tua  lemmi 
ladc  in  terra  & fapza  lcfione^lcuna  tta/pottc,  Si  fi  dee 
difendere  fohmé.e  dale  be  Aie  méne  che centra  Si  de 
bole  che  nó  la  rodino  &fcalpicciup.,.cl  potar  le  nouci 
le  piate  del  pino  lepre  mone  in  rato  che  ladoppia  lo 
itola  crefcfj3fis»Àncho  fi  dìceche  letto  la  loro  corteo 
eia  nafccnoageuclmemei  vammi  che  rodono  il  le. 
gno  & goaftcncjonde fe  fi  fpegliera  fp.eGaméiedele 
lue  cottecele  durerà  piu  lungo  tppei&  le  lue  pine  poi 
fono  in  i fio  aibcre  infinp  al  mele  di  Nouébie  dimo. 
larer&fi  deenole  piu  mature  pine  (dette  inanzi  che 
pinochi  fi  manifetimo  : t ^uah  le  no>fi  purgano  non 
peffono  lungamétc  durare. ^usvolra^ono  alchuni 
f qual  (in  vzfidi  terra  noni  & ripieni  di  terra  afferma 
no  checo  fiuot guftifi  cèfi iu$nOé;ta  pina  fecondo 
Ifacccaida&hunndanel  fecondo  grado  fecondo 
Au icéna  e calda Sthumidaiicl  terzo grado  & ha  vit* 
iu  lemriua  humentariua  Si  alquanto  apri  bua,  8i retri* 
mo  cibo  a color  che  hanno  difetto  oc  li  fpmtuali  mi 
briiSt  che  hàno  apefiema  dt  freddo  humore , & alti 
afmauci  cioè  a coloro  che  bàno  (ceca tcfil:  & aili  etici 
Si  confanti  ,&  acre  fee  il  fangue  Si  prouoca  Jonns:#  li 
può  per  ie  medefimo  dare  o con  fciiopo  o co  iattoua 
k o ne  cibi.Et  la  corteccia  di  fuori  vale  còtto  alla  lofi- 
iaallbpia  che  la  pina  filieuadelarboiefc  fi  cuoce  in 
acqua, & poi  fi  ponga  /opra!  carbone  accefo  per  mo. 
do  che  lonfeituo  ricetta  il  fumo. 

CDelpepe.  Capitolo.  XXV, 
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IL  pepe  e’atboie  piccolo , & nafce  & ottimi  mente 
fruttifica  fono il  fegno  del  cancro:  Oc  nel  primo  di 
ma  oue  e il  fegno  molto  caldo  Oc  fetuéte  : Oc  ma  filma 
méte  i mote  caucafo  (fecondo  che  dice  Ifìdero  ) Di- 
cefi anchota  che  ferpenti  guardono  le  fui  felue.  Ma 
gli  habitat!  di  quelle  cótrade  nel  tempode  la  maturila 
fua  incèdono  le  felue  Oc  i ferpenti  fugotio;  Oc  per  quel 
lo  te  granella  del  pepe  cherano  natutalméte  bianche 
diuétanonete  Oc  vize.tnaDiafcoride  dfcc  chei  farad- 
rii  poi  che  Ihano  colto  lo  mettono rid  forno  acciocbe 
la  virtù  geiminatiua  li  fi  tolga  : Oc  non  fi  pofla  in  altre 
parti  feminarerlff  luoghi  téperari  nafce  anchora  ma 
non  ve  fruttifica  Et  impeto  piantarlo  apptefio  di  noi 
* di  neffuna  vtilitade  il  pepe  e caldo  Oc  fecco  neitcrzo 
grado  Oc  ha  virtù  difToIutìua  Oc  cófuntiu  la  fua  poi 

uere  polla  allenar iprouoca  ftranutation , Oc  modifica 
ilecrebro  da  la  Aiperfluita  fiegmaticairi  vino  de  la 
fui  decottionede  de  ficchi  fechi  mondifica  e membri 
fpirituali  da  Ihumore  appiccante , Oc  mirabilméte  vale 
còtto  aliatala  che  da  eagion  fredde  procede.  Ancbo 
la  fua  potute-co  fichi  data  vale  a quel  mede  fimo,  & 
data  ne  cibi  cotonala  digeftione:&nóe  miga  vrile  a 
fangu  nei  ne  à collerici  tufo  del  pepcimpcro  che  dif- 
folue,&  alcuni  volta  induce  lebra:ancho  la  fua  polue 
le  polla  in  fui  la  Tua  carne  fi  la  rode:  Oc  Auicenni  dice 
che-medi  nel  palato  có  mele  vale  alla  fquinitia  & ma 
difìci  il  polmone, & beuta  có  lacero  Oc  vnta  Oc  fregata 
Vale  alle  posteme  de  la  milza  Oc  prouoca  lorina,&  mi 
da  faori  la  creatura, & dopo  il  coito  corrompe  li  crea 
tuta  colla  fua  fortezza*  . <J  _ 
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'ft’DelaqnffCM.  Capitolo.  .XXVf. 

LA  quercia  ilrcuò  il  crtfdrfono  arbori  gradii  qjua 
li  fon  quali  duna  medefì (lunatura, & bàrio  mol* 
*ia  fimilitudine  nelafodezza  Si  durezza  de  Jorp  legni 
&-ne  la  forma  de  le  loro  foglie  Si  frutti  impero  cfì  tqt« 
'li  producon  giade,  & rotti  fanno  profonde  & molte 
gradi  radiolina  fono  differenti  ne  la  foima  de  gli  ar* 
-borijimpero  che  la  quercia  fa  corro  pedale  & ì rami 
grandi  da  tutte  le  parti  IpartiMIrouero  fa  il  pedale 
dritto  Se  alto  có  meno  rami«Ma  il  cerio  fa  il  pedale  16 
ghiffìmo  & molto  ritto  & pochi  rami, quelli  arbori  ri 
tbiegono  terra  falda  & dure  o- mezzana  o montuofa 
apptoflìmana  a móli.Ma  la  terra  rifoluta  Si  acqnido* 
ft  &fpetialmétefabionofafchifano.Seminan(ì  colle 
fue  glande  nel  femenzaio  t o ne  campi,  oue  le  ripe  de 
follati  pofti  di  mefe  di  Genaio  di  Febraioo  del  mefe 
di  Nouembre.Colgonfi  le  giade  nel  tépo  che  caggios 
no  mature  da  larbore,&  fcibanfi  fecche  al  fole  pel  ci* 
bo  de  porci  pero  che  molto  fi  cofanno  a loro  ♦ Tutti  i 
predetti  arbori  durano  fungamele  in  lauorri  fatti  fot* 
ferra, & il  rouero  e ottimo  fopra  terra  : ma  li  altri  due 
nò  fono  miga  tato  buonitle  giade  fono  fredde  nel  pii 
ino  grado  &feccbe  nel  feródoJEt  noti  fufano  in  hu* 
mano cibojimprro  fono  alla  digefticni  eòi rarie  Si  in 
dorano  il  véne , & impero  vagliono  alla  difiV oreria  a 
lulcieragroni  de  le  budelJa:&  al  flutto  del  fangue  : ma 
luna  volta  prouocano  ferina  & nutrifconoil  corpo 
<|oafi  come  certe  granella  :Si  tardi  difendono  de 
loftomacotma  la  fue  fuperfìcie  molto  laza  : Si  fi* 
miglianiclcgalle  de  detti  albori,  onde  vale  al  flutto 
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>del/{*ngue  dcfe  femioe.Ancho  la  loro  codtute  eifffri 
ueneuolc  ali*  piaghe  de  le  budella , & anchor  a ardili/ 
* dolè  & la  loro  poluererptédendo  & pollane  la  natura 
de  la  f emina  difecca  lhumore  putrido  & quindi  f cola 
-fto.Et  AUicéna  dici?  che  le  foglie  foro  fono  di  forte  la 
‘SfzaiEt  la  gianda  fa  vule  aHe  pofteme  calde*  Anchp 
le  foglie  de  le  giandefanno:  tiftringerc  & falda  le  pia# 
ghe  qoàdo  fi  pedano  fi*  poluerezano:  & Irta  galle  & 
fregano  có  aceto  fopra  la  impedigtne  fitrimouonia»: 
A*  la  loro  polucie  fi  fparge  fopra  laequa  fi*  beli  conno 
alle  piaghe  de  glinteftì ni  & antico  fi  alla  Et  fìmilmen 
te  qua  do  fi  mette  ne  le  medicine  e conucneuolaa  que 
da  operatone,  * ; , •?  .•',;•£>  • ;s 

ItDelforbo,  Capitolo.  XXV il# 

ILfoibo  e arbore  noto,  il  cui  fruito  e di  due  fati* 
cioè  piccolo  8t  ritondotfit  quede  produce  la  femj 
na.Et  grande  vn  poco  fungo  fi*  acuto  il  quale  nafee 
del  mafehio  * Amano  luoghi  hu  midi  &prol  filmili 
freddi:&  dilettati  ohe  le  mòragne  o luoghi  profuma; 
• ni  a monti  dilettali  piu  che  ne  le  valli,  timoffi  da  elfi 
dilettafi  & dr  fiderà  tétta  gralfiffima  : del  mele  di  Ge* 
naio  di  F.  braio  fi*  di  marzo  fifeminano  le  foibe  acó 
ciaméte  ne  luoghi  fredduma  ne  caldi  d7 Ottobre  Si  di 
Nouébrejin  tal  modo  che  le  mature  forbe  in  Temenza 
lofidifpógono.Ecbile  vorrà  porre  colle  piarne  ne 
potrà  fare  a fua  volonradespur  che  ne  caldi  luoghi 
del  mefe  di  Nooébre  Si  ne  téperati  di  Genaio  Si  di  Fé 
braio, & ne  freddi  inclinate  il  Marzo  fi  difpongono, 
fi*  defi  la  fua  piata  rrafporre  quaud7ella  c forre. & defi/ 
dera  le  fefle  alte  fi*  gli  fpattii  ampli  ; accio  che  dime/ 
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nata  da  trenti  diuenga  grande  : peto  che  accio  molto 
fannoprotdel  mefe  d7 Aprile  o vero  del  mefe  di  Mar* 
zo  finneftano  farro  la  corteccia  Se  nel  pedale: Et  fecon 
do  che  io  penfo  ancho  ne  meli  acòciamente  fi  può  im 
ne(hre,R.3l(cgrafi  per  adacquamelo  ne  tempi  Zecchi: 

Si  per  continuo  cauamcnto,Et  defi  formare  in  modo 
che  vnfolopedal  poflega  leuato  da  terra  di,x,o,xii, 
piedi, & fe  fufle  mole  flato  da  vermi loffi  Se  pilofi  che 
nafeono  in  e fifa,  & fcglion  rodere  le  fue  midolle  fe  ne  ‘ 
cleono  (fecondo  che  dice  Palladio)aIcuno  cariare  fan/ 
za  ingiuria  o lefione  datbore  o arderli  fui  appiedo: 
perla  qual  cofafi  crede  che  gli  altri  fughino  o penf^ 
china  Le  foibe  fi  feibano  in  quefto  modo,  cioè  che  le 
piu  dure  fi  colgono  & fi  ripòghino:& poi  che  còmia 
cierauno  adamezare  fi  deono  mettere  in  crciuoli  di 
terra  & empierli  , & di  fopra  fi  deono  coprir  di  gefio  t 
Si  mettonfi  in  vna  folla  due  piedi  adentro  i luogo  fec 
co  fatta  & fattoi  folc:& colla  bocca  di  folto  Se  difopra 
lì  dee  la  terra  forte  calcare,  Ancho  fi  feccono  partendo 
le  in  tre  parti,  &qtundo  fi  vertano  vfare  fi  macerino 
con  acqua  bollente  & ritornano  có  piaceuole  fapore, 
£!m  fono  che  confaci  picciuolilecolgono  verdi  Si 
appicconlcinluoghiofcuri&afciati.DelIe  foibe  ma 
ture  fi  fa  il  vino  fi  come  de  le  pere,  H legno  del  falbo 
c fodo&noncorrrgiofosma  àgeuolmcnte  frangibi* 
le: per  laqual  cofa  ottimamente  fi  pialla  & putì fee, 
Òndemoltoeconueneuolea  lauori  de  vali  & de  gli 
fcrignit&de  lafie&tauolelequali  richiegonola  fac/ 
eia  di  fopra  pulita  & piana, & il  fuo  legno  e groflb  » La 
foiba  e fredda  Si  Zecca  Se  conlìtcttiua  del  venire  ebani 
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dio  fe  fia  perfettamente  matura, 

(£Del  giuggiolo*  Capitolo,  *mft 

IL  giuggiolo  e vno  arbore  piccolo  molto  fcabto* 
fótte  cui  foglie  fono  molte  6e  infieme  ferrate  quali 
a modo  duno  ramucello  : & che  infieme  nel  tòpo  dei 
?emo  da  laibore  caggicno , il  cui  frutto  e fimigliante 
aleorbachcoaleboccicde  ie  refe  o ai  frutto  de  gli 
vliui,&  ha  fobmétcvno  nocciolorii  fuo  legno  e déiro 
molto  roffo  bello  Se  fodo:&  pero  fe  ne  fa  inftrumenti 
da  fonare  Se  fpecialmenteciiharesdcfidera  aeretempc 
tato  Se  non  teme  il  freddo:  in  tetra  grafia  Se  foluta  (alle 
gra,Seminafi  con  fuoi  noccioli  in  lemenzaio  del  me* 
fe  di  Nouembre  o di  Febraio  feminati  Se  diligetemi 
te  nutriti  : i quali  quando  faranno  crefciutì  fi  trafpon* 
gono  di  due  o vero  di  tre  anni . Ponfi  anchora  con  le 
piare  che  diano  (opra  le  radici  de  la  madre, o di  quel* 
le  che  faranno  nate  del  frutto  che  cade  apprefio  la  ma 
dre:&fecódochiopenfofipoffinoinneftare  nel  pru* 
no  albc»&  forfè  nel  prugno  del  mefe  di  Febraio  Se  di 
Marzo  nel  legno  feflb.Et  formali  per  modo  chabbia  ì 
vn  foto  pedale  leuato  da  terra  intorno  da  fei  piedi. 
Colgonfi  le  giuggiole  nel  tépo  de  la  vendemia  quali 
do  dimoftrano  rudezza  o vaiezza  : le  quali  affai  fono 
diletteaoli  a mangiaretm  poco  durano. 

(£DeI  ginepro*  Capitolo,  xxix, 

Et  ginepro  e vno  arbucello  piccolo  noto  affai  : il* 
quale  defidera  aere  caldo  o temperalo  Se  terra  aie 
nofa&  foluta:  & quali  Aerile:  & maffimamente  nafee 
8e  fruttifica  nel  lito  del  mare , o ne  monti  quali  Retile, 
ne  quali  e la  terra  foluta  che  lima  fapella.Maac  luo* 
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fehi  arqaofi  &ne  le  vallinon  tra  innanzi  pero  che  p*c 
troppa  humidita  fi  corrompe  : & con  piccolo  Si  ficcò 
nutrimento  fi  luffe  nta  » Di  quello  arbuce Ilo  fono  due 
mane  re  cioè  il  mafehio  ilquale  fi  lieua  in  alto  & mol- 
to  poco  fruttifica . Er  la  femina  Iaqual  poco  leuata  da 
terra  fpande  i fuqi  rami  puffo  ad  e(Ta  : il  quale  arbore 
pet  marauigfiofo  modo  tutto  quali  il  tempo  de  lino 
fruttifica  Si  matura  il  frutto , Ancho  ne  vnaltra  mane- 
ta  di  piu  belli  affai  Si  migliore , il  cui  frutto  eroffo  8i 
greflb  come  piccole  ciregie , Quello  arbuccllo  e lai- 
uatico  Se  ne  detti  luoghi  per  fe  medefimo  tutta  volta 
le  alcuno  de  fiderà  di  piantarlo  la  pianta  co  fuoi  noc> 
cioli  ♦ O tralponga  le  piccole  piate  leuate  da  la  madre 
in  que  luoghi  challui  piace ra,&  le  fue  radice  non  pro- 
fondi molto  fono  la  terra:  il  quale  non  fi  allegra  def- 
feteauatofe  in  luogo  non  fufle  già  troppo  ardente  Se 
tiarfo.Ec  fi  deedel  mefe  di  Febraio  o di  Marzo  femi- 
nare  : &non  ha  bifognodi  potarli  ne  di  formarla  in 
modo  darbore,fe  alcuno  non  volerti  già  il  mafehio  p 
8P5?? ,n  a^°  mandare . Cogliefi  il  fuo  frutro  allhora 
che  dimoflra  p lutee  rtìonc  con  la  nerezza  o vero  roP 
fezza  la  lua  maruritade  : il  quale  legno  e roflo  Si  bello 
« alquato  vaio  & odorifero  Si  e bono  p fchidoni  e il 
quale  fuo  fapo»  neja  carne  'tur  rntroj’arrofi  ta  laida: 

anchofe  ne  fano  cucchiai  affai  belli.  Il  fuo  frutroe  cal 

do  Si  fecco  Se  molto  vale  contro  a la  fredda  coffa  man 
giato  Si  cotto  nel  vino  Si  fi  fi  bee  nel  detto  vino  cl  fiut 
io  fi  mangia  : Si  i fuoi  rami  col  frutto  Si  con  le  foglie 
cottilo  acqua  con  vino  8i  meffi  in  vafclli  corrotti 
« muffa  eoo  Fino  o con  acqua  bollente  Si  turato 
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il  pertugio  di  fopta  & «menati  intomo  iuenttogua- 
xatimirabilméte  purgano  i vafclli  & dano  loro  odo- 
ic&fapote  laudabile  & buono*  b ; ^ - 

|£De  gli  albori  non  fruttiferi  & dogni  loto  : 

vii  lira*  Capitolo,  xxx*  > 

SVfficientementec  dì  fopra  trattato  de  gli  arbori 
fruttiferi  &dcl  cultiuaméto  loro  & vtilita  ♦ Ma  bo- 
ta fi  dira  breuemente  di  tutti  li  arbori  & fterpi  che  non 
fruttificano  i quali  fittouono  nelle  parti  noftrefic  dela 
loro  vtiiitade* 

CDclabeto.  Capitolo*  xxxfc 

L Abete,  la  picl!aellarefe,qu3n  fono  vna  medcfi- 
ma  cofa  : liquali  non  (i  cultiuano  & ne  lalp i&  ne 
luoghi  ventofi  molto  crefcono  & tutti  marauigliofa- 
mente  fi  leuano  in  alto  & dogni  tempo  hano  v er de  le 
fogliede  quali  fi  fanno  arbori  & antenne  di  naui  gran 
di  a che  noti  puole  cfler  fufficicnte  nettuno  altto  àrbo 
fi  ♦ Ottimi  fono  in  tutti  i lauoti  afeiutti  detti  edificio 
Impetoche  fono  leggeri  & fotti  & durabili:#  latte  fat- 
ti di  quelli  molto  in  ciafcuna  patte  ornano  li  magio- 
ni • fattene  anebora  vafelli  di  vino  glandi  coli  come 
piccolitma  in  ette  ageuolmétc  inacctifce  il  vino . Ma 
latcfe  fpecialmenteebuonodafarnele  fecchie  nelle- 
qualifi  tecca  laequa:  impero  che  labete  Si  la  pielia  ge- 
neralmente per  laequa  diuentano  viridi, 

(£Del  lontano*  Capitolo*  xxxii. 

LAmedmo  cioè  lontano  cvnatbero  chenó  fi  cui- 
tiua  ma  in  luoghi  paludofi  Se  acquofi  fpectalmé- 
te  fi  diletta, Sic  legno  vtile  per  mettere  in  edificii  * Ma 
c accettano  & vale  fe  fi  votran  palate  in  fondamenti 
>od  né*  . , 
neon  neon  l 
neon  neon  n 
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datarne  humido  luogo.  f mpero  che  fitto  rade  fottei 
ca  incornacele  barba &mgroffato  per  piu  pali  proffi* 
manière  polli  Si  ridotti  i vn  corpo  fa  fortiìfimo  & fu* 
gamete  durabile  fondammo,  Ancho  fe  ne  fanno  cóuc 
neuolmétr  taglieri  Si  boffi  i qfi  rare  volte  fe  fendono* 
fCDe  lacero#  Capitolo*  xxxiii. 

L Acero  e arbore  affai  grade,ilqualcfinuoui  nelli 
alpi  ottftiio  per  fare  napi  & fcodelle  Si  taglieri  Se 
Viole  da  fonare:#  tutti  dilicatìlauorii:  impero  che  il 
fuo  legno  c bianco  & fodo  & molto  pulito  diuenta» 
Ma  le  lue  fcodelle  ageuolmcte  fi  fendono  per  lo  cal* 
do  fe  nd  fatano  già  fatte  del  fuo  legno  in  quattro  par»* 
ti  fe  ffo,o  di  nodofa  o di  netuofa  radice* 

|£De  lauornio*  Capitolo.  xxxiii/, 

LAuornio  e arbore  piccolo  il  quale  fimigliantcmé* 
te  n3fce  in  alpnla  cui  corteccia  da  mezzo  data  iti 
cibo  o inbcueraggio  ottimamente  allarga  il  ventre. 
CDelagnocafto.  Capitolo.  xxxv« 

AGnocafto  e vno  fterpo  o vero  bróco  cioè  picco 
lo  atbucclIo,ilqaale  degni  tempo  fi  truoua  ver 
de  & pia  in  laoghi  acquofi  Si  ne  li  afciutì  meno  : & il 
fuo  legno  e dato  8i  le  fue  foglie  fono  come  quelle  de 
lultuo.ma  piu  morbide  & lcne»€t  e caldo  8i  fece o nel  „ 
terzo  grado  fccócio  alcuni, ma  fecòdo  Auicenna  e cal* 

. do  nel  ptio&fecco  nel  fecódojle  foglie  Sfiori  fi  con 
fanno  a vfo  di  medicina  & piu  i fiori  che  le  foglie:#  i 
. fuoi  fiori  fi  chiamano  lagnocafto  i quali  fi  colgono, 
nella  primauera,&  folamente  per  tutto  Unno  fi  confer 
nano,#  guaio  fono  verdi  fono  di  maggiore  efficacia 
che  lecchi, & chiamali  agnocafto  pero  che  reprimo#  , 
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do  fa  luxuria  tede  catto  colui  che  (òpra  il  porta  come 
|agnello:& fatone  letto  toglie  confhinge  & rimuoue 
d cotrompimento  de  la  verga  fecondo  che  dice  Aui 
cenna, facciati  ancho  fomento  al  luogo  de  la  genera 
' (ione  de  laequa  de  la  fua  deccttione,&  beati  il  fugo  SE 
contro  la  gommotea  ti  cuoca  vn  poco  dì  caftorio 
nel  fugo  & diati  a bere.  Ancho  le  foglie  & i Tuoi  fiori  fi 
cuocano  in  aceto  & vi  ti  giunga  caftorio  & fi  faccia 
impiaftro  fopta  la  natura. Et  da  fi  pere  che  certe  co// 
fefonochcfpengonola  luxuria  fpezando  la  fpernn 
ti  come  il  feme  de  la  lattuga, tl  pfilio,cidtiuoli , e meb 
Ioni,i  cucumeri, le  zucche, laccio, le  porcellane,  la  ( ca/ 
ruola  faluatica.il  fumaco,la  caphora^  fmiiglianre  co» 
fe,&  certe  cofe  la  fpégono  debtlitàdo  gli  fpiriti  fi  co*/ 
me  la  ruta, la  maiotana,lagnocafto,il  corninola  nepi* 
tela,&lanet04peio  che  quefte  cofe  fono  calde  8c  apri* 
tiue  fi  diftruggono  la  ventofita,  Ancho  il  fomento  far 
io  de  la  decoiuone  de  laequa  de  lagnocafto  difecca 
le  fuperflaita  de  la  matrice  & ftringe  la  tua  bocca,  Item 
vale  la  decottion  de  Lagnocafto,&  de  Lappio , & de 
le  faluia  in  acqua  falfa  conuo  la  litargia  fe  di  quella  ti 
fregherà  fortemente  le  patte  di  dricto  del  capo  , Et 
Auicénadicechefefc  ne  fata  fuffumigo  alle  femine 
quando  hai  ano  gràde  detiderio  di  giacere  có  homo 
guari ràno,&  le  fue  foglie  fcacciono  li  ai  ili  venenofi. 
; tE Del  botto*  Capitolo.  xxxvi  » 

EL  botto  e atbote  piccolo, il  legno  del  quale  e du* 
riffimc:  ilqùale  arboree /empie  di  belle  frondi 
verdi  veftito,  de  le  quali  le  giouane  fanno  ghirlande: 
& puoffì  non  folamence  piantare  fc  le  piante  piccole 
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ladicatc  & diuelte  dal  pedale  de  la  madre  fi  póganot 
ina  etiamdio  fe  Tuoi  rami  timeffe  le  foglie  fi  ficchino 
in  tetrai&larfura  di  quello  legno  pero  che  freddasi 
lecca  cotta  in  acqua  di  pozo  coftringe  il  cadimento 
de  capelli  (fecondo  che  dice  DiafcoridcO  Tinge  aia 
dio  e capelli  fe  de  lafuadecottionefilausnordel  fuo 
legno  fi  fa  ottimi  pettini  & cucchiai,#  maniefi  di  col, 
teliini:  & tocchi, o tauolclle  di  cera * #cgnì  piccola 
opera  che  richiega  belliffimo  legno  dantagliare  pe^ 
io  che  riccue  Si  ritiene  acconciamente  ogni  Si  qua// 
lunque  forma* 

CD  fibrillo*  ^ Capitolo,  xxx? ih 

IL  brillo  e vno  piccolo  atbuceIIo,i!  quale  nafee  ne* 
la  barena  de  fiumi , # fa  molte  belle  verghe  che  fi 
colgono  del  mefe  d 'Aprile  quando  il  fugo  fi  muoue 
in  quelle  & fi  buccianc:#  fe  ne  fanno  cotbe  Si  gabbie 
da  vcelli,#  da  leccare  cafcio , Si  canefhi  ne  quali  il 
pane  Si  fruire  fi  portano . Ancho  de  le  fae  radice  fi 
fanno  beliffimi  carnieri  Si  fe  ne  legano  in  maniche  de 
le  falce  Si  falcinello  vero  pennati  i quali  fono  nece& 
fari!  a ragliare  legni  Si  potare  le  vigne. 

larciprcfiò*  Capitolo*  xxx  vili* 

ELcipreffoearbore  grande  Si  bello  Si  femprc  di 
verdi  fiondi  veftitc;#  impero  volétieri  ne  chio 
Uri  de  monachi  Si  fiati  fi  pianta:#  il  fuo  legno  e mol 
to odorifero#  bclloidel quale  fi  fanno  belliffimc  Si 
odorifere  cauole,le  quali  gli  bomini  pògono  velerie 
ci  ne  fondi  de  li  ftruméti  da  fonare  come  nel  liuto  ne 
lacithara,#negliaftri  & tutte  opere  delicate  * due* 
fio  arbore  (fi  come  dice  Auicenna)  e caldo  nel  primo 

AA  IMI 


LIBRO 

grado  & fecco  tic!  freddo,#  alcuni  dicono  che  e fred/  ^ 
do  & lefue  foglie  & galle  fon  ftitiche,#  le  foglierimo 
ocno  la  motphea  & faldfano  le  ferite , & la  fua  noce  ò 
Veto  galla  fa  il  fimigliante,#  cófottano  i nerni , & foi. 
tificao  Si  mollificao  o veto  fingono  il  mollificamelo 
Si  la  decottióe  della  fua  noce  mitiga  il  dolore  de  déri. 
|£Della  canna*  Capitolò.  xxxix. 

LA  rana  e noti  faqual  defidera  terra  mezzanamen- 
te humida  8i  graffa:#  i canneti  fi  fanno  in  qucfto 
modo, cioè  che  lauorata  egualmente  la  terra  Si  palli;  V 
nata  o vero  vangata  del  mefe  di  Fcbraio,#  fatto  pie/ 
toliffime  foffe  vn  pie  luna  di  lungi  da  laltra  li  votioli 
delle  carine  per  cìafcuna  foffa  fi  fotterino:  Si  fella  prò* 
tffnciaetalda#fecca  ebifognochefidiputinoacan* 
neri  humide  valle,  &abondeuolidacqu3,  Et  fe  lare 
gione  e hurnrda  fi  deono  in  luoghi  mezzani  ordina* 
ferma  che  fieno  al  fugo  delle  vile  fuggetti . Zapponi! 
come  le  vigne#  colle  mairi  fi  tagliano  al  pari  della 
terra  del  mefe  d7Ottobre  & di  Nouébie.  Ma  fc  alcuni 
antichi  vouoliui  fono  del  mefe  di  Febraio  fi  farchino 
&cauinoaromot!cidédo  qllccofe  che  fono  da  pur* 
gare  nella  radice, cioè  il  fracidiccio  # mal  nato:  # qlli 
che  no  hanno  occhi  da  germinare  le  cane  fi  fanrio  ipa 
li  & le  paniche  delle  vigne  & ftoie  delle  quali  fanno  e 
pouf  ri  paffete  delle  lor  c3fe,(Et  fecòdo  che  dice  Aut* 
cenarono  di  forte  infreddamelo:#  le  foglie  dv  la  ca* 
na  le  radice  & la  corteccia  fanno  prò  a li  oppoli  & ma 
• dano  via  lechiaze#  macule.  Et  la  fua  radice  colla  ci* 
polfafaluaticha  caua  le  cofe  che  nella  carne  fi  ficcano» 

Et  la  larugine  laquale  il  fuo  fiore  quando  come  nello 
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orecchio  h venite  fotditade  pero  quiui  entro  firmi* 
febia  & non  effe* 

CDcIIa  gineftra#  Capìtolo#  xf. 

LA  gineftra  e vna  arbufcella  fi  pìccola  Si  debile  eli 
molto  fapproffima  a natura  dherba  : laquale  ne 
monti  Si  ne  magtiffimi  luoghi  nafee , Si  produce  fiori 
di  color  giallo  belliffimi,tqualt  adoperano  le  gioua* 
tfrpgbitlandetdccui  ramucelli  qiradoi  vinchi  maca 
no  fi  poflbno  e tralci  de  le  vigne  legare, ancho  delle  gi 
ne  (ire  fi  può  fare  ftoppajla  quale  in  luogo  di  canepe 
odilinofipuovfare* 

COe!  faggio  Capitolo.  x!r# 

IL  faggio  e arbore  gradenti  quale  nafee  nelle  alpi  t 
del  quale  fi  fanno  ottime  laze,  8i  alfe  di  felle  Si  di 
librùanchoevtilenelliedificiipofto  i luogo  afeiuto 
ma  ne  lhumido  fi  corrópe:&  Ifidoro  dice  che  la  gian* 
i da  o vero  frutto  del  faggio  e molto  dolce  8i  nutritale 
i & la  fua  midolla  piace  molto  a i faci  Si  ingrana  e ghi 

j ri,&  e coueneuole  a tordi  Si  alli  colobi  Si  li  nutrifee,  Se 

ì fa  la  loto  carne  tennera  a cuocerete  fuftantia  del  fuo  le 
i gno  e accetteuole  in  molti  lauoriùma  non  molto  du« 
i ra  peroche  volontieri  da  vermi  fi  rode,  Ancho  e moL 

# to  necelfariaa  latte  del  vetro  manzi  che  fia  da  vermi 
n mangiatatpero  che  della  fua  cenere  fi  fa  il  vetro  con  In 

ji  giuntione  di  certe  altre  cofe  per  la  virtù  del  fuoco, 

\ ([Dd  fraffino  Capitolo  xltì 

pi  TL  fraffino  e arbore  affai  giade , il  quale  in  graffi  Si 

l X humidi  bofehi  fi  diletta,  €t  il  fuo  legno  affai  e bos 
P no  per  fuoco, & ottimo  per  li  cerchi  de  le  betti, & de  ti 
p nùfit  per  le  ruote  de  carri.  Ancho  e conucncuole  ne  le 
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c dìfidi  (ceco  & non  verde  pure  che  non  tocchi  fa  itfr 
n : peroche  allhora  fi  corrompeiebe  per  Ihumido 
atichora  la  fua  felua  tagliata  di  terzo  interzo , o di 
quarto  in  quartonnno  produce  ottime  pertiche  pet 
le  vigne  • EtPIinio  dice  che  le  foglie  del  fraffino  fon 
vtile  córro  il  veleno,  impeto  che  cauatone  il  fogo  8C 
datone  a bere  fommoadiutorio  còtto  i fer penti  do/* 
na:&  e tanta  lavijiu  fua  còtto  a feipenti  che  la  mautty 
ne  a vcfpto non  ardifeono alla  fua  ombra  aproffima 
te  & fe  fi  poneffi  intrai  fuoco  di  le  foglie  del  fraffino 
il  ferpete  piu  tolto  nel  fuoco  che  nelle  foglie  fi  gitere 
beuncho  la  fua  corteccia  di  le  fue  foglie  conltringono 
il  vétre.fl  vomito  anchota  fatto  pet  difetto  della vù> 
tucòtéuuafe  con  acqua  piouana  Si  aceto  fi  cuocono 
di  fi  pongano  fopra  lo  ftomacoA  e atbote  caldo  di  fec 
co  nel  fecódo  grado  (fecondo  che  Plateario dice.) 
CDel  fraffignuolo.  Capitolo,  xliii. 

JLfraffignuolo  e arbore  fimiglianteal  fraffino  nel 
legno  & nelle  frondejil  quale  ne  luoghi  dimetti'* 
chi  &cultiuati  fi  diletta,  duetto  arbore  produce  va 
frutto  o vero  granella  piccole,le  quali  fono  nere  quaa 
do  fono  mature  & molto  dolomia  non  hanno  fopra 
de  loto  noccioli  niente  quali  di  polpa,  Anchota  fccca 
ti  molti  mefi  fi  pofibno  conferire, 

(^Qdnaflb.  Capitolo*  xliiif* 

ÌLuaffo  e atbote  piccolo,i!  quale  nafee  ndii  mon* 
ti&nsllealpi  & e ottimo  per  balcttti  di  acchi  di 
legno. 

LCOdfufano*  Capitolo  x!v* 

A fufaggine  c albore  piccolo  ; ilquale  nafee  nelle 


. ...  Q.  V ! N T O 

•fiepi.del  cui  legno  fi  fanno  ottime  futa  & architi  di 
viole.  M 

LCDf  loppio.  Capitolo.  «Ivi. 

Oppio?  arbore  affai  grande,  ilquale  hai)  legno 
beilo  il  bianco  quali  fimig'iante  a aliacelo  : de 
quali  fi  fanno  ottimi  gioghi  da  buoi  & tagliai  & fco* 
delle  & tauole  per  fate  delicati  Iauorii. 

CDel  pop  pio*  Capitolo,  xlvii. 

IL  poppioe  lalbcre  fonoquafi  fimiglianti  arbori 
in  grandezza  & in  forma  de  le  fogliema  il  pope- 
pio  crefee  piu  i altorma  lalbeto  Bende  piu  i rami  pei 
li  lati.Et  il  fao  legno  e piu  bianco  & piu  bello  per  fa  ^ 

1 fe  tauole,&  fono  affai  conue neuolc  alli  edific/i  guado 
[ fi  pongono  in  luogo  afeiuto.  Aduenga  che  ig  effi  non 
l durino  lunghiffimamentr,&  dilcttanfi  in  1 uoghi  hu-> 

I midi  & atenofi,&  f pecialmente  il  popio,  & non  pof„ 

|!  fono  in  luoghi  fattoli  o ctetofi  o argilofi  durare  piam 
jj  tanfi  con  rami  dun  anno  o di  due  o di  piu  fitti  iti  terni 
^ &ageuolmente rappigliano.  Aocho  feptooato  che 
i lalbeto  fe  tagliato  & douunque  fono  i pezuolt  8C  tota  ' 
f ,c  de  la  tagliatura  fallati  e nata  di  qil i quafi  vna  fpeffa 
f felua.Puoce  etiamdio  quella  cofa  incontrate  per  puL 
^ Mattone  de  le  radici  Ielequali  intorno  latbore  tagliato 
quafi  tutta  la  terra  occupano  ne  la  fu3  fommi rade:  per 
* la  qual  cofaanchora  fi  ttuoua  che  li  predetti  arbori 
$ fan  danno  alle  vigne  & a campi  del  grano  . Il  pop*, 
pio  ha  quella  propictadc  che  fe  fi  pota  nel  tempo  de 
la  fiate  ageuolmente  fi  fecca  & diuenta  infamo  debi 
s le  fcabrofo  & afpio. 

rCOerofaù  Capitolo,  x!  viti. 


*«  Y Rotai  tòno  noti  atbucellt.dc  quàli  tirti  Torio  biafi 
1 chi  Si  certi  cotti:  qto  a li  loco  fratti:*  anchota  c& 
tidimeftichi  * certi  faluatichi:  i bianchi  coli  e faloatu 
chi  come  e di  metti  chi  fanno  foni  fiepupero  che  han 
ilo  m alte  * fotti  fpine  & tutte  intanto  ritorce  che  colo 
io  che  vogliono  per  effe  entrate  per  forzi  ritengono* 
ma  i loffi  rofai  debile  verghe  * fpine  producono:pia 
canti  cò  piccole  piante  *có  verghe  diuifein  piccole 
particelle  * porte  nel  femézaio  & fi  piantano  cò  femi 
Si  i Tuoi  ferai  fono  quelli  che  ne  le  boccie  rotte  fono  il 
colti:  la  cui  matoritade  aconcia  a piantateli  conofce 
quado dopo  la  vendemiahano  colore  cotto  & alqua 

io  fono  meze  Se  fc  ve  ne  fatti  alcuno  eh  fotti  vecchio 
fe  ne  canino  datocno  8i  rutto  il  fecume  fi  riddi*  Atv* 
cho  quelli  che  fono  cari  fi  partono  riparate  per  pro/<* 
paginamento  di  verghe  • La  cofa  e fredda  nel  primo 
grado  Si  nel  fecódo  lecca  Si  fecca  * verde  fi  confa  ad 
vfo  di  medicina  feccàfi  alquato  al  fole  Si  poflònfi  f«r> 
bare  per  tre  anni*  Et  quado  fi  truoùa  la  reccttion  de  le 
Rofe  fi  deono  porre  fecche  nelle  medicine  : pcroche 
piu  agmolméce  fi  peftano.  Delle  rofe  verdi  fi  fa  il  me 
le  colato  * il  zucheto  tofato  * il  lattouatc  del  fugo  de 
le  rofetfciropo  rofato,  olio  colato , Si  acqm  colata  • Il 
mele  rofato  fifa  in  quello  modo, in  prima  fi  debbe  it 
mele  fchiamirejappreflo collare , poi  vi  fi  mettanole 
foglie  delle  rofe  gittati  e picciuoli  & certi  biachi  che 
fono  dalla  parte  di  lotto,*  minutamente  tagliate  fi  pò 
gino  Si  fi  faccia  alcuna  deccottiòe,&  il  legno  della  fua 
decottionc  e lodare  Si  il  colore  rotto, fi  metta  in  libre 
fette  di  mele  vna  libra  di  iole  ; puotti  per  cinque  anni 


Q VINTO  ** 

fetbare,  & ha  virtù  còforratiua  per  /odore  & di  mundi 
ficare  per  Io  mele:&  fi  dae  aconciamente  a filmatici  a 
collerici  & malinconici  nel  verno  & ne  la  fiate.  Et  a de 
bifilari  fi  da  con  la  mulfa  fatta  de  lalfa  & del  mele  refi 
|o:&fi  daamund:ficareliftomachidi  freddi  humo/ 
ri  co  mele  rofato  co  laequa  della  deccottione  de  Teme 
de!  finocchio  giuntcui  tre  granella  di  fale.(Et  fecòdo 
Ntcclao)  fi  fa  i quefio  modcjche  nelle  dieci  libre  del 
puriffimo  & biàco  mele  fchumato  fi  ponga  libre  vna 
difugodirofefrefchenel  paiuolopofteal  fuoco, & 
quado  bara  cominciato  a bollire  vi  fi  ginnghino  qua 
irò  libre  di  refe  verdi  col  coltello  ragliate  & bolla  infi 
no  a taro  che  torni  alla  ccnfunticne  del  fugo;&  mette 
che  bollirà  Tempre  fi  me fti; mefio  i vn  vafello  di  ter 
ra  quito  piu  vi  fi  terra  tato  Tara  migliore,  ilquale  pre/ 
fo  con  la  equa  fredda  còfcna&cóft  tinge  lo  fiomacot 
prefo  con  ia  calda  mundifica  & fi  dee  dare  la  mattina 
St  dopo  il  meriggio,  Et  in  quel  medefimo  modo  fi  fa 
il  m eie  violato  & vale  tepide  fcbricitantibus  dato  con 
laequa  tepida*  1!  zuebero  rofato  fi  fa  in  quella  mane* 
ra:prendafi  le  foglie  delle  rofe  verdi  pelle  col  zucche/ 
ro  & rritinfì  bene  8i  riponganfi  in  vafello  dì  vetro  per 
lièta  di  al  fole  & fi  muouano  continuamente  accioche 
bene  fi  mefcolino , Et  fi  metta  in  quattro  libre  di  zuc* 
cheto  vna  di  rofe  : & fi  puote  per  tre  anni  confetuare* 

& ha  virtù  di  conllringere  & di  confettare, & vale 
contro  la  diffintetia&  la  diarria  fatta  per  cagione  di 
debilita  di  virtù  còtentiua  : ancho  vale  contro  al  VO/  ‘ 
mito  colle  rico, córro  il  tramortimento,&  còtto  la  car/ 
diala,  cioè  pattfone  del  core  quando  aduiene  per  ri> 


t LIBRO  . 

fcaldamentòdelli  membri  fi  dia  con  acqua  rotata:  il 
iatouario  del  fogo  dele  rofe  fi  fa  m quefh  manera.  Re 
cìpe  di  zucchero  Si  di  fugo  di  rofe  anna  libre  quattro 
Si  quinti  quattro  Si  de  fandali  de  le  tre  generationc  an* 
na  dramme  fei, Spodio  diame  tre  didiaggiuolo  dri» 
me  dodici  camphora.i.fit  temperata  a modo  di  latto* 
uario  collo  fciropo  fatto  del  zucchero  Si  col  fugo  de 
le  rofe: Si  fe  ne  dee  quanruna  calhgna  ne  laequa  calda 
nel  mattutino  Si  vale  contro  la  gotta  calda  8i  purga  la 
collera  rcfib>&  quelli  che  fi  ieuano  di  febre  terzana  cd 
lindamente  fenza  moleftia  purga, & le  reliquie  de  ma 
li  humoci  che  quiui  faranno  rimali  potentemente  me 
na  fuoti  « Lo  feiropo  rofato  fi  fa  in  quella  manera , fo* 
noalcbunicheaioconoJerofenelacqua:&in  tale  ac* 
qua  colata  aggiugono  zucchero  8i  fanno  lo  feiropo* 
Ma  altri  fanno  meglio  cioè  che  pongono  te  rofe  in 
vno altro  vafello  firetto  da  bocca  Si  metconui  (opta 
lacqui  bollente  Si  vela  lafciano  ftate  infine  a tato  che 
laequa diuenta rolfa  Si  f annone  feiropo»  Altri  pefta* 
no  le  rote  verdi  Si  traggone  il  fugo  Si  in  cotal  fugo  fan 
no  lo  feiropo,  Si  quitto  e ottimo.  Et  nota  che  lo  fei* 
topo  fatto  de  le  tofe  frefche  nel  cominciamento  al* . 
quanto  allarga  poi  conftrìngc  : ma  fatto  dele  fecche 
nel  principio  Si  ne  la  fine  conftrìngc . Et  fi  dee  dare  co 
ttpal  Buffo  del  ventre,  & contro  al  vomito  collerico 
con  acqua  piouma  o vero  rofata  : Si  a coloro  channo 
febredipolmenomamenrofìdia  colla  acqua  fredda 
abern&fimtgliantenKme  contro  al  rramonimemo: 
& faflì  in  queita  manera  fecondo  Nicolao»  Prende  le 
rofe  frefche  & mettile  per  fe  in  vn  vafello  de  ne  la  cal* 


ft  V I N T Ò ,iD 

| data  metti  laequa  infino  a tanto  la  bolla  Si  boglientc 
la  metti  foprale  predette  rofe  ,&  poi  cuoptiil  detto 
vafello  acctoche  il  fumo  nò  efca:&  poi  ebe  laequa  iui 
entro  fata  rafòcddatagitràtoncfuoii  le  rofe:&  quel* 
la  medefima  acqua  bollente  gitterai  (opta  altre  cote 
frefebe  mutando  le  rofe  infino  a tanto  che  quella  ac 
qua  diuente  rofla:&  di  quella  acqua  prendi  libre  quat 
tro  & mettiui  libre  quattro  di  zucchero*  & quando  ha 
ra  corniciato, a bollire  dibatterai  laibume  de  vno  cuo 
con  acqua  fredda  affai  infino  a tanto  che  faccia  fchiu/ 
ma  :&  quella  fchiuma  metterai  ne  lo  feitopo  bollerà 
te  fpargcndo:&  quando  quella  fchiuma  comincierà 
adannetire  foauemente  ne  lacaui  fuori  con  la  caza*  Et 
anchota  ve  ne  rimetti  vnaltro  infino  a tato  che  diuéti 
chiaro  lo  fciropoi&quàdocomincera  qua  fi  a fai  filo 
toccandolocolditoochefacccftiala  caza  chinadola 
fata  cotto  :&  quello  feiropo  vale  al  rifcaldamtnto  Se 
afeiugaméro  de  le  febti,&  rinftringe  la  fece  & có fotta 
&nftnnge.Er  nel  predetto  modo  Tifalo  feitopo  vi  o 
lato  Si  lo  feiropo  del  venufar,il  quale  vale  còtto  a gra  - 
diffimicaldi  ìnacutiffime  infami tadi . Lobo  tofato 
(ì  fa  in  qfto  modo.Sono  alchuni  che  cuocono  le  rofe 
ne  lolio  (.óniune  Si  colanlo  : alni  pedano  le  tofe  verdi 
in  olio  Si  le  mettono  al  fole  Si  lafcicno  date  per  citi* 
quanta  di  qucfto  e buono  Cucendo  Nicclaojfifa  in 
quello  modojponganfi  in  due  libre  dolio  ccmmune 
Vna  di  rofe  verdi  alquanto  febicciau  ; pcnatur  in  olla  ' 
polita  piena  luperignem  in  caldano  pieno  acqua  fu* 
fpenfo&tamdmbuiliat  donec  acqua  tenia  pars  in* 
de  minuaiuullqualc  poi  meffo  in  panno  lino  bianco 
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C prema  fuori  co  Io  ftretroio,  A quello  mcdefimo  me* 
do  fi  fa  il  ridato  il  imbuchino, il  mirtino  : & vaglio/ 
no  quelli  olii  contro  alle  febri  acute  & acutilfimefefe 
ne  fata  vntione  /opra  il  fegatc/opra  i polli, Si  fopra  le 
tempie, Si  fopra  le  piante  de  le  mani,8i  de  piede  : peto 
che  amorzano  latfuta  Si  il  caldo,  Lacqua  rofata  fi  fa  in 
molti  modùimpeto  che  alchuni  hanno  l i padella  del 
pióbo  laqualc  pongono  fopra  vn  teflo  rimboccalo  il 
quale  da  luna  patte  e fatto  lufciuolo  onde  fi  mette  el 
fuoco,  & in  trai  tefro  Sila  padellai  la  cenere  alta  in 
tomo  di  dua  dita  accio  che  hcqua  non  prenda  faporc 
di  fumo , Si  intorno  al  teftoe  vna  piccola  fornacella 
fatta  di  pietre  Si  di  loto , 6i  ciò  fatto  la  padella  fempie 
di  tofe,5i  il  capello  del  piombo  vi  fi  pone  dì  fopra  in 
modo  che  in  verfo  la  parte  onde  efee  laequa  rofata  al 
quanto  penda, 8i  il  fuoco  fi  fa  continuamente  fotte  la 
padella,  Si  tanto  vi  fi  lafcino  dentro  le  refe  che  tutta 
Ibumidita  fia  in  effe  confunta  : & allhota  fi  leaano  via 
fii  altte  di  frefeo  fi  mettono  in  luogo  di  qlle,  Si  laequa 
firiceaeinalchunovafellodivetrofottoil  becco  del 
la  càpana  ordinato  : Si  ciò  fatto  poi  fi  mette  al  fole  nel 
le  guaftade  alquati  di  a cuocere  8i  poi  fi  ripone.  Altri 
fono  che  vqìédo  fottilméte  fchifare  ogni  odore  Si  fa* 
pore  di  fqmo  ne  laequa  rofata  pógono  la  padella  pie/ 
detta  capello  in  vno  paiuolo  pieno  dacqna  Si  ordì/ 
nato  nella  fornace!^  per  modo  che  da  luna  parte  fi 
poffa  mettete  accu$  : laquale  poffa  fuccederein  luo/ 
gó  di  quella cblfficonfuma dal  fuoco  Si  que fta  e otri/ 
ma.Ec  altri  fono  che  con  vn  filo  le  foglie  delle  rofe  fo/ 
(pendono in  vn  Vafcllo di  vetro;  Si  cofi  fofpefe  pa 

modo 


i 
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modo  che  dafcuna  parte  al  vafo  nò  faccettino  te  potv 
gono  al  fole  Si  chiudono  per  modo  di  (òpra  chel  ra> 
poie  de!e  rofe  no  ne  poflfa vkitcM  quella  e la  miglio 
te  che  pofla  eflVretma  faffene  molto  poca  & có  ttopa 
fatica. Lacquarofata  ha  virtù  di  coftringere&  di  con* 
fonare: & fi  dee  dare  contro  al  fluflo  del  ventre  & eoa* 
tro  ài  vomito  collericotlacqua  tofata  fempliceméte  o 
con  acqua  di  decottione  dimefhco  & di gherofahi , 8c 
fpecialmeme  còtto  al  fluflo  che  procede  per  debilita 
di  virtù  córentiua  o per  acuita  di  medicina  quando  a 
coloro  che  tramortifeano  & chebano  male  di  cuore, 
Sopra  la  loro  facdaanchora  fi  gota  &fi  mette  acon*» 
riamétene  colirii  cha  gl  tocchi  fi  fanno, & ne  li  vngué 
ti  che  fi  fanno  ne  la  facciacelo  che  rimuouono  il  pa^ 
co  & iòniglia  la  buccia:  & le  rofe  fccche  polle  alli  ana* 
ti  confortano  il  cetebro  & riparono  gli  fpiriti.Còtto 
alfiolTo  de!  ventre  per  collera  fi  dia  laequa  piouana 
cella  quale  fiano  cotte  le  rofe:  a quel  medefimo  vale 
iompiafho  de  le  rofe  & de  (albume  de  Iouo,&dc  Io 
aceto  fatto  &pofto  foptail  pettignone  Si  fopral ere* 
ni.  Còtto  al  vomito  fi  cuocono  con  lacero  con  la  fpu> 
goa  marina  iui  entro  intinta  fi  ponga  fppra  la  bocca 
de  lo  !!omaco.Contro  al  tramottimento  fi  dia  laequa 
de  la  decotn’one  de  le  rofc:&  fi  dia  anebota  la  loro  de 
cottione  in  ouo  da  fucciare.  Ancho  contro  i rotoli  de 
gli  occhi  fe  vi  fi  lente  puntura  vagliono  le  rofe  cotte 
in  acqua  Se  impiantate  ♦ Anna  fi  chiama  il  fiore  de  le 
tofeilqualefi  truoua  détrou'l  quale  vale  contro  al  fluì* 
lo  del  ventre  & còtto  al  vomito»lrclafuapoluere  pa* 
fia  fopta  luuola  confuma  la  fua  bumiditade.  Ftnota 

Pie.  Cte.  £5 
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chel  fugo  de  le  rofe  verdi  fi  puotc  in  vafello  di  vette* 
vnoanno  ferbare.(E  Auicenna  dice)  la  rofa  rettifica 
il  fiato  del  /udore  quando  nel  bagno  fi  mette  : & lim* 
pialtco  de  le  rofe  cotte  & pelle  & non  premure  petto 
Copra  al  caldo  appoftema  folae  Si  rompe. 

(£Del  ramerino.  Capitolo,  xli'x* 

E L ramerino  e vn  piccolo  arbucello  Si  odorifero, 
ilquale  ha  Tempre  le  foglie  verdi  & quali  forni* 
glia  el  ginepro  o la  feopa  & dilettafi  /penalmente  ne 
luoghi  marini:#  impero  fapella  ramerino  .Piantanti 
c5  le  piante  de  1 a madre  leuate  da  le  fua  radi  ce . Ancho 
có  i rami  interra  fieli  in  quei  meli  ne  quali  laltre  piate 
f]  pongono.il  ramelino  e caldo  # fecco:ma  il  fuo  co 
ceffo  non  fi  ditermina  in  gtado,lefue  foglie  Si  fiori  fi 
còfanno  a v/o  di  medicina:#  il  fuo  fiore  fi  chiama  an 
tos,Onde  il  lattouare  farro  di  quello  d»atos  e chiama* 
lo. Onde  quando  fi  tcuoua  la  recctrione  di  quelli  fiori 
Vi  fi  debbono  pctre  le  fue  foglie  ri  Tuoi  fiori  alquanto 
leccati  al  fole  fi  cóferuano  per  tutto  lanno  : & fimilmé 
te  le  faglie  per  lo  loro  odore  hàno  virtù  di  còfotraie 
Si  per  la  caldezza  hanno  virtù  di  cófortate  & diffolue 
te:&  hanno  viltà  di  módificare  & nettare  Si  di  confu* 
mare  per  la  virtù  de  la  loro  fecche^ja , Si  hanno  virtù 
diafforetica  p la  loro  caldezza.  Còtto  al  ttamortimen* 
to  & còtto  la  cardiaca  fi  dia  il  diatos  cioè  il  lattouario 
fuo  có  vino.  Anchofi  facia  decottione  de  fuoi  fiori  in 
vino:#  coiai  vino  fi  dia  al  predetto  malato  : còtro  alla 
ifermita  de  lo  ftomaco  & còfottate  la  digeftiòe  fi  dia 
il  diatos  o fi  dìa  il  vino  de  la  decottione  de  fiori  Si  del 
maftico.Góu:o  al  dolore  d«  le  budella  # de  io  ftoma* 
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to  per cagione  di  ventofita  fi  dia  il  vino  de  fa  Tua  de> 
cottionf  :#  del  corninoti  còtto  la  infermità  del  cere> 
bro  fi  dia  (a  fua  decottione  in  vino:#  Io  infermo  rice* 
uà  il  fufomo  col  capo  ccperro.  Contro  alla  humidùa 
de  louola  fi  gargirezza  lacero  o il  trino  de  la  faa  decot 
tione.Còtro  alla  ftrangoria  # diffaria  fi  faccia  impia> 
Uro  di  fioti  o al  meno  de  le  foglie  cotte  i vino.  A muti 
dificare  la  matrice  & ad  aiutare  la  concezione  fi  dee 
foment  ile  la  natura  de  la  femina  de  laequa  de  la  fua 
decorrione.  Anchora  vi  fi  pongono  le  donne  e fiori 
de  lo  ramerino  corti  in  olio* 

(E Del  rouo.  Capitolo,  f. 

IL  rouo  e noto  affai  # confaffi  molto  alle  fiepi  pc 
roche  facile  forte  fpeffe  & pungentuma  pfe  folo 
non  e molto  viile  fe  non  vi  fi  mefcola  con  effo  piate 
di  certi  altri  arbori  & altri  pruni  da  i quali  fia  foftenu^ 
tojlequali  fien  fi  fotti  che  non  fi  pieghinoti  non  rtee 
ua  lefione  dal  rouo,  Piantanfi  cò  le  fue  piante  le  quali 
ageuolmentc  fi  trouono  doue  i capi  del  rouo  toccano 
t a terra, impero  che  quiui  incontanente  mettono  le  ra> 
dice,  Ancho  fi  piarono  có  foi  Temi  colti  maturi  & poi 
fecchi&fetbati  fino  al  principio  de  la  primauera  : Si 
allhora  feminati  i fuoi  frutti  fono  le  more  le  quali  le  fe 
mine  & li  fanciulli  màglio:#  anchop  porci  fono  et* 
rimiri!  rouo  e caldo  & fecco  fe  cèdo  c he  ale  ui  di  cono. 

Ma  Confutino  dice  che  le  fue  cimine  fono  Attiche  & 
che  vagliono  còtto  alle  cotture  & còno  alle  calde  ap/ 
pofteme  : onde  pare  che  fia  freddo  & fecco  : contro  il 
roffor  de  gli  occhi  fi  pcftano  e fuoi  turioni  con  tuorlo 
dono,  & giunteti!  vo  poco  digruogo  & fi  pongano 
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Copra  gli  occhi.Córro  a ciaf cuna  cottala  fi  pimela  et, 
ca  noua  & monda  8c  fi  ftrugga  & vi  fi  agiunga  olio  ro- 
fato,#  poi  e fio  fi  de  faci  turioni  in  maggiore  quanta 
che  laltre  cofe, Còtto  a caldi  sportemi  vi  fi  ponghino 
Cufo  le  foglie  de  le  fue  fommùadi  pelle  co  laequa  ro- 
fata  : còtrola  diffimeria  fi  facci  crifteo  del  fugo  de  foi 
turioni  con  acqua  dono  mifchiatoio  fi  faccia  impia- 
filo  de  foi  turioni  pefti  co  albume  douo  co  aceto  mi-» 
fchiato  Si  fi  Doga  fopta  il  petrignone  # alle  leni , & fe 
fìi  p vùio  elle  parti  di  fopta  fi  dia  magiare  alldfermo 
Jèti  alquato  airoftitc  o veto  atfe  in  tutto  nel  fuo  fugo* 
CDel  falcio#  Capitolo  li. 

I"  L fa! rio  e arbore  noto  Jlquale  fi  diletta  in  luoghi 
arenofi  o veto  folliti,#  non  ficca  molto  profonda 
niente  le  fue  barbcjpiantafi  fenza  i adice  ottimamente 
fe  forata  prima  la  tetra  co  palo  ocò  foiatetra  la  piatii 
ta  di  dua  anni  aguzata  ne  la  parte  di  fotto  cagliata  fola 
niente  da  le  due  parti  fortemente  nel  pertugilo  fi  cal- 
chi : & il  fuo  pertugio  quali  infinpal  pati  de  la  tetta 
fempiadifabbioneodeterf3  folata, Se  la  tetta  doue 
fi  pianta  fara  ctetofa  poi  vi  fi  ponga  fopta  la  tetta . Ma 
fe  la  terta  doue  fi  pianta  c foluta  balla  fe  di  quella  me- 
defimafempiaiIpettugio:3fla  quale  fata  gran  ptofe 
vi  fi  pone  la  terta  datorno.Piantanfi  del  mefe  d7Otto 
bre  o di  Nouembre  8e  di  Febraio , & meglio  del  mefe 
di  Marzo#  Allhora  che  eflendo  anchora  fopral  falcio 
bata  rìceuuto  il  verde  fogo,#  poi  che  fatano  piantati 
del  mefe  d7Apti!e  S:  di  Maggio  fene  dee  leuare  do 
che  nafte  nel  pedale  fiiori  che  la  patte  di  fopta  : & nel 
tetzo  o quatto  anno  fi  laglion  tutti  vgualmetc  fei  pie- 
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ai  fopra  terra , ma  fedamente  fopia  (ma  fi  formerà  éf 
fuo  pedale  producerebbe  le  pertiche  maggiori  8i  du> 
terebbe  piu  tépo, pero  che  quefto  arbore  ne  rami  e ti* 

(o  piu  abondeuole  quato  e piu  profumano  alla  tetra 
& e accodo  piu  a tagliare,!»!  fé  furti  in  luogo  a gli  ani 
mali  difpofto  teme  piu  la  loro  ro fura,  Jqii  doutanno 
lun  da  (altro  cffcrc  lontani  accio  che  fuffino  troppo 
fpeffi  pet  troppa  ombra  vecidono  quelle  cote  che  ng 
capi  fi  feminino:&  lefue  pertiche  fi  taglionodi  ter/* 

20  in  terzo  anno  ♦ Cioè  le  rottile  allato  a falde:  Si  le 
grofie  ire  o quatto  dita  rimoffeda  eflofi  riddano  ri 
ronde, Si  fi  tagli  ciò  che  fuffi  morto  o fecce  nel  falcio* 

Er  no  fi  faccia  in  effe  le  cauate  Io  tane  ma  a poco  a po* 
co  fi  fpargon  vgualméte  perii  lati  tutti  :&  in  quello 
modo  fatano  le  pertiche  maggiore  Si  dureranno  piu 
tépo.Et  nota  che  fr.in  quello  anno  che  non  fi  ragliono 
fi  taglierano  ivlmini  piccoli  Si  inutili  quelli  che  rima 
*ano  crcfcciano  piu,#  quefto  e il  modo  di  cultiuare 
fald  i quali  fi  pianno  per  fare  le  pertiche  ♦ Ma  quelli 
che  per  legname  & guernimento  di  cafe  fi  piantano  fi 
deono  colla  loto  fommitade  tagliati  certi  ramucelli 
in  tetta  ficaie  Si  leuati  via  i ramucelli  i quali  paffari 
due  anni  intorno  le  piate  fi  truouono  fi  procuri  quan 
IO  puote  il  loro  crefcimeto.Del  legno  del  falcio  fodo 
fi  fanno  le  traui  Si  li  arnefi  delle  caie  affai  bonc.&de 
gtoffi  fi  fanno  affai  Cattimi  conche  Si  fccdellc  Si  ta 
glieri  8i  vaffelli  da  vmo:&  di  quelli  che  fono  per  loro 
Vecchie  zza  cauari  fi  fanno  copigli  fecchie  mine  Si 
ftaùDelle  pertiche  fi  fanno  le  vigne  Si  ancho  con  effe 
& co  vimini  fi  fauo  fiepi  Si  chiufure  di  cone  St  di  poi 
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tìrflc  molte  altre  vtili  cofc.Sì  come  fono  pareti  intera 
fiati  & graticci  & fimigliati  cole*  Quello  arbore  fi  có 
fa  ad  vfo  di  medicina  fecondo  la  coitecela  &fecòdo. 
le  foglie  & fecódo  i fiori  in  ciò  che  ha  virtù  confittiti 
ua&confoItdatiui*Contro  ladiffinteria  vale  il  fugo 
de  le  foglie  dato  a bete  .Contro  lucetatione  de  le  bcu 
della  f itta  p la  diffmtetia  fi  dia  la  poluete  de  la  fua  eoe 
leccia  arfa  in  alcuno  beuetaggio  » Ancho  la  poluete 
(fecondoDiafcoride)  iataa  bete  có  aceto  impiaftra 
tocuta  e poti  & le  veruche*Anco  le  foglie  de  gli  fal  - 
ci bagnate  bene  fi  deono  potte  dintorno  a colui  il  qua 
le  fi  te  feme  grauato  di  febtc  petchc  tafreddono  iaeie. 
(£De  la  fautna»  Capitolo*  lif# 

LA  fauina  e arbore  affa!  piccolo  la  quale  ha  Tempre 
le  foglie  verdi  & qfi  fimtghate  al  ciptcffo  * Q^e- 
Bo  arbore  affai  aconciaméte  viuc  in  ogni  luogo  & vo 
lentieriperlibominine  giardini  e piantato  & per  li 
leligiofi  ne  chtoftti  peto  che  pofti  intorno adeffo  fpa 
de  t rami  conueneuolmcnte  da  torno,  piatali  co  rami 
a modo  che  del  botfo  dicemo  fitti  in  terta.duefto  ai 
bore  e caldo  & fecco  nel  terzo  luogotle  foglie  del  qua 
le  folamente  fono  medicinalnpoffonfi  p dua  anni  fer 
bare.li  vino  de  la  fua  decoitione  vale  contro  al  dolo- 
re-de  lo  ftomaco&  de  le  budella  • Ancho  fe  fi  cocera 
in  vino  vale  contta  la  ftnngoria  81  diffutia*  Et  impia 
Acato  vale  contro  la  doglia  del  fianco  peto  che  diafo- 
retica 8l  diuteticha*fci  la  fométatione  che  fi  fae  de  lae- 
qua de  la  fu  1 de  cottione  in  vino  vale  conno  le  pre- 
dette cofe.  Et  ancho  ptouoca  i menftrui  : & anchora 
fuori  il  fadullo  motto  pofta  có  lolio  & pofta  di  lotto 
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Rutilo  medefimo  adopera  meglio»  Vate  contro  !arej> 
nafmen  per  cagion  fredda  fe  fi  cuoce  in  aceto  & in  vi 
no  Se  lo  infermo  riceua  il  fumo* 

(C Del  Tambuco.  Capitolo*  liir* 

IL  Tambuco  e arbore  notorii  quale  naTce  ne  le  fiepi 
& agaio Im ente  (appigli a piantato  con  rami  fìtto 
he  la  terrardel  cui  legno  mezanaméte  grotto  fi  fanno 
gli  archi, 81  del  piu  grotto  nò  nodofo  fi  fanno  ottimi 
Stali:  Ancho  Tene  fanno  ciucila  da  tiniila  Tua  vittude 
t calda  Se  fecca  nel  fecondo  gtado:&  la  Tua  corteccia  e 
medicinale  principalmente  Se  fecondiriamcnte  le  fo 
glie&  fiori:  & ha  virtù  diuretica  attratiua  Se  purgati 
uarcòtro  la  cotidiaua  fatto  prilla  il  purgamero  fi  dia 
inanzilhoradelaccTfionejtl  vino  de  la  corteccia  del 
fambuco  di  mezzo,  (té  il  fugo  del  fambuco  foto  eoa 
mele  veci  de  i lombraci.  A prouocare  i méttali  il  fugo 
de  le  fue  cottecele  pefarigerur:  o de  le  fue  foglie  fi  fac 
eia  impiattro  » Et  il  fométo  fatto  de  la  dtcomone  del 
le  fue  cottecele  in  acqua  fatta  fa  difenfiare  lenfiation 
de  piedi  Si  il  dolore  de  le  parti  di  fuori» 

. (EDelfeccomoro*  Capitolo»  liiir* 

ì T L feco  moro  e vn  piccolo  arbore  fimigliante  qua 

o X fi  al  fanguinio  quanto  alla  forma  del  legno, il  qua 

s le  produce  belliffime  verghe, & la  fua  buccia  e belliffis 

K ma  & fi  accolla  fi  forte  al  Tuo  legno  che  fe  ne  fanno  af 

f;  fai  belle  maniche  di  coltelli,  8e  nafte  ne  bofehi  pretto 

i a Ialpi,&  fa  i Tuoi  frutti  come  piccole  aucllanr,  1 quali 

K feminati  nascono. 

S C £ Oel  fanguinio.  Capitolo*  lv* 
f CHI  fanguinio  fimigliateméte  e arbore  piccoloiiiq 
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t(  nafce  molto  nelle  fiepi  & qlle  fa  fpeflc  & folte  mob 
to,man6ha/pine&,pducc  belliffime&/ode  verghe 
de  fe  qaali  fi  fanno  bteuicelli  da  pigliale  gli  ocelli  col 
la  eocoueggiai&  vimine  neceffatie  a te  fiere  le  tele» 
ÉDel  pruno  albo.  Capitolo.  (xvf, 

IL  pruno  albo  e arbotc  affai  piccolojilquale  e otii> 
inopie  fiepi  pero  che  ha  molto  acute  le  fpine  Si 
nò  pullula  nelle  radice  per  li  campi,  Si  in  fe  riceue  et, 
rimamele  per  ineihméto  il  nefpoio  elpero&  il  me*, 
lo  agcuolméte  in  effi  fapigliono,ma  nò  pcfibno  a de 
bitocrefciméto  peruenire  perla ^difaguaglianza  de  la 
loto  gradezza»  1!  fuo  legno  c biacho  Si  (odo,  Si  pero  e 
buono  da  fare  bofloli  Si  cuchiai:&  fi  piata  delle  pie, 
cole  piate  lequali  fi  ttuouono  ne  pedali  delle  madri 
nate  poco  /otterrà, le  quali  produflbro  /otto  la  conce- 
ria della  terra  alcune  piccole  radice.O  vero  dì  quelle 
piantele  qual  fi  truouanoin  gtade  quantica  nelli  temi 
nate  ne  luoghi  delle  valle,  alle  quali  i fìumicelli  haura 
no  i feti)!  menati,  puo/fi  anchota  de  detti  femi  dopo 
la  vendemia  colti  fare  femenzaio  ne  luoghi  arenofi 
Si  foluti:&  quindi  dopo  dua  anni  alle  fiepi  aconcia, 
méte  tra/polli, quello  arbore  e freddo  &fccconeI  pri 
mo  grado, & la  fua  decottione  e vtilc  alle  giunture , Si 
alla  podagra, & e vtile  a mohficare  lo  ftomacho. 
(£DelIa  fpina  giudaica.  Capitolo,  lxviù 

LAfpina  giudaicae  miglioredi  tutte  le  fpine  per 
fiepi,  pero  che  in  ciafeuna  foglia  ha  due  fpine 
Vnadrita  gtade  & acutiffima»&  vnaltra  piccola  8iii' 
torta  laquale  colla  fua  pullulatone  fa  la  fiepe  folta  Si 
jpefla^St  de  femi  dopo  la  védemia  colti  i quali  fono 
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fi  come  pìccole  avellane  in  vna  tonica  o veto  gufefo 
ritondo  3 modo  dun  danaio  : fotte  méte  a detti  ga tei 
accodante  fi  può  fare  Teme  nzaio  del  mefe  di  Nouetn 
bre  aedo  che  fabbia  copia  de  le  fue  piante. . 

C£ De  (alpina  cerufna  Capitolo*  Ivìir* 

LA  fpina  ceraina  no  fi  confa  molto  alle  fiepi  peto 
che  nó  e bene  fpi  nofarma  ddfa  fi  fàno  ottimi  pa 
li  per  le  vigne  i quali  darono  Iongo  tempo  {otterrà* 
CEDc  la  feopa*  Capitolo.  I ix* 

LA  feopa  e arbucello  molto  piccolo  qfi  fimiglian 
te  al  gineproda  cui  radice  e moda  & fi  dura  che 
di  qiia  fi  fano  ottimi  napi  qaado  fi  truoua  bene  foda* 
CLOel  tamarifeo*  Capitolo*  Ix, 

IL  tamarifeo  detto  tamerigie  e arbore  lecco  & cab 
do  nel  fecodogrado.il  vino  de  la  fu3  decottione 
Vale  alla  opilatione  della  milza  & diflbiue  la  ftrangti' 

1 ria,&  a quello  medefimo  vale  a bere  fpefiò  con  vafeb 

i lo  del  fuo  legno, & le  foe  concede  fono  di  maggiore 

1 efficacia  che  le  foglie* 

| (CDeloImo,  Capitolo.  Ixi. 

LOImo  e arbore  noto,  il  qual  può  foftenere  ogni 
aere;&  accio  che  Tappigli  & crefca  ottimamente 
I'  defideta  terra  graffa, & non  fchifa  terra  cictofa  non  fo* 
lutarpiantonfi  co  piccole  piante  le  quali  fi  truouono 
, có  molte  radici  & ageuolméte  fappréde:  quello  arbo 
j te  e ott'mo  per  le  vite  che  fordinano  ad  atbufcho  ac. 
i ciò  che  faighin  foprefferdcl  fuo  legno  fi  fanno  le  traui 
j & alito  legname  de  le  cafe  aduéga  che  nó  durino  lum 
ì gamete,  Ancho  te  ne  fanno  mazze  da  fendete  legqe 
j & aftringere  i vafelli  del  vino, pero  che  tenace  & nó  fi 
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fende  ageuolmente  il  fuo  legno*  Anchofe  ne  fatta# 
foicbe  » fotconi  & affai  conuencuolmentc  tutte  le  co 
fe  che  richiegonò  tenacitade  » fetmezza , » che  pio 
tofto  fi  pieghino  che  fi  fpe  zzino  o fi  fendono  i&  \t 
fue  foghe  (ono  ottime  per  li  buoi.  . 

(TOeLvirico  Capitolo.  Ixii. 

l vin:o  e arbore  noto  ilquale  fi  piata  come  il  law 
ri  domerò  che  giudica  duna  natura:»  impero  com 
uenienteméte  finnefta  in  effo,  & di  quelli  alcuno  prò* 
duce  vérghe  nere,»  alcuno  gialle, & alcuno  «offe.  An 
cho  alia  che  i luogo  caldo  & magro  & fecco  nafee  g 
duce  piu  fotte  Verghe*»  qila  che  ne  Ifibre  & i luoghi 
aca  iofi  o molto  graffi  nafee  le  fa  meno  forti  . Aneho 
e vnaltra  'pctie  di  g»fichi  e quali  fono  ottimi  p gli  uni 
& nCi  le  botti:  pero  che  produce  le  fue  verghe  lunghe 
& fanza  rami  & groffe  ne  la  fommitade  & molto  iena 
ci  » quello  a geuolméte  mette  le  radice  » rapprende 
5e  de  le  fue  verghe  fi  fanno  pezi  Ifighi  dua  fommeffi 
& fi  ficchino  interra  lafciatone  fopra  rena  folamcnte 
dua  dita.lquali  di  niuno  tépo  debbono  piu  alto  fame 
I pedale:»  di  quelli  anchora  fi  fa  ottimo  vincheto  fc 
in  luogo  foluto  ripiantano  lunda  laltto  partito  pei 
fpatio  dii  piedetal  quale  fi  douta  ogni  anno  tagliare. 

Del  ludétto.  Capitolo  Ixun 

T L iudettoearbotehoto.il  quale  non  dtuenta  gran 

I de  » fi  diletta  in  luogo  paludofo  & acquofo  : del 
quale  fi  farìno  pelle  vigne  conueoeuoli  pali  che  piu 
durano  fopra  tetta  che  pali  del  fraffino  » del  falcio  » 
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IL  futuro?  vno  arbore  che  fagiani?  piu  fa orini 
eh?  la  queicia*  La  cui  corteccia  ? gretta  leggieri  Se 
ottima  per  pianelletlaquale  ogni  terzo  o quarto  anno 
fi  dal  fuo  arbore  8e  dicefi  che  rinafcr,la  qual  co.# 

fa  e còtto  la  natura  de  la  corteccia  de  glialtti  arbori  i 
quali  dibuccrati  fi  leccano, pero  che  la  corteccia  e ne 
gh  alberi  come  il  cuoio  e ne  gli  n ilùdel  quale  fe  alcu# 
na  parte  fe  ne  taglia  Si  rimoua  non  ritorna  nel  fuo  fta# 
tomedefimotma  vi  rimane  margine  grande  Si  forza 

INCOMINCIA  IL  LIBRO  SESTO 
de  li  houffit  de  la  natura  Si  utilità  coli  dhetbe  che  fi  fe 
minano  in  qlli,comc  de  (altre  che  in  aliti  luoghi 
fanza  induftria  naturalméte  naf cono  ' 
p Douere  trattare  de  li  borri  & de  la  indù#* 
il  fina  Si  culti uatione , Si  di  tutte  Iherbe  che 
1 per  alimento  del  humano  corpo  fi  fe 
Ij  minano  » In  quelle  diro  anchora  mifchia 


tamente  fecondo  lordine  de  la . A ♦ B ♦ C*  di  quelle 
chefmza  mifterio  dehuomode  la  commiftione  de 
li  alimenti  in  altri  luoghi  nafcono,Iequali  fpeffe  volte 
vfiamo  accio  che  perla  loro  virtù  e corpi  in  alcuna 
infermità  caduti  alla  prima  fanita  fi  riducanolo  vero 
che  inanzi  al  cadimento  fani  fi  conferuino  ♦ II  conofci 
mento  di  quello  molto  vtile  fara  a tutti  Si  maffimame 
le  alti  h abitanti  ne  le  ville  doue  la  copia  de  le  medici# 
ne  non  fi  ha* 

CDe  lavimi  de  le  herbe  in  comune*  Gap*  i. 

Diciamo  aduncj  che  fol  larboce  la  petfetta  natura 
de  la  piata  tocca  Si  in  qlla  le  qualitadi  elemen# 


bàio  iti  quelli  fimplici  elementi,  Ma  Ihe tbc  & minuti 
lecódo  affai  minore  cagione  ptédono  la  ragione  : « H 
nome  della  piata  e le  qualttadi  clemétali  in  qlle  nwg' 
giorméte  fono  acute, & meno  dalle  eccelcntie  dell! 
(empiici  elementi  partcnhfi:  per  la  qual  cofa  anchora 
fono  migliori  & che  dal  primo  humore  ingranante 
intrai  meno  fi  pattotioifli  non  fi  leuano  alte  per  la  do 
boi  virtù  delle  anime  vegetabili  in  qllerpci  che  le  fm 
no  piu  vicine  allieleméti  per  quello  fono  piu  vicine 
alla materia:#  qlla  foima  che  vege  te  Uole  anima  mo* 
no  vince  inaile:#  pero  fon  piu  efficaci  a trafmutaie 
e corpi, & impero  m3ggiorméte  date  fono  alle  medi' 
cine  che  altra  cofa, Dico  adunque  fi  cerne  dice  albet/ 
IO  philofopbo  nobile  che  alcune  qualità  hano  da  con 
ponenti, alcune  dalla  cópofitione,#  alcune  dalle  fpe* 
tic  fecódo  fe  da  componete  aere  lo  fcaldare  & ne  la  fa 
gioita  in  humidite  & feccare,Ma  da  la  compofitione 
hano  qfte  qualità  di  rotte:# alcuna  volta  fonili  e pafi 
fanti, Impero  che  molte  di  quelle  fe  nó  hanno  colon 
lotti  inhumido  fpecialiffimó  & freddo  fenza  dubio 
quelle  cofe  che  faccoftano  atderebbono  & incèdetela# 
Sono.  Quello  medefimo  e de  la  frigidità  che  fe  rotta 
no  fuffemoitificbcrebbe,  Similméte  e de  lo  humido 
& fccco  # alquanto  paffotne  il  lecco  pafferebbe  fe  nò 
itceucffi  fottìlita  dà  lhamido,&  aguzaméto  dal  caldo 
e la  rctinéza  dal  freddo,»  ritcnimétd  dalla  fpccie  • Iti 
verità  hano  opetatióe  molte#  mirabili  fi  come  qllo 
- có  alcuna  virtù  purga  la  collera , fi  come  la  fcamo 
;#  che  pct  alcuna  Virtù  purga  la  flemma , fi  cotti* 
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fcbbìo.E  altra  la  malinconia  fi  come  fafen a,&  cofi 
fàtue  ma  quelle  virtù nó hanno  dai  primi  cóponenti 
clementi, ne  da  quella  cópofitfone Jmpero  che  la  con# 
polmone  nó  da  virtù  ma  alla  virtù  « del  coponente  el 
la  da  modo  da  operare  o vero  di  patire  « Ma  fon  qoe# 
Hi  equalitadi  da  tutta  la  fpe  eie  cópofte  dalle  virtù  ce* 
feftiafi&dale  virtù  de  la  anima  non  ma  il  caldo  pur 
ghetebbe  ,ma  piu  rotto  confumerebbefe  non  de  la  vii 
tuceleftiale  fi  creaCfe  quefta  operatone  fi  come  pe  lo 
incetterò  pattato  fono  forme  per  fe  & meuenti  el  coi# 
pofao  nel  cui  fono  intelletto,  & ne  leftimationede  li 
animali  fon  forme  chemoouonogli  animali.Cofi  fo 
no  formi  da  motori  de  li  orbi  cioè  de  cieli  per  figure 
de  le  ftelle  difeorfe  generali  che  fono  forme  mouenti* 
Anchora  per  fe  medefime  ad  alcune  cofe  alle  quali  le* 
qualità  elementale,per  quel  modo  I vno  modo  muo* 
uono  per  fpcnmento  lappiamo  la  forma  de  la  foni# 
na  per  lo  intelletto  ftante  mouere  a luflurìa  per  fe  me* 
defima.Et  qlla  a fe  muoue  in  corpo  gli  ftiuméti  e mèm- 
bri per  liquali  fadopera  la  Iuffuria,Et  fimilméte  la  fot* 
ma  de  le  arte  per  fe  medefima  muoue  & adomada  gli 
Rrumenti  al  fuo  fine.  Et  fecòdo  quello  modo  piu  effi# 
caci  fono  i motori  delecitadi  mouéri  le  forme  a muo 
uerc  vero  difeorre  alle  fuc  materie  lequali  mouono 
per  mouimepto  di  Hello  Af  del  cielo  che  fia  (anima  a 
influere  cotali  forme  a!  corpo  a fe  cógipnto  » In  verità 
q tte  forma  cótinepti  le  materie  de  le  cofe  da  generare 
c da  corrompere  co  moiri  effetti  fi  prouano  & có  pia* 
tejmpero  che  molti  effetti  fono  di  pietre  e di  piante 
i quali  per  fperimento  fimprédonoin  quelli  ne  quali 
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Radiano  i mag ?cfs&  per  quelli  mariti  igliofe  cofe  ada 
perano,eqftioperattonifonolequjline  di  comporti 
eleméi  ,nc  di  cópofitione  Tua  fecondo  fe . Ma  fono  de 
le  forme  fecondo  che  influATe  fono, cioè  dift  erie  da  le 
intellettuali  e fpattice  fuftanrie.  Anchora  in  verità  da  fa 
pere  : e che  la  materia  niente  opera  per  fe  : ma  in  ogni 
cofaperpatifce,  & nò  fon  fenon  tre  formalmente  ne 
le  piante  le  forme  in  verità  che  fono  in  loro , o elle  fcv 
no  cópleffionali:  o elle  fono  cele  Aiate,  o animali  dani 
ma  vegetabile  laqual  e in  !oro.E  la  forma  in  verità  de  ' 
la  cóplcffione  e in  loto  artbluta  in  verità  Si  fi  come  il 
caldo  & il  freddo  Ihumidita  Si  fecche zzr.&i  qfte  affo/ 
Iute  forme  fi  rarianosmaffimamente  feròdo  duecofe 
che  fono  ne  le  piante,  de  Irquali  lune  e de  li  elementi 
còponenti  la  quantità  fecódo  Inietto.  Impeto  che  in 
vna  pia  di  calore , Si  ne  laltra  piu  di  ftedezza  • Ma  lai* 
tro  per  che  (ì  varia  quefh  forma  in  adoperare  e la  na* 
cura  del  luogo  nel  quale  crefce.La  piate  in  verità  han* 
no  qualità  de  luoghi  nequ  ili  crefcono  Si  fecòdo  le  di* 
uerfìra  fi  varia  lopeiatióede  le  qualità  de  le  piate*  Le 
piante  in  verità  in  fino  a le  radici  a la  terra  faccoftano 
Si  bino  piu  de  la  qualità  del  luogo  che  tutte  falere  co* 
fe  che  fono  muteuoli  da  luogo  a luogosauéga  che  fia* 
no  fecódo  il  luogo  immobilctma  imperiamo  le  dure 
non  facciami  li  humori  de  luoghr.Et  impero  nò  rito 
quàro  le  piante  acquirtanopropiera  de  luoghi,#  ^Ile 
anchon  che  morbide  fono  primaméte  e maffìmamf 
te  Iherbe  che  fucciio  il  nudamelo  fuo  de  luoghi  fi  co* 
meda  alchuno  ventre* comperatiue  quefte  anchora 
qualità  8i  aguzanfi  Si  fpczanfUl  calore  fi  fottiglia  pei 
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figuoreggiamétodel fccco.  Spezafi  & impigrifce  da 
la  humidita  de  laequa  e quindi  fi  fa  che  alchuna  volta 
dot  piante  hano  due  caldezze  i quali  fecódo  la  effew 
eia  & nientedimeno  di fguagliatamr  nre  adoperano  fe< 
condo  quella . Impero  che  la  raldeza  de  luna  agu tac 
de  Ultra  rona:& non  ne  anche»  fi  fa  che  luna  adopr 
ra  in  profondo  e Ultra  piu  forte  ne  la  fupeificie  : quel' 
la  in  venta  che  in  fonile  humido  piu  forte  pafla  ne| 
profondo  Se  quello  faccetta*  In  quella  firagiunga  la 
Vericadeechefaccoftaalgroffo  delfico  forfè  mag* 
giore,&  nientedimeno  nò  agiunge  fe  non  ala  fu  per  fi' 
eie, impero  che  pallate  nfi  può  la  grolla  feche zza  fuar 
& in  quello  modo  anchora  il  fredo  e aguagli.ro  o ve 
tocóparatoal  fece o & humido  « Impero  che  auenga 
che  ogni  qualità  operatici  fi  fortifichi  in  gre Ha  fufìl' 
tiarpoi  che  Ihara  ricaira»Ma  impettito  quella  grof, 
fe  zza  fua  impedifee  il  pa!Tare,&  impero  meno  adepe 
ra  in  altra  che  la  minore;©  vero  la  vguali&in  fuftatia 
fonile  auega  che  per  la  ventura  maggior  (ia  che  laltra 
che  in  luftantia  grcCfa  : ma  imperranto  non  acompie/ 
ra  (operatone  fua  impero  che  euapora  con  fonile  hu/ 
midojnel  quale  e innanzi  che  copia  loperatione  fua* 
Ma  le  fecche  piu  tempo  adopera  impero  che  entrano 
in  fuftantia  grolla  quella  qualità  arcua» 

CCDe  gli  boni  e c-ulciuatione  loro  in  comune»  Ca»if« 

COn  generale  fomone  de  gli  botti  parlante  dico 
prima  che  Ueredefidetao  libero  e temperato  :o 
Veto  al  téperato  profumano  che  fi  manifrlia,  Impero 
' che lépo  e luoghi  di  troppa  caldezzaro  vero  fecchezf 
za  temono, Et  in  quclliibetbe  a lultima  aridità  perué' 
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gono  feallhota  da  molte  pioue:o  vero  da  bagnameli 
lo  faiutino.E  fimilmente  reggiamo  che  i luoghi  e té* 
pi  mortificanti  foftenere  non  pedono.  Anche ra  veg> 
giamo  che  ne  luoghi  ombrofi  di  niunao  vero  poca 
vtilita  permagono,&  la  terra  desiderano  mezza  afeiut 
ta  & humida  piu  rodo  che  lecca.  La  terra  cteta  in  veri» 
ta  Si  {argilla  fono  alh  berti  St  a loro  cultiuatori  molte 
nimche  : Si  Ihetbe  ne  la  troppo  afeiutta  terra  polle  nel 
principio  de  la  pritnanera  ottimamente  fi  produco* 
no:  ma  la  fiate  è leccano  . Anchora  il  bagnato  edere 
defidera  che  fopta  fe  riuo  habbia  per  lo  quale  fi  pofia 
per  cqnucnicnti  folchi  quàdo  bifogno  fara  imbagna/ 
le.  Chele  queftohauere  non  puote  habbia  infe  vna 
pifcina,o  vero  fonte  in  luogho  di  riuo  lucceda . Et  le 
tròno  di  quelli  habbiamo  le  li  può  facciali  lode  mol 
io  piccole  per  loro  ne  fequah  ihumòie  de  le  pioue  in 
alcuno  lungo  tempo  fi  ritenga. Onde  Palladio  nobih 
mente  dide  che  lhorto  che  al  cielo  humile  foggiace  Si 
di  fontano  humore  percodo  profumano,  & che  tibe* 
to  iìa.E  vna  difciplina  di  leminare  richieggo . Anche 
lichi ede  la  terra  graffa, & impero  ne  la  piu  alta  patte 
fua  letame  fempre  habbia 7 il  cui  fugo  quello  da  fc  fc/ 
conda.E  di  qilo  vna  volta  ogni  anno  fc  defena  aboiv 
danza  cadauno  fpatio  de  li  botti  (ingoffi  in  quel  tenv 
po  che  feminare:o  veto  piantare  fi  debbono . Sia  an» 
chora  alla  cala  profumano, ma  il  (ito  dadi  lungi  da 
lata*  Impeto  che  la  polueredela  pagliate  foglie  de 
Iheibe  fota  8i  lecca  & allo  per  nemica.  La  venturofa 
poftucar^ilaailaqual  lieuemenre  inchinata  vna  pia/ 
nezza il cotfo de  laequa dtfcoitéte pesti  fpatii  (partiti 
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1 éifcom  fe  de  Hi  fa  copia  de  la  tetra  a Ili  ho  ni  difpoffa: 

le  pane  fue  coli  fono  da  (fóndere  : accio  che  quelli  ne 
le  quali  lautunno  fi  femina  nel  tépo  del  verno  fi  paffi 
1 tano*Et  quelle  che  affermi  ne  la  primarie»  compiere 

no  nel  tépo  de  lautunno  le  debiamo  cauare:&  cofi  fu, 
na  e lalua  paftinatione  fi  ricuoca  per  beneficio  del  caU 
<io  Si  del  foIe.Ma  ne  luoghi  humidi  da  feminare  ne  (a 
^ primauera  vtile  fata  appretto  alla  fine  di  Nouembre 
molti  falchi  imprimieri  iconcaui  ne  quali  difeorra  il, 
fuperchio  humore  nel  tépo  de  farchiare , ado  che  piu 
maturo  cotale  luogo  alhorai  folchi  ripieni  de  femi  fi 
fiempia*  Ma  fe  mancàza  di  tetra  fabbia  in  qualunche 
tempo  de  lanno  la  terra  intra  humidita  e ficcita  fi  tra- 
ila vguale  pattinare  fi  puote  Si  incontanente  feminare. 
Ma  feotttimaméte  fata  ingraffata  quelle  che  lauorare 
fatano  maggiore  nceueranoaaefciméto.Ma  il  pofti- 
no  fi  faccia  profondo.  La  prima  volta  grotto  có  vati* 
ga,8c  t opra  la  terra  letame  fi  fpada:&  poicó  li  maroni 
anchora  minutamele  fi  paftini,&  quàtofarefi  può  il 
letamefimifchia&inpoluerefi  riduca*  Ma  quando 
da  feminare  fata  co  vna  fune  fi  facciano  aie  quafi  due 
piedi  ampie  Si  lunghe  qoato  vorrai  fopra  le  quafi  fao 
concera  il  fetne  Si  collo  rattello  fi  copria*  E fafchuni 
cofa  di  tetra  dura  ne  la  fupetficie  fata  rimafafi  fi  tri- 
ti,&  Iaie  de  letame  di  fopra  fi  cooptano  :&  maffima- 
mente  quando  fi  fa  farchiaméro  vernale  ingratta  i ve/ 

: lira  la  terra  : 8i  il  fetne  dal  freddo  difende  * Lherbe  in 
verità  Latnge , Bietole , Borrana , e laltre  che  nel  Iuo^ 

' go  doue  fi  fa  il  feminario  predetto  erano  diuelte  qui 
1 do  fi  fa  il  pattino  vtilméte  fi  piantano  apprc  fio  a fai* 

Pie  *Cre.  CC 
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chi  accióòhe  fe  n’habbia  la  quatefima  fegaefitee  tìòtt 
fatano  nociméto al  femcnzaiOi&  di  qllc  potrai  quàté 
votai  al  ferne  ptodute  feibare  « Puoffi  ancora  ne  li  hot 
ti  farchÌ3méto  de  piu  herbe  fare  tutto  il  tempo  de  lam 
no, nel  quale  laria  o vero  landufhia  de  Ihuomo  fi  truca 
ua,i  quali  iouerita  da  la  qualità  non  troppo  partendo 
firma  principalmente  Si  speciale  farcagionc  e Vna  vrt 
naie  che  fi  fa  del  mefe  di  debraio  o vero  di  Marzolla! 
tra  aututnnale  che  fi  fa  del  mefe  di  Settembre  o vero 
d7 Ottobre  in  tal  modo  che  neluoghi  freddi  lautum> 
naie  farchiatura  piu  matura  cioè  piu  tardi  fi  facia  « Ma 
ne  le  caldi  regioni  lautumnale  piu  tatdi  fare  fi  puotet 
& laucrnale  piu  matura  ♦ Ma  quello  per  certo  fappi 
che  ne  temperati  luoghi  Si  ne  caldi  il  farchiamento 
di  Verno  migliore  fi  truoua  fe  fatto  fata  in  fine  di  No* 

uébrero  vero  nel  principio  di  Decébre  che  fe  del  me/ 

fe  di  Febtaio  o di  Marzo  fi  facciarauega  che  itati  alo 
adueniméto  di  Febraio  i femi  no  nafeanoj  che  molto 
piu  maturate  lherbe  per  la  quarefima  faurano#  & i poi 
ti  Si  le  cipolle  piu  tolto  fe  penano  tranflatate  » Et  poh 
fonfi  inuetira  acomodeuclmente  feminare  lherbe  afe 
fepate  & mifchiate , impero  che  fe  mifebiatamente  fi 
feminino  quado  fatano  crefciute  fi  diuelgano  quelle 
che  fatano  da  trafporre.Si  come  cauoli, porri, & cipo/ 
le  t & di  quelle  quelle  che  trasporre  non  fi  debbono 
prima  fi  leuino  come  le  altrebici  Si  le  fpinaci  che  nort 
daranno  ne  gli  botti , petrofemolo,  Si  {amoreggia, 

&alchunicauolielatughe&finochio,&  altre  le  quali 

» da  vna  conueneuole  radezza  ridotta  fi  farchiaranno 
accio  che  a douuto  compicmento  venganoci  Ihetbe 
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fnuema  thè  trapiantare  non  fi  douranno  rare  da  fe> 
minare  fono:ma  quelle  che  fi  trafpongono  fpeffe  fo* 
rioda  feminate.  Et  da  notare  che  cola  doue  piantare 
lì  debbono  i porri, cipolle,#  cauoli,  fagiuoli,  miglio 
panico,zuchf,melloni  cocomeri, cedrinoli  fi  poffono 
del  mefe  di  Decembre  Genaio  # Febraio  feminare* 
Tutte  Iherbeche  fi  confumano  o vero  fi  trafpiantano 
infuori  alla  piantagione  de  le  predette  : fi  come  fono 
fpinaci  latughe  cauoli  portine  & cipolline  e tutte  a!/ 
tre  filmili  da  guardate  e anchora  che  i Temi  che  fifpac 
gono  non  fieno  coroni*  Et  impero  da  elegere  fono 
quelli  che  farina  dentro  hano  bianca#  che  maggior* 
mente  faranno  pefanti  & graffi  & grotti,#  che  ne  piu 
diqucllifieootalichenonauanzino  leta  duno  anno. 
Maperqueftofpefle  volte  adiuene  chei  femi  quan-* 
tunche  buoni  fieoo  fc  femimti  faranno  non  nafcano 
per  alchuna  malitia  de  corpi  celifti  impedita  ♦ Et  i m> 
pero  vtile  fpeffe  volte  fi  rruoua  hauetfi  infieme  femi/ 
narfi  accio  chel  tempo  ad  alchuno  de  femi  contrario 
al  rutto  la  terra  ignuda  auenga,  Anchora  che  le  pian- 
te intra  loro  fimpedifcano  fi  come  di  fopra  prouaro 
enei  libro  fecondo,  Malherbeil  piu  de  le  volte  veg> 
giamo  commodeuolmente  infieme  nafeere#  viucie 
li  come  apertamente  fi  mmifefta  ne  prati  #in  altri 
luoghi  ne  quali  diuerfe  infieme  herbe  & rare  volte  fo/ 
lamente  duna  generartene  la  natura  mouimento  pio-* 
duce,  la  quale  feguitare  poffiamo  in  corali  fi  come 
guida,#  che  di  tutte  Iherbe  ottima  farchiatuta  e quan 
do  la  luna  fata  in  crefeimento  per  la  ragione  che  di-» 
fopia  dilli  nel  libio  fecondo . Et  fpeffe  volte  adiuene 
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clic  non  fia  vtile  il  falchiate  che  fi  fa  quando  procedi 
in  difetto, Lhetbe  fi  traspongono  in  tetta  bé  pallina/ 
ta  col  palo  fatto  il  foto  o vero  laie  per  fe  o vero  molte 
di  quella  intorno  a laie  de  lhetbe  che  vguale  faranno 
feminate.il  trafpiantaméto  in  verità  fi  fa  quali  di  tuV 
tehetbe  fuori  che  defpinaci&  trebidaneti  in  ogni 
tépo  nel  quale  le  piante  al  quato  faranno  crefdute  & la 
terra  no  fata  troppo  fecca  auéga  nò  fia  molle  fi  come 
molti  richieggino  folli  * In  verità  il  trapiantare  aceto 
chel  fapore  de  lhetbe  Ì meglio  fi  commuti  & dimefti 
ehiffi  & che  quelle  che  troppo  fpefle  nate  farano  fe  ra 
fe  fi  pongono  che  farchiare  fi  poflano&  peruenire  al 
douuto  acrefciméto.Et  non  e neceflatio  nel  trafporre 
fermare  le  radici . Ma  in  alchune  vtile  e da  tagliare  la 
fommitadeleradicifi  come  nel  trattato  di  cadauna 
fi  manifeftara  apertamele  ♦ Sarchiali  quale  volte  Iheiv 
benocioenafconotralorochecoficol  fatchio  come 
con  mano  ottimamente  fi  tolgono  accio  che  alle  mi' 
gliori  herbe  nò  rubino  il  nutrìmentotfaffi  anchota  fat 
chiamerò  quado  per  Io  pefo  de  la  terra  o Veto  de  lac/ 
que  fpeffaméte  & de  li  andanti  la  terra  fata  troppo  af/ 
fodata.Ma  qfto  fappi  che  quando  la  terra  e molle  non 
fi  tocchi, ma  fe  fata  troppo  fecca  aduenga  chela  terra 
mu  onere  nò  fi  pofla  lhetbe  niétedimeno  col  farchlet. 
to  fi  riddano  ♦ La  qualcofa  molto  fara  prò  a gli  boni. 
Auégono  a gli  botti  quelli  nocimenti  alcuna  volta  la 
neceffitadenoi  conftringe  botto  frrcin  terra  molto 
loda  & cretofa,aIIa  quale  molto  fa  prò  fe  fabbione  vi/ 
fi  mifchio  vero  moltitudine  di  letame  & la  terra  fpef 
fa  méte  fi  muoua,Et  alcuna  volta  e fi  foIuta,cioe  afdu 
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fa  che  Ihumore  riceuutoageuolméte  fi  folue  Si  /hot , 
ronelrépodelaftatemoliofifccca,al  quale  fa  prò  fe 
gii  fi  mifchi  letame  Si  cecca  fella  nó  fi  può  ageuolmen 
le  bagnale, O vero  che  ianfufione  celcftiale  longadon 
go  tepo  fi  niega,Ma  fé  Ihorto  e troppo  acquofo  a era 
foflatifinìega&pcrihonofifacciano  ancho  cali  che 
Ihumore  acquofo  fupetchieuole  difeorra  alle  parte 
ftceme*Ma  fara  tropo  fecco  Si  arido  di  folle  nó  fi  citi/ 
ga  • Imperochc  a Ihorto  fabucono  gli  humori  Si  alte 
due  piedi  fi  paftinfiCofi  la  coltiuationc  fchifa  la  fec// 
chezzrM  nel  tépo  del  grande  caldo  fimbagni  Si  piata 
le  piccole  fadombti:&  nel  verno  freddo  fi  cuoprano 
le  nuouefemenci  accio  che  dal  fuperchio  freddo  alle 
che  lauorace  fatano  nó  fi  corrompano*Contra  la  ntb/ 
bia  8i  rubigine  la  paglia  8i  purgamenti  in  piu  luoghi 
per  Ihottodifpoftainficme  catta  quado  la  nebbia  ve> 
drai  durare  ardi, Contea  le  lumache  fieno  «coglitori 
che  quelle  de  Ihorto  rimuouano  ♦ Contro  alle  formi// 
che  fi  hanno  ne  Ihorto  foro  il  cuor  de  la  coccoueggia. 
al  foro  fi  pógj(fi  come  Palladio  dice)o  vero  con  ori 
gano  Si  gotfotmi  il  forame  empi, Se  di  fuori  végono 
intorno  allo  /patio  de  Ihorto  con  cenere  o vero  di  bia 
chezza  di  creta  cingiamo  cfefarrai  vna  linea  doglio 
pò  ardirano  dentrare  intìno  a tanto  che  fia  fecco , Ma 
quefto  e malagcuole.ma  fara  vtile  quefto  fare  incoi// 
no  a Iarborecha  le  formiche;  Contro  alle  ruche  femi 
che  da  feminare  fono  di  fugo  di  foperauiuolo  fimba/ 
gnmo  o vero  dal  fangue  de  le  ruche :o  vero  per  ma*/ 
no  de  fanciulli  fi  colgano  Si  vccidanfi  quando  Ihorto 
IQOlcftano*  I ciece  e trai  minuto  per  molte  cofe  da  (c 
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minate  accio  chel  minuto  infcfteuoli  animali  non  gir 
ncta  in  cuoio  di  teftugine  tutti  i Temi  cB  fpargere  dei 
lecca  o veto  metta  in  piu  luoghi  & minimamente  iti 
tta  cauoli  femina.Controa  i topi  & talpe  fa  prò  ne  li 
botti  manfuete  # dimeftichedonnole,Alcuni  i fora» 
mi  loro  con  cteta  # con  fugo  di  cocomeri  faluatkhi 
empieo,#  alcuni  il  foro  có  pallini  infino  alla  tetra  fo 
da  tolgano,#  poi  pongono  acqua  nel  forame . In  ter* 
ia  foda  efiftenre  lanim3le  uccidono,  # anchora  ogni 
feme  de  gli  horri  o veto  de  campi  fi  portano  da  ogni 
mali  & noceuoli  animali  o veto  cofe  cótnfatte  fanza 
toccamento  fi  feruano  fe  del  fugo  de  lettiti  radici  de 
cocomeri  faluaticbi  dinàzi  fi  macerino*  Lherbe  fi  col 
gono  per  lo  cibo  alcune  di  qUc  ricife  col  coltello  vn 
poco  (opta  terra,#  di  molte  folo  le  foglie  fi  colgono 
le  quali  a douuto  ctefciméto  petuégono  fi  come  Bie 
loia, fchiarea,  Borrana,petrofe  molo,#  i cauoli  feruan 
fi*Ma  nel  verno  i cauoli  al  tutto  fi  riddano  ♦ Anchora 
in  tutte  quelle  cofe  fuori  che  nel  petrofemolo  & fino 
chio  &faluia&  alcune  altre  fe  fpeffe  volte  lo  ftìpite 
quado  nato  fata  o vero  crefcera  fi  tolga  pluJungo  tea» 
po  verde  fanza  feme  fiata, Ma  per  medicine  fi  cóuic* 
ne  cogliere  poi  che  cominciano  hauere  intera  quanti 
ta  la  quale  debbono  inazi  che  del  fiore  fi  vaiii  il  colo* 
ie  # Cagiano.  Ma  i fedii  fi  colgono  poi  che  il  loro  ter* 
mino  e fino  & feccanfi  da  loro  la  crudezza  & laequo* 
fitai e.  Le  fornita  de  le  tadici  macino  & qua  lo  e il  ca* 
diméto  de  le  foglie  i fiori  cogliere  fi  vogliono. Com* 
uienfi  doppo  lapriméto  intero  inazi  che  fi  dilfaccia 
fiicaggia.Matufàlherba  cogliete  fi  dee  quando  alla 
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tua  integrità  peruìene,&  i frutti  fono  da  coglia  poi 
che  finifee  il  cópiméto  loro  & inanci  che  (ìano  a cai 
dere  appare chiari.  Et  cune  cofe  che  fi  colgono  al  dif> 
ctefeere  de  la  luna  migliori  fono  & piu  da  fetbare  che 
fi  colgono  nel  Tuo  actcfciméto.E  fimiglianteméte  (ut 
te  cofe  che  fi  colgono  in  chiaio  aria  migliori  fono  eli 
quelle  che  fi  colgono  in  difpofirione  humidira  dar, a 
& prolfimanoa  pioua.Elcfaluatiche  inueritadefono 
piu  forti  che  le  dimeftiche&  di  minore  quanta  fecon 
do  che  piu  volte  aduiene  a chil  proua:&  de  le  faldati  * 
eh  qlle  de  mòti  8c  qlle  il  cui  luoghi  fono  vétofi  & piu 
alti  fono  piu  foni.  Et  quelle  il  cui  colore  Tara  piu  unto 
&il faporepiu  apparente, & lodore  piu  forte  faranno 
piu  potéri  Éifua  generatione  • Anchora  lappi  che  la 
virtù  de  Ihetbe  fadebolifce  in  due  o in  tre  anni  al  piu 
l*herbe&  fiori &femì da  feruare  fono  i luoghi  lecchi' 
& ofcuri:&  in  facchi  o in  vafi  có  firmi  meglio  fi  ferua 
noaccio  che  lodore  8i  la  ritta  non  fi  parta  & fpecìal^ 
méte  i fiori,  Ma  le  radici  meglio  in  lottile  rena  fi  letua 
no. Selle  non  fono  radici  che  leccate  fi  fetuino  le  quag- 
li fimilméte  in  luogo  feuro  meglio  fi  feruarano.Ma  i 
icxni  de  porri:&  cipolle  meglio  che  altrimenti  ne  fuoi 
gulci  fi  feruano# 

CDelaglio.  Capitolo*  iif» 

■ Aglio  del  mele  di  Nfouembre  ottimaméte  fi  pia/ 
■I— * ta  in  tetra  maffimame me  biancha  cauata  & lotto 
mofia  lanza  letame  aduenga  che  in  altra  terra  efterco 
rataperueng3,maleminarc  fi  può  del  mele  di  Set// 
cembre  & d’Otobre  & ottimamente  di  Febraio  & di* 
Matzo  ; & in  luoghi  caldi  del  mele  di  Oecembre 
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&fe  fi  bici  ne  la  terra  quadQ  matati  fono  tfnaouanfi 
le  loto  ladicùdt  foglie  fanno  & femc  nel  feguente  ano 
thefeminare  fi  può  5iagli  producono,  piancanfi  in 
capi  vn  palmo  dittati.  Anche  fi  pottbno  in  capi  dher 
be  due  otte  fcbiete  in  cadauna, da  falchiate  fono  fpef 
fò  accio  che  meglio  i loto  capi  ctefcano  « Se  bene  ca* 
pirato  fate  lo  votai  doue  comincierà  il  fuo  ftipito  a 
nafcete  da  la  lunghi  calca  di  cofiit  fugo  tornerà  a lui» 
Colgonfi  quando  i loto  ftipiti  foftenete  non  fi  petto 
no,nel  mancare  de  la  luna  Schiaro  aere  fi  dice  che  fi 
feminano  la  luna  fotto  tetta  pofta  , di  fottetta  la  luna 
(tante  fi  diuelgano  fatano  fanza  mal  odore. Anchota 
ne  la  paglia  polli  o veto  al  fumo  appicati  dutetanno 
Laglioecaldo&fecconelmezzo  dal  quatto  grado» 
vinti  ha  di  có/umare  di  diflbluetc  & di  (caciaie  il  ve/ 
leno. Córto  al  motfo  d velenofi animali  togli  gli  agli 
& ritagli  di  impiantagli.  Il  fugo  anchota  détro  riceuu 
io  difcacia  il  veleno  onde  triaca  e detto  de  villani.Cò 
uà  i vermi  prendi  agli  di  vn  poco  di  pepe  di  pcttofe 
moli  fugo  di  menta  di  aceto  fa  a modo  di  falla  & in 
lingiui  détto  il  pane  o la  carne,  Ad  aptite  le  vie  del  fe 
gato  di  de  lorinate  gli  andamenti  facciali  falfamento 
có  vino  di  có  fugo  dberbe  duretiche  di  diali  al  patien 
te.Controlaftranguriadidolotedifiàco  togli  agli  di 
cuccigli  in  vino  di  olio  di  fanne  impiaftto  di  imponi 
al  petignone  di  intorno  alla  verga  Sta  luoghi  doloto 
fi.Laglio  alla  villa  nuoce, impeto  che  difccca  di  a tut- 
to il  corpo  nuoce  fe  olite  a modo  fi  prenda,  impeto/ 
che  genera  lepta  di  appoplefia  mania  di  molte  altre 
cole.  Auicenna  anchota  dice  cfì  laglio  cotto  chiarifica 
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fa  voce  el  gothozule  Jfac  dice  che  danno  poco  nutrì» 
tnéto  Si  fono  nociui  a collerici  Si  a coloro  ebano  calo 
re  naturale  a freddi  Si  humidi  naturalméte  lorina  pio*- 
uocano  Si  il  véne  ihuraidifeono#  Et  a f cechi  di  natura 
ìlcótrarrofanno»Mavogliédo  del  calore  loro  il  noci 
niéto  fchifare  quelli  leffino  Si  conducono  con  acero* 
(EOelatrebicie*  Capitolo*  iiiu 

LAtrebicie  fi  femina  del  mefe  di  febtaio  Se  di  mar 
zo  Si  d7Aprile  Si  tutti  altri  mefi  infìno  allautunno 
fefipuoinaffiare:&  da  alcuni  fi  femina  del  mefe  di 
Decébre  ben  cultiuata  8i  letaminata  Si  meglio  fi  pro> 
duce/e  raro  fara  feminato  puoffi  feminate  per  fe  in 
fu  aie  Si  infierire  con  altre  herbe  S(  fempre  romperli  de 
fiderà  cò  ferro  » impero  che  pullulare  non  celTa  » Spef 
fe  volte  anche  inaffiarfì  defidera  fetépofatadi  gran*/ 
de  fecchezza . 1 femi  fuoi  per  quatro  anni  ferbare  fi 
pofTono.  La  trebicie  e fredda  in  primo  grado:  burnii 
da  in  fecódo«Poco  nutrica  Si  il  fuo  liquore  e acquofo 
& follo  fi  cacciati  impero  e del  véne  folutiua  impia 
Arata  fopra  caldo  appoftema  incontanente  rafredda 
&fana»Ilfemefuomondifìcatiuo  Si  collatiuo  e vtile 
alla  ittericia  habéte  la  quale  nafea  da  oppillatióe  del  fe 
gato  fe  di  qllo  due  dtàme" con  mele  Se  acqua  calda  in 
beueraggio  data  prouoca  molto  il  collerico  vomito. 
HEDelanicie*  Capitolo*  v* 

LÀnicie  defidera  la  terra  ben  pattinata  Se  grafia  Si 
ottimaméte  fi  produce  fe  c ó bagnare  faiuti  Si  con 
letame  feminafi  del  mefe  di  Febraio  Se  di  Marzo  per 
fe&có  altre  herbe  & il  feme  fuo  apicato  per  tre  anni 
dura,  Laniere  e caldo  Si  fecco  in  fecódo  grado  : per  al 
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Ho  notile  e detto  cornino  o vero  finochioJE  del  firme 
fuo  dezerbc  che  per  limile  nome  e chiamato.  Virtù 
ha  di  diffolucre  & di  cófumaie.Puoffi  fctbarc  p quali*# 
tro  anni  in  molta  efficacia,  quado  fi  iaua  la  faccia  de 
laequa  fua  chiarifìcha  qlla,&  fimilme  me  a prendere  di 
quello  & viario  con  mifura.  Impero  che  troppo  lufo 
fuo  la  faccia  ingiaIIa*Contra  la  vétofita  & mdigeftio// 
ne  e acctofa  & vetationi  deafi  il  vino  de  la  decottionc 
de  lanicie  di  finochio  & matticelo  vero  la  poluere  di 
quelli  in  cibi  agiamo  poluere  di  ciaamo  il  dolore  de 
lintefiini  pfredezzamitiga.Cóttaal  vino  de  la  ma/4 
Ilice  di  fredezza  vale  la  decotione  fua  con  trifola  ma* 
gna.Contra  loppilatione  del  fegato  diali  la  decotióe 
fua  eó  altre  herbe  diureiiche,Coritta  il  dolore  di  pei> 
coffa  & maffimamente  de  la  faccia  intorno  a gli  ochi 
(tirici  co  cornino  & mifebifi  co  cera  fcaldata  ad  acr cc* 
fciméio  del  latte  & di  fpetma  vale  la  poluere  fua  prefa 
in  cibo  & in  beu<toggio,&  quefta  adopera  apprendo 
le  vie  del  late  & della  fpetma  per  fuo  calore* 
(LOelaneto*  Capitolo*  vi» 

L Aneto  defidera  comune  terra  ddli  horti:5i  fem 
nifi  del  mele  di  Febraio  odi  Marzo  di  Settcbrc 
o d'Ottobre.&  in  luoghi  humidi:&  anchora  del  mefe 
di  Oecébtepfc&có  altre  herbe, ogni  fiato  del  cielo 
foftienc*Ma  del  piu  tepido  fi  rallegraRariffuno  fi  fc 
mini  & inaffifi  fe  nò  pione, Alcuni  1 femi  fuoi  nò  rico 
prono  pelando  che  da  niuno  vceilo  fìa  tocco  » Lane// 
io  caldo  & lecco  e in  fecòdo  grado, & il  fuo  Urne  prìn 
cipalméte  fi  cóuienein  medicina, Secódariamente  la 
radice  recete  impero  chc  lecca  non  c dalcuna  vtilita, 
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II  feme  per  tre  anni  fi  può  f«bate  : meglio  e fe  ogni 
anno  fi  rinooua  « La  decotionc  de  Ihetba  Si  del  feme 
vale  alla  fhàguria,&  alla  d]fTacia,&  il  latte  acrefce  eoa 
tro  al  dolore  de  la  matrice,  V n falcetto  daneto  bolla" 
no  in  vino  Si  facciane  impiaftrc.il  feme  Tuo  la  vento 
Età  lenfìatute  & ogni  tumore  diffclue:  & fimilméte  i 
rami  fuoi.Et  il  feme  il  vétte  de  la  putredine  de  lì  hu^ 
inori  mond  fica, Ha  anchora  proprietà  di  fpengere  il 
fingiczo  di  ripieno  fatto  che  Tufi  caldo  Si  fecce  Si  in 
ietzogrado:&  vale  còtto  a vulneri  impuzoli  ti:  Si  dì 
lunghi  tempi  nella  verga  nati.  Auicéna  dice  che  la  có/ 
tinuanza  del  mangiare  laneto  adebolifce  la  villa. 
^De  lapio.  Capitole,  vii, 

Loppio  del  mele  di  Febraio  odi  Marzo  o d’Apri 
le  Si  di  maggio  fi  può  feminrf;&  doue  fi  femtna 
molto  moltiplica  intornotmaifuoi  piu  vecchi  femi 
piu  tolto  nafcono:&  i nouelli  piu  tardi , Lappio  altro 
cdomeftico:&altroefaluatico.El  dimeftico  altro  e 
dhorto&  altro  dacqua,  Quello  che  ne  li  botti  nafee 
caldo  e nel  principio  del  terzo  grado  Si  lecco  nel  mez 
zo,Et  impero  cotto  Si  crudo  a mangiare  dato  loppi" 
lattone  apre  , (orina  prouoca/I  ventre  ftringe , & ha 
proprietà  di  fare  coltipatione  de  inebri, & di  fare  via  a 
gli  humori,&  quelli  allo  Itomaco , alla  vulua  Si  capo 
attrare:onde  noce  aiti  epilentici:&  alle  pregnanti  : Si  il 
vomito  induceril  vino  de  la  decoticne  fua  le  doglie 
del  ventre  fatte  per  ventofica  conftringe.il  feme  e di 
maggiore  efFicacia,fecondariamente  la  radice,  tertio 
lherba.Lacquatico  e detto  lanino  impero  che  ne  lacq 
calce  doue  le  tane  dimoilo,©  vero  peto  che  alle  leni 
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f j pto  vn  poco  e caldojonde  piu  digeftibile  c 3 caldi 
dinatutacóuenienti.Etimpiaflto  fatto  di  quello  coti 
midolla  di  pane  fopra  lo  ftomaco  i!  fuo  ardore  miti,* 
ga.ll  faluatico  e detto  appio  tifo  peto  che  purga  il  ma 
iinconicohumote,petiacui  abondanza  la  tnilitia  fi, 
geneta,Lappio  tifo  iq  vino  o in  acqua  di  cotto  dtflbl 
uetfuffumicatione  di  lui  fatta  i mcftrui  prouoc3;o  ve*; 
to  il  fugo  fuo  fottopoUoiEt  nota  che  lappio  tifo  pc| 
bocca  prendete  non  fi  dee  impeto  che  in  alchuni  luo* 
ghi  violentiamo  ejintanto  che  fe  fé  ne  prende  e ca* 
gione  di  motte* 

lalfentio*  Capitolo*  viti * 

LAfifentio  caldo  e in  primo  grado, 8[  lecco  in  fecó* 
do:#  e detto  hauete  due  virtude  contratte  cioè 
putgatiuafiÉconftrettiua*  La  prima  per  caldezza  5* 
amiMudine,La  feconda  per  la  gtolfczza  8i  pernici* 
tadifuilantia,ondenonedadate  fela  materia  non  e 
digcfta.Defi  cogliete  ptcfTo  a mezzo  Maggio, & a 16 . 
bn  fecatlo.Cótro  i vermi  che  ftano  ne  li  piu  infimi  in 
redini  diati  con  poluete  di  ccnturia;o  vero  di  petfìca 
t;a:o  veto  di  noccioli  di  pefche;o  veto  de  le  foglie,  a 
médcuiptouocatepongafinela  natura  de  le  fonine, 
n fugo  fuo:o  facciali  foppofitorio  di  qllo  & dappio 
oi  jctemifia  cotto  in  olio.Comra  lebricta  diali  il  fugo 
fuo  có  mele, Cótta  la  fufifocatione  per  funghi  diali  lo 
fugo  fuo  con  aceto  & acqua  calda.  Alia  dure  zza  de  la 
m iza  lalfentio  cotto  facciafene  impulito.  Contro  al 
dolore  & liuidore  de  mébtì  pct  percofle  có  fugo  Daf* . 
ftuuo&poluece  di  cornino  & mele  facciali  iptaftto* 
Qótro  a ì vanii  d gltptechi  ftiililfi  il  fugo  fuo  beauto 
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fa  Villa  chirafic3&  alli  occhi  tolto  la  reffrzza  cf  paoo 
limuoue J libri 81  patini  da  topi#  da  tignole  focaii 
*tf  nde  & lonchioftro  & le  catte  da  corruttione* 
CDelartemifia.  Capitolo*  h. 

LArtf  mt'fia  che  p aleto  nome  e detta  madre  de  Iher 
betcalda  & fecca  e 1 terzo  grado  le  foglie  fue  mag 
giormente  con  la  radice  fi  conucngcno  in  medicina: 
e verde  piu  fecchc  vale  contrala  flerilttacbe  fifa  per 
freddezza  4 Mafe  fuffe  per  caldezza  piu  nocerebbe 
che  affai  vedere  fe  ne  pUote  per  la  e cmpleffione  de  la 
femina  fella  e magta  o graffa:  diafi  dunque  la  polucre 
fua  con  la  polue te  de  la  biftorra  & nccir  mefeada  con 
mele  conferat3  0 Veto  feiropo  fetnpìire  in  modo  di 
lattouario.Ancbefimbagniinacqiianf  la  quale  cotta 
fìalartemifiao  vero  di  cotale  acqua  fitnhagni  la  natu 
la  o vero  di  quella  & doglio  commune  fi  faccia  fup/ 
politone  * A méftrui  prouocare  facciafi  fuppofitorio 
del  fugo  fuo.Contra  i pondi  per  fredda  cagione  il  pa 
tientericeuailfumofuO'll  panno  & lbetba  fcaldata 
fopta  la  pietra  polla  fega  foppteffà, 
tCDeAfiltologia»  Capitolo  v, 

ARiftologia  e di  due  manere  lunga  & litonda , & 
cadaunaetalda  & fecca  in  fecondo  gtado:&a! 
chuni  dicono  che  e fecca  in  terzo.La  radice  piu  chele 
foglie  fi  contitene  in  medecina . La  radice  fi  coglie  ne 
lautunno*  fiaccata  per  due  anni  fi  puote  ferbare  in 
molta  efficaciaXe  foglie  co  fiori  vittude  hanno  alclif 
io  & di  confumare  & di  cacciare  il  veleno  & fe ruare  fi 
poffono  per  due  annLCòtro  al  veleno  & motfo  de  ve 
fenoli  animali  diali  la  poluete  fua  con  fugo  di  rncntaf 
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U pofuere  fai  Ij  carne  corrode  in  vulnff  e & in  fiffofó 
A caciare  il  feto  morto  cuoca(i  in  vino  Si  ol  io  la  radi' 
ce  fai  & facciali  imbagnamento  appretto  al  femure* 
La  poluerecó  aceto  mifchiata  la  cotenna  da  puzza  8t 
fcabiaottirmmétemóiifica,  Alberto  dice  che  ha  mi- 
labile  virtù  maniere  fpine,  & altre  cofe  fitte  ne  la  cat- 
netquc!  medefimodicc  anchora  Auicenna.  Anche  di 
cechemandificaogni  bruttura  deli  orecchi  Scon  - 
forta (udire  quando  fi  pone  in  quella  con  melle  Si 
cefia  la  puzza  fé  fi  generale  in  quella  « Et  fe  funga  fo- 
pra  la  milza  có  aceto  molto  fa  piotS  la  ritonda  e piti 
forte* 

(EDeLabrotano.  Capitolo,  xf, 

L Abrotano  e herba  calda  & humida  in  primo  gra- 
do fottigliatiua  & apritiua  molto  fchifa  (attratto 
ne  de  le  materie  a membri  ♦ Anche  fpezza  la  pietra  ne 
fe  reni  Si  prouoca  i méftrui  fedendone  la  fua  decotio 
ne , & fa  prò  a lulcerationi  fue . Caccia  fuori  la  fecon- 
di el  feto  Si  fa  prò  allo  ragummento  de  la  bocca  dela 
muti  ce , & apre  quella , Si  alla  durezza  fua  beuuto  c a 
modo  dimpiaftro  fottopofto  Si  bcefi  di  quello  infino, 
in  cinque  dramme. 

(E  De  anfodigli.  Capitolo*  xif# 

LAnfodigii  cento  capite  alluttio  voi  medefima 
cofa  e caldo  & fecco  in  fecondo  grado.  Le  foglie 
fue  fono fimrglianti alle  foglie  del  porro:  La  radice 
fua  fi  conuiene  in  medicina  piu  che  Iherba  & la  verde 
e migliore  che  fa  fecca.Nele  radici  fue  fi  truouano 
ilchani  espi  a modo  di  granelli  de  Jhuomo  : diatetica 
virtù  cioè  Si  da  nate  Si  di  feccare  Si  confumate  ; & va- 
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tea  quelle  cote  che  vale  lancio, & in  quello  medefimo 
modo*  Anche  vale  contro  alle  macole  te  ogni  vitio 
ciocchi  i quello  modo  togli  oncie,i*di  gruogo  & on* 
eie, i,  di  mirra  Si  bolli  in  libra  mezza  di  buon  vino  rof 
fo,&  libra  mezza  di  fugo  danfodigli  & bolli  infino  al 
laconfumationedelamezza  parte  to  vero  fi  ponga 
al  fole  in  vafo  di  rami  per  tanti  di  che  al  mezzo  fi  tv 
duca&rnarauigliofaméiefaprofe  de  cotale  collirio 
fi  vogano  gli  occhi» 

CCDelacetofa*  Capitolo,  xiir. 

LAcetofa  e fredda  te  fecca  in  fecondo  gradotin  ql* 
la  e ftùichezzajte  fopra  Ila  ala  collera  : te  il  fuo  hu 
more  e lodeuole.  La  radice fua  coniacelo  fa  prò  alla 
fcabbiao  vero  alla  grolla  fchiuatione  de  languinaia. 
Di  quella  fi  fa  impiaflro  ale  fcrofole  fi  che  fi  dice  che 
le  la  radice  fua  fappichi  al  collo  di  quelli  chano  le  fero 
fole  che  li  vale  : te  la  fua  decotione  con  acqua  calda  fa 
proalpizicotete  fimigliantemente  ella  medefima  e 
vltima  te  condifcefi  per  lo  defiderio  del  loto» 

(£De  la  Bietola»  Capitolo»  xiiìi» 

LA  Bietola  defidera  la  terra  graffiffima  accio  che 
ben  ptofìtti.Seminafi  quella  che  per  cibo  fi  do/ 
màdadl  mefediDecembredi  Genaio  Febraio 
& di  Matzo.Ma  puoffi  quali  tuttol  tempo  feminare  fe 
la  terra  fi  troua  vguali  : te  ottimaméte  quella  che  fpef* 
fa  fara  fi  rarifichi  te  altroue  fi  trafponga  quando  al* 
quanto  fata  crefciuta  cinque  o vero  quattro  foglie  co 
leiadid  con  letame  recente  fotterrate:  & quella  che 
fi  troua  ne  luoghi  douefu  feminario  dherbe  diuelta 
& alle  Iauoratc  aie  fi  piami  appretto  di  quelle  da  ogni 
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parte  de  folciti.  Anche  fi  può  feminare  in  campi  dotte 
fono  i melloni  : o vero  ced riuoli  o vero  zuche  quan- 
do incominciano  i rami  a ftédcre  auéga  che  filo  qui/ 
ni  cipolle  o vero  con  quelle  che  rimaranno  leuatine  i 
melloni  o vero  zuche  o vero  cedriuoli  da  Tarchiate: 

& fpeffo  da  Iherbe  inutili  Iiberatletnon  per  fe  polla  fa 
ta  fola.  Ma  la  bietola  che  per  Teme  hauere  fi  femina  oc 
lima  fata  fe  del  mefe  d' Agofto  fi  femini , & di  poi  del 
mefediGenaioper  li  folchi  de  gli  botti  o vero  pei 
aie  fi  trafpianti.  Quelle  inucrita  poi  piu  nobili  Temi 
producono. Et  nota  che  duno  medefimo  Teme  di  bic/ 
cole  nafeono  alcune  nobili  chel  primo  anno  Temi  non 
produflerorma  folamente  lanno  fegucte,&  qfte  fi  deb 
bono  per  mangiare  ferbare  • Et  alchune  altre  nafeono 
ignobili  che  ne  la  prima  date  fi  leuanoin  flipirc  & fe 
me  producono, & quelle  fi  tragano  de  Ihorto  quando  . 
il  feme  producono  Jmperoche  vtile  edere  non  pollo 
no . Anchora  feminare  fi  poflòno  per  fe  & có  altri  mi 
fchiatamenteche  rimane  & farchiraffi  rimofle  quali 
tutte  falere  herbe.Et  il  fuo  feme  per  quattro  anni  dura. 
La  bietola  e fredda  &humida  interzo  grado  & gene 
ra  buono  fangue  • 11  ventre  inhumidifce:&  e lana  a qt/ 
li  di  calda  natura  oche  accidentalmente  fono  rifcalda 
ti  : la  bietola  i lendini  & altre  brutture  del  capo , & le 
machie  de  la  faccia  amenda , i captili  del  capo  ripara 
& no  conferua  i mali  humori  nutrica  fe  in  molto  vfo 
fabbia.Diafcoridediqueftadicechefopra  lafua  radi 
ce  fi  come  fopra  il  cauoto  fi  può  pianrare  il  fercolo 
cioè  indiare: ìbpra  il  quale  forcolo  alla  perfine  foitifi/ 
cm  la  radicene  /arbore  fi  trafmuta. 

CD  e la 
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(CDc  la  betòn  a.  Capitolo*  ' xv« 

LA  bcrrana  fi  fc  mina  del  mefed'/gofto&di  Set* 
tébreott/mamétedelmcfed'Aprile  & non  bene 
in  alno  cépo  fi  puofe minarci  trafpotre  comodami 
te  quali  tutto  il  tipo  de  (annoso  vero  fola  in  aie  o ve/ 
io  intonso  a notte  aie  daltrc  herbe,  I femi  Tuoi  li  colgo 
no  immaturi  aedo  che  de  Tuoi  gotti  non  cangiano*  Et 
Ifaerba  con  femi  fuoi  per  duco  vero  tre  din  pone  in 
montìcello  accio  che  i fimi  compiméro  di  maturità 
habbino,&  fopra  il  letame  fi  percuote  fopral  quale  il 
Teme  ageuolmente  cade.  In  altro  modo  inuerita  baue* 
re  non  fi  porrebbe, & >1  feme  per  due  anni  fi  fetba  ♦ La 
borrana  calda  óthumida  e nel  primo  grado  &ha  prò 
pietà  di  lentia  generare  fe  in  vino  metta  a bere  fi  dia» 
Il  cuore  in  verità  molto  conforta:  onde  vale  a cardia* 
chi  & in  acqua  cotta  con  meleo  vero  zuchcro  in  be* 
ueragio  data  i canali  del  polmone  & dela  gola  ottima/ 
méte  moda.  Ottimo  fangue  genera  onde  vale  a quel 
fi  che  fi  tieuano  di  nuooo  da  infermità, & a fi  compì* 
santi, & a cardiacbia  melanconici  magiara  con  carne 
o vero  condita  có  lardo  cótta  la  fincopi  fi  dia  fdiopo 
del  fugo  fuo  Si  zuchcro  fatto  coatta  la  cardiaca  : agiu* 
gali  al  detto  feiropo  poiaere  del  cuore  del  cerbio  con* 
tu  linreriarmangifi  frequentemente  cotta  con  carne» 
Anchora  il  fugo  fuo  & de  la  fcbecuola  cioè  latuga, 
tCOelbaffìlico,  Capitolo,  xvu 

IL  baffi  fico  e caldo  & f ecco  nel  primo  grado:  del 
quale  fon  tre  fpecie  cioè  garofanato  : ilquale  ha  le 
foglie  minute^  qucfto  e di  maggiore  efficacia  & vii 
sude,Laìua  fpecie  fapei/a  beneuentauo  il  quale  ha  lai* 

PieCre.  DO 


t I Bit  O 

ghiffime  foglie*  VnaTtrafpecie  dibaflilico  if  quale  fi* 
\t  foglie  mezzJne.Qtjeftaherba  pei  Io  fuo  odore  ha 
Virtù  di  confortare  & da  lefùe  qualità  ha  virtù  diffblu 
tìqa  & confuntiua  & mondificatiua.Contral  tramortì 
mento  & contra  la  cardiaca  fi  dia  la  fua  decotione  con 
acqua  rofata . A qilo  me  defimo  vale  il  vino  nei  quale 
la  uicdefima  hetba  fata  ftata  vna  notte  ♦ Etfe  in  efla  /a* 
ra  cotta  cotal  vino  fata  molto  confortatiuo  & odorife 
to  : & vale  contra  le  predette  cofe  & contra  la  indige> 
filone  & contrai  fluffo  del  vétte  per  freddezza  ♦ Ma  c5 
trai  fluxo  fpecialméte  vale  fe  Iherba  el  fetiie  el  quale  e 
migliore  fi  cuoca  in  acqua  piouana,&  co  vn  poco  da 
ratina  fi  dia  cotale  acqua  a lonfcrmo.  Anche  vale* 
CjDebrettoniCai  Capitolo,  xvif. 

LA  brettortica  e calda  & fecca  nel  quarto  grado:  le 
cui  foglie  fi  cófanno  ad  vfo  di  medicina  verde  8e 
fecche.  Alla  doglia  del  capo  per  freddo  fi  faccia  gat- 
girifmo  de  la  collatura  de  la  fua  decotione  in  aceto 
con  la  flrafizaca  infiemr.Cótra  la  doglia  de  lo  ttoma- 
co  fi  dia  la  fua  decotione  in  fugo  daffentio  con  acqua 
calda.A  mendicare  la  matrice  & aiutate  la  concettio 
ne  fi  faccia  fomento  de  laequa  de  la  fua  decotione  : & 
lene  faccia  anchora  fuppofnotio&fi  dia  lattouario 
confortatiuo  fatto  de  la  fua  poluerc  & di  mele. 

De  la  branca  orfina.  Capitolo,  xviii, 

E A bianca  otfina  e calda  & humida  nel  primo 
gtado,& ha  virtù  mollificatiuajcontrale  freddi 
appofteme  fi  pettino  le  fue  foglie  con  la  furi- 
gii  del  porco  vecchia  & vi  fi  pongano.Contral  virio 
de  la  milza  fe  ne  faccia  vnguemopeftandola  prima  & 
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mettendola  a macerare  in  olio  macero  & alla  fua  col?  • 
fatata  faggiunga  cera# 

(CDelabiftorta.  » Capitolo  xfx# 

E A biftorta  e radice  duna  hetba  che  fimilméte  fa 
pella  bidonarla  quale  e fredda  & fecca  nel  fec6 
do  Si  nel  terzo  grado:&  ha  virtù  di  códringerc 
Si  di  faldate  Si  di  còfotare  córra!  vomito  pet  freddez/ 
zaoperrifcaldamentofi  confetti  la  fua  poluere  eoa 
albume  d’ouo  Si  fi  cuoca  fopra  vna  tegbia , Si  fi  dia  a 
fonfermo»  Cetra  la  diffinteria  fi  dia  col  fugo  de  la  pii 
(aggine»  Aconfitingereimenfiruifì  faccia  fomento 
de  laequa  de  la  fui  decotione  8i  de  la  fua  poluere# 

(CD*  la  zucca»  Capitolo»  xx# 

1A  zacca  defidera  terra  graffa  beh  huorara&  lera> 
ì minata  8i  hnmida.  Ptamanfi  ne  la  fine  d;  Aprile  8C 
nel  comindamentodiMaggiotreo  quattro  piedi  lu 
na  da  falera  lontana  in  quella  manera, cioè  due  granel 
la  fi  fotte  riho  infame  a dentro  intomo  di  tre  dita  per 
modo  che  i rami  diano  di  fono  Si  la  pianta  di  fopra# 

Ma  innanzi  che  fi  piantino  fi  mettano  in  vn  vaio  pie 
no  dacqua  Si  poi  fi  gettino  qlle  che  vanno  a galla  & fi 
piantino  falere  che  vanno  fotto.Et  nel  luogbo  dotte  fi 
pongono  fi  mefcoliil  letame  co  la  tetra  :&nó  fi  deno 
in  fofie  piantare  accio  chele  piouenon  fi  raunino# 
compie,#  amorzano  il  germuglio»Er  quado  faranno 
nate  & alquanto  leuate  fopra  terra  fi  farchino , & vi  fi 
ponga  inforno  la  terra:#  quando  fara  medie  re  foaut' 
méte  fadaquino  : # fe  faranno  piantate  in  terra  poco 
lauorara  # cauata  quando  cominceranno  a crefcere 
Ci  caui  corra  la  certa  datorno  addfc  profondatamentet 
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accio  che  pollano  attendere  le  radici  petrattigli  fpa* 
lii  Si  quando  fatano  ciefcrate  fi  faccia  di  fopta  copti* 
iuta  a modo  di  vigna  daltezza  & ftatura  dono  huo-' 
mo.Et  i rami  fogliati  fi  pagano  di  fopta  per  lombra? 
8c  fopta  le  dette  zucche  per  Io  troppo  caldo  fi  ponga 
hctbe  accio  che  meglio  crefcanojo  fi  lafcino  che  vuo 
le  le  fue  viti  andate  penetratila  quale  fata  vàie  mol* 
io  accio  che  piu  rotto  & piu  zucche  produca  lei  fuoi 
capi  principali  & pia  graffi  vn  poco  uè  la  vetta  fi  ram 
pano  accio  che  facciano!  tamii  quali  producono  le 
zucche.  Ancho  fe  trouato  vn  modo  di  piàtate  piu  to 
Ilo  le  zucche  8t  i melloni  & bauere  piu  rollo  i frutti 
cioè  che  fi  ponevo  poco  di  tetta  trita  fopta  la  mafia 
del  letame  caldo  di  ptefente  che  de  le  Halle  fi  caua  del 
mefe  di  Marzo  & fopta  la  detta  tettali  piantino  i fc 4 
mi i quali toftonalcetanno pio  caldo  fumo  del  leta- 
me.Et  poi  che  faranno  nate  fi  deonoda  la  rugiada  de 
la  notte  difendere  con  alcuna  couettuta  t H nel  tempo 
che  la  rugiada  Tara  tettata  di  cadete  incontanente  li 
tra f pongano  co  vno  poco  di  quella  tetra  & di  letame 
nel  luogo  oue  vorrai  che  diano  . Quelle  che  tiferba* 
no  petfeme  fian  quelle  che  prima  nafeano  fon  piu 
grafie  le  quale  fi  deno  iafeiate  indurate  in  la  fua  vite 
infino  al  vetno:&  poi  fi  deono  apiccatc  fopta  picelo 
fumo&otimamenteficonferuerano,Et  fappi  che  la 
groflezza  delpiciuolo  dimonftra  pet  inanzidi  che 
gtoflezza  fata  la  zuccatpoi  quando  la  vorrai  piantate 
aprila  & nane  il  fcme& fappi  che  quantoin  piu  alto 
luogo  faranno  ifemi  ne  la  zucca  tanto  le  faranno  piu 
lunghe . Et  ancho  fappi  che  ì femi  fetba  ucl  predetto 
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(nodo  fi  ferbano  per  ire  ani.  La  zucca  e fredda  & hu  > 
ntidanel  fecondo  grado  Si  genera  chylo  fiematico: 
onde  fi  cófa  a coloro  che  fono  di  calda  natura  Si  prò* 
piamente  a i cplleiici,o  a coloro  che  fono  accidentale 
niente  ribaldati,  (mperoche  mitiga  il  loro  calore  Se 
fpcrjgè  la  fete  Si  e loro  ottima  Si  maffimamente  fc  col 
fogo  de  le  mele  cotogne  ode  le  melagrane  fi  dia  • Ec 
a filmatici  fi  dee  dare  có  pepe  có  fen ape  e con  menta: 
8i  fe  fi  arroftifee  inuolta  ne  la  palla  il  fugo  che  détto  fi 
trouera  fidiaabereadalcunofebticofo  mitigherà  il 
calore  de  la  febee  Si  fpengere  la  fete  • Me  Iaculi  febei  fi 
dia  la  fui  acqua  o lo  feiropo  fatto  di  quella,  E la  zac* 
ca  cotta  colla  carne  al  tempo  di  Hate  fa  futilità  a colle* 
tici.Ifuoifemifonofreddi  Si  diuretici)!  p la  futtilita 
dell  fui  fuftantia,&  fpecialmente  fi  conuégono  i me 
dicina  coatta  loppilatione  del  fegato.de  le  reni , Si  de 
la  vefcica  Si  contra  la  poftema  fi  prendano  le  Tue  gra 
nella  monde  Si  fi  pedino  bene  Si  fi  cuocano  alquanto 
in  acqua  dorzo  Si  colata  fi  dia  allonfermo  • Ma  fe  non 
potette  bere  cotale  acqua  fi  faccia  detta  feiropo  Si  li  fi 
dia,&  nota  che  batteranno  maggiore  efficacia  fe  non 
bolliranno. 

De  cocomeri*  Capitolo*  xxi* 

I Cocomeri  8i  i cedriuoli  defiderano  vna  medefi/* 
ma  tetra  colia  zucca  : Si  di  qili  meli  medefimi  Si  i 
vno  modo  fi  piauno  Si  fi  caaano  datomo  ma  deono 
bauere  minori  internali!,  & poi  che  faranno  piantati 
ifemifuoidopofeiodiecidificerchi  fe  fono  coro* 
ti.  La  qual  cofa  fi  fapta  fe  fono  duri  o faprano.Et  fe  fa 
lino  molli  nò  fono  buoni, & impero  in  loro  luoghi  fi 
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debbono  porre  de  Ialiti  :&  anche»  dopo  ìlei  gtor> 
ni  fi  deono  cercate:#  fe  fata  bifogno  fi  deono  ancho 
rafcàaiatc.Módinfidelherbcr#  impeto  non  hanno 
meftieto  di  fac  chialli  & di  roncaméto.Et  fc  macererai 
le  fue  granella  o veto  femi  in  lane  di  pecota  & in  mul 
fa  cioè  in  acqua  melata  diuenteranno  dolci  candidi  U 
ceneri  fecódo  che  certi  dicono.Et  fé  metterai  fcttefia 
Ja  ptedcua  acqua  in  vafclio  aperto  due  palmi  fottcflc 
diuétnano  altee  tali  fecódo  che  Virgilio  Si  Marnale 
affamati  cocomeri  Si  cedriuoii  fono  freddi  Si  humi- 
di  nel  fecódo  grado  Si  fono  molto  idigefttbili.Et  i ce 
diiuoii  fono  peggiori  che  cocomeri  Si  in  ciafeuno  la 
patte  di  foorì  duriffima  a fmaltiretma  la  loto  midol* 
la  genera  piu  perfetto  chilo, & fanno  prò  có  la  loro  fa 
ftàtia  màgiara  a coloro  ebano  lo  ftomaco  caldo  & fot 
te,&  a coloro  che  fcfTaticano  lattate.  Ma  a firmatici  di 
a coloro  che  nò  fi  trauaghno  nocciono  molto  Si  fpe* 
dalmétc  allo  ftomaco  &3lla  fua  neraofitade . Et  iac  q 
loto  o veto  il  fugo  vale  a coloro  ebano  febre  Si  miti 
ganola  fete.Nó  fi  màgi  cottiima  folaméte  ciudi  : ma 
le  zucche  fi  màgiauo  cotte  folamcte*I  cedtiuoli  qua», 
to  minoti  fono  piu  teneri  Si  piu  verdi  o vero  piu  bià/ 
chi  tato  fono  meglio»  & nó  fono  buoni  poi  che  la  lo 
co  fuftantia  a durezza  e il  colore  a citrini tade  perule/ 
ne. Ma  i cocomeri  fono  migliori  quàdofono  matura 
la  qual  cola  fi  conofce  quando  fono  rnezi  leggeri. 
(£DecauoIi.  Capitolo  xxii# 

ICauoli  quali  in  ogni  aere  allignano,  & dcfidcia* 
no  tetta  graffa  letaminata  Si  profundaméte  caua/s 
la#  Amano  inansi  terra  mezzana  che  fabionofa  o ciò 
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fi.  Et  de  cauoli  ceni  hanno  le  fogli  fate  & grofle  de 
quelli  comunemente  vfiamo  nelle  noftre  contrade* 
Altri  hanno  le  foglie  ctcfpiflime  & quelli  aduéga  che 
Ciano  molto  buoni  tutta  via  fono  meno  netti  perle 
iucche  & altri  vermini  che  in  effi  troppo  fi  nafeondo 
nO'SonoanchoraccttiCaaoli  channole  foglie  gran 
di  fornii  & alquanto  crefpe  per  tutto  i quali  Cappella- 
no cauoli  romani, Et  quelli  fono  migliori  che  tulli  li 
altri  & che  meglio  ficuòprono  felli  haueranno  terra 
ben  graflarimpero  che  in  la  magra  non  fono  miglio  ✓ 
ti  che  gli  altri  « Poflonfi  feminzie  Si  trafpiantare  per 
latto!  tempo  de  Ianno  nel  quale  non  fìa  la  tetra  giao* 
ciati  o fecca  in  tato  che  nò  li  pofla  lauorare  » Ma  quel 
lichefìfeminanodelmefediDecébre  di  debraio  di 
Marzo  d7  Aprile  # di  Maggio  li  portano  hauere  tutta 
(aliate  # il  verno  infino  che  nò  li  còfumano  # guafh 
no  per  troppo  freddo. Et  fe  i loro  gambi  non  fi  diut  l* 
lino  producerano  nella  primauera  il  feme  quale  quà> 
do  fata  maturo  fi  coglie,Mafefi  fchiameràno  da  etili 
pia  volte  i rami  de  femi  quando  nafeono  fi  che  la  ma 
ceria  del  feme  fi  parta  tutta  fe  fi  domano  & poi  proda 
cono  belle  foglie  Si  per  quello  modo  daterà  la  loro 
vita  piu  anni. Tutta  via  fono  certi  cauoli  i quali  age^ 
aolmente  producono:#  quelli  non  fi  pofibno  in  co* 
lai  modoageuolmence  confettare  * Et  quelli  che  fe 
feminano  doppo  mezzo  il  mefe  d7  Ago  fio  ifìno  d7ot 
io  di  entrate  Settembre  fi  piantano  poi  del  mefe  di 
Settébreod7Ouobre  quando  faranno  alquanto  ere/ 
feruti  Sfatano  grandi#  belli  la  feguente  quarefima 
& poi  appretto  # non  faranno  feme  in  quella  fiate 
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cnon  temctanoil  gelo  o la  tagiada  del  verno  ♦ Mate 
inanzi  il  detto  tempo  fi  feminatano  producetanno  la 
quarefima  il  fcmc&  nò  fatano  conuentuoli  ad  vfaie 
U fe  fi  fcmineranodopoil  tépo  pdetto  faranno  tiop 
po  tenetì  Si  debili  Si  vegnendo  il  freddo  nò  durerai/ 
no,&  quelle  cole  ne  le  conttade  di  tofeana  fono  prò/* 
nate.  PofTonfi  feminaiemolto  fpeffi  Si poflono  adac 
quare  in  tépo  di  grande  afcioto.Et  dicefi  che  i loto  fe* 
tot  fi  puono  frrbate  per-x«anni,  Quando  fi  piantano 
nel  pertugio  fatto  col  palo  fe  fi  ragliano  le  fommita-" 
de  de  le  radici  accio  che  quando  fi  pongano  non  fi 
ripieghino  in  fu,la  qual  cofa  farebbe  ad  effi  mollo  dan 
nofa,&  noti  che  le  piu  cicciute  Si  maggiori  piante  fi 
deono  pone  che  ben  che  piu  fi  penino  ad  apprendere 
tutta  volta  dmenteiino  pio  forti, Et  n6  e bifogno  che 
le  radici  fi  freghino  con  fango  o c6  molle  letame  : ne 
che  la  tetra  Gamelle, impeto  che  in  la  mezzanaméte 
fccca  piantati  allignano  aduéga  che  fi  lecchino  le  fo' 
glie  infino  a tanto  chcl  loto  vigore  fi  conforti  per  la 
prima  piogia  vegnéte,&  non  folaméte  i cauoli  pian/-» 
tati  del  mele  di  Marzo o d' Aprile,  ma  etiàdio  quelji 
eli  dì  Giugno  o di  Luglioo  del  mele  d’Agoflo  fi  pia# 
tano  fatano  il  verno  grandi.Et  piantadofi  foli  in  Iuo-» 
gooueniuna  altra  cola  fia.£tfimigliantcméte  fi  pian 
tanoottimamétepetli  folchi  di  tutte  lherbe  Si  de  le 
cipolle  Si  de  gli  agli  rioc  vna  riga  p folcho  o due  cioè 
yna  tigaìnciafeuna  ripa  delfotcolo  fpartiti  Iuno  da 
laltio  per  vn  braccio  o meno  ♦ Ma  quanto  piu  rati  fi 
piantano  tanto  maggiori  diuentano  Si  quanto  piu 
fpeffi  dimori  » Aacho  i cauoli  i quali  diffi  che  fi  dco 
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no  per  la  quarcfima  piantare  ottimaméte  fi  piantane 
intra  glandi  cauoli.ll  doppio  piu  fpeffi  che  i grandi» 
Lauorata  in  prima  ottimaméte  la  terra  Si  quali  rido»* 
ta  io  poiane  i quali  leuaci  via  i cauoli  gradi  rimatane 
no  & poetinoli  diradere  accio  che  diuentino  grandi 
Se  duiino  per  turco  lanno, impeto  che  in  quella  date 
non  produceranno  Teme,  Anchora  fi  pedono  per  gli 
campi  piarare  intrai  miglio, intra  la  faua,&  per  gli  lo U 
chi  del  grano, & in  tutte  Ialite  biade,  & intrai  deci , A 
intra  folchi  de  melloni, de  cocomeri, & cedriuoli  . Ad 
che  fi  pofibno  piantare  nelle  vigne  nelle  quali  bene 
alligo ano.Wa  molto  le  damnificano  pero  che  fi  tro/# 
uà  per  fperiétia  chel  cauolo  e inimico  de  la  vitetimpe 
co  in  ciò  che  iandebolifce  Se  la  riarde  quando  le  fude 
allato  anchora  babbi  riguardo  quado  pianti  il  cauo/s 
lo  che  no  lo  fotterri  canto  che  nella  fommita  del  gàbo 
Copra  la  terra  non  rimanga;  impero  che  incontanen*; 
re  perirebbe  «I  cauoli  fi  deon  Tarchiate  Se  purgate  de 
Iherbe  inutili, & quado  vertano  le  pioue  dopo  gran 
(ecco  de  la  dace  per  li  quali  fi  (pera  che  riuerdilchano 
Se  fi  rimuouino  fi  deono  rimuouere  da  effi  le  foglie  i 
utili  le  quali  fatano  Cecche  o forate.il  cauolo  e freddo 
& (ecco  nel  primo  grado  (ma  Auicéna  dice}  che  glie 
Cecco  nel  fedi  do  Se  genera  fangue  torbido,#  malia// 
conico , Se  il  Tuo  nutrimento  e piccole: ma  quando  fi 
cuoce  con  carne  grada  o có  galline  diuenta  migliore» 

La  loro  cocitura  u veto  brodo  mollifica  il  ventre  A 
prouoca  torma  Seia  lorofuftant iac  Cecca  conftrctiua» 

Ma  quefte  operauone  fono  téperau  fé  mangera  lune 
A ialuoifiemc  cioè  il  biodo  Ala  fogliatola  dato  Cola 
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méte  il  brodo  foluc  il  véne  & la  fufhntia  folo  coftrfc» 
gc  ói  ìndura.II  loro  nocimento  fi  rimouc  & corteggio 
le  fi  leflano  e gittata  via  la  prima  cocitura , & in  almi 
acqua  co  carne  gtafia  di  pecora  o di  porco  & fi  diano 
a mangiare  con  pepe  Si  cornino  o có  olio.(Et  Auic&* 
na  dice):hella  fui  decotione  & il  feme  tardano  Icbrie* 
rade  & ha  proprietà  di  leccare  la  lingua  & far  Tonno  de 
di  chiarificare  lavoce.(EtGalienodice)chcfci  catto 
li  fi  danno  ledi  a i fanciulli  gli  aiuteranno  piu  tofto 
andare, (Et  Plinio  dice)  :he  le  foglie  de  cauoli  matai* 
uigUofatnentc  fanano  le  ferite  de  cani.Anchc  dice  cfil 
cauolo  poco  cotto  folue  il  ventre  & molto  cotto  lo 
fttinge.Ancbodicechclcaaolo  conforta  i nerni  on« 
de  vaie  a parateti  ci  decoloro  che  trcmano;&  fa  aboti' 
danza  di  lattei  il  fao  fugo  vale  contro  al  veleno  & 
contro  al  motfo  del  cane  tabiofo* 

CDcle  cipolle.  Capitolo*  xxtif. 

LE  cipolle  defiderano  terra  foluta  grafia  & ottima 
mère  lauorata,&  ì fuoi  femi  ttebbiati  durano  vno 
anuo  folaméce,  Ma  fofpefi  ne  gufei  ficonfemano  pei 
tre  anni  fanzalefione.  Seminali  da  alcuni  intorno  al 
cominciamelo  del  mefe  di  Nouébre :&  miffirnamen 
te  per  tutta  Tofcana  & fallì  fopra  loto  fomenzaio  qua 
(ì  come  vno  pergoleitp  coperto  di  ceni  Arami  di  vei 
fo  aquilone  p fpatio  don  braccio,  & verfo  il  merigio 
per  fpatio  di  due  leuato  da  certa  : 6t  molti  fono  eli  le  fe 
minano  di  Dccébre  di  (Senato  di  Febtaiofit  di  Mai* 
zo.  Allhòra  che  diuetnò  piimeramente  feminare  fi 
pofiono  & fi  leminano  ne  laie  fole,  Et  anchora  fi  pofi 
fono  eoa  laltrchcibc  nufcolatamentc  feminare  • Et 
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quando  ferino  alquanto  aefciutetfif  ben  che  d’Aprfr 
le  o di  Maggio  fia  fi  piantano  luna  da  ialtta  vn  fomefe 
lo  o vero  pei  vna  fpana  di  lungi,  Et  (e  ne  deono  por** 
te  quatto  righe  ne  laia  8c  quelle  che  vorrai  mangiare 
inanzi  che  fieno  mature  pianterai  ne  laic  oue  fono  le 
gate  i cittiuoli  cocomeri  o vero  melloni  ♦ Et  quando 
faranno  crefciuti  fi  leuino  le  cipolle,oue  ctiadto  fe  fa 
tanno  lattate  fi  matureranno  auenga  che  non  diuen 
lino  cofi  grotte  come  quelle  che  ne  laic  fole  fi  pianta* 
no:&  quando  fi  deono  piantare  fi  riddano  le  Ior  ra^ 
dici  in  fino  alla  grettézza  dun  dito  o dun  mezzo  alla 
to  alla  cipolla  & fi  fìchino  folamente  vn  dito  /etto  tet 
ta.  Impero  che  fi  ageuolmente  rappigliano  che  fe  li 
ponettcno  folamente, o cadeffino  fopra  la  tetta  » o li 
portattìno  letame  porti  etiamdio  difcoperti  o fi  pian 
lattino  in  terra  quafi  fecche  pur  che  fuffi  bene  polue*/ 
tizata  nafeerebono  & crefcctebbono  ottimamente  de 
(idrono  dettere  fpetto  cauate  daremo, & de  Aere  pur > 
gate  da  tutte  lhetbe,Et  fe  loro  la  tetta  non  fata  Hata  le 
taminata  qllo  medefimo  anno  fi  fi  dee  nefrépo  che  li 
piitano  letaminate  accio  che  ottimamente  allignino* 

Et  colte  le  cipolle  maturerà  q!  cofa  fi  manifetta  quali 
do  non  fi  pottono  fottenere , & non  crescono  piu  : le 
migliori  di  quelle  fi  piantano  del  mefe  d;  Agofto  acio 
che  lanno  feguéte  facciano  frutto  cioè  femc.Et  le  piu 
cattiue  fi  piantano  accio  che  la  quarefima  fi  poflano 
# hauere  verdnEt  le  mezzane  fi  ferbanoje  quali  fefa~ 
lino  a luna  crefcente  diuelte  ettendo  il  tépo  chiaro  & 
afeiutofi  còferueranno  meglio  in  luogo  tutta' volta 
ofcuio  & alcuno  » le  cipolla  fono  calde  ci  humidc 
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net  fecSdo  grado  & fc  fufeiano  fpeflb  di  magiare  con 
la  loto  acuitade  ingenerano  ne  lo  ftomaco  mali  hu^ 
mori-&  generano  (ite,  & enfiamento,  Si  rentofita , off 
fanno  dolere  la  tetta, & venite  pazzo  pei  la  loto  fumo 
fita  che  fate  al  capo, & che  percuote  al  celabro,onde 
coloro  che  fufano  a magiare  impazzano  Si  hano  tev* 

libile  &maninconÌcìfegni,fiifpecialmenieie  le  mati 

gelano  leua doli  dinfermitz»St  fc  le  mangiano  crude 
non  danno  al  corpo  nuttiméto  ncfTuRO»Ma  fc  fi  lena* 
no  Si  gettali  via  la  prima  acqua  « in  voa  alita  fi  cuo,/ 
cano  danne  buono  nutrimento  8C  affai!  mrifirojmctt/ 
cc  fe  con  gofftffimi  carne  Si  con  buono  condimento 
odorifero  fi  condileano.Et  fe  fi  ptendetino  elude  té/ 
ceratamente  fecódo  cheficonuienepervia  di  medi 
cina  tifcaldono  Si  tagliono  ì groffi  humod  & vifcoli 
8t  aprono  le  bocche  de  le  vene  Si  ptouocano  i mem* 
ftrm  8i  lorina.8i  crefcono  Iappetito  Si  prouocano  la 
luffutia  per  la  loro  caldezza  8i  humidita  i il  loro  fugt> 
metto  per  le  nari  o fi  riceucre  il  loroodore  per  le  nari 
purgherà  il  capo  ottitnamente.Et  magiare  ctude  fan 
no  crefeete  i capelli,(  Auicéna  dice,  che  ne  la  cipolla 
«acuita  inceffiua  Si  amatitudine  Si  ftiticitade  * cioè 
afrezza  ó veto  lazitadetSi  quella  che  piu  longa  8i  put 
acuta  che  la  bianca, & lafciuta  o veto  feccapm  chahu* 
mtda  Si  la  ctada  e piu  acuta  che  la  cotta»St  ha  virtù  di 
nate  il  fangue  alle  patti  di  fuorirper  la  qual  cofa  fa  tof* 
fa  la  buccia  . Ancho  e vtile  al  nocimento  dellacque . 
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rimuoue  te  rauche  «Et  la  cipolla  finalmente  di  quelle 
co fc  le  quali  nocchio  a lonteilettopero  che  genoano 
malibumori.  , 

CCDel  cornino.  Capitolo,  xxiiir» 

IL  cornino  defiden  graffo  terreno, & sete  caldo  : Se 
feminafidelmefe  di  Maggio  Se  e caldo  Se  (ecco 
nel  terzo grado:&  fi  può  ferbare  cinque  annìjha  vino 
diuretica  & fottigliatiuatonde  piefo  con  cibi , &nebe 
ueraggi,#  ne  fauori  conforta  la  digeftione.il  vino  de 
lafua  decorione&de  fichi  fecchi  de  del  Teme  del  fie* 
no  mitiga  il  dolotr  de  le  budella  per  cagione  de  rea* 
tofirade.El  medefimo  vino  Vale  coatta  fredda  tofla» 
Contro  allonfiamemo  deh  gola  fi  cuoca  il  cornino  Se 
i fichi  ben  petti  in  vino  Se  fettone  impiattro  fi  ponga 
k Copra  il  luogo  doue  il  dolore, Contra  la  fredda  reuma 
del  capo  fi  ponga  coli  : prendali  poiacre  di  cornino: 
& orbache  Se  in  firme  fi  mena  i vno  tetto  caldo  in  vno 
facchetto,  & poi  che fia  caldo  fel  ponga  in  fui  capo* 
Contra  la  ttranguria&difiutia  Se  gli  altri  dolori  Pec 
ftigidirade  fi  ponga  il  cornino  decotto  fopral  luogo» 
Contrai  fangue  de  gli  occhi  nò  nel  principioma  poi 
fi  prenda  la  poluere  del  cornino  Se  (intrida  con  torlo 
d;ouo  in  tetto  caldo  & fattone  due  patti  vi  fi  riponga 
fpeflb. Córra  il  liuidore  pei  pernotta  o in  altro  modo 
aducouto  quando  fiaftefeofi  prenda  la  poluere  del 
cominofottìle&benconfettaalfuoco&  vi  fi  ponga 
fpeffb,&  e rimedio  certi(fime;&  il  troppo  vfo  del  co 
mino  decolori  la  buccia* 

I([.Dcl graogo,oticr zaffano.  Cap*  xxv. 

L gruogo  e di  due  fatte  cioè  faluatico  Se  dimetti//  ' 
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codi  fatuatìco  fi  femina  come  Ialite  hetbetilquafe  € 
di  picola  vtilitatma  fa  i!  gambo  alto  Si  molte  mazùd . 
le  ne  le  quali  nafce  il  gtuogo  il  quale  quando  appaiò 
fce  nel  leuare  del  fole  fi  coglievi  dimefticoc  buono  il 
quale  non  fi  femina  peto  che  ncn  fa  fé  me  : ma  le  fue 
cipolle  fi  colgono  del  mefe  d7Aptile  o di  Maggio  q* 
do  fono  mature:#  fi  lafciano  amonzichiaie  otto  gioì 
ni  accio  che  fi  macerino  allhora  fi  mondano  Si  fi  f cc' 
cano  in  luogo  caldo  non  pero  al  fole  accio  che  non  fi 
cuocano»  La  cui  matutitade  fi  conofce  allhora  che  le 
foglie  fono  feche  Si  conferuafi  fopralcuna  cofato  fo* 
laro  che  non  fi  accolli  alla  terra  infìno  al  mefe  d7  Ago> 
ftotma  lortimo  tempo  da  piantarlo  e da  mezzo  Ago* 
fio  infino  a mezzo  Settembre  * Et  allhora  o innanzi  o 
doppo  fi  piantano  luna  fpartita  da  faina  con  le  radici 
le  quali  bano  per  fpatio  dun3  fpana  o affai  meno.  Ne 
luogi  oue  la  terra  fuffe  cara  Si  fi  mettano  (otterrà  qual* 
. ito , dita  ne  folchr , Si  fi  lafdno  due  o ire  anni  : & eia* 
feuno  anno  del  mefe  d7  Aprile  fallhora  fono  fecchele 
foglie, & del  mefe  di  Maggio  di  Giugno  Si  di  Luglio 
fenafee  hffbanelaiefideeftirpare  zappando  la  tara 
per  tutto  ne  la  corteccia  di  fopra  due  dita#  non  piu 
adentro  accio  che  non  fi  tocbino  le  cipolle:#  fe  piace 
ra  intorno  alla  fhe  d7Agollo:o  del  mefe  di  Settembre 
fi  rada  la  terra  a modo  duna  aia  Si  dogni  verdume  fi 
rimóda,#  poi  fi  colgono  i fiori  quàdo  nafeono  ♦ Etri 
gruogo  fi  fecca  a debile  Si  lento  fuoco, & chfufo  in  al* 
cuno  luogo  fi  conferua  Si  paffati  due  o tre  anni  fi  di* 
uelle  rutto  del  mefe  d7ApriIe&  da  capo  fi  pianta  al* 
modo  pdetto.il  giugo  defidera  terra  crctofa  o mez* 
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fcanat  & fi  puote  ottimamente  pianare  òue  fieno  fta> 
tele  cipollepoi  che  fono  diuelte  » E da  fapere  che! 
gtuogo  no  fi  danmfica  molto  per  lombte  : ma  danifi* 
cali  molto  dai  topix  quali  fotterta  rodono  le  fue  cu 
polletcótra  i quali  niuna  cofa  vale  tato  quato  tendete 
la  trapola  a i loro  pertugi  Se  fate  i folchl  «3  late  cauatl 
ì quali  Io  difendano  da  IHomorc  de  laequa  il  quale 
molto  teme,*  olue  a quefto  impedifeono  il  trapafla 
mento  de  topi  Se  de  le  talpe  le  quali  accora  molto  de* 
fiderano  le  fue  cipolle * Il  gtuogo  c caldo  Se  lecco  nel 
primo  grado  & e ne  le  fue  qualitadi  temperato  Se  in u 
peto  cconfortatiucjoodecomra  la  debilita  Se  difetto 
del  cuore  molto  vale.Etrimoue  il  roflbrede  gli  ochi 
per  (angue  o per  altra  macuIa.Se  vi  fi  pone  petto  con 
tofe  : Se  con  tuorlo  d’ouo  fecondo  che  dice  Dia  Teoria 
de*  Anchon  colui  che  beuera  il  gtuogo  inanzinonte 
mera  lebrietade  ne  troppo  mangiare.  Ancho  le  ghie* 
lande  fatte  disilo  non  lafciano  altrui  inebriare  ancho 
induce  Tonno  8e  ftimula  il  vétte  (fecondo  che  dice  PII 
uio)  Ancho  dice  che  cuta  i morii  de  ferpenti  * Se  delll 
augni, & le  punture  delli  (carpioni*  a 

f£De  le  cipolle  mal/gi.  Capitolo*  nvh 

E E cipolle  maligi  G platano  come  i poto* , cioè 
vno  p pertugio  feoftata  p vn  pie  lana  da  laltrat 
le  qu  gra  ceffo  fino  le  cjli  poi  vfiamo  lattate  fe 
guéte  doppo  Pafqui,&  fono  quafi  duna  medefima  cò 
pfeffione  con  Ialite  commune  cipolle* 

ICOel  cardo*  Capitolo.  . xtfVif* 

IL  cardo  fi  (emina  di  Marzo , Se  defidera  terra  let* 
minata  & foluu  aduéga  che  ne  la  gratta  meglio  ali 
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pia  & sprende  t & fé  fi  pongono  in  piu  faldo  emendi 
Tara  loto  vtilecontta  alle  talpe  & gli  alai  animali  pe> 
io  che  nò  fi  puote  coli  age  uolméte  forate  : deonfi  fe> 
minate , i cardi  a luna  ctcfcente  ne  lata  già  loto  appa* 
cechiata  Si  fi  feminino  fpattiti  luno  da  lalao  vn  mez- 
zo  piede.Et  fi  dee  perdere  guardia  che  i fuo  femi  non 
fi  ponghino  a fittolo, cioè  quello  di  fopra  di  forto:pe> 
io  che  nafeetebono  i cardi  debili  Si  nò  fieffibili  • Et  no 
fi  deonoi  femi  profondate  ne  la  tetta  «Ma  pteficon 
tre  dica  fi  profondino  tanto  che  la  tetta  agiunga  alti 
primi  nodi  de  le  dita  : Si  fi  purghino  fpefio  da  Iherbe 
infino  a tanto  che  gambi  indurino , Si  fe  caldo  fopta* 
ueniflefinnaffìnOtEcfe  Stingerai  le  piante  de  Tuoi  Te- 
mi non  haurànofpine  (fecondo  che  rctiue  Palladio) 
del  mefe  d7Ottobre  fi  pongono  le  Tue  piante  trai  gra- 
no  già  nato  o intra  altre  biade  con  palo  ria  qual  co  fa 
e piu  vcile  che  porli  in  crudo  cenino  le  quali  quando 
portino  tagliereno  le  fommiu  de  le  fue  radici  & im- 
piantitele di  letame  Si  t partitene  luna  da  laltra  ite  pie 
di  accio  che  meglio  ctcfcano  mettendone  in  ma  (òf- 
fa duo  piede  atta  da  due  o tre: Si  fpefio  nel  tempo 
afeiuteo  folto  il  verno  vi  mettetéo  cenere  & la  mefeo- 
tirreno  có  letame  • Et  quado  fi  colgono  nò  fi  colgono 
tutti  inficine  pero  che  nò  fi  maturano  infieme  ma  lu- 
tto doppolalrro»  Et  fi  dee  cogliere  allhora  eba  s fiorì 
ne  la  pane  di  fono  a modo  duna  ghirlanda  & non  pu- 
ma . Et  non  fi  dee  afpetcate  che  fiori  fiano  tutti  caduti 
impe cache  farebbe  peggiore . Et  continuamente  ciaf 
cuno  anno  fe  ne  deono  leuare  le  piante  accio  che  non 


affatichino  le  madie  Si  i figliuoli  oveto  i rampolli  pei 
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altri fpatfi  poffano  cteketr.i  quali  fi  deono  rutti  voV 
ta  con  alcuna  patte  de  la  radice  diuellete.Et  qlle  pia»» 
te  che  (oberai  per  fe me  purgare  prima  da  tutti  i ratti» 
polli  fi  deono  di  (òpra  con  terra  cotta  o fecca  o co  coi 
leccia  alcuna  coprirejimpero  i Temi  per  fole  & per  ré 
ti  pioue  fogliono  a niente  venite* 
fTDela  camamilla.  . Cap,  xtfviiC, 

E A camimilla  e calda  & fecca  nel  primo  grader 
8t  e proffimana  alla  virtù  de  la  rofa  nel  fao  fot/ 
r ttgliamento  : Si  la  fua  caldezza  e conue niente 

eoe  la  caldezza  de  lolioj&papritiua  fottigliatiuamou 
Jificatiua  & e folutiua  a ragióe:&  q fta  e la  fua  proprie# 
«ade  intra  le  medicine  che  piu  vagliono  alla  ftrachez.» 
za  che  nullaltre:  & e cófortatiua  del  cetebro  peto  che  ' 
tifolue  le  materie  de!  capo, 

CTOelecofcute.  Cap,  xxfjtì 

E A cufcute  e calda  nel  prlo  grado, & fecca  net  fe > 
cedo  laqfe  fi  dee  cogliere  con  fiori , Si  fi  puote 
dueaniferbare:&fa  fua  virtute  pricipalméteg 
• di  purgare  la  malmcóia:& la  flegmatlacq  de  la  fua  de/ 
cotide  vale  córra  la  ftràguria  & diflurìatfir  ancho  la  fua 
herba  fe  fene  potrà  hauere  \ grà  quatitade  cotta  i vino 
Si  olio  Si  impiantata  atte  reni  Si  a petfgnóe,  & a Ialite 
patti  oue  fufle  il  dolore. (Et  Aurccna  dice)  chelarq  de 
fa  cofeute  e mirabile  ali«eritia.(Et  Sarapióe dice)  che 
de  le  fue  proprieradi  e.da  f cacciate  Ianuche  fupeifiuita 
de  le  rene# 

CDelcalamemo#  Cap.  xx*. 

J Scalamento  e di  due  fatte  acquatico  Sidi  monte • 
Lacquatìcofapella  mentadro  quello  de  le  moniti 
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bit  fi  chiam*  ntpite!l«&  quello  t migliow  peto  che 
'piu  lecco  & fi  dee  cogliere  alhora  che  fiorilo  & allo»' 
bra  feccare:&  puoffi  pei  tulio  lanno  fetbate  : & ha  vii* 
tu  dittòlutiua  & confuntina:  & il  vino  de  la  fui  deca* 
tioneetdelariquilitìa  et  de  luue  patte  e il  vino  de  la 
decotione  de  h fua  polucre  et  de  fichi  fé  echi  valexon 
ira  la  fredda  rotta  et  afima  fredda  : impero  che  de  la 
nepitella  predetta  fi  fa  il  diacalamemo  il  quale  a quei 
Io  medefimo  vale . Ancho  la  fua  poluerc  data  in  ouo 
da  bere,o  in  farina  dorzo  vale  a quel  medefimo . Con 
in  il  dolore  de  lo  ftomaco  per  frigiditadc  vfi  Ionfe* 
ino  la  fua  pòluere  cotta  nel  vino  o ne  cibi  • Contra  là 
fredda  reuma  fi  dee  vngerelapaitedi  dreto  del  capo 
del  mele  nelqaalefara  fatta  decotióe  de  la  fua  polue* 
ic  data  in  vino  da  bete,  o in  farina  dorzo  vale  a quel* 

lo  medefimo.  Et  poi  fi  faccia  facelhtionedela  detta 

poluère  fcaldata  i pétolarozza  o de  la  detta  herba  ?pO 
che  molto  vale.Cówa  il  dilcendimérodeluuola  lì  fac 
tia  gatgarifmo  daceto  nel  quale  fia  cotta  la  lua  polue* 
ie  et  4a  poluete  de  le  io fe  contra  tcnafmon  pet  flegtrià 
vitrea  op  altro  buniorc  freddo  le  renifungaodi  me* 
le  et  de  la  decotione  de  la  fùa  poluerc  etde  lacolofo^ 
Dia  et  defemi  del  nattutrio  caldo  fopral  culo  có  barn* 
b^giMetin  cotale  manera  anchora  fi  libera  la  matricea 
O fi  faccia  (omento  de  laequa  de  la  fua  decotione  a 
affocate  le  fupfluitade  de  la  matrice  et  vana  molto.  ' 
|TDeIa  ccntnirea.  Cap*  xxxi# 

qr-  A centaurea  cjo?  fiele  di  tetta  e calda  et  fecca  nel 
>1  terzo  gradoiet  e hetba  amitiffima  t et  enne  di  do 
nwftere,  eroe  ccntautea  maggiore  et  minore  • Ma  la 
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miggiore  ha  maggiore  efficacia  & principalmente  li 
confa  ad  vfo  di  medicina  quanto  alle  foglie  & a fiori* 
Onde  quando  fi  dee  cogliere  allhora  che  comincia  a 
fiorire  # fi  dee  allóbra  feccare  & fi  puore  in  molta  ef- 
ficacia  ferbar?:#  ha  virtù  diuretica  6c  atrattiua  Si  con- 
fantiua  ; II  vino  de  la  fua  decotione  vale  a lóppilatio- 
ne  del  fegato  de  la  milza  8c  de  (e  reni  & de  la  vefcica 
& alla  ftràguria#  disuria  «Onde  dice  Galienoche  la 
centaurea  e de  le  piu  nobili  # migliore  medicie  a lop- 
pillatione  del  fegato  & fa  grande  valila  de  alla  ducez* 
za  de  la  milza  impiaftrata  Si  beuuta  « Contra  i vernai- 
ni  de /orecchie  vi  fi  metta  il  fuo  fugo  col  fugo  de  por- 
riinìfebiato»  Contrai  lombtici  fi  dia  il  fao  fugo  col- 
mele  . A chiarificare  il  vedere  fi  mefcoliilfugodela 
radice  de  la  cemaarea  maggiore  con  acqua  rofata  fé 
«rogano  gli  occhi» 

C Dd  capello  venero»  r Capitolo»  xxxii. 

?T  L capei  renerò  e freddo  & fecco  temperatamente 
JL  & ha  virtù  diuretica  per  la  fonile  fuftantiae  frefeo 
di  molta  cfficcacia  Si  fi  puote  puoco  (erbate  pero  che 
(etnie  herba  . Cétra  al  ufcaldamento  del  fegato  fi  die 
laequa  de  la  fua  decotione»  Ancho  de  la  detta  acqua 
Si  del  zucheio  fi  faccia  Sciroppo  : & fel  rìfcaldamento 
predetto  fia  con  vàio  di  milza  vi  li  agiunga  alchuna 
cofa  calda  & diuretica*  Ancho  le  pagelle  intinte  nel 
fogo  fuo  o la  fua  betba  pefta  vi  fi  ponga  fufo.  (Et  Aul 
cennadice)chepocodedinaa  caldezza:#  per  cotale 
cagione  e fottrglianaaicfolattua  Si  apritiua#indTo 
cftiticitade:&quandofi  mefcola  nel  cibo  de  la  car- 
ne de  galli#  de  le  coturnici  li  fa  foni  a combattete 
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&a  vccrdere.Etla  faa  cenere  có  acero  fltcfcolio  r vri> 
le  alla  aIopiria:&  cò  (olio  dela  mortella  & con  vino  de 
cò  ranno  fa  cicfcerci  capelli,  & non  gli  lafcia  cadete. 
Et  la  faa  cenere  cò  ranno  e ville  alle  forfore  del  capò 
Zi  la  confuma  & diradica  & rimuoue  da  eflo  Ihumìdc 
piagherà  e vtile  al  polmóc  in  ciò  che  molto  il  porga 
& prouoca  Iorina:& ròpe  la  pietra , & fa  venire  i men* 
ftruì, & mena  fot i la  fecóda:&  purga  la  femia  del  feto* 
(£DeI  Cerfoglio»  Cap.  xxxiif. 

IL  cerfoglio  fi  femina  d7Agofto:5t  e buono  penai 
ro  il  verno, & doppo  il  verno* 

C De  beccuta*  ^ Cap*  xxxiiiù 

?Krt'"r  A cecina  e calda  & fecca  nelqrro  grado:  &ha 
| J virtù  atrattiua  fiiconfuntiua  & diffolutiua:  ma 
' non  fufa  ne  le  medicine  dentro  po  che  veneno 

fa :&  ne  la  fuftantia  & ne  lefue  qualitadr.lmpo  che  dif> 
folue  tanto  che  li  fpiriti  infralirono  & végono  meno 
p lo  qle  infralimento  fi  mortificao  le  mébra  : & ha  vit 
vu  ottima  quanto  alle  radici,&  poi  feeddo  le  foglie  : U 
vltimamenre  fecódo  i Icmi.Onde  il fuo  feme  alcuna 
volta  fi  mette  ne  le  medicine.Conttalvitio  de  la  mifo 
sa  fi  dee  in  quello  modo  vfare , cioè  che  luna  lberba 
dimori  in  aceto  con  vna  libra  darmoniaco  per  dieci 
giorni  : & poi  fi  metteno  a bollire  le  dette  cofe  infino 
atantocheloarmoniacofiabene  ri Coluto  & fttuttot 
& poi  fi  coli  con  panno  * Et  quella  colatura  da  capo  fi 
faccia  bollire  & agiontoui  cera  & olio  fe  ne  faccia  va# 
gueto  di  cicuta  il  quale  e ottimo  al  vitiode  la  milza, 
ftcótro  le  duteapofteme:& centra  brcetica  & contro 
aliepilenfiefefe  ne  fata  vntione.  Contro  fonetica  & 
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podagra  fi  cuoca  la  faa  radice  in  palla,  Se  poi  felle  pee 
mezzo  fi  pongano  (opra  fonetica  c ficuriffimo  rime 
tdio:Contral  male  del  fianco,#  conno  alla  fteangutia 
& difiuria  fi  deono  impiaftrare  della  fua  decotionc  in 
.Urino  force  Se  olio  in  luoghi  doue  la  doglia»  A mondili 
x care  la  matrice  Spurgare  de  fredi  humoti  Se  vifeofi 
JSt  a prococare  i méttati  fi  faccia  fométo  della  fua  de/ 
i codone  in  vino  Si  acqua  falfa,Contra  le  fctofole  fec* 
che  fi  deono  rii are  puma  lberbe  diuretiche,  poi  fi  ùc 
^ eia  impia  Aridi  due  parti  di  cicuta,#  terza  difeabiofa 
;(£De  la  (catapuzza,  Capitolo,  xxxv. 

LA  (catapuzza  e calda  nel  terzo  grado  Se  bumida 
nel  fecòdo.Ma  Gerardo  dice  nel  (uo  (crino  chel 
la  e calda  Se  (ecca  nel  terzo  grado, Et  e (eme  duna  cci/ 
s ta  herba  che  per  limile  nome  fapellatil  quale  (eme  le 
uacone  la  corteccia  di  fuori  fi  (erba  (uno  tanno  » Et  fi  ' 
dee  (cegliere  quella  che  verde  Se  non  forata  dentro  Se 
wChe  nò  c iiaida  ma  bianca.  La  (catapuzza  ha  virtù  di. 
purgare  principalmente  la  fiegma  a p predo  la  collera 
& la  maiinconùuEc  ha  anchora  virtù  purgatiua  per  le 
parti  di  (opra  per  la  ventofica  Se  lcuita  che  in  (e , On* 
de  alcuna  volta  fi  da  a i (ani  a confetuatione  de  la  (ani 
rade.  Alcuna  volta  a glmfermi  a rimuouere  fonfermi^ 
rade.  Gonna  la  couidiana  di  fiegma  (alfa  Se  contra  la 
rogna  fi  pelli  la  (catapuzza  in  molta  quantica  Se  puoi 
inuoitanele  foglie  decauolifi  metta  (quo  la  cenere 
& vi  fi  latti  affai  accio  che  fi  cuoca  bene:#  poi  qoado 
cauata  fi  prema  & (olio  che  calce  fi  Terbi:  il  quale  fi 
può  per  (patio  dunoanuo  confettiate:#  quando  fata 
bifognofidiaallonfcrmonc  cibi  oin  alcbuno  altro 
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modo,& in  quefto  modo  fi  può  farcjf'ngano  a moltic 
o fe  ne  faccia  chiarea  pe  ft  mdola  bene  & cocédola  con 
mele  Si  poi  mifchiandola  col  vino.Et  noia  che  in  ,xx» 
libre  di  vino  debbe  eflere  vna  libra  di  fcatapuzza  : Se 
quello  medefimo  ne  loncie  & ne  gli  altri  pefi  minori 
t Anche  fi  può  mettete  la  fcatapuzza  ben  pcfta  in  fato-  # 
do  di  carne  o di  pefee  o daini  cibi  Si  mangiata  moto 
rate  a i fani  Si  aliinfermi.  Et  Gerardo  dice  che  la  feata 
puzza  e molto  lafòtiua  & purga  di  fopra  & fono  fati 
cofamente  Si  có  angofcia.Onde  fi  dee  prendere  guai 
. dia  che  non  fi  dia  fe  non  a coloro  che  ageuolméte  vt> 
mirano  & fe  la  materia  non  nc  digefta.Et  nò  fi  dee  da/ 
ie  a coloro  chino  ftomaco  debole  Si  le  budella  : peto 
che  fubuerton  Si  non  fi  dia  fenon  diftemperata  accio 
che  nò  dimori  ne  lo  ftomaco  « Et  nò  fi  dee  Topo  effa 
dormire  ne  rìpoflaie  fenon  come  ne  Ialite  medicine 
da  vomito dfuovafo  accio  che  di  qlle  medicineii 
ladano  acute  con.x.o.xùgtaneIla  digufeiate  Si  peftefic 
cofi  fi  mefcoli  ne  la  medicina.  Ancho  dice  che  per  fe 
-medefima  fi  può  dare  pcfta  Si  ftépetata  con  acqua  cal 
da  o có  vino,&  dice  che  purga  principalméte  la  fleg/ 
ma  & gli  humori  vifeofi  Si  maffimaméte  dello  ftoma 
co  Si  de  le  budella:ondefan  prò  a i colietici  Si  a quel 
li  chino  il  male  del  fianco, & a gli  artefici  Si  alla  fcbtc 
continua  per  flfgma  vittea  a natarale.(£t  Oiafcotide 
dice)chc  fe  ne  danno  da  cin^  infino  a nuoue  grane!// 
h, et  quando  lo  ftomaco  fara  fotte  fi  diano  intere,  et  fe 
fufle  debole  fi  diano  pefte.  Ancho  dicecfi  fe  le  foglie 
de  la  fcatapuzza  fi  cuocono  con  polli  o con  boba  et 
alni  cibi  porgano  la  ftegma  ctia  colleta» 
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|p>tfactàno.  o Capìtolo,  xxxvf. 

tT  L aerano  ciò  fono  i vinchi  marini  e caldo  & lecco 
i&nclt€fzo  grado;8uhetbaIa  quale  fi  tiuoua  ne  le 
parte  marine:#  ha  virtù  molto  diuretica  per  la  fottìi! 
ta  de  la  fua  fuftamia.Contta  la  ftranguria  Si  conno,  al 
vitio  de  la  pietra  Scontra  il  mal  dei  fianco  riprenda 
«le  la  detta  herba  Si  in  gran  qoanmadc  Si  fi  bolla  in  ac* 
quafalmaftra  Rinvino  & olio  & in  quella  acqua  fe 
ga  llia  lonfetmo  infino  al  bellico  Si  fe  non  fe  ne  può* 
te  hauece tanta  quantitade:  impiaftrerane  follmente  i 
luoghi  oae  e la  doglia:#  ancho  Ihetba  màgiata  o il  vi 
nodouefata  cotta  bcuuto  piouochera  lorina. 
f£De  la  celidonia.  Capitolo,  xxxvii. 

LA  celidonia  cioè  cenerognola  e calda  Si  fecca  nel 
quatto  gradella  quale  e di  due  fatte  :cioe  indica* 
&natutalc.Qijclla  dindia  e di  maggiore  efficace»  Si 
©perationc:#  ha  la  fua  radice  citrina . Quella  che  (i 
(tuonane  lenofttecótradcedi  minore  efficacia  tura- 
ta volta  luna  perlaltrafi  prende:#  quàdo  fi  truoua  ne 
le  ricette  vi  fi  dee  mettere  la  radice  & nò  Ihetba  r Si  ha 
virtù  diflblutiua  confunttua  Si  atrattiua.Ccntro  al  do* 
lore  de  denti  per  caggione  di  freddo  fi  prenda  la  fua 
cadicc  Si  fi  pelli  alquanto  Si  fi  metta  infra  i demi  Si  di 
fopta  póga  taglio*  A purgate  il  capo  Si  a luuola  ripie- 
na dhumido  freddo  vi  fi  ponga  la  fua  radice  cotta  in 
vino  8i  lonfetmo  riceua  li  fummo  del  detto  vino  pec 
la  bocca, & poi  garganzi  il  vinotla  quri  cofa  aiciughe 
ta  luuola  & purgherà  il  corpo , (Et  Plinio  dice)  che  p 
lo  fugo  della  celidonia  gli  occhi  de  la  rondine  cauati 
o vero  danmficaual  primo  fi  riducono. 
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C Del  coriandolo.  Capitolo  KÓLvrS. 

IL  cotiandro  e babà  affai  comune, la  quale  e caljda 
& lecca  nel  fecondo  gradoni  cui  Teme  fi  dee  mec. 
tcre  nelle  iiceite:il  quale  fi  ferba  per  due  anni  8i  per  lo 
fuo  odore  Hj  virtù  confortatiuas  onde  a confortare  la 
digcftione  di  alU  doglia  de  lo  ftomaco  per  renrofita 
de  fi  dia  il  fuo  Teme  ne  cibi. Et  il  vino  doue  farà  corto 
abere.Ancho  la  poluere  del  fuo  feme  gittata  fopta  la 
carne  la  fa  faporola  » ( Et  1 Adoro  dice  ) che  I fuo  fetne 
dato  in  vino  dolce  incita  gli  humori  a luffuria  .Ma  fi 
dee  guardare  che  non  fe  ne  dia  troppo  pero  che  farcb 
belhuomofuiiofoSi  pazzo.  Et  lafu3  hetbacol  fe*> 
«nee  venenofaa  cani  di  gli  recide  fe  alquante  fiate 
oe  mangiano. 

(£Dc  la  confolida.  Capitolo#  y>x*xix* 

LA  còfolida  maggiore  cioè  rigaligo  e di  fredda  c 
fecca  compleffionc,&  la  Ina  radice  propiamente 
c mele: laquale  ha  virtù  di  conftringerc  la  groffj  fuftà> 
lia,&  ferbafi  cinque  anni:  Si  la  fua  poluere  data  ne  cibi 
vale  còtto  al  fluffo  del  fangue  de  méftrui  & conno  al 
Buffo  del  vétte  di  pofta  difotto  vale  cótta!  fluffo  d me 
(IruiiSl  fimilméte  le  fomentationi  dela  fua  betba  fate# 
([[Dèi cocomero#  Cipitolo.  xU 

IL  cocomero  falttatico  e betba  nota  del  cui  fogo  fi 
fa  {attuario  in  quello  modo  cioè  che  ne  di  caaicu 
lati  il  frutto  de  la  fua  berba  fi  coglie  allhora  che  qua., 
fi  maturo: & fi  pcfta  di  fc  ne  caua  il  fugo  Si  fi  pone  al 
fole  di  fi  fcca.Et  certi  Io  cuocono  ifino  che  tutto  dilfar 
to:8t  quello  cotale  e méo  laffatiuo  di  mena  piu  dolce 
HKtet8C  alai  bollono  il  fugo  fuo  col  mele  quali  infino 
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al  contornamelo  del  fugo  & datilo  a modo  di  fattoti* 
ìio,ilqualc  affai  foluc  per  le  partidi  fono*  Puoffi  pei  > 
due  anni  ferbate:&  ha  virtù  di  purgate  piincipalmen*  ’ 
te  la  tfegma  &gli  humori  vifcofi  & humidi  & poi  la 
tollera  nera  o vero  malinconia  : onde  vale  contra  la 
pàrlafìa  apoplexia  & epilenfìa,  & cótta  la  collica  & co 
(lai  male  del  fianco  &cótra  la  febre  quotidiana  pec 
Argina  vitrea  o naturale,#  e vrile  alti  fciatichi  artetici 
ttl  podagrici «Impeto  che  trae  a fe  dalle  patti  da  lungi 
(penalmente  & purga  ancho.E  medicina  vtilea  tutte 
le  cofe  o vero  infermitadi  per  flegma  & nò  peto  fi  da , 
folo  Se  purga  il  véne  per  bocca  & fi  dee  vfare  mcfco* . 
landolocò  alne  confettieri  & fi  faccia  acuta  la  medi  , 
cina  duna  oncia &cóptendera  le  latterio.Nó  dee  dot/ 
mire  fopreflfo  ma  fi  mucua  incontanente  che  Ihauta 
prefo  fi  come  quelli  che  Ptende  le  lebero  chefuole  in 
i ducete  fuffocationc,Et  ne  le  infetmitadi  del  fianco  an 

i zi  che  fi  dia  fi  dee  allonfer  mo  fate  alcun  crifteo  molli 

I riuo:&  poi  gli  Tene  faccia  vnaltta  di  cocitura  di  malua 
& dolio  & di  mele  con  onde  cique  de  letterio  8c  fata 
i ottimo  contra  lanfermita  del  fianco, et  còtto  lartetica 
i ettagta  et  podagra, Anchora  la  d<  tea  herba  fe  fi  puotc 

i haucte  fi  petti  alquàio  et  bollita  in  vino  eti  olio  et  po 
fta  nel  luogo  oue  e la  doglia  vale  alla  ftranguria  et  alla 
podagra  et  al  dolore  del  fiaco.  A prouocare  i mcftrui 
fi  confetti  la  poluete  de  le  lattaio  et  cò  olio  muceUiV/ 
no  et  có  olio  comune  et  vi  fi  ponga  la  bambagia  den* 

! no  intimata  maturare  le  fredde  apofteme  fi  prenda*  * 
no  oncie  cinque  da  lattaio  et  farina  dorso  et  còfetti 
fi  inficine  con  cuocio  d’ouoec  vi  fi  pòga  fufo,  Aocho 
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fi  de  fa  iMblI  de  la  tremétina  fi  ft  ottimo  impil 
ftro  da  rompere  le  pofteme.  A vermi  de  locecchi  fi 
de  conficele  el  lattaio  in  quantità  di  cinque  grani  coti 
poco  aceto  A tepido  vi  fi  metta  dentro*  Ad  ogni  do# 
lorediftomacopetcaggionefteddavifi  dee  vogete 
de  lo  elettetio con  aceto  confetto:  alle  lentigini  della 
faccia  & ad  ogni  alita  fupetfiuica  timouere  prendi  cee 
lufa  ciò  e biacca  A canfora  A elettetio  inguantila  df 
le  predette  due  cofc  A confetta  con  aceto  i modo  duo 
guento  Apefta  in  mortaio  in  vafcllo  di  vetro  A vidi 
mori  per. xv. di  A poi  nei  predetto  mottaio  col  peftel 
lo  medefimo  fi  meni  giungendoui  aceto  fe  fuffe  f o** 
do  A fé  ne  vogala  faccia  peto  che  rimuouc  il  panno 
A le  lentigine  marauigliofamentc» 

COd  dìttamo.  Capitolo,  xlu 

EL  dittamo  che  per  altto  nome  fi  chiama  fraffincL 
la  pero  che  ha  le  toc  fronde  a modo  di  ftaffmo  « 
caldo  A fecco  nel  quatto  gtado  : A c radice  duna  hes* 
ba  che  dittamo  fimigliantemcnte  fapclla  5 la  quale  in 
luogo  caldo  Petiofo  A fecco  fpecialmcote  fi  ttuouasd# 
h j virtù  diflfolutiua  A confuntiua  A atrahe  a fe  il  vele 
no.Conuo  al  morto  de  gli  animali  velenofi  vi  fi  poti 
ga  fato  iherba  o la  radice  de  la  predetta  berbapetta  t 
anchora  il  fuo  fugo  fi  dia  col  vino:  A la  fua  poluete  fi 
ttida  col  fugo  della  mente  A Vi  fi  póga  fufo:  A ancho 
fi  dia  a bete,  Ancho  dice  ifidero  cheli»  c di  tanta  vitti! 
che  fucile  il  ferro  A mandato  fuori  de  la  carncjondc  le 
belile  fa?uatc  giteano  le  faeue  mangiando  quello» 

LDelendiuia.  Capitalo,  xlii» 

Eadiuia  che  pcc  altto  nome  fi  chiama  lattica  lai? < 
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bianca  e frrddfà  & fé  cca  nel  fecondo  gradot&  il  fao  fe> 
me  « foglie  fi  cófj  ad  vio  dì  medicina:  8i  anrhora  le 
(foglie  lì  confanno  ad  vfodi  Cibo  , Mila  fua  radice 
< non  ha  virtù  alcuna,e  t le  lue  foglie  verde  fon  di  gran# 

:de efficacia  et  operarióe,5t  feche  niente  adoperano:  et 
ilia  virtù  di  confort  iretonde  vaie  contta  loppilaucric 
del  fegato  & de  la  milza  per  cagione  di  collera, & va* 
le  córra  le  femplice  & dopia  terzana  et  córra  Lue  tizia 
^trifcaldaméro  del  fegato:#  córra  le. calde  apofteme 
«tnangiàdole  lette  o crude.  Anchoìo  groppo  fatto  de 
lafuadecorioneetdel  zuchero  vaie  a ql  medefimo. 
/nebo  il  fuo  fugo  o vero  fyropo  dato  có  reubatbero 
il  quarto  o vero  il  (etto  giorno  doppo  la  digeftióe  de 
: la  materia  vale,  Ancho  cótral  calore  del  fegato  & con 
3'no  alle  calde  apofteme  vale  la  detta  hetba:&  poftaui 
fufo  a ql  mede  fimo  vale  il  fugo  impiaftrato  • Et  fe  nò 
poi  hauere  le  fc  glie  cuoci  inacquai!  feme  de  Iberba 
petto  et  ponloin  fuo  luogo.Et  Alberto  dice  che  hq 
de  lendiuia  colla  cerufa  cioè  biacca  e mirabile  ad  fied 
dare  qualche  co  fa  che  fi  dee  infreddare. 

De  la  Ella,  Capitolo,  xliii» 

« T Ella  non  fi  femtna  pero  che  non  produce  feme. 

JL  Ma  la  fua  corona  fi  piata  o la  maggiore  parte  del 
mefe  d’Ottobre  in  terra  gratta  & profonda  cauata  et 
benriuolta  et  trira.Lellae  calda  nel  terzo  grado  & bu* 
nuda  nel  primo, & enne  di  due  manerr  c ioc  dhono  8C 
di  capo, durila  del  tipo  e di  maggù  r efficacia  qua* 
to  alle  radici, & la  fua  radice  fi  coglie  nei  principio , de 
la  ftate:&  feccafi  al  fole  accio  che  nò  fi  coi  rópa  per  fin 
mote, Et  fi  dee  la  fua  tadicc  flettete  nelle  medicine  , 
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Paodi  Cabarè  pn  dae  anni  Bt  p«  itcil  61  virtù  fcuifi 
catiua  Gì  modificatala  onde  vale  coatta  i nerbi  pct  f ri# 
gidita  indignati.Contral  dolore  de  mébri  fpicimaii  p 
fiedda  cagione, 8ì  coatta  ventofita  : Gì  coatta  fredda 
coffa  daffi  il  vino  de  la  Tua  decotióe.La  faa  poi  arrecò 
la  polueie  del  cenimo  delicata  foluc  la  veotofita  de 
membri  fpirituali,  La  fua  hetba  decotta  i viao  Gì  olio 
diffolae  il  dolote  del  fiacco  Gì  la  ftrangatia.  Coatta  iaf 
ma  fredda  fi  dilla  farina  dono  nel  qie  la  fua  polare 
te  fia  cotta: & ha  virtù  tubificatiua  Gì  riama  attediò** 

CDe  la  fegatella*  Capitolo,  xImìI. 

E A fegatella  e fredda  Si  fecca  nel  prio  grado  Si  e 
hetba  eli  eteree  ne  luoghi  aqdofi  Gì  fpecialmc 
te  i luoghi  pettofi,taqie  ha  molte  foglie  di  ftt i 
gono  alla  tetta  & alle  pietre,  et  la  Aia  virtù  e diuretica 
p la  fonile  fuftàtia  Gì  refrigetatiuatonde  lacq  de  la  fua 
deeotione  vale  còtta  loppilationc  del  fegato  ài  de  la 
milza  p calda  cagióe,  Gì  còtto  al  rifcaldaméto  del  fega 
to  : 8t  lo  feiropo  fatto  de  lacq  de  la  fua  dccotióe  g»ù« 
gedoui  teubarbato  ne  la  fine  de  la  deeotione  fata  otti** 

mo  coatta  la  gialezza,  . 

(£De  la  ruchetta,  Capitolo,  xlv# 

L Eruca  e calda  Gì  feca  nel  quarto  grado: & la  dime* 
ttica  c di  miggiore  efficacia  che  la  faluatica*  Et  i 
fuoi  femi  fi  còfano  fpecialmete  ad  vfo  di  medicina 
appreffo  le  foglie.La  cui  Vittude  e confunnua  Gì  pio 
uocatiua  del  coito: & cotta  colla  carne  vale  ad  incita**  ( 

i;  il  coito  Gì  la  diffinteria  Gì  la  ftràguria  Gì  la  patlafia.  , 
Anchota  fe  fi  coceira  in  vino  & fimpiaftrera  alle  reni  , 
ptouochtta  a iuffucia  t Bt  poto  (optai  pcugnone  pio 
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' noci  fotìna*  Et  il  foo  fané  maffimamente  de  la  fatua* 
«ita  fa  fiatate  fa  vaga» 

ftOelebbio*  Cap*  xW;\ 

E Ebbio  e caldo  Si  ( ecco  nel  terzo  grado  : & le 
coneccie  de  le  fue  radici  & tuoroni  fpecial// 
I . - ( mente  fono  medicinali  «La  corteccie  de  le  fue 

tadici  fi  colgono  la  primauera»  Si  fi  feccano  al  fole  Si 
fi  fetbano  pei  tutto  !annct&  ha  vitto  de  dittolue  re , Si 
di  cófumare,&  di  purgare  la  flegma  Si  gli  humori  vi* 
feofi  » Et  fi  dia  il  fuo  fugo  il  quale  putga  attraendo  di 
lòtto  Si  di  fopta  angofeiofamétetonde  non  fi  dee  date 
le  non  quado  la  materia  e digefta  : & quado  il  corpo  e 
difpofto  a fluffo  fi  come  ne  Ialite  vomiche  medicine* 
Et  va  le  alla  febte  còrinua  Si  alla  lunga  terzana  per  colle 
va  cittina  o vitellina . Anche  vale  a loppilatióe  del  fé* 
gato  Si  alliteritie  & alla  collica  Si  al  mal  de  fóce:  Si  me 
uà  fuori  laequa  leuccfiaticotù  e ducinEt  il  fuo  e che  fi 
dia  il  fuo  fugo  pfe  one  la  fua  decotione  fi  ditte  mpetl 
altra  medicinato  fi  giunga  có  feiroppo  Si  oximele  laf 
latitino  fi  cuoca  có  mele  infine  alla  cófunuone  del  fu* 
go*CóttaIenfìamétodelaftremitaetc6tra  lattetica  fi 
faccia  bagno  dacqua  falfa  doue  le  fue  radici  et  ruoto* 
ni  Si  tutta  Ibrtba  Ciano  cotte» 

> fCDelfinochio*  Capitolo*  x! vii» 

(I  L finochio  fi  femina  del  mefe  di  Decembre  di  Ge* 
nato  Si  di  Fibrato  & dogmi  tempo  fi  ttafpone  : Si  e 
caldo  Si  (ceco  nel  fecondo  gradotóthavirtu  diuretica 
Si  di  fonigliare  la  grotta  ventofitade.Et  magiaro  dop 
poi  cibo  vale  a rutti  acecofiì  quali  fi  fanno  per  indi* 

; geftionci&qucfto  fa  perla  fonile  fuftatia&pci  le./òf 
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tiualit&Et  fao  feflie  le  foglie  fit  le  radici  fi  có fanno  ai 
Vfo  di  medicinali  feme  fi  coglie  nel  principio  da  tal 
tanno  8dferbali  per  ire  anni . Le  corterie  de  le  radrd 
ficogononel  principio  dela  primaucra  & fi  ferbaftd 
per  mezzo  Ialino  ♦Gonna  loppihtione  del  fegato  Si 
de  la  milza  Si  conica  la  ftranguri  t ,&  divaria  Si  contrai 
uitio  de  la  pietra  per  freddo  humore  fida  hcqua  de 
la  fua  decottone#  Ancho  il  finochio  cotto  Si  mang'ato 
centra  le  predette  cofe  vale.Ancho  quella  medefima 
acqua  ovino  folue  il  dolore  de  lo  ftomaco  p f rrddez> 
zt  o per  vencofìta  Si  conforta  ia  digeftfone . Quel  me 
defimo  fa  la  poluere  del  Tuo  feme  ♦ Cótta  al  panno  de 
gliocchi&pizicorefi  ponga  il  fugo  de  le  fue  radici 
invafelloeneopM#xv«di  allole  & a modo  di  collera 
fi  metta  ne  gli  occhi  » Contra  ti  pizicote  de  gli  occhi 
efperimcmo  cenano  c:  cioè  aloe  fugo  di  ftnoctiio  Si  li 
ponga  in  vafo  eneo  per»xv*  di  al  fole  ; Si  poi  fi  metta 
ne  gli  occhi  a modo  di  collirio* 

(£t>e  la  flimula.  Capitolo  xtviif* 

^ « A ftamuia  e calda  Si  fecca  nel  quarto  grado  di 

| chiamafiflimulapercheha  vittumcenfiuàiSt  C 

migliate  alla  vitalba  ne  le  foglie  Si  ne  fibiùma 
ì fiori  fono  azateini ♦ Quando  e verde  e di  molta  effi* 
caci a,&  fecca  vale  niente  o poco  • A far  cauterio  fenza 
fuoco  pcfttfi  la  fi  smura  Si  póngali  fopral  luctghò  che 
fi  vole  incendere  di  vi  fi  jafei  vn  giorno  Si  tròuerafi  II 
bucria  aroftita  Si  atCa  t Si  poi  fi  èuri  a modo  di  cenali  * 
co#  A rompere  h poftema  quando  fulfe  conuertiia 
in  marcia  Si  il  capo  c duro  lì*  dee  la  detta  herba  con 
olio  peliate  Si  gotte  di  fopra  $ Si  lofio  fi  pone  a nlaflV 


- . *'  S EST  O 

none  accio  che  la  flamula  non  disecchi  troppo, 

CDfl  fummo  ftrcno.  Gap*  xlix. 

£L  fummo  firmo  e herbe  affai  conofdurajla  qua. 
Ir  e calda  nel  primo  grado:&  (ceca  nel  feròdo  : & 
e digrade  efficacia  verde  & lecca:  & principalmenre 
purga  la  malinconia,  & appreso  la  flegma  falla  & la 
colleraadufta&ediQretica.Còtra  la  rogna  fi  prenda/ 
«o  onre  due  del  fuo  fugo  & g*utoui  zuchero  fc  ne  (ac 
eia  feiroppo  & fi  dia  có  laequa  calda  o vi  fi  giunga  il 
feme  del  finocbiorancbo  fi  faeda  quefto  vnguéto  ne 
folio  de  le  noeie  & vi  fi  pòga  poluere  di  fuliggine  fot 
iife  & G tófctti  c6  aceto  il  quale  vi  giungerà  : & col  fu 
godei  fummo  ftemo  in  maggiore  quàiita  che  de  (al, 
irecoie&fenunga  (onfermo  nel  bagno  & cottimo. 
Et  babbi  a mente  chel  fuo  fugo  fi  data  tre  volte  la  (etti 
•nana  come  e detto  ottimamére  purgherà  gli  humori 
che  da  la  rogna  pducono  « Ancho  la  detra  berba  cotta 
h vino  & pofta  nel  luogo  de  la  podagra  vale  molto, 
fCOe  funghi  Gap,  I, 

DE  funghi  certi  fono  buoni  & certi  mortali»!  buo 
ni  fonopicoli  & ritòdii  quali  appatifeono  nel 
principio  de  la  prirmurra  & vegono  meno  del  mefe 
di  Maggio:  & cofi  farri  funghi  mai  non  noccno  altrui 
ne  fecéo  nocimcro  fubitaméte  ♦ Ma  tutta  volta  e da  fa 
pere  che  tutti  generano  nutrimento  maluagio  « Ma  i 
mortali  fono  qlli  li  quali  nafeono  appreso  ferto  rugi 
nofo:&  anchora  fono  altri  funghi  mortali  aduéga  che 
incontanente  nò  vccidano . Et  quefti  fono  quelli  che 
nafeono  appicflo  le  cofe putride  o allato  a Ihsbitatio 
oc  d’alcuno  velcnofo  animale  ; o allato  a ceni  arbori 
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cbannodiloro  propietate  corrurtionf  a fanghi  fi  àS* 
me  laliaoiEI  fegno  dì  funghi  mortali  e qfto  cioè  che 
ne  (a  parte  di  fopra  la  fua  buccia  c vna  humidica  vlfèo 
fa  corrotta , & che  torto  fi  muta  & fi  corrompe  intra  le 
mani  di  coloro  che  li  colgono.  Et  ne  le  noftre  hablta- 
rione  fi  trouao  funghi  i quali  fono  lari  & fpeffi  & che 
hanno  alcuno  roflote  ne  la  parte  di  fopra:&  in  quello 
tortore  ha  molte  ampolle  leuate,de  lequale  fono  alca- 
ne  rotte  Se  alcune  no:& quello  e moitaleche  torto  ve-* 
cide,&  chiamali  il  fungo  de  le  mofche.Impo  che  poi* 
uerizato  in  latte  recide  le  mofche* 

([[De  fieno  greco.  Gap*  IL 

IL  fieno  greco  e caldo  & feccoiflt  ha  fyftantia  vifco> 
fatonde  ha  virtù  di  maturare  & di  (aliare  » A matu* 
rare  le  pofteme  fi  dee  la  fua  farina  confcriteo  vero  cò 
fi  cere  con  totlo  d7ouo  & porlaui  Tufo  pero  che  matu-* 
ra  & fotti glia:  A maturare  & a rompere  fi  mefcoli  con 
trementina  8i  vi  fi  ponga  fufo.  Ancho  lherba  del  pre- 
detto ferne  cotta  in  olio  fopra  polla  e vtilea  matura 
re-AllapoftemadcIlifpIritualimembrifi  prèda  la  fa** 
tina  del  fieno  greco  mefla  in  vno  facchetto  & cotta  in 
acqua  con  maluauilchio  fi  ponga  di  fopta  alla  porte# 
ma  de  lo  ftomaco  & de  le  budella  facciali  de  la  farina 
del  fieno  greco  & de  laequa  predetta  poltiglie &vi  fi 
fopra  pongano. 

(CDegimbugiouercapuci.  Gap*  UL 

I"  Gambugi  fi  fono  di  natura  di  cauolitSt  hanno  for- 
ma de  cauofi  infino  che  fi  végano  a chiudete  • Mà 
poi  che  fono  chiufe  le  loro  foglie  diuétano  quali  bie- 
che fi  come  le  ioniche  o vero  (picchi  di  cipolle  Si  eie 

fpefit 
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fpe  Se  dcGdctmo  aere  freddoJmpero  che  ih  caldo  Se 
temperato  non  fi  chiudono , ma  rimangono  apertiti 
come  i cauoli:&  coti  defi  rierano  la  iena  che  defidet*/ 
oo  i cauoli  Se  fannofene  compofte  come  de  le  rape  : & 
ancho  ti  fé  minano  come  i cauolì. 

(£De  la  gramigna.  Capitolo*  liti, 

LA  gramigna  ha  vi  tude  ftiticaifit  ha  virtù  di  falda 
te  le  ferite  8e  diffolue  re  il  ventre  & a faldate  le  pia 
gbe  de  le  ceni  Se  de  la  velica  Se  a mitigate  il  dolore  de 
la  milzaic  il  Tuo  fugo  dato  a bete  ha  propietade  duci* 
dete  i lombrico  Quella  herba  conofcono  i cani  riqua 
ti  quando  purgate  ti  vogliono  la  mangiano  fecondo 
che  ferine  Plinio, 

f£De  la  gentiana.  Gap,  liiiù 

r A gentiana  e radice  duna  herba  che  fi  migliarne/ 
JL  mente  coti  e appellata . La  cui  tadice  folameme  e 
medicinale  * Coglieti  nel  fine, de  la  ptimaueta  : Se  poi 
che  e fecca  ti  fetba  per  tre  anni  Nafcell  pinne  monti 
& luoghi  ombtofi  Se  e humida  Se  calda  Se  fecca  nel  tee 
zo  grado:  & ha  virtù  di  foluere  di  confumate  Se  riapri* 
te  r onde  vale  Se  e diuretica  et  fe  la  fua  poluere  fi  da  in 
vino  et  con  acqua  dorzo  vale  contra  latina  antica . Et 
il  fugo  de  la  fua  radice  manda  via  la  morfea  ec  Tana  le 
piaghe  et  (ulcerano!  cerufiuejet  ancho  beuutafa  gran 
prò  a chi  fufie  caduto  dalto  et  futile  caltetitoet  lacero 
et  e vltimo  ri  medio  contro  al  motfo  de  lo  feorpione 
ec  cotto  alle  ferite  auenenare:&  al  motfo  del  cane  rab* 
biofo  fe  fe  ne  beono  due  onde, 

Tfj  (CDelagariotilata.  Cap,  lv, 

*“  A gariofilau  cioè  garofanata  e fimigliante  ale  no 

Pie.Cce,  FF 
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Óelfe  foglie  del  pruno  o tìafij  poni; radice  è 
odorifera#  ancho  le  fòglie.Ete  calda  & fecca  nel  tee* 
20  grado , & la  frcfcha  e di  maggiore  efficaccia  che  la 
feéca , & fcrbàfi  per  vno  abno , & ha  virtù  confuntma 
aprìtiua  & diflolutiua  i & chiamali  gariofilatà  po  cbel 
Àio  odore  e limile  a quello  de  gerófanio  ilfuo  Tappi» 
re  & la  fua  operatone  » Contro  U cardiaca  vale  molto 
fé  còtta  in  acqua  marina  & olio  fi  pone  da  la  patte  di-» 
ftanzi  & di  dietto.  Antho  a confottare  la  digcftiòne  & 
contro  la  doglia  de  lo  ftomaco  & de  le  budella  per  ca 
£ione  di  freddo  o di  ventofita  fi  dia  il  vino  de  la  fua 

decotione.  « 

f£DeJ  Ruuiftlco  Cap*  Ivi* 

I»  Vmulo  cioè  ruuifticooucrolevettico  loqrc 
fafionqas^P13*010  confetuano 

Il ISO  lunghiffimameme  in  loro  virtuie,  fi  checom» 
mane  opinione  e giamii  nò  fi  coriompono . Et  il  lo- 
io  odore  e acuto  & forte#  fono  caldi  & fece  hi  Si  diW 
folutlui  de  le  vifcofitadi  & incifiui  : & conferua  da  cor 

rtmone  li  licori  ne  quali  fi  mefcola. 

(TDcl  iufquiamo.  CaP*  }VIU 

L iufquiamo  e freddo  nel  terzo  grado:  «efeme 
H duna  hetba  che  fi  chiama  caffilagineo  veiodéte 
eàuallino:&  queflo  feme  e di  ete  fatte . Impeto  che  al- 
cuno è biancotalchuno  lofio, & alcuno  nero , Il  bianco 
et  roffo  fi  còfano  ad  vfo  di  roedicia.ma  il  nero  e mor- 
tifero . Et  habbia  mente  che  fel  iufquiamo  fi  dee  nce- 
uete  dèntrojpet  bocca  fi  de  dare  il  feme  : & fe  di  fuor, 
(i  riceue  fi  dia  Ihetba , Ma  il  feme  e di  maggiore  opera 
uónt  : & ha  ritti»  di  fate  dormire  & conftnngere  St  di 
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fàccia  fomentò  de  laequa  doue  fatacorta  la  fua  hetba 
Incorno  alla  fronte: & intorno  alle  tempie^  intorno  a 
piedi , & ancho  fe  ne  laui  ♦ Er  poi  fi  faccia  quefto  im* 
piatirò  «Prendali  la  polueredel  fuo  Teme  ben  fonile 
co  Ialbume  de  louo , & con  latte  di  femina  che  nuttfc 
fca  fan  dulia , & con  vn  poco  daceto y & fi  ponga  alla 
fronte  &alle  tempie*  Ancho  a còft  tingere  le  lacbrimc 
fi  faccia  quello  medclimo  impiaftro.ContM  la  di/fin* 
feria  fi  faccia  de  la  detta  berba  & vi  fi  ponga  pero  che 
rimuouf  il  dolore.  Contrai!  dolore  de  denti  prendali 
il  fao  Teme  & fi  ponga  fopra  i carboni  & lonfermo  ri 
cena  iffìimmo  perbocca  & la  tenga  fopra  laequa , 8i 
apparita  fopra  laequa  vna  cofa  a modo  di  vèrmini 
che  fi  moouano.il  fuo  feme  pollo  ancora  fopra  il  den 
teper  cagione  calda  fi  muouc  il  dolore  & ferbafi  pet 
.x.annr» 

(£Delyfopo.  ! Gap,  Ixviii. 

Llfopoc  caldo  & fecco  nel  terzo  grado  : & i fecòdo 
le  foglie  e fioritma  nò  le  fue  radici  r ha  virtù  diu* 
teti'ca  & confuntiua  & attratiuat 8c  il  vino  de  la  fua  de* 
cottone  3l  de  fichi  fecchi  vale  contrala  fredda  roflV 
Ancho  il  vino  de  la  fua  decotionc  &del  feme  del  fi" 
nochiorimaoiteildolorede  loftom3co  8/  de  le  ba* 
dellj.Et  il  fomento  fatto  de  laequa  de  la  fua  decotto* 
tre  mondifica  & netta  la  matrice  da  le  fupetfluirade  3c 
quello  medefimo  adopera  il  fuppofitorio  fattdde  la  ; 
fua  poluere,& de  lofio  mufcelino*  Atrcholadua  pcU  , 
ueeeo  Iherba  fcaldata  nel  celio  & pofta  31  capo  o per  fe 
o in  facello  vale  contrai  freddo  catarro  & al  cadimeli* 

FF  ii 
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todetouofe*Àlmalde  luuola  prendali  la  detta  betba 
et  (ì  cuoca  in  aceto  et  li  gargaiici  • Ancho  la  detta  ber/ 
ba  cotta  nel  vino  et  ipiaftrata  rimuoue  la  doglia  che 
pei  ventolita  aduiene» 

CDelliato.  C»P-  >'*• 

rf  lato  cioè  giches  e caldo  et  feccontl  fecodo  già, 
JL*do  et  ttuouafi  ne  luoghi  lecchi  et  humidi  moiv 
moli  « piani, et  mi  tremo  et  ne  la  Date  ha  giade  tifica- 
tia  fecondo  le  foglie, et  miggiote  fecódo  le  «dici , « 
maffimamente  fecondo  cene  imbolila  che  fi  colgo 
no  fendonfi  et  feccifi.Ei  ha  viirn  di  difolutte  damor, 
bidatt  et  di  fon  igliate.Cótta  leofiamenio  de  gli  otte* 
chi  fi  faccia  impianto  de  la  delia  heiba  infiemecóle 
tuibofiude  predette  ne!  vino  et  ne  lofio  cotta  et  vi  fe 
eiunea  cominoet  fi  ponga  fopta  gli  orecchi » Conila 
le  fredde  apofteme  fi  prenda  la  detta  hetba  tona  con 
la  foa  tuibofiiade  et  fi  pelli  con  la  fungna  ritta.  Conila 
le  nottelle  fctuofole  fi  ptenda  la  detta  hetba  et  fi  pelh 
con  fquillaet  con  fungna  vechta  dotto  et  fi  ponga  fcv 
pia  effa  et  fe  fatanno  fterebe  ne  guarita  lófetmo.Afa- 
ìe  bella  et  netta  la  faccia  et  affottigliaie  la  buccia  fi  fac- 
cia polucte  fonile  de  le  fue  imbofitadi  fecchetuofn 
te  con  acqua  tofata»et  fi  ponga  a!  fole  innno  che  lacq 
«attuta  deficcata.etfeonga  la  faccia,  et  cofifi  ficcia 
Ite  o quatto  volte  o pio . et  di  qlla  poluete  folamente 
có  laequa  tofata  funga  la  faccia  et  purga  piu  et  fa  piu 

bella  la  faccia  che  la  biaeba.  Ancbo  la  ina  poluete  fola 
mente  tode  la  carne  fnpetflua. 

(TD  eflCalcattèppo#  cap#  ix. 

,1 J a calcatreppa  c vna  hetba  molto  fpinofa , de  le 
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fui  radia  tifala  zenzeucrata  in  quella  manrra,  che 
in  due  libre  di  mele  Se  libra  ma  di  calcatreppa  mon> 
da  o di  paftinaca  fi  metta  oncia  ma  e mezza  o due 
di  gcngiouo  o pepe  folamente  la  mittade  in  quello 
modo  lauinfi  ben  primamente  la  calcatreppa  Se  fi 
getti  il  legno  che  ve  dentro  puoi  ottimamente  fi  cuo/ 
ca  o vero  che  fi  cuoca  in  prima  Se  poi  fi  gitti  il  legno 
Appreflo  fi  tagli  minutamente  8e  pofto  il  mele  al  fuo 
co  8e  ottimamente  fchiumato  fi  metta  in  eflb  la  detta 
calcatreppa  Se  il  gengiouo  overo  pepe*  bollano  in 
fino  a tanto  che  diuenti  fpeflo  conueneuolmente . Et 
k nella  fine  de  la  fua  decotione  fi  g<  ugnerà  poluere  di 
feme  di  ruca  e pinochi  Tara  ottima  al  coito, & ad  eret> 
tare  il  membro, 

CDfj  ghiagiuolo,  Capitolo,  Ixr. 

IRis  ireos  o vero  giagiuolo  e vna  medefima  her,/ 
ba  le  cui  foglie  fono  fimiglianti  a fpada  con  fiori 
porporinioverobiacbijmperochequello  che  fap/ 
pella  iris  ha  fiori  porporini.QtjelIo  che  fappella  ire,/ 
os  glia  bianchi  & fono  duna  medefima  virtù.  Et  fola/ 
mente  nelle  medicine  vfiamola  fua  radice  di  dare, 
Cogliefi  nel  fine  della  primauera  & fi  lecca  Se  feibafi 
per  due  anni  : Se  calda  Se  lecca  nel  fecondo  grado  : Se 
ha  virtù  diurecicatonde  diflblue&apre  . Contraivi, 
H'o  del  li  membri  fpiricuali . Contra  loppilatione  de  la 
m Izj  Se  del  fegato  & delle  reni  & della  veficarfit  con# 
irai  dolore  per  vécofitade  e vtile  il  vino  della  fua  de* 
codione»  Et ancho  la  fua  poluere  ha  virtù  di  rodere 
fòauemecc  la  carne  fupetfiua»  Al  pano  de  gliocchi  ti,# 
maoucfc  fi  faccia  col  vino  de  la  Ina  poluere  Se  de  lao 
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qoatofatt.  COelaiegolitiar  Capitelo,  foir* 

E A tegolàia  endice  cbed«fid«a  tetra  ben  foluta# 
Si  fpeaalmétefabbióc:  aedo  che  vi  entro  ageuol 
méte  metta  molte  & longhe  radici:  laqualc  fi  piata  de 
ageuol  méte  rappiglia:  & imoino  a fé  pullula  molte  & 
forfè  lei  fuo  gambo  tenero  fi  piega  a la  terra  & fi  cuo< 
Pia  fi  conuatira  in  radice  a modo  de  la  gramigna  & 
de  la  méta  & de  la  lobbia, laquale  radice  e calda  & hu> 
mida  téperataméte:  & fi  dee  fciegticre  & piédere  qll* 
che  non  fia  troppo  grotta  ne  ttoppo  rottile  : & che  fia>. 
gialla  détto  Si  che  no  faccia  polucre,  & la  nera  e b bia 
ca  fi  dee  gittare  via.U  fuo  fugo  e duna  medefima  ojj>» 
tiene  có  efl*’.  & anchora  di  piu.  Et  falli  i qfto  mó  cioè 
che  fi  dee  piédete  quando  e verde  & fi  debbe  pettate 
^ bolliie'in  acqo3  & fi  cuoca  quali  in  fino  che  fia  co* 
iuntapoi  fi  pteme^t  lafua  decotione  fatta  in  acqua 
Vale  cètra  tutti  i vitti  del  petto  & cótta  la  plcnplemò* 
ni  a Si  pie  urefi,  Ancho  il  vino  doue  fata  cotta  vale  con 
tra  la  «offa.  A ql  medefimo  vale  il  latiouario  confetto 
de  la  Tegolàia  piglilo  il  fuo  fugo  Sfattone  lattoiua<l 
fio  ccumele. Ancho  ia  tegolàia  mafticata  & tenutalo 
iolaj/nguatxiit}g3lalete6c  lafpiczza  de  la  lingua  & 
de  la  gola.  ' 

CDdgfeh'oitoGiè  wd  ^abnoCàprtOlbf^thnna 

EL  giglio  fi  piata  del  mefe  dottobre  & di  nouébie 
interra  giafla’&ben  lauotatatót  pfédonfi  gli  ipm 
eh»  fnoiouetobulbicioecìpolle  verdi  ofecchial  rii& 
che  fi  fade  gli  3gli:&  fi  pongono  lungo dttungiluno 
da  laltio  Vna  fpanao  vn  piede. Ancho  dice  Aiiftotild 
che  iejgabo del  giglio  maxi  che  fia  apio  il  fuo  fé  me 
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overofiorefi  piegherà  in  terra  in  tal  mane»  che  lf 
(ila  cipolla  non  fi  diparti  & fi  cuopra  colla  tata  infra 
pochi  giorni  mette  in  ciafcuno  nodo  del  gambo  vna 
cipolla  a modo  del  fuo  buibo.il  giglio  e caldo  & ha* 
mfdo:&  fono  di  dua  manne  dimeftichi  & faluaiichi. 
Madc  faluatichi  alcuni  fannoi  fìoii  putpurini  iquali 
giglifonodimagioreefficacia,  Altri  fono  che  fono 
gialli. Ma  i dimeftichi  fe  faiano  pelli  co  fugna  vechia 
& co  olio  cotti  maturano  il  freddo  appftema»  Conti?, 
la  durezza  de  la  milza  prendali  la  fua  radice  e in  gran 
quantitadecolja  branca  orfina  & con  ia  radice  del  vu 
fcho  & fi  metta  in  vino  per.  x, giorni  &poi  fi  coli  ti. 
giuntoui  cera  & olio  fe  ne  faccia  vnguento  ♦ A colora 


laluatico  & leccale  & pei  le  poluerizza  & diftempera 
con  acqua  rofara  & falle  leccare  : laqual  cola  fatta  tre, 
o quatto  volte  folamence  quella  poluere  & anchora 
Confetta  con  acqua  rofata,  fregherai  (opra  la  farcii* 
Ancho  lauandofene  mondifichera  la  faccia  & rimo, 
uera  le  crefpe . Ancho  dice  Diafcoride  che  le  lue  fo- 
glie coire  & pelle  fopra  li  luoghi  arfi  vagliono  mol- 
to . Etquello  medefimo  fa  la  fua  radicele  pefta  con 
olio  vi  fi  pone  «Impero  che  la  fua  virtude  e mitigati,- 
ua.  Ancho  mena  fuori  la  purgatone  de  menftrui  pei 
cbeeapritiua,econfttiogeìenfiamcnto . Et  impero 
Vale  contro  ali  apoftrmiper  yentofita.  Se  la  fua  radi- 
ce pefla  con  olio  fpefife  voice  vi  fi  ponetma  Plinio  di- 
ce che  le  fue  cipolle  col  vino  fanano  le  trafitte  de  fer  - 

péti  & la  malitia  & il  veleno  cteffighi.a  fe  fi  coctrano 
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piedi  & fanno  lèdete  i peli  ne  luoghi  sbracciati  o ve 
io  atti.  Ancho  fe  fi  cocerain  vino  & vi  fi  agiunga  me> 
le  focorrerano  a le  vene  tagliatelle  fue  foglie  cotte  in 
vino  lanano  le  fetite,  De  fuùi  fiori  (S  fa  olio  & acquar 
fi  come  de  le  iole. 

(£De  lingua  auis.  Capitolo,  lxiiii. 

Lrnguaauis  cioè  cottegiula  e calda  & humida  nel 
primo  gtado:&  ha  le  fue  foglie  piccole  & acute 
fimigtiaci  a la  lingua  de  luce  llotlaquale  quldo  e ver# 
de  e di  mola  efficacia.Ma  fecca  niente  vale  & ha  vii* 
tu  dinciare  a luxuria:&  fe  fi  coccia  la  detta  br  rba  con 
carne  & olio  o có  graffo  inciterà  a luxutia  . Et  ancho 
vale  fe  ci  cuoce  & vi  fi  giunge  zuebeto  a quelli  che  (b 
no  cófunti.Contta  la  fecchezza  del  petto  fi  dia  (acqua 
doue  fata  cotta  varia  meglio  fe  vi  fi  giugera  dragami 
CDelaromicie.  Capitolo,  Ixv. 

IL  lapatto  o vero  la  romicie  e calda  & fecca  nel  ter* 
zo  grado  nel  fecódo.  (Secondo  Auicenna)&  enne 
di  tre  maneicjcioe  di  quello  che  ha  le  foglie  acute  fic 
quella  e piu  cfficace,Et  di  quello  che  ha  le  foglie  lar* 
ghe  ilqoale  e dimeftice:8(  qfto  e piu  cóueneuole  ad 
vfarc,  Ancho  e di  quello  che  ha  le  fue  foglie  tonde  : & 
la  fua  virtude  e diftbluriua  8tlaflatiuaapriuua&  fotti 
gliatiua,Conttalarogna  ptendafi  il  fugo  del  (apatia 
aceto  0c  olio  mufeelino  & pecie  liquida  & botilo  ific 
me.Ec  poi  fi  co!i:&  alla  collatura  fi  giunga  polucre  di 
tartaro  Se  di  foligine  & fene  faccia  vnguento  ilqualc 
aflaicconucneuolc  a i tognofi , Auicenna  dice  che 
la  fua  radice  coca  con  aceto  vale  alla  rogna  molle  & 

a la  impetiggine,&  la  fua  dccotùone  con  laequa  caU 
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davalealpizicotet&fimigliantememe  fa  detta  b tv* 
ba  e ottima  pet  fc  medcfima  in  bagno  • Centra  liti)'* 
petigine  & ferpiginefì  faccia  dccotuonedcl  foo  fugo 
fide  la  poluere  de  {orpimento . A maturare  lappofte 
mi  pcendafi  il  lapatio  ritondo  et  (i  petti  et  fi  cuoca  ita 
olio  o con  fungia*  A rompere  gli  apeftemi  prenda* 
fi  il  lapatio  acuto  et  fapparechi  nel  fopradetto  modo 
et  vi  fi  ponga*  Contea  la  ttraguria  et  di  (furia  prenda 
fi  la  detta  herba  & fi  cuoca  in  vino  et  olio  et  fi  ponga 
fopraalpetlgnoneet  prouoca  (orina  in  molta  quan* 
diade*  Ancho  laequa  o vero  il  vino  in  che  Tara  cotta 
folue  loppilatione  de  la  milza  et  del  fegato  « Conira  le 
fcrofole  di  nuouo  fatte  prendali  il  lapatio  acuti  et  fi 
fi  petti  infieme  colla  fungia  diri  fi  ponga  * Contea  i 
lombrichi  vale  il  Tuo  fugo  infieme  col  fugo  della 
tutatet  fi  metta  nel  nafo  in  piccola  quandtade  in  cah* 
do  aereo  in  bagno . Ancho  il  lapauo  crudo  o cotto 
mangiato  vale  a i rognofi* 

(£DelaIatuga*  Capitolo,  fxvi» 

LAIatugafìpuofeminare  et  espiantate  quafi  in 
turo  (anno  in  terra  gratta  et  ben  lauorata  fol  per 
feocó  altre  herbe  et  quella  che  fata  feminata  ne  lau* 
tanno  vdlmcce  fi  pianta  del  mefe  di  Decembre  intere 
no  a la ie  de  Iherbe  le  quali  in  ql  tepo  fi  feminano . Ini* 
pero  che  non  teme  il  freddo  : ma  fe  ne  fortifica  e fata 
buona  doppo  il  verno  có  altre  herbe  infino  a tanto  eh 
fan  il  feme,maqlle  che  fono  della  natura  delle  picco 
le  non  fi  uafpiantano.Ma  quelle  che  fono  delle  grandi 
lequali  fappellano  latughe  romane, et  channo  il  loro  fc 
me  biancho  fi  deono  uafpone  accio  che  ctcfcaao  et 
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dfuétino  dold:&  molto  faiutano  co  lonnaffiaienel  t£ 
po  del  feccoXa  laiuga  e fredda  & humida  temperata* 
mente.  Et  alni  dicono  chella  c calda  & humida  tempo 
latamente  : & pero  c migliore  de  tutte  laltte  herbe  : 
Kmperatiflima  rifpetto  aialtre  : onde  ingenera  bucy* 
no  fangue  & molto  e copiati  abpndanzadi  lane  & 
nò  fi  laoa  con  (acqua  e migliore*  Tofto  fi  fmaltifce  St 
jnioca  lotina  & amorza  il  mordicamétp  de  lo  ftoma* 
coche  viene  per  collera  tofla.Et  raffredda  il  bollimeli 
lo  del  fangue:&  a coloro  che  no  poffano  dormire  itv 
duce  fonino  laudabilméte  & (c  ne  fa  impiaflrp*  Al  do? 

haiedel  capo  chauenga  per  cqUeia  rofTao  per  fangue 
limoucra  il  dolore  &diuciapiuc5ueneuolea  magi», 
te  corta  che  cruda  : pero  che!  fuo  latte  per  lo  calore- 
delluocpjcema  pcr  loquale  era  induttiua  del  (onv't 
no.M  a a i collerici  e còueneuole  cofi  cotta  cerne  ciu/ 
dawEtnel  fuo  principio  cioequado  e giouene  e piu 
Vtilc  alo  ftomaco  & e piu  conueneuole  ad  acrel^e  ifc 
latte  alla femina  & la  fperma  de  lhomo*Ma  quado  itij 
durà&nò  ecopiofa  di  fotte  feema  lafua  bumidita  & 
dinenta  amara  : onde  diuiene  apritiua  ma  genera  fan* 
gue  pe£fimo,&  peto  diuenta  nociua  a coloto  che  luf* 
novero  che  fa  mal  vedete  corrompe  la  materia  de 
fo  fperrm.Ma  quando  e tenera  vale  molto  ne  le.febti 
kffa  o cruda* Et  cotta  negacelo  agiontoui  gtuogp  .lol- 


il  fomno  prendali  del  fuo  feme  & fi  cófeiti  con  late  di 
fetuina  che  nutrica  fS.cyalla  feminai&cò  lalbume  d o 
uo,&Xe  ue  faccia  fopra  le  terapie.  Anc  hola 

polucie  del  fuo  feme  con  latte  frpuoca#f°n>n  3 ? Et 
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§!lo  medefimo  fa  a coloro  chan  febrc  dato  con  la  qua 
calda. Gòtto  al  caldo  apoftema  fi  cófctt i có  olio  rofa* 
to,&  vi  fi  póga  & cófumalo  8e  rompe.  Ancho  Icmpia 
fbo  de  le  fue  foglie  fatto  fouienc  a quelli  channo  erifi 
pila.  Ancho  il  fuofeme  dato  a bere  (occorre  a coloro 
che  (peffo  fi  corròpcno.  Ancho  c vna  (pecie  di  latu  ^ 
ghc  le  qii  bano  le  foglie  piu  ftrette  & piu  afprc  Se  me* 
no  verdi, & qfta  e amara  Se  di  magiore  caldezza  Se  fec 
ebezza  che  la  dimeftica.  Ancho  dice  Plinio  che  vna 
fpetie  di  latuga  che  p le  medefima  nafee ,!a  qle  fapella 
latuga  caprinailaquale  (e  fi  getta  in  mare  fi  muoiono  . 
ìpefei  che  vi  fono  proffimani*  Ancho  e vnaltra  fpetie 
di  latuga  che  nafee  ne  campile  cui  foglie  pefte  colla 
poléta  vaghono  alle  budella.Et  qfta  cotale  appellano 
igrecificp.  Ancho  ne  vnaltra  fpetie  che  crefce  ne  le 
feluelaqualeappellanoftàton(lecui  foglie  pefte  col 
la  poltra  vogliono  alle  ferire  : Se  ftagnano  il  (angue  Se 
le  ferite  eli  fi  corrópono  Tana  Se  guanfce.Et  e vna  altra 
fpetie  di  latughe  laquale  ha  le  foglie  ritonde  & corte, 
fa  qttaleappellano  muitiabia , il  cui  fugo  li  fparauieri 
graffiadolhetbacauano&intingédouigli  echi  dtfea 
ciano  lofcuntadcquadoinuecbiano.  Il  fugo  de  la  qle 
hetba  fana  tutti  i vini  de  gli  occhi  : 8e  maflima  me  lite 
quando  fi  mefoola  có  etto  latte  di  (emina:  Se  medica  i 
morfidelliferpenti  Se  delli  fcoi  pioni  (ci  (uo  (ugo  fi 
bee  con  vino:&  (òpreifo  le  (ue  foglie  pefte  fimpiaftra 
no  8e  ogni  enfiamento  rimuoue  Se  ccùfiringe* 

CCDel  lenifico#  Capitolo.  IxVif* 

IL  lenifico  e di  calda  et  (ecca  cpmpleffione  : et  ha 
vinti di  conftringf  re  et. di  faldate , Contrai  buffo 
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de  mcnftfuì  & cotta  la  diflinteria  & vomito  per  debt* 
lita  di  vitto  cótentiua.Sc  fe  nc  faccia  piccoli  mazuo* 
li  con  le  fue  foglie  & fi  cuccano  in  aceto  forte  & fato 
ne  impiaftro  fi  póga  Copta  il  pctignonc  &fopra  le  te 
ni  & cótta.  Ancho  fi  puote  vfate  in  qfta  alita  mancia 
cótta  le  predette  cofcrìoc  che  fi  ptenda  il  tenerume 
del  lentifco  & faccia  bollire  infino  che  fia  confumato 
laccio,  & ciò  fatto  fi  póga  a feccate  & fe  nc  faccia  poi» 
nere  tannale  fi  dia  ne  cibi  Si  ne  beueragi  • Centra  lui* 
cctatióc  de  la  verga  fi  preda  lipolucrc  fatta  de  le  fue 
foglie  fecate  fopta  teflo  caldo  & vi  fi  polue nziAmpc* 

10  che  falda  le  piaghe  cófuma  la  puzza  & nò  vi  fi  de  , 
porte  fe  nò  quado  vi  futfe  la  puzza*Contta  lulceratio 
ni  dellaboccafif  della  lingna  & delle  labta  ctiamdio 
in  febre  acuta  fi  faccia  decotióc  de  le  fue  foglie  in  ace 
totlaquale  ìonfetmo  fpeflbgargatezi* 

(TOe laureola.  Capitolo.  Ixvm. 

g A laurea  cioè  lauteola  e vna  hctba  molto  lattati* 

| juirft  e calda  fcccanel  quatto  gtado.II  cui  ftut* 
to  o vero  feme  e fitondo  fubrofo  a quantità  di  pepe# 

11  quale  fapella  cocogtido  o veto  coconidio . Ilquale 
e ancho  piu  laflfatiuo  che  laureola  ben  chella  fia  laffa^* 
tiua  molto  putga  la  fiegma  & gli  humori  vifeofi  ÓC 
principalmete  dalle  parti  rimote  & dalle  giunture  de 
mébrudc  apreflo  porga  la  malinconìa  : onde  vale  all» 
feiatfd  alli  arterie!  & a i podagrici . Ancho  vale  còtto 
la  poplefia  Se  conti  i la  pailafia,&  lufo  fuo  & con  altre 
medicine  nel  lufimello  iuliani  & in  fimigliàti;&  dadi 
a idiota  in  apozimaribu^ma  per  fe  fola  non  fi  da  pc* 
to  che  ha  nato**  dulcctarc  le  budella  pei  la  Tua  uop* 
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pa  a cuita, M \ tutta  volta  fc  la  voleffimo  vfare  per  fe  fi 
la  domeremo  cuocere#  gì  ùgeruigóma  rabica  et  ma 
Ilice  accio  che  la  fua  malica  fi  rintuzzi:  & non  e mrga 
da  dare  fe  non  a coloro  che  fono  duri  afloluerc  & chi 
no  il  ventre  & le  budella  catnofe:#  il  fuo  fcmc  e di  qL 
la  medefima  virrude# 

(COela  lappola.  Gap*  fxix, 

LA  lappa  cioè  la  lappola  evnaherba  che  ne  la  fua 
fommitade  ha  certi  capitelli,  iquali  molto  fapic/ 
cano  alle  velliméta  & fonne  di  molte  manere  et  tutte 
fono  medicinale  (3c Plinio dice)che fono  ditata  vii/ 
tude  che  medicano  le  punture  de  gli  Carpioni  # non 
trafigono  gli  buomini  che  del  fuo  fugo  fuflen  bagna/ 
ti  et  vnti:#  ancho  la  decotione  de  le  fuc  radici  afifet/ 
ma  i denti  fe  fara  tepida  * in  bocca  tenuta . Et  il  fuo  le/ 
me, cura  molto  i vitti  de  lo  Atomico, & fa  prò  a coloro 
chegittanoil  fanguei&fouiene  alla  diffinteria  ♦ Imp  t/ 
co  che  la  fua  radice  con  vino  fttiuge  & le  foglie  giuo/ 
toui  fate  foluono»  . 

fCDelleuifhco.  Gap,  Ixx# 

IL  leuiftico  e caldo  & fecco  nel  fecòdo  grado, il  cui 
fe  me  fimilmente  fapella  leuiftico:#  ne  le  medici' 
ne  fi  mette  il  /eme  fidamente  & non  mrga  Ihetba  ne  la 
radice  il  quale  ha  virtù  diuretica  et  dapriteet  di  fotti/ 
gliare:onde  il  vino  che  fara  cotto  con  effo  Vale  còtto 
loppilationedeiarniizaetdel  fegato: et  anchora  lac/ 
qua  douc  fi  cocera  vak  cont taldolore  de  lo  Rom  ico 
et  de  le  budella  che  adutenc  p v entofitad  ' * Ancho  alle 
predette  vale  la  fua p ?tu«e  wò  quella  del  cornino  mi/ 
fchiataetdata. 
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(CO e melloni  éioc  poponi  Cip*  fxrf# 

I Melloni  che  per  alcuni  fi  chiamino  poponi  defìi 
decano  fimigliantemente  terra  &aete  qude  defi  - 
derano  i cedratoli  : o i cocomeri . M a meno  graffa  & 
meno  ietaminata  accio  eli  piu  faporofi  e iòdi  diuéga 
no  & pia  tofto  fi  maturino:#  fi  dcono  piantare  a qllo 
medefìmo  modo  # tempo:#  poi  che  fono  nati  nó  fi 
deonoadaquare:de  quali  alcuni  fono  groffi  #man* 
gufi  maturi  cioè  quado  cominciano  a diuentire  odo 
rifeci  Si  giallnde  quali  i grecefchi  ebano  i femi  molto 
piccolifonomigliotidituuile  generatiói  de  mcllói 
ò vero  poponi»  Et  altri  fono  che  fono  fonili  Si  molto 
lunghi  Si  quid  tutti  torti  i quali  fi  chiamano  melago* 
li:#  qfti  appetiamo  noi  melloni  : i quali  fi  mangiano 
acerbi  fi  come  li  cedriuoli  # fono  dufto  medefìmo  fa 
potermi  fono  meno  freddi  # piu  digeftibilc#  impo 
li  dice  che  fono  migliori  che  i cedriuoli. I mellói  cioè 
^poponi  fono  freddi  #humidi  nel  fecódo  grado  #ql 
li  che  fono  dolci  fono  temperatamele  freddi  ♦ Et  Aut- 
céna  dice  che  la  fua  raddice  in  qllo  medefìmo  modo  e 
vomirmi  che  detto  e de  la  radice  de  cedriuoli:#  de 
cocomeri*  Cóuiene  adunque  che  qllicheli  vogliono 
vfare  alcuno  cibo  nó  mangi  inanzi  a quelli  accio  che 
nó  facciano  abominatione  » Ma  Ifac  dice  che  poi  che 
• faranno  mangiati  fi  dee  dimorate  infino  che  faranno 
fmaltiti  manzi  chaltro  cibo  fi  prenda.  Anche  dice  Aui- 
cenna  chel  mellone  fi  djgeftifce  tardi  fe  non  quando 
fi  mangia  con  quello  che  dentro  #ilfuo  nutrimento 
e migliore,#  il  fuo  humote  e piu  conueueuole  che  qh 
Io  de  cedtiuoli  # de  cocomeri  * Ma  quando  il  mello* 
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neficotwmpeneloftomacòfi  connette  a natura  vt* 
nenofa.Aqunque  fi  conuiene  che  quando  grauafene 
pui  Fuori  incontanente  : & di  quelle  cofe  che  doppo 
il  loro  mangiare  danno  aiurorio  fono  ne  collerici  Io 
irzachera  matatrum  & la  maftice.Ma  i flematici  pren, 
dono  oximello  gengiouo  conditoo  folamente  gen* 
giouoo  del  cimino  # beano  vino  puro.  Ma  il  loro 

femeprouoca  farina#  mondificaie  rem  da  la  rena  & 

da  la  pietra* 

. CDelmeliloto,  Capitolo.  |xxir# 

IL  meliloto  e caldo  & fece  o nel  primo  grado  : # he 
hctbail  cui  Teme  per  fimigliahte  nome  hpelh  :& 
ancho  fapella  corona  regis  : impero  che  Fatta  a modo 
duno  femicircufa;&  il  fuo  fetne  con  le  fue  tortecele  fi 
inette  ne  le  medicinetimpo  che  le  fi  piccolo#  acofU 
«è  che  a pena  iene  può  partire:#  ha  virai  di  cófottarc 
p io  Fuo  odore:#  ancho  ha  virtù  diuretica  per  la  fai 
fonile  fuftamia*  ! I vino  de  la  Tua  decotione  cotonala 
digeftione  & caccia  fuori  la  ventofita  & apre  loppio 
ttóe  de  le  reni  & de  la  vefc/ca  Er  il  fuo  Teme  meflb  nel 
brodo  & ne  cibi  fi  fa  di  buono  odore  # fapore. 

(£De  la  màrrorella»  Cap,  fxxiif 

LA  marcorella  e Fredda  # humida  nel  primo  gra’ 
do  : & la  fua  fuftamia  e vifeofa  : onde  lenificando 
«iena  fuori  la  collera  da!  fegato  da  Io  ftomico#  da 
Itnteriora . Et  fi  dia  il  fuo  fugo  non  cono  col  zuchero 
pero  che  perde  in  pane  la  virtù  laflàtiua, 

L^^lamalua,  Cap*  Ixxiiif* 

A malua  e fredda  # hunrda  nel  fecondo  gta~ 
do  : laquale  c di  due  mancie  cioè  dimettici  # 
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faluatica  .La  dimeftiea  ha  piu  fottìi  Se  fredda  humi 
dita . La  faluatica  e quella  la  quale  (appella  maluaui-- 
fchio  Se  bifmalua  t Se  quella  aefce  piu  alta  Se  e meno 
fredda  Se  humida:&  ha  la  (uà  fuftantia  trifcofa . Córto 
al  caldo  apoftema  nel  principio  fi  prenda  le  foglie  de 
la  malua  Se  fi  pettino  Se  fi  pongano  (oppteffo , Se  vale 
a maturarlo  Se  vogliófi  pettate  co  là  fungia  del  porco 
frefea  Se  potre  (oprai  tetto  caldo:&  quefto  anchora  va 
lecontraladurezade  la  milza  Se  del  fegato  .Ancho 
il  fomento  de  laequa  doue  (ara  cotta  fatto  intomo  a 
piediprouocaiKomnode  lacute  febri  perla  durez- 
za del  ventre  .Et  ancho  de  la  (ua  acqua  conueneuole 
ctifteo.Mà  il  maluauifchio  mollifica  piu  Se  matura 
doe  le  (ue  foglie  (olamente.Et  la  (ua  radice  pofta  con 
la  (ungta&  alquanto  (caldaia  meglio  maturagli  apo- 
Itemi  pofta  (opreffi  Se  mollifica  la  durezza , Ancho  fé 
la  fuahetba  con  la  radice  ficocera  infino  al  confuma/ 
mento  de  laequa  apparirà  vna  cetra  vifeofita  la  quale 
(e  fi  pone  (opra  li  apoftemi  li  matura  Se  mollifica  la 
durezza  & amorbida,  Et  de  laequa  giugendoui  cera 
& olio  fi  faccia  vnguento  il  qual  e conueniente  alle 
predette  cole  • Lacqua  doue  fia  cotto  il  fuo  (eme  Se  de 
la  malua  vale  còtto  la  rotta  (ecca.  Ancho  vale  atletica» 
Ancho  i Tuoi  Temi  raceilati  Se  coti  in  olio  foluela  du- 
rezza 8e  mondi  fica.  Ancho  dice  Ifidero  & Plinio  che 
chi  (ungerà  de  la  malua  mifchiata  con  olio  non  potrà 
efTeredannificatodalepuntutedelapi  ne  (otterrà  ne 
membri  che  ne  (arano  voti  puntuta  nel  morfo  di  feor 
pione  ne  di  ragno. 

(£Dc  la  menta,  r Capitolo.  Ixxv# 

Lamenta 
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A menta  e calda  & Cecca  net  fecondo  gra> 
do  &fonne  ditte  manere , impero  che 
glie  menta  la  quale  propriaméte  fi  chia* 
ma  menta  hottolana:5c  quella  mezzana 

mente  falda  & conforta . Et  e méta  fatua' 

fica  la  quale  fape Ila  mentaftro:&  qllo  fcalda  piUEt  eri 
ne  vnaltra  laquale  ha  piu  lunghe  & piu  late  & piu  acu* 
la  le  foglie  : & qfta  e la  méta  romana  o vero  fata  cine' 
fc a Se  volgarmente  fapella  herba  fama  maria  : & qfta  e 
piu  diuretica  che  latomia  menta  dime ftira  e vna  ber' 
baia  quale  ageuolmente  fi  multiplica  &tofto  efee  8C 
inette  fuori  de  la  terra  & ctefce,&  che  fel  fuo  gambo  fi 
piega  in  terra  & li  copre  di  terra  ficonuerte&fimuta 
in  radice  8i  tolto  mette  fuori  Se  pullula  Se  confaffi  piu 
ad  vfo  di  medicina  che  a magiare  ♦ Et  verde  Se  Cecca  e 
di  magior  efficacia.  Ma  fi  Cecca  in  laogho  ombrofo  Se 
ferbafi  in  graie  efficacia  p tutto  lanojet  ha  virtù  di  co 
fumare  et  di  diflolucre  pie  prcpiefue  qulitadi  : et  ha 
virtù  di cófortare pio  fuo odore.Contio  alatore  de 
la  bocca  et  de  le  gengiue  et  de  denti  fi  lauino  i demi  et  . 
iegengiue  de  laceto  ouc  fata  cotta  la  méta  hortolana. 
Appreso  fi  freghino  co  la  polue re  de  la  menta  fecca  o 
efi  la  méta  feccaja  prouocare  tappetilo  qfì  fufle  impc' 
ditop  freddi  bumori  eh  foffenonela  bocca  fi  faeda 
fetta  daceto  et  méta  et  vn  poco  di  cenamoo  veto  df 
pepe . Coirai  vomito  che  venga  per  debilita  di  virtù 
comentiuaoper  cagione  fredda  fi  cuoca  la  menta  iti 
acqua  falmaflra  et  i aceto  inrintoui  vna  (punga  fi  poo* 
g3  alla  bocca  de  Io  ftomaco,  Et  anchora  mangi  lonfec 
mo  la  detta  menta  cotta , Contrai  uamortimemo  et 
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debilita  co  fcbrt  (1  pcfti  folamente  con  aceto  Si  metta 
'uifipauearoftito&filafci  dimorate  alquanto  infino 
'che  (immolli  & fapichi  a gli  nari  del  nafo,  & fe  ne  fre> 
ghino  le  labra  e i denti  8i  le  gengiue  Si  le  tépic  Si  fi  le^ 
ghi  fopra  le  vene  che  battono  de  le  fépie  Si  de  le  brac^ 
eia.  Et  anchora  el  maftichi  lonfermo  & lhumore  tram 
gioita, Contra  laflbdamento del  latte  fife  ne  facciano 
piccoli  maziioli  & fi  cuocano  i vino  Si  olio  Si  fimpia 
ffrino  alle  pope.Et  Tappi  che  có  alcuna  medicina  mi* 
fchnta  fi  da  contra  veneno:&  defi  date  col  fuo  fugo  o 
1 col  vino  doue  fata  cotta  fe  no  haueffi  il  fugo  • Contro 
al  vene  no  prendi  folameme  il  fugo  de  la  menta  ionia 
tia  o veto  il  vino  doue  fata  cotta  o il  fao  fugo  mifchia 
io  có  mele  Si  vale.  Ancho  vale  contra  loppilatione  de 
la  milza  & del  fegato  Si  de  le  vie  de  lorina  per  freddo 
humoretSi  anchora  pei  humoie  caldo  fenzi  febic:  Si 
ancho  il  fuo  fugo  dato  có  mele  vccide  i Iombrici  del 
corpo  Si  diftillaio  ne  gli  occhi  vccide  i vermini . Et 
cotta  in  vino  & olio&  impiantata  folue  de  le  fredde 
• àpofteme . Ancho  fi  prenda  il  mentaftro  Si  fi  cuoca  iti 
vino  con  la  fatata  infie me  Si  fi  dia  contra  la  fredda  tof> 
failvinodeue  faranno  cotte.  Ancho  il  fuo  fomento 
tifcaId3Ìi  matrice  raffreddata  &la  mondifica  Si  pur-, 
ga.  Et  la  fua  facellatione  fatta  de  la  fua  poluere  cóftiim 
ge  la  fredda  reuma  del  capo  ♦ Et  nottache  la  menta  ioì 
Siana  fi  può  mettere  in  luogo  de  Ihoitolana. 

(J^De  la  mandragola.  Cap#  Ixxvù 

1A  mandragola  e fredda  Si  fcccattm  la  fua  quanti* 
tade  non  fi  determina  per  gli  autori  : le  cui  fpecis 
fono  due  cioè  mafebio  Si  femina  : ma  ciafchcduna  io- 
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diferentementr  vfiamo:  & certi  fono  fi  cornee  Aufr? 
hi  & altri  che  dicono  che  Fa  femina  e fatta  a modo  di 
femina  & il  mafebio  a mododhuomo  : Fi  qual  cofa  e 
fdfajma  il  marchio  ha  le  fu  e foglie  piu  larghe , & la  fe 
mina  piu  lare  : vero  e che  fono  certi  che  fanno  tali  i n> 
tagliaméti.accio  che  intanino  le  femine  ? onde  pr/nd 
palmére  Ir  cottecele  de  le  fue  radici  Ci  có  fanno  ad  vfò 
di medicin.t&appreflbr i ftutri & vlrimimérele  fue 
foglicela  corteccia  de  Fafaa  radice  poiché  colta  (| 
ferbi  oer  quarto  anni  in  molti  efficacia  : & ha  virtù  di 
conftringrre  & di  raffreddare  & ha  v/ttu  emoroica.ciV 
de  di  fare  dormire:  onde  a prcuocare  il  fonino  ne 
Fé  acute  febei  fi  prenda  Fa  poluete  de  le  fue  cottecele  Al 
f?  confetti  con  latte  di  femfni  che  nutrifèa  fanciulla, 
Si  con  albume  <F ouo,&  fi  póga  fopra  Fa  fronte  fopia 
le  tempie.  Ancholi  fi  faccia  vntione  con  olio  man** 
dragofaro,iI  quale  fi  fa  in  quelli  minerà  : prendafi  il 
frutto  deli  mandragola  in  olio  comune  Si  longamcn 
te  vi  ftia  im  ma  cero:  poi  li  fi  dia  alcuna  decotione  Si  fi 
cob:&  quello  poi  fara  Folio  mandragola»)  il  quale  ha 
a prou  ocare  il  fonno  & al  dolore  del  capo  per  caldez 
zi . Se  Fa  fronte  & le  tempie  fe  vngono  & contrattai 
conftringe  il  calore  de  Fa  febre . Aochp  it  perderlo 
olio  fa  cornare  adietro  la  materia  de  le  appettane 
calde  nel  Foro  principio . Ancho  il  fuo  frutto  o ve# 
io  foglie  vi  fimpiattrino  fufo,ò  almeno  la  fua  polue-» 
re  con  fugo  dalchunà  herba. Contro  al  flutto  del  ven* 
tre  pei  impeto  di  collera  fi  dee  vngere  de  loglio^ 
predetto  il  ventre  & tutta  la  fpina  , Si  fe  ne  metta 
deturo  va  pocbeuo  con  alchuno  lieue  crifteo  Au i~f 
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■'  cenni  dice  chefe  con  le  foglie  fi  ftropiceranno  le  ma* 
chie  li  timoueranno  et  del  fuo  lanifìcio  fi  rimuouooo 
le  letigini.Ancho  induce  fomno  incótanenteietmcf* 
fa  nel  vino  fortiffimaméte  inebria  » Et  la  cura  di  tutti  i 
predetti  nocimenti  e col  bituto  et  col  mele  et  col  vo* 
tnitonnchofi  dice  publicamente  che  la  mandragola 
ha  virtù  di  fare  impregnare  le  femine  Iterile  . La  qual 
colanone  vero  fe  non  forfè  quando  la  Acrilica  fofle 
per  troppa  caldezza  di  matrice»  Impero  che  allhora 
fi  ridacetebbe  la  matrice  a temperamelo  chel  Teme 
delhuomononviriardeffe. 
f£De!meu.  Cap.  Ixxvin 

I"  L meu  e caldo  et  lecco  nel  terzo  grado  : et  e herba 
la  cui  radice  per  fimi  le  nome  fapella  ilaquale  fpe* 
cialmente  fi  cófa  ad  vfo  di  medicinale!  fi  può  ferbarè 
per  due  annida  cui  virtude  e diuretica  per  la  fonile  fu^ 
ftantia*Etil  vino  o vero  laequa  oue  fata  cotta  vale  co 
traloppilatione  de  la  milza  et  del  fegato  per  fredda 
cagione  et difiolue  la  ftrangutia.Mila  fin  acquali 
puopiaconueneuolmentedarenela  fiate  età  gioua* 
ni , et  il  vino  nel  verno  a vcchi , Et  la  poluere  del  meu 
col  feme  del  fieno  data  nel  cibo  & nel  bene  raggio  cac> 
ciafuorila  ventofita  deloftormcoetdela  budella  et 
Conforta  la  digeftione.  , :j 

(£Del  marrobio»  Cap.  hxyiiL 

IL  marrobio  e caldo  et  fecco  nel  terzo  grado:  le  cui 
foglie  fpecialméte  fi  cófanno  ad  vfo  di  medicina 
apprefib  le  fue  corteccie  et  radici  : et  la  fua  herb3  appi . 
cara  in  luogho  ombrofo  fi  conferai  tutto  lanno;et  ha 
rinu  diflblutiua  et  confuntiua  de  le  fue  qualitadi  t 
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diffipariua  &apn’tiua  de  b Tua  amaritudine*  Confo 
lafma  per  freddo  humore  Se  vifeofo  fi  dia  ri  di  appref 
foo  fi  faccia  lattouario  duna  parte  del  fuo  & quinta  di 
mele  Schiumato, & fi  cuoca  alquanto  infino  che  diuen 
ga  fpefio  Se  poi  vi  fi  metta  polurre  di  dragante,  Se  di 
góma  arabica:  Se  di  regolinaril  quale  fara  ottimo  con 
trai  vitio  del  petto, o a!  maco  la  fua  poluere  fi  confetti 
con  mele  fchiumatogiuntoui  la  poluere  del  fugo  de 
la  regolitia.Contra  la  toffj  vale  la  Sua  decotione  Se  de 
fichi  Sechi*  Ancho  fi  faccia  impiaftro  de  la  detta  heiba 
cotta  in  vino  Se  olio  Sopra  le  reni  Se  Soprai  petignone 
Se  quel  medefìmo  vaie  contra  la  colica  per  fredda  ca^ 
gionc. Contro  allemorici  infiate  Se  che  non  gittano  fi 
faccia  encatiftm  dacq  Salfa  Se  di  vino  doue  fìa  cotta  Se 
poi  fi  faccia  fuppofitorio  della  Sua  poluere  confetta 
cd  meleto  fi  faccia  decotione  de  la  poluere  del  Suo  Su 
go  con  olio  mafcellino  8e  intintoui  in  bambagia  vi  fi 
ponga  fufo , Contra  i lombrichi  fi  dia  la  fua  poluere 
confetta  co  mele, Contra  i vermi  de  gli  orechi  fi  mer* 
ta  il  Suo  Sugo,Contta  al  vitio  de  la  milza  fi  diano  o ve 
io  fi  prendano  le  corteccie  dele  radici  Se  con  Sherba 
infieme  fi  macerino  per  *x,  giorni  in  vino  &olio,  Se 
poi  Se  ne  faccia  decotione  & fi  coli , 8c  alla  collatura  fi 
giunga  cera  et  olio  et  Se  ne  facia  vnguento. 

(£Della  maiorana*  Capitolo*  Ixxix* 

LA  maiorana  e calda  Si  Seca  nel  Secondo  grado  : le 
cui  foglie  e fiori  fi  confanno  ad  vfo  di  medicina 
Se  li  coglie  laftate  co  fiori, Se  Seccali  a lombra  et  fi  Ser^ 
baper  vnoannot&ha  virtù  di  confortare  per  lo  Suo 
Odore  Si  di  diffipate  Si  confumare  dalle  Sue  quaiitadi 
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& anchora  di  mondi  ficaie.  La  poluere  de  la  maggio^ 
tana  data  in  cibo  in  o vino  douefara  corra  nf calda  il 
ftomaco  tìfiteddato  & conforta  la  digeftionctà  po,* 
Ila  alli  nari  confona  il  cerfbto.l  luoi  fiori  à le  foglie 
polle  in  tefto  caldo  à mette  in  tacchetto  à polle  nel 
luogo  oue  foffe  dolore  per  venrofita  foluono  il  dolo* 
le*  Ancbo  polla  (oprai  capo  vale  centro  la  reuma  del 
capo*Et  nota  che  i topi  volentieri  fanno  noia  alle  fue 
cadici  per  via  di  medicamento* 

COelnauone.  Capitolo  Ixxx. 

IL  naoone  fofliene  quali  ogni  aererà  defide  fa  terra 
gradirà  folutar  à nel  terreno  afeiuto  à prc  ffo  che 
magro  à dirupato  à fabionofo  nafee . Et  la  propieta 
del  luogo  ttafmuta  il  naaone  in  rapa  r à la  rapa  in  n& 
none.  Et  accio  che  ottimamente  faccia  vtilitade  ti" 
chiede  il  terreno  bene  lauotato  & lctaminato  à ben  li 
polcorà  in  quei  luoghi  ottimamente  alligna  ne  quali 
le  biade  fono  Hate  in  quello  medcfimo  anno . Et  le  fa 
tàno  troppo  fpelfi  diudleranfi  alcuni  accio  che  gli  aL 
tri  fi  fortifichino. I quali  potrai  il  luogo  voto  tiafpois 
Inseminanti  intorno  alla  fine  de  Luglio  à tuttol  lem 
po  del  mele  d*  Agofto  à le  nó  pioue fife  (aiutino  co  la 
dacquate  • Pofionfi  etiamdio  aconc  amente  le  minare 
in  trai  miglio  à panico  malfimaméte  Iciottne  quàdo 
fi  torchierà  la  feconda  volta . Aiutanti  ancho  molto  il 
nauone  à la  tapa  col  farchiaterà  de  nauonì  quelli  fo* 
no  piu  nobili  che  fono  piu  lunghi  à quali  cielpi  non 
groffirà  che  non  bàno  molte  radio  r ma  vna  lolamen 
re  acuta  àdnta.Oenauont  fi  fanno  ottime  compo-/ 
fte  col  tafano  à vn  poco  di  fale  à daceto  à mele  à 
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fcnape&  fpctie  odorifere  Òi  (anzi  fpfeie  lì  poflbno 
lare  affai  bone.  I nauoni  fono  caldi  nei  fecondo  grado 
Si  nutrì  feono  moltosma  malageuolméte  li  fmaitifco* 
oo  Si  fanno  la  carne  molle  8i  infiata,  ma  meno  che  le 
tape  1 quali  fe  lì  cuoccno  in  acqua  ec  quella  pria  eoe w 
turagicraia  via  Si  ne  Jaitra  fe  ricuocono  fi  tempera  la 
durezza  de  la  fua  fuftantia:&  mezanaméte  fi  generai 
no  nutriméto  intra  bono  Si  reo  . Quelli  che  fono  ben 
cotti  malageuolméte  lì  digeftifcono , Si  fàno  vèto  fica 
Si  oppilatione  ne  le  vene  Si  ne  poti  » Ec  peto  le  due 
Volte  li  cuocono  fono  vtiii:&  ciafcuna  acqua  gittata  fi 
licuocano  in  vna  altea  con  graffiffìma  carne* 
(£Delnafturcio*  Capitolo*  Ixxxi* 

IL  natturcio  e caldo  Si  fecco  nel  quatto  grado  idi  il 
(uo  feme  ipecialméte  (i  confa  ad  vfo  di  medicina 
fitierbafi  per  cinque  anni  :&  la  fua  hetba  verde  he  di 
molta  efficacia:#  lecca  ha  piccola  • Conttaia  parlafia 
de  la  lingua  qua  do  li  netui  loppiiano  Si  lì  riempiono 
de  lhumidttadi  come  fuole  incettare  ne  le  febei  acu  * 
le  li  de  il  fuo  leme  manicare  Si  porte  fopta  la  lingua* 
Cótta  la  parlafia  de  gli  altri  méoti  fi  prenda  il  fuo  fe** 
me  & fi  metta  in  fachetto  Si  fi  cuoca  in  vino  Si  fi  poti* 
ga  fopta  il  membro  che  duoIe.Et  anchora  il  feme  pre 
detto  cotto  colla  catne  Si  mangiato  vale  contea  la  lu^ 
pedina  humidita  del  cercbto  fi  come  ne  la  litargìa  fi 
prouocht  io  ftarnuco  d la  poluete  dd  fuo  feme  pofto 
alle  nari  scontrai  cadimento  de  luuola  fi  faccia  gar* 
gatilmode  laccio  doue  fu  cotta  la  predetta  polucre 
Sii  fichi  fechi  • Contrai  male  del  fiancho  Si  centra 
la  colica  per  cagione  fredda  vi  fi  ponga  il  fuo  leme 
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imfTo  in  fachetto  & cono  in  vino • A quello  me  defi* 
mo  et  anchota  alla  fttangurti  vale  la  fua  hetba  cotta  in 
vino  & olio  et  poftaui  fopnrcontra  tenafmon  pet  hu* 
moie  vifeofi  quando  il  culo  enfia  fi  ponga  fopial  cu* 
lolafuapolu?rr,&Iercni  anchota  fungano  di  mele* 

& vi  fi  fparga  la  ponete  del  fe me  de  nafturrio  •*  & del 

cornino, & de  la  colofonia» 

tCDel  nrnufar.  Capitolo,  \xxxiu 

ILnenufarc  freddo  &humido  nel  fecondo  grado 
& e vna  hetba  la  quale  baie  fue  foglie  late  et  che 
fi  troua  in  luoghi  acquidofi,  et  enne  di  due  manne  : 
vna  che  ha  i fiori  purpurini,la  quale  e migliotc:  et  ah* 

Ita  i fiori  gialli,! a quale  non  e tanto  bona , il  fuo  fiote 
fi  confa  ad  vfodi  medtcinaret  cogliefi  di  Settembre, 
tt  fi  fecca  in  molta  efficatiajdc  Tuoi  fiori  fi  fa  fy  toppo 
fpecialmente  conno  lacute  febmet  pet  colui  che  fofi 
fc  di  diftépetata  caldezza  fi  cuocano  in  acqua  i fuoi 
fiori  et  fe  ne  faccia  fyroppo. Contrai  dolore  del  capo 
per  freddezza  vfano  i faraoni  di  farlo  dimorare  in 
acqua  vna  nortetet  la  mattina  appiccano  ailianari  co*  « 

tale  acqua  e fiori, 

{£Del  napello.  Capitolo,  Ixxxiii* 

IL  napello  e nauone  marino  che  crefcc  nel  lito  del 
marette  veleno  peffimoetmottalcete  di  fóma 
e fmifurata  caldezza,  il  quale  fe  fia  fregato  rimuoue  te 
machie  della  bucia  jet  quando  fi  prende  il  beuerag'/ 
gio  che  fn  p ftudio  di medicina  rettificato  vale  cótta 
le  lebra:  et  e veleno  a chi  ne  beuefle  oltre  a vna  mezza 
oncia  et  meno, di  qrto  anchora  vecide  Ihuomo  : et  e 
matauigliagtandechc  vn  pìccolo  uoppo.fi  uuoua 
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diri  mangia  f r a laro  a (tifo  fi  t tuouarct  quello  coiai  co 
po  e ti  naca  conica!  detto  napello* 

(LOe  la  nigella»  Capitolo»  Ixxxiiiù 

LA  nigella  e calda  et  fece  a nel  terzo  grado  : et  e fé» 
me  duna  herba  la  quale  in  luoghi  paludoO:  et  in 
Ktal  grano  anchora  fi  truoua  : ilquale  Teme  fi  ferba  pei 
x«anni»et  e ritonda  et  piano:  et  ha  virtù  diuretica  pei 
iafuaamarirudineretha  virtù didiffoluere et  confa/» 
mare  per  le  fue  quafitadi,lompiaflro  fatto  di  farina  di 
nigella  et  di  fugo  d^Gentio  irorno  al  bellico  et  fpetial» 
méte  a i fanciulli  vendei  lombrichi.  Et  qlli  che  fono 
di  maggiore  erade  fi  confetti  col  mele  et  fi  dia  loro* 
La  farina  de  la  nigella  còlacelo  tepido  et  fuffiata  nel 
lianari  recide  i vermini:  vnguento  di  nigella  » Prenda 
fi  nigella  in  molta  quantica  er  fi  cuoca  in  forte  aceto 
fofino  che  diuenga  alquanto  fpefib  et  diuentera  qua» 
fi  vnguento, il  quale  e ottimo  alla  rogna, et  limoue  la» 
petrgine  de  la  faccia» 

(£DeIo  rigamo»  Capitolo»  Imv* 

LO  rigamo  e caldo  et  fecco  nel  terzo  grado:  et  en» 
ne  di  due  manere  cioè  faluatico  et  dimeftico  • Il 
dime  ftico  ha  le  fue  foglie  piccole  cioè  minore  che  qf 
le  del  faluatico,&  e quello  che  fi  ituoua  ne  li  horti  : et 
adopera  piu  foauemére  nelle  medicine»  Cogliefi  nel 
tempo  che  producei  fiori  et  appicafì  alombra:  et  fi 
fecha  t et  le  fue  foglie  co  fioti  : fi  deono  mettete  nelle 
medicine  gittati  via  i gambi , & fi  feiba  per  vno  am» 
no»etha  virtù  di  difoluere  dì  confumare  et  di  trare  , 
Contea  la  fredda  reuma  del  capo  prendali  le  fue  fo», 
glie  lenza  fiori  et  fi  mettano  in  tetto  lenza  alchuno  li  i 
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core  in  vno  fachetto  di  fi  ponga  poi  fopra  al  capo  il 
detto  fachetto,&  lonfctmo  fi  cuopra  bene  con  panni 
acciochel  capo  ludi.  11  vino  doue  fata  cotto  gargara 
zito  confumi  Ihumidua  delle  gengiue  8i  delle  tauci* 
Ancho  la  fu  a poluere  poftaui  (opta  confutila  lhumi~ 
dita. Contri  lafma  freddo  fi  dia  il  vino  della  fua  deco/ 
lione  & de  fichi  (cechi, olì  dia  la  fua  poiucie  cofctta 
có  mele  fi  dia  có  acq  calda. Il  trino  anchota  doue  lata 
cotto  cófotta  la  digerirne, & rimuoue  il  dolor  deio  ilo 
mi  co  di  d le  budella»  Ancho  le  d ia  tua  betoa  fi  fatano 
mazuoli,&  fi  cuocano  i vino,&  fi  pógono  fopta  le  re* 
oifoluonola’tiiàguria:#  ddTutia.li  laiualico  ha  le  fue 
fogli  apie  Oc  adopa  fattemele»  ( CDe  porti.C.lxxxvi* 

I Porri  foftégonoqfi  ogni  aere  Si  defidetano  tetta 
mezinaméte  folata» Accio  eli  oinmaméte  faciano 
Vtiiitade  Qi  anco  graffa  Qi  ictamiata.Seminàii  i iuoghi 
caldi  & in  qlli  che  fiano  quali  tépetaujdel  mele  di  De- 
cébre.Netéperati&  freddi  del  mele  di  Genaio  ; di  di 
Fcbtaio;  di  di  Marzo  allhora  che  la  terta  fatandotta 
ad  equaluade.Ec  qft  i feméta  fi  fa:  o fola  ne  late  : o me 
fcolataméte  có  altre  hetbe  in  tetta  efi  fia  ottimamente 
lauotata  Qi  difopta  di  letame  copena.  Etqueftì  Ioni 
fi  deono  femmate  fpefiì  Qi  poi  fi  diueliano  • in  puma 
le  portine  piu  geode  non  fi  timoua  alcuna  cofa  delle 
loto  radici  qua  io  ne  folcbi  fi  plàtano . Ma  quando  fi 
plàtano  col  palo  fe  ne  timouono  le  radici  quali  ifino 
alla  pollina  Qi  anchota  la  cuna  de  le  loto  foglie  Qi  li 
piantano  dei  mefe  d7  Apule  : Qi  di  Maggio»&  pct  tutto 
d mefe  di  Giugno«Et  anchota  fi  poflono  piantate  dei 
mefe  di  Luglio  et  d;Agofto  di  Acuente  et  a; Ottobre  Qi 
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faranno  vtili  nel  fegumtenu /e  di  Marzo  & d?  Aprile 
Et  non  (i  dee  nel  piattamente  de  porri  ricercare  terre 
tfttfle  di  Marzo  &d7  Aprile. Et nò  fi  deenei  piantarne 
to  de  porri  ricercare  terra  mollatila  mezzana  & ctiv* 
ma:&ancho  quella  che  fotte  quali  Zecca  krtbbe  a Gai 
bona,&  piantati  in  due  modi:  ne  luno  modo  fi  pian* 
lano  in  iolchi  come  a Bologna  fi  roftuma,  cioè  in  ma 
nera  che  per  vna /panna  m tetra  lunfok  ho  fi  a datala 
ero  partito:  &i  porri  fianopcfti  ne  i falchi  ificme  già 
dono  luno  da  ladro  partito  quatto  dna  : & quando 
Jaltro  fi  fa  fi  tiri  la  terra  /opra  i porri, & la  tetra  co  piedi 
di  foauamente  fi  calchi  • Ne  laltro  modo  fi  pianrcno 
ciocche  poi  che  faranno  ottimamente  lauotate  et  di 
fpofte  late  fi  faccino  pettugi  col  palo  gretto  quafi  co/ 
me  vnaaftadtlazaetademroper  vna  if  àna&  piu  8t 
lano  da  (altro  vno  /ometto  /partite, ne  quali  fi  mata 
no  laparecchiatc  ponine  & non  fi  riempiono  i perni 
gì  ne  tri  fi  metta  nienre.Ma  pattatene  Intimane  fi  fai' 
chiano  allhcia  che  Ihetba  nafee,  fra  e/fi  & fi  purgano 
deiheibe:  & dicefi  che  poni  in  tal  mancra  piantati 
fono  migliore  de  gl!  alni  et  nó  fi  pettcno  ageuolmé' 
te  tnuchrr.Ancho  fi  piantano  cit  trométe  io  fra  le  cO 
polle  che  frano  g»a  quafi  grette . Et  diuelte  le  cipolle  (i 
farebiano  & ncuafi  cb  vtifméie  allignano  & cie/cono 
Etqnfidtuelhnoinvno  luogo  le  lafciano  akhuni  i 
qitfi/erbóopfeim::lcui/emefipuo  pire  ànt/àza  le 
(ione  fetbare.il  porro  e caldo  & kcco  nel  terzo  grado 
& per  via  de  cibo  nonemigalaudabilennipero  che 
nuoce  a lolle  macho  facendo  enfiamento:  et  vento" 
fita:&  colla  /aa  acuita  motde  t Tuoi  nctui  • Ancho 
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In  proprietà  di  fare  nera  fumofita  cha  matta  coffa  fap 
partienejaqualefalendoal  capo  ofeuta  il  vedere  Si 
induce  fogni  terribili  Si  paurofi  : onde  fe  ne  deono 
guardar  i colerici  maniaci:  & quelli  channooppilario 
ne  nel  capo»Ma  quelli  che  gli  amano  di  magiare  prcn 
danodoppo  effi  latughe  porcellane  indiaia  Si  fimi'/ 
gitanti  cofejaccio  che  ilioro  calore  di  quefte  cote  fi 
rempert  o fi  leffino  Si  appretto  due  o tre  volte  fi  Iaui-v 
no,&  poi  fi  dfano  a mangiate.  Ma  fecondo  medicina 
vagliono.  Impero  che  mangiati  crudi  mondificano 
la  canna  del  polmone  da  grotti  fio  mori:  Si  aprono  lop 
pifatione  del  fegato,  Ancho  il  fugo  del  porro  con  acc 
, io  Si  olio  rofato  Si  incenfo  metto  ne  li  nati  coftringc 

il  fangue  a coloro  che  fono  di  fredda  natura  « Ancho 
i difilato  ne  lorecchie  mitiga  il  doloie  generato  pec 
fredezza  Si  humìditade,  Ancho  il  porro  crudo  mv/ 
pinftco  foprail  motfodeferpenti  fa  vnlitade  . A 
ebo  corto  Se  con  lofio  fi  fa  meglio  o vero  di  mandoc 
le  códito  fufeiata  lalutturia  r Se  Piihiodice  che!  porro 
pedo  col  mele  8i  impiagato  fopra  le  ferite  le  lana  Si 
il  fuo  fugo  beuuto  col  vino  folue  la  doglia  de  lombi; 
Sf  mifchiato  con  fale  eoliamente  chiude  le  ferite  Si  fa 
na  Si  amorbida  le  durezze  Si  le  rotture  rottamente  fai 
da»  Ancho  il  porro  crudo  mangiato  vale  contea  lebric 
la  Si  ttimoh  la  lattaria*  Ancho  foi amente  con  lodorc 
fcaccialifcarpiomeferpenti . Ancho  vale  contro  al 
dolore  de  denti  e loto  vermini  occide  : mi  ingtofla 
il  là  frittilin  de  gli  occhi  Si  grau3  Io  ttom  ico  Si  gene#-# 

fa  fere: Si  incende  il  fangue  Si  infiamma  fe  fe  ne  man" 
| gii  dtfoidinaumcme-  U fuo  feme  e piu  fecco  Si  di  pia 
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forte  epe rationc  del  quale  fe  fi  dano  tre  dramme  a be> 
re  con  due  di  Teme  dagiio  marauigliofamente  Stinge 
il  (angue  acoloro  che  (creando  el  paro  lo  fputano. 
f£Del  Papauero,  Cap»  Ixxxvii# 

IL  papauero  fi  (emina  del  mele  di  Setrébre  ne  luo* 
ghi  caldi  et  fecchi  : ma  ne  temperati , et  freddi  del 
mefcdiGenaiodi  Febraioetdi  Marzo  di  Nouébre: 
può  (fi  anchocon  laltre  herbe  feminare  : et  e freddo  U 
fecco  nel  primo  grado  t & e di  due  fatte  bianco  Si  ne* 
rodi  papauero  bianco  c freddo  et  humidojetil  nero 
c freddo  & fecco, & piu  mortificatiuojil  fuofeme  col* 
to  per.x.anni  fi  feiba.Ec  ha  vittu  di  fare  dormire  & di' 
letificare  Si  di  mortificare . A prouocare  il  fomno  fao 
ciafi  impiafrro  de  luno  Si  de  lalrro  feme,©  de  luno  coi 
latte  de  la  femina,&con  Liburne  de  Iuouo  intorno 
alle  tempie  » Le  femine  di  Salerno  danno  la  poluere 
del  papauero  cioè  el  fuofeme  a fanciulli  col  proprio 
latte. Et  non  fi  dee  miga  dare  il  feme  del  papauero 
nero  : impero  che  piu  mortifica  • Contro  le  calde  ap* 
pofteme  nel  cominciamene©  & contea  il  rifcaldameti 
todel  fegato  fi  prendali  feme  del  papauero  o lafua 
herba  pcfta  Si  fi  confetti  con  olio  rofato  & vi  fi  ponga 
fuforcontra  la  fecchezza  de  membri  come  nelletica  Si 
nellalcri  infermiradi  prendali  lolio  violato  et  fi  fcaL 
di  alquanto  et  con  eflbfi  confetti  la  poluere  del  pa* 
panerò  bianco  &fenungalafpina  per  tutto.  Ancho 
ra  a quella  medefima  infermitade:&  centra  alla  fec/ 
chezzadel  petto  vale  molto  il  diapapauaoil  quale 
G fa  principalmente  deflo.  Dicono  anchora  Plinio  Si 
Diifcotidc  Si  Marco  che  del  fugo  de  le  foglie  & fuoi 
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capire' lì  fi  f s oppio  donde  il  fonno  fi  prouocs  3 cola» 
ro  chino  febre.il  quile  cantiniere  fi  dee  dire  : impero 
che  molto  oppilla  & infredda  8i  mollifica  : Si  maffi^ 
me  il  papaueroneto» 

|£Del  peucedano»  Cip*  Ixxxviif* 

IL  peucedano  e vna  herbi  che  per  altro  nóme  fapel 
la  finochio  porcino  : il  quale  e caldo  & f ecco  • Ei  H 
Vino  de  la  fui  decotìone  vale  contro  alla  ftnnguria  Si 
difTath.Si  contri  loppilarione  de  la  milza  8i  del  fega>  > 
to . A hchora  cotta  in  vino  Si  olio  la  detta  hetba  Si  i m* 
piaftnn  al  fegato  Si  alla  ria  lza  mollifica  la  loro  durrz 
za.Cótra  gli  humori  freddi  che  fiano  ne  membri  fpi> 
rituali  fi  dia  laequa  de  la  Aia  decotìone  & de  forzo  di 
fe  fono  molto  freddi  fi  dia  il  v.no  de  la  Tua  decottone 
Si  il  fugo  de  la  tegolàia» 

(£Del  pretofemolo*  > Gap*  Ixxx»‘?& 

IL  pretofemolo  fi  può  femimre  del  mele  di  Dece-» 
bte  di  Febraio#  di  Marzo  Si  d7  Aprile  folo  Si  ifìe* 
me  con  altre  herbe , 8i  fi  può  uafpiamare  quali  tutto  il 
tempo  de  lanno.ll  fuo  Teme  fi  fetb3 per cique anni,  St 
e caldo  Si  lecco  nel  fecódo  grado  Si  e dùmtico  Si  itici 
fiuo  Si  proiiocariuo  de  lonn3  Si  de  menftruù&  diflbl- 
uela  vétofit3  &lenfiaméto:&fpecialméteil  fuo  fcrne. 

Ec  G alieno  dice  che  impiaftrato  fopra  le  pùftole  ma-’ 
rauigiiofamente  modificala  rogna  Si  la  motfea  : onde 
Vaie  ailidropici  Si  a quelli  ch'anno  febic  periodica»  Si * 
mitiga  il  dolore  de  le  reni  & de  la  vefcica.Impero  che 
rarifica  i pori  Si  le  vie  del  corpo , 8i  caccia  gli  humori  » 
fotrigh'ado  con  lorina  8i  col  fudore  Si  mood>fica  il  fé- 
gito  Si  le  ferite  Si  apre  la  lozo  opiUtione  Si  le  loto  ap« 
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Jtofteroe  aitano  ttnaffimamenre  quclff  che  fonone fe 
reni  & diflblue  fa  vétofita  de  fa  colica. Et  petto  & mef/ 
fo  nc  fa  natura  de  la  fé  mina  ;puoca  i me  nftrui  Si  caccia 
fuori  la  fe  coda  & la  creatura  motta,  ilqle  ancora  dato 
a bere  mondifica  il  feto  de  li  hutnori  gtoffi  Si  vifcofL 
CTDel  ferpilio,  # Cap.  xc] 

IL  ferpilio  e freddo  & humido  nel  quarto  grado, & 
e vna  berba  il  cui  Teme  pfillo  fappella.ilquale  Teme 
fi  debene  le  medicine  mettere,  Cogliefi  ne  la  fHcfit 
ferbafip  due  anni  et  ha  virtù  di  purgare  Si  di  raflfred/ 
dare  Si  di  mendicare  ouero  mollificare. Córro  la  (co 
ehezza  de  la  lingua  ne  le  febei  acute  fi  ptend*  il  fuo 
feme  8i  fi  leghi  in  fottiliffimo  panno  & fond^fi  ne  fac 
qua  &rafa  pria  la  ligua  co!  coltello  di  legno  fe  nunga 
la  ltngua,C6tra  la  fecchezza  de  mébri  fpirituafi  St  roti 
ftrittionedel  ventre  ne  lacute  febrì  fi  prenda  il  pfillo 
& fi  metta  in  acqua  er  fi  lafci  alquanto,  Appretto  getta 
uria  quella  acqua  fi  dia  con  iicqua  fredda,Ancho 
fi  mene  conuenirnrmemeil  pfillo  nefofciropocon 
tra  lacute  febri , 6i  defi  molto  cuocere , Si  quando  fara 
Unto  còtto  che  la  gocciola  faccetti  alla  eaz a la  quale 
rotto  vi  fappica  p |3  vifeofita  del  detto  pfillo , Contro 
fa  diffinteria  defi  prédere  il  pfillo  Si  ardete  in  alchnno 
retto  & fattene  poluere  fi  dia  conouo  dinghiottire  8C 
co  acqua  rofata  che  fia  meglio  fe  ciò  aduie ne  per  vitio 
de  le  budella  di  fopratma  fe  adaenitte  p vitio  de  le  bu 
della  difetto  fi  facia  fopofh  de  la  fua  po!uere,&  c6  al/ 
bume  dono  Si  con  vn  poco  daceto  & acqua  rofata  fo/ 
pra  il  peiigóe  & fopra  le  reni  o fopra  il  bellico  : fauie/ 
«e  per  vitio  dcle  budella  difopra , Contro  al  flutto  del 
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fangue  del  nato  vale  quello  medefimo  impiaftro  \o* 
pra  la  fronte  Si  fopta  le  tempie  o fi  metta  ne  le  nati  ef* 
fendo  fatto  de  la  fui  poluere  Si  del  fugo  de  la  fangaia 
n iria. Sopra  le  calde  apportane  fi  prenda  vno  faccbet 
to  pieno  di  Teme  di  pfillo  ài  dalcuna  altra  herba&  vi 
fi  ponga  fpefTo  fu  • Sopra  lafptezza  de  capelli  fi  preti 
di  lacqua  de  la  decottione  del  pfillo  Si  fe  ne  laui  il  ca  ' 
po*  Ancboper  la  fua  freddezza  &humidita  conferà 
uà  la  canfora  peto  che  la  canfora  e di  troppa  fonile  fa* 
fta  mia* 

(CDelaPiantaginc  Capitolo*  Ixxxxr# 

LA  Piantagine  e fredda  & leccarle  cui  foglie  feche 
faldanoouimamente  le  feritela  quello  niuna 
cofa  e migliore(fecondo  che  dice  DiafcorideJSt  pare 
mirabile  cofa  che  fi  bec  il  fugo  di  tre  barbe  di  quella 
con  tre  onze  di  vino»3lcuna  volta  cura  la  terzana , ài  fe 
fibeeilfugodiquatro,c5trconzcdi  vino  alcuna  voi 
la  cura  la  quartana  » Anco  dice  Diafcoride  che  fina  le 
ferite  del  cane  rabiofo , ài  aiuta  Iidropici&  contraila 
al  velenorfic  il  fuo  fugo  vccide  i Iombtici:&  mitiga  la 
grande  folutione  del  ventre , Si  ftringc  i menftrui  e gli 
enfiamenti  de  le  portone* Nel  cominciamento  con' 
nafta  Si  fa  tornare  indietro  & le  gingiue  pregne  & fan-* 
guinofemondrfìca  &conftringe. 

<£D  e Polipodio*  Cap.  lxmif* 

IL  Polipodio  e caldo  nel  quarto  grado  di  fecco  nel 
fecondo, & e vna  herba  fimigliàce  alla  felcie  la  qua 
lecrefce  foprale  quercie#  fopta  le  pietre  & muri  SC 
volgarmente  fapella  fe/cre  qaercinatma  quella  che 
ctcfceneiequercie  e migliore  la  fua  radice  colta  net- 
ta ài 
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la  & fece*  al  fole  per  vno  di  fi  confeiuain  molta  effi* 
cada  per  due  anni,&  quella  la  quale  rapendola  moti* 
Era  fecchezz  a fi  dee  gittate  via  : Se  ha  virtù  di  diffoluc 
te  di  cafarnai  e Se  di  purgare  ptindpalme  me  la  fiegma 
& la  malinconia^  maffimamete  da  Io  ftomaco  Se  da 
Iebudella:&c  vnpoco  laffariuatfit  nota  che  ne  la  de# 
coitone  del  polipodio  fi  dee  mettere  alcuna  cofa  che 
caci  via  la  vétefita  fi  come  anici  finochio , & cominot 
pochelpoJipodiofoIamétemuta  gli  humoril  veto# 
lira  » Ancho  lufiamo  ne  beueraggi  o vero  potiói  & ne 
lecófetuoni&nelbrododela  gallina  o daltra  carne* 
Anchora  diamo  la  fua  poluere  affoluere  Se  vale  alla 
cottidiana  & alla  terzana  per  cagione  di  collera  vitelli 
na  o citrina  : Se  folue  anchora  loppil  atione  del  fegato 
p vifeofi  Se  graffi  humori.  Ancho  vale  alla  febre  quar- 
tana 8e  a quelli  chino  male  di  fisco  Se  colico  8e  a quel 
li  ebano  fiegma  mulcilaginofa  ne  le  budella  vulmente 
medica.  Córra  la  cottidiana  Se  mal  di  fiaco  Se  alla  pie* 
tra  filai  dolore  de  membri  Se  còferuare  la  fanitade  6 
deei  cotale  modo  vfatetprédafi  il  polipodio&fi  pe* 
Ili  i quanta  donde  vna  o di  due  il  piu  fe  li  e molto  laf* 
fatiuo  Se  fi  cuoca  i acqua  colle  prugne  Se  le  viuole  giti 
gendoui  feme  di  fieno  & danici  in  molta  quatìtade  SS 
collato  fi  dia  la  matina  o la  fera  in  molta  quantitade* 
(CDe  la  paftinaca*  Cap.  xciir* 

LA paftinaca fi femina del mefe di Decébtc  di Ge* 
naio  Se  di  Febraio  Se  di  Marzo  in  terra  graffa  Se  fo 
luca  Se  di  dentro  cauata  Se  ottimaméte  lanorata , fif  e di 
due  manere  faluatica  Se  dimeitica  : Se  ciafchuna  nell 
Cadici  e di  duro  nutrimento  t Se  meno  onuifee  che  te 
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rapati™  ha  althuna  acuita  onde  fottiglia  et  fa  fofutfo 
ne  r et  pero  ptouoca  i menftrui  et  lotina  « Ha  anchora 
in  fe  alcuna  vmude  inflitiuaperla  quale  aiata  il  co i> 
tolaqùale  quando  fi  coffuma  genera  fanguenòn  lau* 
dabile . Adunque  accio  che  fe  riduca  a temperamento 
-Hi  conùiene  due  voftHeflatc  et  gittata  vi  a laequa  tre 
volte  fi  cuoca.La  paftinaca  faluatica  per  altro  vocabo 
loe  appellata  dauco  afinifioret  la  dialettica  dauco  eie 
tico*Et  la  loro  radice  fecondo  Ifac  e calda  nel  mezzq 
dèi  fecondo  gtadcjf  thamida  nel  mezzo  del  primo» 
Ma  le  foglie  e fiori  ferodo  li  altri  fonocaldeet  fecchc 
ne!  terzo  gtadotet  luna  per  l'alta  fi  mette  ne  le  medi' 
cine  pero  che  fon  quafi  duna  medefima  virtue  ♦ Ma  la 
dimettica  e migliore. Anco  c vnaltra  paftinaca  la  qua> 
le  e rotta  et  puoffi  mangiate  cruda  : et  cotta  con  i nauo 
ni  fa  bèìliffime  compofte  : la  quale  fi  (emina  a!  modo 
de  laftie  paftmacbe.La  paftinaca  faluatica  ha  efficacia 
et  operatone  fpecialmente  fecondo  le  fue  foglie  e fio# 
firma  poco  fecondo  le  fue  radici.Qjefta  herba  fi  dee 
cogliete  quado  ^duce  fiori  gittati  via  le  radici, et  defi 
in  luogo  ombtofo  feccarerct  ferbafi  p tuttolanno  et  ha 
virtù diffipàtiU3c5fantma et  auatfioa.difua  qualità^ 
de  e diuretica  per  la  fua  fuftahtia.Contra  la  fredda  reu 
ma  fi  facelli  il  capo  de  la  poluere  fatta  de  la  predetta 
herba  ben  calda . Al  dolore  de  Io  ftomaco  p ventola* 
o pet  freddezza  et  contro  alla  ftranguria  et  difluna 
et  córra  la  colica  «iliaca  paffione  fi  dia  il  vino  doue 
farà  cotta  s et  fi  prenda  la  detta  herba  in  gran  quantità 
et  fi  maceri  in  vino  et  olio  per«x  giorni , el  decimo  di 
fi  cuoca  infino  tantoché  fi  riduca  inolio  et  fi,  premi 
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Ihftba  ottìmamftet&fi  piéda  poi  la  collatura  & fi  pòi* 
ga  al  fuoco  Si  agiuroui  cera  fc  ne  faccia  ccrottojil  qua 
le  conira  le  predette  cofe  e conueneuole, 

CDe  la  Porcellana,  Cap,  xciiii» 

A porcellana  quali  i qlunche  tempo  fi  Temi 
na  nafee  venendo  il  caldo  : & (penalmente 
del  méte  à7  Aprile  di  Maggio  St  di  Giugno 
& pueffi  feminare  mifchiata  con  poluere  8t 
Ottimamente  alligna  fra  cauoli  & intra  le  cipolle  e poi 
fi:8t  feminafì  conueneuolmenre  nele  vigne:&  defide* 
ra  terreno  graffo  molto  accio  che  ottimamente  crefcai 
Si  doue  Tara  vna  volta  feminata  nafeera  ciafcuno  anno 
feguente  : Se  maffimamen te  fe  in  qllo  luogo  (ara  pae/ 
(iuta  ad  àlcffj  maturitade  8i  riceue  già  danno  nel  tépo* 
afciuttofepcótinuóadacqaamento  nò  [aiuta  & fono 
lobre  de  gli  arbori  nò  ere  fce.&  fonnedi  due  fpeiie  po 
che  glie  vna  fpetie  di  porcellana  cha  le  fue  foglie  mol 
to  larghe  la  qle  fapella  romana  o vero  beneoentanatfif 
tjffa  cotale  e humrda  molto.  Ma  di  poco  fapore . So/ 
ho  altre  porcellane  comuni  le  c[li  fano  piccole  foglie 
Si  quefta  e piu  humida:ma  pia  faporofa,  8i  fi  femino 
ra  itra  laftte  herbe  fpeflo  (eminare  nò  fi  potrà  dilatare 
he  crefcere  • La  porcellana  e fredda  nel  terzo  grado  : Si 
fiumida  nel  fecondo:  ri  quado  e verde  e di  molta  effi/ 
cada  : et  fecca  non  e di  rant3:et  ha  virtù  da  morbidaie 
et  da  immolare  et  da  freddare  : et  e ottimo  cibo  a qlli 
channofebre  cruda o cotta. Contrai  conftringimeii/ 
lo  del  ventre  fi  debbe  cuocere  in  acqaa  et  con  piU" 
gne , et  mangi  lonfermo  le  prugne  et  le  porcellane  : et 
poi  bea  laequa»  Ancho e dalapertcbe  la  porcellana 
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conueneuolméte  fi  mette  in  diuretici*.  Anebo  la  por* 
ceilana  ha  in  fe  alcuna  lazitade  o veto  aftezza  i & im* 
peto  cófotta  lo  ftomaco  & le  budella:&  vale  contta  le 
ferite  che  nafeono  ne  le  leni  & ne  la  velica:  vale  anche? 
ta  al  flutto  del  fangue , & ouunque  fotte  v( rito  Io  ftrin 
ce.  Anche  fenel  capo  o nella  fronte  o vero  ne  le  tenw 
piefenefavntioncrimuoueil  dolore  el  calore . An* 
chor  vale  magiata  cótta  la  diffinteria.ec  vale  a coloro 
ebano  collerici  afialtmenu.Auicenna  dice  chela  por* 

ceilana  di  fua  proprietà  eradica  le  vetuche  fe  fi  ttropi* 
ceranno  coneflasetrimuoue  lallegamento  de  dentii 
et  toglie  via  h volunta  del  coito: ma  ne  la  calda  com*  , 
pleffionc  acrefce  nel  coito. 

fTDel papiro,  Gap.  xcv* 

T L papiro  fi  dice  da  pabulo  che  tanto  vale  quanto 
X patto  et  pir.che  tato  vale  quato  fuoco  » Impero  eli 
leccato  e molto  aconcio  al  nutriméto  del  fuoco  ne  le 
lucerne  et  ne  le  lampanerct  e vna  betba  la  quale  e da  la 
patte  di  fuori  molto  piana  ♦ Et  ha  la  lua  midolla  mol* 
lo  bianca  f pungola  et  potofa,et  nafeei  luoghi  acquo 
fi,  et  dicefi  volgarmente  giunco  aponoi.  Seccali  e« 
Tcottafi  in  modo  che  rimanevo  poco  di  corteccia  da 
luno  lato  accio  che  la  midolla  fi  foftengatet  quStoba 
meno  de  la  corteccia  tanto  arde  meglio  et  piu  chiaro 
ne  la  lampana  et  piu  agcuolmente  faccende  : del  qua* 
le  in  alchuno  luogho  fi  fanno  valclliet  nauidoe  ia 
nupy  e in  india  fecondo  che  dice  Plinioret  quello  te** 
ftimoniano  le  lloric  d^AleÉfandto.  Ancho  fe  ne  fanno 
catte  ne  qualifi  ferine. Ancho  fe  nc  fanno  fpotte  et 
belle  ftuoic  et  varie  ftouiglic  et  fe  oc  legano  le  vele 
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dette  naai.Et  certi  fono  che  ne  fanno  veftimentaret  di 
ce  Plinio  che  la  Aia  midolla  vale  molto  a ttaie  laequa 
delti  orecchi  pero  che  naturalmente  la  fuga  el  trae  a fc 
& impero  col  papiro  A catta  laequa  del  vino» 
fl£Del  Paleggio»  Capitolo»  xcvù 

IL  paleggio  e caldo  8i  fecco  nel  terzo  gradotcoglie 
fi  nel  tépo  che  fiorifee  & fecafi  a lombra  & (erbati 
pe  *vno  annoile  fae  foglie  co  fiori  gii  tati  via  igambi 
fi  mettono  ne  le  medicine:&  ha  virtù  difloluiiua  et  co 
lantiua#Et  la  facellatióe  che  fi  fa  del  puleggio  caldo 
nel  cello  fanza  licore  vale  centra  la  fredda  reuma  • El 
gargarifmo  che  fi  fa  de  lacero  doue  fia  cotto  il  pule g* 
gio  & fichi  (echi  vale  contra  la  fredda  loda , & conta 
la  coffa  che  viene  p vifoofo  appicato  o vero  p acqdo# 
fo  homore.  Ancho  il  vino  de  la  faa  decotionc  vale  eff 
ira  al  dolore  dello  ftomaco  & de  le  budella  che  aduen 
ga  p freddo  o per  ventofita*  Ancho  iòpiaftro  fatto  di 
qUo  cotto  I vino  & poftaui  (opra  vale  a ql  medefimo 
Ancho  il  fomento  fatto  de  la  fua  decotióe  difeca  lhu/ 
midita  della  matrice  fit  fttinge  la  natura» 

(CDella  Rapa»  Capitolo»  xcvii» 

LA  rapa  quali  in  ogni  acre  habitabile  alligna:  & de 
fiderà  terra  graffa  & folata  in  tanto  che  quali  fia 
ridotta  in  poluere, accio  che  ottimamente  alligni  : & 
il  Aio  Teme  accio  che  non  nafea  troppo  fpeffo  fi  (emù 
na  mifchiato  có  poluere  intorno  alla  fine  di  Loglio  8i 
ifino  a mezo  il  mefe  d’ Agofto  o poco  dopo  & ve  lao 
gbi  caldi  & (echi  per  tutto  il  mefe  d’Agofto  & fpetial 
mence  quado  la  terra  fata  roftica  per  la  pioua  andata 
dinanzi, Se  fi  feminarara  dioéta  maggiore.  Et  impeto 
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douclcfuc  piate  troppo  fpefle  foflVro  quadó  fatano 
fortificate  alquato  fc  ne  diuellano  alcune  «fi  uafpoii/ 
gano  in  luoghi  voti  o fi  gettino.  Et  aiutali  molto  col 
cótinao  adacquammo  et  col  purgate  da  Iheibe  • An~ 
chofi  lemma  ne  campi  nudi  et  anchora  ne  le  (ceche 
aconciamétefeottimiméte  Tarano  aratetet  defi  il  (uo 
feme  lolamétc  collerpitie  coprite  accio  che  nò  fi  pio 
fondi  troppo  nella  terra,  Puoflbnfi  anchora  ottima// 
méte  feminare  inttal  panico  e miglio  («orino  quatti 
do  fi  farchiano  la  fecóda  vo'tajlequali  il  panico  e mi/'/ 
glio  ne  feta  leuato  fi  douerano  farchiare  ♦ Et  allegrali 
in  capo  manifdto  et  (coperto:  et  molto  fi  danifica  pei 
lóbre.Ma  fc  fata  il  tépodi  tira  fecchitade  eli  nò  fi  pof/ 
fa  in  acunciotépo  feminare, fi  puote  in  alcuno  luogo 
aconcio  da  poterli  adaquareetombrofofpeffafemi  / 
nare  a modo  di  cauoIi,Et  poi  quido  fatino  ere  (dure 
le  fue  piatejetla  ima  fata  bagnata  di  pioue  fi  portane 
no  ttafpoire  intomo  la  fine  Agofto  infino  a mezzo 
Satembre  in  terra  ottimamente  cultiuata , Colgonfi  le 
tape  del  mele  d'Ottobre.Et  qllc  che  fatano  piu  belle 
Icuate  via  le  foglie  fi  piantano  accio  che  femenzifehi 
no  la  Hate  fcguéte,de  le  rape  fi  fanno  compone  có  lac 
qua  accio  che  dinuernoetdi  quarefima  fi  poflbno*ha/ 
o«e  per  cuocere  in  quello  modo.  Cioè  che  in  prima 
fi  lauirio  ottimaméte  « appreflo  (ordinino  nel  vaio  a 
fuolo  a luolo.  Et  in  «alcuno  ludo  fi  lemmi  (ale  co  fc 
mi  del  finocbio  et  della  fantoteggia  o fola  méte  in  fale 
fifopteffinoetcofifilaffinoperotto  giorni, et  poi  vi 
fi  metta  acq  fredda  tata  che  fi  cuoprano,etcofi  fi  con 
fecucrino  p tatto  lino,  Ancho  fc  nc  lino  cópoftc  eoa 
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aceto  rafano  fenape  finothio  Tale  & mele  in  qfto  mo^ 
dacioe  eh  nella  quàtita  di  due  comuni  fecchie  fi  ptrn 
da  vna  libra  di  tafano  o piu  fi  le  vorr  ai  ben  forti  & fi 
prèda  libra  vna  di  fenape  & mezza  di  finocchio  & lù 
brecce  di  mele  & libra  vna  di  fale:#  fi  nei  da  il  rafano 
fottiiméte  p lo  Iógo  & fi  pelli  minuto  # vi  fi  mefcho 
lino  infiemccl  lale:&  il  mele  fi  faccia  liquido:#  fi  me 
feolieó  fenape  di  fiéperata  con  ottimo  aceto  intorno: 
alla  metta  duna  fechia»AppiTo  fi  facci  fuolo  de  le  ra^ 
pe  & nauoni  # catone  # paflinache  # pere . E fe  vor* 
lai  mele  conueneuolmèie  cotte  Si  ottimaméte  fredda^ 
te  # diuife  fi  femini  di  fopra  il  rafano  co  gli  altri  Umi 
& col  fa  le  me  fifa  prima  la  fenape  Si  li  altri  lemi , # coli 
fi  faccia  ifinoefi  fieno  allogate  tutte  # poi  fi  ferbino. 
La  rapa  fecódo  che  dice  ifac  e calda  nel  fecondo  gra~ 
do# nutrica  molto  piu  che laltre  herbe  * Tutta  volta 
fifmaltifcemalageuolmétei&falacarne  molle  # ifia 
ta  per  la  fua  vétofica  & enfiamelo  : 5i  fufena  il  coitojla 
quale  (e  fi  cuoce  in  acqua  Si  gittata  via  qlla  cocituia  Se 
in  vnaltr  a fi  cuoca  la  fu3  durezza  o vero  la  duiezza  de 
la  fua  fuflancia  fi  tempera  mezzanamente  intra  bene  & 
Diale  nutrita.  Quella  che  nò  e ben  cotta  malageuolmé 
Cefi  fmaltifce#  genera  ventofita  di  fa  oppiiauone  ne 
cori.Er  impo  e vtile  fe  due  volte  fi  cuoce  # cia/chuna 
acqua  figliti#  fi  «cuoca  con  gra/fiffimi  carne  , Am* 
ebora  fecondo  medicina  e conueneuole  a podagrici 
fe  del  fuo  brodo  fi  lauino  i pieducioe  i gottofi. 

COel  Rafano.  Capitolo,  xrviii. 

Ì L rafano  nò  fi  femim  impero  che  nò  ha  teme  : ma 
fi  pia  a la  fua  cotona  fcefca  tutta  o me  za;o  fi  (duo 
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delle  fue  radici  pìccole  parti  Se  fi  piantano  di  Noueni 
bre  di  Decébte  Se  di  Genaio  di  Pebraio  Se  di  Marzo, 
ftdefideta  tetta  .pfondamcmccauan  folata  gtaffa  Se 
ottimamente  lauotatadi  come  tutte  laltrc  herbe:  le  col 
radici  defidetamo  che  diuentino  groflc  Se  lunghe \ El 
vfeiamo  il  rafano/pecialméte  quado  facciamo  cópo 
He  de  le  rapc.il  tafano  e caldo  Se  fecho  nel  fecódo  gta 
do:&  la  fua  radice  fi  confa  piu  ad  vfo  di  medicina  rei 
de  Se  fecha:  ma  meglio  e verde  Se  ha  vii  tu  incenfina 
& refoIutiua:&  faflene  conucneuole  oximelo  in  que  ^ 
Ho  modorcioe  che  fi  prendono  le  cortecia  de  le  fue  ra 
dici  Se  fi  peftao  alquato  Se  fi  lafciano  due  o ite  giorni 
in  acero#Poi  vi  fi  giuge  la  tenta  patte  di  mele  : Se  cola 
le  oximelo  vale  cótta  la  gitana  Se  cotti  diana  fe  qó  fof' 
fe  già  di  flegma  falfa.Et  fe  nello  fterco  fofferohùmori 
freddi  &idigefti  fi  prendano  le  cottccie  del  tafano  51 
tuffate  nel  mele  Se  ne  lacero  & fe  ne  fattolli  iófetmo  et 
poi  bea  laqua  calda  Se  fi  metta  le  ditta  in  bocca  o la 
péna  intinta  ne  folio  Se  fi  fuochi  il  vomitoXótto  ala 
dure  zza  de  la  milza  Se  del  fegato  fi  ptéda  la  detta  ber 
ba  Se  cotta  nel  vino  Se  ne  lolio  vi  (impianti  • Ancho  I 
piantata  at  petignone  diflblue  la  ftrangutia  » Ancbo 
ha  il  rafano  tale  proprietà  efi  fe  vn  fafcello  fe  ne  pone 
fopra  lo  fcarpióe  laccide.Et  impero  dice  Democrito 
che  chi  h3uefle  la  mano  vnta  del  feme  maturo  del  ta-v 
fano  fanza  fuo  nocimento  può  trattateti  ferpenti  # An 
cho  fe  trouato  che  prendendo  il  rafano  Si  pcftandolo 
& legandolo  col  fuo  fugo  fopra  al  capotalo  del  ma^ 
niaco  il  detto  infermo  e guarirò  ♦ Ancho  fi  dice  che 
diafano  e nimico  alle  viu$&  dicefi  che  fc  vi  fi  femioa 
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prcffo’pe  r difcor  damento  di  naca»  tornano  adfctto 
fecondo  che  Palladio  afferma* 

(Coda  radice*  Capitolo*  xcijc. 

nr.  A radice  e ma  hetba,  la  cui  radice  coffi  (appella 
JLJ.  Jt  dilettali  in  aere  nebulofo  ad  a enga  che  in  ogni 
aere  urica  & alligni* Ancho  ama  terra  graffa  Si  foluta 
Bc  longamente  lauotata  de  riuolta  de  profondamente 
canata:#  fchifa  tuffo  de  ghiaia*  Seminali  del  mele  di 
Luglioitorno  la  fine  de  Giugno  in  lochi  temperati  t 
de  del  mele  d’ Agodo  de  di  Settembte  in  luoghi  caldi 
et  (echi  • Et  deonli  feminare  con  grandi  (patii  et  a d& 
trocauati*Et  nelle  arene  diuentano  migliori  • An ,0 
chofifeminanodopola  noua  pioua  fe  non  fuffero 
già  che  E poteffero  adaquate.Et  li  deono  incontanen/ 
te  coprire  con  leggiere  (archieilo  » Etnea  vi  (idee 
mettere  letame, ma  paglia  manzi  pero  che  ne  diuen^ 
tano  fungofetet  fe  fadaqueranno  fpeffo  con  acqua  (al/ 
fa  diueranno  piu  foaui  * Et  quelle  radici  che  fono  me-» 
no  agre  et  chino  le  foglie  piu  latte  Si  piu  verzicanti  li 
dice  che  fono  le  femine:onde  prédereno  di  quelle  co 
tali  Temi  » Ancho  fi  crede  che  diuenteranno  maggio// 
li  fe  leuatone  via  le  foglie  dt  lafciatone  vna  piccola  fo 
glia  fpeffo  fi  coprano  colla  certa  onde  ottimamente  li 
piantano  ne  folchi  accio  che  la  terra  li  poffa»piu  fpcf// 
fo  itorno  adeffe  adunare  • Et  fe  delle  troppo  forti  vor/ 
lai  fare  dolci  macererai  in  mele  il  fuo  Teme  per  vno  di 
et  vna  notte*  La  radice  e calda  Si  (ceca  nel  fecondo 
grado:  Si  e di  minore  nutrimento  che  la  rapa*  Et  il  fuo 
nutrimento  e groffodt  duco  alloftomacoet  nociuo 
siila  digcftionct  et  non  c conucneaolc  agliocchi  ne  ai 
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denti  ne  a tutte  fci ite  e dolori  prefa  freddo  cibo  « Mi 
fecódo  medicina  e purgatila  de  le  rem  & de  b velica 
di  grolfi  humori  & prouoca  lorina  Si  mangiala  rópe 
la  pietra, Et  fe  fi  mangia  cotta  vale  a la  tolte  chauenga 
per  fredda  Si  humida  cagióe:&  màgiara  fecódo  cibo 
genera  totzione&  enfiamelo  & diuenta  illaudabile  a. 
lo  ftomacojla  qual  cofa  teftimonìa  il  puzolente  rutto 
chauiene  p quella  maffimaméie  iuàzi  in  cibo,  impero 
che  q la  che  fi  da  a quelli  che  fono  digiuni  a mangiare 
follieua  il  cibo  8i  conflringelo  che  nò  difcéda  al  luogo 
doue  fi  cuocetonde  diuéta  cagione  dindurate  la  dige 
fhone  Si  di  prouocare  il  vomito  mafimaméte  a colo 
ro  che  naturalméte  bino  vétofira  ne  Io  ftomaco  » Ma 
ptefadoppol  cibo  genera  minore  vétofitade  Si  co  la 
luagrauezza  difcédegiu&auala  ilciboal  luogo  do-*, 
ne  fi  cuoce  Si  lo  fmilttfle  come  fi  conuiene,  Anchora 
coloro  che  la  voleferop  prouocare  il  vomito  la  dea* 
no  prédete  iainzi  al  cibo,  Ancho  la  fua  verni  e limile 
a qlla  del  rafano  Si  cótta  le  medefime  cagioniin  qllOi 
modo  fi  dia  : ma  non  e ranco  efficace, 

CDelaRata,  Capitolo,  c. 

LA  tuta  fi  (emina  del  mefe  d' Agofto  : 8i  meglio  fi 
multiplrca  Si  fi  diftéde  rópédo  i ramiceli!  & fica* 
doli  ne  la  terra, Et  fe  la  fornita  dalcuno  fuo  tamicello 
lì  china  a la  terra  incótaneme  che  fono  fitti  ne  la  tetta 
[appigliano  & malageuolmente  fi  fecca  quella  hetba 
Dice  Plinio  dì  la  tuta  hai  odio  Sifchifa  il  freddo  ver 
no&iacquj  et  allegrali  de  té  pi  fecchi:et  vuoili  nutrì* 
te  in  terra  latitia  o in  cenere.Et  ama  il  fico  in  tanto  che. 
Toucfiooalato  ad  elfo  meglio  che  inaltu  parte  alltr; 
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RM  et  quando  e inuechiata  diuenta  legno  fa  , Se  i fuoi 
lami  ogni  anno  con  cena  infino  a le  foglie  nò  fi  «io**  . 
pre.Et  quando  e durata  & fatta  legnola  non  pulluli* 
bemfe  nó  taglia  appretto  alle  radicf.lmpe ro  che  allbo 
la  cinouati  i rami  toma  giouane.La  ruta  e calda  & fec* 
cha  nel  fecondo  grado;&  e di  due  mancre  cioè  dime* 
ftica  8i  faluaticatla  quale  (appella  pigamo.Lefue  folic 
Si  fame  fì  coofanno  ad  vfo  di  medicina,&  fi  poflbno, 
i fuo  femi  fetbare  per  cinqae  anni  et  le  fue  foglie  feche 
per  vuo  anno,  et  la  fua  virtù  e diutetieba  dittìpatiu^  et 
Confuntiua . Centra  la  cephalica  lephilcnfia . Nel  ba** 
gno  fi  prenda  alquanto  del  fuo  fugo  et  fi  metta  nel  na* 
lo:  impero  che  mena  fuori  la  flegma  et  mondifica  il 
cerebro*Ancho  il  vino  de  la  ruta  doue  far  a cotta  vale 
a quel  medefimc»Contra  al  defetto  de  la  vifta  p funi* 
mofita  collerica  fi  preda  la  ruta  et  fi  metta  nei  vafello 
del  vino  et  poi  lofi  lonfermo.Ancho  fa  fi  mifchia  co 
acqua  rofata  et  fi  pone  fopra  gli  occhi  lipidi  o vero  fa 
guinofi  mirabilmente  gli  modifica  et  fana, Cótta!  do* 
lorededéufiprédala  tuta  et  fimpiattri  fopral  luogo 
doue  fa  il  doloteto  fi  faccia  cofi, cioè  che  fi  preda  fuo 
gabo  et  (arda  alquato  al  fuoco  et  (incèda  la  fua  conca 
uitade  molto  gioua. Cétra  la  frigidità  d Io  ttomacc  et 
la  foa  parali fiaret  achora  d gli  altri  mébri  fi  dia  il  vino 
doue  fata  cota  la  ruta  et  la  radice  d fieno  o la  fua  polire 
re  col  fugo  di  fieno,  Anchcra  cótta  la  ftràgmia  et  dtflu 
ria  fi  prenda  la  ruta  cotta  in  vino  et  i olio  & fimpiattri 
al  perignóe»Cótra  tenafmó  p cagiòe  fredda  fi  prenda 
la  ruta  et  fi  cuoca  I vino  et  fané  faccia  encatifmo,  o fi 
prèda  di  bonoyio  a fi  fcaldi,ct  figliti  (optala  lutaci 


I&fetmo  denta  il  fumo  p ibuto.A  ;puocaie  l mfnftui 
& la  creatura  morta, & a menare  fuori  la  feconda  fi  dia 
la  trifera  magna  col  fugo  de  la  ruta,&  quel  medefimo 
adoperali  fuo  fugo  peftatooi  Tuoi  tali  o veto  cime 
giouani  fritte  nel  olio  & polle  fopra  il  luogo . Contri 
S dolore  di  fuori  per  percoflao  per  altra  caggione  fi 
prenda  la  ruta  & fcaldata  in  tetto  ti  fi  ponga  fanzaltto 
liquore . Contra  la  lifpitudinc  & rofforc  de  gli  occhi 
fi  teglia  la  poluere  del  cornino  & fi  confetti  col  fuo  fu 
go&intintaui  la  bambagia  fi  ponga  fopra  gli  occltf 
Aticbo  la  ruta  beuuta  vale  conila  veleno  bcuuto  & có 
ito  al  morfo  de  gli  animali  velenofi  • Et  ancho  fe  vi 
fimpiaftra  adopera  il  fimigliantc.Et  nota  che  chi  fof* 
fe  coperto  tutto  di  ruta  pottebbe  ficuramente  andare 
albafilifco.  Ancho  dicono  Plinio  & Diafcoride  fic 
Cottantino  che  quando  la  donnola  fappatechia  di  có 
battere  col  ferpentc  mangia  la  tuta  : Si  guemita  del 
fuo  odore  8C  vittude  ficuramente  affali fee  : & vedde 
il  bafalifco:& il  fuo  odore  fcacia  i bottoni  de  li  borri 
Si  tutte  cofe  venenofe.Et  impeto  aconciamente  fi  pia 
ta  in  luoghi  oue  tipatano  tapi . Ancho  coloro  che  fow 
no  vnti  del  fuo  fugo  non  poffono  da  fcorpioni,nc  di 
lagniuolinedaapieffercpunri*  # 

fi*  O e la  Robbia,  Capitolo*  d. 

■jr  A Robbia  defidera  terra  foluta  & graffa  accio  che 
I ^ottimamente  alligni  tutu  volta  alligna  in  terreno 
me zina mente  graffetta  quale  fi  dee  cauaie  profondi 
mente  colle  vanghe  del  mefe  Dottobre & di  Noucm* 
bre  & il  feguente  mefe  di  Marzo  o di  Febtaìo  o Da/* 
pulcifi  femina  fpeffa  cornei  gtano  o come  la  fpdta  t 
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et  tomoli  laiuofe  fi  come  ne  gli  borri  o qaatetrri  fi  co* 
me  nei  feminare  del  gtanotEt  fi  dee  il  fuo  feme  col  ra 
Sello  follmente  coprire:  et  da  tutte  lberbe  et  radici  et 
maffimamente  da  la  gramigna  ottimamente  purgate 
quando  fi  vanga  & quando  fi  fanno  laiuole  ♦ Appref  * 
lo  fi  roncano  quantunche  rinafeono  lberbe  in  e (fa  con 
le  mani  & col  falcinello.  Poi  d7  Ago  fio  quando  i fa* 
mi  faranno  neri  fi  colgono  con  tutta  ihetbaet  lecchi 
bene  fi  confettano  al  fumo  « Et  poi  del  mele  d; Otto- 
bre intorno  alla  fine  del  mele  di  Nouembrc  fi  cauano 
ifolcbù&  di  qlla  terra  fi  cuoprono  ra  poco  late»  Poi 
appretta  (a  fiate  feguentefi  ronca  quante  fiate  lberbe 
nafeono  in  efia  et  del  mefe  d7  Agofto  da  capo  fi  colgo 
no  fi  corne  e detto,  Ancho  le  lue  radici  cauatola  terra 
a poco  a poco  fottefle  fi  colgono  a coi  piace  di  coglie 
te  et  feccanfi  al  fole.  Ma  meglio  e ebe  a (anno  feguen- 
te  fi  falcino  interra  accio  che  dioentino  piu  gioffiet 
migliori  cattando  anchora  i folchi  & coprenda  laie  fi 
come  e detto  «Et  quando  le  fua  radicifono  fecchefi 
battono  coi  cachi  aedo  che  fi  rompano  & fi  purghi- 
no da  la  terra  et  da  (a  poluetc  Si  diuenuno  chiare  ci  f< 
lene  fa  poluere  vana  meglio . Et  nota  che  la  terra  do- 
ue  la  robbia  fi  pone  fi  potrebbe  canate  folamente  con 
lo  aratro  meflo  bene  a dentro» 

Opinaci.  Cap»  df# 

LI  fpinaci  ottimamete  fi  feminao  del  mefe  di  Set - 
tfbre  et  d7Ottobre  p lo  remo  et  p la  quarefima 
fegueme.Ancbodelmeledi  Decemble  di  Gc* 
nato  & di  Febralo  et  di  Marzo  per  Io  mefe  d7  Aprile  de 
di  Maggio  eancboiaue  gli  aliti  mefi  fi  pofiboo  fez 
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tolnSTfiSf minali  ancho  ne  Iaie&  mifctiiàti  anchòif* 
con  (altre  herbe  in  tetra  grafia  & bn  lauorata.Etfe  qn’ 
fi  tolgono  vna  volta  fi  taglia  la  meta  del  fuo  gabo  : 
lattea  volta  (altra  durerà  lungaméte  la  fua  vtilitade . Li 
fpinaccifono  freddi  &humidi  ne  la  fine  del  ptìogra 
do  Se  amollifcono  il  vftre  Se  vagliono  a la  gota  chi  h» 
«effe  dolore  di  fangue  Se  collera  coffa  3<  fonò  miglio 
ri  allo  ftomaco  che  gli  trébici. 

(CD  e lo  (frigio  doe  fohtro  & morella»  Cap«  dii, 
T O ftrigio  cioè  folatro  Se  morella  e vna  mede  fitna 
JL'herba  & e fredda  Se  fecca  Se  diuretica  alquanto  : 8C 
qn  e verde  quato  ale  foglie  e fiori  e di  molta  efficacia 
& leccò  niéte  adopa  Se  ha  virtù  rifrigeratala»  Cottalo 
pilatióedelamilza  & del  fegato  & tnaffimaméte  c5> 
ira  litteritia  qn  e opilata  la  pte  difopra  del  eiftiffelis  li 
dia  il  feto  fugo  a bere  o fi  facia  fifopó  di  ztichero  & di 
fuo  fugo:&  fi  dianoti  vana  meglio  onefè  due  del  fuo 
fugo  có  cincg  oncie  di  reuba  rbaro . Córra  la  poftema 
deio  ftomaco  8e  de  le  budella  8e  del  fegato  fi  dia  il  fuo 
fugo  co  acq  dorzo.Contro  al  rifcaldameto  del  fegato 
. fi  preda  vna  pezza  ninfa  nel  fuo  fugo  & vi  fi  póga  fu  » 
fo*Et  ql  me  defimo  fi  faccia  fopra  la  calda  podagra  : o 
vi  fi  pógafpeflb  la  fua  herba  pefta . Ancho  varrà -me-» 
gito  fe  col  fuo  fugo  fi  gtàge  aceto  o agrefto  o olio  ro/ 
fato.  Contrai  caldo  appoftema  nel  confinciamemo  fi 
prenda  la  detta  hetba  pefta  8e  vi  fi  ponga  per  fare  toc# 
nate  adrietro  la  fua  materia» 

(CDelafempreuiua  Cap.  eiiii* 

LA  femfuiua  e vna  herba  cofi  noiata  po  che  femjj 
fi  truoua  verde  : Se  e fredda  nel  fedo  grado  Se  fec* 
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ca  nel  comìnciamentojet  qfi  e vetde  e di  molti  eflfica 
da:  et  fecca  di  niuna  opera  rione  :et  ha  virtù  rifrigerati/ 
ua  le  plagelle  intinte  nel  fuo  fogo  & ne  laequa  rofata  fi 
ponga  alla  fronte  & alfe  tempie  et  alla  gola, 

(CDel  fatinone  o vero  appio,  Cap,  cv, 

IL  fatinone  fi  tiene  che  fia  lappio  faluatico  {Arcai 
do  & fecco  nel  terzo  grado:#  ba  virtù  attrattola  da 
le  parti  timote:onde  i fuoi  tetticeli  confetti  col  mete 
prouocano  il  coito,Ma  meglio  fe  fi  fa  confettiere  de 
quelli  8t  de  datteri  & piftaccbi  & del  mele,  Ancho  il 
fuo  fugo  datto  colloximelo  vale  alli  artetici, 
CDelafponfafolis  Cap,.  evi,  , 

LA  fponfa  folis  la  cicorea  intuba  & folfequió  etut/ 
tuna  herba:#  e fredda  & huida,La  fua  herba  mam 
giara  vale  còrrai  veléo  fe  fia  p morfo,  Ancho  il  fugo  fe 
2 porrà  fopra  il  fegato  vale  alla  fua  oppilatiòe  p calda 
cagione  fatta , Ancho  vale  cótta  il  fuo  rifcaldamento* 
(CDel  fermentano,  Cap,  cvii, 

EL  fermótano  e caldo  & fecco  nel  fecòdo  grado  & 
il  fuo  feme  fi  può  p tre  ani  ferbare.Et  mertefi  <J1Iq 
ne  le  medie ie: et  ha  virtù  diuretica  diffolutiua  cófuuti 
ua  # attratiua.Cótra  lafma  p fredda  cagiòe  fi  dia  il  vù 
no  doue  fata  cotto  il  fermótano  có  fi  :hi  fecchi  et  atro/ 
fini. Córra  loppilatióe  di  fegato  die  tèi  # di  j vefica:  Si 
pira  la  ftràguria  & difluria  fi  dia  il  vio  dia  fua  deptióe, 
(COelaflrafizaca-  Cap.  c vici* 

LAftrafizacaecalda#  fecca  nel  terzo  grado: et  e 
feme  duna  herba  coli  appellata:!'!  qle  e di  grande 
efficacia,!!  quale  purga  il  capo  de  laflegnu  etafeiuga 
luuola  et  fa  fchifate  la  ceuma  et  lo  ftomaco  modifica» 


LIBRO 

Et  21  fino  de  la  fua  decotiòe  & de  le  rofe  cótta  le  £ Jet* 
te  cofe  fi  gargarizi.  Cótta  la  fogna  & p idocbi  vale  luti' 
guéco  fatto  de  la  fua  poluete  Oc  aceto.  Ancho  vale  coti' 
itolapatlafia  fe  Tene  fata  vntione.  Et  la  poluete  del 
fuo  Teme  vaie  contta  i migniatti  data  col  mele* 
CDelafquilli#  Capitolo,  dx* 

L A fqui  la  e calda  & fecca  ne!  tetzo  grado:  & e vna 
hrrba  fimigtiante  alla  cipolla  : onde  (a  fua  roboto 
fa  tadice  fi  còfa  piu  ad  vfo  di  medicina  che  le  foglie  & 
pet  fe  fola  e mortale:  la  cui  virtù  e diuretica:  onde  vale 
alla  digeftione  de  la  materia  cofi  in  quotidiana  come 
in  quartana.  Vale  ancho  còtta  loppilatione  de  la  mil' 
za  & del  fegato:#  contea  la  doglia  del  fi  inco  & de  gli 
articoli  fecondo  che  dice  Ifac«Et  contta  fe  dette  infci/ 
mirade  fufi  in  quella  mane ra  cioè  che  fi  diuida  p mez 
zo,&  tante  tuniche  da  la  patte  dentro  fi  gettino  : quan 
te  da  la  parte  di  fuoti:  & tante  fe  ne  fetbino  del  mezo* 
Quelle  di  fuori  fi  deono  gittate  pero  che  fono  vene' 
noie  & molte  calde . Simigliarne  mente  fi  gettino  qllc 
dentro  pero  che  per  troppa  freddezza  fono  mortali* 
Quelle  del  mezzo  fono  tépetate  : onde  di  quelle  fi  fa 
eia  decotiòe  nel  forno  inuolte  nela  palla  & poi  fi  eoo 
cano  in  aceto  & ne  la  colatura  fi  giunga  mcle.Etfe  vo 
gli  che  loximelo  adoperi  piu  fortemente  nò  cuocere 
la  fquilla  ne  fa  pafh:ma  ne  lo  aceto  folamenre:  & vale 
cétra  ogni  dolore  de  le  ptedifuoiip  fredda  cagione* 
Q^Delafenape,  Cap,  ex* 

HTi  A fenape  fi  femina  inizi  il  verno  & doppo  8t  de' 
fiderà  rena  grafia. Et  le  fi  femina  rara  diuenta  mi# 
giro  te.Mafcf affé  troppo  fpcffafc  oc  poflono  alcune 
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piante  lame  Se  àltroue  mfpotre . Quella  herba  muf* 
tiplicaintal  manencbela  doue  fi  lemma  vna  volti 
apena  poi  quel  luogo  Tene  può  liberare:&  doue  cade 
il  fuo  feme  alpoftato  ger muglia  • La  fenape  e calda  Se 
lecca  nel  quarto  grado: & incendi  del  feme  non  miglia 
de  iherbi«!l  quale  colto  per  cinque  anni  fi  ferba.Et  ha 
Virtù  di  difloluerc  di  cófumare  datiate  & di  fonigli* 
le,  Con  tra  la  parlafìa  vale  lo  fuo  feme  mafticato&  fot* 
io  la  lingua  ritenuto. Contea  la  parlafia  de  gli  altri  mé* 
bn  fi  metta  in  vno  tacchetto  Si  fi  cuoca  in  vino  6e  pò* 
gali  fopta  il  luogo  oue  la  doglia  e:  Se  fpecialmenre  nel 
cominciaméto  de  lanfcrmitadcjlafua  poiuere  pcfta 
a glianan fa drarìurare  Se  mondifica  il  cerueilo  da  le 
fupeifluitadi ♦ Contea  Ialina  antica  per  humore  giuri* 
liofo  fi  dia  il  vino  doue  fata  cotta  la  fenape  Se  fichi  fec* 
chi. Cótta  loppiladone  de  la  milza  Se  del  fegato  : Se  co 
Ra  laleoto  fi  emiri  a fe  cuoca  in  acqua  la  fenape  con  la 
radice  del  fieno  Se  colata  vi  fi  póga  mele  Se  fi  dia  a 15* 
fermo  cotal  decotione.Contra  la  durezza  de  la  milza 
n pelli  la  fua  herba  con  la  fugnia  del  porco  otumamé 
le  & fi  póga  foprefla.  Ancho  il  fomento  fatto  de  la  fua 
acqua  oue  fan  cotta  mena  fuori  i menftrui  . AUchora 
la  detta  herba  cotta  in  vino&fmpiftratafoluela  llran* 
guru  8e  la  diffinterra.il  vino  ancho  doue  fara  il  fuo  fc * 
«ne  cotto  Sei  draganti  infieme  difecca  Ihumidita  de 
luuola  del  cerebro  Sedete  fauci  * E vi  fi  metta  dragate 
aedo  che  riarda  Se  dibucci.Pmagora  comàda  la  fena* 
pefopratuttelaltre herbe, Onde  Plinio  dice  chela  fe 
alpe  fortiglia  Spurga i groffì  8e  vifeofi  humori , Se  fa 
na  Up  coffe  de li  /erpeti  & de  li  feorpioni  gifigédo  cd 
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fffa  aceto, & vinci e i vcocni  de  funghi,  il  mitiga  il  da 
loie  de  denti:#  patta  il  celebro,  & ql  mitabilméte  puf 
ga, Rompe  la  pietra  & i méttali  ptouoca  & eccita  lap* 
pento:#  confetta  lo  ftomaco,  & aiuta  lephilentici , Qt 
putga  i capelli  il  loto  cadimento  conftringe  i bucina^ 
nienti  de  gli  otechnrimuoue  # putga  la  fallita  de  gli 
occhi  & fubuiene  a pataletici  perche  apici  poti  # dii 
folueihumoceche  bagnainerui&  confumas&dice  . 
che  magiore  vittude  nel  feme  che  ne  lhetba» 
g£De  lo  Stutio  cioè  cauolino  faluatico»  Gap»  cxi. 

LO  Stutio  el  cauolino  faluatico  fono  vna  medefi» 
ma  cofa  # Ilqaale  c caldo  # fccco  nel  fecondo  gra* 
dodi  fuo  feme  <1  fugo  d le  foglie  fi  còfanno  ad  vfo  di 
medicina.Gontta  la  patiafia  de  la  lingua  fi  ptéda  il  fuo 
feme  mafticato  & fi  tenga  fotto  la  lingua  pei  glande 
fpacio:#fe  fotte  in  alita  patte  del  corpo  fi  prendano 
le  fue  foglie  # fi  cuccano  nel  vino  # vi  fi  pógano*Có 
tta  la  litargia  fi  prenda  la  poluete  del  fuo  feme  # fi  mct 
la  nel  nafo,  Ancho  fi  faccia  decotione  del  fuo  feme  pe* 
fto&  del  fugo  de  la  tuta  faluadca  in  aceto  fottiffimo 
delquale  poi  fi  ftioppiccino  le  patti  del  capo  diritte, 
le  quale  primo  fi  deono  radete*  Ancho  la  fomentano»  • 
ne  de  le  fue  foglie  cote  in  vino  folue  la  fttangutia  & U. 
dittutia  & dittoluc  i menfttun  Ancho  lompiaftco  de  le 
fue  foglie  cotte  in  vino  & olio  poftefoptal  petignonc 
# fopta  la  vetga  ptouoca  brina* 

(CDelofcotdcon*  Cap*  exif* 

L Aglio  faluatico  e caldo  # fecco  nel  terzo  gì  adotti 
cui  fiore  folamente  e medccinale  ; onde  laequa  o 
veto  il  vino  oue  fata  cotto  mondtfica  i membri  ipiti' 
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ttkli  data  ffcgma:#  vale  conrra  al  dolore  de  foflomà 
jto  & de  le  budella  pei  ventofita:  & confra  loppilaiioi 
toc  de  la  milza  perventofita  ; & del  fegato  per  fied^ 
da  cagione*Ancho  folue  la  ftranguria  & diffuria  8c  dif 
liuteria* 

ìpDeglifparafì*  Cap.  exiii, 

Y I fparafi  fono  caldi  & fecchinl  cui  ramo  & (c me  fi 
\ , confa  a medicina  : & le  lue  tenere  vette  cotte  có  la 
trarne  o vero  con  laequa  vogliono  córra  loppifacione 
'de  la  milza  & del  fégato»  Et  difoloe  la  llrangutia*  hai 
cho  vagirono  conrra  al  dolore  de  lo  ftomaco#  de  le 
budella  & còtto  al  male  del  fiàco*  Ancho  il  vino  doue 
il  fuo  feme/ata  cotto  vale  contro  aie  predette  cofe. 
COelSimbtò;  Cap*  exiiiii 

ILfimbroecaldo  & fecconel  terzo  grado: Siedi 
due  manere:  cioè  dimefticc*&  faluatico  : llquale  fi 
chiama  calamentojla  cui  virtude  e diuretica  & diffipa 
tiua  & confunttua*Comro  al  vitio  del  pene  fi  faciano 
|Jolte  di  farina  derzo  Adacqua  & vi  fi  ponga , cioè  vi 
li  agiunga  la  poluere  del  fimbio:#fi  dianoa  lonfer» 
mo.Contro  la  fredda  reuma  fi  prendano  le  lue  foglie 
& fi  mettano  in  vno  vafello  & larroftifcano  fanza  alcu 
no  liquore  & fi  mettano  in  vno  Tacchetto  & penganfi 
foprai  capo,  Ancho  il  vino  doue  fata  cotto  vale  corrai 
dolore  de  Io  ftomaco  & de  le  budella  p frigidità,  6i  có 
tra  a lopilatione  de  la  milza, & del  fegato, & apre  le  vie 
de  lorina»  Ancho  la  Tua  turba  cotta  in  vino  & ipiafìrata 
Vale  contro  al  dolore  de  Io  ftomaco  per  véiofita;#  am 
ebora  mena  fuori  i méftrui  & mondi  fica  la  matrice:# 
la  faa  fomematione  aiuta  la  conccctione* 

(I  li 


t,  t|B?R  O ^ 

(TDe  la  faiuia#’  . Cap#  spreto 

T A faiuia  fi  piatila  có  le  piate  & con  i lami;  giouanj 
JLdel  tnefe  d7  Ottobre  & di  Nouébre  : & meglio  del 
mefe  di  Marzo . La  faiuia  c calda  nel  primo  grado  & 
lecca  nel  fecondo;le  cui  foglie  folamentefi  confanno 
ad  vfo  di  medicina  verde  & fecche  : & fi  ferbauo  pe* 
Fno  annoti  e Salaia  dimeftica  & faluatica.La  faluan* 

cali  chiama  eupatoiium*  La  dimeftica  e piu  confan/ 

tiaa  et  confortatila  , Et  la  faluarica  c piu  diaforetica: 
il  vino  doue  fara  cotta  la  faiuia  vale  contro  la  parlafia, 
Anchora  cotta  in  vino  et  impiaftrata  fopra  le  parte  pa/ 
taletiche  molto  vale.  Et  la  fomentatione  fatta  de  lac> 
qua  de  la  fua  decotione  vale  cótta  la  ftranguria  et  dtL 
.furia  et  mondifica  la  matrice#Ancho  fi  mette  conuene 
uoimentc  ne  fauori# 

{TDe  la  Scabiofa»  Cap*  cxvts 

f A Scabiofa  e calda  et  fecca  nel  fecondo  grado  : la 
quale  quàdo  e fecca  e di  nulla  efficada  » Centra  la 
togna  vale  lungucto  che  fi  fa  del  fuo  fugo  bollito  con 
olio  et  aceto  tato  che  diuenga  ad  alcuna  fpefle  zza . Et 
il  bagno  che  de  laequa  de  la  fua  decotione  et  del  taflo 
barbaffo  vale  contrala  tapinateti!  fuo  fugo  vale  a ql 
medefimo , et  vccidc  i lombrichi  r et  purga  gli  oreebi 
ne  quali  fi  mettete!  il  fummo  del  vmo  de  la  fua  deca? 
none  vale  contra  le  molici# 

CDel  Crcfcione.  Cap.  cxviL 

'Y*!  6 fenatione  cioè  crefciói,che  per  altro  vocabolo 
Xtfappella  Nafturcio  acquatico  s et  e caldo  et  (ecco 
nel  fecódo  grado  : et  cotti  in  acqua  con  la  carne  purga/ 
no  i mébri  fpidtualiset  il  fornito  fatto  de  laequa  falfa 
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Se  de  olio  cSmane  & de  h fua  decotione  vale  al  m afe 
delinco  &alaftranguria&ditturia  : cotte  anchora 
nel  vino  de  impiafttate  vagirono  a quel  medefimo» 
(HOt  la  Setpentatf  a,  ^ : Capitolò*  cxviir. 

L A Serpétatiajla  columbaria , & la  dtaguntea  fono 
vna  médefima  cofa,&  chiamali  ferpentaria  ò ve// 
io  dragtitea,!  mpochel  Tuo  gabo  c pieno  di  macule  a 
triodo  di  ferpéte*&  e caldo  & {ecco  nel  terzo  grado  : la 
cui  radice  fi  preda  & fi  dmida  minutamente  & fi  ice*  „ 
chi  al  fole:#  di  qfto  con  acqua  rofatao  fanceflà  fi  Zac 
da  eppitimatide  pero  che  tède  la  faccia  rifplédente  Se 
chiara,  A neh  one  fa  fechareil  panno*  Ancho  fe  la  fua 
poluere  fi  cófetta  có  fapóe  Si  li  pone  fopra  la  fittola  fi 
ampia  la  fua  bocca  tato  che  loflb  rotto  o fracido  tene 
pUo  cauare,  Ancho  la  fua  poluere  còfetta  con  calcina 
Viua  Se  aedo  e òttima  al  cacto  p modo  che  fia  la  ter* 
sa  parte  calcina.Et  Diafcorride  dice  che  qnett»  herba 
co!  fuo  odore  fcacia  i ferpenti  * Ne  riceuc  il  corpo  il 
quale  fia  vnto  del  fuo  fugo  lefione  dal  ferpente* 

Del  Serpillo*  Capitolo*  cxviiir* 

Hr  L ferpillo  e caldo  Se  fecho  nel  feeddo  grado:#  cn* 

J ne  di  due  maocr  dimettico  Se  fajaauco,ll  dimetti/ 
co  fparge  i faoi  rami  p terrai  il  faluarico  crefce  in  iL 
rezza  Se  i lungbezzatle  fue  foglie  e fiori  fi  confanno  ad 
Vfo  di  tnedicinatle  qli  mette  in  pétola  rozza  & (calda 
te  Se  mette  i faebetto  polle  (oprai  capo  vale  contro  la 
fredda  reuma  del  capo.il  vino  de  la  fua  decotione  Se 
del  fugo  de  la  r/goli ria  vale  cótta  la  fotta  Se  dolóre  di 
ftomaco  p vétofìta,  Ancho  il  vino  de  la  fua  decotione 
Si  de  li  anici  vale  conno  al  dolose  de  lo  ftomaco  * Ao> 
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cholafométatiócdelacquade  la  fua  decozione  vale 
córro  alla  dragona  & difimcria,&  mondifica  la  mani/, 
ce  &rifcalda  &cc»nforta:&  il  vino  de  la  fua  decotipne 
rifcalda  lo  domato  «freddato,  & fimilméte  il  fegato 
& la  milza»  (£De  la  Santoreggia.  -,  Ca.  hcx*» 

LA  Santoreggia  e calda  & lecca  nel  fecódo  grado: 
fiffemìnafidelmefe  di  Decembrc  di  Febtaio  & 
di  Marzomefcolatamentecó  laltreheibe.Et  anco  fola 
fi  può  feminare :!a  pulte  di  farina  & acqua  & de  la  fua 
poloeré  fatta  modifica  i membri  fpitituali  » Ancbo  la 
fua  poluerc  cófeua  vale 3 quel  medefimo  • Diafcom 
de  dice  che  Iqfo  de  la  fanrowggia  e cóaeneuolea  com. 
femare  la  fanitade  & mettefi  ne  cibi . Albumafar  dice 
che!afua;pptìetaedicacciàtelavétoGtade  & (enfiai 
menti  & le  torcioni  8e  difmaltite  il  cibo  8c  diacciare 
le  fupfluitade  de  lo  ftomaco  òc  .puocar  lorìna  & i mb 
ftrui  fitfotcigliare  il  vedere  idebolito  di  mala  bumidi 
rade.  CDclaSchiarea.  Gap*  cxxi» 

LÀSchiarea  ilfemina  del  Mefe  di  Decébredi  Ge/ 
naio  di  Febtaio  & di  Marzo  & Daprilc:&  defide< 
ia  tale  terreno  qte  defiderano  lattee  herbe  coi  » Quella 
terra  e ottima  & e ppctuajonde  poi  cbel  fuo  feme  fata 
maturo  & coltoti  fe  fi  taglierà  fopra  terra  pttcop  qua 
tro  dita  tinafee  & diuenta  beliiffima  ne  lautunno  : & fe 
non  fi  raglia  il  foo  gambo  fecco  & non  di  meno  di  Set 
tébre  rimctero  ne  la  feguente  Rate  fi  eòe  il  finocchio  8c 
ottima  méte  viue  allóbra,(EDe  gli  Scalogni»  C.cxxii» 

LI  Scalogni  fi  piantano  del  mefe  di  Febtaio  fi  eoe 
gli  agli  per  fenejaie  &ne  laie  dcllaltte  herbe  3c 
ciafcuno  fa  molti  figliuoli  & maffunamentc  fe  fan  bé. 
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grafia  quando  fi  piantano*  Ancbo  fi  dice  che  fe  gli  f pi - 
chi  de  gli  agli  fi  metono  ne  la  cipolla  plagiata  Si  fi  pi* 
aitano  Aprala  tetra  diue  me  ranno  fcalcgni.  Gii  fcalò 
gni  fono  de  la  natura  de  le  cipolic:ma  fono  meno  hu> 
inidi  & di  loto  natura  confortano  (appetito  & la  mali# 
tia  de  cibi  venenofi  cottegono  Si  noceno  al  vedere  t 
& fanno  dolore  di  capo  Si  putrire  la  bocca:  & no  fi  có- 
fanno  a coloro  che  fono  di  calde  còpleffióe:ma  poflo 

fi  magiare  có  carne  grafia  pero  che  emendano  la  loro 

nialitia»  GDelIa  herba  Idaica.  Ca.  cxxiii» 

3L  teitahit  cioè  Iberba  idaica  e calda  & lecca  nel  ter- 
20  gradojla  cjle  corta  in  vino  aiuta  la  digeftione  & 
cara  il  dolore  dello  fiomaco  Si  de  le  budella  p ventofi 
tade.Et  le  fritelle  fatte  della  fua  hetba  Si  di  farina  Si  da 
qua  confortano  il  naturale  calore  Si  prouocano  bri- 
na* Et  lópiaftro  fatto  de  la  detta  herba  cotta  i acqua  fol 
uè  la  firangutia, ancbo  il  fométo  fatto  de  laequa  doue 
fara  cotta  ribalda  Si  mondifica  la  matrice» 
COelaTaffia*  Capitolo*  cxxiiir- 

nf  i A Taffia  c calda  Si  fecca  nel  terzo  grado  Si  ferba 
^Mfi  p tre  anniurouafi  i arabia:&  i India:  et  in  Cala- 
bria:^ mettefi  nelle  vomiche  mcdicine:&  fi  dee  cau/> 
(amente  pedate  Si  fe  p ciò  aduiene  enfiamento  alcuno 
fi  (tropici  con  panno  lino  bagnato  daceto:o  vero  cfiel 
luogo  ifiato  fanga  col  populeone  giutoui  aceto.  La  taf 
fia  e erba  de  ufi tani.  Impero  che  pefta  fa  enfiare  la  faza 
el  corpo  eoe  fe  fuffe  lebrofo,&  curali  come  e detto  : Si 
col  fugo  d la  fempuiua*  CDcl  taflb  batbaflb,  c.cxxv» 

IL  taflb  barbafio  e caldo  et  lecco . Et  la  fomentano.» 
ne  fatta  del  vino  del  la  fua  decotione  vale  contro 
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atc  mora. Et  a quei  mede  fimo  vali  fe  U natura  diri/> 
«io  de  lófermo  doppo  hflVIatiòe  fe  ne  foibe . Anebo 
la  fua  decoticne  in  acqua  vale  a tenafmon  Si  contro 
al  fluxo  del  ventre*  - • ' ; ' 

(£Dc  tefticulo  ralpts*  Capitolo*  cxxvi. 

EL  reificalo  vulpis  e bono  Si  dolce  al  guftó  : & pfó 
col  vino  da  talento  dufare  có  femina  Si  da  accio 
asutorio,&  indo  tieoe  luogo  de  lo  ftinco  Si  e caldo  Si 
bumido,&  e fpetie  di  fatition* 

CDrl  tefticulo  del  cane*  Capitolo,  cxxvii 

IL  tefliculo  del  cane  e vnaltra  fpetie  di  fatition  &-e 
nc  le  foglie  Si  nel  gabo  lìmi gliàte,  a te  Aleuti  de  la 
volpe. Ei  la  fua  radice  e di  due  modi  po  cha  vno  toi*^ 
do  di  fopra,&  vnaltro  di  fo?o:&  luno  e molle  Si  (altre* 
C pieno: & in  quello  e fupei  flua  humidita,Et  fe  manzi 
al  coito  il  mafebio  preda  il  maggiore  tefliculo  quello 
che  le  cócepera  pello  coito  fara  fpefle  volte  mafebio 
Et  Tela  femina  prède  il  minore  Si  concepe  diurna  il 
piu  femina.Et  dicefi  chel  maggiore  acrefle  il  eoirotcl 
minóre  lo  confuma.Et  ciafcuno  di  quelli  due  diftrUg 
gie  loperatione  de  laltto(fecondo  che  fcriue  frate  Al •* 
betto)neI  libro  de  vegeiabilibuS* 

(LDelThimo.  Capitolo*  cxxviiù 

IL  Thimoevnaherbamoltoodotifciatil  cui  fioié 
e epitimo  appellatole  e qfto  fiore  medicinale  : po 
che  gli  ha  vittu  di  purgate  la  melacoma  Si  la  fiegmà $ 
Si  pero  vale  contro  la  quartana  : et  Ialite  malinconico 
infermiti  : del  quale  dobiamo  dareacuuade  alle  me 
dicine  nó  migha  per  fe  mede  fimo  dar  fi  dee  : pero 
cbegli  ha  natura  di  fare  itaraotute  et  inducete  angui* 
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Ria  precordiorum,  Della  Viola*  Cap»  mi# 

La  viola  è fredda  ri  hamida:dr  le  quali  quando  fp 
no  verdi fi  fa  zuchero  «olio  violato, Malo f/tó* 
po  violatoli  fa  dr  le  fecbr  Si  de  le  verdi  : ma  quel  che 
lì  fa  de  le  fecchr  ha  menò  efficacia»  Il  zuchero  violato 
fifanelmodocheIrofató»Lofyropo  fi  fa  in  quitta 
mane  ra  cioè  che  fi  prendono  le  viole  & fi  cuocono  iti 
acqua  e de  la  collatura  et  del  zuchero  fi  fa  fyropo» 

Ma  fe  fi  face  fife  del  loro  fogo  « del  zuchero  farebbe 
migliore,  Lofio  violato  fi  fai  qtta  manera  cioè  cheli 
prendono  le  viole  et  fi  cuocono  in  olictex  la  collatura 
fora  olio  Violatoti!  quale  lice uuro  détto  vale  còtto  la 
diftemperanza  de  la  difordinata  fatica  di  tutto  il  cor<* 
po.Ancho  la  fuavntione  fatta  fopral  fegato  vale  coti 
ito  al  fuo  ribaldarne  nto,  Ancho  luntione  fatta  di  ^IIq 
(òpra  la  fronte  et  fopra  le  tépierimuoue  il  dolore  de 
la  tetta  che  da  caldo  procede  » Le  violehàno  vittu  da 
morbi  dare  amollatiua  refrigeratiua  et  lafiatiua  : ma 
fonò  poco  latratine  et  purgano  pi incipalmcnte  la  coj* 
lera  tclfarcnde  vagliono  còtta  la  teizana  scontra  fa 
diftemperanza  del  fegato  in  calore, et  còrrà  Joppilaro 
ne  del  fegato»et  centra  lagialfzza  et  contro  al  difettò 
dello  appetito  per  cagione  dfcòlIera.Anchcrale  vio 
le  pctte  et  pofte  fopra  le  calde  apotteme  nel  principio 
vaglionot«quellomedcfimo  adopera  la  fua  herba  t 
& la  fomentatione  de  (acqua  doue  (ara  cotta  la  fua  hre 
ba  ai  piedi  & alla  fronte  fatta  ne  (acute  infetmitadi 
prouoca  fomno:&  e da  faperc  che  lo  fyroppo  viola**  / 

io  fi  dee  piu  cocete  chcl  cofato  in  alt»  mane»  lotto 
fi  corromperebbe» 


ETBttO 

<£De  Virgi'paftoiis  dot  cardo  faluaticO#  O.cxxtì 
"t  T Irga  paftoris  e il  cardo  faluatico:  & t freddo  81 
'V  ffcco,Erfolamciclciucfoglie(ìcófamio  ad  vfp 
di  medicina  verde &fecche  ♦ Ma  vetde/ono  di  mag> 
gioie  efficacia:#  hano  virtù  dtconftringeiedi  fcatia* 
le  8i  dinfreddatc.Et  lompiaftro  fatto  de  la  fui  polùo 
fé  # daceto  Si  dalbume  d;ouO  fopral  petignone.  Si  (a< 
pralér<ni  vale  córro  ab  Bado  del  ventre*  Ancho  la  fua 
potile  re  data  in  ouo  da  inghiottire  vale  a quel  medefie 
fiio.iftrrchora  dato  col  fugo  del  piantagine  val.eaqud 
medefimo  St  a!  Buffo  delafemina  » Ancbo  vale  a quel 
fnedefimo  la  fomematide  fatta  de  laequa  de  la  fua  del 
eorione.Et  pefta  vale  alle  calde  apofteme:#  polla  f ò ** 
piai  capò  rafo  vale  córra  la  ftenefia  Si  dolore  p calda 
cagióe* Ancho  qfta  herba  motto  cófolidatiua  de  le  fio 
Iche  ferite»  Anchoi  femi  & i vermicelli  i qli  fono  ne 
cardi lecchi  foptala  radice  ricercano  gli  vctelli,#  cani 
tano  qua  do  fi  danno  loro»Oice  [fiderò  che  la  fua  t adi* 
tecottain  acqua  scende  d defideiio ai  beuiroii  » An^ 
cho  dice  cheleardo  e vtiiiffimo  alla  matrice  & aiuta* 
no  té  femine  accio  che  generino  figliuolo  mafehio.  , 
<£De  la  Volubile*  Capitolo»  cxxxt* 

LA  volubile  e vna  herba  laquale  fiouolge  fopra  le 
piante  lequali  li  fono  ptoffitnane:&ìe  poco  calda 
ma  molto  fecheila  qaal  cofa  la  fua  fottuta  dimoftia# 
Et  ennevnaltrafpetielaquale  fappella  funis  paupe^ 
ium:&  quefta  e terreftre  8i  acquea, la  quale  per  la  fua 
teréftmade  e conftrettim  6c  per  laquictade  e monditi' 
estina  SMenitiua.Iecui  foglie  faldano  le  gran  ferite.  & 
non  haao  pari  in  qila  opecatióc:#  fi  zuccono  iti  vino 
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ft  fithpiaftrano  fopra  le  ferite  có  aceto.Et  fono  ancho* 
la  medicinali  a forfora  o veto  cottura  del  fuoco  * An,  v 
cho  ne  vnaltra  fpetie  che  fi  chiama  volubile  maioic  : 

& il  fuo  latte  (imuoue  i peli  Se  vccide  i pidochi. 

Q~D  e tattica*  Capitolo*  cxxxii» 

L Ortica  e di  due  manne»  Impo  che  alcuna  e che 
p<ige:&  alcuna  che  nó  pungerà  le  lue  foglie  fo 
nopiu  bianche  Se  piu  molli  o vero  morbide  Si 
piu  ritonde, & ciafcua  di  quefte  e medicinale  * Impero  ; 
che  lo  fuo  fugo  beuuto  col  vino  vale  contro  littiritia 
& centra  la  colica:  de  data  col  mele  cura  lamica  tofla 
8t  purga  il  polmone  et  mitiga  (enfiamento  del  ventre 
Le  lue  foglie  pelle  col  fale  purgano  & curano  le  brut'  ' O 
te  ferite  el  morfo  del  cane  el  cancro.  Ancho  la  fua  radi* 
ce  pefta  Se  cotta  in  vino  et  olio  vale  contro  tenfiamen* 

«o  del  ventre  o vero  de  la  milza.  Il  fuo  fugo  Bagna  il 
fangue  del  nafo*  Anchora  il  fno  fugo  beuuto  col  vino 
fpeciafmente  mifchiato  col  mele  et  col  pepe  muoue 
alufiuria,et  prouoca  lorinatet  la  fua  herba  frefea  et  te* 
nera  pefta  amolla  il  ventre  et  fpecialmente  del  mefe 
di  Marzo  cotta  con  lolio» 

CDelavìtrioIa.  Capitolo,  cxxxiii. 

LA  vintola  che  peraltro  nome  paritaria  fapella  s 
de  e herba  calda  et  fecca  nel  terzo  grado,  et  chia* 
mafivitriolatpetochefene  purgano i vetri:  la  qual* 
quando  e fecca  e di  nifiana  efficacia  :et  verde  e die 
molta operationerla cui vùtadee diaforetica  et  elle 
nuatiua.Contra  la  frigidità  dello  ftomaco  et  de  lebu* 
della  et  contro  al  Ihoro  dolore  :et  contra  ftrangutia 
a difiluia  fi  prenda  la  detta  herba  et  fi  fcaldi  in  vn 

i '* 


tetto  forca  alcuno  liquore  Si  fi  póga  nelluogcr  doué 
e la  doglia  Si  fi  cuocaao  in  vino  bianco  alquanto  ace* 
lofo  colla  crufca»Gontra  la  ft  ranguiia  Si  drauriafi  cuo 
ca  in  acqua  falfa  Si  olio  Se  impiaftnfifòptal  petigno* 
ne  » Anchota  vale  molto  cotta  Si  mangiata  cotto  al  dai 
lo  re  dello  ftomaco  pei  frigidità  Sventolila.  Anchotf 
pcfta  alquanto  Si  faldata  con  vino  Si  Ctufca  di  flenfi» 

INCOMINCIA  IL  LIBfcO  SETTI* 
mode  prati  Sbofehi  pei  che  ì piati  creati  furono:  » 
Et  che  aiia,teria, acqua, S fito  defidetano*  ; ; a 

Oi  che  difoprae  fuflficie  ntemente  trai/* 
tato  del  cultiuamento  de  campi  camper 
ftii,& delle  vigne, & de  gli  arbori , Si  de 
gli  horti  li  quali  richiegono  molta  indua 
ftria,follicitudine,  & dottrina  • Trattare* 
mo  al  prefentc  de  prati  Si  de  le  felue  i quali  non  tichic 
gono  tanta  dotrina  : ma  quafi  per  lor  medefimi  natii. 

talmente  nafcono.Et  principalmente  diremo  de  pia; 

ti  pet  che  furono  fatti, & quale  aere  tetta  Si  acqua  Si  fi* 
lo  defiderano  accio  che  producono  maggiore  aborti 
danza  dbcrbc.Poi  appreflò  diremo  come  fi  fanno  Si 
come  fi  procurino  Si  rimaouino  &del  fieno  il  quale 
e il  fuo  frutto  come  fi  colga  Si  fi  conienti  Si  de  la  faa 

VUlitade.  . r . . 

(T  Come  fi  fanno  i prati  procurami  «nmuoua,* 
no.  Capitolo,  i. 

I Prati  furono  da  la  natura  per  diuino  comandarne* 
to  creati,  accio  che  la  iena  la  quale  in  prima  eia 
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inda  fi  vcftiffi  & orna  fife.  Et  accio  che  le  loto  hetbc  ed 
Efccchc  come  verde  detono  a gli  animali  conuenf/ 
uolc  mitrimelo  « Onde  e da  fapere  che  in  effi  nafeono 
diuerfe generation! dheibe pet la  diuetfita  degli  hu^/ 
mon  contenuti  rie  la  patte  di  fopta  de  la  tetta:  la  qual 
•cofa  la  natura  fagace  che  ne  le  neccffatie  cofe  non  vie/ 
ne  mai  meno  ha  adopetata  & fatta  per  che  la  diuerfi// 
ta  de  lì  animali  fi nuttifee  diqlle.Lappetito  de  quali 
in  tutte  le  cofe  ediuetfo  8t  filano , I piati  defidetano 
aere  temperato  o proffimano  a fredezza  & humiditat 
ma  fe  troppa  freddezza  fuffi  ne  luogo  farannoui  con 
unitamente  leneui  el  ghiaccioli  quali  al  tutto  impedì*/ 
tano  le  generationi  de  lhetbe*Et  fc  vi  fia  ttopa  caldea; 
za  & feccbezza  confumera  ogni  verdume  fc  non  vi  fi 
focotrera  con  continuo  adacquamenro.Et  defidetano 

anchora  accio  che  fieno  copiofidhetbe  grafifo  tette*/ 

notvero  e che  fe  non  fata  troppo  graffo  ptoducera  le 
lue  hetbe  piu  fapotofe  & odorifere  & follili  : ma  fc  fa/ 
ta  troppo  magro  producera  poca  hetba  o quafi  nien/ 
te.  Impero  che  cotale  terreno  e fimiglianteal  falfo  o 
(amaro  per  la  fua  debilitadc  o vero  maliria  non  fi  può 
vefiire.  Ancho  laequa  che  ha  i prati  e piu  conueneuo/ 
le  e laequa  che  pioue  la  quale  difccndc  có  calda  cotta 
fcatione«Et  fimiglianteméte  laequa  che  d7  Aprile  et  di 
Maggio  difcéde  fonile  et  tutta  quella  che  dittate  difcÉ 
de  e buona  pur  che  nó  fia  gelata  per  natura  di  grandi/ 
ne  liquefatta  &flruna«Et  di  feconda  bontadc  elacqUJ 
del  lago  laquale  e chiara  et  calda  et  graffi  « Appteffo  t 
laequa  de  fiumi  et  vltimament*  laequa  de  le  fonti  la-/ 
quale  quanto  dal  fuo  principio  pia  fi  dilunga  tanto  € 
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!tifglìofe,pf  ro  che  nel  tempo  de  la  Rate  ha  meno  Fred 
dezza»!  prati  defi detano  il  lóro  (ito  baffo  nelqlc  con ^ 
tòmamente  fia  inchiufo  humote:ma  fe  fata  baffo  in  ta 
io  che  laequa  ricuopra  la  faccia  de  la  tetra  non  fata  dif 
fpofto  ad  alcuna  bona  berba  producete  : ma  fara  prof# 
Amano  a natura  di  palude:#  produce» giunchi  pauie 
te  quadrellum  & (imiglianti  paludati  her  be  grofle  fan 
za  faporr  Acquatico  e quafi  inutile  a tutu  gli  animali* 
Et  fe  il  loro  (ito  fara  tanto  ad  alto  che  nò  fi  poffa  adac 
quare  ageuolmente  fodera  fechezza  & ariditade:fc 
non  fuffe  già  ne  lalpi  & ne  luoghi  freddMmpero  che 
in  cotali  ben  che  ^ducano  poche  herbe  tutta  volta  fa 
tanofaporofe  et  odorifere. Et  lottima  paffuta  delpra/ 
lo  e quella  laquale  babbiafoptaferiuo  che  corra  pio* 
quale  fi  poffa  quante  volte  fara  bifogno  adacquare» 
(£Comc  il  fieno  fi  colga  Si  conferai  Si  de 
lutilita  fua,  Gap,  ih 

I Prati  naturalmente  allignano  in  ciafcunapartedo 
ue  la  tetta  illufftata  da  i raggi  del  fole  : fannofi  an* 
chora  amano  o di  luoghi  faluatichi  bofebi  o di  campc 
ffri  campi:#  nel  primo  modo  cioè  di  luoghi  faluati** 
chi  fi  fa  in  quella  manera  cioè  che  fi  dee  il  luogo  ftir^- 
pare  del  mefe  dì  Settembre  o d7Ottobre . Et  fi  dee  da 
tutti  glimpedimenti  purgare  non  folamente  da  pruni 
Si  bronchcma  etiamdio  da  Iherbe  larghe  & fode  o ve 
ro  dure»  Apreffo  quando  faralauorato  # minutamele 
#fpeffo#  per  molte  arature  foluto  # rotto  & tolto 
via  le  pietre  & ie  zolle  rotte  & diffauefi  dee  a luna  ere 
feente  con  letame  frefeo  letaminare  : # fi  dee  attentai 
niente  guardate  che  gli  ammali  in  neffuna  manera 
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V^llrinor&fpfcialmétc  i cariai  Ir  Si  buoi  & glÌ3lfti  giu , 
fnemi:&  maffimame  me  quando  c humido  accio  che 
le  loro  pedate  non  tendano  il  fuo  terreno  in  molti  Juo 
ghi  difguale:  ma  fé  fi  faranno  de  campi  campcftii  fi 
dee  per  tutte  le  parti  aguaglisie  « Et  rotte  le  zolle  a mp 
do  di  fopra  detto  vi  fi  puore  fpargere  col  feme  del  fie 
no  qllo  de  la  veccia  mi  fchiatamente.Et  non  fi  dee  pri 
ma  adacquare  chel  fuo  fugo  fia  diuenuto  duro , accio 
chela  forza  delacqua  che  vi  corre  per  entro  non  meni 
ria  la  fua  debile  & non  dura  corteccia.Ma  qlli  che  vo* 
girono  certi  anni  prati  & certi  anni  biada  eiiamdio  de 
leterre  magie  con  adacquamento  ottimamente  in  q* 
fto  modo  fanno, cioè  che  mettono  p lo  capo  accio  dif 
pofto  laequa  torbida  accio  che  i falchi  fi  rampino  di 
nuouo  terrenotei  campo  atichora  lagnagli. Et  fanza  fc 
tninatione  dalchuna  berba  diucnteia  otumo  prato, Et 
k fi  lafcera  in  cotale  manera  per  quarto  o cincfc  anni, di- 
poi fari  fi  potrà  ogni  anno  infino  a cinqj  anni  lemma- 
ri a grano, & fara  meglio  fe  dopo  i due  anni  li  mutre*, 
ia  biada  daltra  generationr mia  coloro  che  vogliono 
hauere  lun  arino  grano  8t  labro  prato  aconciamenre 
quello  modo  ofleruano.ctoc  che  mettono  laequa  nel 
capo  quando  la  biada  e fuori  cauata,  & qui  la  lafciano 
la  fiate  & iauranó  fe  fa  afeiuto;**  la  fiate  feguenre  rem 
peno  la  terra  allhora  chauranno  fegato  il  fit  nc>:&  la  fe* 
conda  volta  & la  terza  forano  & fcminano.Et  fe  ancho 
ra  no  vogliono  hauere  guaime  no  làrano  fe  nó  itornó 
alla  fine  dagofto  cauatóc  il  guaime: & allhora  la  tòpo/ . J 

no  & poi  larano:&  fe  roglicnalari  terzo  ano  & femtV 
nano  ogni  anojfctutta  volta  colga  Ibetbe  dclguaunc 
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cotte  recete  in  qucftj  modo, do  che1  cfferidóel  grand 
rie  ca pi  # incontanente  che  ne  fan  tratto  mettono  lac 
qui  nel  capo  anzi  chiara  che  torbida  # guardanto  da 
le  bcftic  di  poi  fegano  il  guaime  co  la  feccia  & la  ripd* 
gano  Si  la  dano  il  verno  a gli  animali  i quali  fcelgono 
Iherba  Si  de  la  feccialì  fanno  leno  Si  letaiìie,Ec  quan# 
do  hano  fegato  lherba&  la  feccia  predetta  brano  vna 
volta  o due  : Si  poi  vi  feminano  St  hanno  poi  buono 
grano  o altra  biada  «Ancbo  procurano  che  de  prati  li 
diuèlfano  tutte  quelle  cofe  che  impedirono  ogni  voi 
ta  che  vi  rinafeono . Et  ancho  lherbe  che  non  fono  ha 
prati  conueneuole,#  fpecialmcntc fi  faccia  dopo  tic 
gta  pfoue  le  quali  mollificano  in  tato  la  tetta  che  Iher* 
be  nociue  fi  diuellano  cò  le  loto  radici  » Ancho  e mof* 
to  vtiie  a prati  fe  nel  verno  fi  lecaminano  con  frefeo  le 
rame  accio  che  lherbe  nhabondino,  Anchora  fe  incoi*! 
tanéte  che  farano  fegati  fadacquano  fortemente  fi  pò» 
trano  tre  o quatro  volte  fagare  lanno  ♦ Ma  quando  fa* 
tino  vecchi#  coperti  di  mufehio  fi  radano  & accio 
chel  mufehio  fi  confumi  (fecondo  che  dice  Palladio) 
vi  fi  dee  fpefib  mettere  la  cenetetma  fe  fuffono  del  tuu 
to  ftetili  fi  dee  arare  il  luogo  pia  volte»  di  uguagliato 
piu  volte  fi  facci  il  prato, 

(C  incomincia  la  fecóda  patte  del  fettimò  libro  de  Jbo 
fchi  quali  Si  in  che  modo  cteCcano*  < . Cap  iti* 

I Prati  fi  debbono  fegare  quando  lherbe  faranno  a 
debito  crefciméto  venute,  Si  quàdo  baiano  còpiu* 
ti  i fiori,#  manzi  che  petuengano  a cadimelo  de  le  lo 
ro  foglie#  de  fiori#  che  fi  lecchino . Impero  che  fe 
prima  faranno  fegate  Tara  il  fieno  acquidofo  # non 

data 
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dara  a i canal/i  & a buoi  cioè  che  dureno  fatica  ferma 
Si  fodo  nutrimento*  Et  fe  fata  tropo  maturo  confuma 
io  già  il  naturale  calore  & humotc  dmentcrafanzafa/ 
potè  & daraa  gli  animali  poco  Si  abomineuole  nutrì/ 
memo,Deonfi  fegarc  per  bello  & chiaro  tempo  quali 
do  fi  fpera  che  la  caldezza  Si  feccbezza  de  Iaere  deb  / 
bc  durare  « Et  poi  che  fia  fegato  il  fieno  fi  dee  lafciaie 
per  vno  giorno  o per  due  ne  prati  inanzi  che  fi  volga. 
Appretto  fi  dee  volgete  8i  conutneuolmente  leccare. 
Si  poi  fi  dee  «cogliere  Si  portare  Si  riporre  a!  copeco 
to«  il  quale  fe  mancafTe  fi  dee  pene  a (aria  in  tal  mane/ 
ra  acconcio  che  laequa  che  pioue  non  vi  potta  entra/ 
re, Et  fe  poi  che  di  nouo  futte  fegato  nel  prato  prcuef/ 
fe  fopra  etto  inanci  che  fia  volto  riceuera  poco  o qua/ 
fi  nefluno  nocìmemo  da  lacqua.Ma  come  dice  Palla/ 
dio  fi  dee  doppo  la  pioua  volgere  inanzi  che  la  parte 
di  fopra  fia feccha  o fia  dato  riuolcp  o notma  fe  poiVfi 
fata  riuolto  vi  pioua  Tufo  al  poftuto  fi  guada;  & diurne 
da  niente  fe  non  fata  curato  al  modo  che  dinanzi  di" 
ce  Palladio  , JLutiiica  dei  fi  noequeda  ciò  che  tutto 
(anno  fi  fetba,i)quade  sncho  acconciamente  fi  può  fet> 
bare  Si  lata  conuene  uolmente  nutrimento  a i buoi  Si  a 
cauaili&a  certi  altri  ammali  a quali  fi  potrà  con  etto 
fpccorrece  nel  tempo  de  le  neui  quando  non  pedono 
da  la  rena  prendere  nutrimento  • Et  fe  fata  fieno  fotti/ 
le  &fogliuto  fata  quali  annona  a gii  animati  coli  nel 
caldo  come  nel  freddo  tempo  diffidente  alla  loro  fa/ 
tica.Ma  fe  fata  fieno  grotto  di  piantano  o che  fia  trop/ 
po  todo  o tropo  tardo  fegato  non  fata  diffidente  a gli 
animali  che  duxeiano  molta  fatta  fe  con  laiuto  dettati 

Pie.Cre»  KK 


LIBRO  I 

nona  non  fi  focottanojfe  non  fi  dcflbnògiabef  tempo 
de  la  gran  freddura  nel  quale  gli  animali  non  (affatica* 
no:& ogni  paftura  piu  defiderofaméte  rodono  pei  lo 
Freddo* 

f£De  bofchi  che  p induftria  dhuomo  fi  fanno.  cJtin 

Dico  primieramente  chele  fflueo  naturalmente 
auengono  o per  linduftria  humana  fi  fanno. 
Quelle  che  fono  da  ta  natura  produtte  fi  fanno  per  hu 
more  & per  femc naturalmente  ne  la  matrice  de  la  ter- 
ra  contenuti . I quali  per  la  virtù  del  celo  cfcono  fuo-> 
ti  alla  fornita  de  la  terra  & fi  drizano  i pedali  di  diuei> 
fe  piante  fecondo  la  diuerfita  de  li  humori  Si  del  fe*> 
tne&de  luoghi  he  quali  nafcono  Ànchora  fannofi 
fanza  operatione  humana  de  femii  quali  da  proffima 
ni  arbori  caggiono  in  terra  o da  gli  vcelli  o da  fiumi  df 
lontane  contrade  fono  aduni . Onde  ne  lalpi  naturala 
mente  nafcono  le  felue  de  le  pielle  grandiffime  8i  de 
faggi  & de  le  caftagne  & de  le  quercie  & de  cerri  & de 
fimiglianti  3tbori.Et  nc  luoghi  baffi  & paludofi  nafco 
noperfe  medefimii  falci  i piopi  lontani  &le  canne 
fanatiche  & fimiglianti  piamerma  in  molti  altri  luo  - 
ghi nafcono  naturalmente  infiniti  fpincti  di  diuerfe  ge 
ncrauoni  & peri  & meli  & forbii  vliui  e fraffini  & 
oppi  & fimigliau  arbori:#  qusfto  il  terreno  e piu  grafo* 
fo  tanto  diuentano  gli  arbori  di  maggiore  grddezza 
ma  nel  magro  # falfo  o amaro  terreno  narreranno  fpi 
ned  # arbori  torti  & picioli  & fpinofi  & fcabiofi  & afo 
pri.E  deonfi  quefte  felue  diuerfamenre  ^curare  & atra 
te. Impero  che  quelle  doue  fonoi  caftagnM  pcri,i  me- 
li & fimigliati  arbori  che  fanno  frutto  G dcono  purga 
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te  da  tolti  fpvnctx  & piante  Arane  & di  radere  glfarba» 
ti  fruttiferi  che  fuffono  tropo  fpeffì  & tagliati!  alto  tati 
to  che  |e  beftfe  né  vi  poflano  agifigere  & incftatli  qui 
ui  di  piante  ditneftiche  8c  nobili  fecódo  la  dotiina  da 
ta  nel  fecondo  libro  doue  tratamo  de  nefti.Et  anchora 
quelle  felue  le  quali  fono  ocupate  de  mali  arbori  & fpi 
peci  fe  faranno  de  li  loto  arbori  aconci  a li  edifici! . Et 
altre  opere  fono  fimilméte  da  purgare  & doue  fatano 
tropo  fpeffi.fi  deono  diradere  a poco  a poco  Iruandoi 
neipiuruftichi  acciocheogni  humore  del  luogo  li 
conuerra  ne  la  fuftantia  de  migliori  arbori  • Ma  quelle 
pelle  quali  fono  gii  arbori  folamente  a fuoco  difpofti 
non  fi  deono  toccare  fe  no  fi  purgarono  de  (pini  & de 
tribplclequali  degni  quinto  o fexto  ano  o piu  dirado! 
fi  deono  ragliare  & raunare  al  legname* 

......  <£De  le  felue  che  pctindafttia  dhomo 

fi  fanno.  Gap#  v,  - 

QValoncbe  defidera  di  piantare  o di  feminare la 
felua  de  gli  arbori;  principalmente  confidcri  la 
natura  del  fico  de  la  terra  nc  laquale  ordina  di  fare  la  fei 
ua  : di  in  ciafchuna  pane  ponga  tali  arbori  chea  quel 
luogo  fi  confacino:&  il  defidecio  & la  volunta  del  po 
nitore  adempiano,  Impero  che  fe  fia  in  alte  alpi  o nc  le 
valli  de  /alpi  & la  terra  c foluto  rlceuera  aconciamente, 
le  piòte  & i femi  de  le  caftagne  liquali  domano  Ilare  Iti 
no  da  laltro  partito  almanco.xi  piedi,  Ma  Zela  terra  e 
acerofa  o pietrofa  in  cotali  luoghi  fpecialméte  fi  còfan 
no  ad  effe  qrcia  o rouero  o cerro , Ma  fe  coiai  terreno 
fara  in  cadamenti  di  lunghi  da  lalpi  ad  e fio  céueneuoi 
méte  i mandorli  fi  cófanno,Et  fc  i luoghi  fatino ‘graffi 
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aconciamente  fi  confa  a erti  pereto  & meleto, Etne  fuo 
ghi  caldi  luliuetocl  ficheto  & felua  di  melagrani;  ma 
ne  freddi  & temperati  lauellane  le  mele  cotogne  Scie 
nefpole.Et  fel  luogo  fata  hurntdo  & baffo  riceuera  pia 
conueneuolmemc  il  falcierò  lalberetto  lontano  & lop< 
pio, Et  fc  cotale  luogo  fata  cretofo  fi  conformerà  affai 
bene  con  effo  luliueto  il  fraffineto  loppio  & il  rouerot 
ma  fel  luoghofara  marino  arenofo&  Aerile  defideta 
pinete  ne  caldi  dimati  dt  fiderà  la  palma  femina 

d mafchio,Et  tutte  le  predétte  cofc  fordinano  o di  pia 
te  ai  detti  luòghi  o dalue  parti  portate  o de  femi  che 
vili  fpandonoo  inconueneuolicon  mano  piantate. 
Et  e da  fapere  che  i caftagni  deono  per  ciafcuno  verfo 
effexe  luno  da  laltro.xi.piedi  almeno  accio  che  fi  pof> 
fano  dilatare  fanza  impedimento  pero  che  naturala 
mente  fi  dilatano  per  li  lati  molto,  Et  al  rouero  Stalla 
quercia  & al  certo  baftara  di  fiate  fpattito.xx,  piedìo 
tneno.E  quelli  tre  arbori  fanno  ghiande  le  quali  fono 
ottimo  cibo  per  li  porci  : ma  i peri  & meli  ftiano  par- 
titi.xx.piedi  o infino  in,xxx.Ma  glulìui  & fichi  & me> 
lagtani  & lauellani  & melli  cotogni  & nefpoli  portano 
Rare  partiti  da.xii.infino  i xx,  piedi  . Eti  melagrani  fi 
poffono  aconciamente  piu  fpeffi  piantatetma  il  falde 

10  o fi  pianta  per  pertiche  & vimini  o per  legname  di 
cafe.Se  fi  pianta  per  pertiche  & vimini  fi  dee.xx  pie^ 
dilunda  lalrro  partire.  Se  fi  pianta  per  legname  ba,/ 
Reta  che  fia  partito  lunodalaltro  due  otteo  quattro 
piedi  : pero  chclafua  fpcffezzali  fata  ciefcercinalto 

11  coftringeralli  dandare  dritti  : ma  loppio  & lontano 
fiero  che  non  molto  fi  fpandono  : ma  naturalmente 
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u feuano  in  alto  non  fi  deono  pone  rare , ma  àlbero 
e vtile  chengroflì  nel  pedale  per  le  tauole  le  qual  ac^ 
conciamente  fi  fanno  di  quelle  in  molti  Iauotii  » Et  ati 
ebota  fpatge  molto  i fuoi  rami, per  gli  latù&  impero 
non  difconueneuolmente  in  fino  «xx*  piedi  largo  Iati 
da  labro  fi  pianta,ilquale  etiadio  di  ciafchuno  cacbio 
chabbia  alcuna  eofa  di  corteccia  co  grande  ageuolez* 
21  nafiera.Poflbnfì  anchora  porre  fpeffi  accio  che  fa* 
ciano  itrabelli  ranzaramifott/Ii  Se  lunghi  :ma  luliuo 
& loppio  el  fraffino  non  pero  fconueneuolmente  fi 
pongano  fpeffi  & largì  perciò  che  cotali  arbori  coli 
graffi  come  fonili  & lunghi  /adattano  a diuerfi  lauo,* 
li,  Ma  il  pino  Se  la  palma  aconciamente  potranno  fta 
le  lun  da  labro  lontani  intorno  di.xxx.piedi  : ma  coti 
ciofia  cola  eh  di  cialcuna  fpetie  de  predetti  albori  fia 
nel  primo  libro  pienamente  trattato  come  ne  camper 
ftri  campi  fi  difpongono  bafti  al  prefente  hauere  bre 
uemente  toccato  come  di  qlli  fi  fanno  bofebi  Se  /due. 

INCOMINCIA  IL  LIBRO  OTTA* 
uo  de  giardini  :&  de  le  cofe  dilettinoli  darbod 
Se  dherbe  & fiuto  loro  attificiofamétc  da  fate » 

E L I BRI  premetti  hauemo  trattato 
de  li  arbori  Se  de  le  herbe  fecondo  che 
fono  Nili  al  corpo  de  Ihuomo  : ma  ho,* 
taeda  dire  de  le  predette  cofe  fecondo 
che  alianimo  danno  diletto  : Se  poi  ap** 
preflo  confetuano  la  fanita  del  corpo  , pero  che  la 
tomplcffionc  del  colpo  /empie  /accolla  se  conforma 
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àldefidcriodelanima.  ‘ V ; 

(£De  giardini  dherbe  piccole,  Cap,  L 

I Verzieri  alcuni  fotameme  de  lherbe  :& alcuni  de  li 
arbori,#  alcuni  de  lherbe  & de  li  arbori  fi  può  fa/ 
te . Quelli  che  (blamente  fi  fan  de  lherbe  defideianno 
iena  magra  8e  foda  o vero  falda  accioche  poffano  ere/ 
fette  le  fonili  herbe  Se  le  minute  lequale  maffimamen 
le  dilettano  il  vedere.Còuiéfi  aduqj  pincipalmétc  ct5f 
luogo  che  fapparecchia  a versiere  o vero  giardiniere 
fi  purghi  prima  da  lherbe  8e  radici  maluagie  Se  gtam 
dirla  qual  cofa  apena  fi  porrà  fare  fc  in  prima  ottima./ 
mente  no  ha  il  luogo  dibarbatone  prima  Je  lóro  radici 
Se  in  ciafcuna  parte  fi  metta  bogliétiffima  acquaiaccio 
che!  rimanete  de  le  loro  barbe  8i  de  Temi  che  ne  la  ter/ 
ra  fono  nafeofti  in  nefluna  manera  peffano  germina/ 
te.Et  apreffo  fi  predano  grandi  ccfpugl!  di  fonile  gra/ 
migna  Se  fe  népia  tutto  il  luogo,!*  quali  cefpugti  fortlf/ 
fimaméte  fi  calchino  có  mazzi  di  legno  & cò  piedi  fi 
calchi  la  detta  gramigna  infino  a tanto  chapena  fe : ne, 
vega  méte:  Stallhora  apoco  apoco  vfcrtàno  fuori  de 
la  terra  minutiffimamére:#  la  parte  difopta  de  la  terra 
copriranno  a modo  dfi  pano  verde,  Ancho  dee  eflerc 
il  luogo  del  verziere  quadrato  di  tanta  mifuca  che  ba/ 
Hi  a còtoro  che  m eflo  douranno  dimorare.Et  nel  fuo 
circuitoli  piantano  dogni  generatióc  odorifere  dhet/ 
bc  fi  come  Ruta, Salu!a,Baffilico,Maiorana:  Menta  de 

fimtgliati.Ec  coli  fimigliateméte  vi  fi  plàtino  fior  do/ 
gni  ragione  fi  come  viole, gigli , rofe , giagiuoli  : & fi 
migbàii.Intralcquali  herbe  Se  cefpuglio  piào  fia  vno 
cefpuglio  tilcuato  aconcio  qfi  a modo  di  fegiuolì  dà 
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. federe  dotto  Si  bello  « Ancbora  nel  cefpuglio  o vero 
hcrbaio  ilquale  e conna  la  via  del  fole  fi  deooo  pianta 
le  arbori  o menarai  o vero  tirami  le  viti  de  le  etri  fo„ 
glie  fi  defenda ‘il  cefpuglio  pieno  Si  habbia  dilettolo 
le  Si  frefea  ombra.Et  pche  in  qfti  cotali  arbori  fi  ticer* 
ca  piu  lóbra  dii  frutto  nò  e da  curare  de  loro  cattarne^ 
io  o letaminamentojleqi  cofe  al  cefpuglio  o vero  ber* 
baiofarebbononocimento,Etfi  dee  predire  guardia 
Indo  che  gli  arbori  non  fimo  tropo  fpeffi  ne  molti  p 
nnmerojmpo  chcl  rimouimcnto  de  la  via  corrópe  (a 
fanitade  del  luoco  : Si  impo  il  verziere  deriderà  haue* 
le  libero:  Si  la  troppa  ombra  genera  infermitade # Atj> 
chora  nó  debon  eflere  i pieni  arbori  nocioi  fi  come  i( 
node  & certi  altri.fVIa  debono  eflere  dolci  Si  odorife* 
ti  in  fiori  Si  allegri  in  ombra  fi  come  fono  le  viti  : i me 
fi,!  peri  & li  allori, & i melagrani,  Si  i cipffi,  Si  fimiglia 
ti»  Ancbora  fiano  dopo  il  cefpuglio  o vero  herbaio  di 
molte &ditterfe herbe  medicinale  Si  odoriferecódo 
Ùa  che  no  folaméte  dilettino  per  loro  odoretma  datati 
no  etiidio  diletto  Si  recreat iòe  a la  villa, i fra  le  qli  bei 
be  fi  mefcoli  in  piu  luoghi  la  ruta  Jmpo  che  c herba  di 
bella verzura:&  anchora  có  la  fua  amaritudine  faccia 
fuori  di  verziere  i renenofi  aiali.Et  nel  mezzo  di  bei 
baio  nó  dee  eflere  alcuno  arbotetma  folaméte  la  frefea 
pianura  de  Ihcrba  libera  rimanga  con  puro  & allegro 
aere  po  che  qllo  cota  le  aere  e piu  fano»£ t criadio  le  te 
le  de  ragni  diflefe  da  luno  a labro  ramo  dellarbore  im^ 
pedtrebono  Si  brutterebono  la  fada  di  coloro  che  pari 
raffino  per  Jherbaio.Et  fe  fata  poffibi le  fi  facia  difeem 
deiencl  mezzo  di  detto  verziere  vna  fontana  chi*// 
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tiffimasta  cui  bellezza  adduca  diletto  Se  giocondità  # 
Anchora  ad  aquilone  oriente  fia  il  detto  verziere  apet 
io  Se  manifefto  pet  la  fanitade  St  putita  de  venti  che  > 
quindi  fpirano.  Anchora  (ìa  chiufo  da  la  patte  coniti 
ria  pet  la  tenebrofita  Se  pe ftilentia  de  venti  che  quindi 
foffiano,Et  auenga  che  il  Vento  che  viene  daquilone 
impedifea  c fruttùconfetua  nondimeno  mitabilmen/ 
le  gli  fpiriti  Si  guarda  la  fanitade:&  anchora  non  fi  ri" 
chiede  il  frutto  de  gli  albori  nel  hetbaio,mà  folameri; 
le  il  diletto, 

- CDe  giardini  Se  mezolane  petfone  Se  de  le  grandi 
Si  mezzane*  Capitolo,  if» 

PRimieramente  fi  mifura  lo  fpatio  del  terreno  che 
fi  dee  al  verziere  diputate  fecondo  la  faculta  o di 
gnita  de  le  mezzane  perfoneteioe  che  due  o tre  o qua 
ito  o piu  giugerio  vero  bubulcie  fi  cingano  de  foflfa 
ti  Se  di  feiepi  de  prugni  di  rofai  bianchi  Si  difopra  fi 
facia  vna  fiepe  de  melagrani  ne  luoghi  caldi:&  ne  fre 
di  di  nocctaolio  di  prugni  o di  mele  cotogni.  Ancho 
fi  dee  arare  & coilerpicie  &con  lemàrre  il  luogo  pei 
tutto  pianare . Appteflo  fi  legni  il  luogo  con  vna  funi 
cella doue fi deono  piantarci  detti  arbori . Piantanfi 
in  eflofchìereo  vero  ordini  de  peri  Odimeli:  Se  ne 
luoghi  caldi  di  palme  Se  di  meli  cotogni.  Anchora  vi 
fi  platino  fchiere  di  mori  Se  di  ciregi  & di  prugni  Se  di 
fimiglianti  arbori  nobili  come  di  ficchi  di  nociuoli  Se 
di  mandorli  Se  di  meli  cotogni  Se  di  melagrani  & di  fi 
migliami  cioè  di  cafcua  generatióe  nel  fuo  ordie  o ue 
io  fchieraje  fiéo  di  Ifìgi  li  ordini  o reto  fchief  al  maco 
xx»picdi,o,xMe  piu  fedo  la  volito  del  fignoic*  Etne  la 
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fchfcrJ  o vero  ordie  filo  di  lungi  gli  arbori  lune  da  fai 
Irò  li  gradi.xx*piedi  & i piccoli.x*  Et  intra  gii  arbori  in 
fchiete  fi  portano  piatarc  viti  nobili  di  diaerfe  gnatici 
le  quali  datano  diletto  & vtilitade  • Et  fi  cauino  le  det* 
te  fchiete  o veto  ordini  accio  che  gli  arbori  & le  vici 
meglio  allignino  Et  tutto  (altro  terreno  fotdlni  a pra* 
ti,de  quali  (herbe  non  bene  nate  o vero  grandi  lì  diud 
lano  dopo  le  gran  pioggie.Ancho  fifechino  due  fiate 
lino  al  manco  accio  che  diano  piu  belli.Et  fi  piantino 
li  albori  & formino  fecondo  che  di  (òpra  pienamens 
te  nel  libto  quinto  fi  tratto  » Ancho  vi  fi  faciano  le  pec 
gole  nel  piu  aconcio  & conueneuole  luogo  a modo 
dun  padiglione  formato* 

(£ De  giardini  de  Re  & de  gli  altri  ricchi  figno* 
ti*  Capìtolo*  iii. 

IMpero  che  cotali  petfoneper  le  loto  gride  richez 
ze  & porentie  poffono  in  quelle  cofe  mondane  in 
ftetamente  Tariffare  alle  loro  voIuntadi:&  le  piu  volte 
non  manca  adeffi  altro  che  Ianduftria  & feientia  dofr 
dinari^:  voglio  che  fapiano  chel  verziere  e di  molta 
giocondità:#  poffono  in  quello  modo  fareteioe  che 
principalmente  fcelgonoil  luogo  piano  nò  pàlodofo 
ne  impedito  dal  foffìamento  de  buoni  venti  : nel  qua 
le  lia  fontana  che  per  le  fue  parti  # luoghi  fi  fpanda  & 
fia  di  mifura  dì.xx.giugeri  fecondo  il  piacere  del  fi  / 
gnore:#  fi  cinga  di  mura  alti  quanto  fi  couuiene  .Et 
dalla  parte  di  Settentrione  fi  pianti  in  efifo  vna  felua 
di  diuetfi  atbori  ne  quali  fi  fuggano  & fi  nafeondano 
li  faluatichi  animali  trieffi  nel  detto  verziere  • Et  dalla 
pane  meridiana  fi  faccia  palaggio  bdliffimo  nel  qua 
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le  il  Re  o Veto  la  Reiaa  dimorino  guado  fortino  ftr> 
gite  gtaui  penfieti  Scia  loro  anima  dall  agrezza  et  fo, 
lazzo  rinouaredmp  ero  che  quello  palagio  da  cotale 
parte  Fatto  fata  nel  tempo  deila  fiate  appiedo  di  fe  nel 
giardino  deletteaoIeombra.Et  le  fue  fineftrc  hauratv 
no  dalla  patte  del  verziere  temperato  riguardo  & fan/ 
za  caldo  di  fernette  fole.  Anchora  in  atchuna  patte  di 
quello  giardino  fi  potranno  fare  i fopradettt  verzieri# 
Ancho  vi  li  faccia  ia  pefchiera  nella  quale  diuerfe  gc/ 
nerationi di peffi  fi nutrifcano  &vi  fi  mettano#  An*/ 
Chota  le  lepre, i cerui,i  caurioli,i  conigli,  & fimrgliantl 
animali  non  tapaci.Èt  fopra  certi  arbufcelli  fopral  pa> 
lagio  pofti  fi  faccia  a modo  duna  cafa  chabbia  il  tetto 
8t  le  pareti  di  filo  di  rame  fpeflamette  reticulato  doue 
fi  mettano  fagiani  pernici  vfignoli  fmerli  calderugi 
fanelli  8t  ogni  generatone  dacceli!  che  cantino. Et  fic 
nolefchierede  li  arbori  del  giardino  del  palagio  al 
bofcho  molto  lontani, acio  che  del  palagio  fi  vega  ciò 
che  fanno  gli  animali  che  nel  giardino  fono  meffi  : fa 
ciafi  anchora  nel  detto  giardino  vn  palagio  con  canti 
nate  & camere  di  foli  arbori  nel  quale  porta  dimorfe 
il  Re  o la  Reina  co  fuoi  baroni  o donne  nel  tépo  afeiu 
co  6t  chiaro, il  quale  palagio  fi  potrà  conueneuolméte 
in  cotal  manera  formare. Mifutinfi  8t  feguìnfi  tutti  li 
fpatiideilacaminata&dele  camere  & ne  luoghi  de 
le  pareti  fi  piantino  arbori  fruttiferi  fe  piacerà  al  (u 
gnoreti  quali  arbori  crefcano  ageuolmente  fi  come  fo 
no  ciregi  8t  meli  o vi  fi  piantino:  & vana  meglio  falci 
o bediiii  o olmi  Si  coli  per  ragliamenti  come  per  pali 
«pertiche  di  vimini  pei  piu  anni  fi  proemi  il  loto  eie 
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fcimeto  in  tinto  che  le  pareti  el  tetto  fi  faccia  dì  qJÌi  » 

Ma  potraffi  pia  torto  Si  agcuolmemc  fate  il  palagio  o 
reto  cala  predetta  di  legname  fecco  Si  intorno  ad  d" 
fo  piatare  le  viti  & tutto  (edificio  coprite.  Petratti  am 
chora  nel  detto  giardino  fa  re  grande  copritura  di  le .* 
gname  fecco:  o datbori  verdi  Si  coprire  di  viti . An  * 
chora  data  molto  diletto  felì  fatano  mirabili  Si  diaer^ 
fi  ineftaméti  datbori  ne  medefimi  arbori  squali  il  di 
ligéte  cultiuatore  di  qrto  giardino  potrà  ageuolmcnte 
fapere  per  quelle  cofe  che  inanzi  in  qrto  medefimo  li" 
bro  fi  dirano.  Anchora  e da  fapere  che  cotale  gÌardino< 
molto  adomeranno  gii  arbori  quali  giamai  di  verde 
foglie  non  fi  fpog!iano:fi  come  fono  i pini , i ciptcffi, 
i cedri, i palmitn,fe  vi  potrano  durare.  Anchora  ciafcu 
na  generatióe  datbori  Si  dherbe  vi  fi  deono  porre  or*  1 ! 
dinatamente  per  modo  che  luna  generaticne  fia  da 
falera  diftinta  Si  partita  accio  che  fi  truoui  fanza  difet" 
to  alcun,  Et  io  cotale  giardino  nò  fi  dee  fempre  il . Re 
dilettare, ma  alcuna  fiata  rinouare  cioè  quando  hara 
fatiffatto  alle  necertarie  cofe  del  fuo  regi  mento  glorifi 
cado  idio  ilquale  di  rutti  i buoni  Si  liciti  diletti  e prim 
apio  Si  fatore  Si  cagione,  f mpero  fi  come  ferì  fife  Tal' 

I io  noi  nò  femo  nati  afTolazo  ma  inizi  a feucrùade  & 
piu  grani  offici!.  Vero  e che  alcuna  volta  e licito  cioè  ,, 
qua  do  alle  accettane  Si  vtilì  cofe  bareno  fatiffatto, 

C.DÌ  quelle  cofe  che  a dilcttatione  fare  fi  pedono  Si 
in  fortezza  di  giardini  & di  corti,  Cap.  iiii, 

TN corno  le  corti  Si  giardini  fi  può  fare  guernimem  ' j , 

ri  d'arbore  verdi  fimiglianti  a gaernimenti  de 
muri  o vero  de  palancati  o rteccati  con  toni  o veto 
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bettifreddi  in  quello  modo: cioè  che  ne  la  fornica  del 
leiipe  che  cingono  il  luogo  ottimamente  purgate  da 
lutti  pruni  & arbori  vecchi , fi  predano  falcio  pioppi 
fel  terreno  fi  conforma  co  effi  o vliui  fe  fi  cófanno  co 
tale  terreno:  & fi  piatino  profondataméte  fpeffi  p vn 
pie  ©meno:»  co  linea  menata  dritta  & fi  lauorino  Si 
procurino  ottimaméte  con  le  zappe  & con  letame , & 
quando  fatano  crcfciuti  fi  taglino  preflb  alla  tetra  : 8t 
fanno  feguéiei  rampolli  meffi  fi  pongano  fpeffi  per 
fi  luoghi  de  la  linea  qtro  dita:  & co  i pali  & colle  petti 
che  & legami  fi  mandino  fu  dritti  infino  a tato  che  fa 
tano  crcfciuti  otto  o dieci  piedi:  & in  quella  altitudine 
quado  fatano  alquato  ingrogni  fi  taglino.  Et  infra 
luogo  del  guernimento  predetto  per  cinque  piedi  fi 
piantino  fimiglianti  piante  nel  tempo  che  le  prime  fi 
piantino  che  vgualmente  fimo  dieci  piedi  luna  da' lai 
ira  partitele  quali  quado  fatanno  alla  predetta  altitu^ 
dine  peruenute  co  laiuto  de  le  pertiche  verfo  le  profv 
limine  piate, & appreflo  verfo  qlle  di  fuori  fi  pieghi 
no,&  in  cotale  modo  fi  faccia  tate  volte  ciafcuno  ano 
infino  a tanto  che  fia  formato  vn  forte  gratticelo  fa>" 
pral  quale  poffono  gli  huomini  ficuramente  flare.Poi 
appiedo  fi  laffi  ctefccre  la  parte  di  fuori  a modo  de! 
muro  pollo  fopral  cotfoio  in  conueneuole  altezza  fi 
potrà  ciafcuno  anno  tagliare  con  la  forma  de  merli 
fopia  le  muta  polli:  & in  cotale  modo  tenere  : & intòt 
no  a tal  guernimento  ne  cantoni»  altroue  fe  piacerà 
lì  portano  infino  nel  principio  quarto  arbori  pian" 
l ire:»  conducali  fu  dritti  a ragliargli  per  ogni  .x.pie 
di  Si  piegarli  vedo  toro  mcdelimi  con  laiuto  de  le  pei 
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tfeht  Si  fame  a modo  di  palchi  o vero  Colai  iSe  ancho* 
ta  fì  mandino  in  alto  & Ci  formino  nel  modo  detto  : & 
poi  finalméte  eli  pieghino  di  fopra  a modo  di  certi  de 
le  calc  o farli  co  merli  » E fopra  la  porca  Hata  ottima* 
méte  la  cala  Si  inizi  ad  effa  il  folaio  de  detti  atbori.An 
chora  ne  le  corti  onero  giardini  fi  può  fare  la  cala  con 
colonne  verdi  otti  mamence  poi  che  facanno  gre  (Te  tra 
fpianeate&  confile  foprefle  le  traui  inconueneuole  al 
Iczz3:&  coperte  con  retto  di  canneo  di  paglia  o di  ce* 
golife  piacerà  piu, pur  che  alcuno  ramo  di  ciafebedu 
na  colonna  vada  fopral  tetto: la  qual  cola  materia  fem* 
pre  Verde  la  detta  collonna  Se  difenderà  la  detta  cala 
dal  caldo  de  la  ftate:5t  maffimamente  fe  de  le  dette  co, 
lonne  vetdi  lì  faccia  verde  tette  fopral  tetto  de  la  cafa 
daltezza  duno  huomo:&  di  bone  viti  piatale  intorno 
fi  cuopra  fecódaméte  che  io  feci:  Se  molti  che  viuono 
coli  (cculari  come  religiofi  ciò  videro  ♦ Et  p certo  ere* 
(cono  ciafcuno  anno  in  cotal  cafa  le  colonne  non  fola 
mente  fopral  tettotma  eciam  dio  fono  le  traui  chel  fa* 
ftcngono»Et  impero  che  ciafcuno  anno  fi  lieua  in  cui- 
cala  cafa  in  canto  che  fpeffe  fiate  bifognache  le  pareti 
fi  crefcano  fe  volemo  che  chiufa  dimori» 

Q^De quelle  cofechene  campenti  campili  fannoa 
dilettatione»  Gap»  v. 

NE  capi  dileta  molto  il  loro  belio  Se  adorno  (ito 
Ancho  che  non  fiano  Se  piccoli  Se  ruftichi  cara* 
piceni  «Ma  gran  quantica  invno  fanza  internano  Se 
che  babbia  dirotto  i faoi  fini  o vero  eftremicadi:&  pe  * 
io  dee  procurare  ciafchuno  che  di  ciò  fi  diletta  di  con 
pelare  appiedo  de  fuoi  campi  piu  tolto  cbealtcoua 


libro 

& vendere  in  altri  prati  i cipicclli  & có  i ricini  prema 
ute  le  fuperflue  & torte  de  c api  & drizar  il  Tuo  campo 
col  fuo  ricino  8t  cingere  il  luogo  tatto  de  foflati  & fic 
pe  de  pruni  verdi  con  gli  arbori  conuenienti  duguale 
dift  antia  mefcolatl*Et  in  piccoli  foflati  p liquali  fi  feo 
lalhumorc  Se  i quali  fono  neceffariinc  luoghi  piani 
ne  la  parte  dentro  fi  vogliono  driti  mandare  quanto  fi 
può  riga  «dando  Tempre  lutilira  de  capitimpero  chef 
diletto  no  dee  andate  inanzi  a futilità  aduenga  che  nc 
giardini  fi  debbe  il  còtrario  offcruare.Et  impo  qualun 
che  cole  in  effe  dimofttano  maggiore  abòdanza  fo- 
no migliorili  maffimaméte  da  elegere.  Ancbora  qua 
io  fi  può  fi  procuri  & che  i tiui  de  laeque  corrano  pcc 
lo  campo  : perliqu3li  fi  poffonoadaqoare  & fchifatli 
quando  non  fia  bifogno.Er  per  li  fpaiiofi  campi  fi  fac 
ciano  andamenti  & vie  per  lequali  il  fignoie  poffa  ai* 
dar  acauallo  & a piede, & fimilméte  i laboratori  che  di 
motano  nel  luogo  colli  carri  6c  co  i boi  poffano  acon- 
ciamente andare  a tutte  le  parti  de  campi , leqaali  tutte 
cofe  fono  dileteaoli  molto* 

(ÈDi  quelle  cofe  che  alle  viti  e flutti  loro  dan- 
no diletattioné*  Cap*  vi. 

COocio  fiacofa  che  molto  diletto  haucrc  belli  5T 
adorni  vignaionepiani  o ne  piccoli  monti  ad 
oriente  volti  che  faciano  diuerfe  generation!  boni  vuc 
de  con  diligente  procurare  il  fignore  del  luogo  di 
piatare  le  dette  vigne  in  conuencuole  fito  & di  fprmai 
ìe  de  fatene  luoghi  graffi  arbori  & pgoIetti.Ma  nc  luo- , 
ghi  migri  al  lato  alla  tetra  in  dritti  ordini  difponga- 
no:&  in effi  fi  faccino,  8i  cfperimentino  mirabili  inne 
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Rame  ntitiquali  da  li  antichi  ( ani  & fpecialmétf  da  pi  • 
hdrofafferma  che  fare  fi  puono  : de  quali  e qfto  cioè 
che  la  vite  fi  pianti  a!  Iato  al  ciregioro  al  Iato  ad  altro  at 
bores&  guado  fata  ottimamente  apprefa  &crefciuta  fi' 
pertogi  larbore  có  lacuto  fuchiello  et  fi  metta  la  vite  p 
Io  pertugio  et  da  ciafchuna  parte  c6  cera  & con  loto  fi 
turi  il  pertugio  accio  chel  fole  el  vento  o la  pioua  noti 
impedifcail  fuo  faldamento.Apreflb  quado il  legnò 
de  la  vite  ottimamente  col  legno  de  larbore  fata  vnito 
fi  tagli  la  vite  al  latto  alla  cotteccia  de  larbore  accioche 
da  indi  manzi  fi  nutrifea  col  fugo  de  hrbore:& in  cotal 
man  cr  i fi  dice  che  luua  fi  matura  allhor a che  i frati  de 
(arbore*  Ancho  e vn  modo  per  loquale  fi  fa  luua  triaca 
overo  mofeata  o garofanata  o laffiuao  vero  daltta 
qualitader  ilquale  modo  fi  fa  in  quella  manera  cioè 
die!  fermento  che  fi  dee  piantare  fi  fenderà  vna  parte 
& feuatone  via  la  midolla  in  fuo  luogo  fi  metta  Ciriaca 
o mofeado  o poluere  di  gherofani  o di  fcamóea  o dal 
tra  fimi!  cofa:  & fi  metta  ne  la  terra  ftretta  diligente  me 
te  col  vinco  jlaqualcofa  fatta  luua  chenafcera  renala 
Virtù  di  qlla  cofa  che  fi  j me fla  in  effa.  Et  fe  di  qfta  vite 
fi  prenderà  fermento  & fi  pianterà  non  tera  la  virtude 
del  medicamento  & potentia  de  la  madre.Ma  fi  con^ 
ucrta  fortificare  la  virtù  del  fugo  mucchiato  merendo 
ui  fpeflb  la  triaca  o altra  cofa  : ma  penfo  che  fi  fata  que 
Ila  cofa  piu  breuememe  fe  nel  cominciamento  che  lu 
ue  fi  maturano  fi  fenda  il  fermento  de  luua  che  pender 
& in  efifo  il  detto  medicamento  in  luogho  de  la  fua  mi 
dolla*  Anchora  e vna  bella  fpede  duua  laquale  e fanza 
ì granelli  dentro  la  quale  da  gli  arbori  di  Grecia  in  que  ; 
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Ilo  (nodo  fi  fa  fecondo  che  raconta  Palladi orcio*  chel 
fermento  che  fi  dee  mettere  fotto  la  cetra  douemo  tao 
io  fendere  quanto  fiata  fotto  & cauatone  tutta  lami» 
dolla#  diligentemente  pulita  rifirìngeteil  fermento 
diuifo  con  vinco  Si  folcendo . Et  dicono  chel  legame 
dee  efler  di  papiro;#  defi  in  humida  terra  porte«Et  al» 
tri  fono  che  fanno  piu  diligentemente  cioè  che  pren* 
dono  il  fermento  rilegato  tanto  quanto  fia  la  fendilo* 
ra  intorno  # nel  bulbo  de  la  fquilla  il  mettono  : per  lo 
cui  benefìcio  affermano  che  ogni  cofachefipone  fi 
polla  piu  ageuolmente  appigliate.  Altri fono  i quaH 
nel  tempo  che  potano  le  viti  cauano  quanto  pofifono 
a dentro  il  fermento  fruttifero  de  la  vite  potata  pur  ne 
la  vite  medefìma  ftando  8i  cauatone  fuori  la  midolla 
fanza  diuiderlo  il  legano  alla  canna  fìtta  accio  che  non 
fi  pofla  in  giu  piegare  : Si  allhora  ne  la  detta  cauatura 
copon  renaicon  coli  a peli  iti  da  i greci  con  aqua  im>* 
prima  tifoluti  ad  ingtaffemcntodela  fapa  infondo^ 
no . Et  quello  fempte  muouono  pafiati  gli  otto  gioì 
ni  infino  a tanto  che  i nouelli  germuli  fieno  fuori  vfei 
ti#  aefeiuti.  Anchora  affare  chela  vite  grappoli  me» 
ni  bianchii  neri  comandarono!  greci  che  fi  facelfi 
in  cotal  modo  cioè  che  le  viti  nere  # bianche  che  fos* 
no  proffìmane%  fi  prendano  i fermenti  de  luna  Si  de  lai 
ita  nel  tempo  che  fi  potano  Si  fi  giungano  infieme  in 
modo  che  fi  pollano  vnire  aguagiiendo  mezzi  gli  oc 
chi  de  luna  Si  de  laltra:#  fatto  ciò  li  legherai  filetti  con 
papiro  Si  limbruttuetai  difoptacon  morbida  &hu" 
mida  tetta:#  meffi  in  mezzi  rie  giorni  ladacqucrai  in 
fino  a tanto  chel  geimugliodela  nouclla  ftondeefca 

fuori 
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fuori.  Et  pattato  certo  tempo  ne  potrà!  fare  fchvatcs 
per  molti  fermentiDiffemi  anchora  vna  cfperta  per- 
fona  chaaea  innevato  vn  r apollo  ouero  fermento  bia- 
co  & nero  in  vna  vite  continuare  le  fommita  de  le  gé- 
me & leuacone  folaméte  la  fommita  de  (e  gemme  del 
mezzo  & ottimamente  effere  apprefo:  o fi  puote  fare 
quello  in  cotale  manera  cioè  prendendo  fermenti  due 
& agiunti  infieme  gli  occhii  diuifi  Se  ottimaméte  lega 
ti  (innefli  al  modo  che  fe  fuffe  folameme  vno  rampol 
lo  o vero  fermento.O  prefe  doe  gemme  diuile  Se  gió 
te  con  picolla  quantità  di  legno  & indettate  nel  luo- 
go de  la  gemma .Anchora  diletta  molto  battere  vini 
di  diuerfi  colori  Se  fapori  : & impero  il  diligete  padre 
de  la  famigliacolgacerte  vueinanzi  ai  tempo  accio 
chabbia  il  vino  brufco:&  alcune  ben  mature  acciochc 
Ibabbia  podaofo  & grande  tacertene  colga  molto 
mature  accio  che  Ihabbiano  dolce.  Ancho  faccia  vi- 
ni di  diuerfi  colori  con  le  cofe  che  colorifcono  Se  non 
corrompono  il  fapore.Ancho  fi  faccia  dì  diuetfi  fapo 
ci  con  le  cofe  odorifere  Si  che  danno  nuoui  fapori  ne 
quali  fi  diletti  Iodorato  el  gufto  : li  quali  fi  mettano  al 
fuoco  ne  (a  caldaia  in  alchuna  parte  del  motto  & vi  fi 
tafano  infino  a tato  chel  vino  ottimaméte  n;babì  pre 
fo  il  fapoie  » Et  allhora  fi  metta  in  vafcllo  nel  quaie  fia 
limile  vino  o daitra  generatione  Si  fi  fabi  per  vfare 
Anchora  e buona  cofahauere  vini  medicinali  i quali 
fi  poflano  vfare  per  quelli  che  ageuolmente  caggiono 
in  infermitade.Et  qtto  fi  fata  quado  le  medicine  fem- 
jpre  composte  &chabbino  virtù  di  rimuouere  quella 
cotale  infermitade  fi  metterauo  nel  predetto  modo 
Pic.Cce.  LL 
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ttd  vino.PfOciira  anchoia  de  hauere  agretto  in  caia , fa 
pa,  vue  paffe.aceto.a  fimigliami  cofe  fecódo  » modi 
he!  quatto  libro  notati.Impero  che  molto  diletta  lani* 
mo  quado  ciò  defidera  allhota  che  p fe  o pei  li  amici 
ageuolméte  le  cofe  predette  truoua.  Ancho  fi  dice  che 
fel  grappolo  poi  che  fia  fiorito  fi  mette  in  piccolo 
fello  fi  fata  di  «ulto  il  grappolo  vn  gtaneljo. 

(TDi  quelle  coft  che  quanto  a gli  atbon  dilettanone 

acciefcono.  *'aP* 

IN  fra  Ialite  cofe  le  quali  dilettano  il  padre  de  la  fa* 
migliate  dhaueie  ne  fuoi  luoghi  copia  di  buoni  ai/ 
boti  &di  diuerfe  genetationr.Ei  impeto  dee  procura 
te  di  ttuouate  in  qaal  patte  pnote  albori  che  menino 
tatti  nobili  a quindi  pottatli  & piantarli  & inneftate 
dì  quelli  in  cóueneuoli  ordin!«Cioc  che  le  geneiatiói 
de  grandi  atbori  fi  platino  rare  accio  che  fi  poflan  dila 
tare  i rami  & che  p«  fopetchio  no  tolgano  labondan* 
za  de  capi , Ma  qlli  diueniano  piccoli  per  natura  può 
ponete  piu  fpelfi.Et  ciafcuna  gcncrationc  formare  le* 
condo  fua  natura, Ancho  dee  ponete  i maggiori  da ite 
patte  Settentrionale  a Occidfule:&  immoti  da  l'O 
lientale.  Impeto  che  in  quello  modo  le  biade  che  fai 
leetano  in  aperto  & maniftfto  capo  ticeueiaono  mi' 
note  dàno.Anchota  faccia  mirabili  mneftameti  Se  di. 
uerfi  in  vno  medefimo  o in  diueifi  pedala  quali  ap> 
paiono  mollo  mirabili  a coloro  che  di  cotale  cofe  fan 
no  efpetimewi .Impeto  che  infinite  genuatiom  di  pe 
li  a di  meli  a di  cotogni  a di  nefpoli  a di  tabi  a fi 
mìeliàd  in  vno  medefimo  fi  poflano  incitare.  Ancho 
flanella  «melo  neifalcieanclpioppio  a lavile  ne 
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folmo  & nel  moro  fecondo  che  dice  Palladio  « Anche* 
Tei  pefco  {inneità  ne  la  fpina  del  faggio  diuentano 
maggiori  Si  migliori  frutti  che  quelli  de  gli  altri  fecon 
do  c;he  dice  frate  Alberto*  Et  fel  mandorlo  el  pefco  fin 
nefiano  ne  prugni  con  gli  occhi  congiunti  hauranno 
ilorò  frutti  carne  di  pelea  «Et  iloro  noccioli  h amati/ 
no  quali  natura  di  mandorle  » Anchora  il  moro  fi  può 
te  ne  lolmo  inneftaretma  molto  ne  peggiora  «Ancho/ 
t a afferma  Marnale  che  le  granella  del  melagrano  di/ 
(tenteranno  bianche  fe  fi  prenderà  argilla  Si  creta  Si  vi 
fi  mefcoli  la  quatta  patte  di  gefib  & per  tre  anni  con/ 
tinnì  giungerai  alle  fue  radici  coral  gcneratione  di  ter/ 
ra  ♦ Ancho  dice  che  le  fue  mele  diuertanno  di  mata/ 
uigliofa  grandezza  fe  fi  prende  vna  pignata  o vero 
irafello  di  terra  Si  fi  fonata  appiedo  al  detto  arbore 
fi  chioda  il  ramo  col  fiore  legato  ad  vn  palo  accio  che 
non  torni  adietro  Si  coperto  il  vafcllo  fi  guernifea 
per  modo  che  laequa  non  vi  poffa  entrare  : Si  aperto 
ne  (autunno  data  i frutti  de  la  Aia  grandezza  : Ad/ 
chora  afferma  che  quello  medefimo  fi  puote  del  me/ 
fe  di  Maggio  8i  di  Giugno  piu  aconciamente  fare* 
Ma  Vario  fpecifica  il  modo  in  altra  manera  àicctu* 
do  che  fe  le  melegtane acerbe  alihora  che  faccollano 
al  ramo  doue  fono  appicate  & fi  mettono  in  vafo  fati/ 
za  fondo  & colile  menerai  in  cerca  Si  le  coprirai  in// 
corno  al  ramo  accio  chcl  vento  o vero  vapore  foffi  di 
fuori  fe  ne  caueranno  non  folamente  compiute  : ma 
maggiori  che  mai  fiano  ne  latbore  fiate , Accio  chef 
fico  produca  variati  frutti  : prenderai  due  rami  lu./ 
no  di  fico  negro  &Jaluo  di  bianche:  Si  gli  flange,/ 
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vai  infeme  con  vno  vinco  & torcerai  in  modo  thè  fi 
me  (colino  p forza  il  loro  gcrmuli.Et  ìli  tal  modo  tnef 
fi  foccara  Si  I «aminati  Si  adacquati  poi  che  cornine?/ 
tano  a mettere  gli  occhi  delgermuglio  congiungerai 
i detti  occhi  con  alcuno  legame:  Si  allhora  il  cpngmn/ 
io  Si  addunato  getmuglio  partorita  due  colori  i quali 
in  vnita  diuide«:&  in  diuifionc  vnira.  Anchora  in  que 
ila  manera  potrai  le  refe  non  aperte  ferbare  cioè  che 
le  richiudi  in  vna  canna  fefla  Se  lafcia  richiudere  le  feti 
diture:&  quado  vorrai  le  refe  verde  richiederà  la  cam 
na«  Altri  fono  che  le  mettono  in  rozza  pignata  Si  ben 
turate  Sguernite  le  fottenano  Si  cofi  le  conferuono» 
Ancho  afferma  Maiale  che  leciregcnafcerannofen/ 
za  nocciolo  fericiderailarboreteneropreffo  alla  tefr 
ta  a due  piedi  &fenderala  infino  alla  radice  & proci;* 
retai  di  radere  con  ferro  il  midollo  da  dafehana  parte 
& incontanente  fttingerai  con  vinco  luna  Si  falera  parte 
Si  imbrutterai  di  letame  le  parta  di  (opra  Si  le  fenditi 
te  dal  lato  Si  lafce rala  ftare:&  dopo  lanno  la  detta  feri/ 
ditura  fata  falda.  Et  quello  cotale  arbore  «indierai  di 
tapolli  che  non  habbiano  anchora  fruttificato  Si  di  q/ 
He  nafcerannociregefanza  nocciolo  «Anchora  fcl  ta/ 
mo  picciolo  del  ciregio  fi  fendei  in  luogho  de  la  mi 
dolla  fi  metta  fcamoneaiqllp  anno  medefimo  acqui 
Sera  virtùde  laflatiua:&  fe  vi  fi  mette  mpfeado  acqftc 
ta  fUo  odore  Si  cofi  de  Ialite  cofe  fiutti.Et  fe  vi  fi  «net/ 
te  azuto  o altro  colore  acqui  Itera  quel  corale  colore  » 
Anchora  fecódo  che  i greci  affermano  : nufeira  la  pe> 
fca  afeiuta  fe  prede  rari  fuoi  noccioli  Si  li  fotterrerai  Si 
dopoilfettimodipoichefi  comincicrano  ad  aprite 
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li  aprirai  ^enarrane  i midolli  Se  fctiueragli  in  chfchfr 
duno  Se  legatili  incorane*  e co  i Tuoi  noccioli  incorane 
re  li  (otterrà  ottimaméce  acce fi ari*  Anche  fi  fa  la  pefea 
' anza  nocciolo  fei  pefeo  e falere  fi  piantino  ricini  prc 
leqdo  il  falde  & inchioadotoa  modo  d7arco  Se  perni 
glandolo  in  mezzo  Se  nel  fuo  pertugio  fi  mena  la  pia 
ta  del  pefeo  Se  fi  cuti  có  cera  Se  co  loco  il  fuo  pertugio 
perfetuffimaméteSefamoozichilaterra  infino  fopref 
fo:SC  nel  primo  o fecondo  anno  allhora  chel  pefeo  fa* 
ta  miro  col  legno  del  falcio  fi  tagli  il  pefeo  fono  Iarco 
del  falcio  accio  che  folamente  de  Ihumote  del  falcio 
fi  nutrifea. 

(CD  ? le  deiettarioni  de  glihorti  Se  de  Iherbe*  C,  viti* 

IMpeco  che  molto  diletta  bauere  Ihotto  ben  difpo 
fto  & có  (ufficiente  induftna  cultiuato  procuri  con 
diligenza  il  padre  de  la  famiglia  d;hauerlo  in  graffò 
óe  in  foiuto  tetteno^nel  quale  fontana  oriuo  fe  fate  fi 
puote  per  (patii  diuifi  difeotra , accio  che  pofia  eflete 
adacquatone!  tépo  de  la  grande  arfura  :fle  qui  nutria 
fca  tutte  generationi  di  buone  hctbe  cofi  da  mangiare 
corno  medicinalirciafcuna  fecondo  che  la  fua  natura 
richiede  in  aie  dritte  Se  formate  vgualmente  con  fune 
diftefa  Se  có  (altitudine  aconcia  fecondo  che  nel  libro 
fello  pienamente  fi  diflcSe  fempre  babbia  in  efio  abó 
deuolmète  Iecame:Se  accio  che  piu  pienaméte  diletti 
ladorni  di  cole  inufitate:  onde  fi  poflbno  fare  in  erti 
certe  cofe  naturali  le  quali  paiono  miraculofe  a molti 
o a certi  pero  che  fi  prenderai  lo  Aereo  della  capra  8t 
con  ma  lefina  rettilmente  il  cauerai  Se  vi  metterai  il  fe 
me  del  tafano, della  lattica, del  naftuteio  della  caca  * St 
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delahdicet&fattociolo  tiuolgi  in  letame  Sctopfc' 
cola  fofficella  fotterti  il  tafano  faccetta  alla  radice;  & 
tutti  gli  aliti  rolla  latuga  infume  cleono  fuori  ciafa*> 
no  col  fuò  fapòtéVAncho  fe  prenderai  piu  pòrri  Sfte 
legherai  & metterle  fono  fi  fara  vri  porro  gtandiffi^ 
ino  di  tutte.  Ancho  fi  metterai  fanza  ferro  il  feme  de 

la  rapa  nel  capo  del  porro  &porrallo  fi  dice  che  ifmi* 

foratamente  crefcejo  vero  che  fe  fi  prendano  molti  ft 
mi  & fi  mettano  in  vn  ft tetto  pertugio  crederà  il  paf^ 
lamento  di  tutti  in  vn  porto  gtandiffimo . Et  anchòta 
ere  (Ter  ano  i cocomeri  o veto  cedtiuoli  marauigliofa/ 
méte  fe  porrai  fottol  cocomero  o fottol  cidriaolo  fot* 
to  la  zécca  Vno  vafello  dacqua  feoperro  due  palmi 
piu  baffo.  Ancho  fono  alcuni  i qli  nella  canna  alla  qle 
hàno  prima  tutti  i nodi  fotati  inneftano  il  fiore  del  co 
cometo  coleapode  la  fua  vite  tagliato  fecódocli  Al* 
berte  intende  in  ql  luogo  dicono  che  nafee  il  cocomc 
io  di  dilmifurata  lughezza  diftefo,  Ancho  teme  Icrfiò 
in  tal  manera  che  fe  li  fi  pone  al  lato  fi  piega  in  modo 
dunhamo.  Ancho  per  tutte  le  volte  che  tuona  fi  c&> 
mefpauritofi  riuolge.  Ancho  fel  fuo  fiore  dando  ne 
la  fua  vite  rinchiuderai  in  alcuna  forma  di  terra  coi/* 
la  & la  legherai  haura  il  cocomero  fimigliante  figuri 
a quella  del  ? affetto  predetto  cioè  che  fc  vi  fera  (col/ 
pito  volto  dhuomo  fimilmente  il  cocomero  hauta 
quella  figurai#  cofi  de  Ialite  forme:&  tutte  le  predei/ 
ic  cofe  affermai  Gargilio  Marnale . Ancho  afferma 
cofa  mirabile  de  Iozimo  che  alcuna  volta  dice  che 
fa  i fióri  porporini  : alcuna  volta  bianchi  : alcuna 
volta  ioffi,&fe  di  quello  feme  fi  femina  fpcffofì  ma 
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à quando  ih  fcrpillo  & quando  in  fifimbrfo  • Ancbo 
dice  Hermetc  che  la  zucca  piatala  nella  cenetede  lofi* 
fa  de  Ihisomo  Si  inaffiata  dolio  i noue  giorni  fata  fruì 
to,&  e meraoìgliofa  cofa  che  in  fcmi  che  fono  nel  vai* 
fello  della  zucca  da  la  patte  di  fopca  nati  fanno  le  zuc* 
che  lunghe  & fonile  :8i  quelli  che  nafcono  nel  mezo 
fanno  le  zuche  graffe, & quelli  che  (tanno  nel  fondo 
ie  fanno  late» 

INCOMINCIA  IL 
nodi  tutti  gli  anima 
tucano  in 

e di  fopra 

de  campi  de  vigne  de  gli  atoou  di  pr a* 
ti  di  bofchi  o veto  felue:  & dette  le  lo* 
to  vtilitadi:  Si  anche  di  quelle  cofe  che 
fpettano  a diletto  cefi  ne  giardini  co* 

me  nelle  mirabili  cofe  che  de  lberb< 

aiuti solamente  fi  puono  fate  ♦ Horain  quello  n 
"°I;bto  £ iMttfta  de  gli  animali  i quali  Pet  vtili— 
r#  notrifeono  nelle  vile»  Ma  accio  che  lati» 
uchita  fi  fappia  e da  fapete  fi  come  dice  Vairone  ne 
pumi  temporali  futono  animali  Se  buomim  i quali 
naturalmente  vìueuano  di  quelle  cofe  le  quali  iati» 
no  la  lauorata  tetta  menaua , Poi  di  quella  vita  ve* 
nero  alla  feconda  cioè  alla  agricoltura  & alla  pa*’ 
notale  : Se  pet  vtiliia  cominciamo  al  lauorare  i 
campi  Se  riceuere  ì frutti  Si  a piantare  gentili  ar* 
bori  Si  cogliete  i frutti  » Ancbora  a prendete  gli 
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animali  cominciato  & richiudergli  & dimeftieaili  * Et 

prefono  primieramente  le  peccore  per  lutilita  & age* 
uolezzade  quali  maffimamente  per  natura  fono  qui* 
le  & aconcie  molto  alla  vita  de  lbuomo  : impero  che 
il  loro  latte  & calcio  fi  cófa  in  cibo, a i veftiméti  le  pel 
li  & la  lana.  Appte ffo  cominciarono  a dimefticare  tut* 
ti  gli  altri  animaliche  fuflono  vtili  alla  gencratione  hu 
mana:8i  anchora  di  tutte  le  generationi  de  gli  animai 
\ lì  dimefticati  fi  dice  che  molti  ne  fono  faluatichi  in  di* 

uerfi  luqghirimpeto  che  in  Frigia  fi  dice  che  fon  mok 
le  gregge  di  pecore  faluatiche  : in  Samotracia  le  ca/* 
prc.Et  i porci  in  Italia: & in  Dardania  Media  & Tra~ 
eia  molti  buoi  faluatichi: & in  Frigia  8l  Caonia  afini 
faluatichiincertaparte  della  Spagna  Dito  adunque 
\ de  gli  animali  che  fi  nuttifeono  i qaali  faper  potei  co* 

fi  per  dottrina  de  gli  antichi  faui  come  per  fperientia 
de  modetni.Et  pero  nò  tutti  gli  homini  in  tutte  le  co* 
ferma  certe  in  certe  cofe  piu  o meno  amaeftrati  fi  tro»- 
uano  lafcio  il  compimento  di  qfta  opera  a quelli  maf 
[imamente  che  fono  in  cotali  cofe  efpertùl  mpero  che 
fi  eòe  dice  el  philofopho  la  cfpc rientia  fe  lartc:& 
piu  pienamente  alla  quale  la  naturale  raion  e congion 
tarma  perche  infra  tutti  gli  animali  fi  giudica  el  cadala 

Ilo  fia  piu  nobile  & piti  neceflario  cofi  a i Re  & a gli  al 
tri  principi  nel  tempo  della  guerra  & de  la  pace  co ^ 
me  etiamdio  gli  altri  ecclefiaitici  prelati  & a tutti  gli 
altri  huominirdiro  principalmente  di  loto  piu  piena 
méte  lotto  bteuitara  i quali  molte  cofe  dette  de  canai* 
li  fi  pottano  adattare  per  laf  finita  de  la  loto  natura» 
CDeletadecaualli&delccauallc  Cap»  i 
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COluìche  fona  hauere  greggia  dì  Causili  Si  di 
causile.  Principalmctc  fecódo  che  dice  Vairone  ; 
che  tiguatdi  lecade  cioè  che  non  fiano  di  meno  di  tre 
annone  piu  di  dieci  leta  de  caualli>&  quali  di  tutti  gli 
animali  che  no  hanno  lunghie  fe ffe:  Si  anche  di  quelli 
che  fono  cornuti  fecódo  che  dice  Varro.Et  fimiglian- 
temente  Palladio  fi  conofce  i ciò  chel  cauallo  ptimic 
tamente  in.xxx.  meli  fecondo  che  dice  per  i denti  di 
mezzo  due  fopre:#  due  difotto  quando  cominciano 
a denotare  nel  quarto  anno  ne  gittano  altretanti . proffi 
mani  e quelli  : Si  quelli  channo  prima  gittati  rimetto 
no.Anchora  nel  cominciamento  del  quinto  anno  pel 
dono  fimilmente  gli  altri  quatto, cioè  due  di  fopra  Si 
due  di  fotte  proffimi  affi  predetti  : i quali  rinafeendo 
fi  cominciano  a cotrópere  • Nel  letti mo  anno  gli  han- 
no tutti  timeffi  Si  cópiuti.Ma  §do  fono  di  piu  tempo 
non  fi  può  fapere  di  che  «a  fi  fieno  fuori  che  quando 
iloro  denti  fono  diuentati  piegati  Si  le  ciglia  cauare 
fiifotefle  fata  fcauatotla  qual  cola  quando  lata  appari 
ta  fi  dice  che  haura.xvi.anni,Mavno  certo  fauio  buo 
moefperto  ne  i noftri  tempi  mi  diffe  chel  cauallo  a 
xindéti  cioè  fri  di  fopra  Si  fei  difetto:#  fon  tutti  dinan 
ci  con  li  quali  fi  conofcono  letadi  o vero  i tempi  de  ca 
ualli, Appreflo  hàno  li  fcaloni,#  appreffo  a qfto  hano 
i mafcelan  Si  puote  effe  re  che  ceni  causili  nhàno  piu: 
Si  allhora  i denti  fono  doppoi.Et  può  edere  chel  caual 
lo  gitta  di  quelli  alcuni  Si  da  indi  inanzi  nò  rinafeono 
cioè  nó  nuoce  al  cauallo  ad  altro  chal  pafeere  » Impero 
che  effi  denti  dinazi  fono  quelli  che  pafcono:#  impe 
to  fata  di  minore  pzzo.Et  il  maftieare  de  cadali!  fi  fa 
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p&  li  denti  mafcellar/*  Anchora  li  primieri  domi  qcnl 
limutanotfono  due  difopra  & due  difatto:  iqaali  fap 
pellano  il  primo  morfo,8t  allhoraTappella  puledro  di 
primo  morfoila  qual  cola  dice  il  predetto  che  fifa  15' 
no  fecódo,&  poi  muta  gli  altri  quatto  denti  proffima' 
ni  cioè  due  difopra  Si  due  difotto:  i quali  fi  chiamao 
tnezzanùcioe  il  fecòdo  morfoj&  albora  fi  chiama  pu* 
icdto  di  fecondo  morto.  Appretto  muta  gli  altri  qua' 
ito  cioè  due  difopra  8 1 due  difotto  i quali  fi  chiamano 
quadrati  cioè  il  terzo  morfo:8t  albora  fapelia  causilo, 
Et  quando  riafce  il  puledro  natte  co  ranchi  Si  poi  na* 
feono  fcaloni/5É  quando  queftì  fcaloni  nafeono  rrop' 
po  lunghi  intanto  che  danno  troppo  impedimento 
al  cauallo  al  rodere  lanonna  & per  igeavate  gli  fegano 
li  manefcalchi . Et  quado  il  puledro  c fatto  cauallo  di 
uentano  i Tuoi  denti  piu  radi:#  i capi  de  denti  diuenta 
no  neri  8C  dilungano, 8t  per  al  quanti  anni  daranno  ca' 
ni:fi{  quando  comincia  adinucchiate  il  colore  de  dèli 
torna  biancho  Si  mettali  in  colore  di  mele  , Si  doppo 
quefto  diuentano  bianchi  fi  come  il  colore  de  la  poi/ 
aere  diuentano  piu  lunghi»  Ma  la  lunghezza  dì  loro 
denti  e alcuna  volta  per  natura  fanza  vcchiezza  : pel 
la  qual  cagione  fi  fegano  i denti  a i vcchi  causili  accio 
che  fia  creduti  che  fiano  giouani» 

(JTOe  la  forma  de  le  bone  cauaile  Se  de  gli  amifibri  Si 
come  famettano*  Capitolo*  in 

SEcondo  che  dice  Vairone  la  forma  de  le  cauaile 
decedere  di  mezzana  grandezza  pero  che  non  fi 
có  uiene  che  fiano  valle  ne  minute  Si  co  groppe  & ven 
tri  lati  Si  ampii.Anchoia  i caualli  chp  voltai  hauere  p 

l%  aliati!*..  ' 
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coprittycSuiéche fi  fcielgano  belli  Stài  largo  corpo 
&che«nneffonaptefianodeifetiai«Etfi  dcono  pafce 
tenebrati  con  heiba&  ne  le  ftalle  a le  mangiatoie  di 
fccco  fimoiQtjindo  harànò  partorito  fi  dia  loro  due 
volte  il  di  laequa  dado  loro  Iorzo.Et  il  cominciamen 
io  di  loro  coprimento  fi  dee  fare  dallequinotio  verna 
le  infino  al  folftitio  acciochcl  parto  fi  faccia  i aconcio 
tépo,  cioè  in  Ragione  de  molte  herbe,Onde  la  caualla 
habbìa  abódaza di  latte jimpo  che  per  quefto  diuétera 
no  hiaggiori  leanébra&  tuttol  corpo  del  poledro  : & 
dicefi  che  nafcono  nel.xiii»  mele  adi,x&  che  qlli  che 
dopòqiiefto  tépo  nafcono  fono  inutili,Cóuengcnfi  a 
mettere o vero  coprire  allbora  cbel  tempo  de  lanno  fa 
ta  venuto  duo  volte  per  giorno  cioè  di  mane  Si  di  ve* 
fptomettédoinmezzOvndi.Etfefi  legha  la  caualla 
coprirono  pia  rollo, Ec  anche  gittano  i cauallt  il  Teme 
indarno  per  defiderio  chabbianorpetche  le  causile  ma 
nifeftano  lafuffìrienua  del  coprire  in  ciò  che  fi  difen 
dono  ne  fi  lafciano  piu  coptire.Et  quado  i causili  han 
no  abominatione  di  coprire  la  caualla  fi  prede  il  mez* 
zo  o vero  midollo  de  la  fqlla  Si  fi  pcfta  co  aq  a fpefle 
za  di  mele  Si  fi  tocca  con  effa  la  natura  de  la  caualla  & 
appreffo  co  qlla  medefima  fi  locano  le  nari  di  causilo 
Ancho  e da  fa  pere  chel  causilo  dee  edere  generato  da 
ftallone  volgarmente  appellato  guaragno,  il  quale  fia 
diligete traguardato  Si  poto  o méte  caua  lesto, 8/  con 
* pochiffima  fatica  ritenuto  Jmpo  che  quàdo  pm  de  fi* 
dera  la  caualla  tato  piu  pfettamenre  gittera  il  fuo  fper* 
ma,Et  nel  ventre  de  la  magra  madre  fi  genera  mag* 
gioie  poledro,  Anchora  la  caualla  quando  fia  pregna 
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non  d«  tffete  magra  troppo  nt  graffarmi  jn  ql  m«f* 
zo  impero  che  lltroppì^tJÉfczzJ  dentro  u cònfiriri' 
EC  il  luogo  doue  fta  il  poledto  in  modo  che  nó  fi-  poi 
fono  le  Tue  mébta  a fufficiécia  o irctofufficieme  nuttfc 
mento  dareal  figliuolojpetU qaàlcofanafcc  magio 
& debile.  Anchora(feconda  che  dicePalladioJaian  fi 
dee  cófttingetc  la  causila  pregna,  ne  dee  fdftenctef^ 
me  ne  freddo, ne  fiate  in  ludgo  fttetfo  ne  caletta  dal* 
tri  caualli.  Anctiota  le  nobili  causile  & che  namfeono 
macchi  causili  douemó  fate  coprite  di  due  anni  Inni 
accio  che  dia  a Tuoi  poledri  copia  di  ptìto  latte  laltte 
paffim  teplende  funirciocfi  deono coprite.  Ancho  di 
ce  che  lo  ftalone  dee  eflete  di  cin<3  annialmanco  t ma 
lafemina  c buona  di  due*  laquale  fe  hauta  paffati.* 
anni  ne  nafeera  indottrinabile  8t  cattiuo  poledto  * Aiv 
chorafetme  Varrone  chele  causile  pregne  fi  deono 
guardate  che  nó  pioua  loto  adofib  8C  che  non  fieno  in 
luoghi  freddi, Impeto  chel  freddo  maffimamente  e lo 
io  danofo.Et  ipo  fi  conuicne  che  delle  ftalle fi  timuo* 
da  Ihumote  8f  chabbiano  lufeio  Bt  le  fineftte  forate , Bt 
che  ne  le  mangiatoie  fi  ponga  intra  ciafcuna  vn  legno 
j?  v «quale  le  diuida  Bt  fpatta  accio  fra  loto  non  fi  poffw 
no  azzuffate.  Anchota  dice  che  la  cauàlla  non  comiO 
||  ne  che  foftenga  fame  ne  che  fempia  di  cibo.,  od  j 

(£De  la  natuta  de  caualli  & come  nati  tende 

Ì fi  deono.  Capitolo,  iii.  ù 1 *> 

/^v  Vando  il  cauallonafce  vtile  cola  fata  che  nafdl 
i in  luogo  petrofo  St  montuofo  . Impeto  che 

per  Io  luogo  pettofo  Si  duro  fanno  Iunghie  piu  fo.l 
de  # dure,#  pet  lo  montuofo  fanno  migliore  gamba 

l'iob  acce. 
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. pff  [c ffetcitìo  de  fondare  iti  fu  & in  giu:Ec  poi  che!  po 
ledro  e nato  fi  dee  andate  dietto  alla  madre  pei  fpatio 
di  daeanni  & nò  piu  impeto  che  allhota  naturalmeiv 
te  comincia  a potete  lufluriare  : & volendo  amontate 
la  madie  & amontandola  nhaurebbe  danno:&  ageuol 
mente  fi  potrebbe  in  alcbuna  parte  guaftaie  : ma  le  po 
tefie  fiate  fanza  la  madie  ne  le  pafture  & fanzaltrc  ca, 
ualfe  infino  a ite  anni  molto  giouarebbe  alla  fatate  de 
fefucSÌhe  &dituttaIapetfona»Etdice  Varrone  che 
a i poledri  fatti  de  cique  mefi  fi  dee  date  la  farina  dor* 
zointtifaconlacrufca.Etancho  qualuncbe  co  fa  nata 
in  tetta  voluntieri  mangiarino  » Anchora  poi  che  fa  * 
tanno  dun  anno  fi  dee  date  loro  forzo  & la  crufca  in  fi-» 

HO  che  faranno  lattati , & non  fi  deono  dal  latte  partire 
anzi  due  anni-Et  mentre  che  ftanno  co  le  madri  fi  deo 
no  alcuna  volta  toccate  con  mani  accio  che  non  fpau 
pittino  quando  foflero  dal  latte  pauiti.Et  per  qfta  me* 
defima  cagione  fi  deono  appiccate  accio  che  quando 
fono  poledri  fauezino  di  vedere  i vifi  de  gli  huomini 
Bt  de  vdire  il  remore  de  freni. 

(£Dcl  pigliare  & del  domate  de  caualli*  Gap.  ini* 
Vando  il  poledro  e di  due  anni  fi  dee  foaue 
VcL  mente  legare  al  collo  con  forte  Stgroflo  cape 
iftto  fatto  di  lana  Jmperoche  la  lana  per  fua  morbide» 
za  e pio  adatta  accio  chel  lino  oche  la  cannape  ♦ Et  fi 
dee  legate  in  tempo  f tefeo  o in  tépo  nuuolofo.  fmpo . 
che  fe  nel  lépo  caldo  faticaffe  troppo  de  13  vfata  pre* 
futa  potrebbe  ageuolmente  riceuf te  lefionc  * Ma  poi 
chefìta  ptefo  & legato  fi  dee  dargli  compagnia  dalcu 
no  cauallo  domato.Impero  che  piu  faluamente  fi  co 
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ducerà  con  effo  perche  limile  con  fimflc  n rallegra.  Et 
Varrò  dice  chcl  cauallo  che  li  doma  compitili  i ue  arti 
ni  diaéia  migiiotetdalquale  tempo  inanzt  gli  li  mole 
dare  farago  cioè  farinata  quale  ^purgamento  maf> 
fimamete  e necci!  aria  al  cauallo  ; la  qual  cola  per  dieci 
giorni  fi  dee  fare  & nò  lardarli  alcuno  alno  cibo  man* 

giare,  Ma  dalli  rodici  infino  in-xiiiùdiidieci  di  lì  dee 

còtinÙ3mente  dare  orzo  crclcédolo  apoco  apoco,  Ap>> 
preffo  mezzanamente  fi  dee  forbire  & cauare  faon  « 
quando  fata  lodato  vngetlo  dolio . Et  fc  Tara  freddo  fi 
faccia  fuoco  ne  la  ftalla.Et  qaado  fi  doma  fi  leghi  alla 
mangiatoia  có  due  redene  di  fotte  & morbido  cuoio 
aedo  che  per  la  fua  fierezza  poi  chaueffe  rotte  le  rede^ 
ne  non  li  guaftaffe  le  gambe  lì  calterilfi  in  altra  parte 
& mentre  che  perfeucra  ne  la  Tua  fierezza  Tempre  gli 
fiadatacópagnia  di  cauallo  domato  fimigliante  a lui 
Si  lì  tocchi  fpeflb  co  mano  dolce  & foaucmentc.Ne  fi 
dee  giamai  il  domatore  collui  grauementc  indignare 
accio  che  p landignatione  non  pigli  vaio:  ma  fattala 
diucntarc  manfueto  con  grande  perfeueranza  di  laiciaj 
mento  fitamorbidamento  infino  a tanto  che  diuenti 
manfueto  come  lì  conuiene,  & che  fi  lafci  leuare  i pie* 
di  & percuotere  a modo  che  quando  fi  ferra,  Ancbo  fi 
dee  porre  due  volte  o tre  ai  giorno  vn  fanciullo  lopref 
fo  alcuna  volta  chianato  col  ventre  & poi  a ledete# 
(£De  la  cuftodia  de  caualli,  ' Cap#  r* 

IL  cauallo  fi  dee  guardare  in  cota!  maneratcioc  che 
principalmente  gii  fi  metta  il  capeftro  di  forte  & 
morbido  cuoio:&  fi  leghi  con  doppie  redene  alla  ma 
giatoiaalmodochedifopraedetto , Eti  Tuoi  piedi 
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dinanzi  fi  leghino  con  pe dica  cioè  palio fa  fatta  di  W 
na&fi  leghi  a lan  di  piedi  di  rietto  accio  che  in  alcuno 
modo  potila  andate  inanzi  : la  qual  cola  fi  fa  p falcate 
iafanitadelelorogambe.  Anchora  el  luogo  doue  il 
cauallo  dimora  fia  il  giorno  bene  purgato  Si  netto  ; 
ma  la  notte  gli  fi  faccia  letto  di  paglia  o di  gtotiTo  fie* 
no  alto  infino  alle  fueginochieaccio  chefetipoffi  b t* 
ne:8i  la  mattina  per  tempo  fe  ne  caui  fuori  Si  fi  foiba 
Si  fi  netti  per  tutto.  Appreflfo  fi  meni  alacqua  ad  beue* 
care  có  picciolo  patto  & Ci  tenga  ifino  alle  ginochia  in 
acqua  dolze  freddala  acq  di  mate  o poco  piu  fu  co> 
fi  da  mane  come  da  fera  per  fpatio  di  tre  bore*  Impero 
che  cotali  ac$  naturalmente  le  gambe  del  cauallo  difec 
canorla  dolete  la  fua  fredezza,  Si  qlla  di  m ?re  p la  Tua 
fcchezzaconftringédogliomerichiaje  gabe  diffido 
no  iquali  fono  cagione  dinfetmitadi.Poj  quado  fi  re* 
mena  nò  fi  debbei  alcuna  manera  mettere  ne  la  Italia 
ifino  a tato  che  le  fue  gambe  fi  fotbino  Si  afeiughino. 
Impero  che  la  fnmofita  de  la  Ralla  fuole  generate  pec 
la  fuacaldezza  gialle  Si  mali  hutnoti  alle  gabe  bagna/ 
le.  Anchoevtilcofamolro  chel  cauallo  fpettamente 
magi  in  tetra  allato  a i piedi  dina  zi  fi  che  appena  poti* 
fa  ta^fenda  il  fieno  pigliare  con  boccha,p  la  qual  co* 
fa  il  collo  e confitelo  a ftenderfi  per  lo  prendere  del  ci 
bo  Si  diuentera  piu  fotcilc  Si  vtile  Si  bello  p vedere  » Et 
anchora  le  fue  gambe’erefeono  piu.  Ancbo  mangi  il  ca 
callo  giouano  fieno  herba  orzo  vena  fpelta  Si  fimigl i 
and  cofe.lmpo  chel  fieno  Si  Ihrrba  p la  loro  humidua 
dilatrano  Si  crefeono  il  loro  vétte  Si  corpo p ratta»  Ma 
qaando  fata  in  petfetta  Si  copia ta  et ade  mangi  paglia 
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dorzo, per  lagnate  non  diuenta  fupcrchìo  graffo  t ma 
fi  tiene  inconueneuoli  carni: & in  cotal  flato  fi  può  piu 
Acutamente  aflfaticarejimpero  chef  causilo  debbe  effe 
ce  ne  uoppo  graffo  ne  (toppo  magrotpero  che  fe  fa  - 
ta troppo  graffo  gti  humori  fuperfl ai  ageuolmente  di 
feen  dono  alle  gambe  Si  generano  infermitade  : lequa* 
li  fono  vfate  di  venire  ne  le  gabe  de  causili  Si  fpecial- 
niente  aduengono  loro  quando  fubitamente  fanatica- 
nodifordinaumeme.Anchotaper  troppa  magrezza 
manca  le  toro  forze  Si  diuétano  piu  ruftichi  a vedere . 
Ancora  il  causilo  di  compiuta  ecade  nel  tempo  de  la 
prima  vera  intorno  dunmefe  dee  rodere  herbe  fola/- 
mente  purgatiue  ftando  non  fuori:  ma  fottol  coperto 
co  graffa  coperta  di  lana  accio  nò  infreddi  per  la  fred<* 
dezza  de  la  hetba , o incorra  in  piu  o in  contea  in  piu 
graui  mali.  Anchora  la  qua  che  dee  bere  il  causilo  deb- 
be effere  alquanto  falata  Si  che  corra  foauamente  o al- 
quanto turbata:  impero  che  cotali  acque  fono  calde 
geoffe.  Impero  fono  piu  nutritiue  Si  piu  conuene- 
noli  a i corpi  de  caualli  : impero  che  quanto  laequa  e 
piu  feedda  & piu  corrente  ramo  meno  fatta  Si  nuuìfce 
il  cauallo  faccianfi  ferri  calui  che  fe  li  confacciano  con 
di  al  modo  de  lunghi  Si  leggieri  Si  Areni  incorno  a ló- 
ghte  Si  bene  accortami. Impero  chelalegerezzadel 
ferro  rende  il  cauallo  leggieri  Si  ageuole  a leuare  i pie- 
di & la  fua  flreuura  rende  lunghie  maggiori  Si  piu  fot 
ti.  Anchorailcauallofudato&fortementc  ribaldato 
non  dee  mangiare  o bere  alchuna  cofa  infino  a ramo 
che  coperto  alquawo  atorno  menato  fìa  libero  dal  fu- 
dorc  Si  dal  caldo . Ancho  e da  fapere  ebei  difufato  ca- 

uatcarc 
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uafcate  fatto  di  notte  nuoce  al  cauallo.  Ma  quella  de  \t 
matina  molto  e vtile  » Ancbo  e bifogno  che  nel  tem* 
po  caldo  habbia  il  cauallo  continuamente  coueita  di 
linoperlemofce  & quella  de  la  lana  per  lo  freddo. 
Etedafaperecheperguardarelafanira  idei  cauallo  fi 
dee  quatto  volte  regnate  dela  vena  vfatajcioe  ne  la  p ti 
ma  verace  la  fiate, ne.Iauiunno3&  nel  verno  « Ancho* 
ne  da  notare  chel  cauallo  bene  diligentemente  guai* 
dato  Stemperatamente  come  fi  conuiene  caualcato 
dura  profperofo  Sfotte  quanto  ai  piu  per  /patio  de 
vinti  anni* 

CDc  la  dottrina  S coftumatione  de  causili»  Ca»  yu 

Q Vanto  a coftumare  il  cauallp  fi  richiede  .prio/f 
cipalmente  che  gli  fi  metta  leggeri/fimo  fr<** 
noS  etiamdio  debole: il  cui  morfo  fia  vnto 
có  mele  S co  altro  Jiquorcjimpcro  che  coiai  freno  ci* 
colera  piu  ageuolmente  S fcftcrra , Sp  la  dolcezza  lo 
ticeuera  (altra  fiata  piu  volentieritS  cofi  poi  che  haue* 
rariceuuto  fanza  malagcuolezza  il  freno  fi  meni  al* 
quanti  giorni  a mano  in  fi  no  a tanto  che  ottimamente 
feguiti  colui  chel  mena  Poi  appiedo  fanza  tomore  al 
cuno  quanto  piu  foaueméte  & Ueuefi  può  fi  caualchi 
fanza  fella  apoco  apocotS  con  piccolo  pafio  S fi  voi 
ga  fpefio  a delira  S a finiftra:&  fé  fara  bifogqo  gii  va* 
da  inanzi  alchuno  a pie  • & ogni  di  cioè  da  la  mattina 
per  tempo  infino  a mezza  terza  fi  caualchi  per  luoghi 
piani  S fanza  faffitS  quando  per  fpatìo  dun  mefe  ian* 
za  fella  fara  caualcato  li  fi  ponga  foauemente  fanza  al 
cunoftrepito&romorc,&fi  menidolcemétecó  rifa 
infino  a tanto  che  vega  cl  tempo  del  verno , Et  qua  do 

Pie.Cre*  MM 
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il  caualcatore  fata  foprefifo  fatico  nel  dee  muouete  pri 
ma  che  labbia  aconci  i panUmpero  che  p quello  il  ca 

Suallo  fe  ufa  a Ilare  cheto  & fermo  ad  vrilita  del  causi' 
catore.Et  dopo  qfto  approfimandofi  il  tpo  freddo  fa 

tnaeftfi  in  coiai  mancia  cioè  chcl  caualcatore  il  faccia 

1||  la  marina  p tépo  p li  capi  arati  téperatamente  trottate 
volgendolo  fpeflò  coli  a delira  come  a fimflra  cfled' 
III  do  la  redena  delira  piu  corta  vn  diro  groffo  per  tra" 
Ili  uetfo  che  Ultra  ♦ Pero  che!  causilo  naturalmente  e piu 

achmeuole  alla  fimftra:&  fe  fata  bifogno  li  fi  muti  piu 
ili,  forre  freno  imato  che  ageuolmenrc  quàdo  vorrà  il  ca* 

ual catcre  fi  ritenga: facciaffi  ancho  trottate  per  la  terra 
arata  & non  aiata  & per  Inguale  & non  vgualc  accio 
che  anezi  i piedi  & le  gambe  piu  ageuolmenrc  leuarc 
& p quella  medefima  ragione  fi  meni  pei  li  luoghi  re 
no  fi.  Et  quando  fapra  ben  trortare  con  piu  breuc  & ioi 

Iftano  fatto  che  fi  potrà  fi  meni  a gallopo:&  quello  no 
|j  fi  faccia  fe  non  vna  fiata  p giorno-Impero  che  p tropo 

diue mano  fpeffo  retrogtadijcioe  che  tornano  adictro. 
Anchora  offerui  il  caualcarorenel  commciamento  del 
fuo  corfo  & in  trottare  & in  gallopare  che  tenga  le  reni 
del  freno  con  le  mani  abaffo  allato  al  doffo  fi  che  il  ca 
uallo  apoco  apoco  chinado  il  collo  chini  il  capo  intas 
to  che  fempre  porti  la  boccha  allato  al  petto  » l mpeio 
che  allo  vede  piu  chiaro  il  fuo  andamento  & meglio 
a ciafcuna  parte  fi  volge  piu  ageuolmentc  fi  tiene  alla 
volunta  del  caualcarore  * Anchoi3  fi  de  confidcrate  OC 
111 , conofeete  la  durezza  & morbidezza  de  la  boccha  del 
c»uallo:&  fecondo  le  dette  cofe  lifipógailfrenoriqli 
^no  di  molte  mancie.lmpoche  fono  alcfii  che  fono 
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molto  dolci  & morbidi  : altri  che  fono  meno  : Si  aliti 
che  fono  afpriffìmi  Si  dufiffinv:Si  altri,  fi^no  meno 
i&  altri  che  lonoiqimezo<Ma  le  loro  forme  falcio  di 
Icnucrerpero  che  tono  note  da  <3  111  che  li  fanno  : Si  ari 
chora  nò  fi  peffono  co  fi  apramele  mettere  i lauto  co 
me  fi  poflono  ró  locchio«Si(uigliàten?éte  e ville  mol 
40  di  caualcatlo  fptffo  per  ia  citade 8i  fpeciaJmcnte  oc 
luoghi  doue  fi  fa  brigato  doue  fi  fatomore  o fteepito 
po  che  p qfto  diuéta  ficuro:& ardito.Ma  /c  teme  fie  di 
paflare  p li  predetti  luoghi  nò  fi  dee  coftringereafpra 
mente  cóli /proni  c^o  fcudifcio.  Ma  fi  meni  lufiu- 
gàdo  có  leggere  pcoffa.  Anchora  e bifcgno  che  fopref 
fo  fi  falga  8i  I cèda  fpeflb  Si  dolceméie  accioche  fauez 
zi  a falire  8i  allo  fcédere  di  Ilare  pacificamente.  E tutte 
le  pdette  cole  lì  deono  oflerustc  ifino  a tato  che  i den« 
ti  del  cauailp  fìano  pfettamente  mutatola  qi  cofa  fi  fai 
pfpano  di.  v.  anni  cópiuti&  poiché  idea  /arano  mu 
tari  gli  fi  canino  de  la  mafcelia  di  lotto  il  piu  faluamé- 
te  che  fi  puote  quatto  denti  cioè  da  luna  parte  Si  allie- 
tanti da  laltia  t quali  fcagliom  Si  piane  de  le  piu  genti 
/appellano  Si  quali  cótinuamentecòrnftannoal  mol- 
lo del  freno*Et  inanzi  cbel  freno  fi  li  metta  fi  jafciano 
le  piaghe  vnpochcto  laldarci&allhorafi  li  mette  le 
giere  freno.Et  nota  chel  freno  del  cauallo  de  efifeie  ne 
tropo  duro  ne  tropo  dolceima  in  quel  mezo  « Ancho 
diuéta  il  cauallo  p io  detto  cauare  de  i denti  piu  graffo 
pero  che  per  quello  laida  la  lua  fierezza, & furore  do- 
po il  trare  de  denti  fi  caualchi  fi  corralo  dilli  mouen- 
dolo  dal  capo  con  piccoli  falli  fpeffe  volte  fcomrati- 
do  i causili  entrando  & vfccndo  accio  che  fauezzi 
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imitata  fra  etti  di  da  partii  fi  da  etti , & quando  il  freno 
farairouato  che  fi  confermi  Si  confacci  al  causilo  non 
fi  muti  accio  che  pet  quello  mutamento  non  fi  guaiti 
la  bocca  del  causilo  «Anchota  quando  il  cauallo  fata 
dimefticatoconueneuolmentefi  dee  vezzare  a corre 
ie,&  comf1  la  manna  per  tempo  vna  fiata  la  fettimana 
pfpatio  quali  de  la  qrta  parte  dun  miglio  nel  corniti- 
ciaméto:&  apprettò  fi  potrà  crefcere  il  fuo  cotfo  infi- 
no  aduno  miglio  di  pia  le  piacera:Et  e da  fape  che  3' 
to  piu  fpeflb  fi  corre  temperatamente  tato  p lufo  diué- 
seta  piu  lottano  di  mouente  ima  fe  fi  fpengera  lufo  del 
coirete  diuétera  il  cauallo  piu  ageue  Imente  piu  ardeiv 
te  di  arrabiato  di  impattile  di  pdera  la  maggiore  pane  I 

del  fuo  afftenamento . Anchora  e da  fape  che  poi  chel 
cauallo  fata  perfettamente  adottrinato  daffrenare  il  fac 
da  fouéte  il  caualcatore  gallopare, correre, fallare , tutta 
uolta  tempetatamenredmpo  che  lungo  ripofo  fa  il  ca 
uallo  catiuo  8t  pigro; & in  quel  che  e flato  amacftrato 
ageuolméte  pdc.  Le  cole  che  dette  fono  di  fopra  bino 
luogo  ne  caualli  cheli  diputano  ad  atme  di  militia 
Impeto  che  alcuni  caualli  fi  diputano  a vettura  : alcu* 
ni  a coprircjalcuni  a correre:  altri  al  catto  i quali  diuet 
famentefideonoadominatca  loro  officii  • Anchora 
fono  alchuni  che  deono  bauere  caualli  piaceuoli  Si  ti 
godaci:  di  cotali  caualli  fi  deono  cattiate  • Impero  che 
per  qacfto  diuenteranno  pia  manfueti. 

(£  pel  conofciméto  de  la  bellezza  de  caualli»  Ca.  vii. 

I L bello  cauallo  ha  il  corpo  gride  di  lungo:  di  le  fue 
membra  tutta  proporttonalmente  alla  fua  grandez 
za  Si  lunghezza  rifpondono:&  il  fuo  corpo  dee  effete 
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fetale  (ceco  èi  còuencuolme me  longo  fit  lafua  bocca 
grande  fit  fquarciata. Et  babbia  gli  nari  ifìati  fit  grandi 
$ dee  hauere  i fuoi  ochi  groffi  fit  che  non  gli  habta  (ca 
nati  mcntro:&habbia  gli  orecchi  piccoli  a modo  daf 
pido  fattotfit  il  collo  lùgo  fit  rottile  verfo  il  eapo.1  ctu 
ni  filo  piai  fit  pochitei  petto  gre  fio  fit  ritódo/il  dotto 
corte  fit  qfi  piano,!  lombi  ritòdi  fit  groffiile  cofe  gtof 
fe  a modo  quelledcl  buerii  vétte  anebora  lungo  fit  lati 
(he  lunghe  fit  tele.  La  groppa  Itìga  fit  ampia  « La  coda 
grotta  con  pochi  crini  fit  piantile  groppe  late  fittane 
carnofeti  garetti  ampi  attaifitfecchitfit  habbia  le  falci 
chinate  come  il  ceraio*  lunghie  de  piedi  ampie  dure 
fit /canate  quato  fi  cóuicne* Anche  fia  il  cauallo  dalle 
patte  dirieto  alquanto  piu  alto  che  dinanzi  fi  come  il 
ceraio, Porti  anchora  il  collo  leuatofitfia  grotto  alla- 
to al  petto,  Del  fuo  pelo  diueifi  huomini  diuetfe  cofe 
fentitono . Ma  pare  a i piu  che  baio  /curo  e da  lodare 
/opra  tuttùfinalmente  e da  fapere  che  la  bellezza  del 
cauallo  fi  può  meglio  conofcere  c (Tendo  il  cauallo  ma 
grò  che  gratto» 

(£Di  fegni  de  la  bontà  de  cadali/,  Gap*  rlii# 

IL  migliore  cauallo  che  fia  e qllcti!  cui  volto  e am> 
pio  : Si  il  cui  vedete  allunga  i fit  che  ha  forte  guar-» 
datura, & fotte  orecchi, fit  àpio  petto, fit  fcbenale  corto 
fit  ch3  lunghe  le  cofcietfit  gàbe  dinanzi  : fit  te  gàbe  dite 
lo  ha  corte, fit  che  a lottile  il  muttello,fiti!  capo  del  na* 
fo,&  foaui  pelùfit  ampie  groppctfit  collo  gretto  fit  che 
magia  bene»  Anchora  il  cauallo  che  ha  grandi  anari  fit 
Sfiati  fit  gliocchi  grotti  nò  fcauati  fi  truoua  naturalmen 
te  ettete  ardito*  Ancho  il  cauallo  la  coi  bocca  e grande 
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mafcelle  fcuili  8e  magre  Se  che  ha  if  collo  Ifigo  Se 
fonile  & vetfo  il  capo  e habile  daffrenare  • Anchora  il 
causilo  che  ha  le  cofcic  groffe  come  qlledel  bue  r & il 
ventre  smpio  Se  pendente  difetto  fi  giudica  che  fi  a af 
faticante  Se  foffeféte.  Et  qllo  i cui  garetti  fono  ampi  Si 
diftffi&  le  falde  turbe  le  quali  raguardinoi  garetti  dé 
«ro  dee  cfferc  rollano  Se  jgeaole  in  vfcire.Et  il  cauallo 
che  ha  i garetti  cutbi  le  falci  ditte  fe:8e  larghe  curbe  de 
(fletè  naturalmente  ambiate!  il  cauallo  che  naturalmé^ 
le  hi  grofle  Scorti  i pafturali  à modo  di  quelli  del 
bue  fi  giudica  che  fu  forteti!  cauallo  che  tiene  il  tron, 
co  de  la  coda  ftrettamente  itra  le  cofcic  e forte  Se  foffe»; 
lente  fecódo  la  maggiore  parte.  Ma  no  e toftano,  il  ca/ 
nallo  efi  ha  le  gabe  Se  le  giuture  loro  pilofe  affai  c i pc 
li  che  fono  in  effe  e affaticate, ma  nò  fi  truoua  di  leg» 
etere  ageuole.  Ancho  il  cauallo  che  ha  la  duna  lunghi 
Se  ampia  Se  lanche  lunghe  Se  diftefe  Se  che  fia  piu  alto 
drieto  che  dinanzi  fi  truoùa  fecondo  i piu  effere  velo, 
tein  lungo  corto.  CDc  fegni  de  la  maliria  Se 
de  vitti  & de  la  vita  de  cauaUi»  Capitolo,  viiiié 

I L causilo  le  cui  mafcelle  fono  groffe  el  colto  cotto 
nò  faffrena  di  leggiere  coinè  fi  cóuiene  : il  cauallo 
le  cui  vngie  fono  tutte  biaehe  a pena  hiura  giamai  du 
li  piedi,il  cauallo  che  gliorecchi  pendenti  & gradi  Si 
gliocchi  tornati  ìnentto  fata  lento  Se  tardo  .Anchora 
quado  la  parte  dinazi  del  nato  del  cauallo  cioè  il  me* 
eoloe  molto  baffo  nò  puotc  il  cauallo  p li  anari  tefpb 
tarerà  pero  c di  minore  valuta.  Anchcra  quando  il  ca 
uallo  vede  di  giorno  8e  nò  di  notte  fi  ferma  la  meta  di 
quello  che  varebbe.&tjfto  fi  conofceta  fel  menerai  la 
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notte  a la  cafa  che I giorno  teme:  Se  albera  noti  remerà 
anchora  qn  nò  muoue  i piedi  la  notte  come  il  giorno 
Anco  fe  glioccbi  del  cauallo  fono  bianchi  feema  moh 
to  il  prezzo  del  cauallo.fmpero  che  quado  e menato 
a la  neoe  o al  laogo  freddo  nò  vede:  ma  vede  ben  nel 
luogo  nò  luminofo  Se  nel  tépo  caldo.  Il  cauallo  efi  gir- 
te  gli  orecchi  indrietei  ogni  tépo  e di  minore  pzzo: 
ìmpo  che  glie  fordo.  Quando  il  cauallo  non  ani  tri  fee 
ne  fa  romore  ne  fuono  alcuno  cò  la  bocca  e fe gno  che 
(ia  fordo.  Ancho  il  cauallo  cha  duro  collo  : & quello  e 
Tempre  dirtelo  Se  qn  va  nò  leua  il  capo  Se  moueil  col- 
lo a dextra  o finirtra  e di  peffimo  vitio  Se  di  gii  picolo 
a colui  chel  caua!ca:po  che  nò  fi  può  volgere  a faa  vo 
lunta.Btpoebuonop  caualliere.il  cauallo  a cui  le  gì- 
nochia  vanno  inetto  a modo  darco  e di  piccolo  pg io 
impo  che  peffimaméte  va  .Il  cauallo  le  cui  gabe  (emp 
fi  muouono  e di  male  coftume.fi  cauallo  che  leua  la 
coda  i fu  Se  i giu  e di  male  vitio.II  cauallo  al  qlc  femp 
pare  infiato  fopta  il  ginochio  in  poco  tépo  pdera  lari- 
date.  Anchora  fe  al  cauallo  apparita  enfiamento  duro 
ne  piedi  dinazi  o diritto  nò  e po  in  fua  opatione  noci 
uo.Et  dicefi  fe  ne  i piedi  dinazi  e duro  enfiamento  e fi 
cura  cola  altro  male  nò  vi  fcépera.ll  cauallo  che  ha  in 
tutti  i piedi  crepacci  cioè  tappe  & nò  ne  può  guarire 
& e di  minor  valuta  po  che  e di  piu  fo zza  appenza . (1 
cauallo  al  qle.  peli  de  le  fuegiuture  fi  riuoltanoin  fufo 
nò  po  riceue  Iefione  al  fuo  opare  8e  le  fue  vnghie  fono 
piu  forti.  Anchora  lei  cauallo  muoue  i piedi  in  altro 
modo  che  gli  altri  riceue  in  fua  operationi  Iefione  : Se 
peio  e di  minote  valuta.  Anchora  fe  andando  fi  tocca 
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limo  con  lato  piede  molto  li  nuoce  in  fua  operano1 
ne.  Ancho  fe  i coglioni  de!  causilo  fono  molto  grand 
e piu  tuftico  & nociuo  nella  fua  opera  rione  :&  fe  la  fua 
vergella  fta  Tempre  pédente  e piu  tuftico  & non  fi  dee' 
caualcare  da  bonetto  huomo.Anchora  la  morfea  cioè 
la  bianchezza  che  nel  collo  o nel  mufteiloo  fopra  gli 
occhi  fa  il  causilo  piu  taftico»ma  non  lo  fa  peggiore 
in operat ione.  Ancboranonc  buono  il  muouere  de 
fianchi  de  caualli» 

K£De  le  infermitadi  de  caualli  & cure  loro*  Ca.  x. 

VEduto  e difopra  de  la  bota  & bellezza  de  caualli 
e da  vedere  al  piente  de  le  loro  infermità  leqle 
auégono  loro  coli  p natura  comep  accidente, & prime 
raméte  fi  dira  di  qlle  chauengono  per  naturar  le  quali 
alcuna  volta  per  difettoopet  cagione  alcuna  manca 
O crefce.Ctcfle  alcuna  voltatma  raro  : & qfto  aduiene 
quando  nafee  colla  mafcella  difetto  piu  lunga  che  qb 
la  difopra  & di  fimiglianti  cofe.Et  quado  nafte  con  al 
cuna  fapetfluita  di  carne  ne  piedi  o in  alcuna  parte  del 
corpo  la  quale  muro  vero  callo  Cappellai  vulgatmem 
te  il  quale  fi  fa  fanza  correggio.Et  anchora  quando  ad 
uiene  che  in  alcuna  patte  del  corpo  fi  fanno  fupfluita 
di  carne  a modo  di  giandole  fottol  corregio  induce 
macamento  quado  nafte  il  cauallo  có  vn  occhio  o lo/ 
lechio  miore  di  laltro.O  che  babbia  vna  anca  minore 
che  lalttatcioe  piu  cotta  onde  latta  la  gamba  fe  ne  me 
noma.Anchotamaca  la  natura  & falla  qdoil  cauallo 
nafte  có  le  gàbe  tolte  cofi  nella  pte  dinanzi  eòe  in  qlla 
ditieto:&ilfimiglianteaduienedeI(ungie&  de  piedi 
qlialcùa  volta  pnauua  fon  totu;&  alcùa  vola  nafte 
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c6  zardi  ne  giretti  & colle  galle  nelle  gabe  che  prò  ce* 
dono  dal  padre  o da  la  madre  che  Ibanno  , Si  e zarda 
ma  enfiatura  a modod’ouoomagioto  minore  ni/# 
fee  ne  garetti  cofi  nelle  parte  dentro  come  di  fuori» 
Galla  e vna  enfiatiua  a modo  duna  vefcica  piccola  di 
grandezza  duna  noce  la  quale  fi  genera  intorno  alte 
giunture  delle  gambe  al  lato  a lungie , Nelle  predette 
infermitadi  dì  nafeono  al  cauallo  nel  ventre  della  ma 
dee  per  difetto  di  natura  non  fi  può  conueneuolmen* 
le  medicina  trouaretma  pc  (Tonfi  trouare  alcuni  rime* 
dii  » Impero  dì  cjdo  nafle  il  cauallo  co  le  gabe  torte  di 
dietro  in  modo  che  fi  percuotono  ritorcendo  dentro 
opercotendolonpielaltronelufcire  nella  parte  den* 

Ito  de  le  cofcie  al  lato  a coglioni  fi  (incenda  con  ferro 
accio  aconcio  facendo  a trauerfo  tre  fregi  in  ciafcuna 
partedelecofcie,Appr<fibficauakhi  al  modo  vfato 
8£  allhora  ne  laudare  che  fara  fi  fregera  luna  cofcia  coti 
laltra  Se  per  Io  continuo  tocamento  delle  cofcie  fi  feor* 
licheta  a modo  duna  piagatdi  che  il  predetto  cauallo 
fentédo  fpeflo  loncédio  andra  piu  aperto  che  nò  fara 
Vfato,Et  in  fimile  modo  fi  faccia  nelle  gambe  dinans 
zi  facendo  le  predette  cotture  drento  ne  i lacerti,  A lun 
gie  oaipietotti  fi  troua  quello  rimedio  cioè  che  fer 
landò  rpeffamente  il  cauallo  fi  poflono  lungie  come 
fi  conuiene  aconciare  & al  modo  de  la  titondita  del  „ 
ferro  drizare.SuoIfi  alcuna  volta  il  cauallo  frritfi  de 
lun  pienelaltro  per  debilita  di  magtezza  alquale  fi 
può  fouenire  facendolo  grafia 
(£DcIIa  infermità  che  vulgatmeote  e detto  vetmo  di 
della  fua  cura,  Capitolo»  xi» 
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COntro  lenfirmita  del  moi  fi  dee  la  fuperfluita  de 
la  carne  predetta  infino  alla  fupeificie  del  corri/ 
gìo  cautamente  tagliai  e.£t  appreflfo  fel  luogo  non  fìa 
neruofo  có  ferri  tondi  fcaldati  fi  cuoca  quato  fi  cóuie 
nc.Ma  fel  luogo  fofie  neruofo  vi  fi  pfiga  foto  tifagaU 
lopolucrizatoapcfotareno&  piu  & meno  fecondo 
che  parta  che  bifogni . Impero  chcl  rifagallo  rode  a \ 
modo  di  fuoco*  Appre fio  rode  le  fue  radici  fi  metta 
ditto  infìno  al  fondo  de  la  ferita  dopa  in  albume  dto 
uo bagnala empiafene  tuttala  piaga , &muttifi  yna. 

1 » volta  il  giorno  ifino  a tre  dùDaindi  inazi  accio  eli  faj 
: di  fi  prenda  calcina  viua  & allietato  mele  & fi  mefcoli 

no  infieme  8c  mettali  in  alcuno  panicello  & incendali 
có  lento  fuoco  infino  a tato  che  fe  ne  facciano  catboni 
Se  fi  poluerizi  fottilmente  & fi  metta  in  la  ferita  cò  fio 
painuolta  ne  la  detta  poluere  la  marina  8c  la  fera  infi/ 
no  efi  la  carne  fia  falda  lauara  femp  in  prima  có  vino 
||  forre  fcaldato  alquato  & mancado  il  rifagallo  fi  preda 
| in  fuo  luogo  calcina  viua:&  tartaro, orpimento,  verde: 

rame  polucrizati  ifieme  a peto  vguale  & vi  fi  póga  la 
loro  poluere  tre  o quo  volte  ifinoche  le  fue  radici  eoo 
ueneuolmcnte  farànorofe  lauata  i primato  piaga  otti/ 
inamente  có  acetotla  qle  poluere  e mcn  forte  che  qila 
» il  difopra  dettatma  a pena  o no  mai  vi  rinafeono  i peli: 
ma  per  farli  rimettere  fc  ne  dira  p inanzi  alcuna  cofa* 
(Toc  le  glandule  & fcrofe*  Capitolo,  xii. 

It-%  1 tutte  le  fupetfluita  de  la  carne  le  quali  nafeono 
\\  | J intra!  corrigio  c la  carne  che  vulgarmete  fi  cbia 

mao  ghiadale  teftudini  o fcrofule:  dico  che  feflb  pri/ 
ma  il  c joìo  perdo  Iugonel  luogo  douefiano  & f$  né 
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càuino  co  mano  fcamadols  prima  có  lunghià , onerò 
che  fi  fenda  il  cuoio  & vi  fi  fpefuerizi  il  rifagallope// 
fioocó  aconci  ferri  (incenda.  O vi  fi  pofaerizi  la  poi 
uere  de  la  caleina  viuaflt  de  (orpimento  & def  tartaro 
almodochc  dìfopra  ne  la  precedente  cura  dicano, 
Àppreffo  vfi  la  cura  ferina  nel  medefimo  capitolo 
ptoffimopaflato.Mafe  per  la  tagliatura  o vere  fcar^ 
namenro  alcuna  vena  faccia  fangue  fi  dee  eoftringrté 
in  quello  modo.Prendafi  due  pani  dincenfo  & terzi 
parte  d3loe  parico  & poluerizate  fottilméte  fi  dibatta 
no  có  laibume  duo  ouo  & fi  mefcolino  & coi  peli  de 
la  lepre  fi  mettano  ne  la  vena»A  qurfto  medefimo  va* 
le  il  gfffo  pedo  có  calcina  & coi  granelli  de  luue  ♦ Am 
diovale  a quel  medefimo  lofterco  frefro  del  causilo 
mifchiato  co  la  aera  & có  lacero  fortiffimo  dibattuti 
Et  nota  che  le  predette  cofe  porte  (opra  la  vena  che  fi 
Fole  Attingere  non  fi  deono  rimuouere  infino  al  fecon 
do  ol  terzo  giorno.  Ancho  e da  fapere  piu  ficura  cofa 
e che  le  predette  gl  indole  fi  diffadano  conlepredct, 
tc  polueri  feATo  in  prima  il  cuoio  per  Io  Ifigo  che  pei 
tagliarle  &cauamele  con  le  mani  fi  facciano  in  luegi 
neraofi  o vero  vrnofi. 

(EDe  le  ìnfermitadi  accidentali  de  cariali?  & de  la  lo* 
rocura,  Capitolo,  xiin 

Dlfopra  e Alato  detto  de  le  infermità  naturali  de 
canali!  thora  fi  feguita  il  trattato  de  le  aeddenta^ 
li. Diro  Àduncg  primeramente  di  quelle  cofe  che  loro 
aduégon  nel  capo  & détto  al  corpo,&  poi  di  qlle  cofe 
eli  loro  auégono  nel  de  fio, Et  poi  di  qlle  infctmitadl 
che  auengono  loro  ne  membri  da  piedi  in  fu  • Et  poi 
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delle  lefionl  de  piedi  & de  lunghi*,  _ -i 

•fTOellainfermitadcche  vulgatmcntcfi  chiamavi 
mino:&  della  fua  cura*  Capitolo*  xtui» 

Q Velia  infamità  aduienc  nel  petto  del  cauallo 
predo  al  cuore  Snelle  cofeie  predo  a tefticuli 
Per  mali  humori  caldi  ragunati  in  certe  glandule  cha 
no  nel  petto  & nelle  cofciei  quali  concorrono  a quei 
luoghi  pei  alchuno  dolore  che  quiui  accidentalmenf 
tc  viene:#  poi  difeendono  alle  gambe  & in  effi  fan* 
no  enfiamenti  & di  fpeflc  piaghe  le  perforano  : & alca 
na  volta  per  cagione  del  predetto  vamp  fi  fanno  nel 
cauallo  fpecialmente  nel  capo  diuerfe  piaghe  & le  piu 
fono  piccole  & enfiano  il  detto  capo*  Et  alcuna  voi# 
ta  fanno  a modo  dacqua  gocciolate  li  bumori  per  re 
nari:&  allhora  fapella  vetmo  volatiuo  : & quella  col* 
le  infermitadc  fi  conofce  per  lenfiamento  che  fi  fa  de 
detti  humori  ne  predetti  luoghi.Et  per  le  piaghe  eh t 
detti  humori  fanno  quado  fi  fforzano  dulcite  fuora  • 
Curali  in  quello  modo,quando  le  glandole  cotnin## 
ciano  ad  enfine  a crcfcere  piu  che  non  fono  vfatc  in 
contanente  fi  traga  fangue  al  cauallo  infino  che  dioen 
ti  debile  de  la  vena  vfaia  del  collo  al  lato  al  capoti 
anebo  defe  vene  vlate  de  luna  & de  laltta  patte  del  pec 
to&dclecofcieacciochei  fupetfiui  humori  fi  voti# 
no«Aprcflbfi  metta  nel  petto  o nelle  cofcie  conue# 
nienti  leeoni  i quali  continuamente  attagano  li  humo 
ti  per  conucneuoje  8L  fpeffo  fregamento  deffi  feloni* 
Impero  che  per  cotale  menamento  fi  genera  dolore* 
Si  quindi  pei  dolore  efeono  gli  humori  & non  difeert 
dono  alle  gambe  & np  .fi  dcono  menate  i detti  fetoni 
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fe  no  paffàti  due  giorni.  Poi  apre (To  fi  menino  da  ma 
ne  & da  fera  continuamente  in  tato  che  dui  gicuani  p 
ciafenna  volta  vi  /affaticano  cavalcato  in  prima  il  ca* 
uallo  ed  piccolo  paflo  per  gra  pezzo.  AprcfTo  ciò  no 
ceffi  il  cauatlò  daffaticaifi  ciafcuno  giorno  & guarda 
che  non  mangi  herbe: & anchora  de  Ialite  cofe  mangia 
fi  poco  che  a pena  fi  tenga  ne  le  Tue  forze  : & la  notte 
;fi  ripofi  in  luoghi  freddi  : ma  fe  quelle  glandule  o ve 
io  vermo  per  le  fopiadette  cure  non  fi  /cerna  : ma  fa* 
fjraboodino  gli  humoti  chenfi ano  di  /uperchio  le  ga* 
betallhora/ecauino  quelle  glandule  o vero  vermi  in 
quefta  manera  cioè  che  fi  fenda  il  cuoio  Se  la  camep 
lungo  in/ìno  che  fi  truouino  le  glandule  ol  ve  imo  : Se 
pofto  giu  il  ferro  co  (unghie /camino  Se  fe  ne  diuella 
no  fuori  con  le  mani  in  modo  che  delfi  nò  vi  rimàga 
niente:  & fcauatone  fuori  il  vermo  o le  glandule  ifino 
alle  radici  di  monda  ftoppa  in  albume  douo  bagnata 
fempia  tutta  la  piaga  : Se  detta  piaga  fi  cucia  accio  che 
la  ftoppa  nò  ne  poffa  v/cite  fuora . Ma  fe  la  piaga  fata 
nel  petto  fi  leghi  prima  il  petto  con  pezza  di  lino  : Se 
ciò  fatto  no  fi  dee  mutare  la  ferita  infino  al  tetzo  giot 
no.Ma  da  indi  innanzi  fi  muti  due  volte  il  giorno  ba 
gnando  lo  ftoppa  con  olio  Se  albume  d’cuo  dibatut* 
lo  eflendo  prima  la  piaga  con  vino  (aoata:&  cefi  fatta 
cura  vi  fi  faccia noui  giorni.  Ma  poi  fi  lauì  la  piaga 
due  fiate  per  giorno  con  vino  alquanto  intepidito  & 
fi  metta  ne  la  piaga  ftoppa  inuoltane  la  poluere  che 
di/opra  nel  capitolo  de  mur  che  fi  fae  di  mele  Se  di 
calcina  viua , & vfifi  qualche  di  poluere  infino  a tanto 
che  la  piaga  /ara  /alda:non  dimeno  tutta  volta  menaiv 
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do  i feloni  Si  fatìgado  il  cauallo  al  modo  che  difopefl 
e detto . Tatti  volta  e da  fapeie  cbel  cauallo  non  fi  de 
caualcace  infi  lo  al  tcizo  giorno  poi  che!  vanto  fata 
diuelto  via; mi  poi  ciafcun  giorno  fi  come  diffi  di  fo 
pta  medicaméto  piu  fotte  a dragete  il  detto  vermo» 
Poi  che  la  carne  col  cuoio  faranno  feffi  infino  a laufta 
del  velino  fi  preda  rifagallo  ben  trito  Si  polucrizato  St 
fi  póga  foptal  vetmo  pdectotót  poi  la  bambagia  Si  la 
bocca  de  la  piaga  fi  cucia  accio  chel  rifagallo  nonne 
poffa  vfcireul  quale  fortemente  tode  in  noue  giorni. 
Et  poi  che  ha  rofo  Si  ftrutto  fi  curi  U piaga  come  dito 
pra  diffide  p tutte  le  pdettc  cofe  gli  humoti  non  lì  pof 
fono  riftringeteo  feccare  fi  che  nò  difendano  alle  gi 
be  facédo  pertugi  per  modo  di  piccole  vcfciche  o ve* 
io  piaghe,  Al Ihora  incontanente  có  ferro  rito ndo  ne  la 
pati  o vero  capo  (incendano  qllc  piaghe  o veto  vefd 
che  infino  nel  fondo  incendédo  in  puma  la  rena  tnac 
ftra  del  petto  a trauerfo  laquale  fi  (tende  dal  luogo  del 
ver mo  gtufo  infino  a i piedi»  Poi  incefi  i predetti  pet 
tugidelcgambefi  (panda  ne  i lari  calcina  viua  due 
volte  folameme  pet  di  partita  prima  la  cottura  de  pc* 
tugi  fatta  quiui  : ma  fe  pet  lo  vetmo  rimana  infiata  la 
gamba  fi  dee  in  quella  manera  purgare  prendali  le 
magnate  Si  fi  pongano  intorno  allinfì  aura  de  le  gam* 
be  rafo  in  prima  il  luogo  enfiato  anchora  tutta  la  gam* 
ba.Appre fll>  cauarone  con  le  mignatte  quanto  (angue 
fi  puote  rutta  la  gamba  con  aceto  Si  creta  bianca  infici 
me  dibattuti  fìmpiaflrio  fi  tenga  in  acqua  fredda  coti 
tòmamente  la  mattina  Si  la  (età,  & quello  fi  faccia  in4 
fino  a tanto  che  le  gambe  diuentano  piu  fornii  • Ccn 
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tra  il  tremo  rolatruo  aedo  che  gli  h umori  lì  fotrrsga 
no  dal  capo  lì  fi  feemi  fangue  damcndoc  le  veni  vlate 
de  letépie./ppreffo  fi  pongano  i fettoni  ferro  h gola 
& fi  menino  & fi  nutrito  & caualch i & gli  fi  facciano 
tutte  quelle  cofe  che  fono  dette  di  fopra  ne  la  curaci 
lalfto  verme, Ma  fri  verme  voìatiuo  fi  muta  io  e moi* 
gri  la  qual  cola  fpcffb  aduiene  li  fi  decno  date  le  cofe 
calde  & li  fi  coopta  il  capo  có  pano  di  lana  & fi  faccia 
dimorare  per  tipofo  in  luogo  caldo  & non  fafTatlchi 
in  modo  alcuno  & magi  fempre  le  cofe  calde  fi  come 
fieno  & vena ♦ Impero  che  qfta  e fredda  infamità  ma 
rare  volte  ne  campa* 

(£De I morbo  antico  & de  la  fua  cura*  Cap*  xv. 

ALchunafìataintauienecbe  quella  gianduia  che 
detta  la  quale  intorno  al  cuore  dimora  crefce  in 
tamo  per  li  humori  che  fono  ceffi  ad  cfTa  & che  al  mo 
do  vfaro  nò  difeendono  al/e  gàbe  ebd  fuo  ciefcimcn 
to  & enfiaméto  genera  apoftematla  quale  impero  che 
e proffimana  al  cuore  crudelmente  li  fa  contrario  : 8c 
quella  infamità  da  i piu  vulgarmcnte  fapdla  anticuo 
re  * La  fua  cura  e cotale  • Quando  la  gianduia  pare  che 
con  furore  rubramente  ciefcao  che  ingrofia  piu  che 
foglia  fanza  nulla  dimoranza  fi  diuella  infino  alfe  ra> 
dici  del  petto  fi  come  di  fopra  ne  la  cura  del  vetmo 
e detto,  &conciofia  cofachefiaal  cuore  proffimana 
fi  dee  con  gran  difigenria  cautamente  diucllcre  • Et 
fe  per  lo  fuellimento  o vero  tomamente  fuo  fapra  ve 
naalchuna  & faccia  fangue  t allhora  incontanente  fi 
prenda, & Arcua  có  le  mani  con  filo  di  frta  Hrctamem 
ce  li  leghi  • Ma  fepec  labendanza  del  fangue  non  fi 
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potette  la  vena  pigliate  fi  metta  ne  la  piaga  le  medici 
necheftcingono  il  (angue  (fretta  (optala  cura  de  le 
gfrndule. 

j£Dc  lo  ftranguglione  & fua  cura»  Cap*  xvù 

SOnoanchota  altre  glandule  intorno  al  capo  del 
causilo  de  le  quali  alcune  fono  fotrolagolatle  qli 
accidentalmente  crefconoper  gli  humori  del  caualio 
inftedato  che  dal  capo  difcendono  ad  ette  , per  lo  cip 
(cimento  de  le  quali  enfia  tutta  la  gola  & confttingefi 
la  via  del  fiato  cbefce  per  la  via  de  la  gola:  pet  la  qual 
cofa  il  causilo  a pena  può  te(pitate:&  quella  infermi' 
uvularmente  (aprila  ftranguglioneda  cui  cura  e co/ 
tale*  Quando  le  dette  glandule  paiono  fubitamente 
eie (cere  o piu  che  non  (ono  vfate  ingrofifare  incorna 
nente  fi  mettano  conuencuolifetoni  (otto  la  gola  del 
causilo  & (uffìcientemente  fi  menino  la  feta  Si  la  mai 
tina.AnchorafimettaincapoaI  cauallo  coperta  di  la 
na:&  la  gola  piu  volte  funga  cò  butito  Si  fperìalmcn' 
te  il  luogo  de  Io  ftranguglione  predetto  in  luogo  cal 
do  fi  tenga.Et  (e  le  dette  glandule  per  menamento  de 
detti  (etoni  non  di  (enfiano  fi  diuellano  infino  alle  ta/ 
dici  Si  le  (ue  piaghe  fi  carino  (econdo  che  U cura  del 
vetmo  richiede  come  e detto.Ma  nel  mettere  del  rifa 
gallo  fi  tenda  diligerne  cautellatpero  che  fe  (anza  tem 
perimento  vi  fi  mette  uopo  rode  la  carnei 
(£  Del  morbo  de  luuola  & fua  cura.  Ca»  xvii. 

SO  no  anchora  altre  glandille  : le  quali  nascono  in* 
trai  capo  el  collo  fono  ciafcuna  parte  de  le  mafcel 
le:  le  quali  fimilmente  crefcono  per  flutto  di  teuma 
che  dal  capo  difeende  ; le  quali  ftnngono  in  unto  le 

vie  del>a 
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vie  de  la  gola  che!  caualloapena  può  mangiare o bete 
ti  quella  infermità  li  chiama  viuole:  Alla  quale  fé  non 
fi /occotre  di  pre/ente  fobicamente  monta  il  cauallo* 
La  cui  cura  e tale.Q^nndo  le  gladule  fobicamente  pa- 
té che  cre/cono  infi  lo  a modo  dono  conttringendo 
latteria  de  la  gola  {incendono  con  ferro  caldo  & apun 
tato  enfino  alle  radici  : o li  taglino  cautamente  con  ta- 
gl;«e  1 incielato  fi  faccia  & vana  meglio  al  modo  det 
co  nel  capitolo  del  termo  tanto  da  luna  parte  quanto 
di  laterale  fata  bifognodi  la  fui  piaga  fi  curi  in  quel 
medefimo  modo» Et  fc  có  (e  predette  medicine  non  fi 
foccorre , e al  cauallo  impedito  lo  /pitico  in  tanto  che 
noapuorefpicate:5t  fi  muore» 
f£Oeì  morbo  & pulcini  baifini  & Tua  cura.  Ca, xtiii» 

I Dolori  auengono  in  moiri  modi  al  cauallo  prime 
ramante  per  la  foperfluita  de  gli  humori  maluagi 
ìtichiufi  ne  le  tene  del  /angue  • Appretta  per  tentofi- 
ta  laquale  entra  nel  corpo  del  cauallo  per  li  pomo  che 
nata  ne  le  budella  per  gli  humori  vifeofi  che  fono  in 
entro»Apprefibpetfoperchio  mangiare  orzo  o altra 
fimigltante  cola  infiata  ne  lo  ftomaco  o tero  nel  ven- 
tre» Appretto  troppo  ritenere  (orina  la  quale  fa  enfiare 
la  velica.  Aduiene  anchora  : ma  rare  tolte  per  troppo 
bere  acqua  fteddiffima  albera  chel  cauallo  fata  molto 
ti /caldaio  : la  cui  cura  e tale  • Se  la  doglia  /ara  per  /upei 
fluita  dhumori  o di  /angue  : laql  cola  fi  cono/ce  pero 
che  fi  corde  & i Tuoi  filchi  fi  moueno  fanza  alcuno  en 
fiimento  Qt  gittafi  in  cetra  foaueméce  flf  giace:  & le  te» 
ne  piu  che  nò  fi  /ogliono  enfiano  incòtanéte  li  feiemi 
calino  alla  debilita  del  corpo»  Aptettb  fi  meni  a mano 

Pi$»Qe,  NN 
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| * con  piccolo  paffo  & non  mangia  ne  bel  Infitto  chef 

dolore  fara  partito  ♦ Il  dolore  che  aduiene  pei  vento' 
fin  fi  cognofcc  in  ciò  fi  duole  dentro  dal  corpo  H 
ha  continuamente  i fi  «nchi  enfi  iti  & quali  tutto  il  coi 
po  piu  che  no  faolc  enfiato.Et  quando  quelle  cole  ap 
! , paionoglt  fi  metta  pet  la  maggiore  parte  difotto  vn 
carello  di  canna  la  piu  grolla  che  fe  potrà  trouare  di 
lunghezza  dfi  palmo  vnto  co  olio  & leghi  ottimamé 
iccófpagoincapodelacodaaccioche  nò  ne  puoffi 
rfeire  fuori.  Appreflo  incorane nte  toftsmenre  fi  canai 
ni  efii  lungamente  trottata  o vero  ambiado  verfo  luo* 

gtmontuofi  &feratépofrefco  fi  tenga  coperto  con 
coperta  di  lana  & con  le  mane  vnto  co  olio  gli  ftiopi 
ciono  i fianchi  fortemente  pero  che  per  quelle  cole  fi 
tifcalda  il  cauaJlo  & manda  fuori  la  ve  neofita  pel  are! 
lo.Et  appreflo  ciò  li  fi  deono  date  a bere  flt  mangiate 
cofe  calde.Onde  dee  bere  acqua  oue  fia  coito  cornino 
& Teme  di  finochio  p vguale  pte  in  bona  quantità  aU 
hota  efi  fara  alquanto  freddata  & mifchÌ3tiui  farina  di 
grano  & tato  Ria  affettato  che  bea  qfta  acq,  filmimele 
magi  cofe  calde  & dia  in  luogo  caldo  copto  có  copto 
di  lana.Ma  fel  dolore  fara  per  tropo  magiare  dorzo  o 
daltracofafimigl'ate  enfiatone!  ventre  del  causilo  & 
nello  llomacot  laql  cofa  fi  conofcc  in  ciò  chel  fuo  veti 
Ite  fata  duro  &i  fianchi  enfiati  fi  facciadeccticnc  di 
maluatdi  marcorellaidibrmca  orfina,&  di  violane  , & 
paritaria  & daterò  herbe  bffauuc  in  acqua, & vi  fi  giun 
ga  mele  fate  & olio  & femola  di  grano  & fatta  tepida 
fi  metta  in  vino  vétricolo  chabbia  vno  cannello  cóue 
ncuolmentc  lungo  & groffo  a modo  di  cufico  : &p« 
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quello  ìnltriinumofimno  la  detta  dfcotfonf  ntl  ré 
tre  del  cauallo  da  la  patte  difetto  : & quando  fi  male . 
Sdee  Hate  il  causilo  molto  piu  alto  drieto  che  dmàzi: 
Atmeffaui /a  detta  acqua  fi  tari  bene  il  pcftriòe  accio 
che  lacqui  nónepoffa  vfcire.Poi  fi  meni  il  ventre  c6 
' jrtio  legno  tondo  & ben  pulito  da  due  huomini  : iono 
da  luna  parte  & labro  da  laltra:& comincino  da  le  par# 
èé  dinanzi  infìno  da  la  patte  dinaro  premendo  me/ 
'trino  il  ventre  votolo  prima  con  òlio  o'eon  altra  colà 
liquida  vntuofa.Et  quando  il  ventre  fata  bene  menar 
to  fittiti  il  pofttione:&  pct  luoghi  monruofi  fi  auaU 
chi  con  piccolo  paffo  continoamcnte  trifino  a tanto 
che  girti  fuori  tutto  quel  che  nel  ventre  gli  fu  meffo 
"Arde  labro  Aereo  gran  parte  : in  coiai  tnanera  ceffo 
ta  il  dolore . Ma  fel  dolore  fata  pet  ritenimento  dori* 
ria  che  faccia  enfiare  la  vefcica:  la  qual  cofa  fi  conofce 
pero  che  foitol  ventre  o intomo  a luoghi  de  la  j verga 
pare  chenfi  alquantctSf  fi  gitta  fouente  in  tetta»  Albo# 
ri  fi  prende  fenationi  curtana  & paritaria  Arie  radici 
de  Io  fpargo  pet  vguale  parte  & infume  fi  cuccano  & 
cotte  con  vna  fafeia  lungha  & ampia;!)  pongano  cal# 
de  intorno  alle  parte  de  la  vergella  : & quefto  fi  faccia 
fpeffo  Scaldando  lompiafito  quando  fata  te  freddato 
Arfe  per  quello  non  fi  prouoca  lorina  fi  faccia  coiai 
fperimento  cioè  che  fi  traga  fuori  la  verga  del  cauallo 
co  le  mani  vnte  co  olio  & fi  tropici  co  ouo.  Appreffo 
fi  pelli  alquanto  pepe  cò  taglio  & nel  prugro  dela  ver# 
gacol  dito  mignolo  fi  metta:o  vi  fi  mettano  & va  tra 
meglio  le  cimici  pelle  & cotte  alquato  in  olio: Et  fe  3 
Ilo  non  vi  gioucra  fi  laici  andare  U cauallo  cò  vna  ca* 
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ualla  lìberamente  per  la  Italia:  & cofi  pef  nrccffita  li 
uochera  ad  orinare  » Et  nota  che  quello  rimedio  (i  uo 
ua  vale  a toni  i dolori.  Impero  che  la  volontà  del  coi* 
to  molto  conforta  & fortifica  la  natura» 

(£Del  morbo  in  fefeuti  & fui  cura*  ; Cap»  xuc 

Vetta  infermità  aduiene  al  cauallo  per  ttop 
po  ma  fiaterò  p troppo  bere:p  lequali  cole  li 
genera  troppo  fangue  Se  difendendo  ale  ga* 
be  fi  fpatge  P ette  & impedilce  il  fuo  andare*  Anchora 
incontra  per  troppa  fatica  la  quale  difende  alle  gam* 
be  Se  a i piedi  humoti  Se  fangue  chel  fuo  andare  impc 
difee:  per  la  quale  cagione  ficonuengono  Iunghie 
mutate  fe  non  fi  foccconc»  Aduiené  anchora  alchuba 
volta  per  dolori  ebauengono  per  troppa  fatica  Se  ti* 
fcaldimento  Se  che  fanno  difendere  gli  humori  atte 
gambe  : Se  quella  infermità  vulgarmente  fappella  ti* 
fondimento:  la  cui  cura  e taf:  quando  il  cauallo  pare 
che  zoppi  con  vno  o con  due  o con  piu  de  piedi  & a 
luf  ire  grauemente  comincia  a muoucte  le  gambe:  Se 
anchora  net  fuo  volgere  c duro  i quali  fegni  fono  di 
iinfufo»Scl  cauallo  e graffo  Sedi  perfetta  etadefe  li  fi 
dia  bere  a faa  voluma  Se  poi  damendue  le  tempie  Se 
diciafcunagabade  le  vene  vfatc  fi  fegni  quali  infino 
alla  debilita  del  corpo»  Appretto  in  acqua  fredda  coi/ 
cerne  infino  al  ventre  fi  metta  incontanente  Se  vi  fi  té* 
gì  còtinuo  Se  no  mangi  alcuna  cofa  infino  che  fia  pet 
fcttamcteguaiito.Mafel  cauallo  e giouane  Se  magro 
nò  li  fi  dia  il  detto  beueiaggiotma  gli  fi  tenga  el  freno 
in  aere  freddo  intanto  che!  collo  el  capo  fia  dreno  di 
fendete  quanto  puotc.  Poi  appretto  incutili  fattoi 


NONO  lV 

piedi  pietre  Fiueritode  di  gtoffezzadun  pugno  eoli 
cotteli  faceffirn  Ietto  «Impero  che  per  lo  continuo 
calcare  de  le  pietre  tonde  i piedi  & le  gambe  fono  in 
mouimentosper  Io  qle  i nerui  de  le  gambe  indegna^ 
ti  per  li  bumor  i facciano  la  grauezza  « Ma  fia  prima 
coperto  di  pano  lino  bagnato  in  acqua  Se  uon  mangi 
ne  bea  ne  dimori  al  fole  inlino  a tanto  cbal  prillino  fi* 
io  non  e ridotto.  Et  nota  che  quelle  infermità  nuoce 
poco  o niente  a i causili  giouani: impero  che  di  ciò  io 
graffano  le  loro  cofcie. 

CDel  morbo  fcumalti  & fua  cura  Capitolo»  xx« 

Q Velia  infermità  aduiene  per  caldo  pche  fini/* 

^ i gie  la  graffai  la  quale  oppila  latteria  del  poi* 
mone  in  tal  modo  che  apena  il  causilo  può  refpiraree 
Se  conofceli  in  ciò  che  gli  anari  del  nafo  fanno  gian  re 
fpirareo  vero  gran  fcff(3reffifi  fianchi  battono  fpefc 
for&  quefta  infermità  Furarmente  pallino  o bulfino 
e chiamata»  Curali  in  tal  manera  cioè  che  li  fi  fa  eia  be 
ueraggio  di  garofani  di  nocie  mofeade di  giengiouo 
di  galenga  per  Fgual  pcfo,&  di  cornino  di  feme  di 
nochio  per  Fgual  pefo ,8e  fi  poluerizono  con  bon  vu 
no  & fì  li  giunga  gruogo  in  conueneuole  quantità:  & 
tante  tuorla  doua  quanta  c la  quantità  de  le  cofe  pre* 
dette»  Et  detto  beueraggio  fi  metta  in  Fn  corno  di  bue 
tenendo  il  capo  alto  lenza  freno  il  cauallo  gli  li  dia  fi 
che  gli  difeenda  in  gola  flando  fofpefo  il  capo  del  ca* 
usilo  per  fpatio  duna  fioratacelo  che  il  beueraggio  di  * 
feenda  ne  la  budella  • Appreffo  fi  meni  a mano  o li  ca 
uajchi  con  lento  palio  accio  che  nollo  peffa  fcv 
mirare  8e  non  fi  laici  a mangiare  pei  fpatio  dun  di  tt 
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duna  notte  accio  che!  detto  bcueragio  nò  fia  impedir  * 
io  di  fare  la  fuaopcnrion*.Dipo  mangi  il  giorno  fe* 
guéie  herbe  frefche  o fròde  di  canne  o laide  o di  fred* 
de  herbe  addo  chel  caldo  beueraggio  fi  temperi  » Imn 
pero  che  per  la  detta  cura  guarita  il  cauallo  fe  lanieri* 
mira  fia  frrfca.Ma  fe  fata  vecchia  fi  crede  che  fia  incn 
labile. Tuttauolra  fi  pruoui  di  curarla  in  quello  modo 
cioè  che  luno  & (altro  fianco  tò  due  linee  luno  fopra 
birra  da  ciafcuno  capo  finccnda  accio  che  p lo  coftr in 
gimento  del  fuoco  fi  feiemi  il  battimento  de  fianchi* 
Anchora  gli  fi  fendano  gli  anari  aconciamente  per  (un 
go  accio  che  piu  leggiermente  atraga  laere  & mandi 
luoriio  vero  che  nel  tépo  de  la  vendemia  fi  cibi  duue$ 
o fi  abeueri  di  dolce  mofto:&  in  quello  modo  fi  cute 
radala  buifina, 

f£De  dolori  de  la  loro  cura:  Capitolo*  xxi* 

/^V  Veda  infermila  aduiene  quàdo  il  cauallo  fuda 
io  o rifcaldato  fi  pone  i luogo  freddo  o vétofo 
impero  chel  veto  perche  i pori  fono  aperti  entra  pei 
la  bocca  per  li  membri:  p iaqual  cofa  fi  fegue  aurati!* 
méio  di  netui  con  vn  poco  de  nfiamemo  che  fa  reni- 
le dolori  & impedifee  landare  del  cauallo:&  appellali 
vulg3rmenreqacfta  infermità  infeftuto  & conofceffi 

(i  ciò  chel  cauallo  pare  chabia  il  cuoio  vn  poebo  ftefo 
infuori,!!  che  colle  deta  fi  puoté  apena  pigliare  o Uria 
gere.fit  pare  che  nel  fuo  andare  fia  impedito  a modo 
che  rinfufo,&i  fuo i echi  gli  lachrimano  * La  cui  cura 
< tale. Che  incótancnlc  fi  mena  in  luogo  caldo  & poi 
fi  predano  alquante  pietre  vtue  & fi  fcaldino . i quanto 
f>ono  mettati  in  terra  foteoi  ventre  del  cauallo:  ma  che 
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fià  prima  il  causilo  copio  di  pino  di  lana  fógo  & lato 
meato  che  in  ciafeun  i patte  affai  auan zi  la  perfona  del 
cauallodn  coi  mezzo  ftia  (oprai  dotto  del  cauallo  & le 

Ikemitadipendanodactafcunaparteda  piedi  : leali 

0 tégano  abaflb  da  due  huomini:  & le  dette  piene  apo 
co  apoco  & (petto  (innaffino  dacq  calda  infino  a iato 
che  tutto  tl  corpo  * le  membra  del  cauallo  fìano  in  fu 
dorè  ridotte:*  alhota  finuclga  il  cauallo  nel  ditto  pa# 
no  & finghi  * cofi  fi  tenga  tanto  che  cefla  il  dolore:  * 
ciò  fatto  fi  prenda  botilo  caldo  o olio  o altro  fntuofo 
liquore  * le  ne  ftopiccino  fpelTo  il  giorno  tutte  le  fuc 
gàbe:o  fi  faccia  decotióe  di  paglia  di  grandi  rette  da 
gli, di  cenere  di  roa!ua:*có  qfta  decctióe  calda  tanto 
geo  po  'ottenere  fi  bagnino  le  gàbe  * fpetialmte  i net 
ut  & fi  teganofemp  i caldo  luogo  * vfino  di  magia, 
le  cibi  caldi  réno  a tato  eli  fieno  nelloro  flato  primato 
ritornati.  ^ CDel  morbo  iffiditi  * fua  cur3.  C.  xxiù 

Q Vetta  infamità  afeiuga  * difecca  léteriora  del 
cauallo  & macera  il  corpo  : & il  /uo  Aereo  fa 
puturc  piu  che  qudlode  lhuomo,*  ciò  gli  auienc  pei 

lunga  magrezza  che  procede  per  poco  cibo  a|ju|  ^ 

to  & p molta  faticala  quale  ribalda  * difee  ca  le  mem 
ora  intanto  che  non  può  diuent3re  gratto  ne  fare  carne 
ne  anchora  fi  cura  di  mangiare.  La  cura  dJlaquale  in, 
fetmitadee  quefta  , doe.  che  fi  folliciti  quanto  può 
chel  corpo  del  cauallo  fi  mollifichi  * fi  faccia  decotio 

aie  de  inerba  violoccia,*  paritaria,*  di  malua , * di 

ctuica  dotzo  : lequali  co/e  cotte  bene  ficolino  : *in 

quefta  acqua  fi  metta  butiro  in  buona, quantica  * caf, 

<lu  fittola  liquefatta  picflb  di  tic  tareni:  *col  fepra. 


detto  finimento  a modo  di  etilico  alquanto  caldo  fi 
metta  per  Io  pofttione  del  cauallo  & fi  faccia  pei  tut" 
to  al  modo  che  di  fopra  e detto  nel  capitolo  de  dolo, 
««Eccetto  che  quella  acqua  li  vuole  tenete  nel  venite 
del  cauallo  quanto  fi  puote.Poi  gli  fi  faccia  beuetàg^ 
gio  di  tu  oil  a deua  di  gtuego  & d'olio  divide  dibai 
luto  a fuf  ficientia  co  buono  vino  bianco  & fi  metta  in 
corno  di  bue  & due  volte  o tre  pieno  gli  fi  dia  feròdo 
che  nel  trattato  del  polcino  fi  diffaPuoffi  fate  ancho, 
ta  q ftalica  efperientia  cioè  che!  cauallo  fi  ponga  foto 
ne  la  Italia  Si  nò  magi  niéte  ne  bea  per  due  o ite  gio* 
ni . Poi  gli  fi  dia  laido  o carne  di  porco  falata  a fiu  vo, 
tonta  la  quale  per  la  fame  & petto  faifame  del  latdo 
mlgttia  volentieri  & li  fi  dia  incdtancte  a bete  .acqua 
calda  quato  ne  vuole,  Apprcflò  fi  caualchi  vn  poche! 
io  in  tanto  che  voti  il  vétte  de  le  cofe  p dette  t Si  voto 
che  fia  gli  fi  dia  grano  bene  mondo  & cono  có  vn  po 
co  di  (ale  Si  (ecco  al  fole  o i altro  mo  due  volte  il  gior- 
no  inanzi  che  bea.Impochc  cotale  grano  nuttifee  Si  fa 
tia  intanto  chel  cauallo  ageuolmente  nen  graffa, 
fTDcl  motbo  atagnati  Si fua  cura.  Cap*  xxuf# 

Velia  ifetmita  che  vulgarméte  fappellaatagna 
VJL  ti:fi  fa  nel  vétte  del  cauallo  la  quale  induce  tor 
zioni&fa  tugìamento  ne  le  budella  &conftiingc  il 
cauallo  a mandate  fuori  Io  ftetco  indigeno*  liquido 
a modo  dacquatondc  a pena  puotc  il  auallo  alcbuna 
cofa  mangiare  che  non  la  mandi  fuori  anziché  lbab> 
biafmaltita:Ia  quale  alcuna  voto  aduiene  per  oizoo 
pei  alita  limile  cofa  tofa  da  lui  Si  non  digefta*  Si  ale nu 
na  voto  pbcic  acqua  feedda poi  che  baia  loto  loizo 
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fa oza  alcuno  interuallo  di  tempo  : & alcuna  rotea  pei 
veloce  coifo  6 vero  galoppo  fatto  dapoi  che  Hata  im 
contanente  di  fila  voluntabeuuto  la  quale  fi  diguaz^ 
za  ne  le  budella  per  lo  coifo.  Anchota  aduiene  akbu> 
uà  fiata  per  troppo  enfiamento  del  colpo  del  cauallo 
eba  doloiùpct  le  quali  cagioni  indebolire  il  cauallo 
in  tanto  che  a pena  fi  può  fu  le  gambe  tenere.  La  cui 
cura  e tale, Quando  Ihuomo  faccorgie  due  o tre  volte 
cbel  cauallo  fcbizzalo  lineo  a lunga  a modo  dacqua 
fatto  co  lorzo  no  fmaltito  fi  lieui  incòtanente  la  fella  il 
fieno  & pei  le  pafturc  fi  lafci  liberamente  andate  infi' 
no  a tanto  che  fia  tifhetto:&  non  fi  dee  muouete  inati 
««Impeto  chelmouimento  diguazza  il  véne  & falli 
mandare  fuori  il  cibo  inàzi  che  fia  fmaltito  • Anchora 
quato'puote  fi  guardi  da  aere  impero  che  a qfta  infec 
tnita  glie  (acqua  nodua  per  la  fua  liquiditade.Ancho^ 
fa  alcuna  volta  qfta  infeimitade  rlnfonde  il  cauallojfit 
al  bora  fi  curi  come  ne  la  detta  infermità  fi  moftra* 
(£De  la  cimorrea  & fua  cura#  Cap#  xxiiiù 

EVna  altra  infermità  che  fapella  cimorrea  vulgata 
menteslaquale  aduiene  quando  il  cauallo  e fiato 
affai  nel  capo  infreddatola  la  quale  difccnde  per  gii 
nari  vn  fluflfo  a modo  dacqua  cótinuamente*  Aduiene 
anchora  alcbuna  volta  per  lanfermita  che  fapella  V'V 
ino  volauuototide  feguita  cbel  cauallo  mida  fuori  tut 
ia  Ihumiditadel  capo . La  cui  cura  e tale  * Cioè  che  fi 
faccia  vna  coperta  al  capo  del  cauallo  &fopra  fi  tega 
in  luogo  caldo  & fi  diano  in  cibo  cofe  ca!de:&  fuogli 
fate  foucte  vtilitade  jpafcerc  piccole  hetbcjimpo  che 
quando  pcxfchiautatia  tiene  il  capo  baffo  difeortono 


iVr 


I ? B R O 

per  H faoi  nati  la  maggior  patte  de  faci  humotf  • Va> 
Ieanchorafelfumodclepezze&  de  la  bambagia  al 
celebro  meffopér  li  naririmpero  che  gli  homo»  an» 
ticamente  racolti  Si  tifile tri  diffolue.Ma  ne  i piu  fi  ero 
uà  quefta  infermità  incurabile, 

(£De  la  frigidità  del  capo  Si  fua  cura*  Ca*  xxv* 

LA  fredezza  del  capo  moue  dolore  nel  capo  de  ca 
ualli  Si  (ordimento,#  fa  loro  venite  toffa  & pro^ 
noca  la  golatla  qual  cofa  legermenteaduiene  quàdo  il 
cauallo  li  mette  in  Italia  molto  calda:#  poi  fubitamen 
le  fi  mena  a freddo  vèto:#  fpeffe  volte  per  altre  infera 
mitade,per  alcuna  cagione  riteuutajonde  alchuna  voi 
ta  c confttetto  il  cauailo  di  roffìre  Si  pde  gran  parte  del 
magiare  Si  del  bere.  La  cui  cura  e tale*  Quando  gli  oc-* 
chi  del  cauallo  paiono  al quàto  infittì  di  alcuna  vòlta 
lachrimano  Si  gli  orecchi  fatano  freddi  , Si  fimilmcte 
latito  de  li  nari  tara  freddo  Si  i fianchi  gli  batteranno 
piu  che  nó  (arano  vfatì  Si  mangierà  meno  che  nò  (ara 
vf  to:#  bera  affai  meno  # comincierà  a toffire  fpeffo 
Si  ftctnuiarcsallhora  fi  potrà  giudicare  chcfia  infee 
dato  cioè  frigidità  di  capo: pei  la  qual  cofa  (incendo 
no  le  glàdule  che  viuole  fono  appellate  : che  fono  irai 
capo  el  collo  fotto  le  mafcelle  có  ferro  aputaro,il  qua» 
le  fori  le  glàdule  Si  fimtgltàte  fincendono  a mezzo  la 
fronte  accio  che  gli  humort  freddi  ribaldati  fieno  cd 
ftcerriafnaporarefuora«Anchoraglifi  mettano  fotto 
1 j gola  feloni  accio  che  per  loro  gli  humoti  habbia 
no  dandare  fori*  Anchora  tenga  (oprai  fuo  capo  copec 
ta  di  lana  Si  fi  ftroppicci  fpeffo  có  bulico  intra  gli  ocec 
chi,A  ql  m<  dcfirao. vale  lobo  lorino  meffo  in  pezza 
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di  tino  8t  aconciaméte  legato  al  morto  del  freno  be  vi 
do  Tempre  col  freno  il  cauallo.  A quel  roedefimo  vale 
il  fumo  di  pano  di  lino  arto  & per  li  nari  riceouto.  An 
chora  vale  il  grano  ben  certo  Si  mc0o  in  vno  Tachet" 
io  caldo  quito  patire  (i  porrà  & legato  al  capo  del  ca* 
'uallo  in  modo  che  meflfa  la  bocca  & li  nari  entro!  fac 
cheto  riccua  il  fumo  intra  gli  nari  & màgi  del  grano 
e Tua  volontadetalla  qual  cofa  far  a vtile  lei  detto  era" 
no fi  cócera  col  puleggio  & fauino cano  vi  vale  Te  fi  le 
gera  Arenamele  vna  pezza  ad  vn  baftone  & Tungha 
cò  Ta  pone  Tara  cine  Tco:&  quàto  fi  può  piu  aconciamé 
le  fi  metta  leggieri  ne  gli  nari  del  cauallo  & poco  fiate 
fe  ne  caui.  impo  che  per  quello  il  cauallo  firanuteta  Ac 
gittera  li  humori  freddi  & liqdi  a modo  dacqua  • Am 
cho  valeilbucirocólolio  tonno  mifchiato  Si  me  fio 
ne  gli  nari.  Anc  ho  fi  dee  da  rune  le  cofe  fredde  guarda 
le  & vfì  cole  calde:#  bea  fpefio  acqua  cotta  & calda  fi 
come  nel  capitolo  de  dototì  fi  contiene  : # i cotal  ma 
nera  fi  potrà  liberate* 

(£  Del  morbo  de  gl  io  ree  hi#  Tua  cura,  Ca*  xxvi. 

ALcuna  volta  intetuiene  che  pct  la  detta  infeimi/ 
ta  del  capo  gli  humori  difendono  a gli  ochi  Ac 
finoglilacbrimate,#  fanno  fopprefiì  panni  di  Tctmìa 
de  o rofiòre  : p lequale  cofe  nò  puoic  il  cauallo  cc  me 
fi  conuiene  vedete  & guardare  • La  cui  cura  fia  cotale 
Te  gli  ochi  iachrimanc.Si  facis  ftrmotio  di  olibano  & 
maftice  poluerizati  & dibattuti  co  lalbume  de  louo 
e fi  pógmotopra  vna  pezza  larga  quo  dita  $ lunga 
tantoché  polla fepra  la  fróte fi  polla  tolto  tempie  le 
gate, Ma  fia  in  puma  il  luogo  tato  douc  lo  fttitcoio 


LIBRO  „ , 

di  teli  occhi  fi  titnanghino  di  lachf  imate.Ei : quando 
/.  ne  volta  lenite  fc  ne  litui  con  acqua  calda  & olio  o 
“ altra  cola  vntuofa  dibattuti  inficine . A quel  me 
dcfimo  vSmbe  le  vene  daluna  tépia  &da  lata, 
(incendono  có  fuoco . Et  fegli  occhi  ofeutat.  o fleto» 
riftib  ambobus  oculis  imponarur . Tuta  voliaqu^ 
no  dita  diletto  & fpeffamente  co  vno  camello  fi  loffi 
BC  gli  ocbi  fate  fottilméte  pefiosMa  fe  fuffe  panno  lo» 

j£p«Ì^  raduta  & fottiliffi» 

naméte  pefti&fi  loffi  cotale  polucte  ne  ritocchi  ri 
^n»iin  due  volte  pet  giorno.  A que fio  medefimo  va 
leilfalnitio  có  lo  ftetco  de  le  lucenole  pefto  & loffia» 
ione  gli occbùMa  fi  dee  ptendete  guardia  che  non  vi 
fe  ne  metta  noppo  accio  che  glt  occhi  non  fe  ne  gua» 
SinÓSp^ofata  vechiofidce  duco  tte  volte 
col  graffo  de  la  gallina  vogete  pnmetamewe. 
ITDecoituiatfuacuia.  Capitolo,  xxvtt* 

TT>  Etto  e de  lenfetmita  che  aduengono  al  cauallo 
1 J nel  capo  Si  dentro  dal  coipoitcftaa  dite  di  flle 
Aduengono  al  doffotonde  e da  fapcte  che  foptal 
dotto  del  auallo  fi  fa  vna  lefione  chalcuna  vota  tom 
Scuna  patte  del  cuoio  del  doffotS  alcuna  vota  ca 
Sa  iofino  a loffoila  quale  aduiene  p troppo  gtauamen 
lodellafellaodalttopefotla  quale  lefione  dalle  piu 
Dettone  e apellatocotno.cueafi  in  quello  modo  t cioè 
Shefi  prenda  lafoglia  dei  cauolo  colla  fungia  de  poi 
co  pella  fit  vifi  póga  fu  S Ufi  ponga  adoffo  la  fella  ol 
DioeUo  accio  cbel  calchi  la  medicina  conunuatnente 

focttflb  corno . A quefiomcdefimo  vale  la  fcabtou 
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cfi  la  fungìadel  porco  fimilmltc  pelli,  Anche  vi  vale 
la  cenere  intrifa  co  olio  & poftaui  fu.  Ancho  vi  vale  la 
fuligine  incriTa  col  fate  & co  faglio  inficine  dibattuti. 
Ancho  vi  vale  molto  lo  Urico  de  Ihomo  frefeo  Se  po 
ftoui  Tufo. Et  nota  chel  còtno  infino  alle  radici  piu  co* 
Ilo  fi  cura  fel  cauailo  fi  caualchi  ponendoni  alcuna  de 
le  medicine  & rinouédoJe  fpeffo.Et  poi  chel  corno  fa 
ra  diuelto  infine  alle  radici  fi  riempia  il  luogo  di  ftòp 
paminutiffimaméte  tagliala  & poi  inuolta  ne  la  poi, 
uere  de  I3  calcio  a Se  de  la  mele  fi  eòe  nel  capicolo  del 
vetmo  fi  diflcttutta  volta  lauara  in  prima  la  piaga  qua 
do  e frefea  con  aceto  o con  forte  vino  alquanto  rifcal 
dato:  Se  quello  fi  faccia  due  volte  per  giorno  infino  a 
canto  che  fia  faido.  Tutta  volta  fi  dee  prédere  guardia 
che  alcuno  pefo  nò  li  fi  póga  adoffo  infino  a tanto  che 
la  carne  de  la  piaga  non  fia  col  cuoio  agugliata. 

(EDel  morbo  del  polmone  Se  fua  cura*  Cap,  xxviif. 

ANchora  nel  doflo  del  cauailo  fi  fa  vnaltra  lefiòc 
la  quale  vi  genera  certe  infiarme  & appreffo  ciò 
fi  genera  carne  corottatla  qual  cofa  intemiene  per  gra 
uamento  di  fconcia  fella  odalchuno  feoncio  & gran 
pefo  il  quale  fia  vfato  di  portare:  impero  che  quando 
coale  infiaturainuechia  genera  corruttionc:  8e  alchu* 
na  volta  inuechiaa  la  corruttione  fi  fa  vna  lacolta  a 
lofla  in  carne  cortola:  la  quale  continuamente  getta 
rna  corruttione  a modo  dacqua  : Se  quefta  infermità 
fapella  volgarmente  lefione  di  polmone, La  cui  cura  c 
lale.Cioeche  intorno  intorno  primetamcntcfitagli 
Poi  ri  fi  meta  ftoppa  in  albume  d;ouo  bagnata  Se  in 
fino  al  (ceso  giorno  ?na  volta  folam Ite  fi  muti  pei  di 


1 


LIBRÒ. 

fi  faccia  <J!lo  die  di  fopra  fi  difle  del  comojreio  e cfk 
có  la  polucie  del  rifagallo  piu  faluamcte  fi  aita  al  mo* 
docbedelanfermitadevermifi  diflVrimpocfi  fanza 
aleno  incèdi  mèro  fi  medica  & faza  dolor  del  cauallo. 
(£Del  morbo  fpallaciarum  Si  fua  cura»  Cap. „ rxix» 

FAffi  anebota  nel  doffò  vnaltra  lefiorie  la  quale  in 
duce  infiammi  ne  la  fornita  de  le  fpalle  del  cauat# 
lo  8i  fa  ma  cena  calofita  di  carne  intorno  alle  Aie  fp3l 
le  la  quale  auanza  fopra  la  parte  di  fopra  per  lenfiatné 
io  Umilmente  aduiene  per  (toppo  grauameto:&  que/ 
fta  infermità  fapella  fpalitie  • La  cui  cura  e qlla  medefi 
ma  che  del  polmone  di  che  (pffimamenre  fi  diffV:  ma 
le  le  fpallatie  faranno  dure  famotbidino  col  maluaui 
fdo  Si  coi  cauoli  pedi  colla  fungia  rechia  del  porco 
pefta  agiuntoui  afientio  paritaria  Si  branca  orfina  & 
pelle  ben  infittile:  & poi  ne  la  pentola  cotte  : Si  fopra* 
porte: & quella  mollificatione  fi  faccia  manzi  che  fi  M 
gli  o ri  fi  fparga  il  tifagallo  predetto» 

(£De  laltre  tnfeimita  che  dietro  rengóno  Si  della  io* 
io  cuta»  Cap*  xxi 

ippgte  Annofi  anchora  molte  altre  fefioni  nel  doflo 
Il  Sm  del  cauallo  p lo  pdetto  grauaméro  de  la  fcoiv 
i» 1£S(jria  fella  o di  pelo  che  fi  póga  fu  gli  omeri  o 
fpalle.Et  alcuna  rolla  fi  fanop  fupetchio  fangue  o ve 
to  huniote  certe  vefciche  piene  di  fangue  cottolo  l<  q 
le  corrópono  il  cuoio  del  cauallo  Si  la  carne  nel  doflo 
Apprc  fio  vi  fi  fanno  piaghe  piccole :o  Veto  glandi  le 
quali  tutte  fapellao  volgarmente  lefioni  • Ma  eglie  di 
fapere  che  le  predette  le  fioni  quanto  fono  pm  ptoffi* 
mane  a lofia  del  doflo  tato  dtuétano  pe  gion.Et  ale  Sa 
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folta  mdiicoftopfncolaLa  cura  rdftichf  quali  tut* 
tc  le  lenoni  che  vigono  al  doffo  haoo  principio  da  in 
6 rnicnto,  Oode  concicfia  cofa  chea  principi!  fi  deb. 
ba  re  fitte  te  incontanente  che  in  alcuna  parte  del  deflb 
apparifee  infi  imeneo  alcuno  fi  rada  con  rafoio  il  deno 
luogo»  Appreffo  vi  fi  faci*  rmpiafho  có  farina  di  gra- 
no burama  & (intrida  & dibatta  con  laibume  de  louo 
& fi  metta  (opta  pe zza  di  lino  8i  fi  ponga  fopra  leu fia 
tura  & nó  fe  ne  lieui  per  forza  lópiaftro.  Ma  quando  fa 
«che  leggermente  fe  ne  peffa  leuarejflt  fe  vi  fera  ragù 
nata  puzza  con  ferro  acuto  & alquanto  ca’do  fi  fori  il 
cuoio  ne  la  parte  di  fotto  de  lenii  aiuta  acio  che  quin- 
di fcoli  la  puzza»Et  doppo  quelle  cofe  funga  fpc  fio  il 
giorno  cò  al  cuna  cofa  vhtuofa./nc  bora  fi  fanno  iot> 
ture  o vero  fcotticamenti nel  dotto  del  causilo  per  gra 
Uameti  di  pefo  come  di  fopra  e detto  o per  alcuno  cai 
boario  generato  per  fuperchio  fanguetle  quali  fi  dco, 
no  incontanente  radere  & fpargerui  fpcflfò  La  poluerc 

de  la  calcina  viua  col  mele  arfiefie  fi  ditte  nel  capito/ 
lo  del  mutu  auate  tona  volta  le  piaghe  in  prima  col 
Vino  caldo  o co  Jaceto  & fi  dee  da  la  fella  o daltia  fimi 
gitante  cofa  guardate  infino  a rato  che  fia  liberato.  An 
chora  e da  fapcre  che  douunche  fi  fanno  mfi  tture  nei 
doffo  del  causilo  fi  dee  focotrere  cc  n imptaftro  di  fa 
tm  ! di  granoinirifa  có  albume  d'ouo  nel  modo  che 
di  fopra  fi  d'ue.Er  a faldate  tutte  le  piane  lefioni  fi  fo* 
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prepongano  qarftc  poiane  j:ioc  Moriina  fecca  poi- 
uenz.ua  o i pt zzi  di  lino  arfaso  cuoio  cócio  atfo.o  pii 


ttedme  di  legno corrororla  quale  fapella  tarlo  vuleap 
mente . Ma  fopra  tutte  Ialite  polutti  dt  ut  di  fopra. 
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itta  polarte  de  li  calcina  « del  mele  mirabfflnen 
k adoptw  & tutta  vi»  inizi  che  le  polueie  vi  fi  ponga 
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SLacó  lofio  S vngafene  fpeffo.  A quello  medcfimo 

waJe  la  catta  de  la  bambagia»  labambagta  affa  & in- 
Sa  con  lolio.  Ancho  no»  che  lo  file  me®»  fuffictm, 
temente  ne  laequa  o ne  lo  aceto  che  meglio  vale  con* 

*roe  molbi  dSbi  « de  piedi  &P™»a  del  mot. 

/^^piwò^tuatuw'de  le  lefiooi  del  doflbtlegui 
C ita  di  dll<  cole  che  adufgono  ne  le  gibe  & ne  pie 
jjs in cera altri mébris St primamente  di  quella  che 
appellata  malfemtotU  quale  venedo  ne  lombtdel  ca- 
ni||o  induce  doglia  in  effi  o ne  le  reni  ambendo  i ner. 
ui  de  lombi  o de  le  reni  continuamente.  Et  adutene  fu 
h «méte  per  fupeiflaita  di  mali  bumott  & alcuna  voi 
?” frigidità  ptefa  lungamente  dinanzi.  Aocboia 
aduìene  fouente' pet  lo  fupetebio  pefo  fuori  di  mifuta 
rmRo  adoffo  al  cauallos  onde  il  cauailo  a pena  fi  può 
da  la  Patte  di  drieto  tirate,®  le  gambe  aconciamente 
leuatet  Squefla  infamità  vulgatmenie  fapella  mal. 
Cerato,  La  cui  cura  e tale . Che  le  tento,  lombtdel  ca. 
palio  malato  ottimaméte  fi  tadano.Appttffo  vi  fi  fac. 
da  fttettoio  in  coiai  maneta  • Prendali  la  pecte  nauale 
& liauefatia  alquàto  fi  cóaicnc  fi  ftcoda  vna  pellicola 
fecondo  la  lunghezza  A «Mudine  de  lombi 
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^ lf  ifni.ApprffTo  fi  prèda  lolio  arrtionìaco  : &pe* 
1 ciegrecargalbancjofbincjmafUce:  (angue  di  drago* 
' ne  :galfepvgualepefc:& tutte  qftccofc  fi  pettino  & 
poluct  izatc  quàto  fi  cóuiene  fi  fpargano  fopra  la  pdec 
tlpecia  alquanto  (caldaia  &pong  <fi  (opra;  le  reni  d< I 
' cauallcttafi  prima  i peli  & nò  fé  ne  lieur  infino  a tanto 
efee  leggermente  le  rie  pctraleuare.Qqtftaltro  Areno 
io  migliore  prendali  cófolida  maggiore,  bobrmemà 
cojgalbanojaimonfkctpecic  grecatmafticeto  libano: 
fangue  di  dngone:fanguc  frdco  di  cauallo  o fecce:  6t 
tato  de  la  maftice  de  la  pecie  greca  & de  lo  libano  qua 
to  di  tutte  laltte  cole  o fi  poluerizino  ifieme  o di  perle 
& co  albume  d7cuo  & buona  quanta  di  farina  di  gra* 
tiofi  mefcolmo  & fopra  vna  pezza  di  lana  forte  & bé 
diftefj  fi  pògano  & facciali  ai  modo  dì  diffi  de  feltro 
impiaftro,  A qfta  me defima  infermità  e vltimo  rime* 
dio,  Incendere  co  cóueneuole  ferro  calidiffimo  le  reni 
ó veto  i lobi  del  cauallo  facédo  fpi  fio  moltelinee  pei 
fungo  & p cr  trauerfo  c he  da  luna  a feltra  patte  de  le  re* 
ni  lì  diftendanoiimperoche  gltmpialln  detti  di  fopra 
falciano  le  rem  & afaugào  li  humori  & mitigano  1 nei 
ili  & il  fuoco  dtfecca  la  carne  & artrahe  & ccnftringe* 
(£Dcl  morbo  fculmato  & lua  cura.  Cip.  xxxir* 

Q Velia  infermità  che  vulgaimente  fculmato  fa/ 
pellatlaqle  muoue  & fpaitifce  il  capo  deliaca 
del  luogo  doue  natuialmente  dee  Ilare  nel  mo* 
uimcto  del  coifo  del  cauallo  qdo  il  piede  (corre  piu 
che  no  vote bbe  oqn  verta  la  terra  nò  ditto  fi  potTa» 
Adairneanchoraakun3  Volta  quàdoi  piedritto  del 
cauallo  fincapetiiano.La  cui  enra  c cotale, Piédafi  con 
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oenfuolmÉte  Se  fi  pòga  foitol  capo  delfica  fcòda  pct 
vn  fomeffo  acciochc  li  humori  cócoifi  al  luogo  peli* 
fidiaca  habbiano  luogo  Se  via  dulcite  fori. Ec  il  luogo 
intorno  intorno  foucte  fi  prema  co  le  mani  accio  che 
nefea  fon  la  puzza  el  cauallo  fi  moua  có  piccol  patto 
aericeli  li  humori  p lo  meuiméto  ageuolméte  ne  feo 
lino.  Apprettò  fi  faccia  ftrettoio  i coiai  modo  • Piédafi 
prcie  nauale  & pecie  greca  Se  libano  Si  roafticc  Se  al# 
quato  di  fangue  di  dragone:  & tato  de  la  pede  nauale 
quàto  de  bitte  cofe  Si  fpoluerczino  e ifieme  tutte  qfte 
cofe  fi  liquefacelo  Sitato  calda  quato  fi  potrà  di  Ice# 
fa  nel  capo  deliaca  feonciaSi  foprefla  fi  póga  ftoppa 
minutamele  tagliara.Aqllomedt  fimo  modo  vale  fc 
nel  luogo  fcócio  fi  pògano  feloni  i quali  cótinuameo# 
le  fcacciano  gli  humori  che  quiui  trouano.  Ancbora  a 
quello  medefimo  rimedio  fi  vale  cioè  efi  il  luogo  de 
lanca  predetta  cofip  lungo  come  p tiauetfo  (incenda 
có  cóue neuoli  linee  neccio  che  li  humori  riftringano« 

C Lefione  fpallati  Se  fua  cura.  Gap#  xxxiii* 

A Detiene  anchora  come  ne  lanca  lefione  ne  la  fpal 
X\la  per  quelle  medefime  cagioniti  anchora  pei* 
coffa  di  calci  dalcun  cauallosla  quale  fi  cura  nel  modo 
medefimo  come  de  la  lefione  de  lanca  c detto. 

(£De  la  graue zza  del  petto  Se,  fua  cura.  Gap.  xxxiiii» 

A Duieor  alcuna  volta  chel  petto  del  cauallo  p<| 
_/\fapeichio  fangue  op  fatica  o pelò  faggtaua  in# 
tiro  chel  cauallo  par  che  fu  impedito  nel  mouiméto 
dinaziXa  cui  ut  a e tale.Cioe  che  da  cialchona  patte 
del  peno  de  lufate  vene  gli  fi  tuga  fangue  (ufficiente 
méte.Poi  gli  fi  pògano  i (ctoni  (otto  il  peuotltqlt  due 
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Volte  per  di  fi  (tir nino  a modo  eli  dì  fopra  nd  espici 
lo  de  ve f mi  (ì  diflc  & ifino  a qumdcci  di  nó  fi  Jcuino. 
(CDeltnotfodelazarda&fuacura*  Cap»  xxxv* 

A Dar  riga  che  di  lopra  fia  detto  de  la  infe imita  de 
la  sarda  che  naturalmente  auiene  al  cauallo.Tut* 
la  volta  e da  fapere  che  anchora  per  accidcte  glie  auù> 
ne  il  detto  male  quando  lenza  téperamento  e aggtau  J 
tc:&  p fpcflb  caualcareaggiauato  : vero  e che  piu  to^ 
fto  adatene  ne  legale  del  causilo  di  fupchio  ingrato 
toallhorache  conuiene  che  fobicamente  caualcando 
fa  Carichi.  Impero  che  p le  dette  cagiòt  fi  diflbluono  i 
fupchi  humon  8t  dilcédono  ale  gàbe.Onde  fi  fàno  le 
zarde  ne  le  garette  fi  eoe  di  fopra  fi  ditte.  La  cui  ruta  e 
làle.Q.uaJoel  causilo  par  che  negatati  diuemi  enfia 
io  a modo  duna  noce  o piti  da  la  parte  di  foli  o detto 
lì  fi  de  icòtanéte  (occorrere  co  còucneuole  cottura  per 
lugo  61  p tranello  nel  luogo  enfiato.Et  poi  che  fatano 
icile  le  zarde  fiere o buino  melcolato  co  aglio  vna  voi 
la  fola  vi  lì  pòga*  Appfio  fi  leghi  i tal  manera  co  le  te* 
dine  & i piedi  coli  dmazi  cerne  dticco  chel  cauallo  iti 
nefiun  modo  pofl\ccn  la  bocca  le  cotture  pigliate  no 
fregare  laltto  piede  ne  in  alcun  luogo  duro  accio  che 
no  fi  pollano  dibucciare  le  predette  cotture . Irr  poche 
p Io  continuo  pizicote  de  le  ccuute  ti  causilo  ftega  6t 
morde  volérne i il  luogo  de  le  cotture:  & fi  vorrà  qfto 
co  deligétia  ottenute  dal  di  de  la  cottura  ifino  a vndf 
ci  gioim.Ei  poi  che  fata  fcorticato  o vero  plico  Via  el 
cuoio  dele  verghe  de  la  cotturajlaqual  cola  fi  fa  in  no* 
ue  o m dieci  giorni: fi  de  il  cauallo  in  acq  fredda  & cog 
téte  tenere  da  la  mattina  p tépo  tnfioo  a mezza  tetza, 
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locai  minora  che  laequa  tea  hi  & vada  fopra  le  fidét/ 
te  cotture.  Et  quando  faia  da  laequa  pattfto  fi  fi  dee  fo> 
pra  le  lineede  le  cotture  fpargere  poluere  fcttiliffima 
di  te  tri  o cenere  di  felcic.Ancho  fi  faccia  qllo  medefi 
mo  la  fera*  Cioè  che  fi  tenga  ne  laequa  da  thora  di  ve 
fpró  infino  al  tramdtare  del  fole  :&  poi  fi  come  e detto 
Vi  fi  pòga  la  poluere :&  qfta  cofa  fi  cótinui  ogni  gio»/ 
no  di  fare  ifino  a tato  che  la  cottura  Tara  (ufficiente me n 
te  faldawJmpero  che  laequa  corrente  fredda  difeccà 
gli  humori  & le  cotture  del  fuoco  falda  e cóftringe  • E 
nota  che  in  ogni  cotture  debbeel  cauallo  diligemiffi* 
inamente  eflcr  guardato  accio  che  nó  porta  mordete 
la  cottura  ne  fregare  ad  alcuni  cofnimpero  che  per  lo 
troppo  pizicorc  morderebbe  il  luoco  infino  a Icfla. 
J£DeI  morbo  fpauenio&fua  cura  Gap.  xxxvi# 

Ok  Verta  infermità  fi  fa  itomo  al  garrito  détto  dal 
Scisto  del  gaietto  alquanto  piutlaquale  induce  en 
fiamento  intorno  alla  vena  maertratche  fi  chiama  fod 
lincila  rrhendo  gli  humori  per  la  vena  predetta  con> 
tinuamenteronde  il  cauallo  faticato  e conftretto  di  do* 
lerfi.Et  qfta  lefioneaduieneal  causilo  apunroin  ogni 
cofa  come  (a  zarda  8c  chiamali  fpauenrojla  cui  cura  : e 
che  de  la  vcn3  predetta  fi  fraga  fangue  intanto  che  per 
fe  non  ne  getti  piu  fuori  « Appiedo  (incenda  lenfiatu* 
la  de  lo  fpauenìo  per  lungo  i per  irauet fo  con  conuc^ 
oeuol  linee  & faccifi  p«  tutto  come  nel  detto  capito^ 
lò  de  le  zarde  fi  contiene# 

Co  ecurba&fuacura.  Cap.  xxxvii# 

Q Verta  infermità  adufene  folto  il  capo  del  garrì/ 
io  fono  clactuo  maggiore  alchuuo  enfiameli// 
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10  per  la  furigli? zzi  del  detto  ncmo  indegnàdofo  co». 
cinuamente  dànifi:andolo.Et  impero  cbc  coiai  nuuo 
folliene  quali  rutto  il  corpo  del  caualiQ  < concetto  di 
neceflìta  di  zoppicare  Et  q (la  infermità  fcqtta  quàdo 

11  cau  ilio  molto  giouane  li  caualca  molto  icojuentuoU 
meme.Etancbqramcptra  fpeffe  volte  per  /uprccbio 
pefo  che  gli  fia  pofto*  impero  che  alihora  per  la  tene* 
rezza  de  tende  fi  piegai!  neruo, onde  per  qlto  fapella 
cutua  cotale  iiifctmita.La  cui  cura  e tale  • Quando  il 
detto  oeruo  » f quale  komincia  dal  capo  ut  gaietto  Si 
diftendefìinfinoallatoa  piedi  pare  che  alcuna  cola  li 
pieghi  o che  ingtqfftpiuobe  foglia* Incontanente  tota 
le  wgroflame  mecofi  per  lungo  come p traui  rio  acca 
ciaméte  fi  cuoca.  Appreso  II  faccia  per  tutto  al  meda 
che  di  fopra  de  le  cotture  fidiffe.Eda  fapaeche  in 
ognipartefifadele  cotture  ne  le  gambe  del  causilo 
p lo  lungo  & per  lo  uau<?Jp  a modo  chel  pelo  del  ca» 
uallo  difcéde  in  giu: pero  che  meglio  fi  fcuoprono  da 
peli, Et  appaiono  meno  che  le  fi  Jfaceffino  per  naurr- 
fo  & meno  dann  fiebetebbe  il  cauallo  fealcuno  nuuo 
de  le  gambe  fi  toccato  dal  fuoco# 

(£Dc  le  fpinelle.&  loro  cura*  Cap,  xxxviiù 

avella  infermità  chefapella  fpinello , fi  fa  fono 
el  gaietto  nella  congiuntura  del  fqo  odo.  in  da 
fcuno  de  lati  : &alchuna  volta  folamenie  in  vno  lato 
creado  di  fopra  vnoofTodi  grandezza  duna  auella^ 
na  o piu  conftreogendo  la  giuntura  intanto  chel  canal/ 
io  econftretto  molte  volle  di  zoppicare  . Et  aduiene 
al  cauallo  per  qlle  ragioniche  la  curba:  la  cui  curare 
che  fuffiacnieiuente  incendino  & fi  curino  appunto 
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come  le  predette  rotture. 

|T Del  morbo  foproflo  & fui  cuti*  C*P* 

•k  t Elle  gabe  del  cauallo  fi  fàno  molli  & diuetfì  fo# 
o allbora  che  moifo  o p:offo có  calcio  o 
quando  colla  gaba  percuote  alcuna  cofa  dura  : i quali 
foprofft  nò  fono  tato  no  ci  ui  quitoruftichi  al  caualla 
I quali  etiamdio  ne  lahre  patti  del  corpo  non  pure  ne 
le  gabe  fpefle  volte  fi  fanotla  cura  e qfta  Conciofia  co 
fa  che  tutti  i foprcffi  fi  comincino  a fare  p vna  callofi* 
radi  carne p alcuna  percofla.  Incontanente  che  patt* 
che  fi  voglia  faretfi  de  radere  qUa  cotale  callofitadc  & 
fi  de  ptédere  affemio,paricaria,&  braca  orfina  : cioè  le 
foglie  tenere  & fi  pettino  infieme  có  fungla  di  porco 
vecchia  & fi  cuocano  de  calde  quato  potrà  loft  aire  li 
pógmo  fopia  qila  callofitadc  6i  fi  leghi  bene  . Et  noi» 
che  òtto  mollificamelo  molto  vale  e tutte  lenfiagioni 
de  le  gabe  che  attengano  per  alcuna  petcofla.  Ancho* 
va  a cdfumare  òlla  medefima  callofitadc  vale  la  r3di^ 
et  dd  maluauilchio  St  la  tadice  del  giglio  61  deludo 
batbaffo  pelli  8t  cò  la  fangià  coiti  6t  poftoni  fu  co  pea 
za  a modo  dimpiaftio  St  (i  riooui  piu  volle.  Ancho  vi 
vale  la  cipolla  attortila  pella  có  lombrichi  « ininu 
tó  (olio  comune  St  cotti  St  fanone  ipiallioi»  vi  fi  po 
ea  caldo  St  muiifi  fpeffe  volte  il  giotnoima  fe  qlla  cal 
lofitade  fata inuccchiata  8t indutata t tafa puma na» 
fchiarifichi  minutamele  fi  che  faccia  figue.  Appiedo 
ri  fi  ponga  fale  St  lattaio  p vgual  patte  6t  fouilmenie 
pedi  St  leghinfi  ftieitamiie  6t  nò  fi  (dolga  mfino  al  tee 
zo  giorno, St  poi  che  fata  fciolio  funga  il  luogo  di  bu* 
rito  o daino  vatume.Aocho  pi  vale  l'ou»  cono  m»  < 
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OD  che  ha  Munto  8c  mondo  fi  ponga  caldo  fopra  fi 
detta  callofiti.rafa  in  pumi  a modo  duna  cofaccmo 
la  & fi  leghi  & fi  cinout  ifino  al  terzo  giorno:&  piu  fc 
fia  bifogno.  Ancho  vale  lo  ftetco  de  la  capta  colla  fati 
na de lorzo  ficcò  la  etera  in  aceto  fortiffimo  dibatta 
ta  fit  poftoui  fa  a modo  dimpiaftrotma  te  quella  calo/ 
fin  duta  non  fcemindo  fi  conuette  in  vecchio  loprof 
io  vi  fi  foccotta  con  conueneuole  cottura , la  qual  co 
fa  e vlcimo  rimedio  a quello  male* 

(£De  la  trilione  fit  fua  cura»  Gap*  xf. 

F*  Affi  anchota  vnaltta  infermità  ne  la  gamba  dinaa 
zi  che  enfia  il  neruofit  indegna  fit  fa  zopicatc  : la 
qual  ageuolmeme  aduiene  al  cauallo  nel  cotfo  o ve./ 
Kò  mouiméto  quando  il  piu  drieto  percuote  il  nciuo 
dc  lagabadmanzitlaquale  infetmita  fi  chiama  vul/ 
gatmente  atteuito.  La  cui  cuta  e quella  Quando  il  nei 
uo  piedetto  incontanente  de  la  vena  vlata  la  quale  e 
fopta  le  ginocchia  de  la  patte  détto  fi  ttaga  fàgue.  Ap* 
predò  vi  fi  faccia  qllo  mollifìcamenco  che  vale  cótta 
landegnatione  mfiamento  de  nera*  • Prendati  fieno 
greco  trementina, (quilla  ferne  di  lino  fit  le  radice  dei 
maluauifcbio  i vguale  mifutat  fit  colla  iungia  vecchia 
del  porco  pettino  a fufficiéua  accio  che  ti  incorpori/ 
no  itieme  dipoi  ti  faccia  bollire,#  fempte  ti  mclcoli/ 
no  con  vna  fpatolajfic  poi  che  fatano  corte  (ufficiente 
méte  fi  pongan  ca!  de  (opta  la  iughezza  del  neruo  dati 
nificaco  fit  fi  leghino  con  la  fafcia  larga  fit  due  volte  fi 
murino  il  giorno,  Ancho  vi  vale  affai  la  cipolla  atro/ 
fina  cò  lóbnchi  & colle  lumache  & col  butito  bruno 
It  njefcolate  inficine  c deue  cofc  ifino  che  fiano  dmc 
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note  fpefle  fi  cuccano  & Tempre  fi  meftfnò  accio  the^ 
diuéuno  come  vngucnto,&  rati  prima  T peli  funga  tre 
volte  il  di  el  n«  r ao  danmficato  p lo  lungo, Ma  fe  la  tri .j 
(ione  della  gàba  Tara  vecchia  fi  li  dee  (tare  (angue  dela 
vena  vfata  la  quale  e pofta  intra  la  g ùtura  *l.p»è  intral  t 
lato  détto  Si  faccinfi  poi  le  medicine  di  (opra  narrate 
Si  fe  i detti  medicamér»  per  alquanti  di  poco  o niente 
fa  pro,allhora  fi  faccia  ftrettoio  al  ne  ruo  di  pelatfe& ; 
offa  Si  dalbame  d;ouo&  di  farina  come  fi  ditte  nel  ca 
pitolo  de  la  infermità  del  rmlfecuto  radendo  prima  i 
luogo  itornoinuolgendo  la  gabaoue  la  detta  rettone 
còcanapa  Si  có  lino  Si  col  predetto  ftre troio  ne,  ferPa 
muoua  quindi  infino  a noue  giorni  • Ma  poi  có  lai  q 
calda  fi  leni  cautamente  lo  fttrttoio  de  la  gamba  di  il 
ormo  funga  có  alcuno  vntume  : Si  fe  le  predette  cole . 
nó  varranno  fi  foccorra  con  cóuencuolc  cottura» 
f£Del  morbo  fcoitilati  Si  fua  cura»  Cap»  v xli» 

A Duiene  alcuna  volta  che  la  giuntura  de  la  gàba 
al  lato  al  pie  fi  dàmfica  per  percoffa  fatta  in  luo 
gp  duro  o per  cadete  cottcndo  & andando  o pecche 
et  pie  non  fi  pofa  alcuna  volta  dritto  in  terra  : la  quale 
infermità  vulg  irniente  (aprila  ftotlitatotla  cui  cura  e 
che  gli  facci  vna  poltiglia  di  cru(ca  di  grano  Si  dacce- 
lo forte  &di  (euo  di  montone  inficine  (uffkiememen 
te  mifchiati  Si  bollili  Si  me(edati  tanto  che  fimo  diué* 
tati  fpeffi:&  quanto  fi  può  (ottenere  fi  pongano  nel 
luogo  dànificato  Si  fi  leghino  Si  fpefle  volte  fi  rimuou 
uino  ciafcuno  giorno  » Ma  (e  la giontura enfiata  ha* 
oeffi  neruo  indegnato  , fi  faccia  impiaftto  di  fieno 
gteco  di  (etne  di  Uno  Si  difquilia  & de  ialite  co(c  eòe 
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ne!  capìtolo  precedente  (ì  difiV,  Ma  per  cagione  de  II 
Rortilaiura  predetta  le  fio  fi  mutue  del  luo  luogo  il 
piede  compagno  di  quel  che  zpppta  fi  lieui  in  alto  8t 
«leghi. colla  coda  del  causilo»  Appiè  fio  fi  meni  a ma* 
np  verfo  i luoghi  momuofi.  Ìmpeto  che  per  lo  necc  U 
fario  aggrapamento  de  la  giontutl  vctfo  la  terra  lofio 
alcuna  cola  digiunto  al  lato  o in  alcuno  modo  me  fio 
incontanéie  come  dee  al  Ino  luogo  ritorna,  Ma  in  priV 
ma  vifi  dee  fate  la  predetta  moll.fkatione  » Aduiene 
anchora  alcuna  volta  che  luno  c fio  fi  disgiunge  tanto 
da  labro  chea  penso  quali  nó  mai  fi  può  al  luo  luo/* 
go  aconciamente  ridurtapa  la  qual  co  fa  la  giontura 
ecófhettaderfhrcdi  dur.ffimo  ci.fiamcoto  al  quale 
conuiene  che  fi  louenga  per  beneficio  di  cottura , Et 
nota  che  di  tutte  le  cure  di  fopranauatc  la  cottura  del 
fuoco  e vi  timo  rimedio* 

(£ De  lofiefa  de  le  fpine  & loro  cura»  Ca,  xlif* 

A Duiene  che  alcuna  volta  fpmao  legno  entta  ne 
k giùture  de  piedùo  nelle  ginocbia  o in  akhuna 
patte  de  le  gambe  & rimane  infra  la  carne  : per  laqual 
cofa  enfi  a la  ferita  o tutta  li  gamba  enfia  ,&  'mattimi' 
mente  le  tocca  il  neruo  di  celi  conuiene  che  zc  pie  hi» 
Curali  in  quello  modo, cioè  che  dintorno  a la  ferita 
& foprefia  fi  rada  il  pelo  & vi  ponga  fu  tre  capi  di  lu/ 
certole  pelli  alquanto  di  fi  falci  con  pezza,  A qtto  me 
defimo  vagliono  le  barbe  de  la  callaia  & qlie  del  di  ti 
mo  pelle  Òi  polle  fopra;&  qui  Ilo  medefimo  fanno  le 
lumiche  pelte  col  butito  di  cotte  di  poi  polle  (opra  ij 
luogo, le  quali  medicine  mutate  Ipcfiò  mit.bilmenc 
uaggonfuouel  legno  o la  fpina  fitta  ne  la  carne , di 
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noti  che  s ogni  modo  enti  Jtuta  e fatti  di  frefco  fi  qui  * 
le  non  auégi  per  naturarmi  per  alchum  percoffa  nel 
le  ginochiao  nelle  giantute  o in  alchuna  altra  patte 
de  le  gambe  affai  vale  la  detta  decotione  di  quella  mi 
ftuta.Pcendafi  pantana  affermo  branca  otfim  cioè  il 
tenetume  de  le  loro  foglie  Si  lì  pettinò  tanto  colla  fu* 
gna  del  porco  vecchia  che  fi  mefcolino  ottimamente 
g poi  fi  faccia  in  alcuno  vafello  bollire, & óunuamen 
té  meliate  fi  pongano  fopra  il  luogo  enfiato  Si  fi  fa* 
fcjno  con  pezzi  Si  fi  mutino  fpeffo» 

(TOe  le  garpe  Si  loro  cura*  Capitolo*  xtiìiL 

1 E garpe  fi  fanno  ne  le  giontute  de  le  gambe  intoe 
| vtio  a pie  ne  le  parte  dirtelo  rompédo  quiui  il  cuo 
io  di  la  carne  pei  trauerfo  tagliandoti  alcuna  volta  p 
lunghotgittando  alcuna  volta  o fpeffo  p le  feffure  eoe 
lutnone  a modo  d acqua.  Affluendo  continuimele  il 
cauallo.Et  aduengono  pet  fupeifluita  di  mali  humori 
che  a le  gàbe  difccdonorla  cui  cura  e quelli  : dtpelmli 
ptimieramente  i peli  de  lagionturam  quella  mane 
ia,Ctoe  che  fi  prendano  ne  parte  di  calcina  viua  Si  li 
quarta  patte  dorpimento  & pello  conuenienteméte  Si 
có  caldiffima  acqua  (intridano  6L  tanto  fi  cuocano  efi 
tneuédoui  vna  péna  fubitaméte  fi  dipeli  Si  fe  vnga  li 
gifitutade  le  g itpe  calda  quanto  fi  può  piu  (ottenere 
& vi  fi  laici  p (patio  duna  bora  Poi  fi  lauiel  luogo  de 
le  garpe  có  laequa  calda  accio  che  caggino  in  tutto  i 
peli  i quali  diueiti  che  tarino  via  fi  lauino  le  garpe  co 
la  decottone  de  la  milua  Si  de  la  ctufea  & la  loto  lulla* 
ria  fi  leghi  có  pezza  intorno  a la  giontura  di  vi  fi  laici 
da  la  («a  a la  mattina  Si  c conucifo  » Et  poi  facciali  va 
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gtitnto  dì  feuo  dì  mòtone  di  cera  Si  di  retina  p trgual 
mifun  vgualmente  bolliti  & metti  còtinuaméte  & di 
Cotale  vngucnro  fungono  alquanto  due  volte  per  di 
Te  dette  garpe  c6  péna  di  gallina:  di  vfifi  quello  vngué 
co  intino  a tanto  che  le  torture  o feflute  de  le  gaipe  tic 
no  falde  & ferrati  guardino  da  ogni  bruttuta  & atq 
quando  Tarano  faldate  ti  leghi  Si  ti  legni  la  vena  mac- 
lira  fu  ne  la  cofcia  a modo  che  dille  nel  capitolo  de  lo 
fpauenio,&  cauatone  il  fangue  cerne  ti  conuicne  firn 
cendcno  le  garpe  Se  le  cotture  fi  cucino  ti  come  e de  u 
co  di  fopra  Tuttauia  e da  fapete  che  la  infamità  de  le 
garpe  rare  volte  ti  cura  perfettamente* 

|£De  le  crepationift  loto  cura*  Cap*  xlv# 

F Annoti  fimi glfateméte  infeimìcadi  tta  la  cògiun^ 
tura  de  lagàba  Si  lfighia  che  tupono  el  cuoio  8C 
la  carne  a fimilitudine de  la  rogna  che  alcuna  fiata  fan* 
no  puzza.  Et  per  lardore  molte  velie  fanno  dolore  el 
cauallO'Le  quali  le  piu  volte  foglionoaduentre  per  fu 
enofila  de  la  Italia  alle  gambe  indegnate»  La  cui  cui* 
«che  fi  curino  fi  come  e detto  nel  precedente  capito^ 
lo  ecceto  che  la  vena  macftra  nò  fi  leghi  • Ne  fi  dcuuo 
cuocere  i crepaci  con  alchuna  cottura  • Ma  nel  ptefcn* 
te  capitolo  fagiunge  che  diuclti  puma  i peli  al  modo 
fcritto  dinanzi  futi  quello  vnguéio: prendati  fuligme 
verderame  6i  orpiméto  & tanto  di  mele  liquido  quan 
co  di  tutte  le  fopradetee  cola:  lequalipcfte&  intieme 
mifchiate  fi  cuocono  intino  a tanto  che  diuentano 
Ipeflemefcolata conte  dette  cofc  calcina viua Si  me 
feda  có  la  fpatola  intino  a tanto  che  fta  fatto  lunguen/ 
co  ; dequalc  alquanto  caldo  lunghino  due  fiate  ictc< 
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paca  fauatì  in  prima  alquàto  di  vino  biancho  cupido 
guardandolo  tempre  dite  bruttine  # acqua  qfto  coti* 
le  vnguéto  mirabilmente  falda  #còttringe  • Ancbora 
a quella  medefimo  vale  lo  ftropicciare  forte  # fpeffo 
il  luogo  del  crepaccio  co  iorina  del  fanciullo  • Ancho 
Vale  a la  detta  infermità  tenere  il  cauallo  in  acqua  ma 
rina  per  gràie  fpatio«F^(Ti  anchora  vnaliro  crepacci 
gtà  de  &i  lungo  p trauetfo  nel  bulcfio  intra  la  carne  viV 
ua  # lóghia  il  qie  e peggio  de  gli  altri  # piu  afri  ge  il 
causilo#  nò  fi  via  có  mgucd  ne  con  altri  medicarne* 
ti  faluo cóle corate. Elidetti  crepacci  ne  ie  fue  eftre* 
mitade  fi  deono  cuocere  có  ferro  ritòdo  da  capo  infi* 
no  a leradicUmpo  che  lo  beneficio  del  fuoco  il  ere  / 
paca  non  può  creicele, ma  piu  tofto  mancare. 

Del  cancro  # fui  cura.  Capitolo,  xlvf, 

IL  cancro  fi  fa  intorno  a le  giunture  de  ie  gàbe  alla 
co  a pie:&  alcuna  volta  ne  ialite  pam  de  le  gambe 
o del  corpo  & viene  petalchuna  piaga  fatta  quiui  : # 
poi  per negligentta mucchiata#  mafifimamenie  fi  fa 
quando  il  cauallo  che  ha  quefta  ferita  o piaga  .nella 
giuntura  fi  caualca  per  luoghi  brutti  o acque  • Curari 
in  qualche  patte  del  corpo  ria  in  quella  minerà:  pte 
diri  il  fugo  de  il  af&odilli  - n bona  quantità.#  ri  dibats 
ta  lungamente  cp:due  patri  di  calcina  vìua:#  cò  la  ter* 
23  parte  doipimétobuiimcntc  petto  appiedo  fi  met- 
ti in  vno  valsilo  di  terra,#  poi  ri  turi  acio  che!  fumo 
del  v ;pore  ne  polla  vfeire  # iato  ri  laici  bollire  # cuo 
aie  aie  corni  in  poluere:& di  quella  coiai  polucre  li 
mena  nell]  piagga.Morrfìcato  il  carciofi  cuti  la  pia 
g ì cò  aloume  d'ouo  # con  altre  cofe  fi  come  difopea 
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li  còntffnetlauato  fempre  iti  piima  il  cancro  con  a ce/ 
io. Ma  il  legno  de  fa  mortificatione  del  cancro  e quan 
do  la  piaga  enfia  intorno.  A quello  medefimo  vale  Io 
fkrcodelhomopofoerizato&mifchiato  col  rateato 
atforn  vgualemifota.  Anchora  a quello  medefìmo 
vale  il  tartaro  miTchiato  con  Tale  minuto  & pofto  fu» 
Ancho  vale  vnaltro  medicamelo  & meglio  moti;  fica 
il  cacro  cioe  eli  fi  prèda  taglio  & fi  pefta  có  pepe  & có 
pilatro&conalquato  di  fogna  di  porco  vecchia  & fi 
metta  ne  la  piaga  del  cacto  8i  Erettamente  fi  lega  & fi 
muta  due  volte  il  giorno  infino  a tato  che  il  cancro  fìa 
moif  ficatotpoi  appreso  fi  curi  la  ferita  al  modo  che. 
li  ditte  difopra.Et  nota  che  le  predette  medicine  fono 
bone  ne  luoghi  neruofi  61  ne  latterie  & Vt  ne  in  qua  & 
in  la  intrigate. Impero  che  in  cotali  luoghi  non  fi  deo* 
no  vfare  coturetma  ne  luoghi  carnofi  fi  pofTono  fare* 
Anzi  le  letture  piu  ageuolmente  fi  curano. 

|£De  li  fittola.  Cap.  x!vii« 

S bla  predetti  piaga  del  cancro  inucchiera  & non 
fata  euraratfi  cóuertira  in  fittola  : laquale  c peggio/ 
re  & piu  malageuole  a curare.  Ma  vuolfi  alchuna  voi* 
t a curare  con  la  poluere  de  li  affodtlli  mefcolando  có 
cfla  calcina  viua  & orpimento  p vgual  patte  accio  che , 
diuéti  piu  fotte.  Anche  p fanare  la  fittola  medicamene 
ro  piu  forte  prendali  che  calcina  Viua  6i  altre  tanto  or< 
piméto&  poluerizatogtoficóuieoefi  mescolino  co 
I fughi  de  lagio  d la  cipolla  & d lebbio  p vgual  mifota  ? 

Si  fufficiéteméte  botilo  i mele  ligdo  & ì aceto  & fi  me 
Hino  cótin uaméte  infino  a tato  che  fia  fatto  vnguéto 
d quale  fi  mena  ne  la  fittola  due  volte  per  giorno  Iv 
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nodo  prima  la  piaga  con  accio  foniflimo . Anche > a 
Quelli  medefima  maliria, Prendati  orpimento  verde 
lame  & calcina  viua  pei  vgual  peto  Si  anramenio  pi* 
latro  & con  aceto  Si  mele  alquanto  ricuocono  : & di 
quello  a modo  de  mandigltoni  due  volte  il  di  fi  mct* 
ta  ne  la  fìttola  infino  che  fata  mortificata  * Lauata  lem, 
pie  con  laccio  la  piaga  * Anchoia  medicamento  piu 
forte  de  gli  altri  piedettùPiradafi  il  rifagallo  poluetì* 
sito  inteifo  con  la  faluia  de  Ibuomo  Si  fi  metta  ne  la  fi* 
Itola  tempetatamente , Et  il  legno  de  la  fua  mortifica* 
tione  e alhora  che  enfia  Si  igrofla.Et  poi  che  fata  root 
liticata  la  fiitola  fi  cuti  la  piaga  al  modo  che  de  Ialite 
fi  ditte, Ma  fc  ne  luogi  catnofi  la  fittola  fi  «cattali  fac* 
ci  pei  tutto  come  ne  la  cura  de  Io  anno  fi  contiene. 
ITDel  moibo  malpizonc  Si  fua  cuta,  ^ Cap.  xlvui* 
a Nchocvnaltra  infermità  laqual  fi  chiama  mal* 
pizone  vulgarmcntejlaquale  ptopiameme  fi  fi 
da  lunghia  del  cauallo  nel  luogo  oue  la  carne  fi  giun* 
« con  lunghictfii  quefta  infermità  impediice  landate 
del  cauallo  al  modo  del  iinfufo:&  faifi  alcuna  volta  in 
mo  pie  Si  alcuna  volta  trapatta  in  tutti  (c  non  fi  cuta 
folliritamentc.Et  alcuna  volta  e che  fa  venire  vulnera 
lione  ne  la  lingua  del  cauallo  Si  aduicne  agcuolmente 
pei  molti  humori  coifi  in  detti  luoghi . Et  molte  voi* 
le  aduicne  pcifumcfitadc  la  Italia  «fluido  i pie  del 
cauallo  bagnati  dacqua  Si  difangho  Si  daltra  fatuttu* 
ta.  Curati  m talmanera  che  primieramente  lunghic 
del  cauallo  fi  taglino  fornii.  Appretto  colla  cura  netta 
del  fetro  fi  tolga  via  la  bulletta  del  piede  quali  infino 
al  riuo  del  piede  accio  chela  bulletta  predetta  pofla 
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fuiporarf  da  ogni  parie.  Appettò  da  ogni  parte  o 
lo  vena  de  la  bulle  fiali  fraga  f>ngur  acciochc  quindi 
(i  volino  gl*  bumori  incoili  al  Juogcjo  fi  cuocano  ed 
ferro  atuto  da  e rafeuna  pane  irfino  a le  radiati  ftm* 
6U3,di  da  lacqu<*:&  da  cgni  bruttura  & che  noti 
fanatiche  poi  fi  faccia  vna  pcliigia  di  ctufca  & dice* 
lo  bollili  inficine  & mettati  continuamente . La  quale 
calda  tanto  quato  patire  fi  pctta  fi  diftenda  fopra  vna 
pezza  ben  ampia  & fi  ponga  intorno  al  pie  & mutili 
due  volte  il  giorno  & fi  guardi  da  mangiare  infino  a 
lari) oche-  Tara  liberato  . Impero  che  lheibettl  gli  altri 
cibi  di  fuperchio  mangiati  faiebbono  uefe eie  gli  ho> 
mori  & le  infermità* 

(T  Oe  furma  & fui  cura»  Cap*  xl  viiir» 

FAffi  anchora  vna  infermità  a!  cauailo  che  vulga* 
mente  le  chiama  furmasintra  la  giuntura  del  pie 
& il  pie  di  fopra  alla  corona  pretto  alimpattarat  laqua 
le  aduiene  p paciere  in  alcuno  luogo  duro  : & ancho 
per  cagione  d fconcia  Si  rea  paftoia  fuole  fpeflo  adue 
«tre.  Li  quale  fe  non  fi  cura  quando  e frefea  diuenca 
duri/fimo  foptcflbralla  qual  cofa  fi  dee  fouenire  o fre 
fca  o antica  che  fia  a modo  ctfe  fi  ditte  ne  la  cera  del 
leprotto.  Et  nota  che  tjfta  infermità  molto  impedito 
(andare  del  Cauailo  : impero  che  il  luogo  douc  fi  fa  e 
neruofo  & pieno  di  vene  da  ciafcuna  pane  intrigato» 
CDc  la  mfermitadc  de  piedi  dtdclunghie  & prima 
del  motbo  chiamato  file»  Capi.  f# 

Compiuto  il  tratiato  de  le  lettone  de  membri  del 
cauailo  Si  de  le  gambetrefta  a dire  de  le  infetmira 
de  luoghie  & de  le  f*toi«#  prima  de  la  ferola  laqlc  fi 
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fa  ne  Ifighfa  de!  cauallo  o vero  nel  pie  fendcdo  fughi* 
pel  pie  zzo  ifino  a!  tuello  itrinfeco:  & alcuna  volta  co 
mineiando  alla  corona  va  per  lungo  in  gin  infino  *\h 
ftre  mitadi  de  lunghia  o vero  del  pie  gittando  pei  la 
feruta  alcuna  voln  Lngueviuolaqual  cofa  adutene 
per  la  le  (ione  del  tuello  che  dentro  a lunghia  : concio 
fi  a cofa  che  qaefta  infermità  habbia  aconciamento 
& capo  del  tuello . Et  alcuna  Volta  aduiene  quando  il 
cauallo  pet  la  tenerezza  de  lunghia  ♦ Impero  che  per* 
colendo  o geaaemente  calca  do  in  alcuno  luogo  duto 
fi  damfica  il  tenero  tuello  fi  come  e detto  : p laqual  co 
fa  zoppica  il  cauallo  quando  fpeflb  fi  caualca  * La  cui 
cura  c tale.  Cerehtfi  primieraméte  le  radici  de  la  feto 
la  verfo  il  tuello  allato  a la  corona  del  pie  imral  viuo 
Si  il  morto  de  lunghia  # con  la  rofetta  di  fopra  fi  la* 
gli  la  fecola  infine  a tato  che  lunghia  fi  cominci  a fatp 
guinire.  Appli  fio  fi  prèda  vnoferpéte  & minutamene 
te  cagliato  # gtttato  via  la  coda  & il  capo  fi  cuoca  in 
rnò  vafelio  pieno  dolio  comune  intanto  che  la  carne 
del  fcrpentc  ne  lofio  fi  lique facci  & fpolpi#  dalloffa 
fi  parta  & di  ciò  fi  faccia  vnguento  del  quale  vn  poco 
faldato  fungao  le  radici  de  le  fecole  due  volte  il  gio*, 
ho  infino  a tanto  che  le  radici  fieno  mortificate  & luti*, 
ghia  fi  i nel  ptinci pale  flato  ridotta:#  Tempre  fi  debbe 
lardare  chel  pie  de  lo  amalato  non  lochi  acqua  nc 
jjctjnà  bruttura  : ne  anchora  chel  dato  cauallo  non 
tnihB*  herba in  nefluna  manera»  ' - 

|Pqc  lafoprapofta  Si  fuacura»  Gap*  li* 

Vefta  infermiti  che  foprapofta  fappélla  fi  fa  im 
vi  tra  la  catue  viua  Si  lunghia  facendo  quiui  rottu* 

. . ,,  cadi 
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tadi  carne:  laqu3lc  fe  inuecchia  fpefle  volte  fi  cflaerte 
in  cancro:#  auiene  quando  per  cafo  alcuno  luno  pie 
del  caualio  fi  ponefopra  laltro  piede  La  cui  cara  e:  eli 
•incontanente  la  predetta  cagione  fi  farla  piaga  fi  tagli 
con  la  tofetta  tato  de  lógbia  intorno  alla  ferita  che  lun 
ghia  non  calchi  la  carne  viua  ne  anchora  la  tochi  : ini 
pero  che  fe  la  tocaffi  farebbe  impedito  el  fao  faldamf 
to.Et  poi  che  fara  Junghia  tagliata  intorno  Si  lauata  la 
piaga  co  vino  caldocó  aceto  fi  cuti  Si  falda  la  fetita  a 
ftiodo  che  di  fopra  e detto  & Tempre  fi  guardi  di  toc^ 
care  acq  o bruttura  infino  a tato  che  la  ferita  fia  falda* 
Ma  fe  p negligentia  fi  cóuertifie  incacio  alihóra  fi  cu* 
ri  nel  modo  che  nel  Capitolo  del  cancro  fi  contiene* 
(TDe  la  fpuniatuta  de  (unghie*  Cap*  lii* 

Lcuna  volta  interuiene  che  il  rinfondiméto  del 


caualio  nò  curato  difcéde  a piedi  fono  (unghie* 
alla  quale  fe  la  malitia  e ftefea  fi  foccona  i quello  mo> 
dorcioe  che  la  firemita  de  lunghia  da  la  patte  dinanzi 
có  piccola  rofetta  fi  caui  infino  al  fondo  infino  a tanto 
die  la  vena  maeffra  che  infino  a quel  luogo  penitene 
Si  difeende  con  la  rofetta  fi  rópa  Si  efeane  il  fangue  infi 
no  chel  caualio  quali  infralifca  : 8i  fc  bifognaffi  quella 
medefima  in  altri  pie  che  zoppicafero  G faccia:  Si  poi  ' 
chel  fangae  fata  tratto  Tempie  la  fetita  di  fai  minuto  & 
fcpffa  fi  pógaftopa  bagnata  i aceto:#  poi  fi  leghi  cd 
falcia  &nófi  fciolga  ifino  al  fedo  dijpoi  fi  curi  la  feti* 
la  co  polucr  di  galla, o di  mortella, o di  létifco  due  voi 
le  il  gioruo:lauàdo  prima  cò  aceto  la  piaga#  fi  guar^ 
di  di  bruttura  Si  dacqua  infino  a tanto  che  fia  guarito* 
fCOc  la  ditìToiacuta  de  lunghia  Si  Tua  cura*  Cap*  lui, 
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SE  pei  cagione  de  la  deità  maliria  defr  infondimi 
to  gli  humori  codi  a piedi  fodero  per  mala  cuta 
inuechiati  fra  lóghie  fi  couerrano  a!  pofìuroi  pie 
ài  dì  zoppicano  difohrr  laccio  dì  gli  humori  & il  fan 
gue  rincbìofo  qoi  fi  volino  in  torto:  onde  fi  ragli  la  il 
(nolo  fono  lógbia  intorno  la  cfttemttade  de  lunghia 
eolia  rofettatap  pffò  fi  ftirpi  & fucila  p forza  & ciò  fat* 
to  fi  mette  ne  la  piaga  fioppa  bagnata  fufficiéiemenre 
in  albume  d’ouo  & fi  fafei  cttimaméte  rutto  il  piede 
& fi  lafci  cofi  ifino  al  feguéte  du&  poi  có  aceto  forni* 
fimo  aigto  caldo  fi  faui  la  piaga  & fempia  di  minuio 
fale  & di  tartaro  de  di  fopra  fi  póga  fioppa  in  fotte  ace 
to  bagnata  & fafeifi  có  pezzi:  Se  cofi  fi  lafci  ifino  al  tet- 
ro giorno.  Appflb  có  fortiffimo  acero  fi  laui  due  voi* 
te  per  giorno  8i  fi  fpirga  dilppia  pcluere  di  galla  odi 
mortella  o di  léiìfcorle  quili  cofe  fcaldono  la  carne  & 
tiftringonogli  humori  Jauado  pria  fempte  con  aceto 
la  piaga:  Bt  eoral  cura  fi  facci  infine  a taso  che  la  carne 
fia  falda  & lunghia  rimeff»:&  fi  guardi  femp  il  pie  ma 
gagnato  da  brutture  & acqua.  Ancora  a quefta  me  defi 
ina  cofa  fi  può  fare  vnalrto  vnguento  da  faldate  & da 
cófitingere  il  flufio  de  gl;  humori  ilqle  fi  de  vfarr  poi 
ebe  fata  pofto  il  tatraro  fopra  il  piede  : fi  faffi  i quella 
mancia, Ptfdafi  potar  re  di  libano  di  mafiice  & d»  pe> 
de  greca  fitalquaro  di  fangue  di  dragone  & fi  mclto* 
lino  có  cera  noua  firurta  & có  allietato  feco  di  monto 
ne  & fi  faccino  infieme  bollire  accio  che  fi  faccia  bo* 
niffimo  vnguetcjdeiqle  aJqcaso  futi  caldo  nel»  t ura 
predetti.Et  nota  c lì  molte  fono  infermitadi  ne  le  qii 
eonuiene  rii  fi  diueilmo  lunghie  & dì  fi  cucino  con  la 
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cuti  predetta  » Ancho  amoibidarc  mire  funghir  accia 
che  meglio  £ curino  fi  prenda  la'màlua  pariur/a  cru- 
fc a & feue:&  tutte  quefte  cote  bollai  inficine  Si  fi  me 
fimo  cónnu  menu  &deladccu  decorione  fufficieu- 
temerne  fiat da  funghir  con  pezza  finuolgino* 
(COda  mutauonc  de  lunghn  & loro  cu^ 
lafegoiti*  Gap.  Iiii. 

SPefire?ol(einteni(enecheperntgligétia  del  mal* 
•calargli  humori  coifi  a pie  del  caualio  & lunga- 
mère  dati  nnchiufì  inuecchiano  intanto  détto  da  luti 
ghia  che  volédo  vfciie  fuora  (unghia  dal  lutilo  &lun- 
ghia  noua  rinafte  : la  qual  feguica  lunghia  che  fi  pat- 
itila qual  cofa  aduienc  per  pochi  humotualia  quii  co  * 
ila  fi  fouiene  in  quella  mancia.  Cioè  che  incontanente 
colla  tofe  tu  (unghia  vecchia  fi  tagli  alquato  denteo 
la  nona  fi  cògiungcifi  che  ìa  vecchia  la  qic  è dura  noci 
calchi  la  ououa  ne  d mn  fi  hi  in  alcuna  cofa*  Appiedo 
fi  prendano  due  pane  di  feuo  di  mócone  Si  la  terza  di 
ceca  & fi  facci  bollite  infitmc  giuogcndeui  alquanta 
dolio  infino  a caco  che  diucnn  vngueto:  del  quale  v« 
pochetto  fi  fcaldi  Se  Cc  minga  lunghia  nouetla:  & notai 
che  cjrto  vnguenco  ralc  al  rinoucllamcnto  Se  accrefcù 
memo  di  rune  lunghie . Ma  fi  dee  (pt  Ilo  guardate  da 
brutture  & acqua.  Ma  (unghia  la  quale  Albicamele  dal 
tuello  fi  diuide  Si  cade  fi  crede  che  fia  incurabile  tutu 
?ia  fi  poi  coiai  cuw.Pj  édafi  pecie  greca  oh  bao  matti 
Ce  fague  di  diagóe  Si  galbao  dugual  mifuta  Si  polueci 
Stati  fortilome  có  due  parti  di  fcuo  di  mócone  Si  có  la 
terza  ptt  di  ceta  me  da  do  fi  cochino:  poi  vifi  bagni  di 
0o  pg0O  imo  fotte  Se  di  cenai  pia o fi  faci  coacmiu  a 


tré  ft  Ò 

Tfto  capf  Ilo  o modo  dt!  lutilo  :dq!fCm(tti  al  prr> 
detto  turilo  & cautamente  ri  (urlio  co  aereo  tepido  fi 
bagni  & fi  metta  nel  capello  & dee  molto  guardare 
che  il  turilo  nò  fia  tocco  da  cofa  dura:  impero  che  per 
lo  perdimelo  de  lunghia  non  potrebbe  Rare  ritto  Ir  fi 
dee  fare  letto  de  lunga  pagliariopra  el  quale  a fua  vos  , 
lama  fi  ripofi:& pero  che  al  cauaflo  farebbe  graue  titu 
crefeiméto  Tempre  giacae  fi  prèda  pezza  di  panno  li 
no  fottiffimo  o veto  che  fi  fortifichi  : & legato  ottima 
méte  con  funi  da  la  meta  del  corpo  infine  al  peno  gli 
fi  metta  folto  & le  funi  fi  leghino  ale  traui  in  tal  modo 
che  el  cauallo  ne  fia  foftenuto  & fi  fieui  tanto  ad  alto 
cbel  cauallo  tocchi  tetta  con  i piedi  «Et  nota  che  con 
quello  artificio  & igegno  il  cauallo  fi  può  aiutatet  tut- 
ta volta  che  e fio  pei  alcuno  impedimento  o impacio 
o noia  non  poteffedifendetfe  & ritornate» 

J£De  diuctfe  inchiouatnre  & loro  cura*  Cap.  Ir» 

FAffi  al  cauallo  vnatagióedinchiouatuta  la  quale 
dannifica  dentro  il  tuello  infino  al  fondo  • Ancbo 
fa  vnaltra  inchiouaturache  pafla  intrai  tuello  & lutv 
ghia  la  quale  dannifica  meno  il  tuello  dentro.  Ancho 
(e  ne  fa  vnalrra  la  quale  dannifica , La  prima  manera  e 
affai  pericolofa  al  piede  impero  che  magagna  il  tuel" 
lo  il  qual  tuello  fievn  tenerume  deffo  fatco  a modo 
dungbia  il  quale  nutrifee  (unghia  & ritiene  in  fe  la  tié 
dice  de  lunghia:  La  cura  e talctfel  tuello  fata  infino  al 
fondo  dannificato:mafe  non  fata  danificato  infino  al 
fondo  fi  difeopra  cólo  finimento  del  ferro  folaméte 
lunghia  intorno  alla  ferita:  Et  in  tanto  intorno  alla  fc 
tua  fi  tagli  adentto  che  fi  petuenga  al  luogo  dannifica 


fi  rottigli  lun ghia,  fola  méte  intorno  alla  lefione  in  tati 
to  che  cóucneuolc  fpatìo  fia  intra  la  lefione  8i  Ringhia 
fi  che  {unghia  non  calchine /accolli  al  luogo  maga,* 
gnato  St  ciò  fatto  0 tiépia  la  piaga  dì  ftoppa  & dalbu* 
med^uopoiapprefTofirurilapiagacófale  minuto 
fi  co  aceto  fotte  & cópoluerc  di  galla  o di  mortella  o 
ìdiiéatifco  fi  come  nei  capitolo  precedente  aperto  fi 
narro:  ma  feci  chtaucllo  fata  inttal  tuello  & lunghi* 
pafiato  fata  meno  periculofo  pero  dici  tuello  nò  lice 
ue  lefiòe  fe  nò  pei  lato»  Curali  in  tal  manera  cioè  che 
jptimeramente  (i  feopra  la  chiouatura  infino  giu  al  vi 
uo  tagliandolungbia proffimana alla  tefione  intorno 
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& fempìa  di  fale minuto  & fi  copra  cori  ftoppa  bagna 
ta  in  buono  aceto  8i  fi  faffi  con  pezza  & fi  curi  due 
rolce  il  giorno  la  lefione  a modo  che  fi  difle  difopra» 
Et  fe  fi  fata  la  terza  manera  la  quale  non  dannifica  il 
tuello, ma  tocca  il  viuo  delungbia  & dànifica,fi  faccia 
quello  che  de  la  feconda  manera  di  chiauatura  fi  dit  ' 
f e, tutta  volta  vi  fagiunge  quefto  cioè  che  difeopetta 
prima  la  cbiaaaturacome  fi  dee  il  difuori  de  iunghia 
fi  ragli  infino  alla  lefióe  del  cbiauello  accio  che  in  nul 
lo  modo  fi  pofia  ritenere  lordura  alcuna  nella  lefione 
predetta»  Et  nota  che  tutte  laltre  chiauatute  le  quali 
non  danificano  ne  toccano  il  tuello  dentro  fi  può  non 
leggermente  curate  , procurale  prima  le  magagne 
come  fi  conniene  in  quefto  modo, cioè  che  nella  ferì 
ufi  metti  fcuo  cera  o olioo  alcta  cola  vntuofa  calda 
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coti  fair  o tartaro  pefto, Ancho  vi  vale  la  fuliggine  iti 
trita  có  olio.  Et  nota  che  a tolte  IcfionI  de  piedi  Se  de 
funghir  le  quali  auenghino  p chiauello  o per  legno  ò 
per  alcuna  altra  cola  che  fi  fichi  nel  vìuo  de  lunghi* 
inanii  che  lunghia  fi  tochi  o Vero  il  pie.  Accio  che  là 


eia  ma  poltiglia  di  aurea  di  feuòfif  di  malua , le  quali 
tutte  cofe  bollano  có  aceto  infine  che  aduengano  fpef 
fe$i  calde  quato  fi  potrà  fòftencre  fi  mettano  in  vna 
pezzi  & legi  foptal  piede  cajdcrito  Si  coti  da  la  mari* 
na  alla  fera  o dalla  fera  alla  mattina  fi  laici  • Impo  che 
3$e  cofe  mitigano  il  dolore  Si  téprrano  i pori  de  Iun 
ghie  Si  moli  : fi . i o accio  che  pia  ageuolméte  fi  tagli  ft 
fempre  fi  fi  guardi  da  cauatcare  Si  da  acqua  Si  da  bitr* 
tura.  Anche»  p ignoranza  del  medico  aduiene  alai 
ni  volta  che  alla  chiamai»  nò  bene  fi  bermene  & rf6 
fi  cara.  Onde  aduiene  che  la  cbiauatu»  in  hiutaui 
détto  N cotruttione  infra  lunghia  la  detta  corcatctone 
fi  fa  via  infra  lungia  Se  la  carne  accio  che  vada  di  fuòs 
fi  rompendo  la  carne  di  fopra  al  piede  e quiui  fi  h 
ma  piaga  che  gena  puzza, laqual  fi  de  curare  a mo  * 
do  che  di  fopra  nel  medefimo  capitolo  e dettcv  ruta 
▼olia  finueftighi  Si  cetchi  la  chtauatura  matita  fi  ara 
da  capo  & fi  peruenga  inficio  al  viuo,&poì  fi  curi  al 
modo  che  ne  lahre  chiauatura  fi  predi  fife, 

(£Del  modo  del  fico  flrfuacu»*  Gap,  Ivi* 

AOuiene  che  alcuna  volta  il  pie  del  caualto  fi  dati 
nifica  fono  lunghia  nel  mezzo  de  la  pùnta  pei 
ferro  o altra  cofa  dura  chentti  infino  al  tueilc»  onde  il 
•ucHo  fi  dannifica»della  quale  lefìonc,quado  lunghia 


imi  a 
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iton  fi  raglia  dintorno  com?  (i  de  nafcedal  radiò  vri* 
lapafl  arcade  di  caro?  la  filale  foprafta  la  faccia  de  lai 
fùà:aa  m odo dai bozolo, 3C p<to vufgatmentc  fico 
fapeNa#l a cui  cura  r tale,PdtaeiArnéic  de  lunghià  che 
amàrao  alia  piaga  fi  ragli  aderto  in  tanto  che  fi  faci* 
eòa  neuole  (patto  intra  la  piata  del  piede  el  fico  : pot 
li  tagli  il  fico  infi  lo  alia  faceti  di  (opta  del  la  pianta,  8t 
ftagn  no  il  (angue  fi  leghi  (oprai  fico  (ponga  di  mare 
accio  che  il  detto  fico  infino  al  taello  denteo  fi  roda  fif 
la  (pungi  non  fi  tini aoua  quindi  infido  a canto  che  il 
fico  che  rim  ine  non  fu  al  tutto  rofopoi  fi  curi  la  le-* 
(ione  a modo  che  de  liltrc  lefioni  de  pie  fi  dille-  Et  la 
ip ungi  fé  nò  fi  potetti  bauere  molto  vi  vale  la  poluc-* 
re  de  li  atfodill.io  altra  cofacorrofiua  fuori  che  il  rifa 
gallotilquile  e troppo  fotte  ,&tì  de  prède  re  guardia- 
che  quiui  non  fi  faccia  cortuta>iinpo  che  il  tucllo  per 
la  fu  «tenerezza  fi  potrebbe  in  tal  manera  dannificare 
che  (unghia  fi  diuidecebbe  etto» 

|£De  le  generati  oni  3c  fegni  decaualli.  Gap»  tviù 

IL  causilo  che  zoppica  dal  pie  dinaci  (e  no  calca 
la  cetra  fe  nó  colla  punta  del  pie  a male  ne  lunghià 
li  cauallo  che  zoppica  fe  non  piega  i paftutali  alle 
gionture  fura  intorno  alle  gionture  malato  » Sei  caual 
lo  che  zoppica  dinanzi  & nel  volgere  a delira  o a fi* 
nifca  zoppica  piu  hauca  dolote  ne  pafturali  « Sei  ca>» 
uallocfizopica&ncUuo  voltare  diuiene  piu  zòppo 
fari  tic  lanca  la  (uà  infermitade  • Sei  cauallo  che  poi 
ta  il  dotto  batto  credo  la  terra  fata  ne  lufeire  i patti  pie 
coli  & (petti  (ara  nel  petto  grauato.Sel  cauallo  che  zo 
pica  dinanzi  quando  Ci  tipo  fi  pone  il  pie  che  zopica 
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inazi  a laltro  & no  fi  foftiene  fopteffo  niente  bara  le  fio 
DC  ne  la  gimba  o nc  la  fpalla.Sel  catello  che  zopica  di 
dietro  non  fi  foftiene  fe  non  nella  punta  del  piedi  8 
nel  fuomouimentonon  piega  la  gicntuta  veramente 
fan  nella  giuntura  amalato.Sd  causilo  che  ha  1 dolori 
détro  dal  corpo  ha  continuamele  gli  orecchi  «fug11 
nari  freddi  & gli  occhi  cauati  quali  morto  fi  giudica. 

Sei  causilo  che  ha  cohticuore  manda  foon  de  li  narj 

fi^to  freddo, & ha  gli  occhi  continuamence  lachrimoh 
giudicali  quali  motto . Sei  cauallo  cba  infermità  di 
cimorie  o vermo  volatiuo  nel  capo  madi  fuori  de  gl 
nati  continuamente  humori  a modo  dacqua  grafia  « 
fiedda  apena  fcampaSel  cauallo  che  a lanfetmua  del 
fa  cagatati  manda  fuori  la  fua  cgeftione  inclito  hque 
fatta  che  nel  fuo  ventre  no  rimanga  niente  di  ficico , a 
per  quefto  nò  ceffi  lanfermita  tortamente  morirà  • Sei 
cauallo  che  ha  la  infermità  de  le  viuole  fubitamentc 
8t  per  tutto  toma  in  fudore  Si  le  fue  membre  tremano 
tqtte  nò  pare  che  poffa  fcampare.Sel  cauallo  che  ha  iti 
fermila  di  freddo  ha  il  fuo  capo  infiato  & gli  occhi  m 
fiati  & gtoffi  & porta  il  capo  molto  baffo  & leftremt*' 
tade  gli  orecchi  pédéci  & freddi  & li  nati  fimilmcntc 
fréddi  a pena  & non  giamai  camperà  Sei  cauallo  cha 
lanfermita  de  Io  frangagliene  con  malageuoiezza  o 
con  fuono  de  nari  di  gola  manda  fuori  il  fiato  & ha 
tutta  la  gola  infiata  malageuolmente  guatifee. 

<£Dc  muli.  Capitolo.  Ivtii. 

Olui  efi  fi  diletta  di  hauete  moltitudine  di  muta 
yjdee  hauerc  vna  canalla  che  fia  di  gtan  cotpo  & 
che  habia  ioffa  duu  & fcima&  che  fia  di  bella  foima 
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nella  quale  non  cerchi  di  trouare  velocita  ma  fortez/ 
23&la  fua  era  fia  da  quarto  per  infinoin  dieci  anni* 
Njafcono  e mali  del  cauallo  & dafinaro  dafino  Si  di  ca 
qllla, ma  quelli  che  nafeono  dafino  & di  caualla  fono 
piu  nobili:  onde  latino  debbe  e fiere  copritore  &de 
hauere  largo  corpo  fodo  & mufcolofo  , di  firette  fie 
forti  membra  Si  di  colore  nero  o vero  murino  o rofc 
fori!  quale  fé  haurapelidipiu  colon  ne  nepirelii  de 
gliocchi  varierà  molto  il  colore  de  la  creatura , di  non 
dee^flere  Io  (tallone  di  meno  di  tre  anni  ne  di  prn  di 
X,&  fe  lafino  haura  inabominatióe  la  caualla  poi  che 
Ihauera  veduta  gli  fi  mefiti  prima  lafina  ifìno  che  fac* 
tenda  a lufluria  : poi  gli  fi  tolga  dinanzi  latina , Si  al" 
bora  incitaroda  lufluria  non  fchifen , & prefo  per  di' 
letto  de  la  fua  (chiatta  confentira  di  congiugetfi  con 
altre  generationùleta  de!  mulo  fi  dice  che  fi  conofce 
a modo  che  leta  de  caualli  fe  nafeeràno  di  dimoreran/ 
no  ne  monti  hauràno  le  loro  vnghie  durilfime.Ma  te 
nafeerano  in  luoghi  paludofi  ouero  vliginofi  hauram 
no  le  loro  vnghie  tenere.  E impero  corali  muli  quado 
fatano  nel  tempo  dun  anno  fi  deono  partire  da  le  ma 
drr,o  fi  deono  mettere  a pafhirare  p afpre  montagne 
accio  che  le  loro  vnghie  i durinoci  che  poi  che  da  gio 
uani  hatano  indorati  i loro  piedi  nò  (chifino  la  fatica 
dello  andate.Etdimotano  me  fi  dodici  tutto  a (inaile 
de  caualli  nel  ventre  de  la  madre  . Anchora  aduenga* 
no  loro  certe  ifermitati  come  acaualli:lequalifi  può 
conotcere  Si  curare  fecondo  che  affai  pienamente  nel 
trattato  de  caualli  e narrato» 

CDc  gli  afini.  Capitolo,  lix. 
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a Valute  forra  face  badai  generinone  dalia* 
dee  primietaaiéie  guari  ire  efi  preda  t tnafchi 
Se  ic  remine  in  bona  età  Si  ferme  in  iurte  le  parti  & mé 
bra  Si  con  ampio  corpo  Si  di  bona  (chiana  Si  di  que 
luoghi  onde  cleono  e buoni*  De  li  afini  fono  dui 
gencrationicioefaluatichifiC  dimcftichi , Si  c diruta 
Itici  hidem  a noi  per  tutti  uila.faluaricbi  eguali  fap* 
pettino  onagri n deano  i phngta  Si  iicaona ouc  mol' 
re  gregge  le  nc  uuoiuno9iafido  laiuanco  conueneuo 
le  a la  geuecat'oac  Si  Icmz  e quello  che  di  faluatico  di 
uenta  mai  aero  Si  ageuole:&  quello  che  e di  mifueta 
nò  miiamcma  laiuanco»  & fi  deonoeleggerc  quelli 
che  lomtgliono  e padu  fitic  madri  cofu  uaalchi  eòe 
le  feminc.A  Gommo  fi  palcono  di  farro  Si  di  aule* 
dorso»  A im etiomi  inizi  il  folltuio  eitiuile  acctoche 
in  quello  medefimó  lépo  nettano  fegucuce  partorì  fes 
no, accio  che  i capo  di  dodici  mefi  pauorifcano  la  io' 
tocó:emone*anchora  ialine  pregne  (ì  debbono  da 
le  fatiche  all  r gerire, Impero. he  la  creatura  per  la  fan-' 
ca  druéieiebbe  peggiorc*Mi  i mafehi  nò  li  debbono 
da  la  fjuc3  run  auerco  alternare  »impecochc  per  cale 
cagione  diuétereboono  peggiori . Anchora  fi  deobe 
nell  oro  paltò  quali  qUe  meueume  cole  che  nc  caualli 
ofTeruareóition  fi  nc  uno  nmouere  i poluoccida  la 
madie  dt  lino  ieguéie  fi  iafemo  la  none  dormire  con 
elfi  Si  fi  legano  ftteut  o có  altra  cofa  legati*  Comincia 
fi  a domare  ài  ameitrare  a qtlecoic  allequali  «alcuno 
gli  volelfi  hwere  Si  ? (are  poi  che  fanno  nel  terso  am 
no  puenutùimpo  che  aieaiu  fono  che  n6  li  fccìgono 
pei  alesa  cofa  che  g poetate  pcfi,8t  alui  accio  che  me/ 
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timo  fé  msefhe,#  tnolci  fono  che  gli  vf?tió  a menaré 

la  caretta:#  molli!  gli  d.fpoRgano  ad  arare  De  luogfi 
òue  t la  terra  Uggirti.  Anchcra  adtìengon  loto  aleuti# 
in  fami  radi  Uguali  fi  può  cogrtofcftt  éi  curate  al  me- 
do  che  fi  cure  no  ne  caualli . <£De  I3  g*  nrratione  <J t 
buoi  & quali  debbono  e fiere  i ioti  Se  le  Tacche.  Clic. 

D£  la  genera  rione  de  buoi  fonò  quattro  gradi  de 
cadi.La  prima  eia  e qila  de  vitelli*  La  feconda  « 
quella  de  gicuét  hi.  La  terzi  de  buoi  nouclii.  La  qrt^ 
de  buoi  vecch/.Onde  colui  che  vuole  cóperate  greg- 
gia da  mercuàri  de  prJcrpalméte  cfleruare  che  le  rac- 
che  da  far  figliuoli  fiano  innazi  di  pfetta  che  di  impet 
fetta  erade,#  che  di  buona  cópofiuone  fiano  cioè  eli 
tutte  le  mébra  fiano  gtofle#corrifp5déti:  Si  che  fi» 
do  alte  Si  di  fógo  corpo  Se  di  graie  Si  di  fógo  véne  cf» 
largì  fronte  Si  con  occhi  neri  & grand;:#  efi  habbia  V 
belli  corni  # fperialmentr  neri  Si  habbi3no  gli  ored^ 
pilo  fi  Se  le  mafcellacóprefie  Se  la  pelle  de  la  gola  gtait 
difi* ma  Se  pèdéti  Si  li  anaci  apri  & colie  cemice  graffe 
dal  collo  dilugi  Se  habbia  gii  omeri  iargi  Se  le  gambe 
nere  Se  piccole  Se  la  coda  fóga  ifino  a le  calcagna  & da 
la  pre  difotto  habia  i fuoi  peli  qfi  crefpi  Se  le  fua  gino 
diradiate  Se  Ifighie  coiti  Se  pari»#  il  Tuo  cuoio  fìa  ni 
afpro  ne  duro  a toccare:  ma  grotti  # lo  piu  e il  nero 
app  fio  c roflb,  poi  il  molto  nero  afflò  il  braco:#  <Jffo 
tnorbidifriQio,ma  il  prio  e durifhmo.mi  li  altri  fono 
in  qi  me 220  # i fi  fia  deca  di  tre  anni,  (mpo  efi  infine 
De  dtece  anni  nalcono  di  loro  migliori  vitelli.!  tori  fi 
conoscono  a qfli  fegnali  cioè  che  fiano  alti  # cò  grati 
didime  mébra  # di  tnezana  erade  Se  qili  fono  miglio 
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li  che  dtchfaono  in  giouanezza  che  in  vecchiezza  t $ 
chehabbino  la  faccia  tona  Si  honibilc  Si  piccole  coi/ 
ni , Si  la  fua  cerulee  fuperba  Si  altera  Si  grande,  Si  con 
venne  fu  (fretto, & quelli  che  di  quelli  nafeetano  fati 
no  cdlitniglianti  alla  bellezza  de  loro  padri  Si  madri. 
Ancbora  fappartiene  fapere  in  che  cegion  fon  nati  im 
pero  che  migliori  fi  traouono  in  vna  regione  che  in 
rna  altra  fecondo  che  la  efperientfa  ci  amaeftea* 
^Come  le  vacche  e thorifi  debbano  tenere,  C#  Ixi, 

WE1  tempo  del  verno  douemo  a quelli  armcti  ap 
parechiare  mòtagne  maiine, & diftate  douemo 
loro  apparcchiaremotagne fredde  Si  ombrofe  Si  pie 
ne  di  verdume  martini  i méte, pero efi  meglio  di  broo 
chi  di  dhetbe  che  nafee  tra  effe  fi  fatiano  » Aduéga  che 
fi  pafehino  affai  bene  intorno  a fiumi  per  le  diletteup 
li  cole  eli  aperto  vi  fono  8c  il  lor  parti  fatutono  colla 
que  tepide, onde  piu  vtilmete  dimorano  doue  laequa 
piouan3  fa  lagumi  o vero  Iagh;(fecondo  dì  fcriue  Pai 
Iadio)!utiIe  Halle  fon  quelle  che  fon  porte  Topra  il  fafc 
io  o che  fono  laftcicace  di  pietra  o che  hanno  fuolo  di 
ghiaia  o.di  rena  Si  che  fono  alquato  chinate  accio  che 
Ihumorenepoffafcolare  » Anchodeonoeffere  voice 
al  meriggio  per  lì  venti  freddi  alliqu*li  dee  refi  fiere 
alcuno  portttio  o vero  pacati  o chiufur  a,  Ancho  fi  dee 

Jitendere  cuta  che  non  filano  filetti  oche  noti  fi  feri 
cano  o che  no  fi  cozino,&  impero  dì  tafani  6#  anche 
certe  minute  bcftiuole  foto  la  coda  le  fogliono  fiimo 
late  Si  far  dibattere, (i  deano  pdo  refifiere  mettere  in 
luoghi  chiufi  Si  fi  metta  foteffi  foglie  o Ararne  o altra 
cofa  accio  che  meglio  fi  riportino,  Ancbora  nel  tea* 
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po  dela  Rare  fi  deono  due  eolie  aprire  il  giorno  & óre 
nate  allacquadf  il  verno  vna  volta:  & quando  corniti 
rietanno  a partorire  la  qnaf  colia  fuole  edere  del  mefe 
dapriìe  fi  dee  loro  appretto  la  date  (erbate  la  p fenda 
intera  laqual  poffino  quando  da  laequa  ritorneranno 
magiare  acciocfi  poffino  fauffare  alla  fatica  & aliane* 
& anebora  e da  fapere  che  le  vacche  dopo  illoro  pai/ 
to  fi  vengono  fcbifc.Anchora  e da  pronedere  che]  luo 
go  doue  fi  ricolgono  nò  fia  freddo  impero  cbel  fred* 
do  Si  la  famele  fa  diuenire  magre: & non  fi  lafdono  i 
vùelli  che  poppino  la  notte:  ma  fi  menino  ad  effe  la 
mattina:^  poi  quando  faranno  da  la  paffuta  tornate 
Anebora  debbe  il  diligente  mainano  rimuonere  de 
(armento  le  vacche  & le  fierile  Si  in  loro  luogo  rimet/ 
rete  le  nouel!e:&  deputare  allaratro  Si  ala  faticha  le  fie 
tiliiSi  a quelle  che  hauranno  perduti  e vitelli  fi  deono 
fottomettere  allattare  quelli  vitelli  a i quali  le  madri 
non  danno  latte  abbondantemente, 

(£Còe  & quado  i tori  fi  debbono  admettere,  Ca  lxir, 

SCriue  Vairone  che  per  la  generatione  fi  dee  bauc; 

re  quella  cfletuatia:cice  che  non  (empiano  di  mi 
giare  odi  bere  pero  che  fi  crede  che  le  magre  piu  tos/ 
So  (apparecchiano  a concipcre  « Ma  il  contrario  e de 
lori  cqli  dua  meli  dinazi  eh  (ordinio  a coprire  fi  deo 
nopiucheallufatomodoriépiere  dhaba  di  pagliai 
fidi  fi  eno:&  fi  deono  da  le  (emine  ptire:&  poi  rimet 
rere  ne  la  greggia  quali  ne  la  fine  del  mefe  di  Maggio 
opec  tutto  il  mefe  di  Giugno  : & nel  cominciamcnte 
di  Luglio(fecddo  che  fatue  Palladio).  Accio  che  <j!Io 
che  allhotacòceponoocltcmpcratifGmo  tipo  dclian 
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no  paitorifchino  peto  che  ic  vacche  fanno  gracule 
dicci  meli»  Anchora  rion  fi  deono  fare  coprire  in  non/ 
si  dubbiano  dò  anni  accio  che  qua  do  haurano  tre  an 
ni  ptorifchtno  Ancora  affermano  e greci  che  a volere 
generare  mifchio  vado  fi  dee  le  gite  -i  granello  ditte 

10  allhora  che  dee  coprire  : Si  cofi  p generare  k (< mi< 

neil  fini  fico  tfimigl  ià  te  méie  fi  leghi  «mpo  che  il  e me 
del  diritto  genera  marchio  Si  del  fintftru  femina . A tv 
cho  fi  deono  iàgiméic  afte  nere  i oazi  che  fi  faccia  co' 
pticc  accio  che  qn  (ara  i!  tépo  di  coprire  pm  forre 
refi difpongbino  aluffuri  a.Aneho battano due  tonai 
fefiTinta  vacche  fecondo  che  fame  Vairone. Ma  Palla 
dio  dice  che  quindeci  vacche  battano  a vn  toro.  Et  fe 
ne  la  regione  doue  fareno  larmemo  haura  abonda.  :za 
di  pattina  fi  potrà  ciafcuno  arano  h vacca  coprire  s Si 
ic  a j iua  jF.a  fi  deono  de  duaanni  luna  loctomeitere 
ài  toro  Si  naaffimamenic  fc  faranno  vfaie  di  feruire  ad 
alcuno  lauo.io.  ; / . ; \ 

(CComei.virclif  fi  deono  tenere  Si  quando  caftrare 
Si  donane.  • Gap.  2xuu 

A Vando  faranno  crefcintii  vitelli  fi  deono  le  ma 
^^drerimuouere  da  lorogittatido  ne  la  magìacoia 
Vetdepaiiura  Ancho  vale  foro  ftalle  fecondamele  eh 
qoafi  ita  urne  laltre  fi  deono  mettere  pietre  di  fono  o 
alcuna  altra  cofa  accio  che  lunghìe  non  infradicino  & 
d a lo  equinotio  de  lautunno  innazi  pafeono  inficmg 
mente  colle  madri;  anchota  non  fi  deono  mansi  due 
anni  catture  peto  che  malageuolmctc  fe  innanzi  fi  fa 

11  nceuano.Ma  quelli  eh  poi  fi  catte  uno  duci  Si  inutili 

diucntonoicaftiàfikcpdo U mode» di palladio  i <|<U 

**,u'r  4 
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tnantn.O'ce  rfi  poi  chel  vitello  tara  tratto  Stia  teff» 
gmato  i fua  granelli  ne  la  fé  fa  pelle  fìnchmdanc;  &af 
focato  il  colte!  lo  accio  fot  maio  fece  fi  fei o qllo  m» 

• Si  regola  i!  raglio  del  ferro  fi  calca  & aggraua  & ? vno 
colpo  il  ifigo  dolore  p beneficio  de  la  prcftfzza  fi  rac 
concia  & abieui  a 8i  inerte  Si  incottele  rene  Si  poi  fi  B 
difende  dal  fluflò  del  fangue  da  la  cicanice  qfi  fi  eoe 
fefufe  nata  còrag!iatura:& poi  eli  fata  cattato  fi  dee 
attenete  dii  bere  & fi  pafea  pochi  cibi  8i  venendo  at-  - 
terzo  anno  gli  fi  diano  le  tenere  ve  «ucce  de  gliarboii 
di  bronchi  morbidi  Si  le  cime  de  Iherbe  verdi:  anco» 
le  loro  tagliature  fi  deono  vngere  diligentemente  co» 
perce  liquida  Si  con  cenere  infìeme  mifebiate  con  ak 
qua*©  olicrtaqual  c ofa  penfo  c li  fia  vera  quado  fanza 
ferro  caldo  fi  caftrono,Ma  fe  fi  fa  co  ferro  cagliente  Si 
accefo  non  e mica  la  cura  prefente  necc faria . incora 
a vitelli  di  fei  mefi  fi  dia  la  fem ola  del  grano  Si  la  fati 
na  de  forzo  & Ibernate  nera  Si  fi  ordini  che  beino  la 
mattina  & la  fera  ♦ Ancora  fi  debbono  damare  ebaoi 
nel  tempo  di  tre  anni  : impeto  eli  dopo  i cinque  anni 
non  fi  pofono  domare  perla  durezza  de  la  loro  ria* 
de.Ei  pero  incontanente  fi  dominino  nel  capo  i quali 
prima  quando  fon  teneri  fi  domcftichino  toccando* 
gli  fpe ffo  8i  lifchndogìi  8i  appianandogli  có  le  mani 
ma  decno  i nuoui  gioue chi  hauere  le  ftolle  piu  larghe 
Si  poi  fi  menino  alle  falle  squali  fe  fatano  troppo  m3 
le  ageuoli  Si  diueifi  fi  deono  mitigate  tenendoli  lega 
ti  & fanza  mangiare  vn  giorno  & vna  notte , Et  ah# 
ihora  fe  gli  accoffi  il  bifolco  con  dolce  lufinghe  : Si 
porgendo  loto  dilccteuoli  cofc  non  mica  dallato  o di 
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dritto  : ma  da  la  fronte  Se  li  btancicht  dofctmtntt  gli 
anali  el  dodo  in  tal  maneta  che  non  ferifea  col  caldo 
o col  cocno.Ii  qual  vitto  fc  nel  cominciamelo  deride* 
ta  riterrà  per  inanzi.  Anchora  fono  alcuni  che  gli  giuB* 
gono  infieme  8e  infegna  loro  le  piu  leggieri  cofe  ten> 
tare  ó vero  prou ire  Se  fé  [apparecchiano  Se  ordinono 
ad  arare  fi  deono  far  lavorare  ne  la  terra  prima  canata 
o vero  ne  la  rena  . Ma  quelli  che  fappareccbiono  pet 
veituregiarc  fi  deono  fare  menare  i carri  voti  Se  fi  deo 
no  menare  per  li  cartelli  Se  bofehi  Se  vie  doue  fi  faccia 
ftrepico  Se  romor e:&  quello  che  hautai  fatto  deliro  fa 
tai  anchora  finiftro:&  in  queSo  modo  ptendera  tipo* 
fo  quello  che  fufri  faticato,  Anchora  nel  luogo  doue 
la  terra  e leggiere  potrai  vfare  non  forti  buouma  va c* 
che  & arine  & rimile  potrai  fare  de  carro  leggieri  : Se 
anchora  potrai  vfare  i detti  giouenchi  a la  macine  de 
lo  olio  leggiere  accio  che  la  nuoua  fatica  non  ricaccili 
loro  Se  guarii  i teneri  colli  « Anchora  e vnaltro  modo 
didomareilqualeepiuefpeditocioechefi  prenda  il 
bue  non  domato  Se  fi  giunga  con  vnaltro  che  fia  fot* 
te  Se  manfueto  il  quale  infegnandoli  ageuolmente  fi 
conriringera  a fare  ciafchuno  lauoro.  Anchora  fe  poi 
che  Tara  domato  ri  fermerà  nel  folco  nò  ri  dee  totmen 
tare  cò  fuoco  o cò  battitura  anzi  ri  dee  quando  elfi  e in 
tetra  caduto  i Tuoi  piedi  in  tal  manera  con  alchutii  le* 
gami  legare  che  nò  poffa  andare  piu  inanzioftare  o 
pafeete :Qe  ciò  fatto  p fetc  o per  fame  affannato  rimar* 
ta  fan aa  il  detto  vino, 

(£De  buoi  quali  fi  debbono  còperare;#  come  fi  deb 
bono  tenere#  di  concicele  la  loro  etade.  Gap,  Ixiiiù 
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a Vando  fi  coprano  buoi  fi  dee  guardar  a fflile 
gnali  cioè  che  fiano  nouelll  &có  mebra  gradi 
■A  quadrali  Si  che  habbiano  fai  di  Si  fodi  corpi  Si  con 
tnuftoli  in  ciafcuna  pane  rileuaii  Si  che  habbiano  gli 
orecchi  grandi  Si  la fronte  lata  Si  crcfpa  Si  i labri  Si  gli 
occhinecicanti  Si  le  coma  forte  Si  lanate  fanza  maga* 
gna  dichinatura  8i  con  gli  anali  manifcfti&  tikuati* 
& che  habbiano  la  tetta  altiera  Si  compiuta  Si  coniai * 
ghi  paicari  & che  calchino  Si  pendano  infmo  alle*  g u 
nocchia  & habbiano  il  petto  grande  Si  arnisvaftis  Si 
iJ  loro  corpo  non  fia  piccolo  Si  i loro  lati  fiano  diftefi 
& i lombi  lari  il  loro  dodo  fia  dritto  & piano  Si  le  lo 
ro  gabe  fode  Si  netoofe  Si  le  lorovnghie  fieno  bteui 
orcio  coree  8i  fiano  malfini  unente  di  colore  roflo  de 
fufco.Anchora  lata  meglio  a cóperate  buoi  de  le  con 
(rade  vicine  e quali  nò  temono  la  varietà  dei  terreno 
o de  la  aria*  Et  fe  ciò  nò  poteffi  edere  fi  facciano  veni* 
le  de  luoghi  Si  contrade  confmuli»  Ancbora  fi  dee  Ì04 
pra  tutte  le  cofe  curare  che  fi  accompagnino  infieme 
buoi  di  vgualc  potentia  accio  che  il  piu  poderofo  nò 
faceffi  labro  per  affanno  morire,  Anchora  fi  deono 
cófiderarei  tutte  q«tc  cofe  che  fiano  aleuti  cioè  cottila 
Diati  Si  màlueti  & che  temeno  lo  fgridare  Si  le  batxttu 
le  Si  che  fiano  volòteròfi  dt  màgiare.Ma  fe  la  regione 
de  la  còlrada  il  (ottiene  neduno  patto  e migliore  per 
loro  che  patto  verde. Ma  doue  non  fuffi  .fi  fi  cibi  con 
quello  ordine  checóftnngera  la  copia  del  patto  Si  la  . 
fatica  del  bue  ricercherà . Et  deonfi  in  quelle  Halle  fi* 
migliatemele  tenere  che  difopra  de  le  vacche  fi  dide; 
«oc  ne  le  Halle  Uftncate  Si  adeuate  Si  bé  chiufenccio 

fre.Crc#  dCl 


t15 


il 


L IBI*.  O 

thè  i foro  & piedi  Ifigbie  fi  ròir mino  fanza  danno# 
elfi  fi  poflfino  difendere  da  le  zàzale  & molconi  & ta/ 
f ani  ♦ La  loro  età  fi  cono  fee  in  ciochc  mutano  i decìdi 
nàzi  dopo  lino  còpiuro  inizi  i dicrctto  mi  fi  » Afpffo 
dopo  i fri  meli  fucce/fiuamctc  mutono  gli  altti  preffi 
mani  a qliitinfino  a tato  che  in  tre  anni  il.  barano  tutti 
mutati;#  aflhora  fono  in  bono  e fiere, nel  qtc  pfeuera* 
no  p ifino  a dieci  o dodici  ani,#  viuonc  ifiuo  a qitoc 
dici  o qndcci  anni:  #c;n  fono  in  fiato  & buona  aad? 
bino  1 deci  lunghi  beili  & vguali.Ma  quàdo  cornicio 
no  a mucchiate  dicrcfcono, annerirono  & fi.  rodono* 
(£Dr  le  infermità  di  buoi#  vacche*  ;Cap.  Jxv • 

E Glie  da  fapere  che  a buoi  aduégcno  molte  in  fri'  • 
mttadetluna  de  le  quali  c che  ne  loro  capi  multi 
plica  reuma  : la  quale  vulgarméte  fapciia  gotta  rotbas 
#aduienepfuperchiomàgiate&bete  & ,p  pia  mente 
de  Iherbe  troppo  bumide  & anchcra  p troppo  ripofo 
& fuperfl aita  humidita  darre;#  conofcdì  in  ciò cB  Io 
io  volto  & occhi  enfiancjpet  lo  qle  enfi: mento  mot 
tebbonofenonficuraffino.  Ma  cutafi  incoiale  mane 
ta  cioè  che  incontanére  al  bue  infamo  fi  traga  fangue 
de  la  vena  la  quale  e folto  la  lingua  cioè  c fi  due  quali 
cocete  o vero  gàgule  che  fono  quiui  fi  fegnino  in*  piu 
luoghi  cd  vna  punta  di  coltello  ben  tagliere  fu  fi  mob 
co  fangue  nefea  fuori  # fi  faccia  a loro  nari  fumi  catto 
ne  dincenfo.Anchoia  diuentono  febbricofi  per  trep^. 
p i fatica  o ftépetato  caldo,(Et  fecòdo  che  fetiue  Vai 
ronc)qfie  fono  quali  le  cagioni  de  le  ifermita  de  boi 
cioè  per  troppo  freddo  o p troppo  caldo  o p troppo 
fatica  o per  troppo  ripofoo  quando  fata  pauito  da 
.«.sor.tu 
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buono  gli  fi  data  magiare  o bere  fanza  alchuno  ime»* 
uaiio:&  quàdo  fono  tebricofi  fi  concicene  in  ciò  che 
fono  caldi  aUoccare:6tmaf  (imamente  nc  i?  lingua  Si 
ne  gli  otechi  Si  il  loro  anelito ouer  rcfpiramcto  & fpef 
fo  caldo  a i quali  (i  dee  fouenire  & focoricir  có  reggia 
mèco  freddo  cioè  che  al  (uree  da  fatica  Si  3 flano  fi  cefo 
fino  & fitenghino  in  freddo,  luogo  coperti  có  fi  glie 
di  falci  Si  di  vite  Si  màgino  fogli  di  falce  Si  turba  fre 
da  8i  orzo  colio  & raffreddato  Si  la  fua  farina:  Si  bea* 
no  acqua  ne  la  quale  fieno  bollite  le  foglie  de  falci  & 
de  iherbe  fredde  Si  orzo  poi  che  farà  freddo  Si  fe  par/  1 
tanno  troppo  lipieni  fi  (cerni  loto  (angue  : anchora  fi 
dia  loro  a bere  lacqua  de  le  mele  afre  Si  de  le  prugne# 

Et  anchora  fi  mangino  le  mele  & le  prugne  . O vero, 
che  fecondo  Vartone  fi  cura  quefla  infermirade  : cioè 
che  fi  bagni  dacqua  p rutto  & li  fi  fa  vnticne  dolio  Si  * 
di  vino  tepido  & fi  foftiene  dal  cibo  Si  li  fipone  ajcua  | 

cofa  adotto  accio  che  nò  fia  pcoflo  dai  fredde:  Si  qui  f 

do  a fece  gli  fi  dia  acqua  fredda  Si  le  nò  gioua  li  ffdee 
(angue  cauare&  affai  • Anchora  (appiglia  loro  & in* 
grotta  la  milza  de  laquale  malaria  non  guanfeeno  ma 
lungamente  fi  ftanno  coli  infami  Si  conofcéfi  in  cip 
che  bohfcono  o vero  loffano  Si  maffimamente  allho 
* rachefonoconftretudi  trottare  . Anchora  enfiano  c 
buoi  per  coftipamento  cioè  per  ftiingimento  di  veiv 
tre  per  vencofiia  generata  ne  loro  ventri:  Si  conofcuij* 

" fi  in  ciò  che  ie  colia  mano  o col  dito  faranno  pctccffi 
(opra  le  fontanelle  che  fono  al  lato  a lanche  di  dietro 
fuona  come  yn  tamburo  Si  paiano  enfiati  nei  volto . pi 
Si  fono  di  dolore  tormentati»  E alchuna  volta  fi  gnu, 
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Do  in  tetra  & giace  ho  volentieri.  Cubali  c6  orifici  non 
cannello  di  rii  fi  difife  di  fopra  nel  capitolo  de  dolori 
del  cauallo  co  mano  di  factullo  vma  ne  lo  olio  fe  ne 
caui  lo  ftcrco  e fi  tagli  la  vena  de  la  coda  con  tagliente 
coltello  per  quattro  dita  di  lunghi  dal  potinone  da  la 
parte  dirotto.  Ancora  fi  dantficano  nel  collo  per  trop# 
po  agrauaméto  difconueneuole  giogo  & maffime  al# 
Ihora  che  fata  loro  fopra  il  collo  piouuto,&  alena  voi 
ta  vi  fi  rompe  per  li  humori  a quel  luogo  collìda  qua 
le  rottura  fi  cura  con  le  medicine  da  faldate  la  carne 
& che  generino  il  cuoio  le  quale  fono  ferine  ne  Te  cu# 
re  de  le  infermità  de  caualli  in  piu  !uoghi:&  etiamdio 
co  altre  cofc  le  quali  vfono  e malifcalchi  de  boi  6t  fpe 
cialmente  colluntione  de  la  crefpa.  Anchora  riceuono 
lefionedalafpina&  da  Ialite  cofe  acute  & dure  che 
ne  loro  piedi  oaltroue  entrano  per  alcuno  accidente: 
per  le  quali  fono  còftretti  di  zopicatet#  curali  in  qfta 
' mancia, Cioè  che  fe  caui  quello  che  fia  entrato  ne  luo# 

ghì  §de«i  còle  radice  de  la  canna  pelle  o co  le  radice 
: del  dinamo  pelle  nel  luogho  de  la  lefione  de  la  fpina: 

Il  & fafeiare  con  pezza  o con  laltre  medicine  feline  nel 

trattato  de  caualli  de  la  (eliòne  de  la  fpina &(i  curino 
fi  come  quiui  pienamente  li  tranono,  Anchora  aduen 
gono  ad  effi  molte  altre  infermità»  occulte  & alcune 
manifelle  8t  llancbezze  le  quali  aduengono  per  trop# 
pa  fatica  & caldo  le  quali  li  conofcono  in  ciò  che  non 
mangiano  oche  mutano  lufato  modo  del  mangiare 
& fino  che  volentieri  giacono  & per  lo  caldo  traggon 
fuori  la  lingua:#  molte  altre  mutationi  fi  peflono  in# 
" elfi  vedete  da  coloro  che  gli  bino  conofduu  quando 
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fono  (lati  fam?l  buoi  fani  # fotti  & j>fti  ficoqofcotio 
in  do  che  ageuolméte  fi  muouono  quado  fon  tocchi 
o punti#  hànolc  mébri  grotta  & gli  orecchi  kpati. 

Ma  i belli  & famboigenrralméte  (ì  conofcono  fé  tue 
ti  e membri  fon  graffi:#  fc  corrifpòdono  bene  infi* i 
me.  Ancho  poffono  renile  a buoi  certe  altre  infermi 
tati  le  quali  pottono  conofcere  & curare  e buoni  ma/ 
lifcalchi  de  buoi  eguali  hanno  vfato  & fperimentato 
< cotali  cofeperJUngo  tempo«Ma  quelle  cofe  che  io  o 
potuto  có  rena  fapere  falcimele  o metto  in  fritto, 
f^Ocìla  diuetfita  & varietà  de  buoi  & vacche  $ do/ 
gni  loro  vtil  in.  Capitolo.  Ixvi. 

X Nfra  la  generationede  buoi  alcuni  fono  che  fono 
X neri  Si  grandi  & forti  8i  quafi  indomiti  & fi  chia./ 
roano  hufoli  i quali  co  fono  bene  habiji  a carri  ne  al 
lo  aratroima  legati  atti  fi  ciò  fa  memccó  certe  catene  fa/ 
doperano  a tirare  per  terra  gta  peli  & molto  voléri  eri  ' 
dimorano  adacqua,#  le  loro  cuoia  non  fono  canto 
bone  quaro  quelle  de  gli  altri  buoi  aduenga  che  frano 
molto  grofTe.Anchora  Ja  loro  carne  e troppo  maliti/ 
conica  & pero  nò  e buona  ne  di  troppo  bono  fa  potè 
& aduéga  che  cruda  fia  molto  bel  la:  tutta  via  quàdo  e 
cotta  diuéta  molto  fozza,  Ancho  fono  altri  buoi  e qli 
vfamo  communaméte  & fono  di  tre  manereide  quali 
alcuni  fon  piccoli  e quali  fadoperan  piu  propiaméte 
ne  monti, & alcuni  fono  in  quel  mezzo  e quali  fi  con 
fanno  a luno  luogo  & labro»  Anchora  fono  altri  buoi 
eh  fono  giouaniffimi,la  cui  carne  e di  téperata  cóplcf/ 
(ione, onde  da  buono  nutrimento  a Ihuomo#  rmpc 
io  cófecua  la  fortezza  # la  fanica*  Altri  fono  di  peifctu 
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alla  fatica  & le  loro  cuoia  fono  ottone  p face  fuola  di 
calz  wi:8c  ta  loco  carne  e mezzanamente  malinconica* 
Nó  molto  còlieneuole  fe  no  a Coloro  chino  lo  Ilo  m* 
co  fotte  & caldo  & a coloro  che  rifallo  fi  ttauagltaoo» 
Ancho  fono  altri  buoi  cht'foner  «ecciti  & pigri  alla  fa 
tica  i cjii  fono  meno  vtili  che  e ideiti  de  la  loco  carne 
fi  gtadtòa'  eflVre  ttoppo  malinconica  d<  Jodigeftibtlei 
Ma  il  loro  corame  e buono  fperialmé/efrgiic  gtoflb. 
Le  corna  de  buoi  fono  bòne  a fare  pèttimfleJofo  offa 
a far  dadi  & manichi  di  piceli  coltelli:  fitti  loro  ftered 
ebonoa  letaminareicàpier  alberi  et  aftuccare  gra:# 
mi  di  enti  altri  vafelli  et  caneftti;  Anchora  fono  vac^ 
chele  qfi  fono  grande o mezzadrie  qli fi  (égono  per 
generate  c nutrire  vitelli  er  buoi  e quali  (ordinano  a li 
carri  e alti  aratri  a gli  homint  neceffarinla  cui  carne  di 
cuoia  fono  fimigliate a qlk  de  mafdu.Ma  il  loro  lai* 
te  et  cafcio  aduéga  che  fi  i buono  a magiare  nó  fi  dee 
pero  torre  loro  mali  deelafe  lare  per  li  vitelli  alle  ma 
trùce  fono  altre  vacche  le  quali  fono  picole  che  fola/ 

i méte  fi  raegono  per  latte  et  p cafcio: di  impero  quin> 

dicididopoilp3ttofideonovccidecee  vitelli  et  de- 
putate al  macello:!]  cui  carne  e temperata  et  dig<  ftibi 
le  molto  et  ottimi  a coloto  che  dimorino  in  cipolo* 
Mail  loro  latte  et  cafcio  affai  fi  cófa  allufo  de  (homo 
aduéga  che  nó  fia  coli  buono  come  qaello  de  la  pcco 
ta.  Ancho  fi  deòno  eleggete  oli  vacche  che  non  frano 
troppo  piccole  et  che  Gabbiano  Ihomeri  grandi. 

\\  hr  p core  come  fi  comperano  et  come  fi  cono 

feda  loro  fanitateet  la  loto  ìnfcrmitade»  Gap*  Ixviù 
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6 bone  pecore  fi  conofeono  alla  ctade  cioè  fe  nò 


fono  vecchie  ne  del  tutto  agnelle . Impero  che  la 
gnelle  perla  loro  glou  mezza  non  pottano  anchora 
generatemele  vecchie  pet  la  vecchiezza  concipere  : 
ma  qlla  era  ie  e migliore  nella  qle  faetéde  il  frutto  che 
qlla  nella  qle  fi  fpera  la  morte  • Anche  fi  conofeono 
alla  forma  pero  che  la  pecora  cóuiene  che  habbia  lar 
go  & ampio  corpo  flf  che  fia  piena  di  molta  & morbi 
da  lana  Si  cd  velli  laghi  de  /petti  p tutto  il  corpo  ripie* 
na  de  maffime  intorno  alla  cerulee  Se  al  collo  » Ancho* 
fa  e meftieri  eh  habbino  il  fuo  vétte  pilofo  de  le  gàbe 
batte  Si  le  code  ianghe  in  Italiatma  in  Siria  corre*  Atu 
cho  fi  conofeono  p lo  pano  cioè  fe  fono  vface  di  ge* 
nerare  belli  agnellijconofcefi  anchora  la  loto  fanitadc 
dtinfermitadetimperochefe  faptirano  il  loro  occhi 
de  le  loro  vene  c fatano  rotte  di  fouile  fatano  fané.  Ma 
fe  faranobiachefit  rotte  de  grotte  farano  inferme . Am 
chora  fe  ptefe  có  mano  neua  febena  ptto  a lanche  & fi 
ftringono  di  non  piegon  fono  fané  tic  forti  • Anchora 
fe  prefe  nella  pelle  pel  colio  & tirate  inàzi  cha  pena  fi 
poffino  tirare  fono  fané . Ma  fe  ageuolmeme  fi  tirano 
fono  inferme  • Anchora  fe  andrano  arduamente  pet 
vi;  faranno  fané,  ma  fe  andranno  grani  Se  coi  capo 
batto  di  inchinale  certamente  faranno  inferme* 
fOCóe  fi  leghino  Se  pafehino  Se  in  eh  luogbi.c *!xviiù 

PRincipalmente  fi  de  prouedetedeiaior  paftura 
cioè  che  per  tutto  lano  fiano  ben  pafciuti  denteo 
6e  di  fuori.  Appretto  che  fiano  in  agiata  dalla  Se  nò  vé 
tofa  la  quile  habma  il  fuo  riguardo  manzi  alloiiente 
che  a meriggio  cóuicnc  end  terreno  douc  fta>  ano  fa 
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coperto  divemiene  odi  paglia  odaltro  tirarne  & che 
Cia  chinato  accio  che  fi  potò  da  inumidirà  de  la  orina 
ageuolméte  guardare  & purgate .Impero  che  non  fa* 
laméte  qlla  humidira  le  loro  lane  corrompe  ma  edam 
dio  cotrompe.&intignofifcelc  loro  vnghie  . Onde 
dopo  alcuni  giorni  fi  eduiene  che  fi  girti  fono  eflc  ci u 
re  vermene  o paglia  accio  che  piu  mondificaméte  fi 
ripoffino  Si  fieno  piu  nette  pero  che  in  <}fto  modo  pa 
(cono  piu  volentieri.  Anchota  fi  dee  fare  vna  cbiuftì' 
la  per  la  qle  fi  diaidano  len  ferme  dalle  fané  : Si  anebo 
qlle  che batio  i picoli agnelli. Ma  quelle  cofe  fideon 
offeritene  luoghi  villatici  delie  ville  impero  che  ql 
le  che  pafeono  nelle  felue  o vero  campagne  portano  i 
pallori  con  feco  a grattici  o veto  le  reti  Si  tutte  Ialite 
mafleririe  có  le  qli  i pecugli  de  le  pecore  le  qli  variata 
méte  fogliono  pattuiate  in  diuetfi  luoghi  luno  da  lai' 
Ito  lontano, Le  pafturi  vtili  de  (e  pecore  fono  qlle  che 
nafeono  ne  capi  nouelli  o ne  fecchi  Si  afeiuti  pratùma 
le  pattare  de  paduli  fono  nociue,&  le  pattare  de  falua 
richiluoghifonodlnofeallepecorechebano  la  lana 
perchelapeIa,AnchorafpargerefpetTevol(e  del  fale 
ne  luoghi  de  le  pattate  o mi fchiatlo  con  qllo  che  pa/ 
feonoo  ne  loro  abeueratoiq  & lcuate  loro  il  faftidio 
cioè  labominatióe  Si  nel  répo  de  lo  verno  fe  màcamé 
so  fata  di  fieno  o di  paglia  fi  dia  loro  la  veccia  o il  piu 
tenero  de  lolmoodel  fraffino  cioè  cotale  tenerume 
di  vette  fecche  (cibate  Si  ripotte,5f  nel  tépo  de  la  fiate 
fi  deono  dal  cominciamento  mettere  alla  paftura 
i quando  fi  comincia  affare  di  allhora  che  il  comincia/ 

meco  de  la  rugiada  fa  laudabile  p fua  foauita  la  tene* * 
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retta  gramigna  o reto  heiba:&  nellbota  quarta  allhol 
u chcl  fole  cominciaa  fcaldate  Iacte  fi  dia  loro*  bere 
acqua  di  fiume  chiaiiffimo  o di  po*20  pur  io. idi  fon.* 
tana,&  nel  mezzo  del  giorno  all  bota  che  il  fole  * cab 
diffimo  fi  deono  mettete  o ricorre  in  valle  o fotto  ai-» 
bote  che  faccia  ombra.Poi  che  il  fole  comincia  abfcf» 
fare  & alleiate  il  caldo  &la  terra  da  piima  comiocia 
aduenire  humida  per  lóbra  de  la  rugiada  dal  vefpto  ri 
oocbereno  a le  pallure  la  greggia  « Et  fi  dee  piotiate 
re  che  fi  factano  p abódaza  di  paftura  & che  pafchiqp 
di  lungi  da  pruni  i quali  feemano  la  loro  lana  6c  tali* 

( loto  il  cotpo-Ma  nel  tépo  de  la  fiate  & ne  di  de  la  papi 
cula  fi  deono  le  pecore  in  tal  modo  pafiutareche  ijcas 
pi  de  le  greggie  fieno  fempre  volti  a còti  alio  del  fole 
ma  nel  verno  o ne  la  primauera  non  deono  vfdre  a U 
pafiura  fé  non  qn  fata  rifoluto  il  gelicidio , impo  cbq 
Iherbaouefara  la  brina  o vero  la  pruina  genera  loro, 
infermitadettuttauolta  bafiera  menare  allacqua  vna 
fiata  p dì, quando  fon  fegaic  le  biade  fi  tengano  ne  le 
feccietla  qual  cofa  c vtilc  p dtja  cagioni.!  mpochc  fi  fi} 
riano.de  le  fpighe  cadute  &pche  le  tetre  lano  feguéte 
fanno  miglior  biade  calpeftadp  lo  firame  & letamina 
do  il  luogo»  Ancho  p tutta  la  fiate  pftamente  fi  mógp 
no  ne  la  ancora  del  di  accioche  lufata  pafturaca  nò  pei 
dào&r  quado  il  fole  fara  tifcaldato  fi  rimenino  : accio 
cheil  caldo  del  fole  o il  veto  non  poflTa  loro  nuocerei 
Ma  né!  vefpro  ftiano  tato  fuori  efi  ticouetino  il  palio 
che  barano  pduco  il  giorno  » 8t  quado  fatano  ternate 
fi  guardi  che  le  non  fiano  calde  nellhoia  che  pella  Ila! 
la  fi  meccano»Ma  fe  fata  in  ftcmpciato  aldo  fi  voltati 
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Éio  meniti  in  pfòffiminc  p allure  acciochc  poffino  ri 
coueme  a lombi i c i pallori  non  le  lafcino  imporr 
lunatamente  lagunare-,-*  fttingere  nel  tempo  del  eri 
dot  mi  (empie  le  (parpaglione  temperatamente  * 
dioidino:  * qùandó  fi  «menano  non  fi  mangano 
dalde  . Qumdo  (ara  laurora  apparita  incontanente 
fi  menino  a le  nudigli  agnelli oue  tanto langameo» 
le  dimorino  che  per  (e  me  definii  fi  menino  a la  paliti 
fa , * allhora  fi  menino  nel  pia  (collo  luogo:*  che 
hibbino  ombra  oue  che  follecitamente  fieno  cuftoi 
dite- Et  quando  i paftori  cederanno  la  mattina  le  re» 
lede  ragnate  li  cariche  dacqua  nonlaTdno  pafeere  i * 
pecbgli:  * fé  (ara  gran  caldo  non  le  lafcino  giacere: 
dia  fi  menino  ài  più  airi  luoghi  one  fiano  dal  verno 
percofie  *Tempre  fi  mouinotancho  fi  deono  guarda» 
k dallhcrbe  (opra  lequali  viene  la  rena.Es  difle  anebo 
ta  vno  efperto  pallore  che  del  mefe  d7  Aprile  di  Mag# 
gio  di  Giugno  * di  Luglio  non  fi  deono  lafciace  mol 
to  pafeere  accio  che  hondiuemino  troppo  grafie: Ma 
del  mefe  di  Settembre  d’ O tobre  * d i Noucmbrc  do 
po  la  mezza  tèrza  fi  deono  lafciare  tutto  il  giorno  ne 
le  paffute  accio  che  ingtaffino  quando  pollano  accio 
- che  meglio  poffino  vfeire  de  la  Hate, Ne  lo  autfino.  fi 
Vogliono  vedere  li  deboli  acioche  il  verno  nò  le  truo 
u i deboli.  CQuado  * quali  montoni  fi  debbono 
admettere  * quanto  ftieno  pregne.  C3p.  lxviii# 

DEI  mefe  d7  Aprile  fi  fa  la  prima  copritura  de  mó 
tonùaccioche  il  tépo  del  verno  tioui  già  grandi 
* copimi  gli  agnelli.  Ancho  fi  fa  del  mefe  di  Giugno 
* anchora  fc  fi  fa  del  mefe  di  Luglio  gli  agnelli  nari 

SS  SS  i, 
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Innin*  i!  verno  viuono  et  vano  innanzi:?)  feconda  co 
pittai!  fi  fa  dopo  mezzo  il  mefe  d’Octobie  accioche 
intorno  nel  ptincipio  de  la  ptimauera  parrorttebino 
allhota  che  Ihctbe  nafconoct  dice  Aciftctiic  che  chi 
Vorrà  che  gli  agnelli  fi  ino  malcht  fi  deono  eleggete 
i luoghi  ne  quali  fp in  il  fettencnonal  véto:8t  conico  a 
coiai  veto  pafeere  il  pecuglio.Ec  chi  vana  che  frano 
fé  mine  fi  dee  cercare  e luoghi  doue  [piti  c veti  auftra 
li  et  dirizare  cocco  quelli  il  pecuglio.  Anchora  fono  ai 
cune  che  dua  mefi  innanzi  riuoconoeuóftringono  i 
montoni  dal  coito.  Accio  che  lungo  dcfiderio  del  coi 
io  meglio  acceda  accio  fare.  Altri  fono  che  gli  lafcio* 
no  alloro  volóta  copine  accioche  nò  li  macbi  il  patio 
per  tutto  lino:  Anchota(fecondo  che  fcriue  Varrc  )tut 
lo  il  tempo  che  le  pecoie  mettono  in  lufiutia  deono 
vna  medefima  acqua  vfate  peroebe  il  mutamelo  de  la 
acqua  diuerfrfica  la  loco  lana  $ conòpe  il  vétte  et  c n 
tulle  haurannoconcepuco  fi  deono  i monte  ni  rimo* 
ucce  da  e fife  perche  farebbe  dano  per  la  loro  mole  ft:a 
et  nò  fi  dee  lafciareadmòcare  la  pecora  di  minore  eca 
di  due  annucioe  di  due  anni  peroebe  quello  che  na* 
fretti  nò  farebbe  aceteuole  et  quelle  naccttb  rebbono 
Anchora  la  pregnrzza  de  la  pecora  fi  ftema  mfino  iti 
cèto  anquàta  giorni  et  impeto  fi  deono  fare  in  (al  ic* 
po  coprire  che  panorifchmo  intorno  al  fine  de  lo  au* 
tòno  allhor i che  iaere  e céperaco  alquanto  & cernii?" 
da  a rimettere  Iht  rba  per  le  pnme  pie ue  , Ancbo  fi 
deono  eleggere  1 mótói  bià  . hi  fr  inii  i qlle  collide  do 
ue  le  pecore  ionob.  à fi.Ancho debbinole  lane  mor 
bidejoc  q«  nò  lolaméce  la  bellezza  del  corpo  còfrdo 
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tate  fi  derma  ttudio  la  I o*o  lingua  laquafe  fe  fata  mi 
chiara  tenderà  variati  figtiaolndt  fe  (ara  nffl  faranno 
neri.  Ancbora  debbono  alchana  Tolta  nafcrre  daini 
colon: ma  del  ncro^fecoodo  cbe  dice  CoUumclIa^iÓ 
fi  pao  gtamai  altro  cbe  nero  creare . Àncbon  elegge 
caffi  il  mótone  alto  Si  graie  Si  co  graie  Si  lungo  vcn 

ite  di  biachiffima  lana  coperto  co  coda  logbifiTma  & 

larga  colle  coma  corte , Si  inchinate  Trifo  la  bocca  & 
co  gli  orecchi  coperti  di  lana,  & che  fiano  ampli  nel 
petto  & lati  ne  le  fpalle  & ne  le  groppe^!  che  babbi  no 
illoro  velie  fpeflb:& larga  fróte  i refticuli  larghi  : Si  cfi 
fia  di  prima  etade.Iiqle  tuttauolta  puote  ifino  a gli  ot 
to  anni  operare  vtilmente.  Aochoia  fi  de  la  pecora  di 
dua  anni  coprire  qn  bifognofara  p figliare  infino  ne 
cinque  anni,! aquale  ne  gli  fette  muore  8i  vicn  meno* 
Anchope  figliuoli  fi  conofce  il  mótone  fe  genera  bel 
li  agnellài  dicefi  che  vh  montone  batta  a ceto  peca* 
ir . Et  dice  Varrò  che  quante  fono  le  centinaia  de  le 

peccore  cotanti  montoni  batteranno*  ■ 

(£ Quando  fi  tendano  & come  St  quando  fegnarc  fi 
debbono.  Capitolo.  Ix* 

DEI  mefe  d' Aprile  ne  luogi  caldi  fi  ródano  le  pe 
core  Si  i ferotini  agnelli  fi  fegnino,  ma  ne  tépe* 
iati  luoghi  fi  deono  fondare  del  mefe  di  Maggio  , Si 
fpeiialméte  allhora  che  cominciano  a fudare  in  qualfi 
atépofic  dalle qnotio  vernale  infino  al  folftirio  fedo 
Se  dice  Varro.Ma  le  tondute  peccore  aiuterai  i qfto 
modo,piédcrai  il  fugo  de  lupini  cotti  Si  la  feccia  del 
vino  vecchio  Si  mifceraicon  cffi  la  morchia  dellolio 
dellcqli  cofe  in  va  corpo  ridotte, Se  dapoi  i uè  giorni 
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Munite  vi  fia  profumano  fi  tuffino  da  la  prodatftia  te 
fi  pafeono  in  altri  luoghi  con  acqua  piouana  alquans 
to  cotta  cò  Tale  fi  lauino  dopo  Juntìone  le  loro  mébta 
impeto  che  la  pecora  in  tal  manera  curata  per  tutto 
lanno  fi  diceche  nò  dioéta  rognofa:& dicefi  che  gene 
ta  morbida  Si  lunga  iana.Ma  le  pecore  lauate  conine»* 
ne  che  tre  di  per  anno  fungh  ino  dolio  Si  di  vino  pei 
li  ferpéti  iqnaii  fpefle  volte  Hanno  nafeofi  folto  i loto 
piedi  ne  te  ftalle.Ardcrenui  fpefiaméte  cedro  Si  galba 
noocapellidifeminaocornaditerui.Etfe  alcuna  li 
magagnaffi  o tagliaffi  nel  tondare  fi  fi  dee  quello  luo 
go  vngere  con  liquida  pece  ♦ Alcuni  fono  fi  come  gli 
fpagnolt  che  le  fondano  due  volte  per  anno  Si  le  tom 
dono  In  capo  di  lei  meli* 

CDel  cono/cere  leta  de  le  pecore*  Gap.  IxxtV 

1 Denti  de  le  pecore  fi  mutono  doppo  vno  anno  St 
mezzojcioe  due  dinazi:&  poi  doppo  i tei  mefi  fi 
mutono  i dua  ptoffimani:&  poi  tutu  gli  aliti  fi  che  fa 
guagliano  in  ue  anni  o i quatto  al  piu:&  infino  a tato 
che  fono  inequalì  fono  giouài  : & quado  fono  equali 
fono  compiute  Si  fattcjquando  fi  fcalzano  Si  crollano 
Si  feemano  Si  fi  córrópono  fono  vecchie:  Si  allbora  il 
fuo  mufo  diuéra  bigio  Si  groflo:&  ftano  i bono  flato 
&profperita  infino  a otto  anni  SictdefCi  che  Sanno 

infino  a dieci  fe  bene  faranno  pafciute:mafc  fofteran/ 

no  fame  tofto  inuechieranno. 

lEQ^ndo  Si  come  fi  mungono  Si  conferuafi  ^ 
Scaferò  Cap.  lxxii»$V$ 

INfino  alla  fella  di  fan  Michele  fi  mugono  le  peco 
te  due  volte  per  giorno;*  da  indi  inizi  vna  volta 
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fi  grafo  fi  può  muglici  e accio  che  troppi  grafie  nfcfc  > 
fi  mettano  có  montoni  fi  che  in  fconucncuol  répo  pio 
nfeano.  Ma  dopo  la  eòiuntióne  de  montóni  fi  gualcii 
oo  acciochc  fiano  grafie,  p tutta  la  fiate  prettamente  fi 
mògano  in  fulla  aurora  accioche  in  còucneùole  bora 
fi  menino  a la  paftu«:&  quado  fi  mungono  fi  dee  fta 
te  cheto  eccito  chel  maeftro  i'qle  folaméic  parli  q lo 
che  e di  bifogno:&  nppigliereno  il  calcio  di  puro  lai 
tecó  prefame  drlagnello  & del  capietto  co  la  pi  lici. 
nache  fuoleeéte  cottala  có  vctngli  de  polli  & co  i fio 
tt  del  cardo  faluatico  o co  latificcio  del  fico  dd  quale 

fi  dee  tutto  il  fiere  fcohreacaochecò  la  foptefla  fi  co 

fttin21»^P°*c^^com  ncc,:aca^  aflodaie  fi  ponga 
ì luogo  ofeuto  & freddo  & foppieffatochefia  fi  licui 
Via  la  fopprtffa  & fi  dee  fprtzare  có  falt  ttitto  & atro- 
ftuo  : Si  fatto  piu  duro  fi  fopprelfi  Si  calchi  piu  fotte- 
mète:&  ioppo  alquàti  giorni  Si  aliodato  Jordini  fu  c 
graticci  per  modo  che  luna  nó  rocchi  Ialttal  Si  fi  pon* 
gì  in  luogo  chiufo  & rimoffo  da  gli  veti  accioche  ftia 
tènero  Si  gnfo.l  riti»  di  calcio  fono  quelli  cioè  fe  gli 
e fecco  o fòrachiato  la  ql  cofa  aduerta  fc  quando  fata 
poco  piemuto  o liccueia  troppo  fole  o (e  riarda  pel 

10  caldo  del  fole:  mcho  fono  alcuni  che  qoàdo  fanno 

11  latte  frefeo  pittano  i pinochi  frefehi  Si  mtfchuno 

con  latte  il  rappigliano:  Icunt  lo  tappigliono  có  tffo 

il  timo  petto  Si  colato  : ancora  gli  portai  dare  ogni  Si 

qualunque  fapore  che  tu  vorrai. 

(TOe  la  inferria  ta  de  le  pecore  Se  loro  cura . O.txxui* 
f-vQuo  la  gola  de  le  pecore  n3icc  alcbuna  volta  go 
O tum  p fi  jxo  dhumon  c fi  dal  capo  decadono  Si  fi 
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pwfbtanMla  pelle  beicene  apoco  apoco  vno  homo  : 
te  fatto  quafi  come  arq&  guarirono.  Aocho  ingioi 
fa  loro  la  milza  & enfia  Si  qfto  aduiene  fp<ffo  del  me 
fedi  Maggio  Si  d'Aprile  pet  multìtudinedifangu$ 
gtoffo& vifcofo.Ondefprffo  muoiono  fubitamétes 
Si  vale  ad  effe  (enti  loro  anari fi  mette  vno  ftecco  di 
due  di  ta  faccendone  vfeire  molto  fangue  : onde  cetre 
guarifcono&  certe  nòdimeno  muoiono  «Ancho  ha* 
do  cene  febri  le  quali  fi  poffeno  conofcere  Si  culate 
al  modo  che  fi  diffe  nel  trattato  de  buoùPoffono  am* 
cheta  ad  effe  altre  infermità  adueniìe  le  quali  fanno 
conofcere&  curare  liefpettiifimi  partorì  t quali  tutto 
il  tépo  de  la  loto  vita  mettono  ne  la  gu^tdia  de  le  pe* 
coret&folamente  in  colali  cofe  ftudiano* 

f£DegIi  agnelli  come  fi  tenghino  Si  quando  fi 
caftnno*  Cap,  Ixxtiiù 


Vando  nafeono  gli  agnelli  ciafeuna  ferrini* 
. na  per  fpatio  dun  mefe  fi  dia  loro  il  fale  dain* 
H J dì  innàzi  i ogni  tempo  dogni  quindici  gior* 
nivnavoltar&quandofiiimuouonoda  le  madte  in 
comaneme fi  tendano  per  li  pidocchi  : Rancho  ere* 
feon  meglio:  Si  ciafeuna  fetrimana  fi  dia  loro  il  falcfit 
intorno  a pafqua  di  natale  fe  giungono  con  le  madri 
(fecondo  che  dice  Palladio).  Ma  Vatro  dice  che  qua 
do  le  pecore  cominciono  a partorire  e paftoti  le  met* 
tino  in  qlle  Halle  le  quali  barro  ordinato  accio  i difpat 
le  Si  iui  détto  gli  agnelli  nari  di  frefeo  pógbio  inizi  al 
foco  & li  tégbio  itti  détto  p fpatio  di  dua  o di  tu  gioì 
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«i  mfinoatanto  che  cognofchino  la  madre  & fi  fattoi' 
Imo  del  palio*  Appreffo  quandole  madre  vanno  alla 
paftura  colla  greggia  ritengono  gli  agnelli  i quali  poi 
die  le  pecore  faranno  «menate  la  fera  fono  nutriti  de 
loroUttesfii  fi  mettono  anchora  in  difparte  accio  che 
nò  fiano  calpeftati  d f lemadri  la  nouejqùefto  mede* 
fimo  fanno  la  manina  innanzi  che  le  madri  efchmo  a 
la  pallata  accio  che  gli  agnelli  fi  faciano  di  lane  p fpa- 
ciò  di  dieci  giorni, & patti»  il  detto  tépo  ficcano  ctt 
ti  pali  S gli  legono  con  alchona  cola  leggiere  Inno  da 
hltio  partito  accio  che  tatto  il  giorno  in  qua  & mia 

correndo  infieme  non  fi  gaafttno  mébto  alcnnot  flt  fc 

lagnellononandta  alla  poppa  de  la  madie  vi  fi  dee 
portate  & vngieteleiue  labta  dt  buttilo  o ai  gtaffo 
di  porco  te  accodate  le  labta  a!  Ime  : Se  dopo  pochi 
•tomi  gittate  loro  la  veccia  molle  innanzi  o nerba  te 
Seta  ptima  che  véghino  alla  pitturai* ancho  quando 
(atanno  lomatii*  in  coiai  modo  fi  nntnfcano  mfino  a 
taoto  che  fimo  di  quatto  rotfi  S in  quel  meizo  no  fi 
mazino  lelotomadtù*  quàdo  gli  agnelli  fono  da  le 

madri  timoffi  Spaniti  fi  dee  hanete  dtligentu  che  p 
defideno  nò  iueccbiuzzifcàot»  impo  fi  deono  mot- 
bidaméte  nuttite  & có  bon  patti  Se  guatdatli  dal  fred- 
dò * dal  caldo:*  quàdo  pdiméticameto  del  lane  no 

defideta  la  madie  alihotafimetane  la  gteggta  colla! 

trobeftùme*  , 

(TDe  Iutilita  de  le  pecore*  Cap.  ixxr* 

T Vtilita  de  le  pccote  e graie  impeiochc  de  la  loro 
1 alani  fi  fanno  1 veftimcnti  neccflatii  & deletrabili 

alla  faniia  & alla  vita  de  Ihuomojlaqoalc  quanto  a piu 

fotulc 

aiu 
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fottile  tanto  e Bagliore  * di  piu  vafutètde  le  foro  pel 
le  co  peli  fi  fanno  le  peiiicie  * gli  foderi  de  pani  efi  (o 
no  vali  nel  tépo  del  freddo:*  de  le  cuoia  pelate  fi  fan 
no  calzaméte  * carteul  loro  latte  e ccnucneuofe  a via* 
te  il  cibo  & affai  faluteuole  :it  quale  quàto  e piu  frefeo 
tato  e migliore,*  quàto  e piu  fpeflb  tato  e di  maggio 
te  nutriméto,*  la  fua  acquofita  laquale  e il  fiero  folue 
il  véne*  ne  mena  fuori  la  collera:*  il  cafcio  (fi  te  ne 
fa  e num'méio  del  corpo  de  Ihucmodo  quale  quanto 
piu  e frefeo  tato  piu  e migliore,*  quàto  e piu  fecco  * 
vecchio  * piu  duro  tanto  piu  e peggiore:  * qllo  che 
e troppo  lalato  o troppo  vifeofo  o che  troppo  fi  fpez 
zi  non  e buono  fecondo  quello  che  dice  Rafis.Ma  ql 
Io  e buono  che  tiene  il  mezzo  intra  lune  & faìtro  * La 
carne  de  la  pecora  non  e miga  di  fapore  dile tre uole  * 
exroppo  humida  * fconueneuole  fc  nò  forfè  già  villa 
ni  a uezzi  a mangiarla  i quali  di  continue  fatichi  fi  tra 
uagbnctla  carne  de  gli  agnelli  e affai  cóueniente  allho 
ra  che  fia  dal  latte  par  citajma  qlla  de  raftrenie  ottima 
& nutnciua  molto  fe  Tara  duno  anno  (fecódo  che  dice 
Auicenua.  Ma  paffata  la  detta  età  e piggrpie  * quàto 
piumuecchiatamof  piggioie*  piu  dura  a fmaJtire 
t £5  prili  * le  lane  de  gli  agaelli  fono  ottime  & piu  aed 
rie  il  ccprimento  del  corpo  de  Ihucmo# 

&De  le  capre  * captali  quali  fi  (leghino  & come  fi 
tengbino  & de  la  loro  età  & pregnrzza»  Cap,  IxxW. 

COlui  che  vuole  ordinare  * fare  la  greggia  de  le 
capre cóuiene  che  il  fuo  eleggete  cófideri  prima 
ietadi  : cioè  che  apparecchi  quella  che  peffa  fare  fuiu 
io  * figliare:  &dt  qucftc  apparechi  innanzi  quella 
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<b(  piu  fugamele  frumfichf:&  impo  c da  fapeie  eB  fa 
giouae  e piu  laudabile  eli  la  vecchia  ne  la  loro  forma 
fi  dee  guardare  che  fiao  ferme  gradi  Si  co  corpo  leuo 
& morbido  Si  di  bsbbio  il  pelo  fpeffe  Si  habbino  fot 
to  il  mero  due  tettole  pédéti  p che  qfte  corali  fono  piu 
fenile  & fruttuofe : Si  c fi  habbiao  gradi  vberi  accio  dì 
tabù  molto  & graffo  latte*  Ancho  fi  dee  guardarceli! 
becco  babbi*  fimigliati  lettoli  folto  il  mèco  d gorgo 
zulc  habia  Ifigo  & la  fua  ceruice  fia  corta  St  pie*  & gli 
orecchi  piegui  Si  gtaui  Si  che  il  fuo  capo  fia  piccolo 
fplédido  Si  fpeffo  Si  có  Ifigo  pelo  & cB  fia  pucneuole 
ad  entrare  alle  capre  i vno  anno  : il  qlc  nò  dura  oltre  a 
fei  anni:&  de  le  capre  $lle  che  due  volte  parrorifeono 
Sanno  fono  migliori  Si  di  quella  cotale  (chiatta  fi  deo 
no  piu  tofto  eleggere  i mafehi  per  mettete  alle  capre 
Si  a quefto  beftiame  fono  migliori  le  Halle  le  qii  guai 
dano  alleuamento  del  fole  dinucrno  Si  che  hanno  Io 
fpatio  di  pietra  odi  mattone  accio  cB  la  loro  Ralla  fia 
meno  humorofa  » Si  lotofatancho  fi  metta  loro  folto 
certe  verghe  accio  che  non  fi  bruttino?  Si  fi  deono  te> 
nere  Si  pafcerc  quafi  al  modo  de  le  pecore,  Ma  quefto 

beftiame  ha  Certa  propietadc:  cioè  che  piu  fi  diletta 

di  pafcerc  i faluatichi  bofehi  che  ne  prati:  impero  che 
ftudiofaméte  pafturano  di  fafaaiichi  bofehi  Si  ne  Iuo* 
chi  cultiuati  fchiantono  Si  rompono  Si  rodono  i pie* 
doli  arbucellii&  impero  da  catpédo  fon  dette  capre. 
Pei  la  qual  cofa  in  fuila  allogatone  del  podere  fi  vuo 
le  fare  eccettione  che  il  lauoratote  non  pafea  la  capta 
in  fui  podere*  Dopo lautunno  fi  «colgono  i becchi 
ne  la  gregge  : impeto  che  quella  che  concepc  doppo 
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il  quatto  mefc  partonlce  nel  tempo  de  la  pnmauetf 
& quando  i capretti  fono  di  tempo  di  uè  mefi  lì  fiotto 
mettono  Si  cominciano  a cffete  ne  la  gregge.  Credefi 
che  fia  affai  gran  gregge  quella  in  fino  a cinquecento: 
impero  che  ie  capre  lono  tàdage  Si  fi  dilpergonotma 
il  contra  aduicn  de  le  pecore  le  quali  fiiagunano  Se 
amonfichianoinfiemcinvnoluogo.  A ogni  defena 
di  capre  balta  vnbeccho*  Anche  nò  fi  deono  ferbare 
da  otto  anni  innanzùimperochedaindi  innanzi  di- 
ucnta  fterile, Ancho  non  fia  neffuno  che  prometta  le 
capre  effere  fanefimpeto  cheffecondo  che  fcriue  Var 
to)nò  fono  giamai  faza  febre:  Ancora  fpcflfe  volte  ad 
mene  che  ricenano  piaghe  ne  corpi  loro; impero  che 
tra  loro  combbauono  con  ie  coma:  Si  ancho  pafeono 
in  luoghi  (pinoli:  le  quale  fi  debbono  curare  nel  mo- 
do che  de  caualli  fi  diffe  in  piu  capitoli  ♦ Infitta  de  le 
capre  (penalmente  ne  le  pelle  nel  latte  : Si  ne  capretti: 
imperoche  de  le  loro  pelle  fi  fa  ottimo  calzamelo  & 
le  ne  coprono  le  felle  de  caualli  » 11  Icr  latte  e molto  & 
ottimo  al  corpo  de  ihuomo  Si  (penalmente  non  rap- 
prc(o:&che  (ubbia  poco  da  la  (uftantia  del  calcio  di 
le  ne  fa  non  e tanto  laudabile  quanto  quello  de  le.  pe* 
corista  loro  carne  e troppo  lecca  Si  dura  a !ma!tire  : 8i 
pero  e rea  : ma  la  carne  de  capretti  e ottima  Si  (penal- 
mente di  quelli  che  poppcno;&  de  le  loro  pelle  fi  fan 
no  ottime  carte  Si  delicate. 

ILDc  veni  come  fi  eleggano  Si  come  fi  negano  & de 
la  loro  «a# de  ta  loro  pregnezzi»  Cap*  Ixxvir* 

I Verri  fi  deono  e legge  rgiidilfimi  Si  dàpio  corpo 
Si  fiano  inizi  tonai  die  iughi:  &che  ha fc bino  gr| 
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groppa  il  grifo  corro  Si  la  ce  tuice  fpeffa  dì  gangole  : 
&chc  fia  innanzi  duno  colore  che  di  varriati  colori:# 
che  fiano  lufluriofi  di  tempo  dun  annoti  quali  in  li  no 
al  quarto  anno  fi  poflbno  mettere  alle  troie  • Le  troie 
douemo  eleggere  che  habbiano  il  loro  lari  lunghi  : # 
che  habbiano  grande  ventre  da  potere  foftenere  il  pe* 
fo  de  figliuolijin  tutte  altre  cofe  debbono  eflere  forni 
glianri  a verri.  Ma  ne  le  fredde  regioni  fi  debbono  fcc 
gleredifpcffo&netopelojfit  ne  le  temperate  centra 
de  fi  prendano  di  qualunqjpclo  fatano- Ancho  fi  feci* 
gono  di  bona  fchiatta  àccio  che  partorifehino  di  mol 
ti  porci Qqefto  beftiame  fi  può  in  tutu  e luoghi  tene 
re  Si  hauere,Ma  meglio  dimorono  ne  campi  paludo 
fi  che  ne  gli  afeiutti:#  Ipetialmente  doue  abòda  ielua 
darbori  fmttuofijl  q!  poi  dì  fatano  i ftutu  maturi  foc 
corra  almutamento  de  lanno:  cioè  nel  tépo  del  verno 
le  ghiade  le  caftagne  Si  fimigliate  cofe  o le  ftueolci* 
zo  o il  grano.)  mpeto  che  quelle  cofe  nò  fotomcte  in 
graffano  ma  danno  diletteucle  fapore  alla  carne  ♦ Nel 
tempo  de  la  fiate  ricolgono  il  patto  la  mattina  Si  inna 
zi  che  il  caldo  cominci  fi  ricolgono  Si  vano  in  luogo 
ombrofo:#  maffimameme  in  luogo  oue  fia  acqua:# 
poi  dopo  il  merigio  quado  allétato  e vano  alla  pattu* 
13. Nel  tempo  del  verno  non  pafeono  innanzi  a cófu* 
maniero  de  la  rugiada  Si  che  il  giaccio  fi  firugga  : ma 
fareno  lattaia  vero  i porcili  fono  il  portico  ne  quali 
ciafchuna  troia  fi  rinchiuda  i quali  porcili  da  la  patte 
di  (opra  (coperti, Accio  che  il  pallore  liberamele  pof* 
fa  vedete  il  loto  numero  Si  che  poffa  fpdfc  troice  aiu 
tare  Si  fouenite  quelli  che  fono  calpefti  da  le  madti  ca 
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uandoli  loro  difotto>&  anchora  di  rinchiudere  cò  eia 
fcheduna  e ptoptii  porceli i.Ei  fecondo  che  dice  Co 
lamella  non  ne  dee  piu  dotto  nutrire,  Ma  paté  a Palla 
dio  che  fei  fiano  bafteuoli.peroche  aduenga  che  piu 
ne  poffa  nutrire  tutta  fiata  fpeife  volte  & meno  p mag 
giore  numero  che  non  e vfata*Et  Vano  dice  che  tanti 
potei  può  partorite  la  troia  quante  poppe  ella  ha  & 
fe  meno  ne  pattotifee  dice  che  nò  e a fufficientia  fiat, 
tuofaj&fepia  ne  pattotifee  dice  che  matauiglia  fra 
fcquali  m3tauigiie  fi  fetiue  quella  antichiffima  cioè  la 
noia  d'Enea  dt  Lauina  portoti  (tenta  porcelli,  Poffon 
fi  nuttitepdma  otto  porcelli  picconi  imperoefì  ne  la 
madre  può  date  loto  (officiente  latte  ne  quelli  che  (o 
no  generati  fi  pon  fortificate»!  vetri  che  fi  deono  mec 
tete  a le  troie  fi  deono  dua  mefi  innanzimettereda 
patte  & lottimo  tempo  di  mettere  a le  noie  fic  da  calè 
de  di  Febraio  infino  a dodici  diM  a rzotS:  cefi  aduie^ 
Deche  partorircela  fiate:  imperocbc  quattro  mefi  fta 
pregna  fif  partotifee  quando  la  terra  e pregna  di  paftu 
ta  cioè  abonda  pi  pattata,  & non  fi  deono  far  coprii 
re  quelle  che  fiano  di  men  tempo  duno  anuo  : ancho 
e megUo  ad  alpettare  che  fiano  di  venti  mefi  • accio 
che  partonfchino  poi  nel  tempo  di  dua  armi»  Et  dal 
tempo  che  hautan  cominciato  fi  dice  che  partorito)' 
no  in  fìnoallanno  fettimopfil  quando  fi  aggiungono 
fi  voltono  volérseli  nel  loto  il  quale  e il  loro  npofo  fi 
comedegtihominiillairare:&  quando  tutte  le  troie 
barano  conceputo  i porcari  ipattifcono  da  capo  i 
retri  filli  mettono  da  patte  Jl  verro  quando  c dotto 
mefi  comincia  ad  entrate  a la  troiani  ciò  puotc  infino 
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filili  quattro  anni  fare  da  indi  innanzi  la  faa  virtù  toma 

adiciro  infino  a tinto  che  perde  la  poffibilita  del  coi* 
i)  io.  1 1 porco  fuolc  venire  a tanta  gramezza  che  fe  mede 
lìmo  ftando  ritto  non  può  foftenete  : onde  fi  dice  che 
in  iufitania  fuccifc  porco  che  fu  trouato  cinquecento 
, fcttantacinquc  libre  : & da  la  cotenna  allcffo  fi  ttouo 

la  carne  vn  piede  collardo  & tre  dita  fecondo  che  feri 
oeVano.Anchofaggiungeche  fa  veduta  inarchi 
dia  vna  troia, laqualc  per  la  molta  graffczza  non  fola-» 
mente  non  fi  poteua  leuateima  in  efla  fi  trouo  che  va 
topo  fece  il  nido  & figlio  & partorì . La  fecondila  de 
la  troia  fi  conofcc  i ciò  che  tjllocfi  fa  nel  prio  ano  • no 
I i molto  muta  ne  gli  ani  fcguéii*  E porcari  lafcion  i poi 
ci  due  mefi  colle  ttoietda  idi  inizi  qn  già  poflono  pa 
(cere  li  rimooono.  E porci  nati  nel  verno  diuentono 
migli  p lo  freddo, & pelile  madri  li  fchifano  pel  pò* 
co  latte, &pdi  pio  poppare  fi  magagnio  le  poppelle 
pe  li  loro  détùll  loro  ano  e diuifo  in  due  pti.Impoche 
||  due  volte  ptorifeono  lano  & portano  e figlinoli  qtito 

I mefi  & due  gli  nutrirono . Conucnfi  farcii  porcile 
f ; alto  datorno  di  ite  piedi  & poco  piu  ampia  di  quella 

altezza  fanza  la  tctt3  che  quando  ne  votra  vfeire  non 
fi  fdpi.il  modo  de  lalte zz  i fia  in  modo  che  il  paftore 
poffa  ageuolmentc  guardate  détto, fi  che  alcuno  poi/ 
cello  non  fia  fcalpeft3to  da  le  madie  & acciochc  age/ 
uolmente  polfa  purgare  il  porcile.Mel  porcile  o vero 

I I Eia  dee  effere  lufeio  il  fogliar  difetto  alto  vn  piej&  vn 
palmo  accio  che  porcelli  nóoe  poffmo  vfeire  faori 
quiio  la  troia.Etancho  dee  il  guardiano  de  porci  p 
tutte  le  volte  che  purga  la  ftia  maiciui  deano  la  iena 
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0 alcuna  altra  cola  eh  fughi  Ihumore.Et  quado  la  troj 
ia  hauia  partorito  la  de  prouedere  di  maggior  quam 
uta  di  cibo pei  loqual  pofla  piu  ageuolmcntc  hauere 
labondanza  del  latte, Nelle  quali  file  fi  fi  volc  loro  da 
re  intorno  due  libre  dorzo  bagnato  in  acqua  la  matti' 
na  # al  vefpto  fe  non  fi  haueffi  altra  cofa  che  mettere 
loro  innanzùLe  troie  fi  deono  abeueraredua  volte  li 
giorno  per  cagione  di  lane,  quando  i porcelli  fono 
forzati  dalla  poppa  fel  podere  # il  luogo  il  da  fi  fi  vo 
{e  loro  dare  la  vmnaccia  # i granelli  deiluue  # non  fi 
(necton  fuori  dai  primo  di  che  fanno  di  porcelli  ioli- 
no  al  decimo  giorno  fe  non  per  abeueralle , 3c  paffuto 
il  decimo  giorno  fi  lafcino  a la  paffuta  vlcire  in  iuo~ 
go  profumano  a la  villa  accioche  per  lo  fpeflo  ntor^ 
naméco  pofla  nutricare  i fua  porcelli:#  poi  che  i por# 
celli  fatano  crefciutifeguiranno  la  madie  a la  paffuta 
& quado  fatano  rimcnau  fi  dipanino  da  te  madre  di 
pafeono  in  difparte.  Ancho  dee  il  guardatore  de  por* 
ci  auezzare  le  troie  fi  eli  faccino  ogni  cofa  al  verio  de 
la  zapognatimpoche  qfto  modo  meno  le  fparufee  di 
diuide  che  ponédoie  in  móucelii  di  ageuoiméte  vene 
vengono  piu  a rodere:#  impo  fi  dice  che  fi  raguntno 
colla  buccina  o vero  zapogna  accioche  i faluattco  luo 
go  difpti  o vero  fpam  nò  penfcano.CafUófi  vtilmen 
ce  e verri  di  tépo  duno  anno,#  nò  deono  edere  di  me 
(épo  di  fei  mefi,laql  cola  fatta  inutono  il  nòe  # dì  vec 
li  fu  piti  nugiali,  Uc  ia  fanita  d porci  vna  fola  cofa  fa 
ta  per  modo  deflemplo  duo.  Cloe  che  a porci  che 
popponofe  cioè  che  la  troia  non  pofla  hauereillat 
tc  fi  conuienc  darli  il  grano  fritto  • imperoche  crudo 
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follie  fl  loto  reotie  o mettete  loto  innazilorzo  bagni 
to  infino  a unto  che  fi  facciano  di  ite  meli  : infra  cem 
io  itoie  fi  crede  efi  dicci  reni  biffino- Letizia  de  pof 
ci  c in  ciò  che  primieramente  ia  loto  carne  c conuenc 
noie  ad  r fate  in  cibo  ftefeo  Si  il  loro  lardo  e ottimo  p 
condire  tutti  e cibi,  U la  loto  (ugna  e bona  per  vnge/ 
le  calzamenti  Si  confc  tuali  & in  molti  rnguemi  da  cu 
tare  infemvìudi  • Auchotafe  ne  ha  vnaltta  vtìlipte 
cioè  che  mdfi  ne  le  vigne  innanzi  che  mettano  o che 
fappanccchino  accio  Si  aucho  fatta  la  vendemmia: fit 
ffirpata  la g amigna  vagHono  quali  tanto  aia  vigna 


quanto  il  caliate*  

IT  De  cani*  Capitolo.  Ixxvitfc 

1 L cane  e guardiano  di  quel  botarne  cha  bitogoo 
X de  la  lua  compagnia  per  via  dt  difenfionetinfralc 
quali  beftìe  fono  maffinumcnte  le  pecore  Si  le  capre 
impero  cheilc  fogliono  clL  t ptefe  da  lupi»  contro  a i 
quali  ordiniamo  e cani  per  difenfione . Nella  gregge 
de  porci  fono  alcuni  che  fi  difendono  fi  come  1 verri 
i migiali  di  le  ttoie . Le  geneutioni  de  cani  fono  due: 
luna  e quella  deleucicti  da  giungere  Si  da  ca  retare  le 
fieredaltia  gene ratione  e quella  che  fi  tene  per  guarda 
te  Si  quelli  fi  confanno  a partorì  Si  di  quefte  intendo 
di  trattate  ad  perfetuonedi  quell  j arce  • Primiera^ 
mente  dico  cheli  conuengono  apparechiarc  & difr 
porre  a quello  vfo  deca  conuemente.Imperoch  i pie 
coli  catelli  Si  i cani  non  difendono  le  pecore  ne  etiam 
dio  foro  medefimi:&  le  piu  volte  fono  preda  de  lupi 
deono  anchoca  effete  belli  ne  la  faccia  & dimpia  grati 
dezzi  Si  co  gì  i òcchi  nericati  o toflicanti  Si  de  nati  $ 
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portioneuoti:&  le  loro  labia  fiano  quali  rofficanti  Si 
che  babbino  il  méto  indentro  del  quale  efebino  fuo* 
ti  dua  denti  luno  da  la  parte  delira  & labro  da  la  (ini* 
ftta  vn  poco  maggiori  che  que  difopra  : Si  che  (ìano 
dritti  anzi  che  totcì  Si  che  habbiano  i deti  acati  Si  dal 
labro  coperti  Se  eh  habbmo  i capi  Si  gli  orecchi  gradi 
& piegati  & coile  cgruice  Se  col  col  lo  graffo  Si  le  giuri 
ture  de  inebri  lóghe  Se  che  habbino  i pie  gradi  Se  tali 
Se  le  loro  dita  (partiti  Se  li  loro  vnghioni  (ìano  duri  Si 
piegati, & anchora  che  il  loro  corpo  (ia  pendente  Se  la 
loro  (cilena  ne  (cerna  ne  chinata  o vero  piegata  Si  il  lo 

10  latrare  fia  graue  Si  cò  grande  aprimemo  di  gola  Si 

11  miglior  colore  e colore  lionino.Le  cagne  deono  cf* 
(ere  piene  di  màmelle  Si  i capi  de  le  mammelle  vgua* 
li,  Anchora  fi  dee  prendere  guardia  & non  comperare 
i cani  da  Undici  ne  da  cacciatori, impero  che  e primi 
fono  inutili  a feguire  le  pecore  & i feconc i (e  vedrano 
la  lepre  o il  cauto  piu  collo  che  alle  pecore  gli  andrai 
no  drieto,per  la  qual  cofa  de  cm  che  fi  comprano  da 
i pallori  quello  e migliore  che  e vfato  di  (eguite  le  pe 
core  8i  che  non  fata  smezzo  ad  alcuna  cofa  : impeto/ 
che  il  cane  con  ageuole  cola  f mezza  Si  faufa . 1 cani  (i 
deono  bene  pafeere  di  pane  alihora  che  fon  con  la 
greggia  accio  che  per  la  fame  voglicndo  cercare  del 
cibo  odia  greggia  non  (abbia  a parure . Ancho  non  li 
deono  lafciate  pafeere  la  carne  de  la  pecora  motta  ac/ 
ciò  che  per  Io  (3pore  meno  non  ne  fiano  a frinenti  da 
far  danno  alla  gregge*  ma  danti  loro  loffa  ben  trite  et 
lotreiimpero  che  per  qaeftoi  or  denti  diuétono  piu 
fajdi  Si  fortijpet  io  lapore  de  le  midolle  Si  prendano 
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fi  giorno  il  cibo  dotte  pafeono  Si  la  feci  nel  luogo  do 
uc  faftaISao:dc  le  cagne  foglìono  tre  mefi  Ilare  pregne 
& quando  partorifeono  Si  ne  fanno  molti  fi  conueiv 
gono  eleggere  quelli  che  vorrai  per  tenere  Si  rutti  gli 
alttigittera  via,pcro  che  quanti  meno  fc  ne  lafcìa  lo* 
io  canto  nutricandoli  diuentano  migiiori  » Ancbo  fi 
mette  loto  alchunacofa  fono  per  la  qual  cofa  filano 
piu  motbidamente  Si  fi  nutricano  piu  ageuolmente» 

1 catcilini  cominciano  a vedere  in  venti  giorni  in  due 
mefi  dal  parto  non  fi  difgiungono  da  la  madre  Si  me 
nane  piu  in  vn  luogo  Si  admentoli  a combattere  ac./ 
ciò  che  piu  afpri  diuenuno» Ancho  gli  auezzano  che 
legare  fi  pollano  prima  con  lenti  legami  accio  che  fea 
roderli  fi  fforzano  gli  caftigono  perche  nò  vi  fi  aulì/ 
no*  Alcuni  co  noci  greche  con  acqua  tinte  gli  vngono 
gli  orecchi  Si  entro  a diti  accio  eh  le  dioiche  che  qui 
fiate  fogliono  non  gli  offendano  chele  non  fi  faceffi 
diuenterebbono  vlcùrofi.  Et  accio  che  non  fiano  feri 
tidalebefiiefiapongano  loro  colaridi  ferro  hauente 
fotto  falene  cuoio  Si  co  chioui  cófiui  accio  che  al  col/ 
Io  nò  nuoca  la  durez  a del  faro,  Il  numero  de  cani  nel 
la  moltitudine  de  le  pecore  fi  fuole  apparcchiaie . Ma 
nelle  patti  faluatiche  nmofTe  dalie  ville  doue  le  befiie 
tee  fono  moki  iene  richieggono  • Ma  nel  villaticho 
gregge  due  ne  ballano  mafehio  Si  lemma , tmpo  che 
inficine  piu  fono  continui  Si  luno  con  labro  diuenta 
piu  afpro:&  accio  che  fevno  ne  inferma  fanza  cane 
non  rimanga  la  gregge;!  quali  mezzi  la  notte  a vegia 
ie  Si  il  di  tiuchiufi  dentro  a dormire» 

COcpaftoii  quanti  cuomc  fimo.  Gap.  lxxix. 
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Alle  maggiori  pecore  di  neceffita  còucngcno  tV 
fere  deta  compiuta:  alle  minori  e fanciulli  alai/ 
na  volta  ballano,  Ancho  qlle  che  colli  de  mòti  vfano 
piu  fami  fi  richiegono  ebe  a qlli  del  fondo  continua 
méte  alla  villa  ritornano,  Addùque  ne  fatti  e lecito  ve* 
derelagtouétu&qlla  quali  armata  quando  (infondi 
nò  folamenti  fanciulli  ma  le  fanciulle  agcuolmentele 
pafeono.  Nel  di  pafeere  debbono  la  gregge  infiemc 
& còmunaméie  tutte  vederle  p numero, & alcuna  voi/ 
ta  al  fuo  luogo  la  gregia  li  debbe  redite  fono  vn  mae/ 

Uro  Si  cjfti  maggior  p conofcéza  Si  di  tutti  piu  amae/ 
firato  Si  a qiio  tutti  gli  altri  còparire  debbono , Si  coli 
fi  cóuiene  che  gli  altri  dctaauanzt  accio  che  p la  vcc/ 
chiezza  meno  peffa  foftenere  la  fatica, Ne  Vecchio  ne 
troppo  giouaneouer  fanciullo  la  malageuolezza  de 
colli  o de  mòti  portare  poffano  la  q<c  di  neceffita  tóz 
ui ene  fi  faccta,Coloro  che  il  gregge  feguttio  & mafli 
maméte  gli  arméuzii&i  caprini  ìqli  le  rupi  cornuta 
méte  a pafeere  vano  forme  dbuomini  da  eleggere  fo 
no  che  fieno  fetmi:&  veloce  méte  correnti  & di  mébri 
cfpedùi  che  nófolamente  la  pecora  feguirc  pefianer 
ma  da  rubato»  Si  lupi  difendete  i quali  le  fatiche  che 
btfogna  follenere  pollane, i qii  correre  o vero  la  darli 
nò  e ognuno  a quello  officio  a datro.li  mae  fico  proue 
dere  cóuiene  che  feguici  tutu  ftrumétt  dì  alle  peccorc 
Si  a pallori  e bifogno  Si  maffimr méte  alia  vita  de  gii 
huomini  Si  ad  medicine  de  le  pecore . Alia  qual  cofa 
hanogiumétidcfiatidefignoiialurcauaili  altri  mu/ 
li  o vero  afinio  vero  altri  eli  il  pelo  adofib  portar  pof 
fono  ♦ Quelli  ebeuei  freddo  continuo  permangono 
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ageuolmente  baio  la  cóferua  nella  villa  che  a pallori 
ecofeneccfljrie  faccia,  Ma  a quelli  che  ne  falli  & ne 
faluatichi  luoghi  pafeon  le  fetnine  aggiungete  vi  fi 
conufene  le  quali  il  gregge  feguitino  & che  e cibaci 
a pattati  g ouetnino  ; acao  che  quelli  pia  follecici  fac 
cmo»tlm.*eftro  de  le  pecore  fanza  lettela  Efficiente 
none  pero  che  ragioni  del  (ignote  ne  altro  dritta/s 
meme  fate  nò  puote: il  numero  de  paftoti  efiere  dee 
fecondo  la  moltitudine  de  le  pecore  Si  la  generationc 
de  le  pecore  Si  fecódoia  diuerfita  de  luoghi  da  palcc* 
ie,&  i veditori  de  gli  agnelli  Si  i facitori  del  cafcio  & 
de  cafci  magio»  ài  de  minori  di  coli  fecódo  gli  offici 
che  tutte  le  cofe  che  iono  biiogno  fi  fornircano* 

(£Del  Uporatio  &i  lepre  Si  de  gli  altri  animali  che  fo* 
no  da  rinchiudere.  Gap*  Ixxx» 

IL  leporario  e vn  luogo  rinchiufo  nel  quale  fi  ra  v 
chiudono  le  lepri  Si  i caurioli  Si  cerui  Si  porci  fal< 
Uatjchs  Si  altri  animali  nò  rapaci  fiera . imperiamo  co 
fi  ^incarnente  chiamataiimpeiocli  le  lepri  maifima^ 
méte  fiticbiudeuano  in  quello.  Ma  di  tutte  qfte  cofe 
la  guardia  la  ctckiméto  ài  il  pafto  aperto  Si  conofciu 
lo  e;di  impero  óre ueméte  e da  (piegare,  Si  impero  a{* 
fepai  * homo  al  luogo  di  materia  o vero  foflb  o vero 
tipe  giade  o piccolo  fecódo  la  polfibilita  del  (ignote 
fi  faccia  iato  alta  Si  cópofta  che  ne  lupo  ne  beftia  ai* 
trace  vi  p olli  uè  di  (opra  (altare, & qurni  fi  come  fi  c5 
uicne  eflfer  luoghi  nafeofi  con  virgulte  Si  herbe  dooe 
le  lepri  nafconut  re  fi  poCfmo  Si  arbori  co  gradi  lami 
c quali  dai  percotimento  de  laguglic  difendano  $ nel 
quale  le  lepri  mafehi  o fetnine  pochi  mctiuaì  in  bcc* 
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ut  tépo  il  luogo  fe  nempiera  tanta  e fa  feròdi ta  di  affi 
quadrupedi, che  fptffo  li  ituoua  eh t poi  che  hanno  fi. 
guato  di  noiicllo  incótanente  fono  có  gli  altri  ereflèt 

* cofi  roolK  {t  nf  ttouono  nel  renne  gli  altri  battere» 
Et  impero  chi  lapere  vele  ccnofcere  il  mafebio  da  fa 

fenuna(fi  come  fenue  Areidiojdi  fuori  de  la  natura 
dee  «guardare:  impero  che  fanza  dubbio  il  mafehio 
mo&  la  fettina  duafe  cautamente  & fctilmente  ta,. 
guatderat  i ma  de  le  lepri  tre  generatìcni  ne  fono  vna 
manera  Italica  co  pumi  pie  piccoli,*  con  diti  di  drie 
co  alti:*  ne  la  parte  di  fopia  del  deffo  bigia  & nel  veri 
tee  bianca  có  orecchi  lunghi:  la  quale  lepre  fi  dice  che 
poc  che  e pregna  da  capo  concepe.  In  galli»  cefalina 
& in  Macedonia  fono  vna  generatfone  grande  irrito 

* m Ifpagna  & ; n Italia  mezolane , Anchorain  e,|lia 
fe  ne ■ icona  dunaltta  generatfone  che  fono  tutte  bia„! 
che,  Vna  terza  generacene  e che  fono  ne  la  Scanna  * 
prcumcia&io  parte  di  Lombardia  & alle  loro  occrV 
lenze  nafeono  limili  alle  noftre  lepri  da  vna  Dan, 

minori  lequali  cunicoli  chiaman.LepreedmaT/fol* 

pero  checó  Iteuepiede  vae.Cumculi  fon  detti  imee. 
co  che  figliano  fotte  terra  deue  nafeondono  porci  hi 
uattchi . Hauerelì  poffino  nel  leporarfo  poro  fafoarl 
chi  cautfoli  * cernì  fanza  dubbio  (&  q £*0  ™ 

la  Varro>heconctofia  cola  che  fuffe  in  luogo  che  fi 

chiama  ager  di  Lorenzo,  nel  quale  vn  molino  era  in 
litro  luogo  douc  fi  ccnaua  & maetttalmctc  vede  fate 
ma  rei  ua, Era  fopra  a cinquanta  iugeri  di  tetra  : il  iu.. 
geco  fie  fpatto  di  lunghezza  di  terreno  di  pie  duetto 

quaranta,*  di  larghezza  di  pie  dugento  venti:  ftk 
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materia  cioè  ripa  era  compofta  Se  chiamato  fu  vi# 
che  con  vna  (cola  Se  cetcra  renne  & quando  a canta/ 
ie  comincio  la  bucina  enfio  Se  fubttamente  lattormo 
gli  aliti  & tanta  multitudine  di  cttuiSe  daini  animali 
di  quattro  piedi  che  il  raguardamento  pateua  belhfli 
tnotlQtdita  de  leporarii  e grandi! lima  : & e di  che  pò 
chi  anina  ili  in  breuiffimo  tempo  fe  nh  inno  molti  : le 
cui  carne  a mangiate  Gccnuengono  & hanno  fi  age/ 
uolmente  Se  le  pelli  fono  buone  per  foderare  dele  ve/ 
ftimenta  & vtili  per  corregie* 

(£De  la  pefeina  Se  pefei  da  rinchiudere,  Gap*  Ixxxr* 

GOlui  che  pefeina  vorrà: prima  deeellegere  il  luo 
ghoconuenifntcùlqaalein  nefluno  tèpo  acqua 
vi  manchi  : impo  che  in  altri  luoghi  non  può  durarei 
Ma  de  le  pefeine  alcune  fono  gradi, alcune  piccole, & 
alcune  mrzane:&  anchora  alcùe  fono  di  fonti, alcune 
fono  di  ftagni, alcune  marine, alcùe  fl  juialir  fe  le  fono 
piccole  atminG  di  pietre  cioè  di  fiepi  di  legni  Se  vinai 
ni  Se  có  pietre  murate  accio  che  lotta  o altro  siale  no* 
ceuole  entrate  no  poffuf  uni  o vero  viti  fopra  qlla  té/ 
dano  p liquali  gli  vcelli  rapaci  fi  fpauentino:&  m qlle 
fi  mctton  de  pefei  che  Gano  a qlla  acqua  couueniemi: 
cioè  di  quelli  che  in  <Jlle  patri  fi  ttouono.lmpero  che 
alcuni  ftano  piu  volentieri  in  fonti  o in  Gami.  Altri  iti 
ftagni  Si  in  laghi  : altri  fi  diletta  in  acqua  marina  : Se  la 
pifana  vuole  effer  piccola  Se  afonda  in  quanto  de  ca* 
uatori  fare  fi  puote:&  fe  Iacq  Ga  di  fontana  o vero  di 
. fiumi  in  qlla  potrano  bé  viuere  di  qlla  che  fono  ne  le 
pani  di  Lombardia  cauedini  fcardoni  barbi#.  Si  alcùi 
altri  piccoli  pefei  & forfè  uottc.Mafc  fata  lacunalco 
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veto  che  fiatato  fa  meglio  Tara  p qlla  tinche  le  quali  a 
modo  di  porco  fi  rìileitono  del  fango, Si  anguille  Vi* 
feofe  & anche  tutu  altri  pìccoli  pelei  le  no  fido  di  cor* 
itmióe  infetta:ma  lucci  nò  fono  in  piccola  ptfcioa  da 
porre  impero  chemolti  pelei  diuorono  aduega  eli  le 
tane  voléiicii  magino  che  fono  nimiche  de  pelei:  ma 
' ne  le  grande  conueneuolmeme  Rare  pedono  chefie 
marina  lata  del  mar  condotta  tutte  generaticni  di  pe 
lei  marini  per  natura  piccoli  fi  pottàno  in  c fla  conferà 
uarc  • Se  pefeina  grade  hauere  vorrai  cóuiéfi  qlla  fare 
di  gra  lago  o vero  di  ftagno  nella  q(e  fiano  a cq  molte 
lagunare  viue  o di  fiumi  o di  pioue  in  qlla  dilccrréris 
o vero  acqua  marina  cE  ne  ie  piu  entra:  ebefle  di  lago 
o vero  di  ftagno  lacqpalcuo  luogo  elea  qui  fi  riebm 
da  fi  efi  fimpedifea  Iulcimcto  de  pelei  Si  no  lufeire  de 
laequa  : ma  le  iti  acqua  dolce  permaga  potrannefi  in 
qlh  porre  Si  feibare  ogni  generatici  di  pelei  coli  gra^ 
di  cerne  piccoli  in  cotali  acque  viuenti  : fono  Si  alcfii 
marini  pela  e quali  a talcacq  veneti  le  ne  diletrono: 

Si  qlli  colali  fimilmente  mettere  fi  pefiano.  Ma  le  Tara 
dacqua  marina  mettere  vi  lì  debbono  tutte  generano 
xii di  pelei  marinùfe  la  fia  molto  profonda  le  no  fufli 
già  pelce  giade  come  la  balena  che  in  ne  (Tono  luogo 
fe  nò  in  pellago  di  mare  rinchiudere  fi  può  ♦ Ma  le  di 
mezzana  grandezza  fia  la  pefrini  di  qlli  che  ne  la  pie 
detta  detti  fono  fi  pofiono  mettere  : la  dottrina  quali 
pelei  vi  fi  poflVno  inchiudere:dela  pefeina  grade  vti* 
litade  fi  confeguitatimpero  che  di  pochi  pelei  inchiti 

fi  in  brcuilfino  tempo  le  nbanno  moiri:  vedere  le  ne 
pofiono  di  molti  ad  vfo  di  mangiata  bauerae. 
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C,Dc  patroni»  Gap»  fraft 

Compiuto  il  trattato  de  gli  animali  & de  pcfa:di 
quelli  di  dua  piedi  & di  lutti  altri  volaaui  e da  di 
re:6c  prima  de  pauoni  impero  che  per  la  loro  behz/ 
za  piu  nobili  fono  che  tutti  gli  altri  i quali  da  nutrite 
fi  come  pienamente  difle  Palladio  agcuole  e fc  da  la/ 
dronio  animali  oociti!  no  Gtcmai  quali  p li  campi 
fpeffe  volte  difeorrédo  fi  pafeono  e polli  loro  mena/ 
no  & nel  ve/pro  altiffimi  arbori  falgono  . A qfl*  vna 
folledtudine  fi  cóuiene  impero  che  le  femrne  ne  csm 
pi  giaciono  da  le  volpe  fi  guardino  • & impero  ne  le 
bieue  Ifole  meglio  fi  nutrifeono*  A vno  mafehio  citv 
quefemine  battane  :Ia  qual  cofa  da  cficruatc((ì  co# 
me  dice  Varro)fe  a frutto  raguardi  impeto  che  allbo 
ra  deono  edere  meno  i mafebi  che  le  femine  : ma  fc  a 
dilettatiooe  piu  bello  e il  mafehio  che  la  fé  mi  nari  ma 
fchi  laoua  e figliuoli  fuoi  perfcguiia  fi  come  franteci 
prima  che  a quelli  la  creila  nafea  o infegna  alchuna  : a 
rii  tredici  di  Febraio  a faldate  fi  cominciano  Se  de  la 
faua  leggermele  arioftita  fi  commouono  ad  libidine 
fc  loro  ogni  quinto  di  fi  dia  tepida»  li  defiderio  duia/ 
re  con  la  femina  il  mafehio  dimofra  quadola  bclez 
za  de  la  coda  fopra  di  fe  volge  con  Alidore  correrne  : 
fc  lucua  de  pauoni  alle  galline  fi  póghmo  feufa  le  ma/ 
dre  dal  couareme  volte  per  anno  il  parto  fanno:  il  pii 
mo  parto  e di  cinqj  ouaril  fecondo  e di  quante:  il  ter# 
zo  di  tre  o di  doa, Ma  a porle  alle  galiine  fi  voie  hsne/ 
re  la  gallina  apatechiata  al  primo  crcfcere  de  la  luna 
anoued!,noueouafeli  pongano  le  cinque  fiano  di 
pauone  & Ialite  di  gallina,!!  decimo  di  leua  de  la  gal/ 

lina  gli  fi 
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lina  gli  fi  colgano  & altre  oua  di  gallina  vi  fi  póghino 
in  numero  come  prima:  accio  che  ne  la  centefima  Iu- 
na  fi  pollano  có  pauoni  loua  aprire: & loua  dei  pauo- 
ne  che  alla  gallina  forco  polle  fono  fpeflo  có  mano  li 
fiuolgano  fono  fopra  legnando  loua  da  luna  parte  fi 
che  nò  fallùimperochc  alitimeli  fare  a pena  potrai  de 
le  maggiore  galline  eleggete  ti  cóuiene  : impero  che 
alle  minore  meno  oua  forco  porraUI  nido  fi  dee  loro 
fare  fouo  reno  de  da  tetra  lcuari  accio  che  ferpéte  o be 
ftia  andare  nò  vi  poffa  (fi  come  dice  Vano)  Se  il  luo- 
go rolecfler  nctio  de  apeno  8i  che  il  loro  pallore  /pel 
lo  necci  il  luogo  da  lo  forco  poi  c fi  fatano  nati  fe  mol 
ti  a vna  riducete  vorrai  quindici  a voa  battano  : i pei 
mi  có  farina  dorzocó  vino  bagnata  a polli  datai  o ve 
io  fauna  fatta  de  freddata  poi  loro  fi  dia  porco  miìiu* 
rato  mio  o vero  cafcio  frefchoche  fia  bene  erano  il 
fugo  imperoche  il  fiero  loro  meiro  nuoce:  grilli  leua 
ri  loro  i piedi  fi  danno  loto  de  coli  fono  da  pafceie  in 
fino  a vn  mefciSe  poi  orzo  potrai  loro  dare  fclcncmé 
te  infioo  al  quinto  di  poi  che  nati  fiano  li  piu  in  vno 
campo  mettere  a compagnie!  da  la  loro  nutrice  a pa- 
feere:  la  pipita  de  la  erudita  in  quetto  modo  fi  tipara 
per  li  qualila  gallina  fi  cura,  Impero  cheallhoia  e pe 
ticolo  gradi  quando  cominciaa  producete  la  eretta  t 
impeto  che  hanno  infermità  come  i fanciulli  quando 
e denti  cneitono«Lutilira  loro  quella  e che  le  loro  cat 
ni  aliai  buone  fono«Ma  a fmaltire  fon  dure  : le  penne 
fon  belliffime  : de  impero  alle  fanciulle  per  ghirlande 
8e  altri  ornamenti  fono  conucniemi. 

CDe  fagiani.  Cap.  Iikui. 

Pic.Cie.  SS 
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I Fagiani  nutrite  quello  da  cfieruare  t che  ncuelll 
fono  a otoducere  figliuoli  cioè  che  latino  indrieto 
fono  nati.lmpero  che  manzi  fecódi  effci  nò  pcfleno 
& del  mefe  di  matzo  o d’ Aprile  maiao  e mafebi  con 
le  femine , & anche  a vno  tmfchio  dui  fonine  batta; 
vna  volta  lanno  figliano  & venti  oua  al  pano  fi  pcn* 
gono:&  meglio  da  le  gallie  fi  producono:  fi  che  quin 
dici  ou3  di  fagiano  vna  nutrice  eoe  pts:  & Ialite  fiano 
di  generatione  de  la  gallina  ♦ In  Top  porgli  la  luna  & *1 
di  fi  confiderà  fi  cerne  de  gli  altri  babbiamo  detto  il 
trenrefimo  giorno  i maturi  polli  nafeono  allume  cioè 
efeono  da  louo:&  per  di  quindici  con  farinata  dorzo 
fi  pafeono, mafia  freddajpoi  fi  da  ioio  panico  & grifo 
li  & oua  di  formiche  & guardagli  da  laequa  accio  che 
e nò  nafea  loro  la  pipita  che  fe  pipiti  haiano  aglio  cÓ 
pece  ligia  i becchi  loro  douraifpefibfregare:#  fico* 
me  alle  galline  traila:  le  loto  carni  fono  ottime. 

De  foche.  Cap.  Jxxxiiii. 

JOca  acqua  & herba  defidera  & fanza  qfto  male  (i 
^ f eggono:a  luoghi  ornati  mimiche  fono  : impero 
efi fecole  cultiuatecolbeccoguaftanoS:  collo  fierco 
brutta.  A Acne  la  piuma  la  quale  ne  lattarono  diueglia 
mo  & ne  la  primaueta.  A vno  mafehio  ite  femine  ba* 
ftano.  Se  fiume  vi  maca  vna  lacuna  vi  fi  faccia  fe  ber* 
banò  vihaueffi:  di  trefoliofien  greco  & dberbe  agre 
di  lattughe  indiuia  per  loto  nutricamento  fc minifi:  le 
biiche  fono  piu  fecòdede  vatie  & bigie  meno  : impo 
che  diuérano  fanatiche,  Le  dimeftiche  cominciano  a 
fi  gli  are  in  calende  di  Matzo  infino  al  folftitio  eftiualc 
cioè  infino  a mezzo  Giugno:quafi  quidid  oua  a vna 

rOiQluac  O'- 
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occa  ballano:  8t  eoua  di  trentuno  : ma  megfioe  chèa 
le  galline  loua/òpponghi.fmpero  che  piu  ne  proda- 
cerano: & quado  fono  nati  aliata  fi  me«onc:&  quado 
quello vna volta hauiai  fatto lufanza  riteirano.Se al 
le  galline  loua  de  lochcfopponiaccioche  nò  fi  impe 
difeano  a loua  ortica  fono  porrai.  1 paperi  e primi  die 
ci  di  da  pafeere  ftiano  in  cafa  : poi  fuori  gli  poffiamo 
menare  doae  ottiche  nò  fia  : le  cui  punture  fortemen- 
te temono:&  maffimamenteinpiatio  in  pifeine  o in 
paduli  ♦ Aie  habbiano  fopra  rena  doue  non  fi  metto 
no  piu  che  vèti  paperi  & fia  fanza  humore  : & trita  lo 
Ararne  o veto  pagliai  da  guardar  fono  da  le  donno- 
le in  quattro  mefi  bene  fingtafiano  & meglio  ne  fa  tt< 
nera  età  fingraflanotfarinata  fi  da  loro  uè  volte  li  di  8C 
in  luogo  largo  difcorrono,&  impeto  non  fi  lafci no  di 
(coite  in  ofeuro  luogo  fi  tinchiughino  & in  luogo  cal 
do  & coli  i maggiorùanchora  il  fecondo  mefe  ingraf 
fano  i piccoli  fpefTe  volte  il  di  trentefimo  (ingranano 
& meglio  e fe  afTau'eta  il  mìglio  fi  da  loco  i cibo*  A loc 
che  ogni  legume  dare  fi  puote  faori  che  mochi  • Dal 
lupo  & da  volpe  fono  molto  defidecate:&  pero  da  lo 
to  fi  vogliono  guardare*  Lutilita  de  loche  e che  molto 
fono  amate  le  carni  de  paperi  quando  fono  graffi  8c 
che  nò  fieno  di  piu  di  qttro  mefi:&  le  loro  penne  otti 
me  fono  pe  letti, & le  dure  delle  ale  bone  agli  fautori* 

(£ De  tonine,  Cap.  Ixxxv. 

I Anitre  fono  de  la  nasuta  de  le  oche,&  in  quel  me- 
> defimo  modo  e pallini  richieggono, & qua  fi  i ql 
medefimo  modo  fi  nemicano:  volécieri  pafeono  bo- 
ba anitrina  che  nafee  ne  la  fupetficie  de  laequa  oc 
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trpo  de  la  aduftione  del  folercgni  iettile  cioè  animale 
che  V3  col  coipo  per  terra  come  lerpi  & lcmbrich»  lu 
rettole  & limili  volctiai  palcono  Si  inghiottirono. 
Lutili»  e ne  le  penne  & ne  la  calne  Si  ne  loto  polli  ad 
vfo,ma  fono  mdigèftibile  Si  vifccle, 

CDefc  gallina  Cap.  Ixxxvi. 

Coiai  che  perfette  galline  vo!e  haueredee  el<  ggc 
re  lefecdde  di  fpefifc  volte  fono  qlle  di  rofla  pia 
filatelie  nere :&  di  impaci  dita,&  di  gioffi  capi  Bi  di  le 
uatacreft?&  ampia  tquefte  ìnueritaa  patio  fono  mi 
gliotiìLe  bische  al  tatto  fi  fchifono . 1 galli  vogliono 
eflere  nerboruta  có  joflegiàte  eretta,  & co  cotto  beo- 
co,  Si  acuto,  & grottesco  occhi  neri,  cóla  pina  del  col/ 
lo  rofla  & di  colore  vano  o vero  dorato, có  femori  pi 
Iòfi,c6gàbe  coite  &vnghìe  lunghe,  có  code  gradi  de 
có  tpcffe  péne.fpc fio  gridali  Si  batlaglieri  Si  in  batta/ 
glia  pertinaci , Si  có  gli  animali  che  nuocono  alle  gal' 
finetnó  folaméte  nò  temanotma  anchora  cotto  a loro 
radino  : fedugemo  nutrire  ne  vorrai  luogho  chiufo 
e da  hauerenel  quale  due  gabbie  di  loro  a buuro  con/ 
giunte  fienotle  quali  verfo  (oriente  guardino  & fiano 
di  lùghezza  di  dieci  piedi  Si  damplitudine  Bi  i altez* 
za  poco  meno,Ci  afchùa  babbia  vna  fine  Ara  di  tre  pie 
di  luna  piu  alto  di  vimini  fatte  rare  fi  che  lume  diano 
molto , Si  che  per  quelle  niéte  entrate  polla  che  a loro 
nuocàtintta  quelle  due  fia  vno  vfeio  per  vno  quale  el 
gallinario  curatore  di  quelle  entrar  pollame  le  gabbie 
fpefle  pertiche  mede  fieno  fi  che  tutte  foftenere  le  p of 
fino  t Si  comma  ogni  pertica  nr  la  parete  fia  vn  letto 
come  dianzi  dilli  Si  fia  it  fiuto  t nel  quale  nel  tipo  dd 
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di  efler poflj,fif  fi*ui  dentro  fabbione  accio  che  nella 
polucre  fi  pofljiiomuofgcre , l detti  letti  Gano  ima*/ 
gitati  ne  le  dette  paricte  o veto  fermamele  cófirti  : itn 
petoche  il  moaiméto  quado  la  coua  nuoce, & oc  nidi 
qnhata  partorito  togli  il  detto  tome  & metterai  del 
nuoao  accio  che  le  pulci  & (altre  cole  che  nafeere  lo* 
gliotio  le  qli  tipo  foie  nò  le  lafciano  vadano  via  pero 
che  le  cófumanó'per  la  ql  cofa  looa  in  acqua  (ì  corrò/ 
pano,&  qual  vorrai  porte  nò  piu  che  vèti  cinque  oua 
le  fi  póghino  aduéga  che  perla  fecondità  fua  talbora 
ne  gouetni  pia, Palladio  a le  migliore  de  le  noto  die 
cefette  o vero  diecenoue  comada  che  fe  ne  póghino: 
ma  dicefi  che  alcuna  parte  del  mòdo  fi  troua  homini 
che  i forni  in  tal  manera  fcaldono  cheil  loro  calore  c 
gusle  al  caldo  de  le  galline  che  couono , & in  quel  fot 
no  mettono  penne  piccole  & mille  oua  di  galline  6C 
dopo  veti  di  nafeono  fucceffiuamétc  & efeòfene  fuo/ 
ri, & lottano  patto  fie  dallo  equinocio  vernale  inizi: 
cioè  da  mezzo  Marzo  manzi:#  qlle  che  manzi  o poi 
nate  fon  non  fono  da  fopporrc  a galline  vecchie  : che 
a pollato  & 3 quelle  che  il  becco  ne  vnghioni  nò  (ia 
no  acuciMmpetoche  le  pollato  fon  meglio  da  fare 
loua  da  porre  o vero  per  ouare  che  per  couare  & me/ 
glio  che  nò  fono  le  vecchie,  Ma  ottime  al  patto  fò  ql 
le  chefono  duo  ano  o vero  di  due  * Quelle  da  couare 
inchiudere  G debbotK)  fi  cheil  di  & la  notte  ccuino 
fuori  che  la  mattina  & a vefpto  qua  do  a beccare  8t  bc 
re  fi  da  loro,Et  cóuiéfi  chel  curatore  vada  alquanti  di 
interpofti  8t  loua  riuolga  fi  che  vgualméte  fi  fcaldino 
& a volere  conofeere  loua  piene  da  Ialite  quando  le 
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vieni  a porre  fie  di  metterle  nella  acqua,  impo  che  ìt 
piene  vano  a fódo  & le  fame  nuotono  a galla,  ancho 
a fpcr3ric,q'le che  tralucono  fono  vane , qlle  che  noa 
irafucono  fon  piene,  Ancho  e da  fapere  che  loua  luti  - 
ghe  & acute  fono  mafchi,&  le  ritode  fono  feminc • AI 
porre  de  ioiufi  vele  offetuate  che  fido  di  numero  im 
pari&cheleuichefipógonohabbiaofemc  di  gallo 
il  curatore  lui  a q tuo  di  che  lhara  polle  fe  le  torta  & 
fperenle  c il  puro  che  in  vno  modo  cjllo  fi  dee  vnal* 
no  fottopcne.Sf  poi  che  nati  faràno  deli  fomettere  di 
ciafcuno  nido  a qlla  che  meno  oua  ha,&  qila  oua  cha* 
tua  a blue  fuftituiere  & a qft  a darne  al  piu  trenta ♦ Ma 
maggior  greggia  nòne  da  fate  e primi  polli  p di  quia 
dici  fi  debbon  guardare  da  la  poluere  accio  che  i loro 
becchi  nò  fi  impedifeino  dala  terra  dura,&  a qlli  il  mi 
glio  ottimo  e & il  loglio  & granella  minute  di  panico 
fono  affai  bòe.Ma  il  palio  de  le  galline  del  cjle  molto 
fi  diiettono  fono  vermicellù&  panico  & qft  ogni  gra* 
nello  & maffimaméte  il  loglio  molto  loto  fi  cóuienc 
& e a lhumano  corpo  inimico}pet  lo  cibo  de  la  vinac 
eia  diuétano  fterìlt:&  pet  lorzo  a mezzo  cotto  & fpef» 
fo  pattoiifcono  & lèdono  loua  piu  groffe  (fi  eòe  Pai/ 
ladìo  dice.)  I pollli  piccoli  da  porre  fono  ai  fole  in  fui 
letame  accio  che  entro  vi  fi  r iuo!ghino:&  in  qfto  mo 
do  meglio  ctcfcono.Ma  quado  le  péne  barano  aucz* 
znc  fi  vogliono  efi  vna  o due  galline  feguitino  accio 
che  laltre  a partorire  fiano  fpacciateanzi  che  a nutrica 
re  occupate»8t  quando  a couare  cominciano  fi  debbo 
no  porte  alla  noualunarimperoche  quelle  che  prima 
fi  pógono  nò  foccedono  & mfocfe  venti  d<  fi  couono 
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Se  qua  do  fi  eouono  da  mettere  e có  effe  corno  di  ceti 
bio  o vero  incederlo  impe roche  il  Tuo  odore  i frrpéti 
Vccidetmolte  paffione  rice trono  da  volpi  & d3  altri 
Onimalùimpfroche  appreflb  di  que  luoghi  e da  ftii* 
pare  tutte  herbe  & arbori  douc  le  volpi  fi  nafcódono 
per  apoftarcla  notte  fi  rinchiudono  ne  le  gabbie  otti* 
maméte  da  ogni  patte  armate  Si  refiute  Se  non  fi  laici* 
no  di  fuori  di  notte  dormire, impéròefi  la  maluaggia 
volpe  fi  dice  gli  jppofbjialto  falga  accio  che  vegga 
gli  occhi  Tua  lucenti  fi  come  faccelline  Se  la  coda  fi  co* 
me  b3ftóccllo  le  menacela  Se  coli  ipautite  raggienti 
& qlIc  prédono.Ancbo  fono  apportate  danibti#  da 
alcuni  altri  rapaci  vccc!li:&m  iffimimére  da  agugliCi 
còtto  alle  qu  ile  tendere  funi  o viteo  vitalbe  fopra  il 
luogo  doue  il  di  dimorano, prédófi  anchora  le  volpe 
có  tagliuole  8e  có  altri  ingegni, & i nibii  có  rete  o con 
vifchio  o con  iacciuoli.La  pipita  a quefti  anchora  na 
fcetefuolelaqualee  vna  bianca  pelliccila  che  13  lin- 
gua verte  ne  la  parte  ellcema  cioè  ne  la  punta  # que* 
Ha  lieuemente  con  iunghia  fi  tolga, & il  luogo  con  ce* 
nere  fi  tocchi,#  con  aglio  tritio  la  piaga  módata  fi  ba 
gai,  Anchora  vno  fpicchio  daglio  tritio  con  olio  alla 
rtrozza  fi  metta,#  anchora  la  flrafizaca  fa  prò  fe  a cibi 
continuo  fi  mifchi,#  da  guardare  fono  che  non  beai 
chino  lupini  amari  imperoche  a gli  occhi  fanno  na* 
(cere  granella  che  laccano  (fi  come  dice  Palladio) 
le  quali  quando  lanno  con  vno  ago  lenemente  quel 
le  pellicolle  folcili  fi  leuano , & in  quello  modo  fi  ca* 
tono  vagendo  puoi  con  latte  di  femina  mifchiato 
con  fugo  dipo  tallona  o veto  con  fale  armoniaco  $f 
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cornino  mifchiato  co  mele,  Anchoia  da  pidocchi  fof 
te  nafte  fon  moleste  rmffimaméte  quando  couanoi 
quali  recide  la  fhafizaca  petti  & ftéperata  co  vino  Si 
laequa  de  li  amali  lupini  felli  faotono  & patrono  den 
ito  alle  penne,  Luttlita  de  le  galline  e che  di  quelle  na 
feono  loua  le  quali  nutrìfeono  ì corpi  hutnam  molto 
Si  Tubitele  quali  vfiamo i infiniti  cibùle  quali ottinw 
méte  ferbate  fi  poTTon  lungo  tepo  Te  fi  cófiefchino  ai 
cófreghino  di  Tale  minuto  odi  falamoia  pee  **e  noie 
Si  poi  fi  lauino  Si  in  ciufca  Si  in  paglia  fi  ferbino  o ve 
io  fi  Terbino  in  Tale . Ancho  di  qlle  naTcono  polli  che 
quado  fono  deta  teneia  Tono  in  cibo  ot tim  t&  Te  li  c* 
ftiono  Sano  capponi  che  meglio  chaltri  polli  ingraf' 
fano  8t  fono  di  lodeuole  nutriméto,La  carne  anchoia 
de  le  galline  bona  & fe  giouani  fono  Si  Te  Tono  gì  affi 


T i fopta  colóne  có  p3tieti  di  legname , di  muro , di 
1 1,  rjjfjff  attorniate  o vero  fopra  toire  di  groffo  muro 

li  murate,»  Ciafouna  puote  hauerc  nidi  o veto  de  nidi 
f forma- Ma  meglio  e in  muri  di  torre  che  di  legname 

Si  meglio  e delio  che  di  fuori  e nidi  teucre:  impòchc 
fe  di  fuori  hauta  i nidi  la  colóbaia  fi  perde  la  quale-  e 
(Il  di  era  ie  vtiiitadc  » P»u  ageuolmcnte  i pipiow  da  fa 
pacitvccclli  fono  tubali,  facciali  adunque  la  torre  di 
pietra  con  fparii  larghi  o vero  tiretti  fecondo  la  Volò, 
la  del  fignore»  fecondo  la  fua  poffibilita  nò  troppo 
II1'  alta  con  parteri  intoncate  da  ogni  quattro  foc  patri 

alcune  piccole  finettte  che  folamcntc  aUocntrameiitò 
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delle  colombai?  Si  3fufcire  fauino  ; folto  le quali  fa 
Vn  circuito  de  piene  foprauanzate  intorno,  fi  quale 
il  (alimento  delle  dónde  Si  delle  altre  nociue  fiere  nò 
impedifca,&fopratfttofineftrababbmo  per  la  qua/ 
le  entrino  e colombi  Si  efcano.fm pacche  Volentieri 
c colombi  (opra  tetto  dimorano , Sia  la  fìneftra  (poi 
iellata  di  pietra  o di  legno  acciocheperquellairapa 
ri  vccellientrarenó  pollino, e nidi  fi  formino  dentro 
i quali  alcuni  fanno  diritti  Si  mezzanamente  filetti 
alcuni  gli  fanno  torti  nascondendo  le  couanti  coloni/ 
be  quelli  che  couano • Alcuni  fanno  le  fineftre  late  SC 
vn  poco  cócaue  ouero  lunghe  Si  piu  cefte  piccole  in/ 
tomo  a le  pariete  Si  al  tetto  li  apircono , Si  effettuano 
che  in  quelle  le  colombe  piu  volétieri  coucnc:  ma  p 
fperimento  appara  alcune  colombe  e (Ter  che  piu  vo- 
lentieri in  muro  couono  che  in  cefte  Ile  [anniderò  t Se 
alcune  che  in  contrario , & alcune  che  piu  volenti*  re 
in  aperto  in  qualtube  luogo  & (opra  qualunque  cofa 
con  nido  o fanza  nido  couano.&  alcune  piu  volentie 
li  fanno  in  occulto, & impero  non  e inutile  pedo  che 
ne  la  colombaia  nidi  dogni  generation*  fare  accio  c& 
diuerfi  affetti  de  le  colombe  fedi ffjccmc:aduég3  che 
quelle  che  nel  muto  da  ftrteo  Si  da  pidocchi  piu  sge 
uolmente  fi  nettino,laqual  cofa  [pedo  fate  fi  conute/ 
ne, icnpetoehe  da  quelli  quando  facrefccno  ilpiu  de 
le  colombe  couàti  [offe  ndano.E  anchora  ottimo  che 
ne  le  colombaie  fi  ponghin  traui  in  piu  patti  8i  maf* 
fimaméte  intorno  Si  affai  Sopra  liquaii  al  tempo  de  le 
pioue  & de  le  neui,óf  al  répo  del  fuperchio  caldo  le  co 
lombe  in  gran  qu3nt»ta  dimorare  & riporre  fi  poflb/ 
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no:8t  coli  da!  luogo  piopio  nò  agevolmente  fi  fceue 
tanno:3t  módifi  anchora  fpefio  illoro  luogo  & fia  da 
ogni  parte  bello. Impcrocbc  nella  bella  cafa  fi  come 
glihuominipiu  volétieri  dimorano  coli  e colombi 
ne  lecolombaic:&  Tappi  che  ogni  paio  dua  o tre  nidi 
almeno  vuole  hanereaduéga  che  alcuna  volta  molti 
plicano  intanto  che  riempinoogni  nido,&  il  palco  & 
le  ctaui  et  tutti  e luoghvPalladio  dalle  dónde  dice  efi 
(icori  fi  fanno  fe  infra  loro  vecchia  gìucftra  fi  fparger 
& ancho  dice  che  i colombi  mai  il  loco  nò  lafci ano  fe 
del  capeftto  de  lo  impicato  fi  pòga  fopraf  paflamen* 
to  de  le  fineftte  de  IacoIóbaia.anchora  dicono  che  in 
duco  de  li  altri  colobi  fe  del  cornino  & mele  mifchia* 
to  fi  pafeino  nel  tempo  de  la  primanera  quàdo  comi* 
ciono  a figliate  o veto  Tene  loro  aledi  balfimo  lughi 
no:&fpel?3 figliano  fe  orzo  arcoftitoo  faua  o mocp 
o vcccic  o robiglic  alloro  fapparecchino* 

(£D  e le  nuoae  colombaie  & colobi  Cap.  Ixxxviii» 

Nelle  colóbaie  nuoue  colobi  vecchi  da  porre  no 
fonoumpctoche  fi  partono  & ritornono  a pria* 
cipali  luoghùm  a mettauifi  giouaoi  quado  le  péne  cd 
piote  hanno  o vero  quali  che  cópiute  & di  quelli  che 
vi  fi  mettono  migliori  fono  i fallatoli , & dopo  quelli 
fono  ìtigeani  coli  da  la  géte p lo  colore  de  le  péne  chia 
mati,cotalì  in  colóbaie  meglio  durare  fi  vegono  che 
gli  altrui  bianchi  al  tutto  fi  fchifìno , imperochc  durar- 
le nó  pofibno  p:he  da  gli  uccelli  rapaci  molto  fi  veg* 
gono  da  la  lunga, & quanto  piu  da  prima  vi  iene  tnec/ 
tono  tanto  piu  veloceméte  illuogo  fi  còpie: Stipettai' 
jnrntc  da  por  vi  fono  del  mefe  d;  Agorto  & di  Scucili 
Uni u»  ' r 
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bff  o modi  Loglio:  imperochc  aIIhor3  piu  ageuok 
mete cruooono  e cibine  capi  pioffimani,  paia  qual 
cofa  no  (i  allùgaoo  da  la  colombaia  & nò,  fi  perdono 
del  mefe  di  Marzo  od7  Aprile  odi  Maggio  da  porre 
nò  fono  per  la  cetraria  ragione, p quindici  di  al  prim 
cipio  fi  régonocbiufi  che  nò  Poffm  vfeite  fuori  Si  fe 
infino  a vno  mefe  fi  tengono  chiufi  far  a piu  vtile:  inv 
poche  allhora  faran  piu  graffi  Si  a me  mare  piu  amac* 
ffratitimpcrochee  primi  quindici  di  di  magrezza  fo 
no  infetti  perche  nò  fanno  anchorabé  beccare,  Si  qfi 
tinchiufi  dimorano  & poi  alcun  vi  fi  da  loro  ne  la  co 
lombata  copiofameorc  it  fca  Si  de  laequa  ingraffono, 
dopo  il  derro  tempo  fapra  loro  a tempo  nuolofo  o ve 
ro  fereno.M3 meglio ea  tempo  piouofo:  imperoche 
allhora  elcono  fitritomono  dentro  & nò  /ubilo  volo* 
no  a lughi.(£Còe  fi  gouemino  Si  aduezzio.C!xxxi% 
Velli  che  nafeono  ne  la  colóbaia  oche  picco* 
livifimettonodiqtlanóagaiolméte  fi  pai, 
tono  ma  vanno  alcuna  volta  ad  altre  colombaie  che 
trouono  t fca  quàdo  nò  fe  ne  da  loro  ne  da  toro  nell! 
campi  ne  liuouono, quali  rutti  poi  che  nò  hàno  bifo- 
gno  defea  fi  cornano  a la  fua,&  anchora  vale  pia  la  fua 
bella  Si  buona  fe  nel  tépo  quàdo  nò  truouono  efea  co 
piofaméte  loro  fe  ne  dia»la  qi  co/a  e qn  le  neui  o vero 
il  giaccio  e fopra  la  terra»St  del  mefe  di  Magio  fi£  d;  A 
prile  arati  gli  ftoppiòi  nò  fi  piano  molti  figlioli:  fàno 
Il  cibo  a qlli  cóurniéte  c faua , grano, veccia , faggina 
panico, & ogni  altro  granello  lo  qle  volécieri  préda.A 
ceto  paia  di  colobi  fi  dia  di  grào  icaaua  pie  duna  eoe 
baogai  dì  il  dopio  quando  al  tutto  naie  tcouano: 
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il  beueragio  anchora  fi  dia  loto  ne  la  colombaia  aflbf 
ficknti3  Si  dialene  loto  quàdo  nò  bino  acqua  fe  non 
molto  dalluag?  o che  pet  lo  gran  caldo  o già  giaccio 
ttouite  nò  ne  pjffinoioucro  (c  ne  ponga  m qualche 
rafo  o luogo  pteffo  alla  colombaia  alla  quale  feende 
te  portano,  Si  impeto  e qu3fi  lot  neceffmo  che  fiano 
aptetfo  al  Iti  jgo  doue acqui  difeorra  oue  quiui  Si  be* 
te  Si  lauare  li  poffino.Mondiffimi  fono  quelli  vccelli 
(fi  come  dice  Varrò)  ottimo  e che  dogni  granfia  li 
dia  loro  (i  come  grano, faua  minuta , moco, cicerchia, 
vecct3,at  rubigUa, faggina, orzo, (peliamogli© , panico 
Si  miglio,  icciocbe  li  veg  i che  piu  roléticii  spertica* 
no :6t  quello  (penalmente  (i  dia  loto  acdochc  piu  de 
fidetofaméte  quiui  dimorano  Si  meglio  figliano  Pah 
ladio  dice  che  piu  Ipcffo  figliano  fe  orzo  arroflito  fi 
dia  loro  oaetotabiglia  ouero  faua , Si  dice  anchota 
che  méte  appetono  fe  nò  la  fiate  deltaquale  mollo  in* 
graffano  cioè  panico  o vero  miglio  in  malfa  macera 
to  Tempre  il  prendano  Si  la  mulla  8t  acqua  ncllaquale 
qualfiche  granella  immollate  fatano  Si  date  loto  nò  fi 
partono, Stanchofa  gli  aliti  vi  menano,  Si  qucfto  da 
noi  poco  (afferma.  Alni  fono  che  dicono  che  nò  fi  da 
loto  la  mattina  nc  il  di  tale  efea  acciochc  il  di  procuri 
no  andate  abezicate  altioue  : ma  diali  loto  avefpto 
Si  quello  che  nò  trouono  di  fuori  dentro  trouino,Ini' 
peroche  (ella  fi  deff»  loto  la  mattina  nò  procuttebono 
andare  altroue,ma  al  tempo  de  le  neui  fi  dee  loto  da 
te  la  mattina  conciofia  cofa  che  alttoue  non  ne  poffa 
nocrouate» 

lofficio  de  pallori  de  le  colóbaie.  Cap#  xc, 
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IL  pallore  de  colobi  fpeflo  dee  módare  foro  il  luo 
go  & il  letame  gcuetnate/mpocfi  il  pallore  de  co 
lombi  fe  alchfionc  trnoua  ferito  fi  lo  curi:&  fe  alchfio 
morto  fil  gmi,&  fe  alcui  vi  fono  troppo  fieri  & batta* 
giteti  in  modo  che  gli  altri  offenda  quindi  lo  timoni 
& i altro  luogo  fecreto  da  quello  fi  póga:&  fe  pippio* 
ni  vha  fofficiente  da  rendere  veda  & cibo  Abeuetag 
gio  foffi cicce  dia.  Coloro  che  Irgliene  igtoffiue  i co* 
lombi  quelli  che  vendere  veglieno  qua  Jo  fono  piu* 
mati  coperti  cibano  quelli  di  pane  bianco  mafiicajto 
o vero  molle.il  verno  dua  volte  t la  fiate  tre  volte  eia* 
feuno  di  la  mattina  di  meriggio  & da  vefpro.qlli  che 
già  gradi  le  péne  bino  lafciono  ne  nidi  eoo  le  gambe 
rotte  & da  nutrire  alle  madri  angraflarc  : nelii  u go* 
no  loro  le  péne  duna  aliar  impero  che  quelli  che  ter* 
mi  ftano  piu  tofio  igtalfano  che  gli  altri  fi  come  dice 
Varrò*  Ancho  fi  de  curare  di  difende  te  da  ognaltra  no 
ciua  cofa  impero  che  fon  prefi  dalli  fparuien:  dal  nib* 
bio,falcone,&  da  altri  Umili  vcielfi  rapaci»  quali  veci 
dere  può  có  due  vctghe  innefiare  in  terra  fitte  intra  lo# 
to  inchinare  quado  intra  quelle  porrà  (animale  obli* 
gato  coli  ageuolmenre  gli  potrà  ingannare*  (Palladio 
dicc)che  anchora  da  le  sono! e fi  cuu  li  fanno  fe  intra 
loro  vecchia  fpatrea  credo  che  fiaginr  ftra  de  la  qua* 
le  gli  animali  fi  calzcno  * Ancho  dice  Palladio  che  la 
mi  di  rutta  molti  in  diuerfi  luoghi  a piccati  córro  a gli 
animali  inimicheuoii  * Ancho  fi  difendono  da  fe  fui* 
ne>ddnole,&garte,&daltrianimali(fi  di  iattura  duo 
celli  vi  nono  : cotto  a quali  debbe  il  guardiano  lufeio 
k tutti  e luoghi  onde  entrare  pof  fino  ortìmaméte  co* 
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ptiiet&  comici  da  ogni  patte  auazant*  fate  acciò  che 
da  neffuna  pane  de  la  patiete  paflare  poffa,  Ancho  fof 
fendono  da  gli  eccelli  npaci  Si  da  diurni  Si  da  noitui 

ni,cótro  a quali  chiuda  le  fincftre&  fé  aperte  le  laida 

& egli  oda  lo  ftrepito  de  colobi  entti  atdiraoiéte  collu 
gli  vocili  preda  Si  lucida  Si  nó  cuti  de  colóbùql 
li  vcellt  rapaci  del  di  có  vifebo  Si  co  reti  pigli  Si  veci 
darla  findira  d fopia  tetto  feniecanceglificbee  co> 
lombi  entrate  pollino  Si  vlcire  ma  nó  gU  vccell i rapa 
ci  che  Tempre  entrono  con  latte  apre»  Ancho  Tono  tno 
lettati  e pippioni  fpeffe  volte  da  pidocchi  * allhora  il 
guardiano  ne  ttaga  el  nido  6i  rmuouilo*  Ancho  nalco, 
no  lor  njuiuuli  intorno  a gli  occhi  i quali  gli  sceicco 
no, Si  malli  inamente  del  mele  d' Agofto  i quali  fono 
da  vendete  o da  mangiare  condoli*  colache  neffuna 
altra  parte  chel  capo  lìano  infettili  ♦ Ancho  lì  partono 
alcuna  volta  impero  che  non  hanno  da  beccare  a que 
fto  li  louengiiloro  8i  alcuna  volta  per  lo  Ipauentaraé 
to  de  gli  ammali  contro  a quali  fimpari  come  detto  e 
indi icto . Ancho  muoiono  per  vecchiezza  impone 
nò  lì  uouono  ne  le  colombaie  oltre  a otto  ani  dorare 
fi  come  dicono  gli  elpertn  Ancho  dee  il  guardiano  co 
Itaic  fpeflb  ne  la  colombaia  Si  quante  volte  ventia  Te. 
co  vn  poco  delca  portate:*  quelli  aue zzare  a chiama 
re  accioche  quelli  piu  dime ftichi  facciaiOnde  dee  ha 
uerc  vali  di  terra  da  tenere  atq  ne  la  quale  nò  pollino 
entrate  cò  piedi  accioche  intorbidi  di  porne  fopralaf 
fe  Si  iraui  leuati  da  tetra  accio  che  bere  pollino. 

IV  T la  vtilita  de  colombi*  Cap.  xci* 

j\[luna  cola  c de  colobi  piu  fecondali  eòe  faiue 


/NON  O 

J Varro)?mpcfii  guatata  di  còcepe  & parrcrifce  Si  CO/ 
ua  & cu?rica;&  qfto  qfi  tutto  iannc  Si  fanno  folemétc 
Iteruolonodah  bruma  allo  rqnctio  vernale:  cioè  da 
mezzo  Dfcébre  a mezze  Maire:  & fàno  due  colobi 
p voltai  qfi  mfie  me  crefccno  & bàno  la  foltezza  gii 
ie  loto  madri  parrorifeone  gli  altriima  gli  cipri  di  no 
, Aro  tepo  ne  le  ne  Ate  patti  dicono  che  dopo  i fa  meli 
parrorifeone  Se  no  prima  Si  mentre  che  viuono  qttro 
volte  Si  tique  Si  fri  Si  piu  fanno  figlioli  p anno  fe  efea 
habbtf  jo  abódàteméutma  fe  nò  fi  da  lor  nulla  tte  voi 
le  al  meno  partcrifconotcioedifiate' La  carne  de  pip 
pioni  a màgiare  fono  molto  bone  Si  dìlettenoli  Si  YO 
lèttegli  còperano,  Anche  il  loro  Aereo  c ottimo  a tut* 
te  le  piare  Si  femi,&  pAoffi  fpargere  ogni  tépo  de  lan, 
no  qre  volte  vna  colf  fi  femina  i qllo  Teme  fi  fpàda  Si 
poi  cjdo  voglionc:&  di  véli  corbe  Si  viticicg&di  né 
la  cttimaméte  fingrafft  la  bifolca  del  grano  te  co  ma 
no  p lo  capo  fi  fpargavgualméte:&  cò  qllo  gtào  allho 
ta  fe mtato  fi  t|uolg3:&  nota  che  tre  paia  di  colobi  lati 
no  fàno  vna  corba  di  colóbina  fe  la  colòbaia  ha  détto 
e nidi:&  c|to  meglio  fi  cibano  piu  colóbina  fànonrm 
poche  piu  fermi  Alno  che  fe  cóuiene  cbaltrotte  radi 
ho  a pafeere,  Ancora  e vnaltra  vtilifa  fa  qlegcneralmé 
te  fi  dice  che  fi  po flbno  p meffagi  có  lettere  fotto  lalia 
o Vero  focro  la  coda  legate  a luoghi  da  Iugi  màdare  fc 
delluogo  alqle  fi  màdano  tecati  fienotanche  racconta 
Palladio  la  qual  cofa  nò  fo  fe  vero  che  menono  de  gli 
altri  fe  di  cornino  fi  pafeono  continuo  o veto  fe  Arci 
de  late  fi  foccono  col  balfimo, 

COele  tortole*  Cap*  xcii» 
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PEi  le  tortore  luogo  da  confittuire * glande  fe  mot 
titudine  nottite  ne  vorrenu  j & quello  li  come  de 
colombi  dettole  che  babbin  vfcio  & fincftra  & acqua 
poi 3, & le  pareti  monde  có  copritura,  & in  quelle  hai* 
bia  molti  paìt  fitti  fopra  iqualt  poffano  Ilare  & babbi* 
no  luogo  acócio  doue  fi  pafeono:  & per  cibo  fi  da  lo* 
io  panico  afciuaoM  cèto  venti  toltole  quali  vn  mog* 
giu  ài  códnuo  fi  purghino  li  loro  habitaculi  da  lo  fici 
co  fi  che  nò  fi  offendanoci  quale  fi  fema  & e buono  a 
la  agticultura  a i graffale  cóucncuole  tempo  e vn  me 
fc:&  le  madri  loro  molte  ne  partotifeono , ne  le  quali 
molto  frutto  cigli  veci  latori  di  ióbardiamaffimamcn 
te  quelli  di  Cremona  tutta  la  fiate  le  fiere  Si  le  tortole 
colle  rete  pigliono  Si  in  vna  caletta  piccola  lummofa 
cioè  con  boa  lume  le  rinchiudono  : & a quelle  danno 
cótinua  acqua  pura  & panico  quanto  beccare  ne  vo 
gliene:  & cofi  quali  infino  al  verno  o vero  dopo  lati* 
tùno  le  f«bonoi&  cofi  mille  cinquecéto  alcuna  vola 
ne  ragunanoilequali  oltre  a mifura  fiografibnes  & co 
fi  grafie  ottimamente  vendono, 

(£Coms  fingtaflbn  e tordi  Si  le  pernice,  Cap.  xciii, 

CHi  vuole  e predetti  vcelli  o vero  altre  e qli  qdo 
fono  graffi  molto  caraméte  fi  védonoifaccia  dha 
nere  luogo  chiufo  o di  te  gobio  di  rete  giade  coperto 
grade  fecòdo  la  molutaainc  de  li  vccellt  che  rinchiu/ 
dere  vorrai  t in  quedo  tetto  lacqaa  per  códotto  venir 
vuole:  Si  quella prr  canali  fttem  farla  ventre  a poco 
a pocoiiaquale  ageuoiméie  leccare  fi  pofiadmpo  che 
fe  lata  o dtffufa  futfe  laequa  finqnercbbc  Si  berebbefi 
piu  inutilmente  ; Si  quello  che  auanza  loro  a bere  pei 
r * ' condotto 
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ródono  fc  nefca  accio  che  nel  tono  non  fi  affatichino* 
Lu/cio  dee  hauere  piccolo  8i  ftretto  p Io  quale  il  goal 
diano  apena  entrar  pofla»&  fincftrc  rade  p legnali  non 
fiano  vedutidifuori,8<chenópoffino  vedete  arbori 
o altri  vccellitiropo  che  per  lo  defidecio  dimagrerei 
bono:& tato  di  lume  hauere  fi  cóoiene  guato  baffi  lo 
io  a potere  redei  lume  doue  fiano  Si  doue  fi  pafeono 
Se  doue  fabeueranouppreflb  dellufcio  Se  de  le  fineftre 
fia  prooeduto  che  topo  o alni  animali  non  vi  poffino 
entrare  Se  dentro  fi  ficchino  molte  ftanghe  oue  fi  tipo 
finot&anchora  pertiche  inchinate  dal  folaio  alle  pa-* 
teti  allequali  molte  pertiche  fi  congiungino  al  trauer- 
fo  : Se  lintetualli  fìano  al  modo  de  cancelli  : al  cibo  de 
tordi  fi  pógbino  mincftte  fatte  co  fichi  Se  di  fatto  mi- 
fchiato  Se  granella  le  quali  vfati  fondi  prendete  Se  di 
quelle  di  che  piu  defiderofi  fonotdi  venti  innanzi  che 
torre  voglia  i tordi  largamente  gli  dia  il  cibo  Si  di  far- 
ro lottile  gli  cominci  a nutricate  : Se  quando  bifogno 
c che  di  quefto  fi  prendano  dal  toidaio  fi  ttagano  Si 
qlli  che  fono  fufficieti  nel  minufcolo  del  tordaio  col 
magiocc  cògiunto  Se  co  rido  Se  lume  piu  tefplenden 
té  quiui  quando  quello  numero  haraetlcbiufo  q!li  efi 
Vuole  tutti  recida, & quefto  in  ifch  ufo  occulto  aedo 
che  fe  gli  altri  gli  veggono  non  fpauentino  cbal  tépo 
de  venderli  muoiono:  Lutilita  Se  la  dilettatane  i que* 
Iti  é che  futilità  impo  che  i vili  & di  piccol  pregio  riti 
chiudono  Se  ingranati  caramente  fi  vedono  Se  al  man 
giare  de  fignon  fatiffano  Si  al  defidecio  di  fe  Si  di  chi 
vorrà  quando  faradi  nrceffita» 

(LDc  le  api  che  fanno  il  mele,  Cap*  xciiii. 
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DE  le  api  a douere  trattate  diro  ; prima  de  le  loto 
ftanze  o veto  fedierdelle  quali  dice  Palladio  che 
allogare  fi  debbono  in  alcuna  parte  delbotto  fegteca 
& aperta  Si  calda,&  da  venti  remota  : impeiocbce  pa< 
fti  portare  alla  parte.Si  come  dice  V irgilio  non  dilun 
gì  da  le  dominicali  cafe.Accioche  dà  ladroni  Si  da  lo 
adueniméto  de  gli  buomini  de  le  pecore  fi  femmuo* 
uino:5t  in  luogo  doue  fia  abbódanza  di  fiori  li  quali  i 
herbe  & influiti  & in  arbori  fi  procuri  colia  indufttia 
&diligét»a&  fieno  gli  atbon  da  la  parte  di  fettétnone 
difpofti:& fiumi  onuoo  fonte  vi  fia  proffimano  che 
formi  baffi  lacomi  paffando(  V ano  inuerita  dice)  che 
predo  a la  villa  del  fignor  nò  fi  deono  porre  • Impero 
eli  le  voci  o fuono  o fuga  fi  ftima;pffimc:porte  fi  deb 
bono  in  aere  téperato  che  dittate  nò  vi  fia  caldo  Si  din 
uernp  freddo  & che  raguardi  verfo  Ieuante  dinuemo 
doe  i qlla  pte  ne  la  quale  il  verno  il  fole  fi  lieua,  Si  hab 
bia  predo  ad  fe  luoghi  doue  il  patto  fia  Si  lacq  fia  pu 
ra . Virgilio  munita  aggiuge  che  innàri  a loro  babitu 
ri  fródétt  arbori  edere  debbono  : fi*  ancho  dice  che  ne 
lacq  che  quiui  ftara  fi  debbono  edere  falci  : i cui  rami 
frano  atwuerfati  Si  faffi  gradi  Si  pòri  fpclfi  doue  poffi 
no  ftate  Si  labe  dal  fole  d la  ftate  afeòdere.  Ancho  dice 
Palladio  che  poggi  ire  piedi  alti  fi  fomettano  Si  gli  al 
ueatii  frano  piallati  accio  che  lucettole  o alenatali  fa* 

lire  nò  vi  poffino  Si  fopra  qfti  pogi  gli  aluearii  falluo# 
ghuio  i modo  che  lacq  pioucre  nò  vi  poda  di  fpatio 
nò  molto  f partiti,  Ancho  fi  come  dice  Virgilio  le  pe/ 
core  debbono  edere  rimoie  dalluogo  de  lapi  e caurel* 
litimpetochejopra  i fiori  figitùnotòt  anchora  le  vac* 


N O NO 

die  accio  che  fa  rugiada  non  tranghiotifeano  de  arieti 
oo  Iberbe*  Anche  fi  guardino  da  piftrelli;&  da  luceito 
le,&  da  rondoni,#  da  rutti  vccelli  nociui  di  qfte  apo- 
fiano:#  timofir  da  ogni  gtaue  odore  di  fango  & di  q 
tanque  altra  co/a* 

C LDe  gli  aluearii  come  (fiere  debbono*  Gap*  xcv* 

L I aluearii  migliori  fon  fi  eòe  Palladio  dice  di  cot- 
tecele formaci  maffimameore  de  fuueri:  impo  di 
rrafmuta  la  forza  del  freddo  & del  calore,Pofiònfi  an- 
cora fare  di  ferule*&feqfto  non  Telare  difaldo&  de 
le  lue  vimini  fi  fabrich!o*0  vero  di  legno  cauato  dac 
boreo  vero  di  tauole  cópoftcj  fittili  cioè  di  terra  pef- 
fimi  fono  impo  di  dinuerno  gelano,  & di  fiate  /calda- 
no» Si  li  enttamenti  fieno  fireiti  fi  e fino  fi  perda  gli  efa 
mi  p languirla  del  freddo  & del  calore  da  véu  freddi* 
Aita  la  parrete  difenda  & tutti  loro  introiti  verfo  il  fo- 
le fiano  dirizzatili  verno*Et  i vna  cottecela  dua  o tre 


effirr; debbono  Se  fiano  piccioli  a grandezza  de  gli  api 
& di  dillétramento  de  boemi  animali  fi  riparino  p la 
firctiezzatfiefeleape  vonàuocótrariaredi  altro  f(ci* 
mento  v fino  impo  che  fe^gli  entra  meri  nò  fono  filetti 
fi  come  dirè.  Vano  & Virgilio.  Il  freddo  i meli  cóltri 
gaccioccògielaii  verno,  Anchora  il  caldo  qlli  iiqfat- 
(i «melici  luna  cagione  8L  (altra  li  api  temonoraaa  p 
gtandeparte  gli  buomini  del  noftto  tempo  vno  folo 
mezoiano  o vero  giade  foro  vfano  nel  mezzo  della! 
utàcioiAnabodebono  gii  aluearii  effee  grandi  per  lo 
gilde  efaoKdt  piccolo  pio  piccoloaduenga  che  nel 
pi^olojp^fianiételefame  girlo  dmpoche  dua  e/arui 
Uf^pitìGOlocétnó  poflbno.  Alta  oveco  luga  fia  dfipic 
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de  & mezzo  orcio  di  due  * lata  due  fommeffio  po# 
co  piu  onero  meno:  rn  haomo  efptiffitno  mafleimo 
che  migliori  fono  li  alueariì  quadii  di  tauole  fatti  che 
i rifonde  & migliori  che  giaciono  rn  poco  inchinati 
tnnazi  che  ditmi  de  quali  poffano  li  tagli  luno  fopta 
latteo  allogarli:*  a quelli  alueatii  fondo  fia  da  ciafcu/ 
no  capo  in  coca!  modo  difpofto  che  qoidi  pofia  ago 
nolmente  rimuouetc  quando  bilogno  fatac  che  del 
mele  fi  tolga:*  il  fondo  innanzi  debba  hauetedua  fo 
ri  piccioli  * quello  di  drieto  mo  nc  la  patte  palla  pet 
li  quali  da  ogni  patte  entrino  & efcano.Difle  anchora 
che  hanno  trottato  che  meglio  laaotano  quando  lai-» 
ueario  denteo  c ifebuto  * quello  c che  i fon  debbono 
cflere  piccoli  & le  fedine  de  ialucario  ocrimaméte  fug 
gel(atc;laqnal  cofa  molto  fa  alla  loro  iduftria  • V eggia 
mo  inuenca  che  i forami  gradi  appretìb  del  .■remo  di 
cera  ti  turano  folo  rn  foto  lafciato  alla  forma  loto* 
fTOclnafciamentodeUpi*  ■>  Cap*  xc ri» 

| .Api  pie  nafeono  dclli  api:*  pie  del  corpo  dfi  bue 
JL/ putrefatto  fi  come  dice  Vano:  ma  il  modo  tace 
Virgilio: dice  il  maeftro  Accadio  di  quella  cofa  cdrte 
flato  il  ptio trottatore:*  trouo il  moaoclegefi  in  luo# 
go  ftcccto  di  pareti  chiufo  * cóftretti  embrici  di  tetto 
copetti  habicti  quattro  ione  fineftte.Tum  ritulus  bi>i 
maquetitut  hmc  gemine  nares:  Et  fpttuus  ons  muh 
tum  telatomi  oblttuitunPIagifqj  pccempto  ninfa  vi 
feeta  folnumunPettntegram  peltem  fic  pofitam  in  lo 
co  claulò  relinqaunu*  pezuoli  di  lame  fono  le  code 
mettono-Timo  * caffie  tecenu:  * quefto  fi  toglie  qil 
zephito  trae  cioè  ro  reato  di  ponente  innanzi  che1 
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pfaif  comincino  di  verdificare  & innanzi  che  fa  ron> 
dine  venga  cl  nido  apicchi  allhora  Ihumorc  del  vifu-» 

10  (caldaio  comincia  a vfeire  fuori  & li  api  crea:  [equa 

11  prima  fanza  piedi  Se  incótanente  a le  firidenti  peti'' 
ne  fi  mifchiano  & nellaria  fi  lieuano* 

C Come  8i  quando  fi  cóperino  & portino  al  luogo» 
Capitolo*  xcviL 

LE  api  Ottime  fono  le  piccole  varie  & ritóde  (G  co 
me  dice  Vano)  i copiarle  il  competatore  vedere 
le  cóuiene  felle  fono  fané  o felle  fiano  inferme  : i fegni 
delafanitafonofelefonofrequéte  nello  feiame  & fc 
le  fono  nette, & (c  lopera  che  le  fanno  e equabile  e le» 
noJ  fegni  de  le  men  valiti  fi  e fc  le  fono  pilofe  & brut 
te  cioè  polaerofe,&  da  prouedece  e anche  che  pieni  fi 
comperino  gli  alueariciaqual  cofa  8l  tagnardamento 
o vero  il  mormorio  fc  glie  gride  & la  fpeflezza  de  co 
incanti  cioè  a tomo  andanti  & delle  ritornanti  dello 
feiame  dimofttlo«5e  da  tramutare  fono  ad  altro  luoi 
go  qaefto  fare  diligenteméte  fi  cóuiene, & i tempi  eli 
quello  meglio  fai  fi  polla  e da  taguardare:&  i luoghi 
doue  fi  tra  portano  fe  fono  fufficienti  e da  prouedere 
il  tempo  di  piu  rollo  la  prima  vera  che  nel  verno , im- 
pero che  quelle  che  dittate  fi  trafportano  malageuol 
mente  fauezzano  a ftare:&  impero  fpefie  volte  fuggo 
no  fe  di  buono  luogo  lerrafporti:&  doue  fuffi cicce  pa 
Iti  nò  fieno  fuggitiue  fi  fanno, & di  vicina  regióe  piu 
«otto  che  daliùga  da  trafporre  fono  accioche  no  fi  fpa 
uentino  de  la  nouita  dellaria:  ma  felle  fono  da  recare 
dalla  lungi  incollodinotrefiportino,neallcgare  ne 
a porre  gli  alueatii  douiamofenon  nel  vefpro  ttantc 
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«guardiamo  quindi  che  dopo  ite  di  che  tutte  fuori 
nó  efea  lefame,có  quello  legno  la  fuga  prendete  peti* 
fano,&  nó  fi  crede  che  faggio  fe  ftetco  di  primo  gie* 
flovitellofi  póga  a buchi  de  vafi,  fi  come  Palladio  di 
ce, del  mefe  d;  Aprile  come  dice  Palladio  neluoghi 
cóueniéti  tapi  cerchereno  o fefono  dapreffo  o di  luti, 
ehùSinepida  liquida  o vero  altro  fimighite  tingiéte 
in  piccolo  trafello  portetene  & ofTcruereno  le  fontine 
tacque  ptoffimanej&allhota  delliapivegnéù  o vero 
bcuenti  con  quello  fi  tingano  con  vno  falcetto  intink 
to:5f  poi  afpettereno  fe  tofto  ritorna  quella  chauemo 
lintarallhora  filmiamo  chella  fia  daprefforma  fella  tàt 
da  per  fpatio  piu  longoriaquale  (limiamo  p lo  fpario 
del  tipo  a quelle  che  fono  dapteffoageuolmente  ve* 
temo.  Ad  quelle  che  fono  di  lungrin  quello  modo  p 
uerraisduna  canna i fuoi  internbdicioe  bucciolitorre 
no  eli  daHua  pte  habi  vn  modo,&  qui  vn  poco  di  me 
le  metterai  & appretto  dellacqua  de-la  fonte-anchota 
accioche  quando  a quello  lapi  peruertano  Si  entrate 
fatano  in  afta  canna  il  foro  de  la  canna  col  diro  grof^ 
fa  cura  Si  vna  fola  ne  Ulcerai  vfriie;la  cui  fuga  petto, 
gerita  & quella  pienamente  la  parte  ti  moftra  del  fuo 
hofpitio.Et  quando  quella  vedére  piano  potrai  man 
d*»i  fuori  Ultra  & feguicala  Stcofi  tutte  iafeiate  ti  mó 
Uterino  daiare  al  luogo  de  fa  dame.  Altri  appreffb 
dellacqua  vn  piccolo  vafello  di  mele  pongono  accio 
che  quando  lapi  barano  beutoal  comune  pafto  anda 
ti  1 ritte  meneranorio  fpefle  ggiate  de  quali  eonofciU' 
ro  la  patte  delle  volanti  ti  inoltreranno  • & coli  infino 
allefamc  potrai fcguiic*>Ki6iu  ah  i -j&uì. 
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(£Come  fi  te  nghino  Si  ^curino  Iapi#  Cap,  xcviiu 

IL  guardilo  de  tapi  perni  che  appretto  allhoro  luo 
go  fia  abbfidaza  di  fiori  a quali  o in  herbe  o i frul- 
lio in  alberi  laduftria^curi,&q  fte  herbe  qui  nuttifea 
cioè  timo  fantoregia  ferpilio riole  pfa  iacinto  di  fi  di 
ce  iri  giaggiuolo  narcifo  grogo  & ratte  herbe  di  foa 
ue  odore  & di  odoriferi  fiori, fct  i frutti  fiano  ramaio 
fcllerc  arbori  mandorli  pcfchi  peri  mele  & tutti  arbori 
pomifeti  fanza  amarore, & faluatiche  (jrcie  gbildifere 
Eouori  boffi  terrabito  ientifed  cederai  tili  illicic  mino 
ie»&  affi  Si  tini  fi  rimuoaino  • Ifopradati  dolce  mele 
fano,glia!tri  arbori  fano  mele  rutticeli  eoe  Palladio 
dice»Et  qllo  maffimamte  fono  da  feniinate  fe  patto  na 
turale  nò  e eòe  dice  Varrò  i qii  gli  api  maffimamte  fc 
guirano,fi  eòe  rofe  ferpillo  apiaftro  papaaero  lente  fa 
ua  pefcllobafilico  cédragola  efi  rtiliffime  fono.  E ico 
minciono  c fiori  dilcquoiuo  vernale  cioè  Marzo  Si  p 
mane  ifino  allaltro  eqnotio  cioè  Settébre:  ma  a la  la* 
nita  de  gli  api  accòcittìmo  e Si  adolcie  il  mele  far  il  ti 
mo  Si  hauere  acq  liquida  onde  beano  Si  haucrla  pffi* 
tnana,laqlenon  difeotra  ar  che  non  fia  sfonda  oltre 
a due  o tre  dita  oae  fi  mettao  retti  8i  pietruzaft  fopra 
i qli  pofarfi  Si  bere  poflano:  ne  iacjle  e dhauere  dilige- 
te folecitudie  eli  Jacqoa  fia  pura  inetta  dì  molto  fa 
ad  hauere  buó  mele  di  dì  nò  ogni  tépefta  di  g ignudi* 
la  o di  vèto  o pioue  o fredo  dì  qlle  dal  patto  a la  lugi 
andare  fforzirad  apparecchiare  illor  cibo  fidi  non  fia 
nocoftretreiolamfedimele  viuere  ouero  dimagrate 
apbadonare  gli  aiuearii.Et  impo  di  fichi  grotti  i quàci 
ta  di  dieci  pondi  cioè  dicci  libre  et  quòcono  in  acqua 
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tibie  fri  i quali  cotti  in  fcodelle  preflo  pogono  « ATcci 
acqua  mulfa  ne  vafclli  che  (iano  pffirnani  laqual  mul 
la  fi  toglie  patti  noue  dacqua  & patti  dicci  di  mele  6t 
cuociefivn  poco  nella  quale  aggiungono  lana  pura 
petlaqualcfucrionoatépodiprimaueia  acciocn  ai 
troppo  bete  non  fetnpiano  o vero  caggiano  nelacq 
$ quelli  vafclli  pongono  nc  li  alueati  : altre  vue  patte 
Se  fichi  pcftano  & aggiungonui  fapa  & di  qfto  in  ifeo 
delle  dano  loro  alle  quali  il  verno  a quello  palio  adaf 
poflono.Nel  tépo  della  primauera  quafi  tre  volte  il 
mefc:& di  ftatcfimilmcnte  il  melario  raguardare  dee 
affami càdole  licueméte  U da  ogni  Ilerco  purgare  hi 
uearii  & tutti  e vermi  cauarnr, accio  anchora  caguardi 

che  molti  re  non  vhabbiaimperochc  inutili  fono  pei 

li  appoflamenti  & guerre  che  li  fanno  pero  che  due 
fono  le  genctationi  de  duchi  fi  eòe  Menccrate  & Vii 
cìl io  fcriuemero  & vario  che  migliore  ferbare  e il  ne' 
io  nel  mellario  vccideretimperoche  de  laluo  re  tradii 
tote  e & cotrópc  laluo, & pero  fuggie  & con  moltitu^ 
dine  & pero  veci  dédolo  ce  fiala  tua  battaglia  dellapi 
(fi  come  Virgilio  dice)  dei  mefe  di  Maggio  fi  come 
faine  Palladio  fi  comiciono  a crcfcere  li  efami  & nel 
le  ftreme  parti  de  fiori  e maggiorifi  creono . Etlapi 
piccole  Icqlc  te  altri  ftimano;  Ma  e greci  cicfttos  chi* 
inano, & coraàdono  che  fi  anneghino  t irapoche  il  n 
polo  còmouono  del  cheto  fciame,&  anchora  i papil* 
lidi  cioè  farfalloni  abbódono  iqli  àcho  dnegare  dob 
biao.Ancho  appflo  del  comiciaméco  di  Nouébre  da 
lo  ftcrco  nettar  fi  vogliono. Impocfi  tutto  ilvemo  qui 
moucf  o vero  aprire  nò  pofliào  ; ma  qfto  i di  chiaro 
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Si  caldo  f da  fare  có  péne  duccclli  gradi  le  qli  hano  ri 
gore  o vero  có  altro  limile  tutte  lentcriora  fi  fpazino 
laqle  la  mano  nò  potrebbe  agiungere  :&  allbora  tue* 
te  feffurc  che  fono  dintorno  di  loto  Se  di  bouina  mi*’ 
fchiato  da  la  parte  di  fuori  tureréo  & cò  gineftre  8i  có 
altre  copriture  a fimilitudine  duno  portico  coprire** 
do  accio  che  dal  freddo  Si  dalle  tépefte  li  poffano  di*/ 
fendere. II  buono  guardiano  dee  del  mele  di  Settori 
bre  gli  alucarii  vecchi  concicele:  & i pieni  Si  grani  c 
quali  nellaRate  nó  compefero  li  efami  vendere  o vero 
li  api  vccidere  & fare  il  mele  Si  la  cera  in  quel  modo 
rii  inizi  nel  Tuo  luogo  direno.  Ancho  de  il  guardiano 
fi  come  gli  efperti  affermano  dittate  tenetegli  aluea^ 
rii  có  fornii  fragméti  di  rauole  vn  poco  eleuati  li  che 
tapi  vfeire  Si  entrare  poflano  : ma  non  le  lucertole  : Si 
dinuerno  con  bouina  ottimamente  turate  da  che  qua 
do  molte  impouerifeono  del  mele  il  quale  li  conofce 
al  vedere  fe  difotto  li  raguardi  o al  pefo  o vero  meglio 
facédo  vn  foro  fopra  la  pane  mezzana  • Si  per  quello 
Vn  mondo  verghetto  dentro  meflo  dia  loro  del  mele 
o vero  pollo  arroRito  o vero  altre  carne.  Anche  dico 
no  che  fe  laluo  e graffo  Iafcifci  il  verno  /opra  le  Tue  fe 
die,&  fe  e magro  riponghi  in  cafa  in  luogo  ofeuro  ot 
dinato  fi  che  i topi  non  lo  offendono. 

(CDc  le  cofe  che  nuocono  a Japi  di  di  loro  cura, 
Capitolo.  xcix» 

DAprouederecomedicecbeléfermeda  le  pode 
rofenó  lianooffefe:impero  che  p qucfto  fi  me 
noua  il  f ratto,  & impero  le  deboli  morto  il  loro  re  fi 
fottomettoao  a vn  altro  re  le  quali  fpeffo  cotto  a le  có 
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battono, 8t  qftc  imbagnat  fi  vogliono  collacqaa  meri 
fa  il  qual  fatto  non  vgualc  fi  rìmagono  dalla  battaglia 
maisbrattàfi  lecca  doli.  Et  rnaggiormète  fc  da  la  mul* 
fa  fono  fpruzzate  le  qli  p lodorc  pia  defiderofameme 
fapigUono&fcepidifconobeuéti&cofi  de  lalueariò 
meno  fpeffo  fi  patrono,  Si  veto  foffiede  alcuna  parte 
fuffumicadole  & ponédolor  pretto  alcuacofaoloio 
fa  dhetbe  maffimaméte  appiaftro  ottimo  Si  da  proue> 
dete  e oteimamète  che  p caldo  nò  perifeonorfe  qn  pet 
fubita  acqua  impatto  fono  apprettate  o di  freddo  fu 
biro  che  rare  volte  aduiene  che  fiano  ingannate  Si  da 
gocciole  offcfcgiadonoàbbattute*8t  allhorae  da  ra» 
gunatlei  alcuno  vafo  Si  ripolle  in  copto  luogo  Si  cab 
do  fit  bona  cenere  tepida  Si  piu  calda  cfì  tepida  gittata 
la  fopra  lorotdicrollado  pianaméte  il  vafo  fi  che  qlle 
có  mino  nò  tocchi  Si  porle  al  fole  doue  riut  vano  ap> 
predo  de  loro  aluearii  fi  che  alle  loro  cafe  ritornino: 
ma  fe  fono  inferme  eh  di  qfto  fi  conofce  fi  come  dice 
Virgilio  che  cótinue  e alenfeime  altro  colore  paurofa 

■ magrezza  molto  lefforma  i corpi  de  le  morti  fuori  fe 

ne  craghino,  Altre  co  piedi  appiccate  allufci  pendono 
o vero  détto  nelle  loro  cafe  tutte  cóbatconotft  ifconO 
fcéti  per  fame  fono  Si  di  cóttatco  freddo  pigre.  Allho* 
ra  fono  fode  piu  graue  8i  fofutrano  fi  come  nelle  feiue 
immormora  aulito  Si  fi  come  il  mate  (Iridi  p le  per 
cotétionde,&fi  come  nelle  chiufe  fotnacitl  rabiofo 
fuoco fuappta«Allhoti  vii iccenda  galbano  odorife* 
io  & incuneili  di  cana  e meli  darai  lóro  & fata  pio  fe 
di  galla  trita  il  fapore  aamtfchierai  o vero  fecche  tofe 
ovcco  minutali  di  carne  attortila  ovcro  vua  patta  ove 
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io  nopio  timo  o cétaurea  o vero  radici  dhrrbe  chè 
dafòrefi  chiama  amello  poni  inodifi  fero  vino  : & né 
calici  aHufcit  de  lapi,qfta  hciba  fi  cogriòrec  che  nafee 
tic  prati  # fa  lo  ftipice  fi  come  lituani  & le  lue  foglie 
molto  faltOrnfaò  & il  fuo  fiore  e di  colore  fi  eoe  dorò 
& in  bocca  e afprofaporetfcaciàno  achei 'fi  cerne  di 

^ |f  li -i  k _ « A , .fiL.B,  "r*-  - «Mi  V*-  ' i « 


ce 


api 

itti 


nitìiicbeUoH  & li  vccelli  anchòrà còti  crcpaci  Ipàiìc 
tiamòtDel  mete  di  Marzo màfforiàméte  Ir  foole  ifét 
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pecédo  diffoltìtióe  di  corpo  lumdono  Ze  no  le  foccoi 
ti  co  veloci  remedf,#  data i loro  granella  di  melegràe 
co  aulirò  virtù  cólme  # lavateli»  refrigerati  fi  póghi' 
no  che  le  patitole  panano  over  cenerate  di  corpo  di 
di  fileno:#  i corpi  de  le  mone  fpefiò  portare  a canili 
di  càna  Fani  mele  có  polucre  d i galla  ó rofe  feche  cor 
todooraiifonderc.Etqftojnàziaoghi  co  fa  bifogna 
eli  le  putride  porci  defiarTo  véro  leuoiicien  lecjìfp  al 
cù  cafo  lo  dame  a pochezza  ridotto  nò  pome  empi 
re  ricideralo  con  taglienti  lèttameli  follmente  addò 
che  laltra  patte  moda  de  fiari  non  confinrga  li  api  le 
cafifetre  cómoffé  abb5dòùàtle,fna  le  p abbódaitóidt 
fiori  del  mele  folaméce  ma  di  figliare  niente  pelano  di 


io  foro  non  ne  lelafciarai  Vfcm & eoli a generare  £ 
ftadterànò.Hora  apprettò  al  càié.d?  Aprile  da  curate 
fono  gli  attici  fi  che  lutti  i purgameli  fi  colghtno  & le 
bruttate  che  il  tépoconttafle  de  vermi  vermicelli  # 
tignòle  & ragnolùp  liquali  fi  corrompe  luto  de  fatò: 
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& de  papilioni  che  de  lo  Aereo  fuo  vermini  fanno»  Et 
modo  da  recidete  e papilioni  e qfto  come  dice  pali* 
dio.  Va  vafello  alio  # Arcuo  nel  vefprq  dentro  fra  lai* 
ucani  allogbcrcno  : # nel  fuo  fódovnlume  porieno 
acccfo  & quiuie  papilioni  cioè  farfalloni  (i.iagunet* 
no  & intorno  aliarne  voleraao#  languftia  del  fuoco 
idei  vafello  profumano  morire  gli  coftringc  » Allhora 
il  fumo  dello  ft creo  fecco  del  bue  li  agiùga  il  quale  or 
limo  e alla  fàluic  de  gli  api  : la  qaale  purgatone  frt// 
quentemére  infino  al  lépo  de  laurino  fi  faccia*  Et  fat* 
v tc  quelle  cofe  il  callo  caftode  faccia  & fobtio  cioè  da 
lumina  tìmoflo  #da  mangiare  & da  bere#  da  cibi 
agri  Si  dodore  fiaiofo  Si  da  ratti  lattamenti  rimo  fio* 
(£De  coflucni  8i  modi  Si  indulltia  & vita  de  li 
& \ api,  Capitolo,  c. 

LIapifonp  di  folitatfa  natura  come  laguglie  ma 
come  gli  huominùimperoche  in  qfte  e còpagnie 
dopcrc  Si  de  dificii,#  in  qfti  ragioni  di  arti  fuori  fi  p* 
(cono  détto  (opera  fàno.Niuna  di  quefte  Ha  in  laogo 
brutto  o di  di  puzzo  fia  infetto . Et  fe  alcuna  volta  ne 
Jaria  difperfc  fono  co  cimboli  Si  fuoni  fi  riducono  in 
vn  luogoul  loro  re  feguitano  douunchc  va , di  quàdo 
fallaffi  il  folieuano,&  fe  no  può  volate  glientf ano  fot* 
io  Si  portolo,#  cofi  fetuare  il  vogliono,#  nó  fono  f* 
za  operare , # odiano  le  pigre,  # coli  ipero  facédolo 
fcacciono  da  effe  i fuchi  iqaali  non laiutono  » il  mele 
confamano  i quali  vociferami  i piu  perfeguitano  # i 
pochi, fuori  che  iufeio  de  laudloturono#  tutti  dóde 
veto  tracie  pofia  tutte  fi  come  in  efercito  viuono,  # 
coli  io  diuerfe  bore  dormono  # lopcra  fanp  panrne* 
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} & (i  conte  m cotóne  il  mettono  di  dì  quello  duchi 
fanno.  Alcuni  a voce  come  vn  feguiio  di  trombe  Si  al 
Ihota  q 1 fo  fido  • Qtjado  in  tra  fe  fcgni  di  pace  o vero 
di  battaglia  riabbiano , di  melagrane  o difparago  cibo 
folo  prendono  de  Idea  arbore  mele*  Ma  non  buono: 
due minifteri  fi  fa  de  la  faua  a piaftro  Si  zucca  de  òrafi 
ca  cera  Si  ciborquello  medefimo  deperi  Si  de  meli  fai 
ùarichi  pel  papiuero  cera  de  mele, de  la  noce  greca  tri * 
plicc  minifterto  fare  fi  dice  de  dellafanocibode  mele 
& cera  cefi  de  gli  altri  fiori  prendono  cerne  gli  altri  a 
riaicuna  cofa  prendono  altra  a piu  * Ancora  daltr a co* 
fa  fanno  liqdo  mele  lì  corno  del  fiore  del  lìfeie  de  dal* 
tra  fanno  il  córrano  cioè  del  ramerino  chel  fino  fpef* 
fòecofi  dalcra  fino  il  mele  infoaue  fi  come  del  fico  def 
cedro  buono  del  rimo  lo  fanno  ottimo  fi  come  dice* 
Varrò* Altriméti  Virgilio  dice  che  effe  aule  cioè  le  ma 
gioni  de  regni  de  la  cera  figuranotfpeffo  enido  ne  da* 
«ciotti percuotono  laliede  conuiene  lanima  fottoel 
pefó  dare  rito  e lamore  di  fiori  de  gloria  di  generare  il 
mele  cbezduenga  che  fieno  dì  bteue  vita:  imperochc 
oltre  a fette  anni  noov/uono  aduengachela  loroge* 
nerarione  permanga  immortale, r 1 


ziallorovfcimento.  Cap*  cu 

TIEfamevfciré  fuolefi  come  Vano  dice  guido  la** 
Jbpi  nateprofpereuoiefond  moltetde  la  progenia  in - 
colonia  madate  vogliono  fi  come  inadrieto  e fabini* 
fedone  per  la  moltitudine  de  figliuoli  che  due  fegna 
li  fogliono  andar  dinizi  che  ne  fuperiori  di  maffimà « 
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altre  daJltKpédPriS»  sgomitolate:  Ialite  che  quando 
favolate  defittone  o vero  cominciarono  fuonono 
foneméte  come  i pòpoli  e canalliet  (anno  qn  i caliti 
muouonotleqoali  qfi  prima  vfcitàno  nel  colpetto  va 
tono.laltte-cbe  anchota  non  fono  Wcue  alpettanfi  in 
fino  che  fi  taguninòautie,Ma  Vttgil!P  fatue  che  alcu 
na  volta  cleono  focwtd  battagli*.  4»®» 

éfiendoui  due  tepafee  ita  loto  glande  difcpidia:&  le 
loto  feguaci  che  fi  conolce  che  allhota  in  atta  vn  luo 
no  giade  a mòdo  di  itòbe  fodaqn  pautpfe  in  ita  le  li 
cógiungono  Si  de  le  péne  rifplédono  Si  li  fpiculi  api 
sono  Si  e becchi  accòcìonole  quali  imoino  al  te  fi  rn». 
Ichiano  Si  i (pedanti  Si  Có  gride  grida  chiamano  il  ni 
micosallhota  : fi  difiópono  cocotti  Si  qiifchijte  ago^ 
mitolioiSi  falli  vn  già  tuono  Si  le  fetaboccheuoli  cag 
Bionofpeaai'amododigtagnuola  Si  cqme.ghiade 
on  fi  fcuotono.tt  i te  nel  mezzo  de  le  Ichiete  con  in* 
genie  aio  intra  loto  combattpnocó  nlpleodenie  alietj 
Sida  la  battaglia  non  patton  métte  che  la  tuga  qllo  o 
q|lo  date  i dp(6  cpfttmgftqftt  mouimemt  dammi  Si, 
auefti  tati  combattimenti  có  gittanaemo  di  poca  poi. 
nere  fi  quicta.Ma'qdpamendue  c guidatoti  Si  amen, 
duale  /chicle  nuocheta.:  la  peggtote  actochcp.u  non. 
offenda  datai  la  monaci  m.gliote  ttpont  ncUaula  ipe 
toche  due  tono ^«netatiom  : dmighotcedicptoie- 

doio  laltto  e fpauenteuole. Ancbp  cleono  ^cpna  vola 

U pct  vana  dilctiatione..  Si -come  il  detto |>  Virgilio, 
Icfuttf  la  qual  Cota fi  conofce  quando  p latta  tchciza. 
noia quaficoja agtuglmcnte  vietai puote. impeto  tfi  ‘ 
al  te  dei  tolte  Ulte  acctpohc  tu  alto  volate  pota  poto. 

il*  arte 

*l*»|t|*»,  
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ut^PalIadìo  fcriuf)  che  la  fuga  che  de  ventre  o feto 
vScimemo  de  lo  efame  fi  conofce  imperoche  pef  due 
di  o per  ire  dinanzi  agramente  fi  fa  vn  tumulto  & vu 
murmurio  Spetto  Si  con  (orecchie  fi  conofce* 
CCome  fi  ricolgano  gli  tfami  & rinchiu, 
danfi.  Cap*  cii# 

aVando  il  guaidiano  de  lapi  vede  le  fame  ette* 
vlcito  Si  nellaria  permanere {incorane nre  fi  co 
mene  polut  re  mira  loro  gittate,  & co  bacini  o ferramé 
li  fuon  fare  fortemente  fi  che  fpauentate  alfa  lunga  no 
vadano, ma  fe  in  alcun  luogo  fappiccono  proffimano 
& quando  vedrà  doue  porre  fi  votràno  herbe  & carni 
darbori  ne  quali  fi  dilerrono  a vna  pertica  bene  legati 
guiappóga  fi  che fopreffi fapicchino.&  cfdo  tutti  qui 
faranocóuenutiqNeinte/ra  diponga  Si  lalueo  Sopra 
qlle  allucghi  nel  q»e  emettano  nel  ;pprio  luogo  doue 
flardoura  ne/veSpio  de  allogare  o vero  vn  piccolo 
alueo  dodprifero  vio  bagnato.il  qle  alueruolo  fi  cbia 
ma  có  puca  ponga  & iqi  luogo  doue  fapiccono  o ve 

taméte  Se  imeraméteSappiccorono  nel  quale  pei  fe  o 

vero  per  fumo  venteranno*  Si  quàdo  tutte  vi  Saranno 
entrateli  dispongano  Sotto  vno  Scanno  Spancio  fora* 
io  il  nuouo  alueo  ottimamente  purgato  Si  dodorifero 
Vino  bagnato  Si  di  finocchio  odognaltre  herbe, odo* 
rifere  Stropicciato  Sopra  q!lo  Saponga  rimetto  il  Supe 
riore  fondo  dallo  alueo , Si  che  nel  nuouo  p Se  o p bc 
nefic  io  del  fumo  ne  le  cala  entrino*  Si  alqlt  n?i  vefpro 
nei  Suo  luogo  fi  pongano  che  Se  già  i alcuni  rami  Sap, 
ptcchcrannp  raglifi  con^ltcn^  ffrjrp  Soauemen, 
te  fi  dtSpqnga  Si  Sopra  lui  Salluogbino  nuouo  alucario 
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fi  come  e doto  : o veramente  fopra  qlfc  dffpoga  rno 
. aiueuolo  Si  facciati  come  io  difli  quado  i herbe  o ve> 
to  rami  atiodati  alla  prrtica  fappiccano  che  fello  c fa 
me  incero  scogliere  no  può  in  due  o in  piu  racoglie^ 
re  la  puoce,  Si  ciafcuna  parte  fono  lalueo  allogare  efi 
fe  aduenifife  ebe  haueffi  il  re  con  vna  pane  tutte  (altre 
parte  alleveranno  per  femedefime  Si  fe  già  in  alchu 
na  arbore  perforata  intreranno  al  luogo  donde  entra# 
no  Si  efeano  fi  ponga  vno  alueo  piccolo  Si  per  aleno 
gra  foro  fotco  allapi fatto nouamente  fi  mettali  fumo 
accio  che  ne  lalueuolo  faggino  di  fopra  allogato  o 
vero  in  ramucelli  quiui  porti  fe  lalueuolo  hauere  non 
fi  poteffitSi  coli  intra  piu  volte  fi  poranno  tutte  haue* 
reto  vero  quella  arbore  fe  fottile  e colla  Tega  fi  ridda  Se 
difopta  8i  difetto  Se  có  veftimente  nette  coperta  fi  tot 
ga  Se  nel  nuouo  alueo  fi  mette  o vero  perfein  nuoua 
Tedia  falluoghio  vero  de  la  detta  arbore  fi  caccino  al 
mctotSe  quàdo  porte  fi  faranno  in  alcuno  ramo  fappù 
cono  o vero  appiccare  fi  vogliono  facciati  come  dcr* 
ròdi  loro  cioè  di  <JIIe  che  di  loro  propio  volere  fi  par 
tono. Ma  felle  (appiccheranno  in  herba  o in  frutuce  ò 
i altro  luogo  fopral  quale  nuouo  alueo  porre  fi  po(Ta 
nò  e al  tro  da  fare  fe  nó  che  in  quello  fi  riceuà  Si  fopra 
poggi  nel  vefpro  falIuoghino.Ma  felle  fappiccono  i 
alcuno  luogo  alto  Si  fconctodel  quale  pc  detti  modi 
bauere  non  fi  pofTono  fcuótifì  con  lunghiffime  pemV 
che  fi  che  interra  caggiono, Si  vero  fi  pongono  in  con 
uenruoie  luogo  ; Il  guardiano  quando  corali  procura 
fi  come  Palladio  ferme  dee  e fiere  puro  da  ogni  imun* 
diua  Si  furore  dalcuna  cofa  agtafo  de  altro  male  tipo 

dl,l“X  ’ re  libero 
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. re  liberosancho  dee  edere  amento  dhauerr  gli  aiutati! 
apparecchiati  nuoui  ne  quali  fi  ricalano  li  cianai  lezi 
&giou3niJmperochelenoucllc  api  da  turni  vaganti 
fe  le  non  fi  guardano  fuggono  : Si  quelle  chetano  del 
Jandaméio  iuo  di morono  vno  o due  di  le  qli  uè  nuo 
ui  aluei  da  riceuere  fono  immantanentc  offrrueta  il 
guardiano  cóeinuo  infino  in  ouaua  o nona  bora  malli 
Riamente  del  mefe  di  G iugno:&  quando  i legni  de  la 
fuga  eli  di  venire  hauraconofciuti  impero  che  dopo 
le  dette  bore  non  ageuolmentc  fuggire  o vero  panile 
vfanotaduengarhe  alcune  incontanente  procedere  Si 
partite  nò  dubitfnotancho  qui  do  a battaglia  vfcitans 
no  Si  le  in  ramo  o in  altro  luogo  lappicberano  o con 
altra  cola  coltrati  raguatditdc  te  a modo  duno  vuero 
penderà  no  conota  o vero  vn  te  edere  a tuneo  vero 
che  ticócthatc  tutte  bautte  concorrìta.Ma  le  due  o ve 
rotte  poppe  appicandofi  il  popolo  leguiu  Si  difeoi 
deuoli  edere  Si  riti  re  edere  quiice  poppe  dimoftiono 
doue  agomitolate  iono  lapi  Se  piulpedc  vedrà  vara 
la  mano  di  mele  o veto  dolilo  o vero  dappio  de  regi 
cerchi  che  fono  vn  poco  maggiori  Si  piu  lunghe  che 
Ialite  api  Si  có  pia  dinne  gabe  à nò  fon  di  piu  grandi 
péne  piu  belli  & uetii  lem  lenza  pelo  le  non  che  nella 
fronte  fono  piu  pieni  U quali  vn  capello  nel  ventre 
portano  il  quale  a pungere  non  vlano . Sono  aliti  fu» 
fc  hi  Si  irfuti  i quali  li  conuengono  fpégcrc  Se  i pmbel 
li  ferbare  i quali  te  fpeflo  vadano  có  gii  clami  luci'  li 
ferbono  coli*?  ior  lahc.Qcefto  dimorai?  niuna  fi  pai* 
te:fe  niuno  dame  naice  di  due  Si  di  pm  vali  polliamo 
in  vno  riducete  : ma  con  dolce  licere  1 api  imò«go»e 
Pie.  Cre.  Y V 
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, & rincfiinfe  tettano  poftouì  fu  il  cibo  del  mele.  Ma  « 
cuni  fpiraculilafciamo  nella  cella  che  fe  vorrai  laluea 
tioil  quale  pc*  alcuna  penitenza  moltitudine  feiema 
n futfe  dac  te  fei  mento  di  popolo  rottali  riparare  coli 
fideretai  nelli  aliti  abondami  la  cera  de  faui  eclettico 
mii a che  hanno  i pollufii  doue  fegno  del  re  c fi  dee  na, 
feere  lionata»  colla  febìatta  fua  & vcciderallo  & potrà 
lo  ne  lalueario.Etinuetita  di  quefto  re  che  dee  nafeere 
e fegno  in  fra  tutti  i foti  c fi  hanno  polli  rn  maggiore 
Si  piu  lungo  fi  come  vbero  appate.  Ma  allhora  da  tra^ 
fpoirate  fono  quado  cofi  i coperchi  a nafeere  maturi 
icapififcerzandufarétma  fenon  maturi  li  itafporre> 
lai  mortane  ma  fe  lefamc  fubito  fi  lieucra  con  ftrepico 
di  carne  fi  fpauenti  o con  tefticciuoli  ailalueari  «tome 
la  o vero  ne  la  proffima  fronde  penderà  i & quindi  iti 
nouo  vafo  con  heibc  vfato  & di  mele  imbagnato  con 
mano  fattagga  o vero  cò  vna  cazuola  & qn  in  ql  luo/ 
eo  fata  ripofato  nel  vefpto  infra  gli  altri  falluoghi. 

® fTOuando  & come  fi  può  torte  il  mele  a gli 
api.  Cap.  citi. 

Dtlmefedi  Giugno  fecondo  che  dice  Palladio 
ali  aluearii  fi  caleranno  i quali  matuti  faranno 
aridità  di  mek:&  di  molti  fegni  ne  fareno  amaefttati* 
Primamente  quado  pieni  fono  deli  api  & fottilc  mor 
morio  audire  impero  efi  le  vote  fedie  de  faui  fi  come 
còcaui  edifici!  le  voci  le  quale  ricettano  i maggiore 
fi  leuanosper  b qual  cofa  quado  il  mormorio  grande 
fodc  & rococonofcianonò  eflere  fofficienri  a mettere 
le  graticole  de  fiali.  Anche  quando  c fuchi  che  fono 
api  maggiori  có  gride  iatcniioncpeKUibano  «munì 
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melfi  lignificano»  Anche  fecondo  Vairone  legno  de 
li  cfimeJli  faui  e fe  détto  fino  gomitolo  anche  ieeba 
chi  de  fiali  fono  rurali  quali  duno  mcmbtano  all  bora 
fono  piene  dì  mdf  ,Caftrannclì  gli  aluearii  neiihora 
del  maiutino  quadoimpigrifconogli  api.  ne  dacakx* 
li  fi  cómuouono  di  facciali  fumo  dì  galbano  Si  di  fec 
cabouinalaquaiedelpolméiauo&cò  fecbi  carboni 
li  conuiene  dettateli  qual  vaio  coli  legnato  fia  che  ne 
la  Uretra  bocca  il  fumo  poffa  vfcitaSi  coli  dando  luo 
go  li  api  fi  ridderanno  i meli  t di  patto  de  lo  dame  iti 
qtto  tempo  patte  quinta  de  fiali  fi  lafcia.Ma  liputridi 
& vitiati  fiali  delli  aluearii  fi  tolgono.  Anche  del  mele 
d;OuobregIi  aluearii  fi  cattreranno  p lo  modo  delio 
i quali  fi  conuengono  Federe  8i  fc  labcndanza  re  coi 
ne  «Stfemezolamfonoifono  mezza  parte  p la  pouci* 
la  del  verno  lafclarcjma  fe  per  mena  fi  fede  nelle  cela 
le  niente  tene  tragga  : m3  Varrò  fetiue  che  la  parte  tei* 
zi  de  fiori  follmente  fi  tolga  Si  (altro  fi  laici  per  lo  rei 
no  aduenga  che  pieni  fiano  li  aiutandomele  « Ma  fe 
tu  temerai  efiere  afpro  Verno  méte  al  fottuto  fene  toi 
ga- Si  come  Virgilio  fcriuama  gli  homini  dei  noftro 
tempo  molto  in  quitto  effetti  affamano  dici  mele 
fi  dee  loro  rotte  lolamente  vna  volra  lanno  : Si  quitto 
ne  h fine  d;Agofto  infino  a mezzo  il  mele  di  Salem 
brc»Ma  la  cera  corrotta  alihota  & prima  qualunchc  ot 
ta  fi  truoua  rorie  fi  dee . Anche  che  il  mele  li  dee  torre  * 
poco  Si  affai  leccodo  il  rifpcttodc  la  pochezza  & de 
la  moltitudine  del  mele  ne  laluario  pmanente  Si  alla 
pochezza  & grandezza  de  Io  elamcpfuo  nutrimérot 
& che  olite  alla  quatta  patte  non  fi  tolga:  il  mododd  ; 

irv  a 
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fotte  de  li  alatati)  e cfi  fi  chiuda  có  hetba  il  foto  vna 
o veto  pio  fe  pia  ve  nba  fi  cfi  li  api  vfcue  no  poffano: 
& difcuto  có  vo  pano  molle  o veto  con  paglia  facci  li 
fumo  accioche  alla  patte  fupetiote  delirino  {rigano 
Si  piegato  (albore  G tagli  il  fiale  có  fonile  coltello  itti/ 

molato  lpeflb  in  acqua  accio  che  la  cela  al  coltello  no 
# .«  .*  oflhffìnOtlC  HO  (Ì3é 


piìma  del  mele  (empiano  * poi  ne  la  pane  « 

faticano  o vero  cfi  in  iflla  patte  dimoiano  tutte:  & ic 
pcio  ficuraméte  il  fondo  poftaiote  aprire  fi  puote  : « 

quale  difpoftocoficffer  dee  che  ageuolmente  fapra  i 

fiali  melliti  fec  retamele  nati  fi  ripone  ti  fondo  nel  tuo 
luogOoMa  quado  li  api  di  qfto  faueggono  tutte  vano 
al  votato  luogo  riempiere:»  quado  Ihano  riparato  & 
rutto  ncòpinto  da  la  patte  dinanzi  ritornano  & quiul 

dimotano:delqu3le  apertamente  fapcrc  fi  puote  che 

il  luogo  voto  riempiono*  .... 

(T  Come  fi  gouetna  il  mele  fi  la  cera.  Cap.  cinr» 

r L mele  de  fiori  fanza  li  api  fi  fa  1 qaomodo:i  fiali 
I innanzi  che  fi  premano  fi  toglie  via  le  ve  alchuna 
nane  conotta  o che  polii  babbia  ne  fi  ili  t impeto  che 
di  male  fapote  il  mele  cotróponoifi  cóqtuffauoueto 
dibattutti  fa  vna  netta  ceftafi  pongono  *co^fl**f^ 
no  tato  che  apoco  apoco  p fe  nefea  il  mele . Et  anco** 
fceuocon  alcun  pefo&qllo  che  ne  cee  melectudo 
belliffimo  fi  poi  fi  cuoca  il  ««*«  c.oU*  ct“ 
diraaOuado  dibattuto  » motti  fiao  li  api  fi  fa  in  qno 
mododel  mele  di  Settcbtc  fi  tolgano  gli  alucau  ree 
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chi  & graui  liquali  ne  la  paflata  fiate  no  cSpofono  efa 
mi  & (opra  il  fumo  & filma  di  paglia  laiueo  vn  poco 
fi  tenga  aedo  che  li  api  di  foprafuggonojo  vero  che 
le  loto  alie  fi  bruciono:  Se  poi  tiuolgt  il  copertoio  de 
laiueo  (opta  terra  Se  co  vna  verghetta  dì  ferro  taglie  » 
baioni  che  fono  ne  laiueo  Se  ottimamente  con  quella 
tnedefima  il  mele  Se  la  cera  Se  li  api  fti igi  Se  poi  riuob 
gì  laiueo  el  copertoio  limuoui  el  detto  alueo  fopra  la 
Righetta  di  mafcello  nettiffima  poni  & colla  verghe  t> 
tafanelmafcellodifccudereil  mele  & la  cera:  il  quale 
poi  in  vna  fotte  tafehetta  poni  la  quale  quldo  baurai 
legato  fottememe  ftringi  per  alcuno  modo  diftringe 
te  o con  vite  di  macftri  di  legname  : o vero  intra  due 
affi  pofta  in  due  ftlghette  nel  capo  inferiore  legate  : o 
veto  in  vn3  conca  polle  lafle  Se jompefi  in  fulla  ftan~ 
ghetta  o vero  intradue  bafloni  i quali  due  homini  tea 
gono  : Se  il  terzo  la  parte  difopra  de  la  tafehetta  fotte.* 
niente  attorcati  qllo  che  nefee  e mele  crudo:Ii  fe  piu 
volte  fi  doppi  la  tafehetta  meglio  fi  ftringera:&  poi  ql 
che  ne  la  tafea  rimane  fi  ponga  a fuoco  lento  invno 
paiuolo  Se  fanza  bollite  fi  fcaldi  Se  fempre  tieni  la  mas 
no  nel  vafo  & la  cera  minutamente  aprirai  tanto  cbel 
mele  Ir  nò  la  cera  fata  interamente  liquefano:  Se  quati 
do  il  mele  comincierà  per  lo  caldo  alquanto  a pungec 
la  mano  ogni  cofa  in  tafea  riponi  Se  anchora  premi  fi 
come  difopra  8e  nonne  dannofo  fe  non  fi  preme  agra* 
méte, fi  che  dei  mele  alcuna  cofa  rimanga  alla  cera  mi 
fchiatorconcìofia  cofa  che  affai  meno  vaglia  il  mele 
che  la  cera  : Se  quello  che  nufeira  me!  cotto  fi  chiama 
che  fi  dee  pone  oc  vali;  Se  quelli  aperti  tenere  pochi 
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di  & nella  fornita  fi  dee  purgare  infino  a tanto  che!  no 
Ileo  refrigerio  del  calore  di  bollire  fi  rimanga»  Il  piu 
nobile  mele  e «Jllo  che  inizi  premuro  fit  vfcito  pet  fc 
medefimojma  faceta  che  dopo  il  premere  del  mele 
ne  la  tafea  rimane  co  lapi  mifchiata  pògafi  in  vno  pa* 
ìuolo  nel  quale  fia  acqua  tata  o vero  piu  quata  e la  ce* 
ta,8r  qfla  al  fuogó  fi  tenga  tanto  che  fia  interamente  li 
quefatta  la  qual  fcmpic  có  alcuna  fpatula  o vero  con 
alcano  baftone  fi  cómdue  t Si  ne  la  detta  tafea  gtofiTa 

I fi  ponga  & fortemente  fi  ftringi  fi  che  in  feccbia  o ve* 
laméte  catino  che  habbia  alcuna  cofa  dacqua  caggia 
& ftia  tato  che  fia  ottimaméte  congelata,  al  Jhora  fi  lie 
ui&  da  ogni  fotditiccbeiia  intra  la  cera  & laequa  fi 

; mondi  & ferbifi.Se  ti  piacerà  anchòta  che  piu  bella  fi 

faccia  fanza  acqua  vnaltta  volta  fi  liquefaci!  & i vino 

- raffilo dacqua bagnatodi qualunque  forma  ci  piace 
ia»Anchota  fi  riponga  qualunque  eofa  nella  tafea  ri* 
mafe  fi  gitti  fit  quella  nellacqua  calda  fi  laui  bene  fit  al 

II  fumo li  ponga coli  lungamente  durerà. 

(£Dognt  volita  de  lapi»  Capitolo,  cv# 

Tp\  E lapi  gradinimi  vtilita  fe  laogo  fufTiciéte  hab* 
\^)  bino  & famaméte  8i  foUecitamétc  fi  procurino 
impero  che  di  poche  in  bte ue  tépo  molti  efami  fi  fan 
no  fe  peftilcntia  gride  alloco  di  tépo  nó  nuocerimpe* 
^ foche  per  anno  vna  volta  odua  il  piu  de  le  volte  tic 

\ partorifeono  fit  letame  mettono  fit  fanza  grande  fpe* 

fa&  fatica  fi  tégonoaduéga  che  nò  fia  dhauere  di  lo* 

io  al  tutto  negligenti  delti  quali  quado  actefeiméto 
tìceuerlno  le  vecchie  di  cin<$  o di  fei  ani  tequali  pai* 
lonze  fi  rimatelo  pet  leu  già  tépo  t impciochc  molta 
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tera  bino  teda  lì  pollano  Si  e nuoui  fabaie  » Fanno 
anchota  giade  guatila  di  erta  di  maffimamente  e ne 
ceflaria  & a Re  & a ptelati  Si  a ogni  altre  pfone  come 
noto  e a tatti  che  affai  gra  prezo  fi  vende, & che  piu  e 
che  di  Si  notte  honote  fa  al  Io  eterno  Re.  Ancho  fanno 
mele  in  gra  quantità  il  quale  molto  e vtilecofi  a cibo 
come  a medicine  infinite.  Alla  vtilita  prouate  laconta 
Vario  che  furono  due  cauallieri  di  Spagna  fratelli 
del  campo  falifco  arricchiti  a quali  concio  fuffi  cofa 
cbedalor  padre  lafciato  fuffi  vna  piccola  caletta  Se 
un  capicello  nò  maggiore  dun  iugero  intorno  a tutta 
la  cala  alueatii  fecioro  & botto  bebbrro  & tutto  labro 
/patio  di  timo  Si  di  ciciflb  Teme  copersero:  Si  a piaffro 
$fti  nò  ma  meno  che  per  i quali  menafiero  dieci  voi* 
te  mille  fettoni  di  mele  riceuete  edere  vfatr, 

INCOMINCIA  EL  DECIMO  LIBRO 
di  diuerfi  ingegni  da  pigliare  glianimali  ferì» 

Li  antichi  philofophi:  lomelletto  de 
quali  fi  alto  amaeftrato  echelecofe  vti 
balla  fiamma  generatione  conofccfle* 
rojintédédo  qualunche  (otto  il  celo  a la 
vtilitadegiihuomini  edere  create  con 
lottile  pensiono  ingegno  in  che  modo  gli  ani,* 
mali  aerei, terrefttj,  & acquaci,  che  per  lo  peccato  del 
primo  padre  a lhuomo  non  obbediscono  pigliare 
poreffmo,&  trouorono  molte  camelie  le  aie  gli  homi 
ni  vfono  Si  cò  loro  induftrie  lucceffiuamente  infiniti 
ingegni  aggiunfonq  da  piu  non  faputi.  Etiropo  tutti 
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fifli  die  Capere  potei  intendo  «ducere  e iti  ferino  per> 
«aitando  in  che  modo  fi  piglino  gli  vccelli:& fecòda 

|iamételebediefaluariche,&poidepe(aDe  gli  vc> 

celli  in  che  modo  fi  pigliono  con  eccelli  rapaci  & di* 
tnefticati,&  con  tcti.fiC  con  lacci, & con  vifchio,&  baie 
f|to,SC  archi, & in  alcuni  altri  modi . Et  de  le  beftirco> 
me  fi  pigliono  con  beftie  dimeftiche  con  retiti  cò  la 
ciuc  i: & con  loffi, & tagliuole, & altri  modi*  De  pefci 
ancho  in  che  modo  fi  debbino  ingannare  con  reti,  ce* 
fte,dcamora,8c  calcina. 

iTDeglivccelltfapaciingenere*  Cip*  i» 

T Saut  antichi  vedédo  alcuni  vccelli  per  aria  volati 
X gli  aitò  vccelli  prédere  fauiamcte  faffaticono  de  li 
yccelli  rapaci  le  loro  gencrationi  dimefticate  accio 
che  qlli  che  per  loro  prendere  non  potenono  per  loro 
aiuto  fi  trouinotfil  di  quelli  il  primo  uouatore  che  fu 
fi  dice  il  fu  Dauco  il  quale  p diurno  intelletto  conob* 
be  la  natura  de  gli  fp3iuif  ri  & de  falconi  & quelli  di/* 
medicare  Stalla  preda  amacftratli  & de  le  loroinfer* 
mita  di  curatli  dopo  il  qle  moiri  altri  furono  che  mol 
li  di  que  Ili  vccelli  rapaci  alla  (ciernia  aggiunfono* 
(TDelofparuìete.  Cap,  iù 

t O fparuieie  e vccello  affai  conofciutorfit  la  fua  na 
| , tura  che  viua  di  tuberia  daini  vccelli  : & impero 
fempre  folo  Si  non  mii  accópagnato  va  impo  che  la 
preda  non  defideta  dhaucre  cópagniatfit  quanto  può 
arrapile  appretto  a tetta  vola,  Accio  che  da  gji  vccelli 
che  vuol  piaglnre  veduto  cfferc  nò  poffa,aqli  egli  ap 
polla  per  infinito  di  natura  & conofciuto:*  quado  il 
veggono  o temono, gattono  fuggono»  fit  loro  quato 
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pofiono  occultano.duefti  fono  di  velóci  ffitno  vola 
to&nelaloromofracioenelpricipio:mapoie  feto: 
ti  impeto  fencòtancntenó  rapifcede  la  perfccutione 
delfucelio  fi  rimane  : Si  fopra  alcuno  arbore  fpcffo  in 
tal  manera  indegnato  fi  pone  che  a pena  al  (ignote 
vuole  r or  nate:  Et  rrouonfi  gli  fparuieri  nellalpi  alca/ 
ni  nidificare  Si  miglior  di  tatti  fono  fi  come  fi  dice  di 
quelli  che  nafeono  nellalpe  dibruca  i febiauonia:  buo 
ni  anchonafcono  nellalpi  di  Verona  ne  confini  di  iri 
denti, & di  quelli  alcuni  fono  piccoli  i quali  per  ceni, 
mune  nome  fi  chiamano  fparuieri  : Si  alcbuni  grandi 
i quali  fi  chiamano  allori  che  fono  inuerita  di  genera/ 
rione  di  fparuieri  fi  come  il  cerbio  elcauriuolo che  fo 
no  duna  medefima  genera  tióe,&  cane  piccolo  8i  gran 
dc:&  quello  medefimo  in  piu  animali  fi  può  vederci 
te  de  li  fparuieri  alcuni  maggiori  fono  quelle  fono 
femine  che  fono  di  grande  vigore»  Bi  alcuni  che  fono 
minore  Si  chiamanti  mofebardi  Si  fono  mafehi  ti  di 
piccola  vtilita,  - 

(£De  la  bellezza  ti  bontà  de  gli  fparuieri.  Gap,  iit* 

LA  bellezza  d gii  fparuieri  fi  conofce  efi  frano  gra 
di  corti  & bauéti  piccolo  capo,&  il  petto  & le  fpal 
le  grolle  St  ampie:  co  (eie  oveto  gàbe  Si  gtoffe  Sii  pie 
gradi  &diftefi&  il  colore  de  le  péne  nerotfit  la  bontà 
fi  conofce  imperoche  quello  che  erano  del  nido  e mi/ 
gliore  Si  che  quali  dal  (ignote  mai  uó  fugge:&  quello 
fi  chiama  nidacio  o vero  eli  di  ardo  vfcito  di  ramojn 
tamo  la  madre  fcguifce:5t  quello  ottimo  fi  dice  el  qie 
fuole  effer  detto  ottimo, del  fecódo  merito  c il  quale 
poi  del  nido  volo  fu  ptefo  inalzi  dì  le  péne  inuer  ita 
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ftiutaffi  il  qual  fotofi  chiàma.Sealcuno  doppo  coti» 
U ptefo  fue  dì  rado  vfo  co  gli  buomini  viucre  o veto 
dimoiare.  Ma  fe  glifteffibuonae  impo  che  io  fierezl 
za  fu  vfato  di  pigliar  pteda  & quato  piu  atiimofo  e ve 
duro  & piu  ardito  & di  migliori  coftumi  tato  piu  de 
gli  efpcrti  migliore  figiùd^a* 
J£Comefidimefticono&amaefttino  & che  vccelli 
piglino.  Capitolo*  liti» 

N Viticoli  cnidiaci  eraminghi  di  bone  carni  piu 
volte  il  di  apoco  a poco  & in  bora  che  piu  ami 
il  fuo  fignoicjpuof fi  anchota  date  loro  oua  i (codetta 
torte  & dibattute  & in  acqua  feruente  gittate  & poi  co 
le  dtta  inficine  ftcctte  & quello  medefimo  fi  fa  ne  fori 
dal  principio, Ma  quàdo  ottimaméte  priuari  & dime 
ftìchi  fatti  fono  vna  volta  folamente  fono  da  pafeete 
per  di  doppo  tersa  quado  la  digcftionebauranocon 
piata  Si  nò  prima, la  qual  cola  per  la  gorga  votata  fe 
nauededa  qilt  chene  fono  vfatn&  fe  il  cibo  de  la  goi> 
ga  iofino  al  di  fe  guerce  no  difccndera  altre  tanto  fan- 
za  cibo  fi  lafci*  Ancbo  6 può  dua  volte  il  di  cibare  fi- 
atramente  fe  tiouertai  il  cibo  eflcre  dilette  de  la  gor- 
ga & quante  volte  qucfto  vedrai  portai  fìcuramente 
pafcctlo,Sc  tu  non  voltai  quello  medefimo  di  o vero 
ilfegucmcireaucellareimpetocheallhora  fi  conuien 
che  fia  affamato  accioche  con  maggior  defi  delio  la 
pteda  adimàdi  & al  (ignote  pio  agcuolmcnte  ritorni» 
Dcmefticafi  fe  molto  fi  tenga  in  mano  & mafiimamé 
tc  per  tempo  ncllhota  dellautpra  & intra  la  moliitudi* 
ne  de  gii  buomini  & immote  de  mulini  & de  fabri  $C 
firmli;d£  Atnaeftunfi  cuidìaci  e raminghi  impaocbc 
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(li  alni  fono  in  ficozza  amaeftrati  th  quello  modo, 
Cibinfi  nellhora  di  nona  di  buon  cibo  Si  ne)  fegucntc 
di  fi  tenga  in  luogo  lento  molto  infino  a nona  ..AJiho 
tali  tolga  Sportili allungo daucellare:&  non  fi  laici 
primo  alle  gazze  o vero  a pernici  impoebe  troppo  fa 
no  forti  8i  le  qile  fuperchiate  nò  potdfi  adebolirebbe 
il  fuo  ardire. Ma  lafcifi  alle  quagli  a tordi  & merle  fi* 
migliale, Ma  le  tu  vogli  de  le  gazze  habbine  vna  £fa 
& narrale  molte  péne  Si  alcuno  in  vno  follato  nalco* 
fo iniziai  colpetto  de  lo  fparuiere  fi  gmi  & Io  fpu/et 
fi  falci: pigliano  Tqerica  lequaglie  & legnici  & le,  gaze 
& ghian  daie  & molti  alni  vccelli  fi  come  merle  tordi 
paifere  Si  fimili.Mudàfi  inuenta  ciafcuo  anno  Si  pori 
gonfi  del  mele  di  Marzo  cucio  d’Àpri le  in  vna  gab^ 
bia  graie  Ipctialméte  accio  fatta  & polla  al  fole  il  lucy 
go  caldo  fi  come  apprdfo  a muri  in  piazza  meridia* 
na  oppofica  Si  mutali  ouero  com  pie  fi  la  mutagrotié 
nel  principio  d'Agofto  Si  ne  pia  nei  mezzo  X dalcu/ 
ni  neifine  & in  alcuni  non  compie  tutto.  Et  a queftó 
Vale  le  bene  fi  pafeono  di  bilobe  carni  mafTimameri' 
te  ducelli  accio  ebe  bene  fingtalfino:&  alihora  ottima 
mente  fi  mudale  alcuni  dicono  a qutfto  molto  vale 
re  le  carni  de  pipiftre/li  & delc  bilcie  Se  teftugìne  & de 
le  Indettoli  di  alcuni  confi dewtaméie  li  peiiauo  acciò 
che  le  penne  nuoue  hnafeano  piu  lofio  benché  a cofi 
fare  molti  giafe  ne  fono  gusfii. 
tQela  loto  mdultria  Si  come  fi  riducono  a non 
partirli.  Capitolo,  v.  * 

GVardi  il  (ignote  de  lo  fpamtere  che  in  alca’  tépò 
no  lo  offenda.  Ma  qn  lo  vedrà  adirato  Si  che  né 
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Vuole  Rare  fopta  la  manoo  vèto  in  fatta  pèrtica  foaué 
ferme  i!  tocchi  Si  rilieuilo  quando  pende  & quanto  e 
poo  còti  deli  e coftumi  Si  la  Volani  a fui  Si  in  ogni  fuo 
Volete  lo  feguiti  : 8i  fempte  la  mattina  il  cibi  & i nulla 
fi  conttadica. Impero  che  Io  fpatauierc  e molto  dinde 
gnante  natura  : Si  pero  qua  io  vcru  a veeettare  non  lo 
laici  fc  non  vede  chefir  ben  defiderofo  di  pigliate  la 
preda  Si  maffimaméte  a gazze  Si  aghiandaic  Si  quel-» 
lo  troppo  da  lungi  n6  lafci  impeto  che  quando  e non 
può  agiungnere  luccello  fpcCfo  indegnità  fi  fogge:  Si 
alcuna  volta  (ale  in  albero  & non  vole  al  figoote  toma 
te*Anchc  il  (ignote nò  laffarichi  oltre  al  modos& non 
lia  tanto  defìderofo  de  la  moltitudine  de  le  quaglie  o 
Veto  altri  vcceìli  hauete  che  quello  guaiti  o che  adita 
le  lofaccia,M3  quando  quelle  Hata  ptefe  lequaltvede 
thè  Io  fpatuiere  apetiifee  volentieri  fia  contenro  : Si  di 
quella  lo  cibi  accioche  Tenta  chcl  fuo  pigliate  glie  gio 
usto  Si  commuoaafi  ad  amore  duccellare, 
f£De  le  infermità  de  gli  fparuieti  & loro  cuta,Ca.  vi* 

ADuiene  atto  fparuiete  che  rifcaldafi  oltre  alla  na* 
tura  Si  alla  cópleffione  fua  che  alcana  volta  bab/ 
bia  febbte  Si  allhora  fata  al  toccare  caldo  Si  Rara  trillo 
che  alcuna  volta  aduiene  petti  fpiriti  del  fole  infianv 
mati  Si  per  troppa  fatica  o pet  altro  accidente^  alcua 
Volta  per  alcuno  putrefatto  humore  in  alchuna  patte 
del  fuo  corpo  : & allhora  fe  magro  e poco  Si  fpeffo  fi 
cibi  di  carne  di  polli  Si  di  piccoli  vccclli  Si  da  le  paffe 
ie  aiterete  meglio  e:impero  che  molto  fono  di  calda 
còpleffionetSi  le  dette  carni  gli  dia  in  cofa  nacuralmél 
tc  fredda  tauoltcfi  come  in  granella  di  zucche  Si  di 
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cocomero  trite  o in  mutili lagie  di  (ilio  8C  di  fimi!!  co 
fe  li  fi  dù:Si  pógafi  in  luogo  freddo  diofeuro  i fu  via 
pertica  dipanno  line  & rauolta  in  fughi  freddi  infufa, 

Ét  alcuna  volta  in  freddata  il  cibo  fmalcirencnpuc: 

& allhcca  fimigbateméte  c trillo  8t  al  toccate  e freddo 
& il  colete  de  gli  olcHì  fi  muta  a pallore  Si  a difcolora 
fiòfiet&ailhota  fi  tenga  in  luogo  caldo  & foauemente 
in  mano  fi  penit& alxhuna  volta  vn  poco  a volare  fi 
tnerta  dtdiaglifi  carne  duccelli  & ma!  limamele  di  pai 
fere  Si  pò  111:  mi  chi  di  pippioni  cotti  alquanto  in  cofe 
ca!de,Sicomeinviooo  vero  inacqua  ne  la  quale  fi* 
faluia  menta  petfa  puleggio  & fimili. Auolgafi  in  me 
leo  in  poluere  di  finochio  o danicì  o di  cornino  i tal 
modo  che  al  tutto  nulla  fi  dia  fe  prima  ogni  cibo  del* 
fuo  gorga  no  e difeefo:  & fe  e magro  piu  fpeffo  fi  cibi 
& graffo  piu  tardo  & meno  fi  cibi.Ma  in  ciafcun  calò 
temperatamele  e da  cibate  tato  che  fia  guarito  c fi  fe  in 
niunomodo  fmaltifcie,  Ma  quado  al  tutro  retiene  di 
cono  gli  efpetti  che  prèdi  vn  cote  di  rana  e legalo  con 
vn  filo  Si  medio  ìmpignédo  co  voa  pina  ne  la  gorga 
fua  :8t  poi  ttaraul  filo  di  cefi  il  paftogittera, Anche  gli 
Aduégono  pidocchi  Si  allhora  vngi  la  pertica  o il  pV 
no  che  ve  fu  tauolto  con  fugo  di  mortella  o daffemio 
&cofi  fi  laici  al  fole  da  la  mattina  infine  a terza . A tu 
chora  aduengono  loro  alcuna  volta  vermini  da  gli  fa 
prapofto  fugo  di  foglie  di  pefeo  o vero  poluere  di  fa- 
tonico  di  fata  liberalo  di  alcuna  volta  bino  mal  di  gol 
tene  gli  articoli  dellalie  o de  la  cofeia  quando  in  òlla 
ha  male . Anchora  a podagri  la  quale  gli  aduiene  pec 
difccadimcato  dhumoti  a gocciola  a gocciola  ne  no 
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didepfc8t&tedit$:&caìlhota6curoaocólatte  dh  1* 
ba  laqualc latetuola  c chiamata  volendo  i loro  piedi 
di  quella  di  vagendone  di  paao  lino  di  qllo  auolgct* 
do  in  fulla  pertica  : (opta  la  quale  fi  tenga  lo  fpaiuiere 
canto  che  la  podagta  fata  rotta»  fit  allbora  fi  lieui  il  pati" 
no  di  vogali  la  podagra  tanto  che  fia  guarito: 

(£De  gli  attori*  Czp»  _ Vif# 

GLi  attori  fono  de  la  natura  de  gli  fparuicri  fi  eòe 
detto  e.H  conofciméto  de  la  bellezza  & de  la  bo 
ta  loro  c fi  eòe  il  conofcimento  de  li  fpatuieii  6i  nafeo 
no  in  alpi  di  i bofehi  di  dimcfticonfi  di  nutrilconfi  di 
atnaftranfi  fi  come  gli  fpatuieii  : di  pigliono  pernici 
Si  attornici  di  fagiani  Si  aghironi  di  molti  fimi  lì  ve* 
tetti  aniue  oche  cornacchie  di  quali  tutti  vccelli  a qua 
li  fameitono  fif  a conigli  Si  lepri  piccoli  di  grande  ad 
uenga  che  quellijfanza  aiuto  de  cani  tenere  non  petto 
norfetileono  ancora  ì cauiioli  piccoli  di  qlli  impedì- 
feonoin  tale  modo  che  carri  pigliate  gli  poffono:  Si 
mutono  corno  gli  fpatuieii  di  quelle  mede (ime  infera 
mitadi  vengono  loto  & in  quello  tnedefiroo  modo  fi 
cutonotma  fono  di  piu  forte  natura*  Si  impeto  non  di 
leggieri  infctmono  fi i muoiono  Si  nò  fi  richiede  i lo 
ro  cotanta  diligcntia  fit  non  coli  ageuolmentc  fi  pai*  ■- 
tono  da  gli  loro  legnali  cioè  da  gli  loto  lignorù 

Q^De  falconi  9* P ♦ 

IL  falcone  e ver  Ilo  conceduto  & viue  di  ratto  & lo 
lo  a la  preda  fi  come  ogni  volatile  vccello  rapace 
pia  cagiòe ne  lo  fparaiere  attegnaca  * Q.ucfto  vccello 
t di  mirabile  volato  nel  principio  mezzo  di  fine . 11  ql 
fu  tettando  faic  di  difetto  il  raguardtamcco  affilando 


t>  e tri  m ó 2 

& dcùe  Vede  frnitra  ocha  ogruefi  cerne  fretta  colla* 
liecbiqfealluccclloccn  lunghiedi  dietio  alia  guerra 
lì  fonde:  & fc  quello  noti  tocca  quello  perseguita  do 
uunche  fugges#  fpefle  volte  guado  lucello  in  fugato 
uertito  pigliar  non  puote  fi  (i  adira  conno  al  detto  ve*  . 
cello  eli  poi  quello  con  furore  volando  dal  fuo  Tigno* 
re  molto  fi  dilunga  tanto  che  non  torna  aitai*  duello 
Ve ccelJo  e molto  animofo  # di  nobile  genere*!  falco* 
ni  lì  dice  che  piima  venneno  del  monte  gielbrnia  ad 
palo  nuda:8t  poi  fpaifi  fono  per  alcuni  alui  moti  già* 
didouefitruouono. 

G De  la  di uerfìta  de  falconi  Cap.  ix% 

DE  fàlconialcani  fono  gradì  e quali  per  comune 
detto  falconi  fon  detti:#  ale  fi  i piccoli  dì  fi  chia 
mano  fmerli  : & de  grandi  alcuni  fono  neri  & alchuni 
per  rifpetto  brachi  & alcuni  roffi  per  Io  mifchìamento 
ificmealufluriama  loro  generati  cioè  qn  il  terzuolo 
duno  ha  perduto  la  fua  compagnia  con  vnaltra  fi  pel 
mifchia:#  tutti  quelli  falconi  fono  femie  & i loro  m* 
fichi  fon  cerzuoli  chiamati:#  fono  detti  cexzuoli  impo 
che  tre  per  nido  ne  nafeono  infìeme,cioe  due  femme 
Stil  terzuolo  che  mafehio.#  pero  terzuolo  e chiama 
tori  quali  non  fono  di  ranca  vitto  quanto  le  femine:  86 
fono  molto  minori  che  le  femine* 

(£De  la  bellezza  # nobilita  de  falconi*  Cap*  x* 

LA  bellezza#  nobilita  de  falconili  conofce  fe  ha 
il  capo  titódo  # la  fommita  del  capo  pianaci  bec 
co  corto  # gtoflb,&  le  fpalle  ampie, & le  penne  della*' 
lie  fottìi!, & le  colere  lunghe,#  le  gàbe  cotte  # gre  (Ter 
i piedi  liaidi  & fperfi  # gcaodi;#  qllo  eh  corale  il  piti 
* - 
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de  Ve  volte  il  vino  aduégi  che  alni  affai  luftichi  Si  fot 
mjti  fpeffe  volte  ottimi  lò  trouatt,  Et  impero  la  boti 
de  falconi  Si  latdice  folamente  p«  fpeiientia  petfetta 
mente  fi  conofce.Ma  impero  la  loto  bontà  Si  defide 
ito  di  ptendeie  gli  vcceili  molto  a cctcfcc  landuftria 
de  fuo macftiijfit  quelli  fpeffe  volte  liuoca  dal  buono 
propoli®  la  impctmiiia  del  male  maeflio. 
jTCóe  fi  nutrifeono  dimefticono  Si  3macftrio*C«>P# 

NOa  fono  da  tenere  fopra  legno  s ma  folo  l'opra 
vtu  piena  «tondi  Si  ilqufto  Ioga  infu  qila  piu 
fi  dilcttono  p infltinto  di  natuia  Si  pei  loto  cófuetudi* 
«♦Quelli  c&  di  qucfti  piccoli  fono  di  calne  di  becco 
o dicaine  di  polii  fpeiiaimente  fi  nutrifeono  quando 
de  gli  vcceili  tncomincieia  a pigliate  dagli  del  piiroa 
io  che  piglia  quato  ne  volta  Si  fimilc  fa  del  fecódo  Si 
terzo  accio  che  pei  quello  alla  lanuta  de  gli  vcceili  Si 
a vbidne  il  lignote  (inanimi.  Ma  da  quindi  inizi  fili 
gnili  quato  puoi  che  de  gli  vcceili  ptéda.ln  qfto  mó 
Iconica  la  gallina#  fanne  tic  purgationi  Si  dagliele 
molle  in  acqua  Si  pollo  in  luogo  oleato  Si  lafcialo  in 
fino  allautota  del  du&  poi  lo  fcalda  a fuoco  & va  a ve 
celiare  Si  nò  lo  affaticate  olite  che  vog!ia*ma  folamen 
tc  quando  e vo'e  Si  quanto  egli  defideta  fiilameiti  co» 
gli  vcceili  Si  coli  volentieri  con  tecodimoteia  & do* 
uunque  andta  voiéueri  ad  te  iedùc  fi  ffotzeta#  Qjan 
do  tremerai  il  tuo  falcone  ardito  Si  con  glande  dclide 
rio  gli  vcceili  prendete  diligentemente  cófideia  lo  III 
io  luo  in  graflezza  Si  in  magrezza  Si  i che  fiato  lo  no 
uetai  in  quello  ritenerlo  ti  ffotzerai: Impero  che  alchu 
ni  falconi  meglio  fi  poitono  quando  fono  graffi  » Mi 

cpiu  . 
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e piu  Si  quali  tutti  in  dato  mezzano  fiatiti  : alcun?  ad* 
uenga  che  pochi  qoado  brano  pia  maturi:  di  que 
Ila  generartene  i rolli  al  piu  edere  fono  delti:#  qoado 
prima  fi  mettono  a gli  vcelli  a minori  prima:  # poi  a 
mezzotoni  fi  mettono:#  nclultimo  a maggiori: ma 
felli  fi  merlettino  prima  a grandi  Si  fuffino  loptafatti 
da  loto  :anchora  troncando  la  potentia  Si  tonduftria 
la  quale  per  vfo  acquiftono  incomincieranno  da  indi 
inanzi  c gradi  eccelli  e mezzani  a temere. Et  coli  mol 
lomalageuolméte  ripiglierebbe  ardire  affé  in  atto  lo 
quale  per  lo  pochofenno  del  fao  dottore  baueua  per 
dato . Molto  fi  dice  far  prò  a falconi  ad  ardire  piglia* 
ce  fe  tu  il  tarai  molto  in  mano  Si  diali  carne  di  pollo* 
a terza  bora  vna  cofcia  & poi  gli  poni  innanzi  de  lac* 
qua  ne  laquale  fi  bagni  : poi  fi  ponga  al  fole  fi  che  fa* 
feiugbi:#  poi  fi  póghi  i luogo  oblcuto  Si  infino  al  re 
(profilato:#  poi  fi  tenga  i mano  quali  infino  al  pri* 
mo  fonnojpoi  lume  di  lucerna  ouero  di  cadela  innati 
zi  allui  fi  tenga  per  tutta  la  notte  : Si  qoado  lhora  mal 
rutina  viene  fi  fi  foffì  con  vino  Si  tengali  al  fuoco:  nc 
laurora  del  di  fi  porti  a vediate  Si  le  egli  prende  de  la 
ptedaquatovoIeficibi'Malenó  piglia  nicte  daglifi 
va  alia  # mezza  cofcia  d*  gallina  Si  pongali  in  luogo 
ofcuro,£t  prefib  a mezzo  Fibrato  il  falcone  immuda 
porrai  : & dogni  carne  il  ciberai  infino  a vno  mele  Si 
poi  gli  poni  innazi  vna  conca  dacqua.  Ma  p rima  gli 
da  beccare  Sifc  vedi  che  non  mudi  vngi  la  carne  la  * 
quale  ru  gli  dai  di  ricotta  Si  mele:#  leanchora  non 
muda  cogli  vna  rana  & fanne  poluere  # poni  lopra 
la  carne  # muderà  • Et  gu3tda  che  da  la  muda  noi  tob 
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ghi  infino  a tanto  che  cópiutc  fiano  le  fot  penne:  & $5 
de  la  muda  il  tettai  non  lo  tenete  a calore  ma  il  piu  il 
tieni  i mano  : ne  anchora  poi  a di  qndici  no  andrai  co 
effo  a vccellare.Eglino  pigliono  anitre  aghironi  oche 
gtue  & ftatne  Si  molti  aliti  vccelli.Ma  dicefi  dì  fe  ma 
già  il  fangue  dellaghirone  che  ogni  defidetio  di  pten 
dere  le  gtue  pdono.Ma  fc  le  carni  fanza  il  fanguc  man 
giano  quefto  cotale  vitio  incorrete  non  fi  crede* 

<£De  le  infermila  de  falconi.  _ ^ Cap*  xii» 

ADuégono  a falconi  ogni  ifermita  efi  difopra  ha 
aemo  dtto  ali  fparuieri.  & qlli  medefimi  fegntfi 
conofcono  Si  curafinpoche  degni  volatile  rapace  qfi  / 
e vna  me  defima  natuta:8f  ipo  di  qlle  dicui  trattare  no 
bifogna.Ma  vna  cola  conolci  dì  e falcò!  fono  di  piu 
forte  natura  eli  gli  fparuieri:& nò  cefi  ageuolmétc  in 
fermano  Si  muoiono  felli  aduienc  dì  màgino  innazi 
che!  cibo  fia  fmaltitode  lafua  gorga.Soptaa  tutto  q 
ftoalcùi  falcóieri  molti  modi  da  regerc  e faleòi  enar/ 
rono:&  altte  ifcrmitadi  loro  aduenirc  Si  altre  cute  effe 
re  loto  neceffatie  : de  qli  forfè  daltra  natura  fono  i qli 

p molte  fperiétie  fapprouono. Ma  molte  cofe  di  qlle 

che  dicono  fon  fanza  ragiòe  Si  fono  piu  tofto  appare/ 
ti  dì  efiftéti.&  po  fe  q alcune  cofe  mancaffero  de  le  cu 
‘ de  gli  vccelli  rapaci  p huomini  fpeiti 
ma  molte  in  tango  tepo  fi  compiono* 


i i imeni  tulio  de  la  generatióe  Si  natura  de  falconi 
i & fono  qfi  falconcelli  piccoli  che  apparifee  p fot 

ma  del  corpo  Si  pel  colore  de  le  péne:colquale  qcàdo 
Il  fuccclla  piu  tofto  di  volontà  che  dutilita  permane  : & 
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pfgtiono  piu  torto  allodole  che  alerò:#  di  tato  defide 
fio  & animofica  fono  a quelle  prendere  che  fpeffamen 
te  Ihanno  fequirc  ne  le  ville  infino  nel  forno  ardente  o 
in  pozzo  o fono  matelli  dhuomini # Anche  pigliono 
paffete  & altri  veeelh  piccol i:de  la  loro  dottrina  # ai 
ta  piu  no  dico  per  le  cofe  difopra  balli# 

CC De  girifalchi.  cap.  xiiii. 

IL  girifalco  e vccello  rapace  magiore  che  falcone: 
& e di  gtà  virtù  Se  di  gride  potentia  Se  di  mirabile 
ardire  in  tal  modo  che  trouati  ne  fono  alcuni  di  fi  ao* 
dace  fpirito  che  hano  affalito  laguglie:  Se  pigliano  in* 
uenta  ogni  vccello  quantunque  fiano  grandi , & fono 
quafi  de  la  natura  de  falconi:# impero  la  domina  de 
falconi  affai  balla  a nutrirli#  ad  amaertrarli# 
CCDelaquila*  Cap#  xv 

LA  guglia  e fimilmentc  vccello  viuéte  di  raro  che 
per  la  lua  fortezza  # fuo  ardire  chiamata  e re  de 
gli  vccellijimpero  che  tutti  gli  vccelli  quella  temano# 
Ma  ella  niuno  teme  Se  fono  diuetfe  manere  daguglie# 
Alcune  fono  molte  gradi, alcune  fono  mezzane , alca* 
ne  piccole:#  alcune  fono  piu  nobili  nò  defideranti  fe 
nò  volatili  # aiali  tenertri  viuétu#  alcue  in  alcun  mó 
ignobili#  degenerati  che  appetono  nò  folamer.te  le 
carni  viue:ma  euàdio  le  morie;#  i pefei  morti  # flati 
no  fopn  carnicci  dafini  # di  fimili:#  quelli  corali  de 
chtnono  ad  ignobiltà  # natura  di  nibi.La  guglie  fi  di 
metticene  di  gli  hucmim  cioè  quelle  che  piccole  fo 
no  rratte  de  nidio.Ma  quelle  che  Jungotépoin  fierez 
za  furono  non  farebbe  ficuro  a dime  Arcarle  : impero 
che  ageuolmétcp  lo  luo  ardue#  potécia  offendereb* 
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bono  la  facia  o altroue  quello  che  lamaeftra?  & dirne* 
fticonfiacciochcaglibuomini  predano  ogni  gràde 
vccello  Si  che  maffimaméte  prédono  lepri  Si  caunuo 
licóaiufodecanij&qlIochchgugUaa  veeeliar  por/ 
ra  dee  edere  forte  a quella  foftenere , Et  incontanente 
quando  vede  e cani  hauere  trouata  la  paftura  lag u glia 
vfata  8i  admaeftrata  dee  lafciare  laquale  fempre  (opta 
e cani  volerà  Si  quando  la  lepre  vedrà  fatatamente  di 
feenda  Si  prendete  , Nutr.confi  inuetua  degni  carne 
Si  no  di  leggeri  infermano* Ma  quando  la  lepre  haura 
prefa  fi  pale  ha  di  quella  piu  vol£.e  accio  che  qiie  poi 
piu  trolétieri  pleguiti,Q.uelh  liqualt  e nidi  de  tequile 
fanno  prendano  in  mano  vno  de  faoi  polli#  quando 
gli  pigliono  per  paura  de  tequila  fiano  armati  Si  maf/ 
limimele  tic  loro  capi , Si  quado  il  detto  pollo  haurai 
ad  alcuno  palo  in  alcuno  luogo  nò  molto  dal  nidio  ri 
modo  leghi  queftì  grideranno  il  padre  verrà  Si  la  ma/ 
dre&recheranoli  lepri  #conogli  fene  fatano  in  qlif 
parti:#  galline  Si  oche  fe  ne  pouanobaueie;  8i  arebo 
ra  gli  tecono  alcuna  volta  gnte  Si  bifeie;  Si  nel  ditìref/ 
io  di  modona  già  recorono  galline  con  alchuni  polli 
efìftenti  intra  le  penne  de  le  madre  i quali  febbono  fan 
za  alcuna  diffefa  Si  nutriti  furono, 
f£Degufi#coccoueggie.  Cap-  *?/# 

JL  gufo  Si  te  coccoueggia  fono  duna  medefìma  na 
tuta:  &fono  animali  notturni  piu  tolto  che  diurni 
impo  che  i loro  occhi  di  notte  meglio  vegono  che  di 
di:#  conciofiacofa  che  de  te  forma  fiano  Si  di  tato  da 
gli  altri  vcceili  fìano  veduti  manniglionfì  gli  vctclli 
ne  hvifìone  di  quelli  #defi4etanoqlli  vedete  impo 
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thè  lanfrtistc brutto  le  come  nuotiate  ne  le  cote  mio. 
ue&nó  viale  fpftiafméte  fi  dilettono,gJi  homini  duri 
quefaguardanti  gli  altri  vece  ili  intorno  volare  al  gu* 
fo  e ia fiuéttt  quelli  co  molto  defide rioraguàrdar  pé. 
farono  ingegni  p li  quali  piglino  le  qli  al  gufo  & caco 
treggia  volante  tofamentelappreflbno.Nó  duque  li 
muiifcono  pebe  gli  altri  vcceili  piglino.Ma  pche  pei 
la  lorof lentia  gli  huomini  co  vifchio  o reri  a fe  gli  re 
chino:  viuono  inuerita  dogai  carne  & malli  ma  mente 
di  topi  & di  coccoue  ggic:&  quando  ben  cibari  (arano 
cóue neuolmeme  digiunono  dua  di  & quatto.  Il  gufo 
, infino  a di  otto  nó  fi  offende  & le  femle  fono  miglio 
te  che  i ma 'chi  fi  come  ogni  volatile  rapace  : & la  gip 
lieta  meglio  fi  tiene  inuerita  in  alcuno  colombaio  o in 
altro  luogo  affé  limile  che  alttoae  8c  (e  fcfi  dimeftica- 
la  fata  otimaméce  piglierà  i topi  ne  la  cafa  : mangiano 
ancora  lucertole  & rane  et  ogni  cofa  che  carne  habbia. 
(nc°me  gli  vcceili  con  rete  fi  pigliano,  cap.  xvìk 

G (.uccelli  con  reti  fi  piglionoin  moiri  modi  : & 
vn  modo  e efi  fi  pigliono  a la  pantera  allaquale 
li  piglino  anitretei  modo  inuerita  e che  apprefio  ad  al 
cuno  palude  faccia  vna  foffa  di  caua  di  venti  o di  ven 
lincinque  braccia  luga  8C  quali  dieci  o dodeci  braccia 
(ata:&  anchora  maggiore  fevorra:&  tato  concaua  eli 
appreso  duna  (pana  dacq  habbia  & fia  adue  capi  Iun. 
ga  acuta, in  vn  cantone  fia  vn  folkro  & nellaltro  al., 
quanto  dalla  fungila  vna  calcila,  appiedo  de  lafòfla 
da  ogni  lato  (pazzi  piani  tato  quanto  e (altitudine  de 
la  rete, & poi  fi  facci  fiepi  intorno  intomo  accioche  tu 
$inc  volpine  alai  noceuoli  animali  vi  pedino  ernia 
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t«&  gli  vcrftli  in  qllo  luogo  ftiti.Cacciarc  tit  la  pdet. 
la  fofla  appflo  di  dodici  o Tedici  anirie  dimeftiche  & 
che  il  di  & la  notte  vi  dimorino  dmuerao  : & faghia  i 

. bona  quinta  vi  figliti  nellacq  pie  dimeftiche  & per 
le  Talaatichei&fiano  le  dimeftiche  a le  Taluatichefimi 
le  icolore:&  appiedo  de  la  foto  allato  a la  ripa  ficchi 
no  pali  quato  che  le  ptiche  dirutamente  lieuino  de  le  ; 
lente  palude  le  ceti  fi  ficchino  appiedo  de  li  f patii  ap* 
patechiati  Se  fopta  òlla  corda  de  pali  piccoli  tutta  la; 
letcfitacolga.&cofi  quella  rete  & gli  ftaggi  o vero 
baftoni  che  la  rete  lieuino  fi  cuoprono  ottimaméte  &- 
fiano  reti  due  gtadi  in  ciafcuno  capo  pofte  fi  eòe  reti  . 
aiuoli  i qii  alcuni  coptoio  chiamano  le  quali  qn  chiu: 
dono  inficmein  alto  fi  cógiugono  a modo  duno  co> 
mignolo  di  cafa  o di  paglia.'Et  il  mó  di  quelle  leuare 
c che  appftb  de  la  cafetta  e mi  forca  con  pertica  nel 
cui  capo  Tonile  & d le  reti  la  fine  annodata  & nel  graf- 
fo evna  celta  forte  Ói  grande  di  terra  ripiena  che  col 
fuo  peTo  qn  vorrà  quali  a modo  duna  machia  la  rete 
leuera:& qui  trarrà  moltitudini  danitrcchep  (aria  vo 
lami  qn  le  dimeftiche  gridetàno,  Se  qn  ve  ne  faranno 
molte  difcefc  le  reti  leucrai  & colla  pnea  qaelle  perco 
tendo  lieuemente  le  reti  mite  le  Talu etiche  nel  cocuzo 
lode  le  rete  che  nel  fopradeito  fofiato  e difteTa  cacete 
la i:8e  te  dimeftiche  eli  nò  temono  nmatràno  nella  pi 
tetj,di  poi  3priiai  il  capo  del  cuculo  Se  ageuolméte  co 
dèci  nel  capo  lanute  vccideiaudt  cofi  i vna  bora  mille 
alle  uolie  le  ne  ptendono.Et  e vnaltro  igegno  col  qfc 
,fi  pigliono  e gtue  & cigni  8e  ftatne  Si  oche  il  quale  c » 
■tale  ne  le  tipe  di  fiumi  da  ogni  pte  fi  pone  vn  albore 
.C5lt ;as t.  ili 
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alti  , .imo  o veto  dua  ìfieme  giure  aciocbe  piu  /figa  lai) 
bore  fia  et  p culto  cauiglioli  p potere  falire  & ne  la  fom 
mica  vna  catucoletta  ne  la  quale  fi  ponga  la  fune  de-  la 
reterà  cui  lughczza  e fedo  lalmudine  di  fiume  & fedo 
la  diftàtia  de  li  arbori :&  la  fua  latitudine  e in  sito  loia- 
ta  ifino  a mezzo  li  arbori  peda:&  di  poi  gli  hqomint? 
i fino  d*  la  longi  neghino  p la  ghiaia  di  fiume  et  ogni 
Vccello  efi  troucrano  cacciado  i quali  volati  a lo  fplé; 
dorè  de  laequa  nò  fi  difeofteràno  ifino  che  datano  ne 
la  rete: & allhora  fi  didimi  la  rete  colle  funi  & gli  vcel, 
li  fi  p*gliono,& qfto  mó  /uogo  nò  ha  fenó  qn  il  tém; 
po  fata  nebulofo  & laria  feuraaltriméti  gli  vccelli  eie u 
uatiageuolméte  fiptirebbono.E  vn  altro  Igegno  pee 
loquele  fpetfslméte  fi  pigliono  oche  & ffaine  il  quale 
e cotale: nel  tèpo  del  verno  p Io  gielo  & fole  & poluei 
ne  capi  de  le  biade  tédrfi  ne  la  biada  i vno  folco  la  te i 
te  Ifiga  p quarata  braccia  o i q!  torno  & larga. quali  qt 
Ito  bracciardopo  terza  qó  nel  vefpro  prédere  defide* 
ti  o vero  la  fera  qn  la  mattina  le  vuoi  hauere;  & inue* 
«ta  qfta  tete  e limile  a vna  parete  &ha  due  ftagei  lati 
0 veto  lunghi  fecódo  la  meta  de  la  latitudine  dela  rete 


Id  .vu  uu  puHcooe;«  qn  Ja  rete  coli  tutta  in  terra  fcr, 
matafara  tutta  (optala  corda  Citacele  Si  coli  quella 
eoe  li  /faggi  ffh’fioni  & de  la  fune  traente  ommaméte 
di  poluere  fi  cucp  ouero  dherba,&  cofi  i vno  foffato 
alqto  nmoffoi  luogo  copto  doue  Ibó  fi  nafcóda  il  di 
[clarj  tedouraleuare.NeHuogode  la  rete  frano  due 
odi  dimettici!  fimigliàtc  a le  laluarirìi  piu  pfideteme 
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tfc  verrino  &f  guado  le  faluaiiche  Tarano  difccft  fu  al// 
cuna  pane  del  capo  de  la  patte  oppofita  radi  il  cópa* 
gno  con  vno  capello  in  capo  o còrno  mattone  o al/ 
ita  cofa  in  mano  patii  alcuna  cofa  et  p3ia  ebe  lauott 
altriméti  fi  fuggirebbono,&  cofi  fi  cófidano  et  cauta/ 
méte  le  ;pduca  al  luogo  de  la  rete  chagcuolmente  fi  fa 
pet  tutto  il  capo  quarti  que  fia  giade  le  qfto  cautamen 
te  faia,&  poi  qnne  la  cete  le  vedrai  cófidétemente  pia 
al  cópagno  & di  che  la  rete  liti  veramére:  impeto  che 
quello  rccellofagaciffimo  ti  còuiene  al  tutto  guarda 
teche  la  mattina  alluogo  de  la  rete  nò  radi  t impoche 
incòtanéte  fenauedrebono  et  da  la  rugiada  & da  la  bri 
na  da  pie  tuoi  moffa  & fuggirebbonojet  impeto  §do 
tendi  la  fecòda  e neceflaria  qfta  camelia  che  quiui  gii 
Haggio  vero  li  ftelioni  ponga  et  pet  tutta  la  notte  gli 
lafd.Maqn  pigliar  vuoi  la  fera  non  e neceflatio  qfta 
cautelala  maggiore  parte  qfta  cautela  nò  offeruanor 
et  ipero  rare  volte  ne  pigliano  etfolamente  le  giouani 
nò  malitiofe.  Aneli  vn  altro  modo  da  pigliate  anitre 
apreffo  laeque  doue  fabbione  et  la  tete  limile  a la  pie 
detta  ma  e piccola  et  piu  fpeffa  in  nel  medefimo  mó 
fi  tende  et  di  fabbione  fi  cuopie:et  il  luogo  del  guar* 
diano  odalcuna  cofa  poi  di  fabbione  copetto  dì  hab 
bia  vn  piccol  foto  dòdt  veder  polla  et  guarditi  che  p 

10  foro  nò  midi  il  fi  no  quando  nel  luogo  fon  li  vece! 

11  qui  nò  fono  gli  ftelloni  neceflarii  fe  per  tutto  il  vcv 
no  fi  póga  in  quello  luogo  vinaccia  acdoche  comin 
rinoavfareil  luogo  gli  vccelli  inuetita  quando  qui 
ui  Ilare  vfano  tendi  la  rete  potrai  di  neceffna  il  luo// 
go  guardate  et  la  via  ddlcouamcnto  lunga  canate 
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& fine  legami  o reto  altracofaet  con  fabiene  coprire 
o altra  cola  piu  fpcflb.Tédetc  in  aie  ottimamente o in 
altri  luoghi  a pigliare  colobi  pernici  cerbi  ghiandaie 
allodole  Si  ogni  vccello  picolo  (fi  efea  di  granella  pi; 
gitano, et  potrai  còlefca  fare  che  qoiui  dare  fauezino 
et  poi  la  rete  tendere  et  il  luogo  di  paglia  copiretec 
gfto  ingegno  puotehauerefuego  a répo  di  neui  et  in 
ciafcuno  altro  et  fata  lefca  còueniéte  ; Ipelda  faua  mi* 
gli  et  limili  con  qllamedeCma  rete  fa nza  efea  fi  po/ 
nano  pigliare  gli  rccelli  di  fiate  quando  nel  tépo  del 
gran  lecco  tenderai  la  rete  predò  ad  acque.  Ancho  « 
vno  altro  ingegno  perle  qual  fi  pigliono  con  reti  ve* 
celli  di  diuerfe  generationi,  Si  maffims mente  eie mbi 
et  tortole  Si  alcuni  altri  mezani  di  gràdezza  rccelli  et 
quali  tutti  rccelli  piccoli  Si  fparuieti  et  quali  tutti  ve* 
celli  rapaci.Et  il  modo  fie  che  due  reti  affai  funghe  Si 
alte  che  datutte  géte  fono  ccnofciutè  che  volgarmem 
te  fi  chiamano  et  tendonfi  in  prati  et  in  rie  et  in  capi 
et  preflo  aa  acque  rimoffi  intra  lor  i fpatio  quali  qua/ 
fola  latitudine  lorotdamendue  de  le  quali  dafchuna 
hamazzechleleuanoquadofitira  la  fune  cómunet 
la  cui  iughezza  fecódo  la  latitudine  delle  reti  pernia' 
ttctetluncapodiciafcunacò  piccolo  palo  in  tetra  fi 
fetmatinvn  capo  bino  rna  fune  che  a rn  palo  con* 
mune interratilo  fónoda  et  da  faJtro  capo  labro  ha 
maina  fune  che  maino  piu  lungo  raggiungono  ih 
qual  enfinosi  luogo  de  (uccella  te  re  con  alcuni  rami 
attorniato  fi  ftéde.Quefte  rete  per  colobi  età  rccelli 
gradi  fon  rad  e;  & perii  piccoli  fono  (orile  Si  fpefiV.Lc 
(cedute  «liquido  (boto  ih  tata  fitte  giacéono  io  ree» 
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fa  fatta  loro  allungare:#  quàdo  la  fune  fi  tira  fi  lidio/ 
no  * conuicnc  finchinono  & cuoprono  ogni  vcccllo 
vcnéte  a!  luogo  il  quale  e nei  mezzo  voto  intra  amen 
due  le  feti,*  in  qfto  fpatio  fi  tégono  colombi  & rotto 
le  * alcuni  (corticati  o veto  alcuni  che  fiatano  le  pai/ 
pebre  fopra  gli  occhi  che  niente  veggino  cò  filo  lega 
lc:St  per  piccoli  vccelli  fi  pone  quiui  vna  cauetta  oci- 
ueti  o vero  coccoueggia  alla  quale  vedete  volentieri 
vengono, O veto  fi  tengono  quini  vccelli  picco  li  cò 
filo  legati  a quali  altri  piccoli  vengono  fpatuieti  & fai 
coni  quando  fi  muouono  difendono , Lucccllatore 
in  venta  mai  afpettare  non  dee  che  alcuno  vccello  efi 
venga  a tetta  fi  ponga, Ma  quando  appteftb  fata  tira- 
re  la  fune  dee  * lucello  volante  a iena  abattete  * quel 
lo  pigliate. 

CE  D i Ine  diuctfc  reti  da  pigliare,  Ca{).  xviii, 

ETeVnaltrageneiauoneds  rete, per  la  quale  mol- 
te generatione  duccel li  fi  pigliano:*  maffimamé- 
te  qua  do  la  tetra  e di  neue  coperta  efi  da  la  commune 
géte  chiamata  aiuolo  che  di  daa  feti  no  molto  grande 
ma  fpeffe,*  fotte  permane  che  in  ciafcunocapo  fi  c6 
gMgono*intcriafificcanodiIungat€  da  le  patte  di 
mezzo  hauenti  quanto  breui  mazze  colle  qli  fi  licuo 
no  in  al  to:*  nò  fi  cbinono  a terra*  colle  fune  fi  tiro- 
no  mi pmagono leuate  * infieme  cógiunte  colle  reti 
di  fopea  a modo  duna  capana:*  qfta  rete  cò  ogni  fu- 
ne & mazze  otti m miete  fi  cuoprc  cò  fttameo  paglia 
& nel  m ezzo  détto  fi  tégono  cótinuo  granella  & q(le 
cofe  che  a gli  vccelli  che  venire  fi  fperano  fiano  loro 
piaceuoiù*  qn  lucccllatore  laucdra  quiui  rifa  molti 


km 
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tudinè  duccelli  federamele  entri  »n  vna  piccola  capati 
netta  ben  chiufa  la  quale  fa ic  vi  IJ  conuiene  .pffmana 
&fubitaméie  tiri  la  fune  Si  forteméte  a vn  paio  t be  de 
tro  effere  dee  lànodi  Si  li  vccelli  fi  pigli.E  có  qfto  ige 
gno  fi  piglia  ageuoimente  tnbLSi  aguglie  & tutti  Vcel 
li  che  fopra  a colpo  morto  difcédowVe  ql  coiai  coi/ 
po  morto  in  mezzo  de  le  reti  fi  póga.Ma  qfta  rete  per 
aguglie  & per  vccclJigtofiì  vele  eflete  ben  fotte* 
C^Àlirireti,  Capitolo*  xix* 

O Gno  altre  reti  che  fi  chiamano  ragne  molto  fotti/ 
Ohfi  che  nolana  nò  fi  vegonc, nelle  quali  molti  ve* 
celli fi  pigliene:#  pongenfi  rute  maria  a due  ptiche 
legate  in  luogo  donde  li  eccelli  fogliono  pallate  : Si 
anchora  fparuieri  qfteageuolmétcfi  pigltono  Simil 
méte  e falconi  quàdoapptdfo  fi  tenga  vn  colobo  Si 
in  quello  medelimo  modo  tutu  vccelli  rapacuma  di 
qfte  due  generatióe  fono  che  alcuna  ragna  e femplicc 
di  a le  verghe  fi  lieueméte  faccócia  che  quàdo  fi  tocca 
cade  Si  luccello  inuolge  « Anche  e vnaitta  generatione 
di  ragna  implicata  a di  (te  cópoftajde  le  quali  qlla  dei 
mezzo  e ifpefla  Si  molto  laia,&  le  dua  di  fuori  molto 
fono  tare  & fi  ftrette  che  quàdo  fono  alle  panche  le- 
uatc  per  [uccellatore  Si  bene  alle  pertiche  le  uate  ftanno 
fofpelc:# la  mezzana  fta  lenta  & fopia  il  funicolo  di 
fopra  leuata,#  quàdo  luccello  duopra  voìàdo  vi  per 
cuote  trapafia  amàdua  la  rate  Si  ne  la  mezzana  fpefiò 
fauolge  ,Si  in  quella  quali  in  Vno  facco  pende* 

CL  Alice  reti  Capitolo*  xx. 

SOno  alni  reti  colle  quali  fi  prendono  pernici  che 
fono  lunghe  Si  ftrette  Si  nel  mezzo  e vna coda 
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j modo  di  lacco  fornita:*  qllo  porta  ihànzl  a fi  iri- 
dando per  lo  capo  * per  due  forami  guarda  lepetni- 
ci:*  qua  do  le  eedra  intorno  a qlle  reti  tende  cò  alcti- 
ni  pali  fini  alla  fine  de  li  teli  annodati:  Sia  codazia 
con  cerchielli  aperta  iftéde  S fempte  inizi  a fe  lo  feti- 
do retto  le  pemici,le  quali  rete  ertele  alle  pernici  jap- 
puffi  : « nella  coda  de  le  Seti  apoco  apoco  le  frange 
non  foto  con  pauia  ma  co  piedi  fe  bifogno  ha  « Quel 
lo  che  la  notte  vcceila  la  fet3  cerca  doue  lanone  fi  tt- 
Doffono:*  q do  de  latta  laniera  ofeutita  foptauiene  a 
anello  medefimo  luogo  cò  fuoco  ritorna , Sii  fuoco 
cò  vn  rato  cofi  fotmito  di  ne  egli  veduto  ne  egli  ve 
de  appretto  di  fe  pet  mito  lo  fpario  per  vno  folco  del 
càoora  & pet  lalno  ritorna  appretto  il  luogo  nel  qli 
le  petnicie  cerca  doue  le  lafciot*  quàdo  qlle  vede  lil- 
le CUOpK<»t«eliq<»lleh*  aperta  in  capo  della  pe« 
tica  fornita  a modo  come  fi  richiede  a quefto  fattoi 
& fe  hi  U predetta  rete  la  può  tendere  intorno  alloro 

«quelle  cacciare  Strati  le  piglierà» 

fi"  Altre  reti.  . Capitola  m 

Y"»  Vnalttareteeheerpicatoiodalegentee  chiama 
rito  affli  gtidetcolla  quale  fi  prendono  le  pernici 
qulielie  Si  fagiani  * alcuni  alni  eccelli  cò  aiuto  dalcu 
no  citello  a qlle  cofe  amaefttatotil  quale  li  eccelli  cet 
chi  i quali  quàdo  gli  ttuoua  fta  8t  non  Va  alloco  accio 
che  non  e cacci-Ma  luccillatote  lignote  fuo  indrieto 
iaeuatdi Scolla  coda mnoue in tal  modo  che  lucri- 
noti conofea  che  poco  inizi  fieno  gli  vccellr.  Allho- 
ka  cl  còpagno  la  reti  traggono  S li  vccclli  S il  ca- 

ne ctsoptonwS  cofi  fi  pigltono» 
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(CDc  lacciuoli  da  pigliati!.  Cap,  xxif9 

C Affi  lacciuolo  per  lo  quale  ageuolme  me  fi  piglio 
JT  no  gli  vccelli  che  viuono  di  rateo  i quello  modo 
Nel  luogo  deue  preflfo  dimorono  gli  vccelli  rapaci  o 
vero  donde  paflono  fi  ficca  fortemente  da  ogni  patte 
vno  archetto  molto  piegato  preflb  al  ale  da  vna  pai> 
le  fi  ferma  vna  verga:  ne  la  cui  feflìira  vna  coda  di  to> 
po  fi  ficca  hauéte  in  capo  vno  lacciuolo  & vna  picco» 
la  corda  có  vno  flecchetto  per  lo  quale  la  pertica  pie» 
gata  fi  ferma  a forchetto;*  alia  piccola  incìfuia  che  fi 
fa  in  capo  de  la  verga  che  tiene  II  topo  & il  lacciuolo 
intorno  al  topo  a la  carne  fi  ftcnde  Si  quando  luccef# 

10  il  topo  o altra  cola  poftaui  accio  che  oc  la  poni  toc 
cala  pertica  fi  folae  da  farcheto  & lieuafi  in  alto  a io 
vccello  rapace  Si  rimane  per  Io  piede  legato  t £nchq 
fi  fanno  moltilacci  de  peli  de  le  code  de  caualli  j vna 
fanicelladeladetiamateriatefilitiche  fi  tendono  ne  ' 
folchi  del  grano  o ver  daltta  biada  le uata  da  terra  la  fu 
ne  oltre  a laltitudine  de  lucrilo  vn  poco  inchineuolc 

11  laccio  Si  apertcjfi  che  lacerilo  paflante  meflcui  en» 

irò  il  capo  fi  pigli  per  lo  collo,  Et  in  quello  modo  fi 
pigliono  le  pernici  ne  capi  Si  le  quaglie  Si  (fagiani  ne 
gli  andaméu  de  bofehi  per  li  quali  paflono  gli  vccelli 
e quali  fi  prendon  pure  in  ql  medefimo  modo  quado 
preflo  a lacqna  qadi  paflono:  Si  cotali  lacci  fi  lèdono 
a colobi  Si  altri  vccelli  mollali  prendono  cò  effi  qdo 
couano  o bino  nidio  fc  intorno  al  nidio  loro  fi  tende* 
(CDa  pigliate  e colombi*  Cap.  xxiii» 

ANche  in  faue  & in  fagiuofi  lemmari  fi  prédono 
colobi  Si  tortole  cò  piccoli  lacciaoli  che  volga 
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mente  fi  chiamino  ftalerdi  qfti  lacciuoli  et  modo  e q 
Ho  che  ne  capi  duo  piccolo  baftócello  o veto  melega  1 
lio  di  lunghezza  dun  (ometto  & ficcali  due  fon  ili  (fi/ 
me  verghettc  dalutudme  duna  (pana: & nel  mezzo  fi 
ficca  vna  fpina  o veto  pruno  di  due  o di  ne  dita  in  ab 
mudine  lungi  :&qfo  (caletta  (appoggi  alla  ripa  dei 
folco  doue  alchuna  cócaaita  fia  ne  la  ripa  in  tal  modo 
che  la  fpina  giaccia  in  tetta  ne  la  fotta:#  le  verghe  fia 
no  di  fopta  leuate:#  appreflo  di  qtla  fi  ponga  il  lacio 
ed  vno  palo  piccolo  all  a tetta  fìtto  il  quale  aperto  lie/ 
uemente  fi  rimuoua  dalle  verge  Si  fia  tenuto  da  quelle 
fit  ne  la  fpina  fi  ficchi  il  fagiuolo  o veto  la  fatta  molle 
folamente  vn  granello  ilqleluccello  con  bocca  prèda 
& il  capo  leuado  il  Iaeio  (optai  collo  ttatra  la  piegata 
elea  colle  verghe  ilqie  uccello  (emendo  fpauentato 
il  capo  Si  il  colio  teucra  8i  dal  lacio  (ara  prefo* 
<Ccomeg!i  vccelli  fi  pigliono  coi  vifco.  Cap.xxiiii. 

GL  i vccelli  fi  prédono  col  vifebio  in  molti  modi* 
Vno  modo  e che  finuifeono  verghe  foctiiiffime 
di  vinchi  dolmo  doue  altrivinchi  nò  fi  cruouono  Si  le 
verghettefiano  piccole  o verolonghcbauédo  tifpet- 
io  a la  grandezza  de  luceilo  da  douere  pigliarmi  pri- 
ma fi  dee  il  vifeo  téperare  fi  che  fia  bé  tegnéte  in  qfto 
modotlauifi  béco  acqua  téperata calda  aprédolo  im- 
bagnato 8i  da  brufehi  módarlo  o vero  nerrarlo:  Si  poi 
fi  gli  mifchi  vn  poco  dolio  doliua  Si  nò  fia  fi  poro  efi 
ale  péne  de  luccello  appicare  nò  fi  poflarlaql  co  fa  far 
ta  a le  virgole  fappiccbnn  tal  modo  che  ciafcuna  ver 
ga  fia  intorno  intorno  inuoluta  in  due  o in  tre  pani  : & 
la  terza  fu  fanza  vifchio  limafa  fi  che  toccate  con  ma- 
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oo  fi  poffanó.Ma  fcl  tòpo  fara  fi  freddo  chef  vifcbìo  fi 
cógeli  téperifi  cò  olio  di  noce,#  qfte  verghe  piccole 
inue fchtate  fi  ficchino  lieuemenie  nele  vergole  de  pai 
moni  che  fcnopùche  giade  arami  de  fi  arbori  verdi 
&maffimaméte  di  quercia  fafciaci  hauéti  nel  capo  fu 
periore  qttro  o cinque  verghe  vno  poco  eleuare  ne  le 
quali  fi  ficcano  le  verghe  foctiliffime  inuifchiate :&  ci 5 
ql  palmcne  Tara  di  verghe  inuifchiate  coperto  fi  ficca 
in  cetra  in  vna  fegatella  fatta  accócia  in  modo  darbo 
le  dritta  3i  intorno  a quella  fi  ficcano  rami* darbori  a li 
quali  fap  piccono  gabbie  ne  le  quali  fieno  moiri  diuei 
fi  yccelli  fpatrite  che  cacano  & gli  vccclli  per  laria  vo 
lati  chiamano:#  li  chiamati  fi  pógono  fopra  el  detto 
pa!mone:&  linuifcari  prefi  per  terra  cagiono, 
(CAnchora  con  vifeo.  Cap;  xxv, 

A Nchecó  glàdi  Verghe  inuifeare  fi  prendono  di 
molti  gradi  vccelh:#m3ffimamente  cotbi  coi 
nachie  có  cófiglio  ouero aiuto  dun  gufo. In  qfto  mo/ 
do  ne  luoghi  doue  ftar  o ver  paflarc  fogliono  . Taglia 
fi  ne  fami  alcuno  arbore  che  da  altri  arbori  molto  fia 
dilungirma  alcuni  rami  difoglie  módati  fi  lafdno  in 
qlla  o vero  alchune  vi  fi  pógmo  pertiche  fopra  qlla  Se 
in  qfta  fi  ficcon  lieueteméte:  & le  vergberte  grande  iui 
fchiate  & il  gufo  in  terra  fi  pone  i luogo  vn  poco  alta 
rello  fi  che  da  li  vcceìli  meglio  fia  veduto  eli  volano* 
Uguale  quando  gli  vccelli  il  veggono  votogli  itorno 
&p  lo  volare  laffi  fopra  latbcre  muifchatafì  pógono 
& cofi  in  terra  roqinono  i quali  (uccellatore  con  vna 
pertica  gli  perfeguita  & Vccedel i:&  impero  che  fe  co* 
mano  gli  voleffi  pigliare  lonfòndetcbbono» 


LIBRO 

CCDet  pigliate  gli  f paraieri  con  vifchio*  Cap»xx7f* 
A Nche  col  vifchio  (1  pigliòtio  fparuieri  falconi  Si 
j£\  eccelli  tapacijimpo  che  in  iena  daa  o ite  fe  ne  fi 
cono  de  le  verghe  inuilehiace  vn  poco  di  lungi  Si  in/ 
tta  loto  piegata  nel  mezzo  de  le  quali  fi  lega  luccello 
fi  corno  e colombo  o pollo  o carne  a laquale  quando 
gli  eccelli  vengono  pie  fi» 

f£ Come  fi  pigliano  le  paffete  al  vifchio*  Cap»xxvii. 

A Neh  fi  pigliono  col  vifchio  le  paffete  Si  tutti  ve 
celli  piccoli  o veto  gradi  fe  le  verghe  inuifeate 
fi  pongano  doue  gli  vccelli  fi  pafeono  o doug  a fiate 
fi  raguoono,  Anche  fi  pigliano  con  funi  inuefeate  e tv 
gogoli  quando  a fichi  vengono  o a luue  Si  tutti  aliti 
vccelli  che  muoiano  e fiumana  le  predare  funicelle 
dinazt  faccócmo  a luoghi  doue  venite  fogliono.  Atv 
chota  con  funicelle  lunghe  inuefeate  fi  pigliono  fiori 
nelli  che  molti  tnfieme  lagunari  volano.  Quando  fia 
alcuno  ftorndtoial  cui  piedi  fi  leghi  vna  corda  inui* 
fcata  6i  in  mano  fi  tiene  & lafcifi  quado  la  fchieta  giuu 
ge  ptefib  alihota  colla  corda  lafciaco  fe  ne  va  & a loto 
«rettamele  vola  Si  molti  toccanti  la  corda  finuefeano 
& infieme  có  lui  a tura  rouinono.  Anche  con  vifeo  fi 
pigliono  anitre  Si  fimiglianti  vccelli  acquatici  quado 
cò  elfo  finuolge  vna  fune  di  giunchi  donde  le  ftuoie 
fi  fanno  Si  poni  la  feta  nel  lago  o in  altro  luogo  doue 
i detti  vccelli  dimoiate  foglionorlmpero  che  li  vece! 
li  per  laequa  notanti  la  notte  percuotono  ne  la  fune  fo 
pra  laequa  tela  Si  prendonfi:  Si  ne  la  feguente  mattina 
prefi  fi  piglionorma  conuienfi  che  queito  vifchio  fia 
fi  temperato  che  da  laequa  fi  difenda. 

CGome 
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DECIMO 

CCòftì?  fi  pigliano  col  baie 810  Cap#  xxrlff# 

O Ome  gli  vcclli  fi  ptédino  có  baleftro  & con  arco 
V^affa  imanifeftoeatum  <J!li  che  falcono  douun* 
cfì  Tono  o in  tetra  o in  arbere«Ma  in  quello  e da  oder* 
tiare  certe  cautele  nò  ad  ogoinno  manifcfte,dc  lequa* 
li  luna  e chel  baleftratore  che  raole  loche  o altri  veci * 
lì  gradi  faettare  dee  hauere  Tacite  biforcate  da  la  patte 
anteriore  in  ciafcuna  agata  che  lalie  che  tocca  Si  il  coi 
io  tagli  : impero  che  la  commane  perforatione  de  fa 
faetta  no  offende  luccello  intanto  che  rimaneffi  quiui 
ma  fedita  fe  nandrebbe  : ma  finalmente  fedita  altcoue  ' 
fi  morrebe*  Anche  dee  il  «guai damento  qn  faetta  non 
a qlla  che  gli  viene  piu  defila  cioè  vaio  le  o che  rada 
inazia  qile  del  mezzo  di  due  odi  pia  accioche  le  ad 
uega  che  la  faetta  citte  o prima  andare  eli  fpeffo  aduie 
ne  che  la  prima  o lultima  ferifea  accio  che  io  vano  no 
facili . Ancora  chi  vole  in  arbore  faettare  e colombi  o 
plpioni  co  materozolùqlli  maccrozoii  debbon  (fiere 
di  pari  pelo  & quàdo  rotea  luccello  fa  faetta  mettete 
dee  col  piede  regnare  il  luogo  miglioredoue  lui  e : 8c 
tagoardarc  il  luogo  doue  il  colobo  o altro  rccello  : 8c 
allhora  la  faetta  mandifeila  percuote  a qllo  che  haue* 
le  intende  altrimenti  la  faetta  tinuenire  non  potrebbe 
Ma  quella  può  ageuolmentc  rittouare  fe  a qllo  mede 
fimo  luogo  rada  doue  era  quado  la  faetta  mando  : & 
per  qllo  mede  fimo  luogo  tragga  maina  nel  mede  fi' 
ino  pelo  & pei  le  o per  altri  regga  doue  cade  & quiui  ij| 

inolio  appreflb  la  ttouerra.  Anche  qllo  che  con  faetta  *' 

o rc$o  arco  faceta  dee  la  mano  manca  tenere  fermif  fi* 
ma  k driuiffimameote  vole  faettate  ; & e dì  neceffita  j 
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«he  Stabbia  balclhooaico  ottimo  & frette  dritifnfflc 
tc  drittamente  vole  frettare. Ma  colui  che  con  ateo  di 
pallottole  vote  frettare  de  hauere  le  pallottole  dugual 
peto  & bene  ritonde»  Ancho  fi  pigliano  incetrialtti 
modi  vno  modo  abieuifello  overo  ciuetta  co  laqualc 
fi  pigliono  tutti  piccoli  vccellijil  qlmodo  quafi  a tot 
ti  noto  e.  Ma  e da  fapete  che  in  qfto  modo  pigliare  fi 
può  nò  (blamente  colla  ciuetta  ma  anchora  con  vn  ca 
po  di  gatta  impoche  gli  eccelli  a (Jllove  gono.  Ancho 
la  nò  folaméte  có  bteuifello  che  di  due  verghe  fi  fa  o 
veto  con  vna  monda  verga  inuifeata.  Ancho  nò  folo 
a le  verdi  fiepi  come  comune  méte  fi  fa  ma  anchora  in 
giunche  parte  de  la  via  o del  capo  fc  luccellatore  poi. 
ti  fopta  a fc  lieue  dtuméto  o di  molte  fròdi  colle  qle 
fi  poffa  nafeòdete  & nò  e di  neceffita  de  li  vccelli  com 
mouere  fc  nò  con  folo  Tuono  dì  foglie  darbori  o di  ra 
me  fi  come  communeméte fi  fa:&  ancora  có  folo  fuo 
no  di  feme  di  papaue ri  inchiufo  ne  Tuoi  gabf  o i altra 
cofa  fimile  Si  còucnitli  Si  chiamati i fi  poflono  co  qlò 
oue  diane  Si  inuifitate  voci  fi  allétonoJmpoche  fi  ma 
uuiglió  di  qlle.  Ancho  fi  pigliono  a frugnuolo  &qfto 
e cótadini  vfano  ne  le  notte  molto  ofcute#Hano  inuc 
cita  vna  fiaccola  laqle  vno  porta  chinata  predo  a le  fic 
pi  verdi  nelle  c[Ii  dormono  gli  vccelli  iquali  quado  fi 
dedono  végono  allo  fpledor  del  fuoco  Si  due  altri  co 
badoni  qlle  vcridono;&  fono  e baffoni  a mododi  p* 

linecapidelebieuiperticheteflureccnvimini  Se  pi 

gliòfi  paffete  fpctialméie  & tutti  vccelli  frgaci  co  m* 
no  o vero  cò  vertorcllo  ilqle  vna  gabbia  dì  vinchi  far 
ta  donde  vfritc  nò  fanno*  Anche  fi  p lèdono  gH  vc&ìs 
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D^ÌE-  C T M p w 

<11  né  fòtì  de  te  colombaie  con  ma  dtmeftica  dònno  fa 
nel  foro  meffó.  Anche  li  pigliano  con  celta  o vero  pia  * 
'Ridia  maffimaméte  nel  tempo  de  letieui  cefi  appare 
eh  iata  che  luccello  entrando  dentro  caggi , ne  le  quali  ' 
granella  conueniente  per  elìca  fi  pongano  infino  da  la 
lungi  accio  che  a la  celta  lattino,  ancho  cò  (carpello  fi 
pigliono  le  potzane  ne  le  carinole  valli  doue  dimoro* 
no.  Et  lo  /carpe] lo  vno  finimento  c6  dua  archi  mollo 
piegato  ordinato  intra  loro  poco  rimoffi.f  ntra  qii  vn 
poco  poi  fi  pone  frutto  dhetba  coca  fimilméte  a la  d 
regiài'qle  prédere  voglionorper  lo  collo  fi  ftringono 
ìiia  là  loro  forma  e limile  de  piu  de  gli  ingegni  non  fi 
pùo  cefi  apertamele  de  fcriucre  che  pienaméte  finteti 
da  fi  eòe  docculta  fede  fi  conofce.  Anche  fi  prendono 
col  cabatulo  al  tépo  delle neui  ilqle  e vno  ftrnméto  di 
poche  verghe  fatto  détto  cócauo  Si  ne  la  parte  di  fuo/ 
ti  acuto  bautte  vno  vlciaolo  il  qle  in  tetta  giace  copec 
ro  di  paglia  dì  con  vna  vimine  in  terra  fitta  fi  liena  : & 
di  iutropcuote  luccello  allefca  entrare  da  niuna  pai> 
t vidreuópuotecócìofiacofacbeda  ogni  parte  fia 
coperto  di  terra  ancho  dunodileneuoleigegno  fi  pi* 
gira  la  cornachia  che  di  loro  fé  na  ma:& có  dua  picco 
ficàuigliuoii  fitti  fi  Jalie  legano  & pòli  arrouefeio  i tei 
ra  & ella  fortemére  grida  Si  sforzali  di  fugire  ,& falere 
corrono  voiédo  qsia  aiutare  de  le  qii  vna  col 
becco  & co  gli  vngioni  piglia  & fortemente  la  rime  fi 
Che  pigliare  la  puoi  & in  qfto  modo  le  gazze  pigliare 
fi  poflbno.  Ancho  fi  dice  che  gli  veeelii  chebf echino 
grano o vero  miglio  Tene  la  feccia  di  buon  vino  fi 
metta  con  fugo  di  cicuta  macetata  di  leccato  il  grano 
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o miglio  fe  poi  il  datai  a beccate  volare  non  poflbno 
ina  ebbri  con  mano  fi  poffono  pigliate* 

(£Di  prendete  le  lepri*  . Gap*  xxix. 

L£  lepri  fpetìalmete  fi  prendono  co  cani  a le  quali 
trottati  fono  e cani  neceflatii  i quali  fegugi  o?eto 
bracchiti  fono  dii amatùiquali  quato  piu  rottile  odo 
tato  hano  tanto  migliori  fono*  Ancho  neceflarii  fono 
accorrete  c cani  molto  leggieri  efi  quelle  perfe  guitinó 
Si  piglino  i quali  tuttto  a qfto  famaefttono  & a qile  pi 
gliare  (inducono  quando  de  le  ptefe  alcuna  cofa  fe  ne 
da  loto  a màgiatetda  quali  audio  fi  pigliono  cautiao 
li  & alcuna  volta  cerai  cò  aiuto  di  rete  gradi  porte  ne 
luoghi  doue  fi  fuggono  » Ancho  fi  prendono  da  loto 
le  volpi  aduega  che  fiano  in  fugga molti  fagaci  * An> 
cho  e conigli  quado  rimoffi  fi  truouono}da  le  caue  lo 
ror  Ancho  cò  cani  fi  pigliono  potei faluanchi  8i  lupi 
ma  cò  aiuto  de  cacciatomimpoche  tare  volte  foli  pie 
fumono  a qlii  apprdTarfi  fe  non  fono  martini  foruffi- 
mi.Ma  a porci  faluaticbi  pigliare  di  neceffica  fono  pa  • 
li  fotti  nei  ferro  croeiferati  ì quali  e cacciatoti  vedédo 
i porci  faluatichi  cò  male  animo  veneti  in  rena  il  fei* 
mano  8t  al  porco  il  drizon  che  da  quello  fedito  nò  fi 
può  ifino  al  cacciatore  apprefiare;8c  coli  con  cani  fuc 
ci  de  & da  detti  cacciatoti . Ancho  fi  pigliono  e cerai 
quando  da  IbUòmo  fedito  con  faetta  o palo  fuggono 
& vn piccolo  catello  a qfto  amaefirato  per  la  via  del 
fangue  vfcienteilperfeguita  tanto  che  da  quel  catello 
mezzo  viuo  o morto  fi  truoua  • Ancho  da  cani  fi  pi* 
gli  odo  & truouono  li  fpinofi  & alcuni  altri  animali* 
(£DeI  pigliare  li  cerai*  Gap*  xxx* 


Die  f M o 

CO  le  ieri  maffimamentefi  pigliono  cerai  come 
detto  & volpi  còme  difoptadifle,  quando  de  le 
leti  nattamo  di  qlle  che  da  le  genti  chiamato  e aiuolo 
Le  lepri  ancho ageuolmentecolle reti  fi  piglierebbe/ 
noie  in  quelle  enttaflbno fi  come  moire altre  fiere. 
(ECome  fi  pigliono  c leoni.  : ' Gap*  xxxf. 

On  lacci  fi  pigliono  c lioni  alcuna  volta  & volpi 
lepri  quado  per  alcuni  forami  foglioho  entra 
le  in  luoghi  chiiifi»  Ma  qftofì  fa  in  dua  modijluno  cfì 
i lacciuolo  fia  annodato  ad  alcuna  pria  bene  piegata 
cofi  fottfc  che  la  fiera  prefa  per  lo  collo  in  alto  la  lieui 
o vero  apiccbiJLalrro  che  pretto  al  lacio  fià  vn  forte 


thè  la  fiera  il  tacciò  rodere  non  polla. 

(EDt pigliare lupi& volpi.  Capitolo,  xxxir. 
t J O Ipi  Se  lupi  fnaffimaméte  fi  pigliono  cd  taglio 
V le  di  ferro  che  intorno  a fe  ha  molti  taponi  acu 
il  & egli  no  bario-  intorno  a effe  vno  anello  prefio  al 
luogo  doue  Snodati  fi  volgono, al  quale  fannoda  vn 
pezo  di  carne  & ogni  cola  fóci  che  la  carne  foccultat 
0t  in  terra  fame  giaciono,  di  quado  il  lupo  co  deli  la 
carne  tira  (anello  fi  limi  in  alto  & tachiude  i ramponi 
intorno  al  capo  del  lupo  il  quale  quato  piu  tira  aedi 
do  fugite  co  efla  piu  fotte  e firmo  & tenuto.  Ancho  fi 
fanno  altre  taccole  colle  quale  in  piedi  & ne  le  gambe 
quali  tutte  beftie  generalmente  pigliate  le  quali  locul 
tono  ne  gli  andamétitlequaii  fono  di  cotale  figura  & 
forma  che  nò  fono  docculta  fedeintédere  fi  pedono 
& impero  quel  che  tendere  la  vole  veggale  da  quelli 
che  lufano  fi  come  vedete  le  voglio* 
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(Q*Di  pigliare  a la  foffa  il  lupo*  :r  Op.  2X*m 

t Eie foffe i <$fto  modo maffimattiétc  ì lupi  fi  pi* 
gliono«Faffi  voa  foffa  alca  fi  come  vn  gran  por 
zo  Se  tato  piofonda  che  quindi  v fcire  nò  poffatqftcfi 
cuoprono  duno  ticódo  gtatìccio  che  nò  cuna  ma  qfi 
tutta  coopta  la  foffa  Se  fottoi!  gtatìccio  in  mezzo  fi  le 
ga  voa  ftaga  piu  Ifiga  chel  gialliccio  Se  monda  & nel 
mezzo  di  gtatìccio  fi  lega  vna  occa  cucio  vno  agnek 

10  Se  coptefi  dì  paglia  tutto  ttluogosSe  il  lopo  venenw 

^olédo  pigliate  lecca  olagoeHo  cade  ne  la  foffa  laffc 
co\  gtatìccio  fubitaméte  riuolta»  Anche  ala  foffa  fi  pie 
dono  moltitudine  di  potei  faluatichi  j qfto  modo  nc 
luogi  doue  molti  nufono  il  capevi  fitfemina  molta  fa 
gina  Se  intotno  at  capicello  vi  fi  fa.vna  forte  Se  alta  fic 
pedi  vimini  datbotì  8e  da  tfna  pane  fi  vi  fi  lafcia  vna 
enttata aperta  Se  ne  loppofito  de  la  fiepe  abattuta  fi  fa 
di  fuori  vna  foffa  affai  profonda  q6  lafagina  e matu> 
ta»A  òlla  vengono  molti  pocci  faluatjchi  per  Io  luogo 
efpeduo  innati»  Allhota  ai  luogo  végacbiùche  vuole 
ancbotafanxa  armi  Se  nel  luogo  de  lenttaméto  dime 

11  Se  i qlu che  modo  puogndi  Se  ftrepito  faccia*!  por 
ei  nò  trouado  donde  vfeire  poflàtio  fe  nò  per  la  fiepe 
abattuta  quindi  fi  gittanone  la  foffa:  Se  tutti  caggiono 
tic  la  detta  foffa  laqlc  vedere  nò  poffono  ftado  détto» 
Anche  p lupi,leprifroIpì:&  tutte  altre  fiere,  Se  cani , Se 
porci  entilti  Se  diffrante  vigne  falli  voa  foffa  i qfto 
modo  cauifi  ampia  due  fpaoe  Se  lunga  quattro  piedi 
o tre  Se  sfonda  da  feio  fette  o otto  piedi  con  tfponae 
pulite  Se  dtitte  in  tetra  foda  Se  da  la  rouinate  guardata 
de  in  luoggi  doue  vfatifoopfpeffo  paffare  qftafi  cuo 


dècimo 

pia  prima  attanerfo  di  graffe  herbe  leccate  & poi  di 
fottiliffima  rena  & fe  Ihetba  non  foftenga  la  ceua  pori 
gsfi  difetto  due  fornii  & da  ageuolméte  romperti  ba 
ftoncelli  a traueifo  & Ihetba  p lungo  fi  che  nel  mezzo 
faggfóg?*&  fe  non  poi  Si  nò  voi  fate  coli  pfunda  po 
ni  intorno  intorno  a qlle  Alghe  o vero  afficellc  ftrette 
battenti  molte  cinuccie  ouei  piccoli  aguti  fìtti  & ichi 
nati  ne  la  fofla  o vetfo  la  parte  di  mezzo  vn  poco  pie 
gati  ne  la  qie  tinchiufa  la  beftia  quido  da  quella  ialite 
vorrà  col  capo  & co  gli  occhi  I qlla  pcuota  Si  offende 
talla  in  modo  efiftara  cheta  fanza  volerne  vfeite  Si  fe 
iglla  voi  fare  morite  nel  fondo  molti  acuti  pali  fiche' 
lai  ó vero  molta  acqua  bàtterà  alla  fua  morte.  Ancho 
ta  la  detta  fofla  fare  fi  puote  con  vn  tramite  profondo 
folamcnte  qttro  o cin$  piedi  con  aiuto  dalcuna  ribai 
la  con  vimini  fatta  iopra  vna  Righetta  che  ageuolmé 
te  fi  vi  Ioga  fermata  i ciafcuno  capo  con  vno  vocino 
fortemente  fitto  a la  terra  nel  quale  fi  volgano:  & qfta 
ribalta  fia  da  luno  capo  ferma  di  lungi  da  la  fofla  vno 
Yommefla  ne  lattra  ne  cari  & nel  mezzo  habbia  pietre 
pelanti  annodati  qfta  ftia  cileuara  quali  ritta  con  vna 
forcarla  cui  parte  inferiore  fia  co  vno  baftoncello  pie 
colo  che  fia  nel  mezzo  de  la  foflaatrauerfo  con  voó 
piccolo  pallicelo  da  ogni  capo  che  fia  ne  la  fofla  fit# 
toneferipadefefoflanefeptedifopra:&  fopra  qfto 
breue  battono  fi  ponga  vna  verghetta  p Io  lungo  de  b 
fofla  che  foftegna  Ihetba  & la  terra  folameme  & da  la 
beftia  prefa  difenda  & la  beftia  dentro  colla  forca  Si 
ribalta  cadere  faccia  : Si  quefta  ribalta  di  di  fopra  la 
fofla  ftia  fi  che  Ihuomochc  patta  in  quella  nò  routóL 
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Sf  flcaneoflporcoinqudfacaggìa  con  ma fcahcra 
con  i (taglioni  dafle  babbi  S naie  fe  ne  potrà- 
fl^Cornc  fi  piglia  il  leofante.  Capitolo,  xxxiiii. 

I Leofanti  fi  pigliono  in  quello  modotcócìofia  co 
Ja  cfi  no  habbino  ginochia  giacete  nò  potano  5i 
impo  quàio  docmircvogliono  Ci  fi  apoggiono  a gta 
dtffimi  albori,#  i cacciatori  qfti  atbpririfegono  ma 
no  affano  fi  che  cadete  pofla  pet  fe  ma  apoggiandofi 
e leofanti  caggiono  & eglino  rouinooo  & da  caccia* 
ioti  fono  motti, Li  orli  fi  pigliono  in  quello  modo  li 
buomini  armati  con  arme  di  fetro  il  capo  & da  ogni 
parte  coperto  co  vno  coltello  acuto  al  Iato  fapprefla 
a lafeiui  o altro  luogo  a lotfo  & eiliverfo  lbuomo 
tmtofidriza  Sabbiacela  fi  có  lui , & lhuomo  coluna 
mano  fguainato  il  coltello  il  luogo  dd  cuore  fora  & 
Vcciddo.Le  volpi  ne  le  caui  fuefi  ptédono  i qflo  mo 
do, ha  il  cacciatote  vno  aiuto  da  api  qdtato  ma  lungo 
piu  & meno  lato  qfto  da  vno  capocò  pochi  fili  di  fei 
io  chiufo  & da  (alno  capo  ha  vno  vfciuolo  dentro  da 
la  pane  fupf  riore  guenzato  S apparecchiato  in  mo- 
do  che  6 pofla  di  dentro  leuare  in  fu  6i  nò  vfeire  & di 
fceadendo  quello  vfciuolo  difopra  dcuato  petmane 
con  va*  piccola  verghetta#  queta  tomento  fi  po/ 
ne  dal  lato  dentro  de  la  foffa  che  fogliono  effe*  piu  fi 
fi  chiudono  la  volpe  vicir  volete  ne  lalueo  entra  non 
péfando  da  fili  fottìi efifeic  impedita#  cofi  la  vergbct 
la  (eco  nafte  Si  lufriuolo  chidddi  • Il  cacciatote  quan 
do  viene  fe  vuole  con  va  fato  acuto  luccide  o fe 
vuole  in  pozzo  o in  gran  tino  dacqua  polla  lalueo  Si 
ipte  fopteta  la  fatouinaie  nei  deno  pozzo  o in  tino 

«sa  ri 
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. E conigli  fi  prudono  cofi  ricacciatole  facendo  fuono 
o fhepito  li  fa  fuggire  ne|lc  fuejcaue,#  impcroche  to 
no  paurefi  ageuolmentc  fugono  a le  lor  fette;#  il  cac 
datore  pene  allhora  ma  leritella  in  terra  aperta  bene 
fermata  & per  vnaltro  introito  mette  vno  animale 
domeftico  riqugle  fi  chiama  furetto  & la  boea  ha  chiù 
fa  con  vn  frenello  acaocbe  aprirla  non  poffa  : & i co 
nigli  non  prenda  o mangi  ne  di  fuora  vfeire  vegli  q/ 
fto  furetto  c poco  maggiore  che  vna  donnola  & e de 
conigli  ,ppio  inimico  & coli  tutti  e copigli  fuori  cacf 
eia  & coli  vfcicndo  entrano  ne  la  tete  fono  prefi, 
(£Comc  fi  pigliono  c topi*  _ Cap*.  xxxv* 

IXppi  fi  pigliono  & vccidcno  i molti  Anodi  vnò 
modo  eco  gatte  dimetti di  di  fi  cégono  i cafa*Lab 
tto  inodore  có  trappole  che  fi  fanno  di  piccolo  legno 
cauato  nel  quale  cade  vno  altro  legno  piccolo  gtaue: 
ma  cofttigne  quelli  che  enttono  a vna  coténa  di  por 
co  in  quella  annodata  vna  fouilc  afta  di  legno  laqua- 
le qua  do  fi  tocca  fa  quella  che  difopra  cadere  fopra  il 
topo«MaqueftomodocficonofcÌQtoda  tutti  c fi  no 
bi fogna  troppo  [piegarlo*  Ancho  fi  pigliono  con  vna 
atte  leuata  cadete  có  piccola  cofótietta  filieuafiebe  fi 
fottiene  Ói  rienfi  có  vna  fpatula  che  tiene  la  coténa  del 
porco  la  quale  colónerta  diuifa  nó  fapre  (c  noti  qua  do 
il  topo  la  cottcnna  tocca  pela  fpatula  legata:#  allhora 
cade  & il  topo  vccide.Et  anchora  e vnaltto  modo  qn 
in  vno  nodo  di  cana gtc  fia  fi  fa  in  capo  vno  archetto 
con  corda  nella  quale  vno  ag  gride  permane:  & nel 
mezzo  la  caca  hae  rn  foro  & nel  mezzo  e la  cotenna 
dentro  ad  alcuna  rughetta  legata  & fi  acconcia  che 
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qùahdoiltopopet  lo  foto  la  cotenna  fnuoue  latcnò 
fi  (tende  Iago  foia  il  capo  del  topo  & tienlo.Et  e vnal 
Ito  modo  ed  vno  vafo  donde  vfeite  don  pofla  & en> 
piefi  mezzo  dacqua:  la  cui  fupficié  fi  cuopte  di  fpelta 
Che  fopt afta  a laequa  laquale  il  topo  Vedendo  S non 
lacqaa  difeetide  in  quefta  A t annega.  Anche  vno  alitò 
modo  che  il  vafo  fi  cuopte  duna  cattasi  quefta  i croc- 
ce fi  taglia  & nel  metto  rannoda  ma  cotona  di  poteò 
Sii  topo  volendo  ire  a quella  la  catta  fi  piega  & il  to 
po  denteo  iouina  & affoga  fe  laequa  vi  fia  & fanza  ac> 
qua  in  bteue  tépo  fi  muote  di  fame  : & la  catta  da  fe  p 
fùa  natura  tirotna  al  fuo  luogo.S  in  qfto  modo  molti 
fe  rie  pigliono.Dicefi  ancora  da  gli  efperti  che  fe  il  kv 
po  nel  vafo  fanza  acqua  cadéti  lungo  tempo  viuete  fi 
permettono  pet  fame  molta  cofttetti  fi  tnigianoirra 
loto.fl  piu  podetofo  diuota  il  piu  vile:  & fe  tanto  fi  fi 
lafri  che  rimanga  il  piu  fotte  vno  foIo:Squefto  fi  là 
fefa  andate  quantunque  in  qualifiche  patte  ne  ttuoua 
gli  vccide  & manduca  : impeto  che  ve  auezzo  Scoti 
ageuolezza  li  piglia  conciofia  cofa  che  da  lui  noti  fug 
gono*  Ancho  con  rifagallo  trito  & con  cafcio  o con  fa 
lina  mifto  la  quale  volentieri  rodono  S muoiono  co 
dofìa  cofa  che  fia  loto  veleno*  Ma  vuolfi  Ceffate  Iacq 
impeto  che  btueno  fpeffo  fi  difendono  .Ptcndonfi 
anchotafefoptavnvafo  donde  vfdte  non  poffono 
fi  pòga  vn  baftoncello  pet  mezzo  feffb  doe  luna  me* 
la  pet  mezzo  tolto  S fia  acconcio  che  fi  foftenga:  ma 
noti  il  topo  s vna riocié  nel  mezzo  fi  pòga  ttatta  dal 
gufeio  a la  quale  quando  va  il  baftoncello  cotto  cade 
« fc  » c^ua  y c rauotj  & affogaìanchc  viuo  agcuoimt 
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K lì  piglia*  Se  fono  la  circonferenza  duna  fcodclla 
vna  nocie  de  vna  parer  rona  fi  ponga  & la  roteala  ra* 
guardi  dentro  .Modo  migliore da  pigliare  e pìccoli 
& grandi  queftoe  prendi  due  affi  che  ben  fi  ccmmet/ 
lino  duno  braccio  lungo  & lare  vno  fommtdb:  & ql* 
le  cogl  un  ge  & fiano  diffami  in  latitudine  quattro  di 
ta  o poco  meno  ne  la  parte  infima  co  due  piccole  affi . 
celle  incantate  in  ciafcuna  patte  vna  fi  che  folto  a loro 
13a  Vguali  foteo  qlle  conficca  vna  carta  di  pecora  gro£ 
fa  tagliata  nel  mezzo  atraueifos  ma  predò  al  mezzo 
non  affida  & in  tanto  tiffretta  che  pofia  intra  lafTeleua 
le  accio  che  fe  difeendere  de  la  forma  ne  non  fi  può 
alla  fua  forma  riducete . Anche  le  dette  due  affi  difo/ 
pra  qe capi  fi  congiungcno  & fopra  loro  fi  tenga  vna 
artìceWa  nel  mezzo  hauente  vn  chiouo  ritolto  al  qual 
{appicchi  il  fufeeletto  & la  cotenna  del  porco  u vero 
*he  non  (appicchi  la  detta  cotenna  ma  nel  mezzo  de 
le  dette  alle  appiedo  a la  carta  fìa  fi  come  vna  meftola 
■forata  accio  che  la  cotenna  coperta  ne  la  quale  fia  fola 
■ pulita  fìtta  intorno  a la  quale  meffola  con  la  cotenna 
ageuolmente  fi  riuolga*  Qtjeffo  edificio  fi  ponga  fo# 

.pia  qualunche  vafo  di  tetra  o vero  di  legno  onde  i co 
pi  vfdtenon  portino  & ottimo  e che  fi  fotterri  in  vna 
mafia  di  grano  o daltra  biada  fi  che  i topi  quando  en* 
areranno^  qaandofapptt  deranno  alla  cotenna  rouf 
«lino  & la  carta  difcédcntr  fi  lilicui  & tutti  gli  acciden 
ti  quello  medefimo  fatar  & la  gatta  per  quella  ftretto> 
ta  ruttare  non  porne, 

CCome  in  mare  fi  pigliono  e pefei, 

Cap.  xxxvù 
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IN  mare  piefo  del  pianò  dcllifola  fpetialiffimame> 
ic  fi  picdono  molti  pefci  colla  kic  laquale  molti 
fcotticatia  chiamano.QÙcfta rete  e molto  lóga  Si  ak 
fai  ampia  & fpefifa  hauentc  cotda  dalluno  lato  i mpi5> 
bau  Si  da  lakto  allegata  fi  che  poffa  nellacqua  ftefa  Si 
dritta  Hate*  Qyèfta  rete  cori  Vna  nauicella  infial  ma/ 
tt  fi  porta  lafciadò  a tetta lun  capo  Si  fempte  alchuna 

particella  di  quella  difccndanc  laequa  quando  i noe 

chicli  fatano  in  mare  quanto  la  rete  fata  lungha  ; SI  al/ 
Itìoia  accerchiando  con  quello  capo  ritomono  alino/ 
la  Si  alcuni  di  loro  in  terra  col  capo  de  la  rete  difcéden 
ti  luno  ne  la  nauicella  ritorni  fuori  de  la  reie  al  mezzo 
fuo  accio  che  e pcfci  intra  la  rete  comprefi  Fedendo 
fi  da  la  rete  a terra  tirare  non  fallino  fuori  de  là  rete  : St 
due  pefcatori  da  ciafcunó  capo  in  terra  ftanti  tragdno 
co  pcfci  tutta  la  rete  allifola  Si  fpefle  Folte  nè  tragono 
. molò  piccelini  Se  grandi  St  fpeffe  Tolte  di  piccoli  po 

chio  molti  fecondo  «luogo.  Anche  li  ptendono  in 
mate  con  vna  tete  fonile  nò  molto  grande  a dua  pii* 
die  legata  che  alcuni  ne  la  nauicella  ftanti  aperta  la  tuf 
fono  nellacqua  Si  poco  ftantc  co  pcfci  la  Ifenono.  Atv 
cho  fi  pigliano  ne  fiumt»8t  in  tutte  fpatiofe  acque  con 
rete  laquale  alchuna  trauerfatia  la  chiamano  che  di  tre 
compofta  cioè  duno  nel  mezzo  f peflb  Si  di  due  difo 
ti  rade  hauente  ne  luno  lato  pròbo  Si  ne  feltro  funeri 
& fu  molto  log  a Si  habìa  alcuntzucche  fecchci  fi  che 
ft ne  laequa  ftia.CXaeih  rete  fi  fa  lungi  St  briene  fe 
condo  la  latitudine  de  laequa;  Si  quella  ne  laequa  pel 
grande  hora  fi  laici  aecio'che  notando  per  laequa  pe* 
cuoiano  ncU  rete  Uqual  etterati  paffmdoflt  a?ofe 
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•sgonfi  di  poi  ne  la  fpcffa  fi  come  gfuccefli  ne  fa  ragna 
fopiadcrra , Ancfco  fi  pigliono  con  riuali  rere  in  poca 
acqua  & la  liliale  refe  pìccola  e,8t  minuta  annodata 
con  dua  mazze  lequali  fi  pesatore  con  mano  tiene  8C 
aperto  per  laequa  il  porta  & prdfp  a fa  ripa  co  pe/ci 
li  rachitide.  Ancho  fi  pigi  iono  eoo  giacchi  & rete  fot 
tile  & fpeffa  hauente  forma  da  ritenere  intorno  a la  eie 
conferentia  impióbata  & rauolra  hae  nel  camrguolp 
ima  lunga  funeri  quella  rere  il  pefeatore  fopra  il  ma 
co  brando  chiufa  tiene  & ne  Jacqua  aperta  la  gitta  la 
quale  fubitaméte  al  fondo  difcéde  & unti  e pefei  Ifta 
quella  efiftéti  rachiude  & quelli  quando  la  trae  con 
feto  tachiufa li  trae* Ancbo  jfì  pigliono  con  fa  negofa 
che  evna  rete  a modo  de  la  tinaie  formata  & ha  rnr 
pertica  con  due  baftoncelli  a tanti  aperte  annodata 
quefta  rete  il  pefauote  fon  de  laequa  ftantc  piu  cheta 
la  mette  & co  pefei  la  lieua  & fpeffe  robe  fanza  effi:<V 
alcuna  rolta  intorno  a hetba&  pruni  preffoa  terra  la 
inette  & con  ?na  pertica  percotendo  ne  Iherba  doue 

c prunii  pefd  occultati  caccia  ne  la  rete,Anchora  fe 
ne  pigliono  molti  in  luoghi  (fretti  di  valli  con  rete  la 
quale  cogolaffa  chiaipanoda  quale  rete  grande  & fo* 
te  & fpeffa  in  luogo  hauéte  entramelo  ritondo  &lato 
Bt  apoeoapoco  fi rìBtinge  iofino  a la  coda  la  quale  e 
molto  lungafiauemi  molti  riceraculì  ne  li  quali  age* 
uolmente  entrano  moltitudine  de  pefei  & tornare  nó 
poffono . queffi  rete  fi  pene  co  doe  groffe  ptiche  nel 
detto  luogo  dreno  «orno  : al  quale  c da  ogni  parte  di 
legname  infino  a la  ripa  fotte  chiufura  a la  quale  le  det 
umiche  (annodano;  quefle  cete  il  di  & la  none  fi  rie* 
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tic  quìui  ne  lenimento  a la  patte  ditopia  ftuolto  pet 
qucfto  luogo  al  po liuto  ntuno  pefcie  di  fopra  veneti 
te  paflare  vi  puotcondofia  cofa  che  afflano  luogo  vi 
fia  ape  no  s difendono  adunque  tutti  tic  lapeno  de  la 
•tele  & poi  nc  la  coda iftrettailpefcatote  alchuna  volta 

•ititecpoftialquintidivaàlfoptadetto!aogb:&  la  co* 

da  de  la  ietc  ne  la  naue  trae  Si  aprela  Si  alchuna  volta 
truoua  tanti  pcfcì  : & mafflmctìnentc  anguille'che  ago 
mitolate  fono  conciofia  cofa  che  damore  ardonoo 
: vero  fcardini  che  ùduhati  vanno  che  a pena  inaili* 

• cella  tenere  gli  può  « Ancho  fi  pigfiono  ne  le  valli  di 
molti  pefci  ne  luoghi  aperti  Si  profonde  doue  fpetial 
«mente  e grandi  dimorono  con  vna  rete  la  quale  deda 
gna  chiamano:  che  grande  & lata  infonda  & gitta  * 

fi  & per  quello  fi  tira  & con  pefci  fi  lieuavAnchò  fi  he/ 

•nono  doc  fi  pigliono  in  valli  non  profondi  : ma  lari* 
tudine  grande  hauemì  molti  pefci  di  dmexfe  genera/ 
tieni:  & in  queflo  modo  hanno i pefeaton  gradelle 
quali  infinite  di  paludofe  canne  fatte  cole  quaii  chiù* 
dono  grand»  fpatii  de  le  valle  noti  profonde  con  am* 
*o  di  p di  lafciate  piccole  aperture  in  moìuluoghi  : a 
le  quali  pongono  rete  piccole  ritonde  in  capo  ampio 
Si  la  coda  co  fuoi  rccettaculi  ftretti  nc  la  quale  pcfib* 
ho  entrare  Si  non  vfcirei  quefte  reti  Tempre  el  di  Si  la 
notte  lafciano  8i  quali  continuamente iicuono  la  mat 
lina  con  pefci  i quali  per  luoghi  fpatiofi  notando  paf 
fare  per  li  detti  luoghi  fperano:  di  fannofi  anchoia  di 
quelle  granché  rauolte  fi  che  e pefci  entranti  vfdre  nò 
fanno  ma  quindi  fi  traggono  con  vna  piccola  rete  po 
Ha  in  capo  duna  panca  bifoicuu* 
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mLOel  pigliate  e pefci  con  tote,  ; Cap;  mvir, 

I Pefci  fi  piglieno  có  cefte  di  vi  mini  fatte  efi  nel  ca 
po  fono  ampie  mrzzolanamérer&  ne  la  coda  Urei 
tele  quali  da  pefcacori  in  acqua  fiatiti  pet  lo  fondo  le 
I *,  ' menono  a modo  de  le  rete  ripali:&  alcuna  volta  cota 
li  ceftcma  piu  leggieiifi  pògono  ne  capi  de  le  ptiche 
pei  laequa  torbida  fi  menano  da  pefeatori  in  tetra 
flati  fi  come  difopra  ne  laltre  cofe  o detto  • Anche  de 
vinchi  fi  fanno  nafle  monde  & late  có  lèttamelo  détto 
Eretto  6t  difuoti  ampio  chel  di  & la  notte  có  pefo  dal 
- cuna  pietra  fi  lafcia  nel  fondo  de  lacqr  alcuna  Volta 
Vite  nel  a coda  legata  eli  fi  traggonortna  di  due  fótme 
li  fanno  luna  e che  di  detto  molto  ampia  ritonda  nel 
cui  fondo  fi  pone  creta  molle  di  granella  in  ql  la  infra 
mefle  a leqfi  entrano  alcfie  generatici  di  pefci  p cagió 
di  cibo  di  qn di  vfeit  non  fanno,Laltra  e tutta  firma  di 
fùgatmanelétramétomezzanaméte  apra  & nel  mez 
zo  molto  Ruta:  di  poi  e lata  di  ne  la  coda  tiretti ffj  ma 
oc  la  qle  entrano  nó  p cagióe  di  ribotma  acciocfi  qui 
" occultamele  dimorino  di  di  niuna  vfeite  fanno,. 

(TDi  pigliare  e pefci  con  lamo*  Cap#  xxxviii, 

CO  lamo  fi  pigliono  e pefci  in  tre  modulano  qui 
do  in  qllo  fi  pone  vn  picelo  pefeie  col  qual  i pe 
- fei  fi  p/gliono  rapaci  efi  inghiorifeono  Ibamo  col  pe* 
ferculo  vino  : quello  bamo  fi  richiede  che  fia  di  rame 
r f grande  & forre  con  forte  cordella  di  Rio  rauolra  ap, 
predo  a lui  accio  che  roder  non  fi  polla  &la  fua  coi 
da  ad  alcune  fafcicole  di  papaoeti  /annoda  & ne  ho 

qua  fiate  có  Ihamotfit  col  pifciculo  viuo  fi  lafcia  Ilare 

tutta  notte  f di  il  pefeie  prefo  di  /unge  fuggire  o vc;o 
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occultarti  ntl  fafciculo  fìmende  & «fi  la  mattini  d) 
oefcatoti  fi  tmoua.U  fecondo  modoha  vna  funicella 
di  peli  bianchi  dì  fetole  di  causilo  rannoda  vn  hamo 
« quello  alla  fommita  duna  vaga  follile  rannoda  8 
Intorno  a quello  hamo  Vii  dbo  che  da  pelei  magi»/ 
mente  fappetifcie  fi  «uolge  che  non  fi  vegga  Ihamo 
Bt  poi  fi  gitta  nelacqua  come  manifefto e a tutto  ma 
in  quitto  da  offetuate  e alcuna  camelia  ciò  chel  peto 
tote  fappia  che  efca  ctafcuna  genetauone  di  pefci  piu 
defideti  io  ciafcuno  tempo  de  lanno  impaoche  quel 
lo  medefimo  fecondo  la  vatieta  del  tempo  de  lanno 
dinedi  cibi  adomanda: ma  quello  fapete  può  spello 
che  le  budella  de  pefei  adomada  o veto  taguarda  qle 
fia  lefca.Ànche  vale  contio  a pelei  malitiofi  che  Idea 
àppìcata  a le  lenzuoli  cioè  a le  lenze  picndere  non  vo* 
ttlionofclli  ha  la  vergha  & la  lenza  fanza  hamo  con  la 
quale  fpeffe  volte  gitcì  a Ta  quale  alcuni  men  cauti  ve 
cono  & poitanellai  la  qual  cofa  quado  molte  volte  lo 
fata  Ihamo  poi  vi  metta  «iddio  e cauti  vi  fapreffono 
ficuramétedl  terzo  modo  fi  fetb3  ne  lacqueptofonde 
impeto  ebein  quelle  Ihaitao  con  mano  fi  giua  legato 
con  lunga  lenza  che  babià  vn  poco  dì  Pióbo  pei  vno 
braccio  apptcflb  a Ihamo  fi  che  difeendà  al  fondo  « 
quiui  fi  tenga  & maffimamcntc  in  acque  coitemi  co- 
tale léza  con  mano  fi  tenga  al  ditto  indice  apiccata  da 
quello  che  fia  ne  la  riaue  onero  ponte  quando  fentitae 
il  pcfde  Ihamo  pighaic  fortemente  tragga  prima  ao 
cicche  fi  ficchi  ne  ia  fuabocca.poi  apoco  apoco  ttaga 
tanto  che  quello  con  mano  pigli  ilqualetariifimc  voi 
te  piccolo  fata  condòfia  cofa  che  folamcnte  e grandi 

dimoKoao 
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dìmorotio  in  fondo  aduenga  che  alma  re  fra  difeorci 
no  pia  mezzana  cuudtfcpra  colli fpadetni  fi  piglio* 
no  & maffimamete  turche  & fono  tre  aghi  di  rame  w 
forte  &infieme  legati  li  qli  có  alcuni  bteui  funicelli  fi 
legono:&  qlli  nò  molto  [pattiti  dalcuna  funicella  a j 
fti  pone  code  di  gràchi  o lòbtichi  groffi  8i  ne  laccj  la 
fera  fi  girti  diftefa  & la  mattina  léticfi  prete  fi  tolgono* 
Có  calcina  viua  fi  pigliano  e pefei  fella  fi  mette  in  vii 
hcco  & in  aq  fiate  ! piccolo  luogo  rincbiufa  cioè  qfio 
facco da  doe  ne  lacq  p tutta  la  foffa  fi  fcuota:&  p qfio 
tutti  e pefei  verranno  al  fupficie  de  lacq  có  mano  age- 
uolméte  fi  prédono.  Ancbo  fipigliono  igroffi  pefei 
di  foffìna  ! acq  chianffime  e la  foffina  hauéte  vno  firn 
mcto  di  ferro  có  molte  pome,delIeqli  punte  ciafcuna 
ha  vna  barbuccia  che  titenga  & fono  alqto  (partiti  tra 
loro  il  quale  il  pefeatore  ha  i capo  dalcuna  afta  di  lan- 
cia & va  có  efib  chetamele  in  mano  per  laequa  : & qfi 
il  pefeie  vede  fortemente  il  fiede ór  confittolo  il  tiene 
& quello  farebbe  chi  fttffc  in  terra  & ne  laequa  toibt* 
da  fpeffif  (imamente  il  vede* 

INCOMINCIA  LVNDECIMO  LIBRO  DE  LE 
tegole  de  loperationi  de  la  villa.  Reperendo  in 
v breuita  le  materie  trattate  ne  libriprecedenti* 

■i||  E libri  difopra  diffufsmemee  detto  do 
1 1 gnì  operatone  di  rete  ma;  impero  che 
li:  la  memoria  degli  huomini  ebrirue  & 
Jl  de  le  co fe  fingulati  a la  turba  non  bafia: 
tii  mpeto  vrile  veduto  eie  materie  di  ttattati  che  fi 
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poflbrio  generalmente  efprimtre  ne  compendio!!  K 
bri  fecondo  lordine  de  conchiudere  regole  ♦ Si  che  fo 
lo  la  noti tia  loro  di  tutte  cofe  quali  fabbia  gcnetalmé- 
re  ne  la  memoria  Si  fantafìa. 
tfl  [De  la  trilla»  Gap*  u 

Li  ciTerritii  dela  villa  la  fortezza  3 li  habitarori ado 
peranti  Iandudria  & accóciamento  adorna  dano*. 
& impero  la  fanita  del  luogo  de  la  villa  fpetialmente  c 
da  domadarc  de  laria, & del  véto,&  del  (ito  de  la  tetra 
& la  bontà  de  laequa, & quàdo  habitabik  : feconda  St 
falcifera  demolirà. Lhuomo  fauio  che  dee  compera# 
Ée  ci  podere  innanzi  a ogni  cofa  la  falute  del  luogo  c5 
(iden  accioche  ne  le  loro  compera  Si  tic  la  fabrica  del 
luogo  la  pecunia  allogala  veloce  poi  con  detrimento 
de  le  perfone  per  male  aere  o p danno  de  la  cofa  fami* 
liare  nò  lì  penta, & che  le  cofe  che  fperaua  nò  feguino. 
li  (CDelaaria.  Gap.  iù 

L Aere  caldo  8i  humido  fe  per  ninna  cagióe  di  fuo 
ri  lì  cóuerta.Laere  bono  e che  putrefatto  non  e ne 
per  caldezza  o vero  daltra  inequalita  eccellentia  hae. 
Ma  in  tutte  quelle  cole  equali  o vero  alla  inegualità 
proffimano  lì  truoua.Laere  temperato  8i  chiaro  falli/ 
te  e de  gli  habitanti  & còferua  & le  piante  da  qllo  me/ 
|l  gliorano  & fruttificano.  Lo  inequale  inuetita  de  vapo/ 
ti  de  laghi  Si  de  gli  (lagni  commiftione  lì  turba  el  con 
trario  adopa  & nidifica  lanima,  li  humòri  cómifchiaj 
| : &le  piate  corròpe.Ogni  aria  che  tofiofaffredda  qua/ 

do  ei  fole  ttamonta:&  todo  fi  fcalda  quando  lì  lieua  e 
fonile:  contrario  8t  conucrfo  laria  peggiore  di  tutti  e 
ebe  el  cuotc  condtingnc  Si  lattamene  de  latia  fende. 
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ìngofcìofa  • La  fatubrita  de  laria  dichiarano  i luoghi 
da  lebafle  valli  Lberi  &dc  le  netti  da  le  nebieaflbluta 
& di  gl«  habitanti  Cani  totpt.  •- 
f£D'  venti.  Cip.  iirj 

-t  Venti  meridionali  nfT  duramente  cofidrfàti  caldi 
J fono&  humidi.l  frtrrntrionaJi  freddi  fono  & fec > 
chi.Gli  orientali  & oc-cidétali  qiiifi  temperali  k Ma  in 
alcuno  luogo  i meridionali  fono  freddi  quando  da  fi 
parte  del  meriggio  fatano  menti  neuo fi: & i fetrétrio; 
nati  caldi  quando  quelli  pedano  per  li  affidi  ferii. 

(Eoe  laequa.  ; :r  . j • ••  Cap.  iiif0 

L Acqua  fredda  # humida  fe  niuna  cagione  fia  di 
fuori  che  la  mutulacqùe  de  le  fonti  de  h terra  II 
beta  de  le  quali  niuna  de  Ufi  tir  fk he  elee  difuo 
»i  difpofinone  fopraffo  fono  di  tutte  Ialite  migliori, 
Lacque  pettofe  fono  buone  & non  ageuclmenrc  pei 
ferretto coitomene tmpozolifccnc.Lacque  de  fiumi 
correnti  fono  de  Ialite  migliori  :fe  /opra  terra  puzo 
lenreo  lacunofa  non  palfmo:  & quelle  che  verfo  fe 
uantc  cortono  & molto  dal  fuo  principio  /allungano 
fono  di  tutte  miglron.Et  quelle  che  a!  fi  tiétrione  vati' 
no  buone  foncima  quelle  che  al  me  raggio  o al  perieli 
te  vanno  fono  ree } & maffitn;  mente  quando  gli  me* 
rtdionali  venti  traggono.  Lacqua  lodcucfe  e ne  la  qua 
lelecafetoffoficuuccno.se  mono  odore  in  quella 
auanzio  vaofapore  dtllacque  duna  medi  fma  d v* 
fpofioone  quella  che  piu  licue  migliore  fi  giudica. 

La  fid)i  marnine  :&  todifhllauone  ; & la  deccttione 
laeque  ree  ratificano:  deliacquc  Icdeuc  i»  fono  laeque 
piouàtie  tiialfimanicme  quelle  che  con  tuoni  ditta 
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f e vengono: aduenga  che  p la  loro  fertilità  ageuolmf 
fe  fi  cottópono.Lacque  de  pozzi  & de  condoni  a co/ 
pai atione  de  laeque  de  le  forni  non  fon  bone:  & maffi 
inamente  quelle  che  per  cannelle  di  piombo  paffano» 
tacque  peffime  fono  le  lacunali  Se  paludati  & quelle 
che  tengono  mignatte  & tutte  quelle  a le  quali  fi  mi> 
fchii  alcuna  fufhntia  matallina:&  le  graffe  fono  ghi 
acciai!  Si  neuofeXacquaiemperataméte  fiedda  a fani 
miglioreedituttelappetitocommuoue  Se  fa  Io  Ito* 
maco  forcella  calda  inuetita  el  còtratio  adopera ♦ Lao 
que  falate  dimagrare  fanno  Se  difeccanctle  tofbide  la 
pietra ftjpppijatione riano, de  la  bontà  de  laequa  o 
vero  m slitta  per  ragione  difendei  non  fi  può  ; aia  fani 
la  de  gli  tabitanti  fi  conofca* 
j£Dc  la  qualità  del  paefe.  Cap*  V# 

LA  calde  zza  Se  la  freddezza  del  luogo  Se  de  la  hu* 
nudità  Se  fecchita  difpofitione  altezza  Si  a jpfo p 
dita  de  ìacque  moltitudine  Si  pochezza  loro  malitia: 
& bontà  demolì  paludi  Se  lacuni  & vicinàza  di  max 
Stancherà  de  la  tetta  la  fuadtfpofitione  la  qual  Intofa 
& mettallina  o vero  pectofa  pmane,  del  fico  dimofha 
la  qualitargli  habitanti  ne  luòghi  caldùaneranfi  le  lo* 
co  hccie  Se  capelli  Se  ne  loro  cuori  timidi  fono  & «o* 
fto  iuechìano.Ne  luoghi  freddi  fono  di  maggiore  at 
dire  8e  meglio  fmaltilcono  che  fehumido  fata  graffi 
camofi  tener  biachifarannorquelli  che  ne  luoghi  hu* 
midi  fono  di  bella  faccia  Se  auégono  loto  cótìnue  feb 
bri  Si  qn  fe  efet citano  tolto  fallaffonoNc  fecchiiueii 
ca  fi  feccano  i polmoni  e i corpi  foffufcon-Ne  luoghi 
babitabilicdimorancifono  fani  & foni  & fatica  mol 
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fofoftégono  Si  viaotjolungimé<e:i  p fondi  fuogfi  ni 
córrano  adoperano  gli  habitat!  ne  luoghi  petroli  bari 
no  latta  dluerno  mono  fredda  8i  diftatc  calda  Si  i coro 
pi  loro  molto  forti  Si  di  molti  capdlùmolto  v<  ghiào 
Si  fono  inobediéti  Si  di  mali  coftumi:#  e i loro  di  bar 
taglie  fortezza  Si  ne  latti  follecitudine  8t  acutezza  « Li 
citta  di  Iorìcnte  apta  Si  da  II  oppofita  pte  coperta  e fi 
na&  di  bono  aerail  contrario  fico  habentee  infermi 
Lhabitadine  de  gli  habitat!  fecódo  la  fanita  Si  la  infec 
miti  la  generinone  de  fiti  giudica  Si  la  fui  qualità* 
C^Dele  cafe*  Cap*  vi. 

LA  caia  8t  le  corti  a gradezzi  fi  fanno  in  villa  fedo 
el  volete  del  Signore;#  fedo  la  faculta  Si  la  quanti 
ta  de  gli  animali  & nutrire  ài  de  frutti  da  porrate  a qL 
letficure  luccica  fi  ano  di  foffi  fedo  la  polli  de  furi  Si  d 
ladroni  i armamelo  de  le  ròbe  nò  fi  pcuri  tacrefctmen 
lo  de  fruttiferi  arbori:acccio  che  p anniditi  de  frutti  li 
defiderata  munitione  o vero  guardia  don  fi  affi  pi. 
|£De  pozzi.  Cip*  vii. 

IL  pozzo  fe  fonte  vi  maca  ì luogo  fufficiéie  del  me 
fe  d;  Agofto  o di  Seuéore  fi  facci  da  ogni  letame  Si 
palude  rimofioi#  qn  tacqui  fi  mena  abondeuole  ddi 
gemi  fatino  gli  abitacoli  de  laequa  a cóporre  fi  che  la 
fufficrét*  copia  labbifogneuole  vena  procuri  douc  le 
cifterne  vfiamo  dàguiile  Si  pefei  flautati  pògamo  di 
có  loto  notare  laequa  cótinuo  muouono  Sì  de  la  cot- 
cuttioné  la  cortfetutno  : doue  laeque  de  fiumi  vfiauia 
ficurochauere  cifterne  confabbioncche  quelle  da  la 
terrcfttita  liberino  Si  di  chiarita  ladoinino. 

COcl  modo  del  murare.  Cap.  viri* 
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DI  E le  cafc  f fondamenti  pia  Iati  che  mari  fistiò  e» 

' infilo  alla  tetra  foltda  fi  .pfundirlaquale  fc  man- 
ca  ia  quatta  p3tte  diluita  la  fianca  profondare  baili; 
la  iena  che  con  mano  compirla  o do  li  Uri  dori  o che 
difparfaniétc  di  brattata  laida  in  panno  di  lino  can- 
dido nobile  vale  a fabneare  ♦ In  due  pii  di  rena  di  cai  ; 
cina  viri  di  mlchi  are  ccfifi.digaali  mifera  fi  mifchL 
farafortiffimicdmiftioneinflauialcdmaa  fc  laier- 
za  parte  de  lucila  creta  agiu  gerai  la  foliditi  de  lopeta 
m uauigliofa  fi  ptoucn  J legni  pei  li  difici  ottimi  fo- 
lio del  mefe  di  N auembre o di  D cembre  fi  tagliano 
& sniffi  munente  fe  oltre  alla  midolla  tagliati  (opra  la 
lidice  alquanti  di  fi  laici  : di  quelli  fpetialoiente  fono 
dureuoli  che  da  la  parte  del  merigio  fono  tagliati* 
|£De  la  pecfentia  del  (ignote*  Gap.  ix* 

LA  prefentia  del  fignore  vtilita  e del  campo:  Si  chi 
abandomla  vigna  fata  abandonato  da  lei  da  la* 
uoiatoiùlaimportunenolc  voracità  niciC  teme  iena» 
la  prefentia  dei  fignote,&  la  cautela* 

Cociate  ira.  < Cip*  x* 

LA  cetra  nit  miniente  fredda  fccca  ermi  acciden 
talmente  fpcffr  volte  dalecofe  eilrinfeche  fi  mu- 
U.N  ■ le  tetre  la  fecondità  da  demandare  e che  bianca 
e igni  da  la  zoll  a non  fu  nem  igeo  fabbone  feoza  mi 
llura  di  terra  ne  fola  creta  ne  polvere  renofa  ne  ma- 
grezzi  pctiofa  ne  (alata  o vero  arp  ira  o vero  vbgi- 
nofa  ne  valle  m alto  coperta . M i fi  1 1 a zolla  putrida 
& opera  fi  nera  & a coprire  fe  di  la  gramigna  : di  dal 
fuo  fpf  dimenio  (ufficiente  laequa  vi  nafea  : 8i  non  fia 
fcabra  ne  rifónda  Si  di  fugo  naturale  fabbia  fogneuo 
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léagraùfVDadàre  vtileecbe  naturalmente  mena  eh* 
bìo,vico^wflbtcabmo:tr!fogltc:prum:grafri  : fufini 
faIuaticbT:lcpoIì:f3tfamcicut3,m3lua  : artica  Si  fimi* 
li  faluatiche  herbe  che  latitudine  di  graflVzza  di  fo* 
gl ic lieta  rem  Si  feconda  dimo(!ra:a!Ie  vigne  vtile  tei 
. » * quando  il  corpo  e alqunato  raro:  Si  la  folura  e che 
la  virgulta  che  mena  fia  bene  netta  frutteuole  Si  proce 
ra  cioè  daffai  figliuoli  & non  fia  intorta  ne  debole  ma 
grane  di  fottigliezza  languente  : Si  Io  flato  de  la  ter ta 
non  fia  fi  piano  che  ftagni:&  nò  fia  fi  prerutro  che  di 
icona  ne  arido  ne  che  temprila  fpedo  Tenta  & calori* 
Ma  lutile  caguagliato  in  quelle  cole  Si  mezzolanita 
fi  richiede*  Ne  le  fredde  prouincie  dalleuante  o dalla* 
to  meridionale  Si  ne  le  calde  da  fettétrionale  il  campo 
debbe  edere  oppofitorlà  inferior  parte  de  le  terre  graf 
fa  Si  groffa  Si  freddala  faperficie  magra  fonile  Si  cab 
da.Q_uattro  fono  le  generationi  de  campi  cioè  culti* 
tiatiuo  cófaputo&pafciuo  Si  noualetfatiuo  e graffiffi 
mo  &feminafiognianno.Ogni  campo  che  e caldo 
& humido  hauente  molle  fuperficie  epien  di  pori  8t 
a cubarne  ageuole  Si  abondeuolet  da  eleggere  e il 
campo  grado  & raro  impetoche  poca  fatica  adorna' 
da  & frutto  grande  rende  del  fecondo  merito:  Si  il 
grado  Si  fpedb  quello  inuerira  richiede  fe  con  mol 
ta  fatica  fi  lauora  nientedimeno  a defiderii  rifpon* 
de  • Ma  quella  generatione  di  terre  e peffirm  che 
fpedb:  & fecco  magro  Si  freddo  e:  la  fecca  rena  ama* 
n mai  non  riceue  medicina  : ma  quella  che  dhu. 
more  fuperfluo  e infeconda  , Si  con  foffati  conue* 
nienti  famenda*  e colli  de  monti  fecchezza  : le  vai 
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fi  gtaflezza  foftengono.Et  impero  p tratterrò  fono  di 
folcale  fi  che  ne  folchi  ftia  ritenuta  la  gramezza  & non 
fi  conuiene  rompere  le  zolle  accio  che  le  pioue  fopra 
uenèntc  la  moffa  terra  col  feme  non  fi  porri  alla  vtfllc. 
Notule  e il  campo  che  prima  alla  cultiuatura  fi  mena 
o che  fi  mena  ala  prima  vinu  p ripofo  duno  anno  o 
vero  di  piu  innouatotnó  fi  conuiene  le  piante  al  canv 
po  poluerulento  di  fecco  impero  che  la  pianta  tichie> 
de  luogo  faldo  di  continuanza  ; nel  quale  radichi  di 
Corifea  & fruttifichi* 

( £De  lo  arate  di  affoflare#  . Cap,  xu 

DE laratione & cauamenti quattro  fono  vtiliradi 
in  genere  cioè  aprimmo  de  la  terra  & di  quella 
aguagliamécot»  del  campo  cómiftion  & di  quello  tri 
tamentotguarda  che  nò  fati  il  lotofo  campotne  anche 
fe  gli  fata  molto  feccotimperoche  quella  che  lorofa  fi 
tocca  fi  dice  che  Unno  trattare  non  fi  può*  Et  la  mol- 
tofecca  e molto  faticheuoletne  non  fi  può  tratute 
come  fi  conuiene . Se  il  campo  che  dopo  lungha  fec- 
chezza  fata  daellegete  con  acqua  imbagnato  fc  gli 
Rata  per  tre  anni  fata  quali  iterile  di  cofi  fatferma.li  ca 
po  fotte*appic|te  di  baftatde  hetbe  ripieno  quattro 
atatione  richiede»  Al  potofo  In  verità  & monda  di  fot- 
tìi terra  haumtc  baita  vnao  veto  due  over  ite  al  piu 
atat ioni  di  contenta  ciafchun3  de  le  tre  o de  le  quanto 
atationi  a frutti  agiunge  del  fuo  nutneto  la  quantità 

quante  volte  il  frutto  de  la  fatica  auanza  il  mento  da 

fiate  e a la  cu!tiuatura.Ma  fe  la  fatica  lutili»  del  frutto 
auanza  dabaionatc  t il  luogo.Ne  luogi  fecchi  de  ca- 
po piu  naituiatnctctnc  gli  humidi  piu  tardi  fi  feudon 
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quelli  che  arado  la  cruda  terra  intra  folchi  lafcia  a fruì 
Il  cóiradice  labondanza  de  la  terra  infame  Si  piu  fecó* 
da  e la  cultiuata  pochezza  che  la  moltitudine  fpiegtjs 
tarda  guardare  e che  intra  folchi  non  fi  lafci  tetta  non 
moda  Si  le  zolle  fono  da  disfare  co  martelli, Nel  canv 
polì  perdono  lenteiiorafe  non  fi  cultiuano  leftrcmf* 
la  di, Se  il  campo  e piettofo  per  molte  parti  de  fallì  la 
tutba  ragunata  purgate  fi  potrà  Se  arare  il  giunco  gras 
tnigna  Si  felci  Si  tutte  altre  herbe  noclue  con  frequem 
te  aration  del  mefe  di  Luglio» 

CDe I feminare»  Capr  xil 

NE  le  terre  fredde  il  Tarchiate  lì  fa  autunale  pretto 
accio  che  le  biade  alcuna  cofa  di  fortezza  iràzt 
a laduenimento  del  verno  prendmo  : ma  nel  caldo  Si 
gratto  capo  indugili  il  farchiar  quato  può  accio  che! 
Tuo  Tarchiate  rotto  de  Ihetbeinutil  perlutturianófaf 
foghiima  il  troppo humido  capono  ne  (autunno  ma 
dinuerno  fi  Ternàri  alqual  maffimaméte  fi  cóuiene  le 
caue  o vero  il  lino  che  le  tedici  diuelto  lo  fupchia  hu- 
more cófumanoiqualunqj  cofa  fi  Temina  ne  la  prima 
uera  ne  luoghi  caldi  piu  cotto  maturamele  : ne  freddi 
piu  tardi  fi  ieminino,Lautunnale  feminarore  il  coatta 
do  atto  adomanda.  I Toltili  campi  o vero  acquofi  piu 
maturamente . I graffi  inuerita  piu  cardi  fi  lemmino. 
Anche  gli  acquofi  nel  tépo  delautunno  mammucce 
fi  Ternàrio  cioè  toftoima  fe  il  capo  al  piu  e gratto  Si  Te 
rade  cioè  abondeuole  di  frutto  nò  fi  Temina  vna  voi 
ta  ma  molte  ogni  anno  luttimeca  badar  de  Si  diuerfe 
herbe  che  poi  Lmza  gràie  fatica  non  fi  potrà  amenda 
««ogni  grano  dopo  la  terza  Tcminationc  o veto  gene 


tione  di  teglie  fi  eòaette  io  ciafcuno  teme  due  cote  fo 
doooc  virtù  forni  itiua  la  quale  ha  dii  cielo»  Si  fattati 
lia  formate  che  figuratone  riceue  neh  piuma  & de  la 
pianta  gli  otganùOgni  teminatione  fare  fi  debbe  cn 
il  teme  hi  magiore  aiuto  dal  cielotinucritai  e ne  laprf 
mi  era  de  la  luna  impoche  (aiuta  allbora  il  calore  dhu 
tnido  Si  di  vinte  lume  del  fcletogoi  feminare  eh  fi  fa 
dajarictealcdctoautunamteallhorfi  meuerano  cioè 
radicata  fi  moueranno  ne  la  donuta  fui  di  fuftamiate 
quàtitaXe  vernate  anche  nell  mitricede.b  terra  già 
cécisallhor.puHuIerano  3i  dal  fole  reperito  aiutate  gei 
moglierauo  Si  fiorita  lo  ne  la  feebezza  de  lattate.  Ma 
4i  guardare  e phe  oltre  alla  mifara  i temi  nò  fi  gittino 
nel  capo  che  te  fi  fatai  temi  larario  gradi  &non  fatati 
no  protmigUqri  fono.i  femtnó  corrotti  efi  Irta  duno 
anno  nó  au  anasino  : m valle  terre  tue  i prouatì  cornetti 
in  nuoua  geaetatione  di  temi  inaozi  alla  (penetra  non 
e da  porte  i tutto  la  fperaza  i temi  I lochi  humidi  pio» 
lotto  che  ne  fecchi  digenerono»  Tutti  legumi  (emina 
te  fi  comandano  tnframeffi  all  a terra  : ma  ne  Ihumìdo 


fi  coma  dono  di  fpargere  aduenga  che  ne  repenti  cah 
di  da  feminare  fiumi  te  teccbita  lungi  fata  i temi  git 
[|  tati  nó  meno  ne  campi  che  ne  gli  hqrti.  fi  temeranno 
Il  (£De  laequa  da  innaffi  ire,  Cap.  xi;t. 


L Acqua  migliore  dogni  cofa  a imb2gn3te  i campi 
de  le  fotte  Si  3 miturate  il  letame  Si  la  paludate  o 
i,11  vero  di  fotte  di  pioue  : Si  di  rugiada  ragumta  : fa  prò 

|)|  anche  alle  piate  lacqu  i de  pozz(  & de  le  fonti  poi  che 

Ihaiaifcaldata  allo  (pUndozedel  fole»  ..  ^ i 
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ff!Del  tramutamenro  de  le  piante.  Cap#  xiiiù 

P El  motto  humido&  graffo  letame  la  fufiacìadtla 
pianti  n licerne  di  putredine  drnenta  infetta:  Si  in 
Capote  del  frutto  fi  muuimpeghioi&riépifj  di  fupes 
• chie  foglie  Si  di  molli  & damm  jli  di  quattro  piedi  clr 
in  viadt  cortuttionec:  fiinóanchoiad:  colore  naruta 
leaba donato  & incenerato  p/n  inerti  letame  la  natura 
de  li  piata  permuta  piu  chd  cibolaiile  che  fi  nutrica 
dtqlo  impacile  la  altura  de  le  pia :r  maglio  per  leta 
mechepà  altro  modoii  muta  ria  fredda  &humida 
terra  otctmimente  per  incenfione  de  cefpt  Si  p cenere 
Caméiarle  ceneri  in  luogo  di  letame  otuinaméce  fpatì 
gono ne  capirlo  fterco  p anno  fi  ripofi  affamile  Si  nó 
crea  Iherbe  « M 1 le  pia  vecchio  fari  meno  fata  prò  : e 
recenti  letami  fanno  prò  a campi  de  prati  abondanza 
dherbei  purgimenttdel  mare  fecon  acqua  dolce  fi 
lauono  a gli  altri  mifchian  a modo  di  ftetcore  fi  còte 
iarda  flercorarc  fono  i capi  fpelfi  di  lauoraton  nel  ca< 
po  piu  raro  quaniolalunauienomjrSÉfeqfto  loffcr* 
ua  a Iherbe  nociueimpo  debbono  nel  tempo  dittate  ~ 
piu  monacelli  fpargerc  di  letame  quanto  m quel  di 
potranno  arare:  non  fa  prò  m vn  cépo  troppo  letami' 
Dire  m a fpeffimcnte  Si  poco  il  cam  po  acquofo  piu  il 
Ceco  me  o di  ftetcore  richiedere  copia  di  letame  man 
chi  ne  fattoli  luoghi  creta:  & ne  freddi  argilla  ; a creto»> 
fi  & molto  fpeffi  fabbione  fpargerai.  Q^uetio  irnienti 
alile  biade  fa  prò  Si  le  vigne  beiiiffime  renderò  veto  fi 
femininolupini  i quali  quando  ai  douuto  creicele  fa 
«nnoperuenutifi  nfotterrmo  in  loto  del  fondo  de 
laghi  & de  paludi  tolto  graffo  Si  feteije  fai!  campo 
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a!  catto  concai  entiffimo  de  le  piante  nutrimento , E il 
letame  in  palude  tépecataSt  conhumidita  putrefatti 
nutrimento  Stconuenicnte  letame  mifchiato.t  cam 
pi  de  colli  ne  la  patte  fupetiote  molto  Si  fpcflb  Si  nel 
mezzo  poco  Si  di  tato  da  letaminate  fono«Ne  la  par> 
te  fotto  di  letame  non  abbifogna. 

CDe  le  piante*  Cap*  xr- 

S gite  cole  foriofanza  le  quali  al  tutto  niuna  pianta 
aafee  cioè  triplice  calote  cioè  del  cerchio  celeftia* 
le  dei  luogo  Si  del  fenie;&  triplice  hamote  di  mane» 
feminalc  di  tetta  Si  di  pioua  difopra  venerate  8i  daria 
contenente  de  la  pianta  lopeta  e vfaté  faliniemo  da 
ctercete  Si  di  generare , il  ventre  de  gli  alberi  è la  tetta 
ne  la  quale  ogni  imputiti  lardano  gli  arbori  inficca 
no  le  tadici  in  giu  ne  la  tata  accioche  di  quella  come 
da  lo  donneo  nutrimento  ttagbino  che  fc  quelle  [ola 
nfcntea  la  fupeifiriefpargctartao  lodò  fi  fcccano-  Tee 
rio  e gli  arbori  no  [empie  ctefcète  quanto  (ungamene 
ce  infia  a le  tadici  a la  tetta  [accodarlo. Ma  di  tuaì  quel 
li  che  permangono  eflfcrc  quantità  determinata  intra 
due  termini  grandi  Si  menomi  nel  [rio  genere  le  pian* 
te  [ti cerando  pei  li  poti  hano  il  nutrimento  Si  di  qlto 
che  dala  patte  di  fuori  fi  lieriano  in  gemme  formano 
I ogni  còfa  che  generano  : le  piate  rade  porofe  Si  caldei 

bauente radia  nutrimento  attiagono  piu  che  falliti' 
te  nferi  pollano  impeto  frutti  generarlo  puttefatti 

[e  il  fupctchio  humido  non  (e  ne  irahe . Tutte  le  pian 
le  hauenri  grande  midolle  per  gli  poiittaurtfali  li  nu 
trifeono  di  quelletma  quelle  che  lhatino  piccola  fi  nu> 
Irifcano  g gii  poti  dritti  in  fufo  latenti  » La  nloltitudb 
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tic  de  tìttii  & labondanza  del  nutrimento  e per  calore 
del  fole  (arbore  dogni  parte  toccante  : il  quale  il  fugo 
irahe  & alfeftremita  procede  la  carne  o reto  la  poi  pa 
ne  frutti  da  la  natura  fi  caggiono  aedo  che  q!la  a terra 
cadente  il  fe me  da  quella  fi  fermi  & piu  ageuolmenre 

fauanzi:  gli  arbori  molto  frutto  in  altri  folamentc  am 
ni  per  Io  difetto  del  nutrimento  & la  virtù  attuta  che 
fufficie  nteml  te  nutrire  non  puori  rami  el  frutto  fe  no 
per  fuffinére  ripofo  fatano  rinomati»  Ogni  pianta  che 
col  feme  nafee  e fanatica  s impero  chel  feme  da  la  fai/ 
natica  radice  procede  & per  lo  fti  pire  & rami  paffa  ac 
cioche  la  virtù  diremo  larbore  acquifti  accio  che  pof 
fa  a fe  fimile  generare.  Quando  alcuna  radice  fi  t3g  lia 
da  qlla  il  piu  de  le  volte  nafcpno  altre  che  fa  piata  no* 
frifeono  in  fuo  lncgo.Se  latbore  vecchio  o molto  co 
fumato  fi  caglia  debolmente  pullulerà  ouer  folamentc 
germoglio  ver  funghi  producera.de  faluatichi  arbori 
i frutti  fon  moltfima  minori  & piu  agri  per  la  fechez 
za  del  nutrirne  nto  : de  le  dimcftiche  fono  pochi  ma/ 
fon  migliori  & piu  dolci  per  la  temperata  regione» 

Ogni  piata  mafehia  prima  che  la  femina  pullula  per 

lo  caldo  piu  fotte;  Bt  le  fuc  foglie  pi,,  B„„e  fono  pa 
la  fechezza  del  mafehio»  Alcune  piate  (altra  impedii 
feono  in  generation  di  ftuttificcme  il  cottilo  :el  ca 
uoloria  viterii  foglioria  biada*fit  il  nocie  cuafi  cgni  al 
ira  per  la  penetrabile  amaritudine  fua  t & impeto  di 
piatagióe  o vero  feminatione  di  dioetfe  rnfìemr  fpef 
fe  volte  guardare  fe  ne  vuole . Ogni  pianta  di  quanto 
cofe  abbifogna  cioè  feminalethumidoiterminato  luo 
go^di  còueniente  acqua  fanza  humor  i temperato  nu* 


Ugo 


- 't  I B R O1  '[ 

tnente:&  darìa  a fe  confimilr>proportiótftle acdòche 
ottimamente  nafea  Si  et  cfca.Le  piante  nel  caldo  lem* 
po  eie feono  pei  lombra  de  la  note  & pet  lo  caldo  del 
fole  diucntanolegno,Lc  piante  nel  tempo  del  verno 
Ihumore  ne  le  radici  ragunanochenela  fiate  lo  fpae* 
gono  & i rami  acrefcono.Tutte  le  cofe  che  ne  la  fupee 
fide  de  la  tetra  nafeono  de  vapori  di  forte  alla  fupeifi 
eie  dela  tetta  pertinenti  nafeono,  l frutti  de  monti  pia 
Capotiti  fono  che  quelli  de  le  valli  imperoche  la  dige 
Rione  meglio  fi  compie  in  loro* 
f£De  le  parti  de  le  piante*  Cap*  xvù 

IL  fugo  & humore  p gli  pori  de  le  radici  artratro  p 
fimilitudine  de  la  pianta  p digcftino  calore  termo 
nato  «jlla  nutriti  : |e  radici  quanto  a nutrimento  tratte 
fono  a laria  fimili.Ma  impo  che  infondono  calore  vi 
uiheo  a tutta  la  pianta  fimilitudine  del  cuore  hanno  le 
midolle  ne  le  piàte  fono  fi  come  la  mica  ne  gli  anima 
li  ì nodi  creati  fono  in  tutte  le  piante  molto  midollofi 
concaui  accio  che  ritenghino  il  nutrimento  fit  lo  fpiri 
io  per  liquali  qllc  accrescere  & viuereconuiene  infina 
che  fata  conuenienremente  digefto  : Le  concede  nele 
piante  fono  fi  come  il  cuoio  ne  gli  alali  nò  per  comef 
fere  de  le  vene  ma  dhumote  tetreftro  cacciato  alla  fu* 
peificte di  generati:  la  materia  de  le  foglie  e humore 
acquoso  nò  bene  digefto  alquanto  có  feccia  de  la  ter/ 
tacomnnftocoqu  li  la  fegace  natura  i Lotti  dal  fu/ 
perchio  femore  del  fo!e  fi  difendette  ria  materia  del 
frutro  Si  vapore  lecco  ventofo  a perpetuare  de  le 
piante:! a fpetie  de  lanim a vegetabile  generato  de  fto- 
citlafuftantiadipiufoinlc  humidofi  genera  perfetta 


' iS 


mente  drgefto  i il  quale  prima  bolendo  pei  Io  calore 
vai  palamento  del  frutto  vada  manzi, 

CDe  la  gencratione  de  le  piante,  Cap,  xvih 

DE  gii  albori  & di  rune  lairrè  piante  alcune  fi  ge, 
rierano  piantate:  alcune  plrmetalchune  p le  pei 
còmiftionc  de  gli  altmfti  & virtù  cele ftialej  * ramiche 
fanza  radice  fi  paiono  fe  lohde  fono  di  fumària  difct 
io  fi  difendono  qn  fi  pongop  accio  che  piu  sgeuol- 
tnéte  autaghino  il  nutrimento:  ìaibore  il  ruifrme  de 
bole  /ara  meglio  di  rami  o vero  di  radici  che  del  Teme 
fapiglianctk  piate  humide  acquatiche  & molli  i qua 
lunqj  modo  alla  tcna  fi  ficchino  ageuclméte  fap  iglia 
ncttmpocbe  la  loro  C3ldezz3foic<  méte  atirahe  il  nu* 
trimétou  rami  de  li  arbon  ci  leda  futi  ària  c fi  fi  piata 
a lacerargli  meglio  /àppicono  che  tagliali  m poche  i 
pori  ha  piu  aperti  p gli  quali  atiragono  il  nutrimento 
Tutte  le  piate  che  aromatiche  & lecchi  hanno  i flutti 
piu  cóucmcnti  méte  fi  piarono  ne  mòti:  & qiic  che  fo 
di  & humidi  flutti  fanno  piu  tofto  ne  le  valli  fcmrn^ 
le  fi  debbono  gli  atbon  piccoli  & deboli  femi  faticti 

prefto:& dì fcmi& dirami  piàtare deducete  fi  pok 

Ione  idi  /cmi  la  piantagione  e piu  pencoJefa  & in  luti 
ga  molto  fi  potrà  & di  qllo  nafee  piata  & de  rami  pia 
tofto  lauanzad  quindi  dimefticanafce  non  fanatica 
ledi  dimeftica  lara  pedo:  gli  arbori  che  fono  gtam 
di  & forti  ptoducono  di  quello  meglio  che  de  rami 
piouicne  gli  fpatu intra  gli  arbori  cuero  vici  da  fet 
aar  fono  cioè  grandezza  & del  luogo  gramezza  & ap, 
prouaia  conluciudine . Ogni  piuma  nel  fondo  arido 
o vero  inthineuoic  piu  piofondamenu  n*  ihumido 


LIBRO 

& fpcflbmeno  profondatamele  fi  piani? . Se  la  pianta 
glene  fia  in  terra  ctetofa  fabiane  fi  mifebi  & nel  fabios 
ne  creta, ma  ne  la  magia  piu  di  letame  fapóga . Quau/ 
do  la  pianta  fi  tiafpone  fella  non  fia  piccola  a qlli  me* 
dcfimi  del  cielo  caldini  ne  quali  inanzi  eia  fiata  fi  poo 
ga:qoàdo  la  pianta  ne  la  feffa  diponi  quello  che  de  le 
radici  effefo  trouerrai  mezerai  quando  fi  piata  accio 
che  la  tetra  troppo  fecca  non  fia  o veto  molle  fi  guae* 
di  & piu  tcfto  fecca  che  molle  permanga, Ne  gli  aridi 
montuofi  luoghi  inàzì  al  verno, ma  ne  lihumidi  oue 
to  vallicofi  ne  la  primaucra  le  ttafpiantagioni  fi  faci/ 
no,nc  temperati  in  ciafcuno  tépo  fi  còuiene,fe  da  poi 
te  fon  e femi  de  gli  arbori  gli  migliòri  fe  leghino  & di 
mefedi  Genaioi  nomi  Apule  quattro  dita  fotte 
ta  fi  metta  che  fe  il  luogo  fara  caldo  & .fecco  d'Orto* 
bre  & di  Nouébte  fi  ponghino:  i rami  che  fanza  radi-» 
ci  piatone  meglio  auanzonofe  fi  pongono  de!  mete 
fe  di  Marzo  coociofia  cofa  che  già  alla  cottecela  fe  il 
verde  fugo  finframctte,o  veto  ancora  del  mefe  d7Ot* 
tobte  quando  non  c anchota  viuifico  da  la  pianta  fpi 
rito  fuggahaura  ale  ladicijiramucclli  che  fi  piantano 
da  torcere  non  fono  ne  in  alcuno  modo  da  tormentar 
li,Ma  fe  la  coneccia  feda  fuftantia  fia  fara  prò  fe  patte 
fene  fenda  difolto  & ne  la  fettina  fi  metta  vna  pcttuz 
za.l  rami  da  piantare  fono  Iteti  fecchi  netti  có  gemme 
fpefie  & piu  oculati  & a vna  materia  fi  a no  ridotti* 
(£De  lo  umettare*  Cap*  xviir. 

DE  rutto  lo  incettare  meglio  e Ornile  in  Ornile  fe 
còdo  la  generinone  cioè  pero  in  petot&  vite  in 
vae,  Nel  uopo  orno  ftipitc  fcóucncuolc  e Io  mntttaie 
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iti  pero  che  in  §IIo  le  vene  radicale  mettere  noti  può! 
ma  in  gito  doue  e piccola  durezza  & molta  fugofita 
ottimaméte  (appigliati furculi  cioè  mazze  danneftare 
diano  Iterili  fugo  lì  di  nuouo  nati  da  le  géme  fpefTe  Se 
molto  occhiati  & da  la  patte  orientale  de  larbore  pia 
rollo  che  da  altra  parte  tagliati  : la  diuerfica  ne  meli  Se 
ne  peti  Si  in  tutti  li  altri  frutti  da  lo  inneftare  de  gli  ar/ 
boti  di  qlla  medefima  fpetie  tutta  pcedetrejlo  inneità 
re  ne  gridi  arbori  ne  quali  la  corteccia  e grofTa  & graf 
fa  & da  fate  intra  legno  & la  correda  ; ma  ne  fornii  fi 
fa  piu  conuenientemente  fello  il  legno  aduéga  che  lo 
inneftare  in  molti  tépi  far  fi  pofiatma  migliore  e q!Ia 
che  li  fa  in  ql  tempo  che  le  géme  cominciano  a effe  re 
fofpettejma  de  gli  arbori  facceli  géma  innanci  che  la 
comindn  a madar  fuori  piu  cóuenientf mente  finnC/ 
ftano , Lo  inneftare  abucctuolo  fare  non  fi  può  le  non 
quàdo  la  corteccia  fi  pane  da!  legno  : Se  inuerita  otti/ 
mo  fello  da  vna  parte  il  bucciuolo  ad  apporlo  alla  fò/ 
mira  de  la  verga  & lafcialo  infino  chel  bucciuolo  ap/ 
preflò  fi  venga  inneftara  la  piata  nuttiméro  trahe  da  lo 
ftipitcintanto  chehara  poi  miglioramento  tato  pei 
mene  il  rrdco  fottol  nodo  alcuna  co/a  mettere  » Ogni 
inneftamenco  quanto  piu  e baffo  tanto  e miglioic  ini/ 
pero  che  i frutti  piu  dimeftiebi  migliore  fa, 

CDela  medicina  de  gli  arbori»  Cap»  xi« 

SE  de  le  vecchie  atbori  fi  fendono  le  radi  ci  Se  nelle 
feftute  fi  caccia  pietre  meglio  atnaranno  il  nutrì/ 
mèco  Se  coli  alcuna  cola  fi  fatano  fenili  <Jlle  che  la  fte 
Eilitacóprendeaile  inocchiate  piante  p ragliamento 
de  carni  ritornala  giouentu  fella  non  e pcruenuta  a 

Pie.Cre»  AAA 
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! ultimi  vecchiezza.©  gni  piata  dimeftica  fio  ctifnuf 
ta  diuéta  fanatica  Se  maffimamete  fe  a fabbionc  & are 
» nofita  fi  purità  Se  ogni  faluatica  fi  dimeftica  qn  e cu!/ 
rinata  la  cultmatura  a dime  ftic  are  li  atbotùin  conuer* 
lire  Se letaminarc  Se  cò  aguagliarc  la  natura  de  larbote 
a la  rem  Se  nel  tagliare  de  le  fpine  Se  fupetchi  Se  con  in 
nettare  pmane.Nel  caponouale  ala  cultiuata  ridotto 
da  fare  e ftirpamento  de  le  faluaticbe  radici  • che  ogni 
humote  del  capo  fucciao.il  nouaje  capo  piu  ani  abfi 
deuole  e:&  poi  (i  conuicne  dargli  del  letame  fe  fera  eie 
debbapmaneres&fenóegraffiffimo  interporli  ripo/ 
fomaffimamcteqncófuftatia  hetbale  «di  paglia  le 
piate  in  allo  lauorare  o fi  mettono  o vero  colle  radici 
fi  diuellono  qn  Ihumore  el  viuifico  fpiritode  capip 
li  femi  & piate  fattrahe  a qlli  la  terra  macaj&  detenni* 
nato  tépo  ripofandofi  al  capo  acorafi  ricuoca  a luno 
piu  tofto  Se  a laltro  piu  tardi  fedo  chel  capo  del  capo 
piu  fecódo  fi  truoua  : qualuche  cofa  có  fatica  & fpefa 
Se  virtù  fi  cSpiono  fe  no  finterporra  ripofo  che  ritto* 
io  predino  fi  diflòluono  Se  cortópono  • fe  la  neeemta 
cófttinge  de  la  fallata  terra  fperare  alcuna  cofa  poflb* 
no  ne  lautunno  di  piantare  o inneftare  : Se  accio  che  la 
malitia  fua  ne  le  fredde  pioue  difcotratalcuna  cola  an* 
ehora  di  terra  dolce  o vero  di  fiume  di  fotto  mettete. 
& fe  a quello  virgola  commettiamo, 

(CDela  guardia.  ^ Cap.  xx. 

DE  le  cretofe  tene  che  ageuolmétc  touinano  le  n* 
pe  de  follati  «poco  pédeti  di  rofa  o vero  ghia* 
iofa  terra  Se  fimigliàti  le  qli  nò  ageuolmete  roumano 
piu  pedenti  fate  fi  poflbno  doue  molto  ncceffaiia  e la 
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fua  attardata  di  vigne  £t  daltri  lochi  di  pruni  folata? 
te  potagioni  fi  faccinotquàto  fi  faccino  alcuna  piata 
gione  di  pruni  o vero  darbon'  p fiepi  appffo  a terra  p 
due  anni  fi  ridda  acciocfi  pullulino  & le  fiepi  fpeffino 
ftRegole  de  la  materia  del  terzo  libro  de  càpùc.xxù 

LAria  fredda  & vétofa  & lecca  & di  lungi  da  ogni 
humore  fiatore  St  Italie  cffer  dee  & a quelle  de  Iati 
Uro  effct  a lincontro, Ninna  cola  e piu  vtile  fungamé* 
te  guardare  i grani  che  fia  ottimaméte  fecce  : & lecco 
fi  metta  in  granài  : & alcuna  volta  in  luogo  .pffimano 
tramutato  fi  refrigerile  luoghi  ne  quali  i grani  fi  poti 
gononófiano troppi  eccellerli  freddezza oi  calore: 
impoche  cialcuno  le  biade  cotrope  : i legumi  le  tardi 
fi  feminano  fi  debbono  i acq  di  letame  imolati  lem i 
nate  accio  che  piu  tofto  a germugliare  fiano  cóftretrr» 
Ogni  gpano  che  in  terra  graffa  nafee  e piu  graffo  pili 
nutritole  & in  pelo  piu  grauetma  qllo  dì  ne  la  magra 
nafee  el  contrario  : ne  luoghi  humidi  5*  acquofi  il  gra 
nofpeffo  digenera  & i loglio  & vena  fi  conuerte  alcu* 
na  volta  fi  cóueite  in  frumento  del  collo  de  le  granrile 
c piu  robufto  ma  alla  miiura  meno  rilpóde:  ogni  gra* 
nella  fori  chel  miglio  lungamére  ne  li  ftipuli  fuoiche 
le  cole  fi  feruano.Ogni  cola  che  a tempo  dittate  fi  le* 
mina  foluta  terrari  eh  iego  no  :&  la  terra  creta  rifuggo* 
noria  quale  folamente  la  faggina  le  graffa  fia  la  recuf& 
f£R.e gole  de  le  materie  del  quatto  libro  de  le 
vigne.  Cap.  xxii, 

COnciofia  cola  che  molte  fi  rrouino  varietà  de  le  : 
vignetcialcunodelaluapatriail  coftume  offet* 
ui<  Altrimemi  da  lauotacoti  procuranti  foftetra  diifec* 

AAA  ti 

( 


o t ÌBRÓi; 

to  folamente  la  vile  di  mezzolana  qiita  defideratepi- 
do  piu  tofto  che  freddo:#  lecco  che  piouofo:#  tépe/ 
ftoforttopo  i vèti  teine:  Aqlone  le  viti  a fe  oppofite  fa 
fecóde»  Auftro  le  fa  nobile. Ne  laibitrio  dun$  noftro 
e del  vino  che  piu  nhabbiamo  o vero  migliori.1  capi 
piu  largamente  il  vino  portano  i colli  fanno  miglior 
cioè  piu  nobile*  Ne  luoghi  freddi  le  vigne  fi  pógono 
dal  meriggiome  caldi  da  fertéttionejne  temperati  da- 
diète  o da  occidéteii  luoghi  da  natura  fpeffe  volte  iti 
lermutano&impolelor  gencratione  cóueniètemécc 
faccócino . La  terra  a le  vigne  porre  ne  ifpcffa  troppo 
netifoluta  nefotiile  neleriffima  effet  deehecàpeftra 
neftraboccheuolene  lecca  ne  vliginofancfalfane  a> 
mata* Ma  che  intra  tutte  de  la  rroppezza  téperamento 
tera  & piu  proffimano  fata  al  rado  che  la  défo  s alle  vi- 
gne il  terzo  capo  & maflìmamète  i faluatichi  elleggia 
motpiggiore  di  tutti  e qlla  ne  la  quale  faranno  i venti 
vecchi  de  la  quale  fe  la  neceffita  conftringe  prima  di 
molte  aratione  le  radice  de  la  prima  vigna  fi  difterpi- 
nojogni  luogo  da  pattinare  prima  da  tutti  impedirne 
ti  fi  dilibeti  aedo  che  la  abbattuta  tetra  dopo  il  calca* 
mento  continuo  non  fi  folidi  tutta  quanta* 
fTOc  magliuogli  de  le  viti*  Cap.  xxiu* 

t E piate  dcle  vite  che  del  mefe  d'Ottobre  o vero 
I , di  Marzo  fi  tagliano  da  la  vite  migliori  fono  che 
daltro  tipo  colte  de  la  vigna:  molto  graffe  qdo  il  luo 
go  fottilc  fi  defidera  piatare  no  fono  da  cogliere  i fet- 
métitda cogliere  fono  i fermenti  da  piatare  dala  Vite 
mezzana  di  cin^  o di  fei  gemme  difpattito  da  la  vec- 
chia procedere  : certo  di  fertilità  legno  de  la  vite  ti  fc 
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di  dato  alcuno  luogo  il  frutto  richiederà  & de  figline l 
fi  e noiera  i rami  & da  ogni  parte  leuantefi  : vno  Colo 
annoia  fertilità  de  la  vite  prouare  non  fi  può  , Ma  in 
quatto  fi  conosce  la  vera  generofira  de  furcoli  , La  nò 
.nella  palmite  niente  hauente  del  secchio  nel  qual  fre* 
quente  nodo  abbonda  fi  dee  cogliere  a piantare» 
(^Regole  di  piantate  le  vite,  Cap*  xxiiifc 

C E grafia  e la  terra  magiori  fpatii  intra  le  viti  lafcie 
Oremotfe  fonile  ftretti  nó  e duna  generatine  di  vici 
da  comporre  il  paftinotaccio  che  lino  iniquo  alfa  ge 
ncratione  de  le  vendermela  fperanza  al  tutto  non  6 
chiuda  ne  li  acquofi  laghi.  Dopo  il  verno  piu  vtih> 
tnente  la  vigna  fi  pianterai  la  propagine  fi  metterà 
& frutto  fata, 

fCDeloineftare»  Cap,  xxv 

IL  tronco  de  la  vite  da  ineftare  fi  lega  fodo  efi  dbu 
more  abbondi  aliméto  ne  de  niuna  vecchiezza  o 
dingiuria  lacerato  fi  fecchi , Rafene  terra  o fono  terra 
la  vite  fi  metta  imperoche  fopra  certa  piu  mafageuol 
piente  fapigliatla  indiata  vite  bene  fi  leghi  & dal  fole 
Se  da  veti  co  alcuna  copertura  fi  difenda;  accioche  no 
fi  percuota  & nó  fi  riarda;  quando  il  calore  del  tempo 
la  ineftata  vite  giungerla  vite  fonile  humore  có  pan 
nicello  preflo  al  vefpro  fi  dee  infondere  quando  le 
géme  de  lamellata  vite  cominciano  accrefcerc  aiu> 
P da  jcuno  palo  li  fi  dee  allegare  accio  che  alcuno  mo 
uimento  la  fragile  era  del  fermento  noq  abbaca* 
fCDel  potare*  Cap.  xxvr# 

LA  potagion  de  le  vigne  ne  luoghi  freddi  dopo  il 
vano.Ma  ne  caldi  & téperati  inizi  & poi  ottima 
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mente  fi  celebrala  torre  fono  il ieri  I intoni  deboli  fà 
perchieuoli  & farmeli  i mali  luoghi  nati  moltitudine 
o vero  pochezza  de  fermétifecódo  la  vittude  la  vite, 
fi  lafci  Se  al  fole  i vecchi  ferméti:de  qli  il  primo  frutto 
de  lino  pde  tatti  fi  riddano:#  la  noua  tagliata  i vitto 
ci  instile  le  viti  molto  fecòdo  nellcqli  il  frequente  no 
do  abbonda  (frettamele  & qile  che  p intra  nodi  laghi 
(indugiano  pia  largamele  fono  da  potare:  La  vite  che 
tmturaméte  fi  pota  pia  tofto  pullula  Stpiu  & magio/ 
ti  ferme»  ;p  ducono.  Ma  qllache  piu  tardi  fi  pota  piti 
lardi  pullula  & piu  (tutti  profferta  dopo  la  bona  veti/ 
demia  piu  (fretto  fi  pota  : dopo  la  piccola  piu  largo* 
Molto  fa  prò  alla  vite  & maffimaméte  alle  nouelle  fe 
quelle  fcalzate  le  foprauacue  radici  fi  riddano  lequalt 
ne  la  fommita  producano  $ fanno  molto  frutto» 
(£De\  canate  le  vigne»  Cap.  xxviL 

DA  affrettare  e il  cauate  de  le  vigne  innanzi  che  le 
géme  troppo  cnfino:impero  che  fc  laperto  oo 
chio  de  la  vite  vedta  il  caaarore  accieche raffi  la  fpe- 
tanza  gride  de  la  vendemia.  Quelle  che  fiorifeono  e 
da  nó  toccate, Il  cauaméto  de  le  vigne  fate  fi  dee  qua* 
dodi  mezzana  difpofitione  permane  intra  molle  8i 
feccafieinnetitalo  feudo  che  tutta  la  terra  fi  muoua 
vgualmente:#  maffimamente  appteffo  le  viti  accio 
che  in  quella  niente  di  ctudo  fuolo  rimanga;  la  qual 
cofa  con  vna  verga  il  diligente  guardiano  cerchi» 
|£Deluue&  del  vino»  Cap»  xxviii» 

SE  luue  graffe  quali  mature  de  le  foglie  per  li  lati  (ì 
fpogii  8e  colgati  la  rugiada  afeiutta  Se  ad  aria  chia* 
ca  il  vino  fi  fa  piu  potente  molto  le  mature  piu  dolce» 
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lacctbeagto  ; Lacquofe  acquofo  vino  fanno: il  vino 
di  piu  cagioni  (offende  Si  fi  turba  cioè  di  caldo  fied> 
do  fiatore  tonitrui  forti  terremoti  & pec  mouimento 
del  vafo  &pei  venti  auftrali  alcuna  volta  molto:  &al/ 
(bora  fi  «chiede  piu  fotte  medicina  contraria*  Alcuna 
volta  In  tanto  chcl  fuo  calore  naturale  in  tuttofi  fpe/ 
gnet&allhora  in  niuno  modo  curare  fi  può  : impero 
che  al  morto  non  fa  prò  neffuna  medicina» 
QJRegoIe  del  quinto  libro  de  gli  arbori»  Ca»  xxix* 

AOuenga  che  alcuni  arbori  deliderino  laria  calda 
& alcùe  fredda, & la  maggiore  parte  réperata  : Se 
alcune  la  terra  grafia,  & alcune  magra  : imperiamo  in 
tutte  qfte  fi  cóuengono  che  tutta  la  terra  ne  la  fuperfi/ 
de  lecca  Se  ne  le  interiora  humida  richiegono  » Nel  té/ 
po  de  (autunno  de  gli  arbori  fi  conuengono  dinuda/ 
re  le  radici  & imporre  alcuna  cofa  di  letame  che  p pio 
ue  difeorrimento  coperte  alle  radici  rapporti  • Ma  fc 
troppo  fabbionofa  fata  la  terra  conueneuolmente  ri/ 
ceuera  la  creta  graffa  fitnela  meno  petrofa  fabbione  fi 
pongamela  graffa  terratpiu ne  la  rottile  meno:  Li  fti/ 
piti  de  gli  arbori  da  terra  fi  lieuiono  » Le  piante  de  gli 
arbori  dal  tempo  che  polle  faranno  infinointre  an^ 
ni  non  fi  potino  • Ogni  potaggione  de  gli  arbori 
tjualunche  tempo  dal  tempo  del  cadimento  de  le 
foglie  fare  fi  può  fuori  chi  d3  la  fredda  acutezza  infi/ 
no  che  comincieranno  a pullulare.  Attender  fi  conuie/ 
nechebaftardume  ne  (arbore natio  verofpcffo  allo 
ftipite  de  le  radici  Se  rompenti  fi  lafcinotma  quelle  in 
fino  dal  pricipio  leuare»  Se  li  arbori  vermini  habiano 
il  nóco  (opta  le  tadid  fi  fo ti;&  nel  foro  vno  conio  di 
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qnereimirG  ficchijquando  gli  arbori  diuentano  lagni 
di  quelli  fcalzari  & de  le  radici  inutili  limódi  terra  dal 
tra  difpotione  tri  fi  ponga, 

GIR e gole  del  fello  libro  de  gli  borri  & prima  de 
lane  Cap,  xxx, 

LHorto  deriderà  aria  libera  & téperaia  proffimanar 
impoche  el  luogo  di  troppa  fecchezza  odi  fred 
dezzi  temono  i luoghiranchota  i tépi  del  motti ficarn 
te  freddo  foftene  te  nò  può:  & luoghi  ombtofi  di  niu 
na  o vero  di  poca  vtilita  fon.Lhoito  deriderà  la  terra 
mezzolanamenteafduta  U bumida  piu  rollo  che  fec 
caXactetaiuemaea  li  borri  molto  inimica  «Lfietbe 
ne  la  tropafoluta  terra  nate  nel  principio  de  la  prima 
riera  ottimaméte  auazononna  diflate  fi  feccào»La  (cV 
eie  ponitura  de  Ihorto  e eli  fopra  le  imo  habbia  p leej 
le  pofla  cjdo  bifogna  imbagna^Mi  Iborto  che  al  nu 
bilo  cielo  fuggiace  8i  dhumore  di  fontana  fi  percorre 
proffìmano  e che  libero  ria  & nulla  difciplina  di  femi 
nate  tichieggiXa  tetra  deriderà  graffiifima  : la  ventus 
tofa  paftura  de  Iborto  e legermente  inchinata  pianez 
zaril  corfo  de  lacq  difcoitéte  p fpatii  diferetri  di  trilla» 
CDel  pallino  de  gli  hotti*  Cap,  xxxi, 

LE  parti  de  gli  horti  eoli  da  diuidere  fono:cfì  qlle 
nelle  quali  ne  lautuno  fi  feminara  nel  tempo  del 
verno  fi  pattinili!  ricuoca  p benefìcio  del  gelo  & del 
fole:ma  fe  penuria  di  terreno  shabbia  qualunche  rem 
po  de  (anno  la  terra  intra  humidita  8i  fecchezza  ri 
trnouavguale  a pattinare  puoffi  incontanente  femi* 
nate  fe  ottimamente  fata  ingrattata:  da  fate  in  pattino 
de  Ibono  puma  profondo  di  grotto  di  fopcctto;  fpar# 
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fo  il  letame  anchora  minutamente  fi  pattini  8e  fa  terra 
co  letame  fi  mifebi  5t  qulro  può  in  poluete  fi  riduca* 
fC Del  feminare  gli  horti.  Cap,  xxxii. 

"NT  E luoghi  freddi  laminale  farchiaméto  piu  mas 
J.  \|  turamente  fi  Tacciarne  lo  freddo  vernai  piu  tats 
dime  lo  caldo  iuerita  laotunale  piu  attera  Bt  il  vernale 
piu  maturo  fare  fi  puori  Temi  fe  leggano  non  corroti 
ma  qlli  dì  forma  détto  habbinc  braca  & il  piu  pe fan* 
ti  & grotti  die  lino  nò  habbino  pattato  il  piu  dellevol 
teli  truoua vale diuctfi Temi  infieme  feminare  accio 
cbeeltépoadalchunidefemi  alcuna  volta  cótta»  al 
tutto  la  terra  ignudaci  tutte  Iberbe  buona  farchiagios 
ne  e quando  la  luna  e increfcere  :&  fpeffo  difutile  pio 
cederà  ne  lo  menomamento* 

CCome  faiutano  gli  horti  Cap.  xxxiii. 

IL  piu  de  le  volte  fa  p a gli  boni  ri  cultiuare  có  mas 
no  piu  rotto  efi  col  farchio.Lherbe  nociue  qte  voi 
te  bifognera  fi  diffipino  accio  dì  alle  migliori  il  nutti 
méto  nò  to Iglò, Le  terre  troppo  cretofe  fabbióe  fi  mi 
fchi.  (COi  cogliere  Iberbe  & fiori  & barbe.Cxxxiiii. 

L Herbe  p cibo  da  cogliere  fonotquando  le  loro  fo 
glie  al  donato  fatano  puenute  accrefciméto  « Ma 
p medicina  fi  cóuengono  cogliere  poeberintegrita  di 
grandezza  bino  innlzi  dì  il  colore  fi  comici  a dbias 
f e & cagginoti  femi  fi  tolgano  poi  dì  il  loro  tetmine 
fi  ficca  de  fecca :8C  dal  loro  la  crudezza  & aquofita  • Le 
radici  da  ròpere  fono  quldo  il  cadimelo  de  le  loro  fo 
glie: i fi  ori  coglier  fi  debbano  poi  che  fono  apri  itetas 
méte  inanzi  che  fi  comincino  aftetminare  & cadeteti 
fiacri  fono  da  cogliete  poi  che  finifee  il  .compimento 


i 


-,  LIBRO 

' loro  inanzi  che  furio  apparecchiaci  a cadere*  Q.ua!uti 
que  cofc  fi  colgono  al  minuare  de  la  lana  migliori  to' 
no  & meglio  fi  (cibano  che  quelle  che  fiferbono  nel 
Tuo  aicrefcimento:&  qualunche  fi  colgono  nel  chiaro 
aere  migliori  tono  che  quelle  che  fi  colgono  in  difpo 
fitióc  dhumidita  dacia  & ricinica  di  cempo  di  pioue# 
(£De  le  virtù  de  lherbe#  Cap,  xxxv. 

LHecbe  faluacichede  le  dimeftichc  fono  piu  fai* 
ce  & di  minore  qcica  fecondo  la  magior  quanta 
& de  lefaluatiche  quelle  de  monti  fono  piu  torci  & 
quelle  in  Cui  luoghi  fono  vétofi  alci  tono  anchora  piu 
f orrhqlle  il  cui  color  fata  piu  lineo  il  fapore  piu  appa* 
téte&  Io  dolcie  piu  fotte  fatano  piu  potenti  nel  fuo  ge 
nere, La  virtù  delherbe  faddebolifce  dopo  dueo  tee 
anni  fecondo  il  piu  o il  meno# 

|£De  la  conferuatione  de  lherbe.  Cap#  xxxvr# 

L Herbe  i fiori  i femi  da  feruate  fono  1 luoghi  ofeu' 
tnimpero  che  la  faperchieuole  freddezza  e i fao 
chi  o vero  in  vali  confitteti  meglio  fi  feruano  & maf' 
• fimamente  i fiori  accio  che  la  virtù  nò  ifuapori.Le  ra> 
dici  meglio  in  toltile  rena  fi  feruano.  Selle  nò  fono  ras 
dici  che  feccace  fi  feruino  che  fimilméte  in  luogo  feo 
co  & ofeuro  meglio  fi  feruarano#  I femi  de  porri  & de 
le  cipolle  &dalcune  altre  herbe  meglio  che  altrimenti 
neflfuno  gagiuoli  o vero  filique  fi  ferbano# 
C£Regoledelfettimo  libro  de  prati#  Cap#  xxxvir# 

1 Prati  defiderano  aere  temperato  over  a frigidità 
humidita  ptoffimanorma  la  fuperchia  freddezza 
ìmpedifee  la  generatone  de  lherbe  : 8i  la  troppa  caL 
dezza  & feccbezza  ogni  verdezza  confuma#  Iena 
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diffide  ratio  graffa  abondanza  dherbatma  affaporofira 
mezzolana  & molto  magra  af  rutto  t fiatano:  acqua 
voglion  minimamente  piouana  & calda  o vero  lacu 
naie  graffarmi  da  la  fredda  foffenderil  luogo  defidera 
no  molto  baffo  doue  continuo  fia  humore  rinchiufot 
il  troppo  profondo  nò  e acconcio  ad  alcune  bone  he* 
berma  paludati  & lenza  faporc» 

CE  Del  rinouare  i prati.  Gap,  xxxviii, 

I Prati  aduenga  che  generalméte  da  le  perue ngono 
famofitanchora  con  opera  manuale  ittirpati  i btv 
fchi:&  agretti  luoghi  o vero  con  pianati  campi  : arati 
6f  veccia  con  Teme  di  fieno  feminati:  de  prati  da  prò; 
curare  herbe  grotte  dopo  la  pioua  infino  alle  radici  fi 
diuellanotptari  che  piu  volte  dittate  (innaffiano  moL 
le  volte  fruttificheranno  & ferueranfi  nellanno  de  pra 
li  vecchi .11  mufehio  fi  rada  & ftetilc  fatto  molte  volte 
fari  Se  di  nuouo  fi  femini. 

CEDel  fieno.  Gap*  xxxix. 

IL  fieno  da  legare  a tempo  caldo:&  chiaro,quando 
_ la  fechezza  de  laria  fi  (pera  che  debbe  durare  : 8c 
qn  Iherbe  fono  a douuto  ctefciméto:&  che  i fiori  pei 
uenuti  nò  incornicino  a leccarmi  fieno  cóueneuoltr  c' 
te  lotto  copertura  fi  letbao  veto  a (coperto  acconcio 
che  laequa  nò  Io  guaftùde  fieno  qfi  tutte  le  beftie  che 
lauorino  viuere  ne  poflbno  largamente,  ’* 

CEDelbolco.  Gap,  xl, 

IBolchi  o naturalmente  peruengono  di  diuerfi  ar> 
bori  lecondo  la  varietà  de  le  tette  & del  fito  & de 
laria  ouero  fi  pongano  da  Ihuomojchi  i bolchi  pian- 
lare  &feminare  defidera  quelli  arbori  confidai  che 
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I quello  luogo  fi  cóuégon  & a qilo  aereo  veioprefrq 
fecondo  che  le  radici  de  gli  arbori  Sedere  fi  peffano* 
([^Regole  dellottauo  libro  de  giardini.  Cap*  xlr« 
T giardini  o vero  perniai  o vero  vitidarii  alcuni  lo 
1 no  dbeibe  ÒL  alcuni  fono  datori  & alcuni  de  lune* 
& delaUro.Qtielli  di  fole  herbe  la  terra  vogliono  ma* 
gra  & foda  fi  che  herbe  fonili  & capillari  ^ducano  eh 
ptaffimametc  la  villa  dilettano!  !odotc  de  Iberbe  e de 
lanimo  foautffimo  cibori  ueridarii  tichiegono  da  me 
tiggip  p da  Decidete  le  arbore  buone  & raretda  gli  op 
pofiti  luoghi  patuii  cioè  aperti  accio  che  latta  dilette 
{iole  non  tolgano, impo  che  Ióbra  de  rei  albori  e noci 
uatla  fupcrchicuole  ombra  infermità  genera.  Laria  fa* 
lutifera  il  toglimeto  alla  fanita  corrompe  i viridari  va 
gliono  effete  grandi  o piccoli  per  rifpetto  hanuto  alla 
nobilita  potentie  & tiebezze  del  fignore.Le  grande  ai 
bori  di  lungi  intra  loto  vogliono  effere  piq  dilugi  de 
|l  arbori  itagliono  ne  viridariijcauatoie  ottimo  richic 
de  fuori  che  meli  acc  joche  lungamente  durino:  ma  iti 
tra  Iqna  # ialtra  aciem  prati  fi  conurngono:  ne  viride 
rii  non  dee  alcuno  fupfluamente  diletarfi  ♦ Ma  allhora 
(perlai mente  quando  Ictus  8c  neceff3iie.cofc  cura  lo,* 
diffatto  la  verde  & bella  munitione  intorno  alli  hapi* 
racoli  de  la  villa  molta  dclettatione  adduce» 

(TDe  la  dekttatione  de  le  vigne.  Cap  xliq 

fS  yf  Olto  duetti  hauere  vignazzi  belli  diuerfe  bua 
JVl  ne  generationi  doae  Caccienti . Nò  e ogni  cofa 
cbedclemarauigliedeluuedagli  antichi  ferme  fo// 
fio  per  ifpcrientia  vere  fi  truouano:ma  impettanto  da 
(i  otiofi  aijiacfttati  al  tutto  da  difpregiare  e acccio  che 
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per  la  ventura  la  varietà  de  tempi  & de  luoghi  pei  ini» 
pernia  di  quelli  che  rare  volte  prouano  il  prouante 
non  inganni  il  piu  de  le  volte  diletta  hauere  vini  di  di/ 
uerfi  colorì  Se  Sapori  che  non  taaiageuolmenté  fare  fi* 
puo,€  vini  medicinali  a li  abbisognanti  affai  fi  truo/ 

, nono  vnliffìtni  Se  fànilfimi. 
fODe  la  ddettarione  de  gli  arbori»  Càp»  xli/i 

G Rande  delettatione  e hauere  i proprii  luoghi  ab 
boadaza  di  bone  arbori  Se  di  diuerfe  generano/ 
he:8i  impero  il  diligete  padre  di  famiglia  da  ogni  pte 
turar  dee  fare  recare  & inneftare  & piantare  Se  motto 
dilettahauereinefiagione  marauigliofe  Se  in  vna  ar> 
bore  di  diuerfe  maneret&  impero  il  padre  de  la  fami 
glia  quello  procurile  de  gli  arbori  f credimi  rami> 
celli  fi  fendano  fiidalcunacofa  efie  purghi  pofuetiaa> 
ra  o di  qualuriche  colore  nel  luogho  fi  ccncbiudari! 
frutto  del  midollo  acquila  grande  vitto  o ree  colore 
de  lo  inchiufò» 

dDe  la  delettatione  de  li  boni»  Cap»  xlxiif» 

TV  T Gito  diletta  hauete  horto  bene  difpcfto  in  luO 
IV 1 go  graffo  Se  Soluto  afqual  riuo  p Spatri  Sportati 
diriuite  gni  generatione  di  bone  hétbe  da  mangiate  fit 
da  medi cinare  i horto  hauere  diletteuolé  & rtile  e» 
(^Regole  del  nono  libro  de  gli  animali*  Cap.xln 

ÌD  foli  cibirche  nauiralmenrcla^non  lauorata  terrai 
faceua:&  poi  cófequentemente  cominciarono  a viue 
te  de  la  agricoltura  & de  la  paftoriria:  ma  bora  di  qllé 
riuono  pet  la  effentia  de  le  Scritture  & atte  infinite  & 
di  tutte gencratione  dan insali  dcmeftichi;&  in  dine*' 
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fc  legioni  anchora  fiere  fi  trnauano# 

fCOc  caualii  & cattali?»  1 & P * xlvi* 

CHi  caualii  o cauallc  cópeiate  vorrà  bi fogna  che 
letao  generatione  & forma  lodeuolc  fanita  ifot > 
mùa  bontà  & m3litia  ditittaméte  conofca  decauall^ 
& di  tutti  aliti  animali  che  diuife  lunghe  non  hanno, 
& de  cornuti  che  diuife  Ihanno  leta  a denti  pienamen 
le  ficonofce: li  ftalloni  coti  guatdarc fi  debbo  che po 
coficaualchinoo  niente  inaino  modo  faffatiebino 
& folamente  due  volte  il  di  famontano  fe  gioffì  pule 
diiciearevortai.Lecauallcche  ptegne  fono  tenere  fi 
debbono  non  molto  magte  ne  molto  graffe  & non  fi 
sforzino  ne  fame  ne  freddo  foftengano:  & non  fi  con 
Stingano  i (fretti  luoghùle  caualle  generofleebe  ma/ 
fchio  notticano  folo  ognàno  fammettano  acciochc  a 
puledri  copia  di  puro  latte  infondano  • Làmiffario  di 
cinque  anni  effer  dee; & la  femina  bima  cócipera  i pU/ 
ledri  in  luogo  pettofo  fi  tengano, & due  anni  folamé/ 
te  la  madre  feguitinoscompiuto  il  cauallo  in  cópeten> 
te  carni  da  tenere  e accioche  pofla  piu  fic\itamcntc  ca/ 
nalcare  : la  giallezza  troppo  infletta  8t  la  troppo  ma* 
grezza  debolezza  adducesti  cauallo  fcaldato  o fudato 
niéte  roda  ouero  bea  infino  che  coperto  vn  poco  me/ 
nato  dal  fudorc&rifcaidamento  liberato  fia.Al  canal 
lo  e buono  & vtile  nel  tempo  caldo  vna  copertala  di 
panno  lino  nel  tempo  caldo  per  le  mofche  & dinueo 
nodilanaperlofr.eddo*  , - 

(£De  lo  amaeftrare  i caualii*  Cap*  xl vii* 

IL  cauallo  che  domare  fi  dee  prima  li  fi  metta  vn 
fieno  leuiffimosil  cui  modo  fia  di  mele  voto  & lic 
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temente  il  meni  a mano  : & quindi  lenza  fella  foaue» 
mente  fi  caualchi&  poi  con  fella  pervia  piana  tanto 
che  el  freno  & la  fella  chetamele  torre  fauezziril  caual 
lochecòueniétemétefanezzialfreno  alcorfo  aueza/ 
re  fi  dee  vna  volta  per  ciafcuna  fettimana  infino  alfa 
quarta  parte  dun  miglio  o veramente  vn  poco  meno 
prima  & poi  p fpatio  piu  Iùgo  duno  mezzo  miglio* 
{£  A conofcere  la  bontà  del  cauallo»  Cap.  xl  viii* 

IL  caual  bello  : il  corpo  ha  grande  & lungho  & alla 
fua  lunghezza  & grandezza  proportionalmente 
tutti  i inebri  rispondono  » II  pelo  baio  feuro  da  tutti  e 
tenuto  piu  bello.ll  cauallo  che  ha  gli  anari  grandi  em 
fiati  & groffi  otchitardito  naturimele  fi  cruouajl  ca* 
uallo  cha  le  colle  grolle  & il  vèrte  apio  ci  dotto  pédé/ 
te  &affaticheuoIe  & fofferéte  fi  giudica *11  cauallo  che 
ha  diftefii  garetti  & le  fati  corte  in  mouimento  rotta 
no  & ageuolmente  efler  deerii  cauallo  auente  le  giuri* 
ture  de  le  gambe  natura  Iméte  grotte  & i paftorali  cor/ 
ti  forte  fi  giudica  • II  cauallo  auente  le  gambe  : & de  le 
gambe  le  giunture  ben  pi!ofe:&  i peli  lunghi  laboro/ 
foetcioe  affaticheuolc:  il  cauallo  auente  le  mafcelle 
grotte  & il  collo  cotto  non  ageuolmente  faffrena  ne  e 
bellorii  causilo  auente  tutte  {unghie  bianche  mai  duri 
pie  non  haueraril  cauallo  auente  gli  orecchi  grandi  & 
gli  occhi  concaui  (ieuemente  remifla  fanti)  cauallo  le 
cui  gambe  dinazi  Tempre  fi  muouono  fono  da  doue/ 
te  effet  piene  di  mali  coftumiril  cauallo  cfì  (petto  mo* 
ue  la  coda  in  giu  & in  fu  e di  mal  vitio. 

LCC De  le  infermità  de  causili»  Cap»  xlix* 

E infermità  adulgono  a caualli  nel  capo  nel  vern 
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tre  nel  dodo  &nele  gambe  Si  ne  piedi  Strie  fanghi* 
Alcuna  volta  perhumori  Si  fpefloper  mala  guardia* 
I dolo»  aduégono  a causili  o per  fuperfltaita  dhumo/ 
ti  & in  vene  di  (angue  cótenuti  o p ventofita  entrante 
nel  corpo  del  cauallo  ifcaldato  per  li  poli  apeni  o in* 
teftini  per  vifeofi  humori  nata  8i  fupchieuole  rodere 
dorzoodaltracofa  che  enfi  nel  venere  o p foperebia 
litentionc  dorina  ne  la  vefica  enfiarne  per  tutte  quelle 
cofe  generalmente  e che  il  cauallo  per  la  dalla  corna 
causila  liberamente  fi  lafci  andare.Sale  in  aceto  luffi* 
dente  infufo  molto  vale  contro  a ogni  enfiagione  itv 
tomincianteneldoffO'Inmolte  infermità  de  causili 
la  cottura  e vltimo  rcmcdio.Ma  debbefi  molto  dilige 
temente  guardare  che  la  cottura  eflo  nò  fi  pofla  mot' 
dere  tre  fregare  impo  che  pel  troppo  pizzicore  il  luo* 
go  co  denti  infìno  a loda  motdetebbctmolti  fono  ì fe 
gni  p li  quali  il  cauallo  fi  conofce  in  che  pane  del  col 
po  egli  habbi  m ile:&  per  liquali  prenoliicare  fi  può» 
ce  la  libetatione  di  la  morte  del  cauallo  che  per  regola 
ferine  fono  infieme  tutte  infinite  del  trattato  de  cauab 
li:&  impero  qui  di  quelle  lafcio. 
tCDebuoi.  Cap.  U 

T Gradi  de  leta  de  buoi  fono  quattro:!*  prima  de  ri* 
I cellula  feconda  de  giouéchùla  terza  de  buoi  nouel 
lista  quarta  de  buoi  vecchua  gli  armenti  de  buoi  8i  de 
le  vacche  8t  dappareccbiare  fono  dinuerno  i materna 
di  dittate  freddi  8l  copetti  montani  Si  le  Halle  debono 
efler  di  rena  o dalchuna  generation  di  piate  allaftrica 
te  vn  poco  icbineuole:  accioche  Ihumore  fi  pofla  di** 
f coitele  Si  conno  la  patte  ghiacciaie  alchuno  cefiftece 

dee 
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• flec  oggìettoja  fiate  due  volici!  verno  vna  fi  menino 
a be  re.lbuoi  faci  forti  Si  ageuoli  fi  conofcono  : impo 
'Che  ageuolmente  fi  mouono  quando  fon  punti  Si  ha* 
.no  i mébti  groffi  Si  gli  orecchi  Icuati  belli  & forti  ge> 
neralmente  fi  conofcono  fc tutti  imébri  groffi  fieno» 
v Si  i oficme  corre  fpondentr, 

ICDeicpecore,  Gap.  ti, 

; . T E pecore  fi  conofcono  de  Iota  fe  le  non  fono  vec* 
'' Jly  chi  eoe  agne!  le  ranche  da  la  forma  fe  ledi  corpo 
ampia  fithabbia  molta  lana  Si  morbida  & i peli  alti  Si 
dpeffrnel  corpo  tutto:  la  fanira  loro  fi  fafe  /aprono  li 
loro  occhi  Si  le  vene  filo  rubicóde  Si  fotttii  feno  fané, 
?M$fe  le  fono  bische  o vero  rubiconde  Si  fornii  fono 
fanerma  fc  le  fono  bièche  overo  rubicóde  & grolle  fo 
nokerme.Ancbofepfenelapelledel  collo  & andrò 
dtnnaurriìratteapenattarefipcfibn  quelle  che  fono 
ì fangaia  fe  ageuolmente  il  contrariorie  filile  in  luogo 
non  ventofo  ài  inchineuole  accioche  dailhumore  fi 
mondaffino  & che  lunghie  fc3bbrofe  non  fi  firaralfi" 
oorLc  pafture  debono  dfete  di  .noudii  Si  frefehi  prati 
cktrùLc  pattare  de  padulifononoceuoii  Si  le  faluati 
che  dannofe,alie  lauate  di  fai  non  fpefla  fpatfione  dee 
del  petto  icuarc  il  faftidio*  : 


‘CDeiapi.  Gap.  lif# 

L Api  nafeono  parte  dapióf  parte  di  bue  putrefac- 
ro.Lapi  ottime  lon  vane  Se  monde  : il  legnale  de 
la  fjnualor  fpcffepgtamentonelo  efame  fe  nette  :&  fe 
lopeca  che  le  fanno  equcuolmemc  e lcnc:ni3  il  fegno 
deie  meno  valéti le  le  fono  pi  loft-  Si  hotride  cioè  pati 
role  Si  poluerofe*  r>  hhs  ioii^cni  is 
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Pic.Cre* 
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ftRegòle  del  decimo  libro  et  del  prendete  gli  ani* 
mali*  Capitolo*  liti, 

DI  tutti  gli  v^celli  rapaci  la  natura  e che  Tempre 
folietnonmuo  di  raro  scompagnati  vadino 
, ìmperoebe  in  preda  no  vogliono  hauere  compagnia 
et  da  ogni  a quelli  pongono  apportarne»  et  fono  co/ 
.nofciuuperiftimodinaturaetqllo  inimicò  fentono 
garronoet  fagono, et  fe  quanto  poflbn  occultano  gli 
vccelli  rapaci  fe  di  bone  carni  fi  pafeono  er  a bore  c5 
lueneuoli  et  ingiuria  nò  fia  alloro  et  nò  centra  loro  ro 
lete  fi  mandino  gli  vccelli  da  fignori  di  rato  fi  parta 
,no,  feil  fignore  nò  feguita  la  voluta  de  lo  fpatuiere  o 
daltro  vccello  tapace  il  fuo  volate  conciofia  cofa  che 
fia  di  fdegnante  natura  ageuolmente  il  perde,  lanimo 
•de  lucello  rapace  quali  e a qlla  natura,  gli  vccelli  qli  fi 
prendono  con  fiere  dimefticate»cioe  di  fpatuiere  arto 
fr*falcone,fmerlo,girfalco,'iguglia,gano,ginietra , gli 
eccelli  fi  pigliano  con  reti  di  diueifi  modi  cioè  a pan 
fiera  lanute  con  rete  fopral  fiume  ftefe,  piglianfi  i gra 
et  ghai,rtafnr,&  oche,ancbe  con  altra  tete  oche  et  ani 
€te  ne  campi  et  predo  a acque.  Anche  a le  pareti  cola» 
hi  et  tortore  et  quali  tutti  vccelli  picoli.  Anche  a laci// 
nolo  vcceIlipicolietmoItimezani,Anche  con  ragne 
piccolivccelliet  grandi  et  rapaci.  Anche  a vna  rete 
filetta  et  lunga  le  petnici.Gli  vccelli  anebota  con  va/ 
cii  lacciuoli  fi  pigliano  in  terra  ordinati  et  iatbori  ap/ 
predo  de  nidi  quali  tutti  vceiii  fi  pigliano  có  vifebio 
cioè  pania  con  verghette  con  palmoni  con  funicelle 
ìnuifeate. Tutti  vccelli  pigliare  fi  podbno  con  balcftri 
et  con  archi  et  in  alcuni  altri  modi  » pefei  fi  pigliano 
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coh  idi  di  diuetfe  genetationi  cioè  con  (cotticim  in 
mate  coti  traueifano  in  luoghi  di  fiumi  & di  lacunl 
fpatio(i,iauaIli  in  piccole  acquei  in  grandi  cónaui 
Anche  con  giachio  & negofa  ♦ Anche  ne  le  valli  con 
gogo!atia,&  df  gagna  con  gradelle  Si  piccole  reri , ati 
che  con  certe  &cò  gabbie  hamo  rpatdeni  et  calcine* 

incomincia  IL  DVODECIMO  LIBRO 
nelquaie  fi  fa  memoria  di  tutte  le  co fe  che  in  eia 
feuno  mele  fono  daffare  in  villa  Si  prima 
del  tnefe  di  Gcnaio.  Capitolo,  1» 

I quello  mefe  fpetialmente  ne  fuochi 
caldi, de  luoghi  inhabitabili  li  può  co* 
nofeer  la  bontà  o la  maiala  de  Jaere,fic 
| de  remi»  Si  de  laeque , Si  de  la  terra , Si 
del  fìto  aduenga  che  ne  luoghi  rempe* 
rati  in  certi  altri  meli  meglio  fi  difeet* 
na,  Anchora  ne  luoghi  caldi  le  coni  Si  le  cale  affai  acó 
ciaméte  li  potranno  fare  Si  gli  arbori  li  pofibno  p gli 
edifici!  ottimaméie  tagliare,  Ancho  lì  può  ^curare  no 
uo  letame  Si  il  vecchio  a capi  et  a le  vigne  portar  & fe 
fidare  la  faua, cicerchia  8i  la  veccia,  Aneli  fe  capi  no  fo 
no  molli  fi  deono  pria  arare,  anche  ne  luoghi  caldi  fi 
pofiono  letamiate  le  vigne  Si  potar.  Anco  fi  pofibno 
potr  nel  femzaio  le  torbe  le  pefeii  Si  gli  altri  arbori  di 
fano  góma;incftòf  tii  r ihorto  le  la  vigna  nò  e molle 
Aneli  ne  noui  prati  fi  portone  fpargr  r le  vete  Si  i Temi 
delherbe,et!epticbe  ck  folci  Sii  vinchi, & canneti  ra* 
gliare  pie  vigne,  et  lei  due  Si  ogni  legname  tagliale 
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fi  può  pct  Io  foconnchora  tutti  i vafi  da  vfare  & f cat/ 
ri  Sé  ciocbe  ne  le  cafe  fi  U quantunque  tempo  fiadi  g/ 
fio  mefe  fi  fanno*  Ancora  tutti  gli  animili  dimeftichi 
fi  poflbno  comperate  Sé  i faluatichi  pigliare:  e lapi  di 
luogo  alluogo  trafportate  Sé  mutare. 

(^Ff  òrafo*  Cip»  ih 

DEI  mefedi  FebraloSÉ  di  tutti  gli  altri  fi  può  co 
nofeete  labonta  Sé  malitia  del  luogo  habitabile 
& comperare  la  cafa  8é  cicche  in  efla  Sé  appretto  detti! 
e da  fare  quel  fi  può  fare.  Anche  fi  può  portare  il  Ieta/ 
me  a capi  : alle  vigne  8i  a gli  berti  Sé  a prati  Sé  tutti  le 
laminare*  Anche  fi  poflbno  aconciamente  i capi  arare 
Sé  feminare  in  etti  la  faua  la  cicerchia  8é  certi  altri  (egli 
mi  Sé  locare  il  gran  la  fegala  el  farro  Sé  la  fpeIta,5É  feo/ 
lare  tacqui  de  loro  luoghi  Sé  ardere  in  effi.  Anchora 
ne  luoghi  caldi  fi  può  feminare  la  rena  el  cecie  : & ne 
temperati  la  rubiglia  el  pefellotdi  quello  mefe  ne  !uo/ 
ghi  humidt  fi  de  far  il  pattino  ouero  la  cultura  doue 
la  vigna  fi  dee  piantare: Sé  ne  luoghi  caldi  Sé  fecchi-ap 
pretto  la  fine  vtilmente  fi  pianta  8é  fa  lonnelhmento 
de  la  vigna  quando  le  gemme  cominciano  a vfeire 
fuori  8é  inanzi  che  lachrimino  dhumoreacqdofo  ma 
fpeflb*  Anchora  fi  fa  ottimo  potamentodi  vigna  ne 
luoghi  temperati  Sé  caldi  fe  la  molta  oeue  o la  troppa 
gra  freddura  nollo  ftrorpiafle . Anchora  di  qfto  tiirfe 
fi  fermano  ottimamente  le  viti  & gli  atbori  fopra  qli 
vanno  le  viti.  Anchora  di  quello  mefe  fi  deono  caghi 
te  le  radici  difutoli  alle  viti  8é  ancho fi  deono  letami/ 
n3te.  Ancho  fi  deono  palare  leviti  8é  rileuare.SÉ  ne 
luoghi  marini  Sé  caldi  fi  deono  cauare  » Ancho  fi  po& 
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fono  intorno  alla  fine  tramutare  i deboli  vini  & etto* 
cere  quàdofoffìano#  trigoni  venti  boreali  cioè  de 
la  tramótam:#  nó  mtga  quado  fpirano  i veti  aulitali 
accio  che  de  cori  unione  fi  cóferuinojpoflbnfi  anebot 
di  qfto  mefe  qua  io  la  (erra  nò  e molto  fecca  o molle 
feminate  o vero  porre  tutte  piccole  pùnte  de  gli  atbo 
li  fiitrafpotre  Sfiondiate  & miffimamente  fel  verde 
fugo  farà  corfo  infici  alla  corteccia»  Ancho  fi  poflbno 
gli  arbori  potare  & formare:#  da  tutti  i lupe*  fluì  rami 
fecchi  Si  fcabbiofi  & difutoli  purgare.  Anc  ben  i rofai 
Si  noui  canneti  fi  poflbno  ordinare  Si  piatire*  Ancho 
la  di  quello  mele  Tela  terra  none  fecca  o molle  fi  pof 
fono  fare  gli  botti  cioè  zappare©  in  altro  modo  caua 
le  Si  letaminare,#  ogni  generinone  dberbe  che  ne  la 
tetra  fi  deono  feminate  ne  la  prima  vera  porre  fi  co* 
me  fono  agli:att*ripi, anici, appio, 3flVmio,  attemifia, 
brotina, bietola,  baffilico , cauolo  : cipolla , finocchio, 
gabufia, regolila, httaca, menta, porto,  papauero , pc 
trefemolo, pattinaci, fpinacci,fenape,fantoreggù,fca* 
(ogni:#  anebora  le  mali  herbe  faluat/che  fipcflbn  fe* 
minare  di  quello  mefe.  Ancora  di  qfto  mefe  fi  poflo 
piatire#  procurare  le  piare.#  fare  le  fiepi  fecche  de 
le  corte  de  campi  de  le  vigne  Si  de  gli  horti  8i  di  piu* 
Ili  o daini  bofehi*  Anchor3  fi  può  fate  felue  & (alita  co 
fi  di  dimettichi  come  di  faluatichi  atboti  » Anchora  fi 
fanno  di  qfto  mefe  aconciamente  i verzieri  coli  dhet* 
be  come  darbori:#  tutte  altre  dilecteuoli  cofe» 

(CMarzo,  Cap.  iiù 

DEI  mefe  di  Marzo  ottimamente  fatano  ì campi 
buoni  fela.fupcifluahumidita  e in  effi  cófunta 
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& la  teff*  fan  già  puenuta  ad  aguaglianza  min  ntrtfti 
dita  & (ceche zza.  Ancho  fi  (emina  la  vena  el  cecie  ; là 
canapa  ne  luoghi  caldi  intorno  a la  fine  i 8t  la  fatia  ne 
luoghi  freddane  tépe fati  nel  cominciaméjo  i luogo 
graffo  et  òlla  faua  eh  fu  di  Genaio  femiata  i qfto  tepo 
fi  cotica,  Ancho  fi  tòca  et  moda  da  Ihetbc  il  gtano  : la 
Ipelra  & lotzo.  Anchota  di  qfto  mele  fi  fcmina  la  fagi 
na  el  miglio  cl  panico  el  fagiuolo  fi  peffono  fé  minate 
ancho  fi  potano  et  inneftan  le  viti  intorno  a ptmcjpio 
di  qfto  mefe  & tileuafi  et  cauano  qn la  tetta  e tépciaea 
Anchota  fi  colgono  et  piatono  le  viti  di  quello  mele 
et  p^aginafi  et  linouafi tanche  fi  ttamuta  i vini  alito* 
ta  che  laere  e chi  ito  et  qn  Botrea  (pira.  Ancho  fi  cuo> 
cono  i deboli  vini  accioche  fi  còle tuin  meglio  et  non 
fi  volghino,et  ottimamente  fe  népiono  i uafclli  medi 
ne  la  ftedda  cella  & chiudinfi  fi  che  poco  (fiatino  ac. * 
ciochc  nò  diuentino  acetofi Jn  djfto  mefe  fi  poflono 
piantate  trafpiantate  5c  causi  e datomo  tatti  gli  atbott 
et  inneftate  qlli  che  no  hàno  géma.  Anchcta  fi  patti' 
nano  gli  fiotti  et  letaminafi  & i effi  fi  femiano  tutti  R 
mi  fpecificati  nel  mefe  di  Febtaio  * Et  achota  uomo  a 
la  fine  c melloni  i cocomeri  & i citriuoli.Anchora  in  q 
fto  tépo  fi  pianta  la  faluia  ficido  i tetta  i fot  ramucellt* 

Anchota  ne  luoghi  fteddi  fi  deono  i prati  parg3te  SC 

ne  tépetati  et  caldi  guatdaf,  Di  qfto  mefe  fi  deono  lo 
pottat  i causili  & le  causile  & boi  et  le  vacche  : dt  deon 
fi  mettete  a le  femietet  dcófi  donane  i caualli  e boi  ac 
fumicate  gli  api  legcrmétc.Etlatmc  fi  deono  purga* 
te  da  vermicelli  8c  da  ognibtututa»  Anchota  gli  ipa» 
nieti  et  gli  aftoti  fi  deno  mettete  oc  U muda  et  di  bo* 
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na  carne  nutrire.  (£  Aprile.  Cap,  iuu 

DEI  mefe  d'Aptile  Tarano  i dpi  graffi:  & lì  burnì 
di  i quali  tengono  laequa  (ungamele , Si  i fé  echi 
filano  la  feconda  volta,  Ancho  fi  femina  aconciamen 
te  il  cecie  ne  luoghi  freddi:  & tic  luoghi  temperati  la 
canapa  & la  faggina  intorno  al  principio  del  mefe* 
Ancho  fi  poflbno  cauare  le  vigne  ne  luoghi  freddi:  8C 
ne  temperami  i vini  nò  deboli  fi  poflbno  scodarne 
te  tramutare»  Ancho  fi  poflbno  feminare  8e  inneftarc 
i melegranùSt  il  pefeo  fi  può  ingémare.Ancho  fi  deo 
no  tutte  le  pichole  piate  de  gli  arbori  da  le  beftie  guai 
dare»  Ancho  fi  feminano  le  zucche  i citriuoli  : i mello 
nf,lappio:!ozimo,  capparo,  ferpillo,  lanuga , bietola: 
le  cipolle  Si  gli  atrepici  adacquare»  ancho  fi  tendono 
le  pecore  i luoghi  caldee  prati  fcrotini  fi  fegano  e mo 
toni  fi  mettono  alle  pecore  e causili  Si  afini  alle  cauli/ 
le:  Si  afine  Se  defi  dare  lefca  a colombi» 

(£  Maggio.  Capitolo,  ir* 

DEI  mefe  di  Maggio  fi  Tarano  i capi  graffi  Si  che 
tengono  molta  acqua  » Si  allhora  fi  cauano  tutte 
Ihetbe  prodotte, e loro  feemi  non  Tono  anchora  p ma 
turila  fermati:*  i dpi  afeiuti  fi  poflbno  la  fecòda  voi 
ta  arare»In  qfto  mefe  tutte  le  cofe  che  Tono  Teminate 
fono  pflo  al  fiorire  & nò  fi  deono  dal  cultioatore  toc/ 
care»  Ancho  ne  luoghi  freddi  Si  humidi  fi  Teminano  i 
fagiuolr.el  migliori  panico:acbora  fi  dee  il  legname 
tagliare  quado  e di  tutte  le  foglie  veftito,in  qfto  tipo 
li  cauano  i femenzai  & le  vigne  fimigliantemente  fi  ca 
nono  la  Tecóda  volta  & fi  pipino  plpinantur , Ancho 
tic  luoghi  molto  freddi  fi  potano  gli  vliui  Si  purgati* 
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fi  da!  matchio,#  fe  alcuno  femineta  lupini  pet  via  di  t 
lecamitiirc  i!  capo  gli  doac ra  in  quello  tépo  có  lautro 
metter  fono.  Ancho  di  quello  me  fe  fi  (emina  i!  curiati 
dro,lappio»i  meloni,!  eunuci  i,le  zacche.e  cocomeri: 
fi  cardo, # le  rad ici, # la  ruta,  el  porro  fi  trafpone  a ciò 
che  adacquato  crefca  Si  tngroffi,  Si  rtafpongonfi  otti. 
Rumente  i cauoli  Si  le  cipolle. Ancbo  fi  (emina  la  per 
ceilam&dìqaalunchetépofi  (emina  folaméte  nafee 
nel  tempo  caldo.  Anche  ne  luoghi  marini  & caldi  fi  fe 
ghì  il  fieno  manzi  che  fia  diuenuro  arido  Si  fece o Si  fe 
fi  bagnerà  per  pioua  fi  dee  innanzi  volgere  che  la  par 
tediiopra  fi  lecchi,#  deenfi  di  qftu  mefe  caftrare  i vi 
telli  Si  (ondare  le  pecore  * Anche  fi  rappiglia  il  latte  Si 
Caffi  il  formagio.Anchorafi  deono  vccidereli  re  de  la 
pil  oti  nafeono  in  qdo  tempo  ne  la  (fremita  de  fiali* 
^Giugno.  Gap.  vi, 

DEI  mefe  di  Giugno  fi  dee  apparecchiare  lata  Si 
da  ogni  tirarne  Si  letame  Si  poluere  ottitmmen 
re  putgitetin  qfto  tépo  fi  ptìo  feminare  il  miglio  il  pa 
nico  Si  f dfi  pii  meramente  la  mietitura  de  lorzo  : poi 
pretto  alla  fine  fi  copie  la  mietimra  del  grano  ne  luo> 
ghi  caldù#  ne  repenti  fi  comincia  i qfto  tépo, ne  fred 
diffimi  luoghi  farcno  c|lle  cofe  qfi  di  Maggio  fono  de 
te . Ne  luoghi  hetbofi  64  freddi  tagliereno  potcreno  i 
vignazzi  coseno  la  veccia  & f.  ghi  reno  il  fieno  p pa# 
fio  de  le  beftie.  Ancho  di  qio  mefe  fi  de  fare  la  mieti/ 
tura  de  legumi  & la  fasi  fi  de  diuellere  & poi  che  fata 
taiTredda  rioc  prima  battuta  fi  dee  riporre  el  lupino 
fimilmeme  fi  coglie  * Anchora  fi  deono  le  pere  Si  le 
, Ride  magagnate  iuta  rami  carichi  (petto  uafcierc . Di 
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qfto  mefe  fi  può  il  ramo  del  md  -grano  rinchiuder?  F 
vno  vafello  di  tetra  aeree  li  teda  i fratti  di  qlia  gràd&, 
za,  Ancho  di  qfto  mefe  come  del  mele  di  Luglio  fi  fà 
il  nello  che  fi  chiama  impiaftrare  ne  peri  Si  ne  nidi  Si 
ne  fichi  Si  ne  gli  virai  & in  tattaitri  arbori  ne  quali  fia 
graffo  fugo  & feminafi  ctumaméte  burrana  & porrei 
lana  Si  molte  altre  herbe  fi  pcflbnocó  adacquamento 
cfler  aiutateiancho  fi  fegano  i prati,  ancho  fi  catfrano 
i buoi  Si  faffi  il  formagio  Si  le  pecoi  e i fredda  regice 
fi  tendono  Ancho  fi  calmeranno  lapi  fe  Iharanno  affai 
mele  Si  faraffi  il  mele  Si  la  cera, anche  vfeiranno  gh  fa, 
mi:&  pero  il  guardiano  de  lapi  dee  Tempre  tfiere  are  n 
to  chelle  non  fughino  Si  fpeuaime  nte  infino  a lortaua 
o alla  nona  bora  &fépre  de  hauere  larmeapparechra^ 
te  8i  de  le  ricorre  Si  nel  fuo  luogo  allogarle, 

C^ogho,  Gap,  vii, 

fj  Ei  mefe  di  Luglio  fi  decno  i campi  arati  arare  la 
JL/  fecóda  voi  ta  Si  la  mietitura  del  grano  Si  de  lega 
mi  ne  luoghi  temperati  fi  fi  fimfce.Anchora  i faluati, 
chi  capi  fi  purgano  & ftirpano  da  le  radici  & da  broc- 
chi o vero  vcrghe.Et  ancho  la  felcie  & la  gramigna  fi 
diffipa  Si  fue glie  innanzi  i di  de  la  canicula,  Anchora; 
intorno  alla  fine  fi  femìnano  le  t3pe  e nauoni.anche  le 
vite  nouellc  la  manna  & la  fera  fi  deonocauare  mam; 
caro  il  caldo  &diuclta  la  gramigna  polaerczare.  Et  li 
arbori  che  fatano  Itati  nella  biada  fi  mctttn  fono  : Si  in 
torno  acflì  pel  caldo  fi  raguni  la  terra:&  di  quello  me# 
fe  in  luoghi  humidi  fi  può  inneftarc  il  ficco  el  cedro. 
Ancho  fi  può  in  qfto  tépo  fare  impiaftro  cioè  il  nefto 
cofi  appe Lato  8i  inneftarc  il  pero  el  melo  ne  li  humidi* 
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fuoghMncbora  le  mele  vitiofe  che  troppo  caricano  iy 
lami  fi  dectiofcierre>ancbe  fi  porca  placate  la  t iiea  di 
cedro  fefaiuteracolladacquare* In  qflotépo  fi  deono 
cocce  le  mandorle . In  qfto  tipo  fi  mettono  le  vacche 
fono  a tori  & i montoni  fi  migliate  méte.  Anche  fi  deo 
no  tutti  i piati  legare  ne  qu^li  Ihetba  non  Tara  prima 
maturata.  Ogolta  Cap.  viif* 

D £1  mefe  d'Agoftoi  capi  fi  deono  arate  la  terza 
volcaranchoranelfuocominciamento  fi  poflb 
no  feminare  le  cape  dopo  la  prima  pioua  & le  radici: 
ftoauonielupiniacciochele  lecce  & le  vigne  igraffi 
notaebo  nel  cominciamelo  5f  dinazi  fi  diuelle  il  lino 
& la  canapa  qua  do  perni  Mutezza  diuéiono  gialli  uè 
quali  fi  poflono  fcuotece  i Temi  et  maturare  fe  piace  8C 
aiteiméti  ^curare  fecondo  che  Tara  bifogno . Anchoca 
Intorno  alla  fua  fine  fi  coglie  la  faggina  la  qie  allhora 
fi  tcouamitura:& anchoca  fi  colgono  fitfeccafi  i fichi 
. & le  noci  decurtigli  altri  fratti  de  gli  arbori  che  fono 
maturi  fi  pré dono  Se  cipógófi.ancho  ne  luoghi  fred 
di  fi  fpapanano  le  vici  3/  ac  luoghi  caldi  fadóbrano  la 
ue  acciochc  p la  forza  del  fole  nò  fi  rechino»  Ancho  ia 
qlto  lépo  fi  può  face  lagtefto»  Anchor  in  molli  luoghi 
caldi  uomo  alla  fine  fi  comincia  a face  appacechiamé 
to  della  vcdemia»anchora  di  qflo  mefe  fi  può  difipai 
la  gramigna  di  le  falci  arado  fpeflfb  la  cerra  • Ancho  di 
qfto  mefe  fi  poffono  ineftare  gli  arbuccli  & ineftare  il 
pero  el  melo» Ancho  di  q ilo  mefe  fi  pofibno  iueftiga 
te  lacq  ne  luoghi  doue  mica  no  dtpuarle  ec  fare  i poz 
£iin  codoni  dlacqt&pafijto  mezzo  detto  mefe  fi  fe 
minano  icauoli  fi  cfiqu  fari  ctcfciuti  fi  tcafpdgono» 
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f£Seitembré*  Capitelo»  ix, 

DE!  me  fé  di  Settébre  fi  fanno  ar  oneramele  le  ci 
ftemr  pozzi  & pdotri.  Ancho  fi  può  arate  il  ci 
po  grado  Si  qiio  eli  iugaméie  cvfato  di  tenere 
lbutnorr>  |n  qftQ  r^pD  j|  capo  bumido  piao  & magro 
fi  dee  la  fecóda  volta  arare  Si  fiminate  ieorno  adequi 
norio:&  deonfi  letaminare  i campi  ne  campi  ne  colli 
piu  fpeffo  & nel  campo  piu  raro  & fpetialmente  quali 
do  la  |on3  c frema»  Ancho  ne  luoghi  vliginofì  & ma/ 
gdo  freddi  coperti  & ofeun  intomo  allequinotio  fi 
femina  il  grano  & la  fpelta  allhora  cbel  tempo  c chia* 
& fame.  Ancho  ne  luoghi  caldi  fi  fimina  in  que^/ 
fio  tempo  il  lino  vernio,anche  fi  ricoglie  et  ripone  la 
faggina, et  nomo  al  principio  di  quello  mefe  fi  fimi* 
na  ne  lalpi  la  figaie, et  intorno  alla  fine  di  detto  mefe 
fanno  feguente  fi  miete. Ancho  alla  fine  di  detto  me./ 
fe  fi  femrna  la  ferrana  in  luogo  letaminato  per  lo  pJ/. 
fto  de  le  beftie.  Anchora  nel  principio  di  quello  mefe 
uè  luoghi  temperati  fi  fpampano  le  viti  et  fpoglianfi 
de  le  lor  foglierei  dopo  mezo  il  mefe  fi  fa  la  vedemia 
ei  tutte  quelle  cole  che  a uendemia  afpcttano  : et  fecca 
le  luue  che  fi  debbono  fcrbarr,'  t puoi  fi  fare  la  fapa  el 
defitto  el  caroeno.  Ancho  fi  colgono  i fruiti  de  gli  ar 
bori  t quali  in  quello  tépo  móftcano  la  loro  maturila 
de: In  quello  tempo  fi  fiminano  i papaueri  ne  luoghi 
caldi  et  fecchi.  Anchora  li  fparii  de  li  boni  che  fi  deo 
no  nella  primauera  empiere  di  femi  fi  deon  jpfonda* 
métecauareet  letaminare  a luna  crcfcente,  Anchora 
nel  pricipio  fi  feminano  i cauol i,et  intorno  alla  fine  la 
glio,tanc(o,!a  lattuga^  la  bictolafet  le  tadici  ne  Ioghi 
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LjccHÌ.  Ancjho  di  qfto  mcfc  fi  poflbno  fare  nuouì  prt 
h & (tupaie  primi  i pruni  & bronchi  Si  arbori  : & 
be  larghe  Si  fodc.anche  purghe  i vecchi  prati  del  mia 
fchio,  3 C quelli  che  fono  vecchiffime  arare  3t  a;h  noe 
fot  mare  e prati  noael.li  ♦ anche  di  qfto  mefc  fi  caccio* 
i Pi  fallì  il  mele  & la  ccrai&ancota  di  q' 


formare  e prati  tiouciu  * ancne  ai  quo  ujuc  u _ . 
no  Upi  vecchie  Si  fatti  il  mele  & la  ccra:8i  ancora  di  q' 
fto  mele  fi  pigliano  le  qglie  Si  le  p.aici  co  li  fparaieif» 

rr  Ottobre*  . CaP# 

Tl  -vElmefed'Ottobtefipoflbn  fate  i pozzi  &ca, 
I J uare  i foCfati  & portar  il  letame  a capi:#  ne  tega 
TT-. -u;  (ì  femina  il  «ano.lorzo , il  fai 


«,  -1  QJIC  I tonati  £»  pondi  11  Kl*U»£  a " 

timozhi  aconciamente  fi  femina  il  grano, lorzo , il  far 
' u fpelta:il  lupino,.!  lino.Ancbota  fi  fa  la  vcitmia 
* ‘ i - tmm  ih'Mfkì  <ar.ii/>  fì.i  (aere  caldo  31 


ro  la  fpeitajil  lupino, u uno.  notuu 
^conciamente  le  viti  ne  luoghi  doue  fia  laere  caldo  « 
fecco.St  doue  il  capo  fata  magro  Si  afeinto  Si  doue  fa, 
n colle  dirupinato  & magro*  In  qfto  tempo  ne  luoghi 

fecchi  magri  caldi  arenofi&fcopciti  fi  fa  meglio  ciò 

rhe  dinàzi  fi  ditte  de  pattini  del  porre  de  leviti  Si  del 

CSSPSSSSSSSSS^ 

*1  de  laere  fieno  con  acque  del  verno  aiutate*  Di  qfto 
mefe  foetialméte  intorno  alla  fine  fi  dee  ogni  nouella 
SL  cauate  acciochele  fupetflue  herbe  fi  taglino.  Et  le 
[n  QUCtto  luogo  fata  .1  verno  piaceuole  lafcereu.  apet 
Irle  ffiiì.Et  ferri  fuffe  .1  verno  forre  & afpro  ricoprirle 
inìzi  che  vengati  freddo . Et  fe  fata  tropo  prefngtdo 
norreno  alquato  di  colóhina  inrornoale  piccole  vm. 
Di' q fto  mefe  ne  luoghi  caldi  Bc  dtfcopmi  fordinano 
Si  vliueti  & fannofi  lemézai  & tutte  qlle  cofe  che  fap 
Danenà  ao  a gli  vliui.  Anchora  fi  purgano  inui  &!e 
(offe  anche  G piatone  i ciregi  & meli &pea&  ruta  al 
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fri  arbori  che  nó  temono  il  freddo  fi  poffono  piatire 
& tnfporremaffirnamérene  luoghi  fetchi  & caldi  : 8i 
le  Torbe  & madori  fi  pógono  nel  femézaio,E  fé  mi  di 
pmofifpaiooc:!  qftomefe  fi  fa  il  pittino  de  li  borii 
che  fi  deono  i qfto  mefe  Teminate.anrho  fi  femina  ne 
li  horti  lagliosbnerosgli  fpinaci  il  cardo , la  fenape  sla 
malizie  c jpolle.la  menta, la  paftinarvl  timo , loriga> 
mosci  cappero:# la  bietola.Ne  luoghi  fecchi  a he  di 
ce  Palladio  che  il  porro  feminato  ne  la  primati'  ra  no 
fi  tiafpone  accio  Che  crefci  nel  campo  fi  fi  dee  ’Tpeflb 
cauar  dintorno  • Anchora  fi  toglie  a tapi  ìf  fupctchio 
mele  col  fide  & tutta  la  cera  corrotta»  •' 

(£Nouembre,  Cip,  xi» 

DEImefediNouebrene  luoghi  caldi  intorno  al 
principio  fi  femina  omtmméte  il  grano  & lor^ 
zo&  la  feg3l3:&  appflola  fine  fi  fermai  la  faua  nella 
feccia  nor arata  d lino  & li  lése,  Anchora  rprro  gfto  me-* 
Te  ne  luoghi  caldi  & fecchi  fi  decno  porre  le  vii»  & fc 
minate  le  propagineottime:&  ne  luoghi  freddi  fi  cq/ 
liiene  cauare  itorno  le  viri  nouelle  & coprite:  & le  ma- 
gre  letaminare. Et  in  qftocépo#  da  quinci  inazì  infi 
no  a tanto  che  la  terra  diuenti  ghiacciata  fi  de  la  vigna 
Vècchia  la  qfec  in  giogo  in  ordine  impc  sgola  fella  e 
in  forte^dale  aprirei  intorno  & empiere  di  letame: 
& polita Erettamente  infra!  rerzo  o il  quarto  piede  da 
ferrali  percuota rò  acuto  coltello  ne  la  piu  Verde  pars 
le  de  la  corteccia  & ripeter  (Ti  fpefìafi  prouoca  & con 
Aringa  a germinare  inqlluogho  accio  che  fi  ripari  8i 
racócisinqfto^épofrfalaporamta  de  lausunno  nelle 
viti  de  ne  gli  arbori  maifimaméte  dour  la  temperanti* 
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de  tapuincia  pmoffi  fiamo  accio  far*anchora  ai  qlK> 
qn  luliua  comincierà  a effictc  vaia  vaiolila  fi  coglie: 
& li  vliucti  fi  potano, & le  tioppc  alte  fómitadi  li  ria/ 
dino  acioche  ichinati  fi  fpadmo  p li  lati, la  ql  colane 
ncfpoli  ne  fichiine  pefcbi,&  ne  cotogni  fi  dee  officina 
ie#  Anchora  di  qaeftomefeacóciamételi  pogonogli 
vliaetiie  noccioli  dele  pefche  & de  k pine  ncle  regio! 
calde  & feccheJ*  qlli  dele  prugne  qfi  in  tutu  e luoghi 
anebo  la  caftagna  fi  femina  có  pianta  & có  lemc , & ne 
luoghi  caldi  & (cechi  fi  pógono  le  piate  (Rustiche  di 
peti  & dì  meli  fopra  qli  fi  dee  incitate  & pógofi  le  tal 
ce  del  cedro  & Temi  di  raadorlo , ancho  fitrafpógono 
ne  luoghi  caldi  & fecchi  i gladi  atboti  & (copti  ne  lo 
ghi  co  rami  tagliati  & colle  radici  faza  lefióe  amtado 
li  có  dicquaméto  & có  letame  affili*  Et  de  fi  tagliare  il 
legname  che  fi  vuole  p gli  edifici!  qn  la  luna  e (cerna 
Anchora  di  qfto  mefe  fi  metono  i mótoni  alle  pcco/ 
le  Ribecchi  alle  capre»  (CDcccmbre.  Ca»  xh. 

DEI mefe di  Dccébte fi  può feminare la  faua  laql 
folamétedopol  verno,  & tagliali  il  legname  g 
le  ca(c&  per  tutti  altri  lauori,flt  le(elue&  (upeiflui  la* 
mi  de  gli  arbori, 8t  le  ficpi  verde  per  fuoco , fit  le  pani 
che  & le  cane  p le  vigne, 8t  apparecchiali  & fannofi  c 
cali  per  le  vigne, &fimilmétc  fi  poffonoi  vinchi  p le 
vieni  tagliale,»  pe  vini  fi  poffono  fate  le  coibcStlc 
cefte,&  le  gabbie, S molti  alni  atnefi  & «oniglie  di  bi 
fogno, ancno  le  fciepilecche.  Fln,s* 

fHn  Venezia  per  Bernardino  de  Viano  de  Lexona 
Vetctlleie.Nc  làno,  M,  DXXXVIII» 


(Ctavola  del  libro  delle  vil 

letecie  utilità  di  Pietro  Crefcentio  cittadino 
' . di  Bologna  ad  honore  del  feteni  flìmo  i 

Re  Callo*  Libio  Primo* 

x i ' r 4#  * « . 4 *.*'  .!  i * ' ' * 

T AEIoghihabitabili  Si  alle  dfterne  alle  fbnri.ea.^ 
JL-/degiete  de  leeoni  Si  Delecifternc  come  (ì  d<v 
cale  & di  qlle  cofe  che  alle  bon  fare*  cap*  2 o 
habitatiom  fono  necrffane  Dele  materie  dele  cafe*c*  1 1 
& prima  del  conofciméto  Oe  lufficio  del  villano,  cj  2 
de  la  bontà  del  luogo*  ca.  i De  (ufficio  del  padre  de  la 
Deiana&conofcimérode.  famiglia  &i  che  modo  de 
la  bontà  Si  maiitia  iua.  ca.2  il  campo  cópcrare  Si  dello 
De  vèti  Si  conofciméto  Si  pera  de  la  vigna  Si  ragione 
bota  de  la  m alma  loto«ca.$  a domandare*  cap*  I J 

De  laeque  che  agli huomr 

m bifognono  Si  concici,  nPAuola  del  libro  feco* 
mento  de  la  loro  bontà  6t  1 do  de  la  natura  de  le. 
mahtia*  cap*  4»  piate  Si  de  le  cofe  cómuni 

Del  Tuo  del  luogho  tubila  ala  cultura  di  ciafcun  capo» 
bile  Si  de  la  bota  & maiina 

fua  Si  del  conofciméto.c*  5 De  le  cofe  che  alle  piante  fi 
De  le  corti  & tombe  in  di-  conuengonofecòdoe  pri* 
Udii  luoghi  in  diaci  fimo  ctpiidelegrneraiiòe.ca*  t 
di  da  fare*  cap.  6 de  la  diueilìta  de  le  genera 
D - la  intnnfeca  difpofuio  non*  de  le  pianti*  cap.  Z 
ne  de  la  corte*  cap*  7 De  la  diuifione  de  le  piate 
D e pozzi  Si  fóce  fare  Si  co  neleloropartriiegrali.  c.? 
oic  fi  iruout  Si  pruoui.ca.8  Dele  diueifita  del*  materia 
de  ii  canali  a còducere  acq  li  Si  femplici  patti  de  la  pia 

Pie, de*  *J» 
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ta  & de  h r grane  del  fuo  poaccicche  fia  da  laaora/ 
acrcfcimento.  ca«4  te.  “ ca.17 

De  le  fempltci  patti  de  le  De  la  cultura  del  capo  mó/ 
piante  ca.^  tuofo  & valli  colo.  ca.ig 

De  la  generatile  & natura  De  la  cultura  del  capo  no*/ 
fiele  foglie  fiori  & fiuti.  c.6  uale*  ca.19 

Delavntone&diuifióede  Del  tepo  & modo  datare 
lepiote  1 .•  ca.7  &di/Gpare  le  male  herbe. 

Delatfarflatione&  muta/  capir.  20 

rione  duna  pianta  in  vna  al  De  la  feminaiione  in  coni/ 
uà.  cap.3  mune.  ?.*:  ca.2l 

De  la  alteratione  & diuerG  De  la  potagione  &modo 
ta  che  fifa  ne  le  piante. ca.9  di  piantare  ca.22 

De  la  diueclira  dele  piante  De  lo  inneftamento.  ca.25 
fifdiucriua  de  frutti.  ca.10  Deio inneftamcto Staglia 
Di  quelle  ccfe  che  ha  bifò/  mento  per  gli  quali  le  pian 
gno  ogni  pianta.  ca.  li  te  fi  mutano  adifpofitione  j 
Di  q.le  cofe  che  fanno  alla  dcle  dimeftiche.  ca.24 
genecationede  le  piante  Si  Di  quali  difpofitioni  8t  in 
acrcfcimento  ca.12  qual  fi  muti  la  pianta  faina 
De  la  putredine  o vero  le^  tica  in  dimcftica  ca.2^ 
rame  & cibo  die  piate.  c.q  De  luoghi  inutili  & vtilì  a 
De  lacquache  fi  courene#  generauóe  de  le  piate.c.26 
maturità  del  letame  BC  nu  tri  D e la  tetta  Bi  conofciméto 
mento.de  le  piante  ca»  14  de  la  fecóda  & Acrile,  c.27 
De  la  vtiiicade  de  la  arario  De  guerniméfi  overo  chiù 
ne  Si  cauatione  ca.15  iure  de  li  botti  Si  de  te  vi/ 

De  la  cultura  del  campo  la  gne.  ca.23 

norcccio.  ca.(6  De  la  difenfionefit  riparo  ' 

Del  medicamelo  del  cam*  de  lcmpito  de  fiumi  ca.29 


T A B 

TAuofa  del  libro  terzo 
del  lauoiarc  e campi 
& de  la  natura  & vtilìca  de 
frutti  che  vi  fi  «colgono* 


De  laia  dhabiiare  ca*i 
De  granài  > ca*z 

De  la  vena  ca-$ 

De  deci  ca.4 

De  la  cicerchia  ca.5 

De  le  canape  ca*é 

Del  grano  ca*7 

Delefaue  ca.3 

Del  farro  ca* 9 

Defagiuoli  ca*io 

Degù  ^ ca.li 

De  loglio  c9.\l 

De  la  lente  : ' ca.i$ 
De  lupini  - ca.14 

Deliino  ca.15 

Delorzo  ca.16 

Delafaglna  ca.17 

Del  miglio  ca,i8 

Dd  panico  ca*i9 

Del  fpello  ca.zo 

Delafpelta  ca.21 

De  la  fegale  ca.22 

De  li  vteia  ca .2$ 

Del  tifo.  ca.24 


VIA 

T Abufa  del  libro  quat 
tode  le  vite  & vigne 
& loto  cultura  & valica. 

De  fa  vite  qual  fia  &dela 

virtù  de  le  foglie  & de  la  ce 

nere  & lacrime  fue.  ca*  1 

de  la  diuetfita  dele  vite.c.2 

De  la  diuetfita  dela  genera 

tionedefevite  ca.$ 

De  le  diuerfe  maneri  de  le 

viti*  ca.4 

De  laria  cheli  cóuiene  ale 

vite  & d Citi  dele  vigne.c.^ 

De  la  tetta  conueniente  ale 

vigne*  cs.6 

De  la  paftinatione  de  la  tee 

ra  da  piantare  le  vigqe*c*7 

Quando  i magliuoli  fono 

da  corre  & come  ifeibare* 

capir.  8 

Quandoo  in  che  modo  le 

vigne  fono  da  piantate,  c, 9 

Del  propaghiate  Si  tinuo 

uat  le  vite  & vigne,  ca.io 

dio  ineftsméto  die  vituc.i  1 

alita  mieta  dinne  fiate,  c.  12 

Del  potare  le  vite*  ca.  1; 

De  la  foitnatione  de  le  vi* 

re*  ca.14 

^ • • 
fi  11 
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Del  riJeuare  le  vigne. ca.  do  fparta» 

ca^  •*! 

De  la  coferuatione  de  le  vi  In  eli  modo  fi  chiarifica  to 

gne  & barbe  inutile»cap«  16  fio  il  mollo» 

cap»  ?2 

Del  cau3rcdelevrgne.c.i7  In  che  modo  il  molto  non 

D e noe  ime»'  eli  aduegono  (òpra  bolla, cap» 

a 1 te  vite  & loco  cuie.cap.  18f  In  chc  luogo  dee  ftate  il  vi 
De  la  cófcruatione  de  le  vi  no  p conferuarfi,  cap, $4 
gne  fecche  frcfchc»  cap.  19  Del  tramutate  del  Vino  fi£ 

De  la  virtù  de  kiuc.cap,  20  de  laprire  de  vati*  cap»$$ 

Da  pacchiare  la  vendem  Del  tempo  & modo  da  fa* 
mia»  > cap#  21  g^aiMvmi»  cap»;6 
Tépo  de  vede  miare.  c,2 2 Del  legno  da  conofcete  ivi 
In  che  mòdo  e da  vendem  ni  da  baftate,  cap.  ; 7 
mi  3 re.  cap»  2?  De  nocimenti  che  al  vino 

]n  eli  modo  fi  debbano  pi  aduengono.  cap,;g« 
ghateluufr  cap»  24  In  che  tépi  il  vino  piu  age,. 

Di  quelle  correli  de  le  vue  uolmére  fi  volga  8t  corram  * 

fare  fi  pofforiQ»  cap»  2<,  pa.  cap»3qi 

De  lo  agre  fio  paflb  (eco  & In  che  modo  fi  può  prone 
lappa»  Cap.  26  dctechel  vino  non  fi  col/; 

De  la  purgatióe  del  vio  far  ga»  cap»4Q 

io  de  lane  lacere,  cap»  27  in  che  modo  il  vino  volto 
De  la  cara  del  vio  da  la  pio  fi  liberi  & guarifea»  cap.41 
ua  commoflb»  cap»  2g  lo  che  modo  il  vino  fi  mu 
Iti  che  modo  il  mollo  ne  li  in  altro  co  ore»  eap.42 
vali 1 fi  mena»  cap.  29  In  che  modo  il  vino  fi  mu/} 

In  c fi  modo  il  motto  p tue,  li  in  altro  fapore»  cap.4; 
to  Unno  fabbia»  cap.  ;p  In  che  modo  il  vino  & yafi  * 

Di  conofcete  fei  mollo  ha  de  la  muffa  fi  libalo, c.44 
acqua  ol  vino  Si  in  che  mo  In  che  modo  fi  ptouegba 
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che!  vino  non  inacctifca  Si  Dei  lumiaco.  cap.iS 
come  inacetito  fi  guarifea.  Delnefpolo*  cap.16 
capir.  45  De  la  mortine»  cap.i7 

In  che  modo  (i  faccia  lace  Del  norie*  cap.13 
to.  cap.46  Deluliuo,  cap.19 

De  la  virtù  de  laceto,c.47  Del  peto.  cap.20 

pel  vino  & de  le  Tue  vir  Del  pruno-  cap.it 
tu.  cap,4$  Del  pefeo  cioè  pfico.c.22 

De  la  palma*  cap.23 

TAnoia  del  libro  qnto  Del  pino.  cap.24 

de  gli  aiboti  Si  natu  Del  pepe  cap.20 

fa  & v tilita  de  frutti  loro.  De  la  quercia  cap.26 

Del  lotbo  cap,Z7 

De  gli  arbori  in  commu^  Delgiugiolo,  cap.23 
ne*  ca.i  Dei  ginepro  cap.2^ 

Del  mandorlo*  cap.2  De  gii  arbori  nò  fruttiferi 
De  lauellane  cioè  nociuo-  8i  degni  loro  Milita  ca.^Q 
le*  cap.3  De  (abete  cap.3 1 

De  berberi.  cap.4  Del  lontano*  cap,;2 

Del  ciregio*  cap.5  De  laccio.  cap.3  $ 

Delcaftagno.  cap.6  Dellauorio  cap.24 

del  mele  punico  oueto  co  Detagnocafto*  cap.35 

togno.  cap.7  Del  beffo  cap.36 

Delciedro*  cap.3 . Del  brillo  cap*)7 

Delcornio*  cap.9  del  cipreflb  cap.33 

Delfico*  cap.iQ  de  la  canna*  cap»39 

Dellaloro*  cap.n  delagineftra  cap.4Q 

Pel  melo,  ca.u  dclfagio  cap.4 1 

De  le  melagrane*  cap.13  delfraffmo  cap«42 

Del  moro*  cap.14  ddfcaffìgnolo  cap.4 3 

* ili 


r 


tabula 

ci-44  to  in  commane 
. i ca-4^  defoglio 
, ca*46  de  foltteplicc 

. ca»47  defonicc 
i *--?  ca.43  delaneto 
ca.49  dcfopio 
ca.^o  dcfoffentio 
ca  ^1  delattemifia 
cap.^2  de  aiiftologia 
ca.53  delaburoiina 
ca-^4  de  anfodigli 
ca.^  defoceiofa 

__  - ca,^6  de  la  bietola 

de  la  fpina  giudaica*  ca^7  de  bonaria 
de  la  fpinaceruina  ca,^$  del  baffilico 


delfiaffo 
del  fidano 
de  loppio  *• 
del  piopio 
deiofai 
del  rannerino 
del  touo 
del  falcio 
delafauina  • 
del  fambuco 
del  fecco  moto 
del  fanguinio 
del  pruno  albo 


delafcopa 
deltamaiifco 
delolmo 
del  vinco 
del  iudetto 
del  fuuero 


ca.^9  delabteconica 
ca*$o  de  la  bianca 
ca.61  defobiftoiu 
ca «62  de  la  zucca 
ca.6$  de  cocomeri 
(2*64  decauoli 

de  le  cipolle 

TAuola  del  libro  fello  del  cornino 

de  gli  h:  Iti  & dela  na  del  gruogo  ciò  zafrd oc.25 
tuta  Se  ytilita  dogni  hetba  de  le  cipolle  maligi  c*i6 
naturalmente.  del  cardo  ca.27 

dehcamamilla  ca.z$ 

delavmudelbctbeicom  delacufcutc  c*29 

tnune  ca.l  delcalamento  ca.$o 

deli  botti  Si  culriaatione  lo  de  la  cemaurea  ca.$  1 


aut 

ca.$ 

CSaàL 

ca*4 

ca.6 

ca.7 

ca»3 

ca.9 

ca.to 

cà»tf 

ca.U 

ca-ii 

ca.14 

ca.i$ 

caéio 

caa7 

ca.13 

ca.19 

ca.20 

ca-2l 

ca.22 

ca.25 

ca.24 


ili 
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del  cape!  venero  ca$i  de  la  regoliti*’ 

caa$  del  giglio 


delcerfolio 
de  fa  cicuta 
de  la  (catapuzza 
de!  ctetano 
de  la  celidonia 
del  curiandofo 
delaconfolida 
del  cocomero 
del  ditamo 
de  lendiuia 
de  Iella 
de  la  fegatella 
de  la  ruchetta 
dekbbio 
del  finocchio 
de  la  fl  «nula 
del  fumofterno 
de  funghi 
del  Beno  greco 


ca.34  de  lingua  auis 
cj,^  de  la  romice 
de  la  lattuga 
ca.57  dellentifco 
ca.$3  de  la  aureola 
ca.39  de  la  lappola 
ca.40  delvifcbio 
ca»4l  depopponi 
ca-4i  delmehloto 
ca*4?  de  la  marcorella 
ca.44  delamalua 
ca.4^  de  la  menta 
c?*45  de  la  mandragola 
ca«47  delmeu 
ca.43  de|  marobio 
ca«49  delamaioiana 
ca.50  del  nauone 
ca.y  denafturcio 


de  gàbugt  ciò  capuci.c.  ^2  del  nenufar 
de  la  gramigna  ca.^  del  napello 


delagentiana 
de  la  gaiiofilata 
del  cornifico 
del  iufquiamo 
delifopo 
del  liaro 
del  calcarreppo 
del  giaggiuolo 


ca .<4  de  la  nigella 
ca.e,^  de  brigano 
ca.j*6  de  porri 
ca.^7  delpapauero 
ca.^g  delpeucedano 
ca.^9  del  petrofemoio 
ca.60  del  fcrpillo 
ca»li  delapiantagine. 

* 


'Vi 

* a,6tr 
ca.6$ 
ca.64- 
ca.c $■ 
c 

ca.67 

C3.6& 

ca.69 

ca.70 

ca.71 

ca-72 

«♦7* 

«♦74 

«•7* 

ca>j6 

«♦77 

ca.78 

«,79 

cago 

ca#3i 

ca.gi 

«♦8* 

«.?4 

«8<> 

ca.g6 

«•87 

«•88 

«•89 

€<5.90 

Cd.91 
• • • * 
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de!  polipodio,  ca.9  2 

de  la  paftinaca  cap.9; 

de  la  porcellana  cap.94 

del  papiro  cap,9^ 
del  pule ggio  cap^é 
de  la  rapa  ca«97 

del  rafano  cap.93 

de  la  radice,  ap.99 
de  la  ruta,  cap,ioo 
delatobbia  cap.101 

degiifpinaci  cap.102 
de  lo  fttigio  cioè  folatro  8i 
morella,  cap,io; 

delafempreoiua  cap,i04 
di  fitirió  ouer  appio, c.  10^ 
delafponfa  folis,  cap,to6 
delfermontano,  cap,io7 
delaftrafizzacca  cap.<03 
delafquiila.  cap,io9 
delafenapa  cap.uo 
deloftutio  cioè  canolino 
faluatico,  cap.m 

delofcordeon  cap.112 
delifpatagi  cap.iij 
dclfimbro  cap,ii4 
delafaluia  cap,n^ 
de  la  fcabbiofa  cap,  1 16 
decrefcioni  cap,H7 
de  la  fer pentaria  cap.  1 13 
dclferpillo  cap.u^ 


VIA 

de  la  fautore  ggia,  ca,<  lo 
delafchiarea  ca,i2l 
delifcalogni  ca,l2  z 

delberbaiudaica.  ca,u; 
delatafifa  ca,U4 

del  tafTo  barbalo  ca- 1 2^ 
detefticulusvulpis.ca.  126 
deltcfticulodlcane-c.  127 
del  timo  ca.123 

de  la  viola  ca*i29 

devirga  paflotis  cioè  car* 
de  abiatico  ca.i;o 
do  (volubile.  ca.i;i 
de 'artica  ca-i$2 

de  ovetriuola.  ca.ij; 
de  la 

TAuola  del  libro  fotti 
mo  depratiebofehi 
& p,  he  iprati  creati  furono 
& che  acqua  aria  terra  de& 
decano#  che  fito 
Come  (ì  fanno  i prati  £>cu 
tanfi  & rinuouanfi.  ca, I 
Cde  il  fieno  fi  colga  # con 
ferai  & de  futilità  fua,  ca.2 
Incomincialafeconda  par 
te  del  libro  fettimo  della 
bofchiqit  Scin  che  modo 
crefcano.  ca.; 

debofchiche  pei  idufttia 


T A B V L*  “A 


delle  fé lae  che  p indufttia  le 


C3,l 


de  husmafifanno. — ca~V  de  Ja  forma  de  le  bont  à-  , 
r | nuvM  m.  ..L/ài.  whi  w.  wfe..  riiiuflctì  3i  CO  ;■ 

j uo  de  giardini  & dele  me  [ammattono. ca*2 

« ..  . . . • ^ « ■ » al  • a. 


fìciofamente  da  far 


del  pigliate  Si 


de  giardini  dherbr  picco,  ualli 


le. 


ca.»  deljcuftodiadcauall 


de  giardini  & mesolanc  p de  la  dottrina  a coftumatio 

lène  £ dfrk-gtande  & in<'  ne  de  caualii. ca,£ 

ztnfc- — c 3.1  del  cotiofoi 

r^7 


alni  tichi  (ignoti 


diqlkcofeche  dilettano  ualli. 


defegnidela  bontà  deca/ 


ca.3 


pe  fate  fi  poflbnc- — C3.4  de  fegni  de  la  malstla  & de 

&de  la  viltà  de  ca»aL 


diqikeokcfaenc  capcftti  v»ii 
cspififànoadgitanór.c.^  1 .• 


cap 


di  qlle  cofcche  alle  ym&  dt  le  infetmita  de  caualii  & 

fruiti  loto  dano  dilctto.r.6  cute  loto ca-IO 

d;  quelle  cofeehe  guato  a ..akJainfganiM  chevolgag 
gli  albo»  dekttatió  «cfco.  mente  e drtro  vamo  & de 


per 


C3*7  la  loto  cura. 


ca.ii 


deledilettationideglihot  de  gtandulis  vel  fttufolis. . 
ti&delbetbe.  , . — ca-g  capitolo. — IV 


*r*AuoIadeI  libro  nono  lidc3ualh&lorocara.c.l$ 
UL  di  tutti  gli  ammali  ih  de  la  infermità  che  volgar 
fi  nuttdeono  in  villa.  mente  fi  chiama  veimo  & 


T A B 

deh  fui  cura  ca,  14 
Del  motbo  antico  Se  fua 
tuta.  caJ^ 

De  lo  ftianguglione  Se  foa 
cura  ca.16 

Del  moibo  deluuola  Se  fua 
cuta  ca.17 

Del  motbo  pulcini  Se  bui/ 
fini  & fua  cura*  ca»!0 
Del  motbo  infefcuti  & fua 
cura»  ca.19 

Del  motbo  Rumati  Si  fua 
cura,  ca.zo 

De  dolori  & fua  cura  ca,2i 
del  morbo  infonditi  Se  fua 
cuia  ca.12 

Del  motbo  atagnati  Se  fua 
cura,  ca*2$ 

Delacimotea&  fua  cura, 
cap.  24 

De  la  frigidità  del  capo  Se 
fua  cura» 

Del  motbo  de  gli  occhi  Si 
fua  cura#  cap*26 

De  corrai  Si  fua  cura  ca.2? 
del  motbo  dei  polmone  Se 
fua  cura^  cap.2g 

Del  motbo  fpaiiaciatis  Si 
fcucura  cap.  29 

Dalueifecmita  che  dtieto 


VI  A 

vengono  Se  (or  cura  ca.30 
De  morbi  de  le  gabe  Si  de 
piedi  & prima  del  motbo 
malfetuto  Si  lua  cura»  ca»;i 
Del  morbo  fculmaco  Si 
fua  cura»  cap.32 

De  la  (elione  fpallaci  Si  cu 
ra»  ca.33 

De  fa  grauezza  del  petto  Si 
cuta  ca»?4 

del  motbo  de  la  zatba  Si 
cuta  ca»?^ 

Del  motbo  fpauemi  Si  cu 
ta  ca.36 

De  cutba  Si  fua  cuta»  ca.37 
De  le  fpinelle  Si  lot  cura» 
cap»  33 

Del  moibo  foproffo  Si  fua 
cura»  ca.j*9 

del  a tricide  e fua  cura»c«40 
Del  morbo  fcottilati  8i  fua 
cura  ca.41 

de  loffefa  de  le  fpinc  Si  fua 
cuta  ca*42 

deic  galle  e loro  cura,  c.43 
de  le  grapc  Si  loto  cura»  ca/ 
pitolo  44 

de  le  crepacie  Se  loro  cara» 
cap*  45 

del  cancro  Si  fua  rura.c.4* 


T AB  V LA 


dcla  fiftola  & fua  cura.c.47  cóe  i vitelli  li  debono  tener 
del  morbo  malpigéi  ài  lua  z q n cadrai  ài  domane*  6$ 
cura  ca«43  de  buoi  ài  qn  fi  debonocó 

de  furma  ài  Tua  cura.ca.  49  perar  ài  come  fi  debono  te 
de  la  infermità  de  piedi  di  nere&diconofcerelaloro 
delcnghia&piudrl  mor  ttu  \ ca.64 

bo  (Ite»  ca*5o  De  le  infermità  de  buoi  ài 

delafuppofta  Si  fua  cura,  vacche  ca*6^ 

cap.  De  la  diuerfita  Si  varierà  à 

dela  fpuntatura  de  lungbie  boi  ài  vacche  8i  dogai  loto 
& fua  cura  ca.^l  vulita.  cap/6 

dela  diffolatura  de  lunghia  De  le  pecore  come  lì  còpa 
Si  cura  ca.  no  Si  come  lì  conofce  U io 

de  la  mutatoti  de  lunghte  io  iamta  ài  infermità*  c.67 
ài  cura  cap.54  Come  fi  leghino  ài  palchi 

di  diuerfe  incbiauature  ài  no  finche  modo.  ca.6$ 
lor  cura  ca,  p ^ Q.n  ài  qii  montoni  fi  beo 

del  motbo  del  fico&  fua  bono  àoiettece  ài  qto  die 
cura.  ca.^6  no  ptegne  ca.69 

de  le  generatiói  ài  fegni  de  Q.11  e come  lì  tddon,&  qn 
caualli  ca.^7  legnare  lì  debbono,  ca*7o 

de  muli  ca.;  3 Dd  conofccie  leta  deie  pc 

de  gli  aliai.  ca.^9  core  ca*7i 

de  il  generation  de  buoi  & Q.n  ài  come  lì  mogano  & 
quali  debbo  c flf  re  1 tori  ài  conleruilì  il  cafcio.  ca.7 z 
le  vacche.  ca.6o  deb  infermità  dele  pecore 

Cóe  le  vache  fittoci  lì  deb  & loco  cura  ca.7j 

bono  tenere  ca.éi  de  gli  agnelli  come  lì  réghi 
Cóe  & quando  itoti  lì  deb  no  & qn  fi  cadmio,  ca.74 
bono  ammettete.  ca.62  de  luti  Ina  die  pecore,  c,/ 5 


T A B 

del  e apre  di  capretti  di  qli 
(e  leghino  & eòe  cenghino 
fi  Si  de  la  loro  valila  dipre 
gneza.  ca.7Ó 

de  verri  come  fi  leghino 
Se  leghino  Si  de  la  loro  era 
di  dela  pregnezza  delc  tto 
ie.capi|olo,  77 

decani*  C*P»73 

De  partorì  quati  Si  cliente 
fieno.  cap,79 

Dei  leporario  Si  lepri  8i  de 
gltattn  ammali  da  rinchiu 
dere,  cap.§o 

De  la  pefeina  Si  pefei  da  ri 
chiudere:  ca.gi 

de  pauoni  ca.gi 

De  fagiani  ca*3* 
De  lo  che.  ca,04 

De  lanute  ca,0^ 

De  le  galline  ca.36 
De  le  colombaie  ca,g7 
De  le  maone  colombaie  Si 
colombi.  ca.33 

Come  lì  gouernino  Si  aue 
zino.  ca,$9 

de  (officio  del  pallore  dele 
colombaie  ca.90 

De  lutilita  de  colobi  ca  9 1 
de  le  tortore  ca.94 


V LA 
Come  fe  ingraffino  x cord! 

le  pernici  ca.9; 

De  lapi  che  fanno  il  mele, 
cap.  94 

De  gli  alneatii come  etile 
debbono.  ca^ 

del  nafeiméto  delapì.r,^ 
Come  Si  qn  fi  còpetino  8i 
portino  al  luogo  ca.97 
Come  fi  leghino  Si  j>curi 
no  lapi.  ca«93 

de  le  cofe  che  nuoceno  a la 
pi  di  di  loro  cura  ca.99 
De  coftumi  di  ioduftna  di 
vira  de  lapi.  ca,iqo 
Qtj  indo  di  eòe  e feono  gli 
ertami  di  come  fi  fa  il  loro 
vfeimenta  - cajoi 
Come  fi  ticolgono  gli  erta 
mi  Si  rmebiudonfi.  ca.lol 
Q.uando  di  come  fi  può 
torre  il  mele  a lapi  ca.  105 
Come  fi  gouerna  il  meledt 
lacera  caj  04 

dogai  vellica  de  lapi*c.  10^ 

TAuola  del  decimo  li 
bro  didiuerfiigegni 
da  pigliarceli  animali  fic< 
li. 


T A B 

De  gli  vece  Hi  ràpari  in  gè 
tìCtC  ca.i 

De  bipartirete  ca.2 
De  la  bellezza  & bontà  de 
gli  Iparuicre  ca.  3 

Come  fi  dime  ftichino  t & 
amaefttmo  : & che  vccegli 
piglino»  ca.4 

de  laloro  iduttria  & come 
finduconanó  partirli»  c*  <, 
de  le  infermità  de  gli  Ipar 
dieti  & loto  gara*  ca.6 
De  gli  aftoti  ca»7 
De  falconi  ca«è 

dela  diueclita  de  falcói.c»9 
Dela  belleza  Bi  nobilita  de 
falconi  ca.io 

Come  li  nutrifeono  dome 
fticono  Si  amettrono«c.  1 1 
De  la  infermità  de  falconi 
capitolo»  12 

Deglifmerli»  ca.13 
De  girifalchi  ea»i4 
Delaquila  ca.l<, 

de  gufi  Si  cocouegg ie.c,  16 
Come  li  veelii  correli  fi  pi 
gliono»  ca.i7 

Daltrediuerfita  da  piglia* 
re.  ca»i0 

Altre  reti  ca.19 


VIA 

Altre  reti  \ ca.2Ó 
Altre  reri  ca.21 

De  lacciuoli  da  pigliarli» 
capitolo»  22 

del  pigliare  i colombi,  ca* 
piroio»  z\ 

Cerne  gli  scegli  fi  pigliò 
col  rifeo  ca.24 

Anchotaconvifco  ca.2  5 
Del  pigliare  fparaieri  con 

VifcO  C3.2Ó 

Comelìpiglionole  patte 
reconvilco  ca.2  7 

Come  fi  pigliono  col  baie 
fttd  ca.2g 

da  prendere  lepri  ca.29 
Da  pigiare  e cerai»  ca.$o 
Cóe  fi  pigliono  e liói 
Da'pigliàrelupi  Si  volpi* 
capitolo*  32 

Da  piglile  alla  fotta  il  lu* 
po»  ca.  j ; 

Cóe  fi  piglia  il  leofàte  c.34 
cóe  fi  pigliono  e copi, 
Come  in  m3**  fi  pigliono 
e pelei  cap.36 

di  pigliare  e pelei  con  re* 
te  ca.57 

Di  pigliate  e pelei  con  la 
tno»  ca.3S 


ir 
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Auola  de  luti'  de  le  medicine  de  gli  arto 

decimo  libro  ri.  cap.19 

de  le  regole  de  la  guardia  ca.20 

de  loperatiO"  Regole  de  fa  materie  del 

ni  de  la  villa  terzo  libro  de  campi*ca,2i 

reperendo  in  breuita  le  ma  Regole  de  la  maceria  del 
serie  trattate  ne  libri  prece*  quarto  libro  de  le  vigne  & 
denti*  de  vini*  ca,22 

de  magiuoli  defe  vite.c.23 
De  la  villa»  ca  i Regole  da  piantare  le  vi* 

de  lana  ca.2  gne*  cap.24 

de  venti  ca.3  deloinneftare  c3,z<y 

de  laequa  ca*4  del  potare  ca-26 

de  la  qualità  de  paefi,  ca.^  del  cauare  le  vigne*  ca.27 

de  le  caie  ca,6  deluue&delvino  ca«2g 

depozì  c a«7  Regole  del  quarto  libro  d 

del  modo  del  murare,  ca.3  gli  albori  ca.2 9 

de  la  prefentia  del  lignote  Regole  del  fello  libro  deli 
capitolo  9 borei  & pria  de  laere*  c,$o 

de  la  terra  ca.io  del  pallino  de  li  botti, 

de  lo  arate  & affocare,  c.  ! r del  feminare  gli  botti,  c.32 
del  femmare  ca.  1 2 Cóe  faiuton  gli  honi.ca.35 

de  laequa  da  naffhre,  ca.13  di  cogliere  Ihcrbe  z bori  & 
del  letame  & di  mutar  le  barbe*  €2,34 

piante,  cap.  1 4 de  le  virtù  de  Iberbe.  ca.3 

de  le  piante,  ca.!^  delaconferuationede  lher 
de  le  patte  dcle  piare,  ca.i$  be,  ca^tf 

dela  generationedele  pia  Regola  del  fettimo  libro 
ie.  ca.i7  de  gli  prati  ca.37 

aeloinneftare  ca.13  del  intonare  e prati  03,33 


1 
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delfino  ca.39 

debofcbi»  ta.40 

Regole  de  lottauo  libro  de 
verzieri.  ca-4l 


Auòladelduode 
cimo  libro  oelcj 
le  fi  fa  memoria 
di  tutte  le  co  fedi 


v,;>. 


ai 

C9,  2 

C9.J 

C3.4 

ca.i 


ca.e 


dela  dilettatióe  de  le  vigne  in  ciafcuno  tncfc  fono  da 
capir.  42  fare  in  vi  Ila  6c  prima  del 

de  la  difettar  ione  de  gli  ar  mefediGenaio 
bori»  ca.43 

de  la  dilettatióe  de  gli  hot-  Genaio 
ti.  ca«44  Febraio 

Regole  del  nono  libro  de  Marzo 
li  ammali  cap'45  Aprile 

di  caualliAt  causile  ca.40  Maggio 
De  lo  amaeftrare  e canali/,  Giugno 
capitolo»  47  Loglio 

de  lo  conofcere  la  bota  del  A goffo 
causilo.  ca.48  Settembre 

De  la  infamità  de  causili»  Ottobre 
capitolo.  49  Nouembre 

De  buoi»  ca.^o  Decembre  , 

de  le  pecore  ca.^i 

delapi  ca.52  FINISSE  LA 

Regole  del  decimo  libro  T A 8 V L A» 

ila  prédereglianimalr.c»^  ' 


ca.7 

ca.g 

ca.9 

ca.io 

ca»n 

ca.ls 
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